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Fleischwolf

Der Fleischwolf ( Bezeichnung Sröße 7) Wird mit Einfölltrichter (Fleischtfeller)
ond Stopfer soWie einer Lochscheibe mit 4,5 - mm. - Löchern gelieferf .
Dqazu können folgende Jopiter - ErZzeugnisse im Fachhandel bezogen Werden :

Lochscheiben mit 2. , 3. , 6- , 10 , 12 14 und 16- mm. Löchern ,

Vierkant - Lochscheibe (I3à mm) zum Speckschneiden ,

ReibevOorsdtz zum heiben von Nössen , ZWieback . ö. m. ,
Nodelvorsqtz Z2ur Herstellung von Teigwaren ,

Spritzgebdckyorsdiz för verschièdene Formen ,

Worststopfer und Beerenpressen - Vorsdtz mit regelbarem Tresterdusfluß .

Gemöseschnitzler

Der Semöseschnitzler ist mit den Schnèidescheiben Nr . 51 , 52 und 53 gusge -

röstet .

Zusätzlich können beim Fachhändler die Pommes - frites - Scheibe ( Nr. 59 ) SoW- ie

Verschiedene andere Scheiben ( 76, 55 , 69, 54, 58 ) bezogen werden .
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Beerenpresse

Die mit der Beerenpresse gewonnenen Säfte sind besonders 20r Seèlèeher —

stellung geeignet , da die pektinèe der Fröchte mit dusgepreßt Werden . Der

Preßröckstand läßt sich regulieren , die Saftausbevte ist deshalb bèesonders

groß5 . — Auch der Fleischwyolf kann zum Beerenpressen verwendet Werden ; das

entsprechende Zusdtzteil ist unter der Bezeichnung Jofro G 7 im Fachhandel

erhältlich .
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