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Kartoffelschdlmaschine

Zitrosfröchtepresse

Die Zusdtzgeräte Wie Fleischwolf , Semůõseschnitzler , Beerenpresse und Bohnen -

schneider Werden - Wie der Röhrurm - von links duf den Getriebednschluß

qofgeschoben und mit der schwWarzen Knebelschrdbbèe festgezogen . Die Röhr -

schössel kann als Auffungbehälter dienen . Diè den Zusdtzgeräten beigege -

benen Schotzkappen dörfen erst nach Beendigung der Arbeit enffernt Werden .

Der Getriebecufsdtz bleibt in Verbindung mit den oben gendnnten Zusdtz -

geräten nicht in qufgeklapptem Zustand stehen .

Soll statt der Schössel ein andèrer Auffangbehälter verwWendef Werden , Wird

der Getriebedufsdtz um eine hulbe Drehuong ( 1800 gedreht - dlso so in das

Motorteil eingesetzt , daß der Anschloßstutzen nuch rechts 2eigt . Sämtliche Zu -

Sqtzgeräte können zor beinigoung Weitgehend zerlegt und in öblicher Weise

in heißem Wasser gereinigt Werden .



Fleischwolf

Der Fleischwolf ( Bezeichnung Sröße 7) Wird mit Einfölltrichter (Fleischtfeller)
ond Stopfer soWie einer Lochscheibe mit 4,5 - mm. - Löchern gelieferf .
Dqazu können folgende Jopiter - ErZzeugnisse im Fachhandel bezogen Werden :

Lochscheiben mit 2. , 3. , 6- , 10 , 12 14 und 16- mm. Löchern ,

Vierkant - Lochscheibe (I3à mm) zum Speckschneiden ,

ReibevOorsdtz zum heiben von Nössen , ZWieback . ö. m. ,
Nodelvorsqtz Z2ur Herstellung von Teigwaren ,

Spritzgebdckyorsdiz för verschièdene Formen ,

Worststopfer und Beerenpressen - Vorsdtz mit regelbarem Tresterdusfluß .

Gemöseschnitzler

Der Semöseschnitzler ist mit den Schnèidescheiben Nr . 51 , 52 und 53 gusge -

röstet .

Zusätzlich können beim Fachhändler die Pommes - frites - Scheibe ( Nr. 59 ) SoW- ie

Verschiedene andere Scheiben ( 76, 55 , 69, 54, 58 ) bezogen werden .
7

Beerenpresse

Die mit der Beerenpresse gewonnenen Säfte sind besonders 20r Seèlèeher —

stellung geeignet , da die pektinèe der Fröchte mit dusgepreßt Werden . Der

Preßröckstand läßt sich regulieren , die Saftausbevte ist deshalb bèesonders

groß5 . — Auch der Fleischwyolf kann zum Beerenpressen verwendet Werden ; das

entsprechende Zusdtzteil ist unter der Bezeichnung Jofro G 7 im Fachhandel

erhältlich .



Bohnenschneider

Der Bohnenschneider dient zum schnellen und gleichmäßigen Zerkleinern von

Schnittbohnen . Die Bohnen Werden gewWaschen , entfädelt und dann in rascher

Folge einzeln durch die Offnungen gegeben . Wenn die Bohne erst einmal von

dem Messer erfaßt ist , läuft sie selbsttätig durch .

Zitrusfröchtepresse

Die Zitrusfrõchtepresse ist zum Entsaffen von Zitronen , Orangen , Grapefruits v. 6.

geddcht . Sie Wird mit zW] ¼i Preßkernen - för große und kkleine Fröchte — gelie -

fert . Die Softschale dof den Zapfen des Getrièbedufsdtzes so dufstecken , daß

der Ausſdof in die dem Anschlußstotzen entgegengesetzte Richtung Zzeigt . Soll

die Röhrschössel als Auffangbehäölter dienen , muß das gesamte Getriebe um

eine halbe Umdrehong ( 180 gedreht Werden .

Nach Einlegen des Siebes den gewönschten Preßbkern einfach in die Zapfen —

bohrung stecken , die abnehmbare Auslduftölle öber den Schalendoslduf schie -

ben und einen Abuffangbehälter unterstellen . Bei Schalterstellung III wWird die

gönstigste Arbeitsgeschwindigkeèit erreicht . Um den Saftablauf 20 erleichtern ,

föhrt das Sieb Während des Betriebes RöttelbevV/egungen dus . Bei Verurbeitung

grõßerer Mengen das Sieb ab und 20 herdusnehmen und die Häbte und Frocht —

reste durch leichtes Klopfen enffernen . Die Zitrusfröchtepresse möglichst sofort

nach der Benutzung reinigen . Die Auslduftölle nur in handwarmem Wasser

sdobern .



Die Kartoffelschälmaschine kann nur in Verbindung mit dem kompletten Röhr —

Werk verWendet Werden . Den Behäſter in gleicher Weise Wie die Röhrschössel

bei hochgeklapptem Rõhrarm quf der Bodenplatte verriegeln . Diè Ausprägon —

gen qm oberen hand des Behäſters mössen dabei quer zur Bodenplutte stehen .

Anschließend die hᷣeibscheibe mit dem Korundbelag nach oben quf den Zap -

fen im Behäſterboden und die Sechskantwelle in die Sechskanthohrung der

heibscheibe setzen .

Non die gröndlich gereinigten Kartoffeln in den Behälter ( Fassungsyermögen

5 bis 2 kg ) legen und je nach MWenge 1 bis 1,5l Wʒasser hinzofögen und den

Deckelring qufsetzen , um Während des Betrièebes ein Herdusspritzen 20 Ver —

meiden . Nun den Röhrarm herunterklappen und dabei die Welle der Kartof —

felschälmaschine in die mittlere Antrièbsõffnung am Röhrarm eingreifen lassen .

Den Motor öber Stofen und IHduf Ill schaſten . Die Kartoffeln gerqten in Be -

Wegong , die Schalen reiben sich an der rabvhen Innenfläche des Behälters und

der keibscheibe db . Die Schölzeit beträgt 4 bis7 Minvten . Kogen ond schlechte

Stellen in den Kartoffeln anschließend von Hand entfernen . Sind gröhere Men -

gen nacheinander zu schälen , das Wasser nach 2 bis 3 Föllungen ernebern .

Auch Möhren und andere Wurzelgewächse können geschält Werden , Wenn sie

Vorher in kurze Stöcke ( Länge = Durchmesser ) geschnitten Werden .

Die Maschine besteht dus rostfreiem Materidl .

Zor Reinigung des Korundbelages eignet sich am beésten einè Weiche Börste

( keine Wefdllbörste ) und viel Wasser . Eine Säobberong mit der Börste ist nicht

nach jedem Gebrauch notWendig . Normaler Weise genögt es , Wenn der Be—

Kdrtoffelschälmaschine



hälter unter einem kräftigen Wasserstrahl dusgeschwWenkt Wird . Zom Trocknen

nicht quf die heiße Herdplatte stellen oder öber offene Flommen halten .

hre BBC- Köüchenmoschine Wird Ihnen von Tag 20 Tag eine Wertvollere Hilfe

sein und Ihnen das Leben leichter machen . Auch die anderen BBCHaushalt —

geräte sind dazo bestimmt , Ihnen Arbeit abzunehmen und Zeit för Ihre Familie

20 gewiinnen . Lassen Sie sich von lhrem Fachhöändler doch einmal upverbind —

lich die verschiedenen Seräte Vorföhren , - Siè Werden gleich feststellen , daß

BBC an alles gedacht hat , Was der Hdusfrab dient .

Kühlschränke
mit 4 Köhlzonen , schrankbreiter Kontdktfläche des Ver —

dampfers , viel Platz im Tiefköhlfach , voll dqusgenotzter Tör —

innenfläche und Thermoloftreinigung lösen Einkaufspro —

bleme und Vorratssorgen .

Elektroherde

mit REGLA - Rlitzkochplatte , Backofenthermostat , Infrarot —

Grilleinrichtung , Abschaltautomatik , Signal - und Bereit —

schaftslampen lassen das Zobèreiten der fäglichen Mahl —

zeiten zur reinen Freude Werden .

65
— — 85 Wasch - Trocken - Automdt

Wäscht blötenyeiß im Labgestrahl , spölt , schleddert ond

frocknet 4½ kg Wäsche vollquotomatisch in einem Arbeits —

gang ; bedarf keiner Verankerung .

Rührflügelwaschmaschine RI

Wäscht , spölt und reinigt in jeder Fföllung 3½ kg Wäsche .

Leichter

leben mit

EBEC - - Geräten
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