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. Die Zusatzgerdte wie Fleischwolf, Gemiiseschnitzler, Beerenpresse und Bohnen-
Beerenprassa

schneider werden — wie der |

rarm — von links ouf den Getriebeanschluf3
aufgeschoben und mit der schwarzen Knebelschraube festgezogen. Die Riihr-
EBohnenschneider

schiissel ke

in als Auffangbehélter dienen. Die den Lusatzgerdten beigege-

benen Schutzkappen dirfen erst nach Beendi ng der Arbeit entfernt werden.

Der Getriebeaufsatz bleibt in Verbindung mit den oben genannten Zusats-
K felschdimasching

gerdten nicht in oufgeklopptem Zustand stehen,

Soll statt der Schiissel ein anderes Auffangbel verwendet werden, wird

~

ler Getriebeaufsatz um eine halbe Drehung (180° gedreht - also so in das

Motorteil singesetzt, dafd der Anschlufistutzen nach rechts iche Zu

satzgerdte kénnen zur R

n Wasser gereinigt
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Fleischwolf

Der Fleischwaolf (Bezei

nung Gréfle 7) wird mit Einfilltrichter (Fleischielles

und Stapfe Lochschei nit 4.5-mm-Léchern aeliafart
una sfoprer sowie e Locnscheibe mit so-mm-Locnern gelietert,

Dazu kénnen folg

niter-Erzeugnisse Fachhandel bezogen w

Lochscheiben mit 2-, 3-, &-, 10-, 12-, 14- und Té-mm-L8chern.

Reibevorsatz zum Reiben van Missen, Zwieback u. &. m..

Mudelvorsatz zur Herstellu von Teigwaren

Spritzgebéckvarsatz fir verschiedene F

Wurststopfer und Beerenpressen-Vorsatz mit regelbarem Tresterausfluf3.

wuf

.

Gemuseschnitzler S \ SRR

eschnitzler ist mit den Schneidescheiban Mr

32 und 53 ausge

ristet,

Zusatzlich kdnnen beim Fadchhdndler die Pommaes-frites-5cheibe (Mr. 59) zowia

. verschiedens andere Scheik

4, 58] bezogen werden

Beerenpresse

Die mit der Beerenpresse gewonnenen Séfte sind b

onders zur Gelesher-

stellung geeignet, do die Pektine der Friichte mit ausgeprefit werden. Der

Prefrickstand laft sich regulieren, die Saffausbeute ist deshalb besonders
grof). — Auch der Fleischwolf kann zum Beerenpressen verwendet werden: das

entsprechende Zusatzteil ist unter der Bezeichnung Jufru G 7 im Fe

1000

erhaltlich.
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Bohnenschneider

Der Bohnenschneider dient zum schnellen und gleichméBigen Zerkleinern von
Schnittbohnen. Die Bohnen werden gewaschen, entfédelt und dann in reascher

Folge einzeln durch die Offnungen gegeben. Wenn die Bohne erst einmal von

dem Messer erfafit ist, lGuft sie selbstia

tig durch

Zitrusfrichtepresse

Die Zitrusfrichtepresse ist zum Entsaften von Zitronen, Orangen, Grapefruits u. &.

gedacht. Sie wird mit zwei PreBkernen — fir grofie und kleine Frichte — gelie-
fert. Die Softschale auf den Zapfen des Getriebeaufsatzes se aufstecken, dafl

der Auslauf in die dem Anschlufistutzen entgegengesetzte Richtung zeigt. Soll

rschiissel als Auffangbehalter dienen, mufl das gesamte Getriebe um

eine halbe Umdrehung (180%) gedreht werden.

Einlegen des Siebes den gewiinschten Prefikern einfach in die Zapfen
bohrung stecken, die abnehmbare Auslauftiille iber den Schalenauvsiauf schie-
ben und einen Auffangbehélter unterstellen. Bei Schalterstellung Il wird die

ginstigste Arbaitsgesch

wwindigkeit erreicht. Um den Saftablauf zu erleichtern,
fihrt das Sieb wiihrend des Befriebes Riftelbewegungen aus, Bei Verarbeitung
grofierer Mengen das Sieb ab und zu herausnehmen und die Héute und Frucht-
reste durch leichtes Klopfen entfernen. Die Zitrusfrichtepresse moglichst sefort
nach der Benufzung reinigen. Die Auslauftille nur in handwarmem Wasser

sdubern
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werk verwendet werden. Den Behalter in gleicher Weise wie die Rithrschiissel

bei hochgeklopptem Rihrarm auf der Bodenplaite verriegeln. Die Ausprégun-

gen am oberen Rand des Behalters miissen dabei quer zur Bodenplatte stehen
Anschliefiend die Reibscheibe mit dem Korundbelag nach eben auf den Zap
fen im Behélterboden und die Sechskantwelle in die Sechskantbohrung der

Reibscheibe setzen.

MNun die griindlich gereinigten Karteffeln in den Behélter Fassungsvermégen
1,5 bis 2 kg) legen und je nach Menge 1 bis 1,5 | Wasser hinzufigen und den
Deckelring aufsetzen, um wihrend des Betriebes ein Herausspritzen zu ver
meiden. Mun den Rithrarm herunterklappen und dabei die Welle der Kartof-
felschéilmaschine in die mittlere Antriebséffnung am Rilhrarm eingreifen lassen

Stufen | und Il auf Il schalten. Die Kartoffeln geraten in Be-

Den Motor iiber
wequng, die Schalen reiben sich an der ravhen Innenflache des Behdltars und
der Reibscheibe ab. Die Schalzeit betréigt 4 bis 7 Minuten. Augen und schlechie
Stellen in den Kartoffeln anschliefiend von Hand entfernen, Sind gréBere Men-
gen nocheinander zu schalen, das Wasser nach 2 bis 3 Fillungen ernevern
Auch Méhren und andere Wurzelgewdchse kénnen geschalt werden, wenn sie
vorher in kurze Sticke (Lénge Burchmesser) geschnitten werden

Die Maschine besteht aus rostfreiem Material.

Zur Reinigung des Korundbelages eignet sich am besten eine weiche Birste
|-';£.‘ir1$ Metallbirste) und '-":E‘l 1\."‘-r-;|55({|. F.—n{- 5.:"“_,}),:-:'-”-'9 mit der BL‘:‘:H'E‘. st nicht

wenn der be

nach |edem Gebrauch notwendig. Normaler

Meise gentigt e

Die Kartoffelschélmaschine konn nur in Verbindung mit dem kompletten Riihr-

Kartoffelschdlmaschine
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halter unter einem kraftigen Wasserstrahl ausgeschwenkt wird. Zum Trocknen

nicht auf die heifle Herdplatte stellen oder Gber offene Flammen halten.

Ihre BBC-Kichenmaschine wird lhnen ven Tog zu Tag eine wertvollere Hilfe
sein und lhnen dos Leben leichter machen, Auch die anderen BBC-Haushalt
geréte sind dazu bestimmit, thnen Arbeit abzunebhmen und Zeit fir lhre Familie
zu gewinnen. Lassen Sie sich von lhrem Fachhéndler doch einmal unverbind-
lich die verschiedenen Geréite vorfihren, — Sie werden gleich feststellen, daf

BBC an alle:

acht hat, was der Hausfrau dient.

Kiihlschréinke

mit 4 Kihlzonen, schrankbreiter Kontakifliche des Ve
dampfers, viel Platz im Tiefkiihlfach, voll ausgenutzter T
nnenfliiche und Thermoluftreinigung losen Einkaufspro

bleme und Varratssorgen

Elektroherde
mit REGLA-Blitzkochplatte, Backofenthermostat, Infrarot

Grilleinrichtung, Abschaltautomatik, Signal- und Bereit

pen lassen das Zubereiten der taglichen Mahl-

N Zur reinen Freude werden.

Wasch-Trocken-Automat

wischt bliter

strahl, spult, schlevdert und

cknet 415 kg » wolloutomatisch in einem Ar

gang; bedarf keiner Verdnkerung,

Riihrfligelwaschmaschine R 1

wascht, spilt und reinigt in jeder Fillung

3Va kg Wische,
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