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Universdl - Köüchenmaschine

Zum normalen Lieferumfang der BBC- Univer -

sdl - Köchenmaschine gehören folgende Teile :

(J) Motorteil dquf Boden - / ) Becherdufndahmè
Platte mit Schaſter för (8) Messersdtz

(9) hitzebeständiger

Zoleitung und Stecker Glasbecher

(2) Setrièbedufsdtz ( 0 ) Deckel

(3) köhrarm ( Joq ) Deckel - Stöpsel

(4) Schlagbesen ( 17) Ersdtz -

(5) Kknethaken Profilgummiring
(6) Köhrschössel ( 12) Abstreifer

ond das vorliegende Rezeptbuch .

Sie können aber quch Ihren Mixer zur Univer —

sdl - Köchenmaschine erWeitern ; dazu sind nur

vier einfache Handgriffe nötig :
I. Motorteil des Grundgerätes umdrehen .

2. Bodenteil des Srondgerätes ( nach Lösen

der 3 Befestigungsschrabben mit einem

Schraubenzieher ) abnehmen . Er ist nun

öberflössig geworden .

3. Statt dessen die Bodenplatte des Röhrwer —

kes so dufsetzen , daßß der rote Knopf des

Motorschutzdutomaten in die entsprechende

Offnung paßt .

4. Die 3 Befestigungsschrabben Wieder ein —

drehen und got festziehen . Die yerlängerte

Bodenplatte ist von vornherein so kon —

stroiert , daß ein nachträglicher Anbdu sich

in nichts ĩon dem fabrikseitig vorgenom -
menen ounterscheidef .

So nehmen Sie das Gerät in Betrieb :



Getriebedufsdtz

Der Setriebedufsdtz moß nach dem Einstecken in das Motorteil verriègelt Wer -

den . Cunächst Wird er so duf das Motorteil gesteckt , daß der Anschlußstutzen

noch links zeigt . Dann den Verriegelungshebel nach vorne dröcken ( siehe Foto )

Ind somit den Aufsdtz fest mit dem Motorteil verbinden . Getriebedufsdtz nie -

mals diuf deis ldufende Motorteil stecken ! Der Setriebecufsdtz kann schräg

( 450 ) nach oben gekloppf Werden und bleibt in dieser Lage selbsttätig stehen .

Diese KHlappmöglichkeit ist beim Arbeiten mit dem Röhrwerk besonders ange —

nehm . Außer dem Rõhrarmanschluß besitzt der Setfrièbecdufsdtz duf der Ober —

Seite noch eine Anschlußmöglichkeit för die Zitrusfröchtepresse .

Röhrarm

Den Röhrarm von links quf den Setriebedufsdtz stecken und mit der hinten

befindlichen schwy- yarzen Knebelschraubbe festklemmen ; dabei moß der Röhrarm

dicht am Setriebedufsdtz anliegen . Die Kopplung rastet heim Anldufen selbst -

tätig ein .

Auf der Unterseite des Röhrarmkopfes befinden sich die Anschlußöffnongen

för Knethdken und Schlagbesen mit symbolischen Bezeichnungen : eine för

langsdmere , eine zweite för schnellere Röhrgeschwꝛindigkeit und in der Mitte

eine dritte för die Kartfoffelschälmaschine . Die RöhrWerkzeuge drehen sich

Während ihres Umldufes in der Schössel zusätzlich um ihre eigene Achse und

arbeiten das Röhrgot deshalb besonders intensiyv dorch .



Röhrwerkzeuge

Der Kknethuaken dient zum Zobereiten von festen Teigen Wie Hefe - oder dicken Kartoffel -

teigen . Er Wird bei hochgeklopptem Röhrarm in die passende Anschloßöffnung am Röhr —

armkopf eingesetzt . Seine Welle paßt nor in die durch dus Symbol gekennzeichnète

Otfnong , und moß darin bis zaom Anschlog eingeschoben Werden ond hörbar einrasten .
——
lan

Nach dem Einföllen der Zutaten in die Röhrschössel den Röhrarm herunterkldppen . Das

— RöhrWerk ist non betriebsbereit . Nach einer kurzen Anldofzeit duf Stofe ondeidas Serät

gof Stofe Ill schalten , da gerade beim Dorchknèten fester Teige die volle Motorkraft be —

Der Schlagbesen kann im Segensdtz zum Knethaken in beiden äußeren Anschloßöffnun —

gen verwWendet Werden . Zum Schlagen von Sahnè oder Eischnèe und för sehr dönne Röhr —

teige dient der schnelle Antrieb , der mit dem Schlagbesensymbol gekennzeichnet ist . För

mittelfeste Röhrteige Wird der Schlagbesen in die Anschloßöffnong mit Knethakensymbol

eingesetzt , er läuft dann entsprechend langsdmer .

4.

5

Nlach beendeſon Arbeit den köhrarm hochklappen und den Knethdken Bzw . den Schlag -Zu,
besen einfach herdusziehen .



Röhrschössel

Die Röhrschössel Wird bei hochgeklapptem kRöhrarm mit leichtem Druck nach

önten so in die Bodenplatte eingesetzt , daß die Nasen der Bodenpläatte in

die Aussparungen am Schösselboden eingreifen .

Die Schössel ist sehr leicht , ndhezo unzerbrechlich und gegen Fruchtsäure

Onempfindlich . In ihr können bis 20 ½ kg Wehl verarbeitet Werden . Zor Scho —

nong der Schössel den fertigen Teig nicht mit einem Messer oder anderen

harten Segenstfänden entnehmen , sondern den mitgelieferten Sommidbstrei —

fer benotzen .

Reinigung

I. köhrarm , Setrièbedufsdtz und Motorteil niemols ins Wasser legen , son —

dern nor mit einem feuchten Lappen reinigen .

2. RöhrWerkzeuge und Schössel nur in heißem Wasser unter LJogabe geeig -

neter Spölmittel säobern . , Röhrschössel zum Trocknen nicht quf die heiße

Herdplatte setzen oder gar öber offene Flammen halten .

3. Die Schaumgommiunterlage in der Schösseldqufnahme der Bodenplatte von

Zeit 20 Leit ebenfolls in handyyarmem Wasserſreinigen , um eine gute Fede -

rong z0 gewährleisten , die för eine einwvandfreie Schösselyerriegeloung Wich —

fig ist .

J. Die Setriebeteile sind mit Fettschmierung versehen und bedörfen deshulb

keiner Woartung .
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