Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Rezepte

Brown, Boveri und Cie.

Mannheim, [circa 1960]

Bedienungsanleitung

urn:nbn:de:bsz:31-294676

Visual \\Library


https://nbn-resolving.org/urn:nbn:de:bsz:31-294676

Bedienungsanleitung

Grundgertit

Zuniichst ein poar Worte Ober den eigentlichen Arbeitsvorgang: Das sechsschneidige

s
I

serkreuz ¢

dem Boden des Bechers wird durch den eigens konstruierten Motor
iber eine Spezialkupplung mit 12000 Umdrehungen pro Minute angetrieben. Die kraft

voll rotierenden Messer

sind die ,Heinzelménnchen” Ihres Gertites. Im Sextett schnaiden

und zerhacken sie 1n

Minute émal 12000 — also 72000 mal alle Stoffe, die sich in it

Reichweite befinden. Durch die besondere Fermgebung der Messer und des Bechers ant-

steht ein starker Sog, der alle Stoffe ke

die Messer bis zum Becherboden zieht. Von dort

wird das Gut on der Innenwand des Bechers wisder hochgeschoben und do

n arneuy

after dieser Kreislauf wiec

nach unten gezegen.

ritel e
wird el

srhalt wird, desto feiner

herinhelt

zerschn I dann im Endzustand fein gemahlen, mit

Ussigkeit vermisc

Lum Grundgerat gel

1} Matarteil mit Schal

or 3 Geschwindigkeiten und Kurzzeit-Toster

A

Bechercufnahme (3 4) hitzebestéind

Mixer-Glasbecher

5) Deckel (6] Stdpsel (7] Abstreifer (8) Ersatzprofilg

nmiring

Bitte prifen Sie, ob lhre MNeizspc

ung (Volizahl] mit der Betriebsspannung i

stimmt, die auf dem Typenschild am Boden der Maschine angegeben ist. Kontrolli

Sie auch die Vellstandigkeit der Lieferung, Beanstandungen bitten wir, uns sofort zu

melden

50 nehmen Sie das Gerét in Betrieb:

. Motorteil auf ne, trockene

Unterlage stellen.

geschraubter Becheraufnohme (samt eingesetztem Messersatz) einfach
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in das Motorteil einstecken. Niemals bei lavfender Maschine aufsetzen oder ab-

nehmen, Eine kleine Drehung erleichtert dos Einrasten der Kupplung.

3. Beim Fillen des Bechers ist zu beachten, daB mindestens die Messer iibardeckt sind

und héchstens die 114 I-Marke erreicht wird. Deckel und Stépsel sind so ausgebildet,

dafd sie als Trichter verwendet werden kénnen.

Vor dem Einschalten unbedingt den Deckel aufsetzen.

4. Stets von ".:' vber die Stufen | und [l (_JI_IF Sll_,l'FE |11 5.|:|‘-:|i|i_?_-|'_l damit ain r__|'r'|',-_:|.\_'g| und sto

freier Anlauf des Motors gewdhrleistet ist. Ausnahmen hierven sind im Rezeptbuch

ausdriicklich angegeben. Der im Schalterknebel eingebaoute Druckknopf ist nur fiu

kurzzeitigen Betrieb des Gerdtes gedacht und wird beim Durchmischen von Geirén

Becher nicht ldnger als 3 Minuten laufen lassen, da die Maschine sonst unné

] be

ansprucht wi

I. Richtig vorbereitetes Guf bendtigt keine langere Zei

5. Zieht der Motor auf Stufe | nicht gleich d

rch, sofort Uber Stufe Il cuf Il schalten

sollte er dann immer noch nicht anlaufen, so ist der Becher entweder zu voll

das Gut mit den Messern verklemmt. Der Becherinhalt mufd dann mit dem Abstreifer
aufgelockert oder neu eingefiillt werden.

Dazu Motor immer vorher abschalten!

6. Der Motor schaltet sich bei Uberlastung automatisch aus. Nach weni

Pouse kann der Knopf des Sicherungsoutomaten im Boden des Motors wieder hinein

gedrickt werden. lhr Gerét ist donn erneut betriebshereit
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Bei loufender Maschine niemals in den Becher greifen oder verst

hen, héingengeblie-

benes Gut wieder in Zirkulation zu bringen.

£

ten vor-

ein stets betriebsbereites Gerat ist eine wirkliche Arbeitshilfe. Becher une

serkrevz deshalb gleich nach Benutzung reinigen und das Gerat maglichst kampleti

zusammengestellt fiir die nachsten Arbeiten in Bereitschoft stehen lassen, Miemals

das Messerkreuz auf den Motor aufsetzen und den Becher an anderer Stelle abstel-

len, damit K charfe Me

der nicht unbeaufsichtigt das ungeschiiizte, kreuz in

Betrieb nehmen kénnen

l. Zur Reinigung des Motorte

les [vorher Stecker ziehen!) geniigt ein feuchter Lappen. Der Motor darf niemals in Wasser getaucht

Werdaen.

2. Der Becher wird am | N in zusammengeschravbtem Zustond auf dem Gerét gereinigt, indem man ihn mit etwa 1 | warmem
Wasser fillt und dann mit dem Druckknopf kurz einschaltet,
a

3. In auseinandergenommenem Zustand Becher auswaschen, Messersatz jedoch nur nofi abbiirsten [niemals ins Wasser legen),

abtrocknen, und ab und zu leicht einfetten. Zum Einlegen des Messersatzes in die Becheraufnohme wird

dem das Messerkreuz befe

igt ist, von oben

gleichzeitig den Me

ersatz heraus.

Becheraufnahme, Gummidichtungsringe und unteren Rand des Bechers einschlieBlich Gewinde immer tadellos sauber halten.

Den Deckel nicht auf das unbenutzt abgestelite Gerdt setzen, damit der Becher ausliften kann und geruchlos bleibt,

BLB BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK BadenWiirttemberg



Kaffee- und Gewiirzmiihle

Das Mahlmesser, eigens fir die Mihle geschaffen, mahlt kleinste wie gréfiere Mengen
ganz nach Wunsch grob oder fein, Das Arema wird daher voll erschlossen. Das Glas dient
mit dem Deckel als luftdichter Aufbewahrungsbehalter. Glaser mit Verschlufideckel sind
auch einzeln erhdltlich. Der Mahlaufsatz eignet sich auch zum Mahlen von Weizen, Griin

nen in thm Salben, Emulsionen und

kern, Mohn, Mais und vielen Gewirzen, Ebenso ki

Krauvtermischungen in kleinsten Mengen hergestellt werden,

So nehmen Sie das Gerdt in Betrieb:

l. Mahlgut in den Becher einfillen, hdchstens 14 voll.
Messersatzin die Becheraufnahme einlegen und diese fest auf den Mahlbecher aufdrehen
Becheraufsatz umdrehen und auf das Geréit aufsetzen. Einschalten und so lange laufen
lassen, bis der gewiinschie Feinheitsgrad erreicht ist. Fiir grobe Kérnung nur ganz kurz

mit Druckknopf schalten!

4. Vor dem Offnen durch leichte: Klog mit der Hand an den Messerboden anhiingen

des M ut abschitteln.

Zum Reinigen s Glas abschrauben und die Einzelteile mit warmem

Woasser ausspilen. Mahlwerk niemals in Wasser legen.

Sahnebldser

Der Sahneblaser enthélt ein Luftgebldse, das die Luft durch feine Diisen in den Behdlter

prefit und Sahne oder Eischnee mit Luft anreichert. Dodurch erreicht fertige Sahne

innerhalb kiirzester Zeit (je nach Menge in 1% bis 2 Minuten) etwa das doppelte Volumen

wie bei der I'1".'L"'f1l|'_‘12-|I.JI'|:_| mit der Hand. Je kihler die Sahne, desto SCl"-‘.'-\.’.""Ir:"i_ II..'H.U(:i unci

standfester der Schnee! Die Sahne r"|i,"]{_|'i|:'r!5r einen -:(_1::.| alt werden |assen und qut kihlen
Auch der Behalter soll ver Benutzung mindestens mit kaltem Wasser ausgespilt, basser
aber im Kihlschrank gekihlt werden. Bei Verarbeitung von Eiweild mul der Behalter vél-

lig fettfrei sein (auswaschen unter Zusatz eines Spilmittels
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50 nehmen Sie das Geriit in Betrieb:

ubter Geblasehalterung (samt einge

einfach in das Motorteil stecken. E

Einrasten der Kupplung.

noiren.
3. Dann erst die Schne bzw. das Eiweil} langsam einschiitten. Giefit 1 1 dig
lGuft sie durch die feinen Dizen im Behalterboden in den Gel r |
1, Wahrend des Blasens mit einem Schneebesen thren, damit ein Teil der Loft wieder enfweich So konn
gewlnschte Festigkeit erreicht werden. Sollte die Sahne zu schnell an Volumen zunehmen, so kann vord bergehend auf Stufe I
zuriickgescholtet werden,
dem Abschalten nach Geschmiack Zucker zugeben und nochmals gut durch
Zum Reinigen Behalter abschrauben und Einzelteile spiilen. Geblése niemals in Wasser laaen Verstopfte Diisen
im Behalter mit & wieder freimach
[' 4
t..
-
e 3 & !-"':': g

Saftzentrifuge

Tille und Stopfer befinden sich im Anlief

d im Inneren der Zentrifu

ungsIust

ge.
korb kann nach Abnehmen des Deckels (Klappfederverschluf) und Lésen

eibscheibe [Rechisdrehung, siche Ffeil auf Reibsche
der Reibscheibe das durch de

ibe) herat

Jencmmen warden,

r Zentrifuge wird auf Ite Gut zei

Trichter eingef

riekben. Der Fru wird durch die Licher des Siebkorbes nach aufien geschleu =

fangen und lauft Gbher den Auslaufstutzen im Ge-
B3, withrend die festen Bestandteile im Korl

dert, vom Gehausedecke| auf

seunterteil in ein bereitgestelltes Ge
zurickgehalten werden, Zum Gewinnen grofier Softmengen fir Einmachzwecke ist

die Beerenpresse (siehe Seite 15) vorgese
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S50 nehmen Sie das Gerédt in Betrieb:

1. Motorteil auf die rutschfeste Unferlage stellen, Kupplungsteil der zusammengebouten

rechten

clken,
icht und
e

Grafite Saftausbeute und einwandfreies Arbeiten der Zentrifuge wird erreicht, wenn
3

Zentrifuge so in das Motorteil stecken, dafd der Auslaufstutzen zur Mitte d

oder linken Hondgriffes am Motorteil zeigt. Kupplungsieil dabei fest ein

~a

Friichte bzw. Gemiise {gegebenenfalls ze
n Einfi
gen die Reibscheibe dricke

ten, Das Reibgut stetig durch de
gleichmafig

3. Nur auf Stufe | o

beiten, aber Uber Stufen Il und |

en lassen und dann erst den Deckel abnehmen, C

l&ifit sich mit Hilfe des Steck

gchliszels |ejcht

den Korb

der Korb nicht zu voll gefillt wird. Bei Zubereitung gréBerer Saftmeng
zwischendurch leeren. Je noch Beschoffenheit d G

s 500 g Fillgut «

f bis 34 | Saft b

s Gu

nen werden. Vom festen Gut, wie z. B. Karotten

kénnen o

sitet werden k

—

Deckel abnehmen, Steckschliissel Gher den Dorn in der Mitte schieben, durch Rechisdre <

hung Reibs

eibe |6sen und abschrauben. Alle Innenteile mit warmem Wasser unter Zu vk
itteln (niemals Scheversand) reinigen, spiilen hé
mit Getriebeteil nicht ins Weasser tauchen, Verstopfte Sieblécher des Korbes mit e

satz von Spi und trocknen. Unterg

en, daf} der Siebkorb auf

Birste re en. Beim Zusammensetzen darauf ac

zwei Aussparungen hat, die in den Mitnehmerstift an «
sen. Deswegen den Korb beim Aufsetzen auf die Antriebswelle solange
einw

Antriebswelle eingreifen mis il A

dfrei nach unten einrastet und auf dem Bund der Antriebswelle au t. Das Be

b Reibscheibe

4 festigungsgewinde muBl in voller Lange sichtbar sein, da sonst beim Bet
und Deckel beschadigt werden. Zuletz

Reibscheibe mit Linksdrehung festschrau

Die Entleerung des Korbes wird wesentlich vereinfacht, wenn Sie vor k
den mitgelieferten Filterstreifen so in den Siebkorb einlegen, def fol: T

asben ous dem Korb herausschaut. Er legt sich b betriebnohme

1
afiend mit dem auf ihm haftenden Tr

an und sich anschl
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