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Sie Werden erstqunt sein , Was Sie dlles
mit der BBC - Köchenmaschine verdrbei —
ten können . Um alle ihre Möglichkeiten
Uszonotzen , sei Ihnen quch der BBC. “
Kühlschrank empfohlen , dem Sie vieler -
lei „ Rohstoffe “ Wie Milch , Obst , Eier ,
Fleisch dsW. jederzeit dromafrisch ent -
nehmen und dem Sie Ihre Wohlgelun —
genen „ Fertigprodokte “ bis zum Ver —
brduch qrVertraben können .

Im Mittelpunłt ihrer Köchendrbeit steht
die BBC- Köüchenmdschine — Ihre beste
ond zoverlässigste Hausgehilfin . Sie
röhrt und schlägt , pöriert und maählt ,
schneidet und schabt , hackt und qouirlt ,
Was Siè ihr geben und Was Sie för Ihre
Kochkönste vorzobereiten huben .

Vieles , V/as Sie in lhrer BBC - Köchen —
maschine verdrbeiten , Werden Sie vor —

her Oder nachher kochen mössen . Der
Lichtige Platz daför ist dann qof dem
BBC- Elektroherd mit seinen keglda - Blitz -
Kochplatfen , Sie kochen nicht nor blitz -
schnell an , sondern erhaſten mit ihrer
milden , gleichmäßigen Wärme beim
Fortkochen adlle Vifamine und Nähr —
stoffe . Der Infrarotgrill erschließt Ihnen
zudem nebue Kõstliche Rezepte , die Ihren
Speisezettel ungemein bereichern .
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