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Hanbooll Brot und einem Gtiidden Jimt in 114 Liter
Wafijer weidgefodt, jamig verriihrt und mit dem nur:qui
Buder nod einmal aufgefodit. Grieftlohden jhmeden
qut in diejer Cuppc

Gang auf diejelbe Weije fann man Suppe von ge:
trodneten Pilaumen foden. Nur muf man diefe iiber
JNadyt einweicdhen und im Weidhwalfer fodhen.

f) Ralfjchalen.

1. Bicrfaltihale. Eine Handooll Korinthen wird
gewajden, weid) gefodht und mit faltem Wajjer iiber-

goffen. 2Wenn fie falt find, gibt man fie in cine Terrine

pujammen mit einer Handooll Reibbrot, einem Stiikden
Jimt und einigen 3itronenfdeiben. Dariiber giekt man
pann 1 Liter Bier unb 14 Liter frifdes, redit faltes
Wafjer und judert nad ﬂnr dmad. Die Kaltfdale jollte
16—1 Gtunde an einem fiihlen Orte ftehen, womoglich
in faltem Wafjer, bevor fie getrunfen wird.

2. Mildytaltjdale, 1 guter ChIS{fel voll Gtirfe wird
mit wenig Wajjer nnqu:iiI;rt und langfam unter bejtan-
nigem Riihren in 114 Liter jiige, todhende Mild gegofjen,
die man mit einem Gtiidden Vanille gut aujfoden lakt,
bis fie etwas Jimig geworben ift. Beim Wnridhten gibt
man eine Prife Salz baran unbd judert nady Gejdhmad.

Man fann beim Anridten aud) ein Eidbotter dbaran
riihren, bas Ciweify 3u Sdnee jHlagen und unter bie
heife Wild) mengen, Kalt getrunfen ober mit dem Lijfel
gegeflen ijt fie jehr erfrifdend. Banille fann aud) weg-
bleiben.

3. Pringejfinnenmild. 2 Liter jaure Mild, mit ober
ohne Gabhne, [Hlagt man mit dem Sdneefdlager redt
jhaumig und gibt nad Gejdmad Juder und einen ge-
ftrichenen RKajfeeldffel voll Jimt barunter. Ein fehr er-
frijdendes Getrant!

4, Weintaltjdale wird genau fo jubereitet mie Bier-
faltidale, nur nimmt man hier halb Wein, Halb Wajjer.
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