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5rſiſchmarmelade
594 . Kirſchenmarmelade 216 620 .

Hubghüben
in Eſfi 227595. Gwetſchgenmarnglade 217 621 Si Zuc irk 2²⁸596 . Erdbeermarmelade 217 5255 115 Gurken

238
555 G d 5 8 623 Eiſt 9011

„„
98. Brombeermarmelade 5„ VV„iä

599 . Johannisbeermarmel . 217 624. Mixed Pikles . 229
600 . Hagebuttenmarmelade 217 625 . Eingeſchnittene Gurken 230

626. Bohnen inSalzu. Eſſig 230C. Obſtgeleen . 627 . Salzgurken 230
601 . Johannisbeergelee 218 628 . Reife Tomaten in Salz 231602 . Himbeer⸗ und Johan⸗ 629 . Früchte mit

nisbeergele . 218 einzumachen603 . Apfelgelee . . 219630 . Früchte in Weien604 . Heidelbeergelee . . 219 und Salyzyl 232
605 . Quittenzeltchen . . . 220 631 . Früchte in Rum oder

D. Früchteſäfte . Arrak ( Tutti Frutti ) . 232

606 Himbeerſaft 220 E. In Dunſt eingemachte
607 . Himbeer⸗ u. Johannis 3 rüchte .

beerſaft . 221632 . Kirſchen in Dunſt 233
608 Joh nnisbeerſaft 221 633 . Kirſchen in Dunſt m.
609. Brombeerſaft 222 Wein 233
610 . Kirſchenſaft . . 222 634 . Gemüſe in Dunſt 234
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XVI . Getränle .

635 .
636 .
637 .
638
639 .
640 .
641 .
642
643 .
644 .

645 .

A. Warme Getränke .

Kaffee
Tee . .
Chokolade

Kataod ,
Warmes Bier
Glühwein
Pünſetktk
Punſch mit Tee
Roter Punſch .
Eierpunſch

B. Kalte Getränke .

Nußlitör

Seite

66235 647 .
236 648 .
5
236
236 650 .

337
237 651 .

237
23˙ 652

238 653
654 .
655 .

238 656 .

649 .

Seite⸗
Johannisbeerlikör . 238

Quittenlikör 239
Purſichlikör . 239
Zitronenwaſſer oder
Limongde 239
Limonadeeſſenz von
Dalgen
Limonadeeſſenz von
Zitronen 2⁴⁰

Mandelmilch 240
Erdbeertrunk 240
Maiwein 240
Pfirſichbowle . 241
Orangenbowle . 241

Anhang .

Linierte Blätter zum Selbſteinſchreiben von weiteren Rezepten

( Seiten 245 —272 ) .

( Die Kochrezepte ſind in der Regel für 8 Perſonen

berechnet . )
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