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vnguentailico expirant? ac fuis morfuntur horis, Summa cSmen
datio eorii vt tranfeunté feminam odor imiet  etiamaliud agen
tem, Exceduntq; quadragenos denarios libra,tantum emituryolu
luptas aliena,

. ‘ 1 1ber,xfifi,tradtat devitibus racemisvinis,eorum con
A (etuatione, & confedione,

Prologus
Mlud fatis mirari nequeo interiffe arborum quariida
memorid,atq et1a nominii(que auctores prodidere) notici3, Tata
prifcorii cura fertilior aut induftria felicior fuit.Q uis enim non ¢6
municato otbe terrarii maieftate romani imperii pfeciffevitam pu
tet: cOmercioreri ac fociatate fefte pacis : omniags etid que occul
ta ante fuerant in promifcuo viu facta ¢ Circa aliamentes hominii
dctinentur.& anaricie tanti artes coluntur.Reges innumeri hono
re arcium colebantur , & in oftentatione has preferebantt opem &
immortalitaté (ibi per eas progart arbitrantes, Q nare abundabit

i & premia & operevite,Pofterius laxitas mundi & rerii amplitudo

it pefm damno fuit,

g_rfs:_:‘ Ca.primum devitiinatura& ea

nuis, rum conferuatione, :
oiorf  Durant yue per hremé penfili cdcamerate modo, Alie in fua tanti

cOtinentur anima olis i&ilibus, & infuper doliis inclufe ftipatevi

naceis circifudanb®, Aliis gratia qui & vinis fumus affert, fabrilif

@ his glorid in fornacibus affrice Tiberii cefaris au@oritas fecit,

Quuin & patientia nomé scinis datt + paflis Coditur& muftoyue

vinogs (uo inebriantur, Alie decode in mufto dulcefcunt, Aliefos

bolem nouam in matreipfa expe@ant traflucide vitro. affertqg aci

nis tandem quam in doliis amphoris ve duratricem illam firmita=

tem aufteritas picis infufa pediculo,Tam inuéta vitis picem habés
perfeinyino refpicien(gs viennefem agrum

. Ca.v.devini natura,

goF Inonaturaeft exhaufto accendi calore vifcera intus ¢ foris

v infuforefrigerandi, Necalienum fuerit cSmemorare hoe f.f.,ff,,,.,,&. '
. locoandrocidis ad alexandii feriptum:Vinum potaturus '
gex memento te potare fanguiuem terre.Sicu'f veneni eft homing

cicuta ita & vinum,Neq vinbus corporis vtiliys aliud sne yolu

pratibus alind pernictofius ; {i modus abfit,
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Ca,xvi,de vinis faliciis
Etaceto conficiendo g
Albi yini fextaria,xx, aque meditas.fetuet donec confumatur aq
mélura,Alii marine {extarios decétatiidé pluuie , In fo[e,xl.dlebl".
torrent,Dant egris quibus vini noxam timét, Proximii fite milii
femine maturo cum 1pfa tipula,libram & quadrante in cogios du
os multi macerant,Et poft feptimummenfem tranffufo,
Ex cypriafico & acetum fit precellens.atp alexandrino quogs me
lius, Vinum fit & efilica {yriacae pitis.malorumes omnium gene
ribus ,Cornis mefpilis forbis ficcis nucleis pineis, Hi mufto madt
diexprimuntur,Superiora per fe initia. ‘
Ex his que in ortis gignuntur ivinum fite radice afparago origas
no, apitfemine abrotano mentaltrorutanepeta ferpilo marrubio
Manipulos binos tradit in cadii mufti & fapefextariii,etaque ma
rine heminam, E napis fit decem denariorii podere in fextarios bi
nos muftiaddito, Itée (tilaradiceinter flores & rofe foliis tulis in
lintheologs in muftum collatis : cum ponduftulo vt {idat.x1. dena
riorum pondere in (extarios vicenos muft . necante tres menfes
vinoaperto. ~Aromatict quogs non tantii ynguentorum copofie
tione,De mirranardo ,calamo bitumine offis in muftum aut dulce
vinum defecis Alii de calamo iunco cofto nardo cynamomoca
fia amomo croco garo {imiliter & offa,Q ualianfic quogs fuerit pi
pere & melle addito, que alii condita, alii piperata appellant,
Ablfinthites in,xL{extariis mufti abfinthii pSticilibra deco&a ad
tercias partes, vel [copis abfinthii in vinugadditis, Simuliterifo
povnciis tabus . in duos congios mafti conieis aut tufis in vinil
fiunt vtrags & aliomodo circaradicesvitum fato, Sic eleboriten ex
veratronigto docet cato,Sic [camonites, Mira yitium natura {2
poremalienum in fe trahendi,Q ualem & falicumredolent pataut
norum in paluftribus vindemie, Siceleborf feritur in tharfo.aut
cucumis filuefter , aut fcamonia quod vinum ethromacium vocits
Fit&exherbis ER& ochaderadicegentiana& tragoriano.&di
¢amo.afaro daucomandragora,tiico. Ex fru@icum genere Ce2
drivtriufgs, cupreffi,lauri iuniperi,piri,baccas, aut lignum recens
inmufto decoquunt. Eodé modo exflore
Ca,xvii,deidromelle & oximelle

f Itvinumex aqua & melletantum ,quinquennio feruariad
hoc celefté iubent aliqui prudétiores, Alii ftatim ad tertias ptes
decoquiit,& tertia mellis veteris adicidit, yocaf idromel, vetultate
faporé yiniaflegt Qui&acctiimelletépabif,adeonichil intépta
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tumn yita fuit, Oximel vocarét : mellis deces libris , aceti veteris
heminis quing; falis marini libra,, ag pluuie fextariis ,v. fubferue
factis decies mox elutriatis atqs inueteratis, Oia a themifone fum
mo au&ore danata.Ifta funt cognituiociida folertfa htani animi
omnia exquirente, - Nichil quidem ex his anno durare preterd
que vetuftate ipfa fieri diximus

Ca.xix.Quibus gfitbus mufta condiantur;

Affrica gipfomitigat afperitaté necnd aliquibus fut partibus
calce,Grecia argile aut marmore ,aut fale aut mart lenitaté excita¢
Italia in parte aliqua rabulana pice ac refia, Anni prioris vicianon
nu(q fece aceto conduunt, Decoquitur vtdulcefcat muftam por
tione virium,Nec durare yltra anntfpacium tale proditur, Aliqui
bus inlocis decoquunt ad (apas mufta : infufifqs his ferociam fra
gunt, Etingeneretamen & in omnialio fubminiftraut'vafa ipfa
condimentis picis, Cuius facienderatio proximo dicef volumine

Ca.xx.de picis generibus refinis mu=
fis condiendiendis aceto fece,

Refia omnis diffoluitur oleo,Q nidam & creta figulinarii hoe
fieriarbitranf,Pudetqs cofiterimaximumiam honorem eius cé in
enellendis a virorum corporibus pilis,  Ratio autem condiendi
mufta in primo feruore quinouem diebus vt plurimum peragitur
afperfu picis vt odor vino contingat . & faporis quedd acumina,

Vehementius fieri arbitrant crudo flore refine excitarigs leuita=
tem,Ediuer{o crapulam compe(ci & feritatem nimiam frangiqs
virus,Aut vbi pigraleuitas torpeat virus addi -

Ceterorum vinorum medicaminis tantaeft cura: vt cinere apud
quofdam feu gipfo alibi quibus diximus modis inftaurentur. Sed
cinerem e vitis farmentis aut quercu pferf,  Quin & marind aqua
eiufdérei gratia ex alto petiiubent, {eruaricp ab equino@io verno
aut certe nocte folfticio & aquilone flante hauriri : aut circa vinde=
demiam (i hauriatur decoqui, Pix in italia ad vafayino condédo
maxime probatur bratia, fit e piceare(ia, Non omnem picemya
lere.Q uibufdas enim ine® amaritudo aut odoris grauitas, Afia pi
cem maxime indicam probat, Grecia picricas. Virgilius nariciam,

Diligentiores admifcét nigram matticem que ex poto bitumini
fimilis nalcitur, Bt iris radicem oleumqs.  Nam ceram accipienti
bus valis compertii & vinaacceflere Sed tran{ferre in ea vafa in
bus acetum fuerit} ytilius gineainquibus dulce aut mulfum, Ca=
to iubet vina con¢inari hoc enim verbo ytitur, Cineris lexiui cum
defrutocodti parte quadringentefima pulegityel falis fexquilibsa
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facit & fulfuris mentionem , refie vero in nouiflimis i
Fex vinificcatarecipitignes. ac{inealuiito p feflagrat, Cinis ef’
nitri naturd habet eafdemaqs habet yires, Hoc amplius quo pingut
us fentitur,
Ca.xxi.de cellis vinariis ,& que nocét vino
conferuando , quogg tépore aperiéda vina
Agnacolle&o iam vino differentia in cella,Circa alpeslis
m  gneis vafis condun,circuli(q cingiit.atgs etram hieme ge
lidaigmibus rigerem arcent,  Aliquando vifum ruptis va
fis:(tetere glaciate moles prodigii modo Mitiores plage doliis ¢0
dunt, fodiuntqs terre tota, aut ad portioné fitus, Alibi vero impo
fitis te@is arcent, Latus celle vinarie aut feneftras obuertiin ags
lonem oportere vel yfp in exortum equinoétialem  Sterquilinia
& arborum radices procul abeffe, Omniaq odoris euitandi facilis
moin vinatranfitu, ficos vtigz & caprificos, Doliis etiam nter
nalladari neinter fe yicia ferpant ; contagione vini femper ociffiz
am. Quin & figuras referre, ventrofaac patalaminus ytilia, Pi
cari oportere protinus a canis ortu, poftea perfundi marinaaqua
aut{alfa. ac leui cinere farmenti ea afpergi, Vel argila afperfa mit
ra fuffiri Jplafcs fepius cellas  Imbecilademifiis in terram dolits
feruanda.Valida expofitis Nung impléda, & quod fuperfits pal
{o aut defruto perungendum, admixto croco. Pice veteri cum{a
pa.Stc coopercula doliorum medicanda,addita pice ac maftice
Bruma aperiri yerant nififéreno die,vetant anftro flante,lunaye
plena, flos vini candidus probatur rubeus trifte{ignum i nonis
vinicolos fit, Item vafis incalelcentibus operculis ve fudantib?
quod celeriter florere ceperit odoremag trahere:non fore diutiuils

Ipfaquoqs defruea aut fapas cum celum (it fiue luna s hoceft in
fideris eius coitu neqg alio die coqui iubent, Preterea plumbeis va
fis uon ereis ;nuctbus fuglandibus additis,Eas enim fumii excipe

Ca.xxii,nocumenta vini, Et qui
fueremagni potatores,

Innulla parte operofior vita: @ faluberrimum ad pord aquelis
quorem natura dederit quo ceteraomnia animatia vtu nt, Vinum
mentem mutet,ac furoré gignat.millibus fcelerdi huic deditistan
dulcedine : vt magna pars non aliud vite premidi intelligae, Trti
tamenta excogitantur acbibendicaufa venena etiam conficiditut
Eft & occidétis populis fua ebrietas fruge madida,pluribafgs mo
dis per gallias hifpania(gs. Egiptus quogs fruge fibi potus fimi

les excogitauit, nnllain parte mundi ceffat cbrietas  Heymirayd
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tiorum folertia t inuentumGadmodii aqua opioqs inebriaret. Duo _
{unt liquores corportbus humanis gratifimi.Intus vini,foris olei -4

Arborum e genere ambo precipui, Sed oleinon vini neceflarius,

T Iber.xv, T tratat de fru&iferis arboribus. Ipfori fru
A Guum colle@Gione & conferua tione,

Ca.primum de natura olei.

Liud omnio non faiffe in hifpania atq affrica,Q ue nuncp:
o uenittrans alpes quoqs , & in galifas hifpaniafqs, Fabian®
negat pronenire in frigidiflimis & calidiflimis,
Non deliderare raftros aut falcem vllam aut curam, Sine dubio
& in his folum maxime celumag referre, Verfitamen attundentur
ficot et vites , atqs etiam interradi gaudent,Confequés earum 'vin
demiaeft, arfqs vel maiorolea g muftatemperandi,  Exeadem
quippeoliuadifferunt fucet,Primum oim cruda atqs nondum in=
choate maturitatis , hecfapore preftatifflimo.Q uin & ex »a prima
vnda pralilaudatiflima ac deinde per diminutiones  QZto matu
ricr bacca ; tanto pinguior fuccus minulgg gratus,Optima autem
etas ad decerpendum inter copiam bonitatemgp incipiente bacca
nigreftere noftrivocant dirupas,
Cetero diftat an maruritas illa in torcularibus fiat an ramis.Rigua
fueritarbor an fo tantum baccafucco. nichilgz aliud § rores cel
biberit,
Ca,ii,de codem,
Etuftas oleo tedinm affert non tem vt vino plurimiiep eta
v tisanno et prouida ilibeat intelligere natura, Q uippe te
muloncre nalcentibus vous vtineceffe non eft
Ca.tiif,de eodem,
Leo natura tepefacere corpus , & contra algores munire,
o Eidem feruores cupitis refrigerare, Vium etus ad luxuriag
. Vvertete; greci vitiotumomniunagenitores ; In gymnaiis
publicando,
Cavviii.deamurca & eius
multis vtilitatibus
. I Vperomniacelebrauit amurcam laudibus cato,Dolia olea
rig,cadofqs illa imbui ne bibant olefi, Amurca fubigf areas terédis
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