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Alphabetiſches Regiſte

Die Zahlen bezeichnen die

A.

Aal , blau gekocht .
Aal , gebacken ö
Aal , gebraten
Aal , gedämpft
Aal , gefüllt
Aal ' mit polniſchem Guß
Aalraupen ( Quappen )
Abendeſſen , kaltes .

Abendeſſen , warmes 5
Ananas , in Büchſen
Ananas⸗Bowle 4
Anhang
Anisbrot .
Anisplätzchen
Apfelauflauf , einf . m. AruſeApfel⸗Creme .
Apfel⸗Gelee . 5
Apfelkompott , feines
Apfelkuchen , feiner , mit Kruſte
Apfelküchlein .
Apfel⸗Marmelade
Apfelmus , gewöhnliches
Apfelmus , feines
Apfelmus oder Kraut

Apfelpudding, ke 8
Apfelſalat
Apfeltorte
Apfelwaſſer
Apfelſinen⸗Gelee .
Apfelſinenſchale aufzubewahren
Aprikoſen einmachen 3
Aprikoſen⸗Marmelade
Arme Ritter
Aſche .
Aufbewahren von Lebens⸗

Rieee

22¹4,

Seite

61
W62

61/62
6¹
6²
62
62

2²6
26
192
209

2²⁸

179
148
155
199
130
174
162
197

131
131

199
145
127

1¶164
210
200

16
191

4197
162

6¹

233/236

Seiten , auf welchen die angegebene Speiſe zu finden iſt.

Seite
Aufbiegen ( Dreſſiren ) des Geflügels 4/5
Aufläufe . 147 - 149
Auflauf von Gries 147
Auflauf von Mehl , cartofei

oder
Reismehl 1

Auflauf von Wilchbrot 149
Auflauf von Reis .
Auflauf von Schwarzbrot 149

8Backttare R
Backklare mit Hefe 13
Backklare mit Wein 13

Backpulverteig 168
Backwerk , kleines 174 183
Backwerk aller Art zu bereiten ,

kurze Anleitung . 157 183
Barben zu backen 62
Barſch mit Beigun - . 59
Barſch , gekocht 53,59
Barſch , geſtovt . 59
Beefſteaks 88
Beefſteaks , roh gehadt 83 89
Beefſteaks , gehackte oder franzöſiſche 89
Beefſteaks , engliſche , am Roſt . . 89

Beeren⸗Marmelade 198
Beiguß von ungekochten Beeren 79,80
Beiguß von Erdbeeren 79
Beiguß von der Brühe eingemadlerFrüchte 80
Beiguß zu Frilaſſee 73
Beiguß von Himbeeren 79
Beiguß von Johannisbeeren . 79
Beiguß von Mandeln zu Fiſch ,

Rauchfleiſch und Ochſenzunge 77
Beiguß von Meerrettig zu

und Rauchfleiſchh 334
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238 Alphabetiſches Regiſter .

Seite
Be eiguß , weißer , mit Champignons 73/74 JButterringe . 177

Beigüſſe . . 72/82 [ Butterſtolle , Dres 17¹

Beigüſſe zu bereiten, kurze An Butter⸗ oder mürber Teig (dre

leitung . 72 Butterweckchen , gefüllte
Beigüſſe , kalte 77,79

Beigüſſe von Fruchtgelee . 80

Beigüſſe von Fruchtſäften 80
43836 • ne ̃ ; f Champignons und re Speiſ

Beigüſſe von Obſt , Wein und
1 — 7 91 — ö

Milch 79/82 pilze einzumachen 26

Beigüſſe,!warme , zu Ileiſch N [ Charlotte von Aepfeln
JuU&Jeiſch , §iſch , „ , Chololadenbisquit 178

Gemüſe und Klößen 3 3 5 3
B 9Chokoladenblumen . 17

Belte
aromatiſche 12Eßgrofad⸗ 11 1-

Bo sd 5ChokoladenbrötchenBeize von Eſſig ( Marinade ) 12 8
W 9 Weißwei „ Chokoladen - Creme (zwei
Beiße von Rothwein ( Weißwein 12 80 1
Bierhr „ Chokoladenguß ( zwei ) 16
Bierbraten . 87

rralt 9 Chokoladenpudding
Bierkaltſchale 211 8 ie 5
Rir 6 1 1 Chokoladenröhrchen 181
Birnen eingemacht 13 . 11
Bisquits , gef 178 Chokoladentorte 16

15 Creme von Beeren (zwei) 155
Bisquits , gewöhnliche 178
Bisquitkuchen 168

2
Bisquitpudding mit Sahne . 156
Bisquittorte 167 Dampfnudeln * 137

Blätterteig 163 Dorſch , gekocht 6⁰

Blumenkohl (zwei 39 / 10 Dunfiobft 187/188
Blumenkohlſalat . . 127 Dunſtobſt mit Zucker

Blut⸗ und Le berwürſte 106Dunſtobſt ohneIgucker 187

Bohnen , dicke 43

Bohnen , dicke, mit Kartoffeln 43 E .

Bohnen , getrocknete 44 Eier friſch zu erhalten 3＋

Bohnen , getrocknete , weiße 46Eier , gerührte
Bohnen , grüne , einzumachen 230/204Eier , verlorene
Bohnenſalat . 127 Eierbeiguß (zwei

Braten , engliſcher 86 Eierbeiguß , ſaurer
Braten , geſchnittener 8 120 [ Eierguß zu Fleiſch und Fi iſch
Braten aller Art zu erwärmen 119 Eierklößchen .
Braten - Wichſe . 14Eierkochen , das

Bratwurſt , gewöhnliche 106Eierkuchen , feiner
Braunkohl ( Krauskohl ) 36Eierkuchen mit Fleiſch
Braunſchweiger Mumme 208 Eierkuchen mit Fleiſch gebacken
Brechbohnen 833 43/44 Eiernudeln 82
Brei von Buchweizengrützen . 137 Eierpunſch
Bröſel - Charlotte m. beliebigem Obſt 150Eierſchaum zu bereiten
Bratttorte , Hamburger 165 Eierſpeiſen 138/39

Brattorte , anderer Art 166Eierwein , engliſch 2◻

Brühe von Fleiſchextrakt 19/20Eingemachtes , verſchiedenartig 195/196

Brühe von Hammelfleiſch . . . 20 Eingemachtes , verſchiedenartig zu
Brühe von Knochen „ 0 bereiten , kurze Anleitung 183 /185

Brühe von Rindfleiſch . . . 19 [ Eingemachtes , gemiſchtes 195

Brühe von Rindfleiſch für größere [ Einkauf der Lebensmittel 229/233

und große Eſſen . Eiuleitung I

Butte , gekocht . 67 [ Endivienſalat 126

Bulterbeiguß 413 Ente , gebraten 111

Butterbisquitkuchen . . . 169 Ente , gedämpft mit Gemüſe 8 112

Butterkuches : 170 Enten⸗ Erkklafſee „ 412



Entenklein
Tauben , wilde

Er tachen
Erbſen be, zu trocknen

zu trocknen
zu trocknen
3 achen

zumachen
in Eſſig

Erdl eer - Gelee
Erdbeer - oder Himbeer⸗Kaltſchale

. ilch - Kaltſcha
kalop

Eſſi 45 n, kleine , einzumachen
Eſſig , Eſtragon
Eſſig , Himbeeren

F.

Familien - Paſtete 123
rben von Zuckerguß 10

Faſan , gebraten
Faſan , gedämpft 8
Feldſalat 126
Fette zu verwenden 5/6
Figurenbackwerk . 175
Filet , feines , mit Wein 86
Fiſche und Schalthiere 56/72
Fiſche zu bereiten , kurze An —

leitung 56/57
Fiſche kalt zu geben 63 64
Fiſche , gebacken , kalt zu geben 638
Fiſche , gekocht , kalt zu geben 63
Fiſchguß , gewöhnlicher , mit Speck 75
Fiſchguß , feiner , mit Wein . . 75
Fiſchleber , gebacken 63
Fiſchleber gedämpft . . 2/63
8 ſalat 63/64
Fiſchſalat mit Kartoffeln 64
Flammeri von Kartoffelmehl . 156
Flammeri von Sago . 156
Flammeri von Stärke - oder Reis⸗

mehl 86
Fleiſchbrühe zu bereiten , kurze An

leitung 18/19
Fleiſch - Gehäckſel ( Hachee) 118

Fleiſch - Pfannkuchen 161
Fleiſchſalat , gemiſchter 12⁰

Fleiſchſpeiſen 5 124
Fleiſchſpeiſen zu bereiten , 6

Anleitung .
Flußkrebſe
Forellen 61

RRR—

Regiſter 239

eite
Frikadellen (zwei) e
Frikadellen , gebackerRNR˖
Frikadellen mit Guß
Frikadellen von Hirſch oder Reh K 5
Frikandeaus , kleine 98
Frikaſſee ( zwei 198/09
Frikaſſee von Hammelfleiſch 96
Frikaſſee von Hühnern 1141
Frikaſſee von Lamm 97
Früchte und Gemüſe , einge⸗

machte 183/204
Früchte in Eſſig 188/189

Rum ꝛc.
189/191

Früchte in Branntwein ,

Früchte in Rum oder Kognak ,
roh , eingemacht 190

Früchte in Senf eingemacht . 196
Früchte in Zucker eingemacht 191/195

Fruchtſäfte 186/187
Fruchttörtchen 174
Frühſtück , einfaches . . 227
Fülle von Fiſch 10/11
Fülle von Kalbfleiſch Gwei) 10
Fülle von Kalbfleiſch und Leber 10
Fülle von Leber 310
Fülle von Rindfleiſch (Farce) 9/10
Fülle von Schinken 10
Fülle von Schweinefleiſch 10
Fülle von Semmel , ſüß 11
Fülle von Semmel oder Mi lchbrot 11
Fülle von Wildpret 1

G.

Gabelfrüh ſtück

dämpfen 113
Gans zu füllen 112
Gans zu ſulzen 121
Gans mit Graupen 113
Gänſeleber zu braten . 114
Gänſeleber zu dämpfen
Gänſebruſt gebraten , kalt . . . 120
Gänſefett zu bereiten . . K
Gänſeklein , geſulzt 12¹1
Gänſe - Ragout 1183

Gänſe⸗Schwarz . 113
Gänſe - Schwarz mit Klößch en 114
Geflügel 108 116
Geflügel , zahmes 108/114
Geflügel , wildes 114/116
Geflügel , geſulzt 121
Geflügel - Ragout , braunes 111

Gehäckſel von Geflügel . 120
Gehäckſel v. Wildpret u. Wildgefl ügel 120



eee

240 Alphabetſches Regiſter

Seite

Gelees , Cremes und Puddings 152/157
Gelees 199/200
Gelee von eingemachten Frucht⸗

ſäften 154
Gelee von Kalbe sfüßen, ſaures 103

Gemüſe 35/50
Gemüſe , Behandl ung und Kochen

derſelben 35/36
Gemüſe zu bereiten , lurze An

leitung 85/86
Gemüſe einzumachen 201/204
Gemüſe von Rübſtiel 39

Gerichte von übrig gebliebenem und
kaltem Fleiſche 118/ 122

Gerſtenkaffee 205
Gerſtenſchleim 210
Getränke , warme und kalte , Kalt —

ſchalen 204/211
Getränke , kalte 208/210
Getränke , warme 204/208
Getränke , für Kranke 210
Getränke , Verſchiedenes über

Rieſelben 223

Gewürzplätzchen 179
111 .

Gittertorte , mürbe . 164
Glühwein . . 90R7
Griesbrei 137
Griesklöße ( zwei ) 53/54
Griespudding . —.
Griespudding mit Himbeerſaft 156
Grilladen von Hammelfleiſch 119
Grilladen von Kalbsbraten 119
Grilladen von Kaninchen 108
Grilladen von Pöckelfleiſch 119
Grilladen von Ziegenfleiſch 108
Groge . 3 207
Grütze , rothe 3 157
Grütze , ſchwarze . . 157
Gurken , gefüllte 42/ ( 43
Gurken , geſchmorte 42
Gurkenſalat 126
Guß von ſauren Kirſ chen 80
Guß , brauner , zu Suppen - und

anderem gewöhnlichen Fleiſche . 76
Guß zu Seefiſchen 75

5 .

Hackebraten , ſächſiſcher . . 88
Hagebuttenguß 80
Hagebutten Marmeladen 196
Hähne , junge und Hühnchen 109
Holbmonde 174

Hammelbraten 33
Hammelbraten nach ſpaniſcher Art 95
Hammelfleiſch 94/97
Hammelfleiſch , grillirtes 95

8 imelfleiſch mit P —
96

Hammelfleiſch mit Rüber 96
Hammelfleiſech mit Weißlohl 96
Hammelfleiſch mit Zwiebeln 119
Hammelkeule , gedämpfte . 95

Hammelkeule , geſchmorte ( zwei ) 94 95
Hammelkeule als Wildprete . 33

Hammel - ⸗Koteletten 96
Hammel⸗Kotelelten , engliſch 96

Hammel - Ragout mit Gurken 96
Hammelrücken , engliſch 95
Hammelzungen . 96
Haſel - , Feldhühner und 2 ſſinen 115
Haſel - , Reb⸗ und Feldhühner , ge

dämpfte , ( zwei 115
Haſenbraten . 117
Haſenpfeffer 118
Hecht mit Beiguß 60
Hecht zu backen 88 60
Hecht mit Sahne zu braten 60
Hecht zu dämpfen . . 59/60
Hecht blau zu kochen 59
Hecht zu ſpicken . 60
Hecht , ſächſiſcher , mit Aal 60/61
Hefenbretzeln 176
Hefenbretzeln mit Zimmt 176
Hefenklöße ( zwei ) 54/55
Hefenpudding 145
Hefenteig zu rühren 168
Hefenteig zu ſchlagen . 167

88 180
Heidelbeeren einzumachen 195
Heidwel beeren ohne Zucker einzu

machen 196
Herbſtrüben mit Hammelbruſt 11
Heringe mit Beiguß . 70
Heringe , friſche , zum Abendbrot 70
Heringe , friſche , zu backen 69
Heringe zu mariniren 3
Heringe , geſalzene , zu backen 65/ 70
Heringe , geſalzene , zu mariniren 70/71
Heringsguß zu kaltem Fleiſch , Kar⸗

toffeln , Kartoffelſalat ꝛc. 78
Heringsguß zu Suppenfleiſch ,

Klößen und Fiſch : 74
Heringsnudeln 55
Heringsſalat ( zwei ) 128
Himbeeren einzumachen 194
Himbeermilch - Kaltſchale 211
Himbeerſaft einzukochen ( zwei ) . 186



Reh keule

Hüh nechen zu dämpfen
Hühnchen zu füllen

Hühner zu backen

Hühner , mit Reis gekocht
Hummer

5

*
Jo gannissbeeren , ſchwarze ,

Rehziemer zu braten 1

Johannisbeeren , rothe , einzumachen 198

b ohne

Zucker einzumachen 196

Johanni sbeeren Gelee 200

Johannisbeerguß zu Wildſchwein
und Schweinebraten 79

K.

Kabeljau , gebacken 67/68

Kabeljau , gekocht 3

Kaffee ( zwei 204 205

Kaffeegeſellſchaften 228

Kakao 206

Kakao⸗Kaffee 8 207

Kalbsbruſt , füllen 98

Kalbsbruſt , ſpicken 98

Kalbfleiſch 97/103

Kalbs⸗Frikadeller 100

Kalbs⸗Frikandeau . 98

Kalbsfüße zu backen 102

Kalbsgekröſe in braunem Guß 102

Kalbsherz zu braten 103

Kalbshirn zu backen 102

Kalbshirn mit Guß 101

Kalbskeule zu braten 97

Kalbskeule zu ſpicken 97

Kalbskeule mit ſaurer Sahne 98

Kalbskopf zu backen 101

Kalbskopf mit Beiguß 101

Kalbskopf⸗Frikaſſee 100

Kalbskoteletten 99

Kalbsleber zu backen 3 103

Kalbsleber zu dämpfen 103

Kalbslunge und Herz 8 102

bemicht 100

Kalbsmilch zu backen 100

zu braten
Kaltſe 10,211

Kaltſchale von Buttermilch 211
Kaninchen zu braten 107
Kaninchenfleiſch 106/108
Kaninchen - Frikaſſee 107

daninchen - Pfeffer 107

Kaninchen⸗Ragout , ſäuerlich 107

Kaninchenrücken als Haſe 107

aninchenrücken auf Wildpretart . 107

Kapaun zu braten 108

Kapaun zu dämpfen mit Guß 109

Kapaun zu füllen
Kapernguß zu Fiſch und Fleiſch
Kapernguß zu Suppen , Hammel⸗

fleiſch und Klößen
Karlsbader Gipfel
Karpfen zu backen
Karpfen , geblauter 5
Karpfen , geſtovter . . 858

Karpfen mit polniſchem Guß . . 58

Kartoffeln , Allgemeines über
dieſelben

Kartoffeln mit Beiguß 32
Kartoffeln in Figuren . 47/48

Kartoffeln , gebra
Kartoffeln mit Hering . . . 49/50

Kartoffeln , Pell⸗ 18
Kartoffeln , ſaure 49
Kartoffelauflauf 149

Kartoffelform mit Fleiſch 50

Kartoffelklöße ( zwei 54

Kartoffelklößchen , gerührte 51

Kartoffelkuchen 169

Kartoffelmus . 49

Kartoffelpudding 146

Kartoffelpuffer ( zwei 111

Kartoffelſalat ( zwei ) . . 125 126
Kartoffelſcheiben 19

Kartoffelſpeckſalat 126

Käſekränzchen 161

Käſekuchen
Tirſchen einzumachen 192

Kirſchen , rohe , in Branntwein ein —

zumachen 189

Kirſchen , ſaure , einzumachen 192

Kirſchen , ſaure , und Amorellen in

Eſſig 8 188

Kirſchen , lute
in Eſſig 188

Kirſchen ohne Zucker einzumachen 196

Arſchenguß 80

Kirſchenmarmielade I

Klops von Hirſch⸗ und Rehfleiſch . 11

Klops , Königsberger
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242 Alphabetiſches

Seite

Klößchen , Speiſen von
Nudeln und Makaroni . 50/56

Klöf „ Klößchen , Speiſen von
Nudeln und Makaroni zu be
reiten , kurze Anleitung 50

f
Beigüſſen , Obſt , Ge

und Fleiſch 833
n rohen Kartoffeln

Klöf Titroler 8
dbon gem E

Ileiſche
von Flei

chen von K albfl iſch

Klößchen von Krebs
Klößchen von
Klößchen von Schweinefleiſch 52

Kochgeſchirre 8 211
Kohl , römiſcher (Mangold) 8

Kohlrabi 1²
Kohlrollen , gefüllte 37/38
Kokosnußbutter 809

Kompotts . 129/135
Kompott zu bereiten , kurze

leitung . . 0
Kompott von gebackenen Aepfeln
Kompott von getrockneten Aepfeln
Kompott von rohen Aepfeln
Kompott von ſüßen Aepfeln

8 —ott von ungeſchälten Aepfelr
Oſe

K
Kompott von Aprikoſen . . 132
Kompott von Birnen 132

Kompott von getrocknet Birn en 134
Kompott von Heide lbeeren 133
Kompott vom Himbeeren oder

Erdbeerenn . 134

Kompott von
Kompott vo
Kompott vo
Kompott vong
Kompott von friſchem Obſte
Kompott v. getrocknetem Obſte
Kompott von Pfirſichen
Kompott von Pflaumen ( zwe

Kompott v. getrockneten Pflaumen

Kompott von Prünellen . 133
Kompott von getrockneten Prü —

38 14136
Kompott von Quitten
Kompott von Reineclauden . . 132
Kompott von Rhabarber . . 133

Kompott von Stachelbeeren . . 183
Sonſeehg 1
Kopfſalat

rrr e eee

* Regiſter

zu reinigRoſinen
inen zu ſck

dorinthen und
rinthen undinthen und Vell

„engliſcher oderPlumkuc
) en von Zwiebacksbisquit

henöl auszuglühen
mür be gerührt
eſiſcher , alsdiirhiKurbis , d

backenes , Wiener
Lammtokeleiten
Lammrücken auf
Lammrücken als
Leberklöße
Leberpaſtete
Lebkuchen , brauner (zwei

— Allerlei
Limona warme

engliſche Art
Wildpret

Linſen

M.

D I 0 0 0
Käſe

t Schinken
Malrelen zu *

— 2

Mandeln zu reib
Mandeln zu ſtoßen .
Mandelbisquittorte .
Mandelereme
Maäandelguß
Mandelmilch . .
Mandelplätzchen .
Mandeltorte ( zwei
Mandeltörtchen .
Marmeladen und M
Marmelade , gemiſchte .
Marmelade von Himbeer

beeren oder Johannisbeeren .

1
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A betiſck ſter 243

e Se
181 Ofenpuffer 141

ecker 183 . On Ei 139
oder Brombeeren ein — Omelett Kruſte 140

E 194 Or flauf 149Meerrettig mit Milch . . 74
M

errettig , ſaure
guß mit Eier 81 P.

mnkuchen 142 „ 656
ßchen , gerührt . 2 5¹ eiſch, ung 91

23 141 leiſch, ungariſches , vonhlſchwittze im Vorrat 1 oder Reh .
lonen einzumachen . . 191 Paſteten und Paſtetchen

Melonen in Eſſig . 188 [ Paſtetenteig
Melonen - ⸗Kürbis in Eſſig . 189 Per graupen in Milch
Merlan . lzwiebeln einzumacher

zu braten . . 106 Peterſilie geſtovte
Nettwurſt , geräuchertrt . . . 106 PfannenſpeiſenMi ch, das Gerinnen derſelben zu Pfannkuchen mit Beeren

verhindern „ „ facen , i
Wilch , ſaueregewordene zu verbeſſern 17 [ Pfannkuchen
Milchchokolade 206 uchen , gefüllt
Milch⸗ , Eier⸗ u. Pfannenſpeiſen 135/142 enpeiſee
Milch - , Eier⸗ und Pfannenſpeiſen chen, Nürnberger . 182

zu bereiten , kurzeAnleitung . . 135 [ Pfeffernüſſe , braune . . 180
Mil , Hnlie 81 Ffeffernüfſe , weißee
Milchkaltſchale 3 e, eingemachte . . 192
Milchſpeiſen . n Bowle „ „
Miſchfrucht in Branntwein . . . 190 umenguß . 80
Mockturtle⸗Ragout . . 101 imenmus ( drei ) 33 135
Möhlcherr 11 chten der Hausfrau am Tiſche 215
Mürbebraten ( Filet ) . . 86 Elinſen zu backen ³
Mürbetorte , aufgelegte . . . 164 Plinſen , gefüllt . . 141

Plockfſitten
N. Plumpudding . . „ „

Napfkuchen . . 5² 171 [Pökel, gekochte .

üfate , altdeutſcher 171 [ Pökel und Pö telſtücke
Napfkuchen , Göttinger 171 [ Pökelfleiſch zu kochen 92
Natronkuchen 170 [ Pökelfleiſch zu bereiten und zu tochen 105
Nieren⸗Gehäckſel 102 [ Poularden 009
Nudeln , bairiſche . . 137 Preißelbeeren einzumachen . . 195
Nudeln zu bereiten 14 Preißelbeeren ohne Zucker ein⸗
Nudeln mit Bute : : 5 zumochen 85
Wißtorte 1065 Preißelbeerenguß : 880

Pbußlopfßfß 1421
Puddings , Aufläufe und andere

ſüße Speiſen 142/151
Puddings , Aufläufe ꝛc. zu be—

O.

Obſtauflaußf
Obſtkuchen mit Deckel .
Obſtkuchen von Hefenteig . . reiten , kurze Anleitung . 142

147
Shfenmaulfälat 128 Pudding von Bratenreſten . . 143
Ochſenzunge , friſche . 93 Pudding von Fiſchſh . . . 144
Ochſenzunge zu pökeln und zu tochen 93 Pudding von Reismehl . . 46

Oelguß , feiner weißer , zu Fiſch , Pudding von Schwarzbrot . . 144

Ochſendampfbraten — Puddinggssĩ « 1⁴³

Geflügel , Hummer ꝛ 8 Pudding von Semmel . . . 146

— —
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Punſch Gelee . 1*54
G.Puter , gebraten 109 5

Puter , gedämpft 8 109 Säfte aus Stein⸗ oder Kernobſt

Q. Sc
8

Quantitäten⸗Tabelle
Quitten⸗Gelee 15
Quitten⸗Marmelade 197 8 5

Sal

u . Salat v.
Ragout von übrigem Fleiſch . . 119 Salat von 6
Rauchfleiſch zu bereiten u. zu kochen 105 Salat von Rothkohl 127
Rauchfleiſch und geräucherte Zunge 93 Salatbereitung , kurze 22 —Rebhühner zu br 114 Salc nchen in Salz oder
Reineclauden ein en 5 einzumachen (zwei) . J
Reir 3˙4 Sal it ſer oder Arak
Re 0 18 1 1
Re 9 ̃
Re 94 136 einzi
Reisbrei mit 136 Sandtorte
Reisbr rei

mi
136 Sardellenbutter 13

Reis 196 54 Sardellenguß ( zwei )
Re dd ing ( zwei 146. 155 Sardellenguß , weißer 74

zu feinen Fleiſch Saucißchen , falſche . . 105
und Fiſchgerichten 77778 Sauerhrätonñ 87

Rinderbraten . . 88
Sauerkraut zeib 15

Rinderbraten mit Mi lch 88 Sauerkraut mit Speck . . 15
Rinderkoteletten ( Roſtbraten ) 89 Sauerkraut - Puddin 45/40
Rinderkoteletten ( engliſch ) 89 Schalthiere . . 717

Aindereotelette ſchmort 89 Schaumbier 208
indfleiſ chbraten und Speiſen 84/94 Schaumguf 8

Wildbraten . 87
S

ſaurem Guf 92 B
Rindfleiſchſup verſchiedenen Obſt

Einlagen 30/31 Zwieback
Rindsgar . . 32 392 zumſpeiſe
Rindsnierenfett ſchma zu be aumwaffeln

7/8 Schellfiſch , gebacken
Rippe , gedämpfte 85 Schellfiſch zu kochen 6
Roaſtbeef . . 85 Schellfiſch mit Beig 64/65
Roaſtbeef , 85 Schieten eischen
Roſenkohl . . 38 Schinken⸗Gel äckſel 120

Roſinendußß zu Ochſer tzung Suppen Schinken⸗ 55
Rauchfleiſch , Bratwürſten ꝛc. 76/77 Schinken - Paſtete . 124Roſinenkuchen(zw ei 100 10 Schleien . 3

Roſinenſtolle, DDresdner ,m. Streuſel 172 alzgebackenes 157/159
Rothkohl . . 37 Schmalzgebackenes ,TTorten, Kuchen ,
Roulette von Schweinefleiſch 104 eines Backwerk 8
Rüben , gelbe 11 Schmelzbutter zu bereiten . 6„/7
Rüben , Teltower Schmorbraten ( Stoved Beef ) 84
Rumguß Schneidebohnen .
Rümpchen
Rumſteak , engliſch 3

Schneidebohnen , eingemachte oder
Salatbohnen . 4⁴¹
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gebeizt

:slen „ gebr2 aten
8 keule mit Kruſt
Sch iskotelettenSchweinslebe

chwe einslende zu braten
1 18 en

cken oder Nacken

Sereſiſche

mit Eier 3238
zu Suppenfleiſch ,

ind rtoffeln
Serviren , vom
Soleier zu bereiten
Spanferkel zu braten
Spanferkel , geſulztes
Spargel zu kochen
Spargel zu ſchmoren
Spargelbohnen
Spargelſalat . . .
Spargel und Blumenkohl

R
Speckbraten , pommerſcher
Speckguß zu Klößen ,

Hülſenfrüchten
Speckklöße
Speckkuchen
Speiſen von Nudeln u. Makaroni
Speiſen , ſüße , verſchiedene
Speiſen , kalte ſüße , Cremes ,

Gelees
Speiſen , kalte ſüße , Cremes

zu bereiten , kurze Anle
Spicken , das
Spiegeleier
Spinat .
Spritzgebackenes
Stachelbeeren einzumachen
Stachelbeeren ohne Zucker

zumachen
Stachelbeeren —Marm elade 7

ung

ein⸗

tartoffeln ,

55/56
150/151

151/157
Gelees

6152

ein⸗

110

II 18 24

— E on Hirſch - oder
Steifen Blanchiren von

d Fleiſch 5

einbutte zu 66/67
teinpilze , gedän 16

Sti nte zu 4000 on 69
tockſiſch 68/69

„ Leipziger R 72
änschen zu braten 112

b 6 1 65,66
r zu backen 66

Stör zu dämpfen 66
Stör kalt zu geben 66
Stör zu kochen . . 65
Stör vorzubereiten 65

ſchleſiſeher
Suppe von Apfel
Sup

pe
— Apf elwein

Bier ( zwei
Btrnenn
getrockneten B zohnen 2
Brot E
Brot , Waſſer⸗, ſüße
Nippe von Buchweizengrütze

ippe von Buttermilch mit Brot
oder Kartoffeln 33/3

Suppe vonEierflocken 31
Suppe von getrockneten Erbſen 28
Suppe von getrockneten Erbſen und

Kartoffeln 43 28
Suppe von jungen Erbſen 3
Suppe von Erbsmehl 27/28
Suppe von Fiſch (zwei) 29
Suppe , franzöſiſche . . . 27
Suppe von Graupen ( drei ) . 21
Suppe von Gries 20
Suppe von Gries mit Korintben 20/21
Suppe von Grünkeern 23
Suppe von Hackereis 651

Suppe von Hafergrütze ( zwei ) 22

Suppe von Hühnern 32/33

Suppe von Kalbfleiſch und Brühe 32
Suppe von Kalbshirn . 31/32
Suppe v. Kalbskopf und Brühe 1
Suppe von Kartoffeln 23
Suppe von rohen Kartoffeln 23/24
Suppe von Kartoffeln mit Weißkohl

nr 24
Suppe von Kartoffeln mit Wirſing

und Wurſt . 323 24
Suppe von Karto 24
Suppe von Kerbel 6
Suppe mit Klößen oder Klößichen. 30
Suppe von Kräutern 0 26

AN — 2 „ *

— .99

———



246 Alphabetiſches

Seite

Süppe von Kres 60

Sudpe don Lintſenn : 2
Suppe von Maismehl 22²
Suppe von Mais mit E inlage 23

Suppe von Mehl , ſüß . . . 25

Suppe von Mehl mit Milch . . 26
Suppe von Mehl mit Speck . . 25
Suppe von Mehl , braun . 2*
Suppe von Milch mit Brot . . 33
Suppe von Milch mit Kartoffeln — 33
Suppe von Milch mit Nudeln . . 33
Suppe von Milchmehl . . 33
Suppe mit Nudeln und Figuren⸗

Fiie „ 80
Suppe mit Pfannkuchen 80
Suppe von Ragout . 80
Suppe von Reis (zwei 21½5
Suppe von Rothwein 34/
Suppe von Sago
Suppe von Salat .
Suppe von Schaumbier .
Suppe von Sellerie 26
Suppe von Semmelkropfen . . 30) /31

—

D

Oο

EAde von Tabens 33
Suppe von Tomaten . . 27

Suppe von Wein ( zwei ) . . 34

Suppe von Weißbrot . . 25
Suppe von Wurzelbrei 26

Suppen 17⸗³5
Suppen von Bier und Wein 34/35
Suppen von Fiſchen u. Krebſen 29/30
Suppen von verſchiedenen

Fleiſchen 31/33

Suppen von Gemüſe und Hülfen⸗
früchten . . 26/29

Suppen v.verſchiedenen Getreide⸗
produkten . 8 20/23

Suppen von Brot
und Mehl 5 00956 23/26

Suppen von Milch l
Suppen von Obſt . . 338

Suppenfleiſch aufgewärmt , mit Guß 119
Suppenklöße und Klößchen . 51ſ/2
Süßwaſſerfiſche . 557/64

T .

Wfübchen iunge 1

Tauſendblättertorte 8
5N
Theepunſch (zwei) 33207
Thees , Verſchiedenes über die⸗

felben 227 %228
Tiſch und Tafeldecken zu den ver⸗

ſchiedenen Gelegenheiten . . . 212

Regiſter .

Se
Tödten des Geflügels 3
Tomaten einzumachen 03
Tomatenguß 75
Torten 162/ͤ167

V.

Vanillebrot 177
Vanille - Creme 154
Vanilleguß 8²
Vanillezwieback 179

Viktoriareis 157
Vierecke , ſchiefe . 161
Vorbereitungen /¹8

W.

Wallnüſſe in Eſſieig . . 189
Waldmeiſter⸗ oder Mai⸗Bowle 208
Warmbier 208
Waſſerchokolade . 206
Waſſergrütze ( Grützer nſchleim ) 22
Wein⸗Creme . 155
Wein⸗Gelee ( zwei 153
Weinguß ( zwei 8
Weinguß zu Wildpret , feinem Fiſch 77
Weinkaltſchale 21¹1
Weinpunſch 208
Weintrauben in Brann twein 190

Weißbrotklöße 53
Weißkohl ( Kappes 87
Weißkohl , braun geſchmor 67
Weißkohl mit Fleiſch 37
Weißkraut 37
Wiener Schnitzeln 99
Wildpret 116/118
Windbeutel . 176
Wirſing Savoyerkohl) 36
Wirſing mit Kartoffeln 86//37

3.

Zander 62
Zerlegen und Anrichten 217
Ziege , gebraten . . 108
Ziege mit Paprika . 108
Ziegenfleiſch . . 108

Ziegen⸗Frikaſſee . 108
Ziemer von Wildkalb . 116
Zimmtguß 82
Zimmtröhrchen 181
Zitronen⸗Gelee ( zwei ) . 153
Zitronen⸗Limonade . 209
Zitronenſaft zu bereiten 5 16



— ů — — ————— — — —— —— ————. . . ——— — — RRR‚R

Alphabe Regiſter 4.7

Seite Seite
Zitronenſchalen aufzubewahren 16 [ Zuſammenſtellungen zu großen ,
Zunge zu braten 93 kleineren u. kleinen Geſellſchafts⸗
zunge , geräucherte . 3 eſſen . „ R
zunge mit polr und Roſinen wetſcchgen einzumachen 8 1J92

94 in Eſſign. 188
94 Swetſchgen, rohe , in Branntwein

u bereiten 14 macht . 190
10 en , Mkirabellen, Pfirſiche ,

178 Aprildſer und Rei neclauden in
23 162 Rum oder Kognak . 191

Zucker , Streu⸗ und Hagel⸗ , im Zwetſchgen⸗Marmelade* orrath . zwetſchgen⸗Mus
zucker, Vanille - , im Vo 16 [ Zwiebelguß mit Speck
zucker , Zitronen⸗ und Zwiebelguß zu Suppenfleiſc h, Kar⸗

r 17 toffeln und Kiißen
zuckerzwiebackkk . . . 179 [ Zwiebeln , gedämpft
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