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1 ober
bon fiiger ober fauver ;:n!mr bereitet 5_.111?t
Stunden ziehen.
: 4, .‘l}tmhﬂtlllt[d] Saltidale. Dicjelbe fann jebodh) nur von
fitger Mild) ober Saline bereitet werben; fonjt mwie bie 11;11'1'-._10 Jumnrer.
Erobeer- oder Himbeer-Kaltjdale. vi er verlefene,
recht Lmh nicht {iberreife Beeren werben mit 'tmmq Suder h'.:l'rl} el
ichen, mit 185 ®. Buder, dbem Saft einer ‘_,H.:.‘nﬂ und fobiel
yur Hilfte mit Wafjer gemifdht, verriihet, bag man eine {amige
erhilt. g Stunbe vor dem Unridhten gibt man noh e« Liter
( Beeren ber glei ¢ und fury ehe man fie zu Lijdhe giebt,
serbridelted Bidquit ode bact dazu.

6. MWein- Q’tllilﬁjﬂlf. Sn halb Waffer, Halb Weif- ober Rotl
wein giebt man Buder und Bimmt nad Gefchmad, legt einige HBitronen
fcheibc binein, bon 2*‘:.L1t man ©djale und Serne entjernt bhat, und
fleingebricelten Bwiebak. Nady einer Stundbe rvidhtet man an.

_ 7. Bier-Naltidale. Die Mijdung ift die gleihe wie in vor
itehe t Nummer, nur giebt man bad® Sdywarzbrot oder den Bwieback
gerieben Binein und mijdht ed reidhlidh mit ge en Korinthen. Dad
Bier dbarf nicht batter fein. Mandje nehmen 3 Theile Bier und 1 Theil
Wajjer.
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Weber die Kodgeidivrre. Sowohl im Hinblid auf die

jundbheit ald aud) auf bie Haltbarfeir wicd man qut thun, tm Ullgem
pem Gejdhirr bon emaillictem Eifenbled) ben WVorzug zu geben,
nlauf furnm e8 allerdbingd etwad theurer, twenn man aber ftetd nur
erjite Dualitit nimmt und bdie Geriithe mit emiger Vorjidht behanbelt,
fo evweijt {id) diejed Gefdjirr im Gebraudje ald bad billigite. Wuper
pem Dietet e& ben Borzug, bdbaB man Speifen jeber Art barin zubereiten
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Waffer gebriiht und an ber & t
Porzellan= und Gladgegenf .|'.t?s: die man in ht zu Beiffem
ifewafier mit etmad Soda, weldie fie febr fHar und ql.m, 1D :n-.';fl'.i
Man bringe fie niemald unmittelbar von Beifem Waffer
umaefehrt, dba fie Jonft leicht _\_c‘."'ll'-.'in midyten, Sind
gol 1 1en ¢ , Jo nebme man nur
uno bermeide alled ?!Lh[-:ac 11 iben
eue Kodygejcdhiry man un
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TWaijer, febe
rin ein Weil
bient jorwohl
nck ;HIIH""I"]';H
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Heber Das :uid) und zambcdm 3u bc:t vcridm-
Denen Gelegenheitenw. Bon den Tijhen. Bei der Wabl
©petjetijded jollte vor allen ° i¢ Bequemlidfeit
ben 9 it ¢ - et joll weber 3u hod)
und jedenfalld von Hinl teint, um allen Daran
fiben mwerben, den erforberlichen lih zu Dieten, denn ed ijt
i lijtig beim ©peifen, die MW tlid) an fid) 3iehen zu miif

Augenblid an den Ellenbog adbard zu ftofen. Gegen

Utbentiden Tifche die moberniten, gerabe Dequem find
gu_mennen, der Leijten wegen, welde meift die Tifdfiif
verbinben,

Bered ®ajt

eines
er Speifen

U niedrig
t‘l

{ [ Geniipt man gewdhnlid) eine lange
Tafel, wo jedod) eine foldje weder vorhanbden, nod). leihmweife 3u erhalten
ijt, bebilit man {id) mit mehreven Iinglihen, zu einander pajjenden
jhen, Dbie man gu einer Tafel zujammenfept. Bei einem grofen
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218 Unfang.

Reule, fowird diefc yu urfpriinglider Geftalt sujammengefdhoben unb bad Bein
bei Seite gelafjen.

Den Riiden von
wmn in ebenjoviele Stiide
siinglidhe Form, Vet Niervent
nidht auf die Tafel. =T
jfie ald {dymaled Rint
aejdhnitten werden, ald Fleifc
jie um den Braten herum

Briifte vom Kalb werd
nady durdhgefdynitten, worauf man
©ollen bie Stitcte nidt fo grop werden,
Rippen ein Stitdden Fleijch Hevaus,

Bei Brujtlern vom Ochfen gejdhieht b
man ihn wie Kalbsbruit, * ird Der FHeltd
nmmlnnltrl;rn fchneidet man einvi
fomit piveirip

eren und Ka
:.1 ippen hat

fommt

jdneidet man

f[ 1 Uebrigen zerlegt
Tel De ll 1 l. '[.

,mlmlru einer gefiillten Brujt
mit einem 'd.'.*.‘.m'. Wiejjer bejorgt werden,
bringt.

Die Niiden von Hirjd, Reh und Hammel 2c. werben
mafen b welt: JBunadyjt madit man mit einem {piBigen
per Lberfeite und gerade in ber MMitte einen Liingenjdhnitt, der
Bein dringen muB. Bon da aud werben die auf beiben Seiten
rippesd liegenben IF,-]r?erl e (Filetd) abgeldft, wobei bas Wejjer
Bein zu fithren ift, damit dad Fleifd) nid)t zerrifj '
mwerben in beliebige Sdyeiben gejdnitten und vie
gelegt, baf ber Riiden feine urfpritnglidge Form
find Rippen mund Hald vorbher fury abzubauen.
Sleijditiicte ohue Gevippe jo zujommeniey

Bei Dajenriifen beobadhte man dad gleidye
Fleijdy bon den Hinterliufen, jdineide ed in Sdeiben
auf. Fiie getodhnlid) jedbod) haut man den Riiden 1
Qiufe m 4 Stiide und {dyiebt den Hafen wieder zujammen.

©panferfel. Man madje Dbeim Halfe einen € ,‘lnm fithre bad
Meffer rund und Iofe jo den Kopf vom Mwmpfe. Crft [dneibet man bie
Obren,” bann bie itbrigen Haut= und Fleijdtheile in zierlihen Stiicden
berunter, {palte die Hurnjdyale, nehme dad Hi jeraud, Dbejtreue ¢8 mit
@aly und Pfeffer und lege bad iibrige RKopffleijdh) herum, Danun madye
man dem Miicden entlang einen tiefen Cinfdnitt, [07e Shultern und Keulen
aud, fﬂ]ll:bL ihr Fleifh zu {dinen Sdeiben und den MRiiden in zwei
fingerbreite Stiide. Dad :E.;hu'- den wird ben Knorpeln nad) gethei
bei ®ejelljdaftsefjen aber nidyt zur Tajel geg Dad Jerlegen mufs
febr rajdy beforgt werden, indem die PHaut dburd) lingered Steben weid
und unfdymadhaft wird.

fopfe von ¢d)qui]ttl}meu iverben oie bie bom Spanferfel zerlegt
und angerichtet. Die Junge fpaltet man der Linge nad) und {dyneivet
jebe Hiljte in fingexbreite fdhrige Scheiben.

erjterem
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falter Bilbjdmweindlop]
,\111ri;r ‘Tmt‘\ jungen e
) 1 Tl e

ber Sdywarte jiehe: Fleijdhipeijen
falt gegeben, jduzide man. ihn
ne 1itd _“' ul'.:fi

‘["l ifen

e o st
Sa)e1ben

emmal

1l1h in auf die

nicht reichen follte.
( am Rande, legt den ©dchinfen Trany-
formig Derum, bann en ite Meihe, weldje bie e aur Piljte be-
foll . f.§., Bid i poll ijt. DObenauf in m: Mitte fommen
1gen werben um bie erfte Meibe herum
\ angebradt.

;}-'.1"[;.1?! perben im oberjte Gelenfe mit
ime snittleren Gelenfe durd):
e die Flitgel nidht zu Tifde.
in rundlide Sdyeiben ge-
> auriidgelaffer.  Dann madje
Schnitt, hebe die beiben BVrujt-
1 ab, jdyneibe erjtere in {drdge
burd). Plan hiufe nun
chit unbd QLDL bie L-']1 n &t
} amey ijt e8, die eingelnen 2 ]lIIL in paje
awi bad Gerippe zu legen und ben Puter aufamniens
j te Svopf Fomm! in biinne ""rf]u'lun gejdynitten und
mit auf ein Ln:'m.w Sditfjelden md mwird gleidh-
‘._u-:"rlg mtt bem Braten l‘.\‘.,...[H-.Ln.L[]..

Gin qefiillter Puter witd befjer nidt vom Beine geldft. Dian
ihneidet die Seuwlen fommt dem Veine in je 8 Theile, haut ben Kirper
mit einem Beil dber Linge nach durd, madyt aud dbem Miiden 5—8 Stiide,
idmeidet jedbe Brujthilfte in 4—5 Streifen am Knodjen burc) und fchiebt
pasd ll_'p'u" in bem fid) die gFille l'L"'m et, wieber jujommen. ud) fann
man bie Fiille lu.r' snehmen, in Sdeiben fdhneiden und um deit Wwieden
sufammengefebiten Bogel ber cumle gen, waed injofern borauzielen ift, ald
dann jeder Gajt ohne Mithe fein Stild lhtoumtt

Gand jerlegs man wie inen Pud Gt gewdbhnlid seclegt man
fie i Bierteln unb jeded Vieriel wieder m 3—4 Gtiide, wolei dad Ge
rippe mit durcdhgelauen witd.

ﬂuummm unb ‘.Lmuaruen werben c'unfu z\v mr dafp man
hie Qeulen DBloR im ®elenfe durchidneidet, aber dad ‘-,"‘1. nicht abloft.

uno

fpora uf man iie

1 ben Seulen
menn 'm‘\ i)
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Huf H.L‘I'T einige & (1 te 1
Gerwdhnlichere 9 - und fiife ..urnrn qiebt
affenbeit auf ovale obder in ti )i
\.rlnlmf'qcb|1rfcllc~~
yrexlic) |,l'1|

; -penm, ‘nr m bn .nnm rben, :-.:n:--'i'i
geletmten, oben gefrangten R 2 n legt eine

peifen, Geleed und Sompotts
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Frijdhe Friidte werden iiber i

n angerichtet, die ein Weinblatt
1 au mwenden. Ju
auf einen B

i die {dinjten Stiice

mamn oie
wf einen
114

in I-(:l M.u.lmu D

‘Jju*lnuml merber Sernen b
Ananad hinhu--:i bie M vudht
ALL}amment ; 1 Pl ]l‘\l el

Haut befreit und i
Beeren richtet n 11 1 Gladihifjeln oder aud) auf fladyen
itber Teinblitter an gebiiet in Glas- Silberfdalen Puber-

sucker Dozt

Suantitaten: .r.al.rclle Suppenfleifd. Man nimmt bei einem
1ftéeiien fitr eine arifere Perfonenzahl 250 Gr., Dei einer fleineren
A 300 ®r, :‘-ii‘_. fleifdy fiiv rfon, bon SKalbjleifch aber
wenigftend 3756 Gr. With ein Hubn ober eine Taube mitgefocht, fo
nimmt man per Kopf 30—50 ®r. wentger Fleif
Beigitffe. Bu Suppenjletjd, o a Perfon qewbdhnlich
1/g Qiter, wenn nod iifieln folgen, efivad weniger. Ebenjo 3u
Filch, Gemiije und fiien E‘uuifun Von Beigiifien, in denen bdad Fleijdh
beveitet wirh, genitgt Y/1e Liter.
Gemiife. LVon Spargel fiiv jedbe Perfon Ve J;ru' b; von Blumen
und Wirfing mittlerer Grife je Ve Kopf; Weiptvaut Ya—1z Kopf,
raut Yo mittleren Sopf. LVon allen andern Gemiifen einen flachen
fauer eingemadyten ®emitfen etwad m als einen bhalben
jenfriichte 100 O, \-...11.rm| 100—150 Gr.; Weid und
pen 50—80 G, aud) 100 G, je ber Babl ber Schitjjeln. Bei
eimer reihen WMahlzeit nimmt n 1 B weniger.

Gemiifebelag und Bwifdenipeifen wie Koteletten, Sdinibel,
Beefjteal, Le b, o, rechnet man 2 Stitde, wenn fie fein, 1
jperm fie qrop

Pajteten, nad)y den angegebenen Mengen berveitet, geniigen fiiv
8—12 Perfonen. Lon };"mrl‘::[ vechnet man 2—4 Stitd fiir bie Perfon.

RHagoutd und jeed fiir 8 Perfonen.

Fifdy ald Douptgeridht 1 Pfund fiiv die Perfon, Dbet
Sdyiifjeln ln nb ober 1Y« Pund fiir 3 Perfonen. Bou
Aal Va P LBon 1Y Pfund fiiv 4 Perfonen.

Dumnier. ! grof ift, reidht er firx 8—9 Perfonen Dei
m Gefellfdyaftdefen, jonjt fitv 4—5.
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Gluflrebfe 6—8
Wuftern. Ve—1
Eierfpeifen 2—4

Sdyifjeln.

DUt gany gu

\-\..'.1'1\ €
vitcden und RKeule
n, wenn nody em By

rjone

en und Seule fiir 10—12 ¢ 168
entvitcden. o ber Haje feift Mstoni
ald }_\f [‘||\1L1 I'U-l‘. i I'fl\ $
Wildfdhweinsd » B—10, 1
Spanfer 1 12 lerf

'\“][LH den

ee und be '
-L\‘.'ll ent, dod) mup ed grof und fleijdhig
6 ‘LBerfonen.

refp. 4—5 Perfonen.

man 1 Hulin

Ente wie Lapaun,
®and fie 6—8, vejp. 10— I" Lerfonen.
“.Ltlit'\“: Hiir 8—9, tefp. 1: -L"L"‘IJH\TI.
PButheune fiiv 6—8, 1I.J -12 SPerjonen.
Wilbgeflitgel im Be:h 1 :
Shnepfen . f. .
Srammetsd 111\11[ 2—3
Lerdhen tiick

iidt, refp. 1/

Budd
2 Eier fitr bie

Eremed 1m felben Lex

Salat und Kompott,
beibed, bon jebem etivad toem

®eleesd 1 Liter fitxr 6—8, vefp. 10—12 Pexrfonen.

Rleined Badmwerl e nad ber Grife 3-—10 Stiidden fiic die
Perfon, bod) mufp nody reidlich yuviidbletben.

Sife und Butter von jeoem etiva 60 ®r.

Friidite. Bon grofien frifdhen Friidyten 3—4 Stiid, e mufy aber
nod) reidlidy suriicbleiben,

%um '%crbirctt. A8 ‘wilfnmmm qcl"mrn mwird (‘ii. i*‘lr'f"lif

Teller fiir den Ropf; [ommt

fame, UL“ "11ril|‘1. flinfe tm“r burdiaud 1[ here 11' fo Lu‘1 |'1 Ber [nuh Vs
fel ben feine Unmweifungen an die bedi Lns"n“ut Perfonen nithig werden. Un
bied ju ermiglidhen, miifjen jie im E.:L en {chon geiibt fein, ober vo :
geitan dfiber dad zu beobadhtende B lten u 'Hu'u‘m‘t toerden, )

ifl €8, wenn man fie nebjtdem n ein

ha
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Suppe am Biiffet angerichtet
veller Dex eichen, fo
1 jverben auf ein qrohed
per bedbrenens-
einem Der
Seite naht,
n Ginge Fu

biefed pon
men und fo 1
3 pon der [i
aller folgeni

¢ l‘.uf Liu Rabaret niemald melhr ald zwei
Sdyiifjeln fepen au lajjen, bamit fie ben Leuten
werden, wie aud) ihnen ftreng einzujchirfen, baB bie
ape ilten jind, namentlid) wenn fid) ein BVeigu§
ef. Sebe Schitfiel ift je nach) den Umitinden
1 fft'E und Gabel ober aud)y nur mit einem
fel au 1 50 oft eine ‘-.'I][.l. Sulze pber ein Salat ge:
veicht 1wird, miifjen I LHII und el finben.

,,0.1" (i”fr ‘w* H’mnr nicht mehr 1pfnr wird fein FTeller rajd
efit, und fobald ber eine ®ang abge:
aud) {don erfdeinen. Den Gldjern
u fhenfen; jebed leeve muf unveryiiglich
ern feine Buriidweijung exfolgt.

Perjonen zur Bebtemung, fo Iligt man beide
hivenben BVeftandtheilen eined jeden Gangesd
icht ben ‘in"m und bden bdazu gebhdrvigen Guf, die
npotte, &8 wird dadburdh ber iibermifigen Be-

I'U

fel

tragen n“v r1[1 ber li-' t
ift bie n_lm{hl :‘lu:n“_-.':;1|[-:i5
bon neuem gefiilllt werden, §
Hat ¢
:;in.m‘\:".' mit
¥ r\‘lL“l.l.-
anbdexre :
[aftung bed Rabavetd und fomit audy leidhter etwaigen Ungliictéfillen bor=
51-."1‘-1'1111:, bod) miifjer bie Bebienenden didht Hinteveinander folgen. Wenn
jeber ®ang oud 3wei Sdyitfjeln befteht, witrben alfo bei diefer Cinvidytung
4 bm onen erfordeclich fein, eine Anyahl, iiber die allerdingd mur wenige
gamilien berfiigen.
“‘Ltr ﬁcm ‘llummtrn H{‘IL bet berfelben Ferjon *.n\uiﬂnqm ift
nidht pre y: am Dejten it e8, dbad eine Mal Dei der erften Dame recdhtsd
am oberen Gnde, dad andere Mal bLet der redhtd am unteren Enbe, bod
Doudfrau, angufangen. Bei einem HodzeitdBmable fingt

niemald bet ber Haudf
man, wenigjtend dad erfte Mal, bei der Braut an.

Much mufp man ber Dienerjdaft jtreng einfchdrfen, daf fie auf
alle etiva an fie geridhtete Fragen i) und beutlich, bodhy nur fury zu
antworten hat und fich unter | i

feiner Vebingung erlanben darf, unauf-
qe 111“1* irgend eine Bemerfung, fei ed an bie Herrfdaft, foi #& an deren
Ghiajte, au ridyten., Ueberhaupt hat fie jeded Gertiufd), ieves {dhwere Auf-
treten wie aud) dad Klappern mit Tellern, Befteden nd Gldjern zu ber-
meiden.

@obald bad Deffert aufgetragen it 1uht if) die Bedbiemung Furiid,
bodh vermweilt ftetd jemand in der Nibhe ded Speijeimmerd, filr den Fall,
etmad am ZTifdje nidht BVorhandbene ¢2braudt wiirbe.

Meber die Getvanfe. Beim Familiensijen, wo fiberhoupt Wein
getvunfen twicd, ftellt man meift nur eine Sorte Tifdhwein, hodyftend zwei
Sorten, nidmlidh einen weifen und einen rothem, auf, felten in ber BVous
gewdfnlid) in gejdliffenen Gladflafchen mit Korf ober in Ruiftall
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¢ nur Herren
Idyiirfere Speifen,
am pafjenditer

t alle Spei
Abwed)dlung ift aud
Wein und bvielleiht einer
it mmt ju einem eleganten {r
feine Fleijchbriihe. Lifdre jedenfall

Ginfadied Frithftid, A

r aumeit H
1‘1[11 &

f und
Hauptf

¢ Die
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Belegte Britdhen, Kaviar,
Auffdynitt: Fleifdy, Wiirjte,
ober Fletjc ) Hijdhfalat,

frifdher, aur
und belegte

Sudjen ober

jomwie Lifore,
Natiiclih Hingt dad Mebhr oder Winder unter den verfdhiedenen

lieben ab.

Zhees. Der Thee werdbe am Tifdhe felbit ober
tifche von einer Dame Ded Haufed yubereitet. Buder
Fum und womidglidy quter Rothwein mitjjen iibe
und 3war mehrjad), jo baf Jebermann die genan
erveichen fanm.

Dazu u‘"uml verjdi edene ditnngefdynittene Butterbritd
und Sdwarsbrot, gerdftete und unger pjtete, fer ]1..\u.1|0.u.-\‘ n
ifdhe mlL,1-., jebe Art auf einem befonderen Teller, ferner

angegebenen Dingen vom Be

N any
pen

islet
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998 Unbhang.

Qudjen, wombglih von yweierlei vk, fleined Vacdwer! wnd wohl aud
Sdymalzgebacte

Thee getrunfen und alled abgerdumt ijt, wartet man Y
wovauf eine qewdhnliche und 1 Sdjaumtorte gebradyt

i “l‘.wili ober Bomwle ober Punfch, Lalter paft befjer. IVill
man ran Thee teidher einvichten, fo qibt man ctiva nod)y Sahnenjdyoum
mit Erbbeeven, obder Creme, Gelee . und bazu Bidquit und Mandel

t\i.'u{c‘-_c:, foie allenfalld nody frifdhe Friichte,

%t e8 hingegen eint Thee fiir eine wirkliche, grofie Abendgefellihaft,
jo werben zum Thee felbjt nur Kucdien und Badwer gereicht. Dafiin
aber gibt man in ber erjten ‘l -.m|u nady Geenbetem Thee, etwa 1 Stunbde
parnach, eine Falte, 1'-'1{1\ Spetje, eine Creme ober ein Gelee mit verfchie
penem BVachwert und in der zweiten Paufe wieber ein bid et ober meby
verjdhiedene Tovten. Swifdenhinein reicht man falte und warme Getrinte,
®efrovened ac., aud)y Wein.

It ober geaen Mitternacdht vidytet man auf Heinen Tijdhen in einem
Nebenzimmer ,"-.-1-;'-.'(51 und Fijd) ober_ ®eflitgeljalat, falten Aufjdmitt,
ted Gefliigel, Rabiar 2c. anm, ferner Sdymalzgebadened und eine falte,
] Speife. Dagu gehort TWein.

Xt ein foldher Thee cinfacher, fo 1aEt man die leptgenannten Speifen
fort und veidht bafilr zum eigentlihen Thee falten ufjdhnitt und wohl
audy einen DHeringdjalat.

Mebrigend fann man fich viele Mithe erfpaven, twenn man alles,
wad nad) bem folgt, wad wir fiix den eigentlichen Thee mlqciﬁ.) tt Daben,
auf ein Biiffet aujjepst und gar nidhtd Herumrverdhen 1ift, aud) feine Ge
trinfe, die ebenfalld am MBiiffet st finden find. Uud) ift bie Ei quIn‘.uzg
eines m‘.-hn Biiffetd im Ullgemeinen feiner, nur muf} man dafiir forgen,
paR jebe \lulu‘tl‘ Sdhiifjel fojort wicher qr]u’[' ober .lml.] ¢ine anbere er
fetst werbe; aud) muf jih alled Nithige an Tellern, Glijern, teinen und
grofien ‘”unc‘ n und Gabeln, ”LnL!u ¢, auf einem Seitentijdhchen befinden.

Vieljadhy wird gar Fein Theetifch, jonbern nur ein foldhed Biiffet
eimgeridhtet, boch mufy bann eine [u.uumf Perfon ber ber. Theemajdyine
jein, bie dafitr forgt, bafy ftetd frifder Thee vorhanben ift undb bie bdie
®iafte dbamit nady Wunjd m‘rfteht_

Stafjeegefellimaften. JZum RKafjee Tommt gute, gefochte Safne,
ferner  allerlei mitcbed ebdd vom Bader, Napffuden, Stollen und
TWaffeln 1. {. w.

Spiiter, wenn died abgerfiumt ift, folgen Dbt imb andere Sudyen,
eine gewohnlide und eine Sdaumtorte, eine fitfe, falte Speife, flimn.l\
gebacdened, Greme ober Gelee und fleined Vadwerl. Dayu gehiven Je
nach der [ahredaeit Ialte ober warme Getfrinte.

Eine ©hmbe jpiter fann man belegte Britden, falten AUufjdnitt,
Heringd-, Fijd> ober Fleijhialat, Rife, Sarbellenbutter und Ot reidjen.
El-,l[ Wein. :

E& verjteht jidy von felbjt, baf man einen joldien Raffee, qeftiiht
auf obige Angaben, lmdj Belieben vereinjachen ober bereichern fanm.

~y
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