Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Mannheimer Koch-Buch

Mannheim, [ca. 1890]

XVI. Warme und kalte Getranke, kaltschalen

urn:nbn:de:bsz:31-300395

Visual \\Library


https://nbn-resolving.org/urn:nbn:de:bsz:31-300395

BLB

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

T G L i N r-;v,‘hw 0

04 dsarme und

Butte | Dian et 25
nady Bericht.

nen einjumaden. Dic aby

oae ' f +f & 2l

iit am
I

= = =~ 4

ich bie Hite jo
ntit einem m
polljtind
1 Biidyfen

werden.

em per RKajrec

iburdy langeres an srajt und




BLB

BADISCHE

fofort ft‘1'-

Qoffel

ber u
3 yt 12
unp DEr er

endlich berderben

ner nody Defjer.

it weber
Scheut man die §

ig, ebe man fie

nem

I 1 & |
ftenfaffee. Die Gerjte with wie Bohnenlaffee in bex
mmnt, ] ber etwad jtarfered Feuer und barf hid
1 AU ben Deanjpr I
giefpt fie in einem Porzellant
im Sodien fommen und g ) xa)d) ei
binein, wovauf man bdben Kaffee zugebeckt
be ftehen bi& er volljt
i borjic Bobenjah

su Tijdhe, ®erjtentaffee it §

giept 1hn

meinen feine
n allein vey
wenn
ong
1 ell

it §

mwird aber ber uné )
{hivarze Lhee und namentl
tnben;

ift
handlung erbalt

LANDESBIBLIOTHEK

Baden-Wiirttemberg



o L . -y Y
206 TWarme und falte Gletvanfe, Kaltjdalen,
treffen. Vermwahrt ivicd ber Thee wie der ge:

Y -
Ehee,

o fer

'-hh.‘l Wer
“\ul'-{l

bon

Thee wird mit
\mr]um nfferpfanndien m[ it
er fonjt au dn el
and gieBe ibn von

anftatt ber
penden, Die, in
tif Ghetri

fann
]|"l'|

i
billigeren \_!:i.l]\l n
handlung gelauft, c'|z i
beveitete Anjgufp mup je “Hl‘ fehr feines bdjen geqoijen mwex-
ben, bamit bie Spiten micht mit b -.ul'm' Hu ﬁ'.n" giebt man ein
:L_p-d"_,ﬂt bide ungefodhte Sabne und ein Flajdhhen Twm auf den Tifd.
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6. Mildydokolade. Man tithre die ie o
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1—1Y/p Ziter Iodjendes W u, dedt zu und vidtet an. (Pan
fonn auch etivad ‘thnum sufiigen.) TWer den Grog milder' wiinjdt,
nimmt mehr Wafjer. o

10. Glithwein. Bu 2 Flajden gqutemt Rothwein mifde man
376 ®r. Buder, '3-5 G, Bimmt und bdie diinn abgejdilte gelbe Sdale
einer Oran PMan madyt ihn focdhend und gieft thn dburd) ein Siebdjen
m die & 1el.

11. Gierwein (Dreifuf). G2 fann fowohl rother wie weifer
LWein dozu vertwenbet werben, dbody ift lehterer beinahe angenehmer.

Bu 2 Flajden Wein nehme man 300 Gr. Juder und ¥y Stange
Banille odber 20 G, '%immt (ganzen). Pian [aft bied ugededt 2 Stunden
fteben, entfernt bann bdad '\‘cuu‘\, ciithtt 6—8 CEibotter baran, bie man
borher mit wenig "Iiiufw'. glatt geriihet hat und fdhligt died mit der Schaum
ruthe am Feuer bid jum Kodjen. Pan ridtet diefen Wein fehr Heif an.

12. Gewdhulider Theepunid (gut). s Liter feinen
Samaifarum, dben Saft bon 8 Bitromen und 2 Orangen madyt man mit
900 Gr. Buder warm und giept 1—1Ys Qiter Theeaufgufy dazu, den man
bon griinem Thee bereitet Hat und ber fodjend femm mup. Man fann den
Thee jedod) oud) von Soudjong beveiten.

3. Feiner Theepunid, 2 Liter Theeaufguf von gutem
fdhivarzen Thee, 1 Flajde frangdiijden Roth pein mit 250—300 Gy, Buder
und emem feinen Stiiddhen Bimmt, bder dinmen gelben uumlL‘ bon 4
Orangen und 2 Bitronen aufgefodht, beided febhr Beify, witd Fufommens:
gemifcht und mit Ys Flajhe alten Num obder Kognafl und dem E.‘.i. ver
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D. Haltdalen,
1. Mild:-Naltidhale. 2 Citer qute Bolmild fode man mit
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Juder nad)y Gefdmad und einem Stitddyen \,mnt ober angefchlipte
Banille. Wenn man fie vom Feuer zieht, fdhligt man einige, 3—5,
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nun nohmald am Fewer bid8 zum Koden und damn
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