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Einfach und gut

Trunk-Kalble, Lina
Karlsruhe, 1947

Deutscher Cervais oder Camenbert
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damit eingerieben. Man 14Bt ihn etwa 8 Tage liegen, damit er gut
gewiurzt 1st.
Deutscher Cervais oder Camenbert.

Der Kise wird gut verriihrt, 2—3 EBloffel [omatenmark

zugefiigt und die Masse au

Quark mit Tomatenmark.

jetriebener Quark, siiBe oder saure Milch

2—3 EBlaffel dickes Tomatenmark, e z werden vermengt und

irolschnitten gesirichen.

| Quark mit Rettichen.

] ) EBloffel durchgetriebener Quark, etwas Salz, 1 EBloffel geriebener

Rettich und 1 EBloffel Milch wer e Masse dick auf

gut verrihrt,

I
Brote gestrichen und mit ‘Schnittlauch verziert

| Liptauer Kdse.

1 Tasse durchgetriebener Quark, 2 EBloffel sife oder saure Milch,

lartkise, 2 fein verwiegte Essiggurken, 1 EB

offel geriebener I

man gut und

16ffel fein verwiegte Zwiebel, etwas Salz vern

if die Vollkornbrote, die noch mit fein ver-

streicht die Masse

it wiegtem Schnittlauch verziert werden konnen.

h-

h Kisecreme als Brotauifstrich.

hweizer-

65 g geriebenem Parmesan- oder

50 g

ihrt und 1 Eigelb, /s Liter Milch, etwas Salz und Gewlirz-
Nach Beliebe: kann

notigq, etwas mehr Flissigkeiti

cdse ger

pulver oder fein verwiegte Krauter zugegeben

man das auch weglassen, und, wenn

i konnen mitver

zugeben. Auch
1g | wendet werden.
1 [ Friihlingsbrétchen.

en Radieschen, Gurken ode

{. Radiesch
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