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Die durch die Gidrung entstandene schlammige Fliissigkeit
ernt, der Stander innen sauber abgewaschen

und Stei

aufgelegt. Bretichen und Stein

schem Wasser abgew
t. Man hat darauf

1 immer eben liegt, da sonst

rig wird. Auf diese Weise hdlt sich das Sauerkraut
1
i

stets liber dem Kraut stehen.

Weifle Riiben. |
Die Riiben macht man auf die gleiche Weise wie das Kraut ein; sie |
und wie Sauerkraut behandell

werden auf einem Hobel geschnitter

Die Riiben haben nur etwas meh 1 Ztr. Riiben nimmt

man etwa 500—600 g Salz. Nach Belieben kann ‘h etwas Kiimmel

mitverwendet werden. I
Suppengewiirz.
Zutaten: 1Pfd. Sellerie, 1Pfd. Petersili 1 ebeln, 1 Pid. Tomaten
Pfd. ¢ beriiben, 1 Pfd.
Alle Gemiise werden gewaschen, geputzt, roh durch die Fleischhack
maschine gegeben, mit 1 Pfd. Salz vermengt, in ei Steinzeugtop!
gefullt und ,_.!:c:e'i.-;r..i Beim Gebrauch 1 1 2] voll in u-
ter- oder Flei verwendel.
Haltbarmachen von Gemiisen und Obst durch Dérren.
sser entziehen und sie
Das Dorren von
Zucker zur Ver-
dorrt, kann man
rarbeiten. Das Dorrobs
'\'\. rcl gewaschel 1 e | 1 I auwarl Wasser eingeweicht, dann |
1 durcl passiert
Im ung 1dlt gedorrt. Grobe Frii

iert, Sehr

N elwas vorgekKo

den ganz Stielenden nach ober

Dalial 1 . e :
belleben ocKenen Lustana die

driucker

Man kann
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