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Einfach und gut

Trunk-Kalble, Lina
Karlsruhe, 1947

Gurken in Essig und Wasser einzumachen

urn:nbn:de:bsz:31-305205
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Dazwist

gibt man Zwiebeln, Meerrettich, Ingwer, weille Plef corner, Nelken,
Lorbeerblatt, zwei Handvoll Dill oder Fenchel, eine Handvoll Estra
| gon. Auf 2 Liter Weinessig werden 1 Liter Wass Handvol
Salz ifgekocht, die Briihe d erka b jeqosseln

Obenauf wird ein Senfse

scharf.

' sie mehrm mit einem zugespitzten Holz

werden und legt sie 24 Std. ins Wasser.

1 | 1d lagenweise in einen Steinzeugtopf

lit 50 g Salz, %/« L

dann mit einem Schieferstiick oder Porzellanteller

Gurkensalat sterilisiert.
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