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Einfach und gut

Trunk-Kalble, Lina
Karlsruhe, 1947
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Apfel in Bldtterteig gehiillt.

Pfd. Mehl, 60 g Butter, 3—4 1

ein Bldltertelg

Mit Mehl, Wasser, Essig, 1 Prise Salz 1

hergestellt. Wéahrend man den Teig ruhen 1aBt, werden die Apfel

geschalt und Der fertige Teig wird diinn ausgewellt,

14—15 cm groBe geschnitten, die Apfel daraufgelegt und

1 von allen vier Eck
tickt. Man

Wasser abgeschwenktes Blech und béckt sie bei

B mit Marmelade gefiillt, der Te

qibt die s0 vo

ind oben etwas ,’.'.].\uii”.ii:"I'_fll‘l!

20—30 Min. Nach dem Backen konnen sie noch mil

1 Zucker bestreut werden.

i Piirsich-Krénchen.

- Blédtterte wie a geben hergestellt, 6 Plirsic he

den geschilt, halbiert unt

1 weich sein dirfen,

eine Zuckerlosung gegeben, welche man aus b60qg

stellt hat. Der Bldtterteiq

Efloffeln Wassern

diinn rewellt, etwa 10—12 cm grofie Vierecke davon gest hnitten

1/s Pfirsich d isammengeschla

fgegehen, die 4 Ecken des Teiges

gen und auf ein schwach mit Butter bestrichenes Blech gesetzt. M
uler H 0 Min. Unterdessen wird die

Zuckerlésung etwas eingekocht 1s Backwerk bestrichen und noch

bickt die Kronchen bei g

mals etwa 10 Min. in den Ofen gegeb
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