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Einfach und gut

Trunk-Kalble, Lina
Karlsruhe, 1947
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Butter, Zucker und Ei werden schaumig geri das mit dem Back

pulver gesiebte Mehl und die Milch zugegeben und der Teig auf dem

Wellbrett so leicht als mdglich verarbei Nachdem er eine Stunde

kalt gestellt war, wel

t man ihn ziemlich diinn aus

Mehl bestdaubte Reibeisen wvorsichtig darauf, sticht runde Plidtzchen
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ab und backt sie bei mittlerer Hitze 25—30 Min.
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Schwarz hmack, pulver

viehl und Backpulver werden in eine Schiissel gesiebt, Zucker und

Gewlirz zugegeben, nach und nach die Milch darunter gerihrt '
Man fiillt den Teig in die gut bestrichene Stollenform und bédckt den
Stollen bei guter Hitze etwa %/4 Std.
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1 der Teig 1 S kaltgestel
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