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Einfach und gut

Trunk-Kälble, Lina

Karlsruhe, 1947

Mondamin-Grießpudding
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Das Mondamin wird mit einem Teil der Milch Natt rührt ,

Loch gebracht , zuerst der Grieß ,
Milch , Vanille und Zucker zum Kochen ge

die Masse etwa 5

Form und läßt

1Min . gekocht .
dann das Mondamin eingerührt und

mit kaltem Wasser ausgespültesie in eine
zu Tisch .

J. Man gibt den Pudding mit Fruchtsaft
S

Rote Grütze .

J½ Liter Fruchtsaft ( 2 Teile Saft , 1 Teil Wasser ) , 1 —2 EBIöffel Zucker ,

25 ꝙ Grieb oder Sago . Der Fruchtsaft wird mit dem Wasser und Zuk -

Grieß oder Sago eingerührt und

Man fülltker zum Kochen gebracht , dann

Umrühren etwa ¼ Std . gekocht .
dieses unter öfterem
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