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Lufziehen der Dampfnudeln Milch verwenden .

Schneckennudeln

Hierzu wird ein Hefeteig bereitet wie zu Dampfnudeln . Nachdem er

gegangen ist , wellt man den Teig 1cαm dick aus , bestreicht ihn mit

schneidet etwa 5 cmzeèrlàssener Butter , streut etwas Zucker darauf ,

breite und 15 em lange Streifen , rollt sie leicht zusammen , gibt sie

auf ein béstrichenes Blech und läßt sie nochmals kurz gehen . Bevor
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