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dünstet de

füllt mit Kräuterbrühe oder heißem Wasser au
Weitere bereitung wie Petersiliensu 6

Blumenkohlsuppe .
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Blumenkohl gegeben . Man läßt die Suppe 0 Std . Kkoche und
Blumenkohl gegeben . Man läßt die 8 IPPe Std . Kkochen und gib
beim Anrichten ein Stückchen Butter oder e n Bouillonwürfel zu

Spargelsuppe

Wwird ebenso zubereitet , nur läbßt man die Kartoffeln We

die Suppe mit einem Mehlteiglein

Selleriesuppe .

Der Sellerie wird gewaschen , geputzt und in feine

schnitten . Man läßt ein Stückchen Butter zergehen , gqibte

zu und streut etwas Mehl darüber , läßt dieses kurze

füllt die Suppe nach und nach mit heißbem Wasser a

Wenig Salz . Man läßt die

dessen werden die zarten Blätter des Sellerie fein verwiegt und de
Suppe noch etwa / Ste

fertigen Suppe zugegeben . Sollte die Suppe nicht sämig genug sei

Sso gibt man noch ein Mehlteiglein zu

Tomatensuppe .

Die Tomaten werden gewaschen , in Stücke zerschnitten und mit

Wenig Wasser weich gekocht . Dann treibt man sie durch ein ſeine

Sieb . Um das Fett zu sparen , wird eine Kräuterbrühe hergeste das

Durchgetriebene zugqegeben , und die Suppe mit einem eidlei

Scheibe
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