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Haushalts-Pfiffikus mit uber 250 Koch- u. Backrezepten ...

Nowak, Elisabeth
Karilsruhe, [1949]
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2. Kirschenmarmelade.
Zutaten:1 kg K hen, 30

ooy o

LU D u 1
irch die Fleischm Tut
c¢hen, bis ein

93. Apielbutter.

KONFEKT
94, Fruchtkonfekt.

aten: 1 Glas Marmelade, einige Liffel gerostete Semme

EIERKOGNAK
96. Eierkognak.
Zutaten: ¥s 1

200 g Zucker, 4 aufge
- 135 g Alkohol.
i aufkochen, nach dem Ab-

verrithren. Zuletzt den

DIAT

97. Roher Mohrensalat.
Zutaten: 125 g Maéhren,
siife Sahne, 1 |
Zubereitung: Die Mdéhren und der Apfel werden auf einer

EBlotfel O1, 1 EBloffel rohe

20

Baden-Wiirttemberg



'__—_V

BADISCHE

99.

100.

101.

;ch in Tomatentunke.

500 ¢ Fisch,

Gemiis

eschnitzel.

hiriiben
100 g

;utaten: 100

inschneiden
rn, Semmelbrosel
in Butter backen.

eten und in Schnitze

und Zz verkn
Gebratene Taube.

Zutaten: 1 Taube, 1 Ei, 30 g Butter, Petersilie, 1 Broétchen,
etwas Milch.
Zubereitung: Die Taube wird ge
1 mit Eidotter, Butte
Weillbriétchen zu e neten, dem
Zogen w einem Teeltffelchen
der Taube, bindet
zu. Die Beine wer-

Taube

Herz und Ma-
und in Milch

zt. Leber

Kropf und d Innert
den Kropf zu und 1t die Taube von unt

jeckten Topf wird die

ohne Wasserzugs: raun gebraten,

heraus-

dann erst Wasser daran en. Ist

genommen werden und auf der Stielpfanne nocl

in Bufter

-ig gebr

II. Backen

Kranzkuchen (Hefeteig).
Zutaten: g 1

Fett, 80 g

(die Hz

den man

Mar
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