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ANNEE
CHAMPETRE.
P RT E
QUI TRAITE DE CE QU’IL

convient de faire chaque mois
dans le Potager.

Dele@aiti me | Domine, in fatura tua , & in operibus
manuum. tuarum. exuliabo. Pf. g1,

TOME TROISIEME,

A4 FLORENCE, & [¢ vend :
APARLE,

Chez Vincenr, Imprimeur-Libraire , rue St. Severing,
ET o MARSEILLE,
Chez JEax Mossy, Imprimeur-Libraite,. au Parc,
T ———
. DCECELXEX,
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pendant f{on
) Confular donna i ce Mois le n (‘m
de Julius, en Phonveny de Tules Cé

qui avoit réformé Pancien cale ,-‘, er
de Romulus, fous qui ypelloir

Fome LI,

(25
b

Baden Wim:tcmhmg



LANDESBIBLIOTHEK

PEER, ; AnNEE CHAMPETRE.

— » oo - : S
Juieer, Quintilis. 11 éroit deftiné 3 des ufag®

Chap. L qu’il nous importe peu de rapportet
Conduite Ce qui regarde notre plan, c’eft que le
du Pota- vingt-cing les Romains faifoient a

gers

Pentour des campagnes des proceflions
nommées Ambarvalia. Le vingt - buit
ils offroient encore un facrifice de vin
& de miel 4 Cérés, & le refte du mois
on égorgeoit des chiens roux, a la cani-
cule, pour détourner les trop grandes
chaleurs qui regnent en cette faifon.

Revenus heurculement de ces folies
du Paganifme, & dans un fiecle plus
éclairé, notre culte doit s'adreffer au
Maitre (ouverain de la nature; rendons-
lui de légitimes adtions de graces , pout
tous les biens que nous en avons recus,
& implorons {a bonté, pour qu’il nous
accorde de faire un ufage chrétien de
1a récolte qui eft de ce temps.

I ¢
5 pol
Tmil..c:
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st JUILLET,
CHAPITRE PREMIER,

Sai v.ota 2V e
?-'?,;1._ = Ve

ConNDUITE DU PoTtaceRr,
Des Laitues.

C’E ST en ce mois qu'on récolre les
gramnes de quelques laitues, Quelque
foin qu'on ait pris pour n’avoir que de
plus bonnes efpeces , £i 'on veur fe les per-
- pétuer il faur encore choifir celles qui
ont le mieux confervé leur franchifz ;
. pou! car_louvent elles dégénerent, On les
aille grainer en place , (i celles qu’on
U a choifies font d’une méme efpece , fans
quoi on les enleve avec une bonne
motte , pour les mettre grainer folitaj-

res; ce ou'elles feront & la fin du mois,

oudansle commencementd’ Aoiit. Cerre

{éparation d’efpece n’eft rien moins
qu'indifférente. Pour éviter le mélange

des pouflieres, les amareurs qui you-

dront connoitre le pouvoir efficace de

ces pouflieres, peuvent confulter les
Tranfaitions Philofophiques de Pannée

1703 3 N®° 287, & 1712, Le Spediacle

de la Nature , Tome 1 » COITETIEN I4;

Loonvelles Obfervations Phyfiques ,

Lratigues y parBradley, Tomel, chap. 2,
. 1y
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Wit Journal Economique Novembre 17§27

Annte C

HAMPETILE

JUILLET oy 0ts Linnai am@nitates Academiz ;
Tom. 1, [ponfalia plantarum 5 &c.
Je puis ajouter que je n'al jamais

Chap. L.
Conduite
du Pota-
gers

plus trouvé de confufion dans les

efpeces de mes laitues qu'une annee
que le Jardinier, voulant en renouveller
toutes les graines pendantmon abfence ,

planta en entier

une planche confidé-

rable de feules lairues bien choifies ,
& diftinctes par rangées. Cette diftinc-
tion ne fut bien réelle que pour les

plantes meres; C

ar les graines qu'elles

P = ;
produifirent , mélangces par la confu-
fion des pouﬂieres ,ne donnerent que

des efpeces trés-

altérées. Certe obler-

vation eft répérée comme effentielle ,
pofiion quwon ne lit

& dans la fup
chaque mois qu

e dans fa faifon,

Soutenir les Laitues qui grainent.

Pour éviter le méme inconvénient,
& pour ne pas fe tromper , on mettra

au pied ‘de chaque laitue un b
ou baguette , avec une marque.
baguettes ferviront encore 2 y attac
les montants pour qu’ils ne (oient po
fatigués des vents. Il faut en mem
temps nettoyer les plantes desotes ke

feuilles inutiles

, qui retiennent la {ev

138

dans le pied , & qui’ en: pourrifiant

BadenWhirttemberg



Dv PotTacen, §
communiquent quelquefois leur cor

: > = A e JILLET.
ruption 3 la tige, f{ur-tour dans les JUILLET

’

années pluvieules, Cetre attention re.
garde principalement les grofles laitues,

Q

Conmme les gifeaux , & en particulier
les chardonnerets , font friands de cetre
graine , il ne faur pas attendre que
tous les perits bourons of elle eff ren- -
fermée s‘ouvrent , on en perdroit la
meilleure partie ; mais dés quela plu-
pare des fleurs font pallé=s | vous arra-
cherez la plante > laiflant contre fes
racines la terre qulelles entraineront,
& vous les acotterez, debour, en lieu de
fureté ; mas expolées au grand air &
au foleil , méme pour v [aiffer mirir
pleinement la graine, Quand elle pa-
roitra bien feche vous la froiflerez entre
€s mains, & bartrez | plante avec
un biron; vous criblerez |2 graine, &
la nettoierez de (3 bale , & Ia {errerez,
{éparant exalement chaque efpece.

tand arracher les Laitues.

Comment femer les Laitues.

AY ANT confeilld de femer des
laitues tous les quinze jours, durant la
belle faifon, pour avoir toujours du
plantbon & replancer , je dois avertiy
Aiij
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pecmesmem s {0ins partic

JUILLET,

Chap. L.

Conduite
du Pora-
ger.

CuAMPFETRE
aliers que fes femailles
exigent en certain temps. Quand les
grandes chalears fe font fentr , la
graine s’échauffe quelquefois dans la
terre , & ne leve pas. Pour empécher
cet inconvénient , il faut avoir foin de
snouviller tous les foirs I'emplacement
{emé , mais mieux encore , il faut,
auffi-t5t qu'on a femé , couvrir la place
avec quelques paillafions, canifles ou
branchages d’arbre , que l'on n’ote
point, & pardeflus lefquels on arrofe,
julqud ce que les graines commencent
3 lever, Dés qu’on s’en appergoit , on
bre les couvertures au coucher dufoleil
pour que l'air de la nuit endurcifle un
peu le nouveau plant , & on le recouvre
le matin , avant que le foleil fe leve:
F'on continue ainfi jufqu’a ce que la
pépiniere foit un peu fortifide. Cette
pratique eft pour ce mois & les deux
{uivants , & pour toutes les femences
de ce temps.

Des Porreaux.

6 ANNEE

L’uriitt quil y a d’en avoir qui
{e fuccedent , engage 3 continuer d’en
planter. Poyez en Mui lafagon de e faire,

Des Oignons pour [ervir en verditre.

S1 on veut avoir de petits oignons

A" -
plus hatifs en verdure , pour s'en {ervir

i —————

=
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Dv PotTacctEnr; 7

4 a différencs nfages, on peur en {emer memsem
od kg dés Tentrée de ce  Mois » comme il JurLceT,
T, la eft marqué en Aoiit ; mais quon n’ou- Chap. L
2 blie point que ce quion feme ainfi 3 CO"S“:"_
Ccher Pavance , ne doit e que pour des :r ot
0in e deftinations moins confidérables 5 carB®"

0 ce planteft fujet & monter en graine,

fi on le gardoic au-deld des, premiers

mois du printemps,

Oignons mitrs,

Loxrsqu’onadesplanches d’Oignons
mirs , on- les tire de terre, ainfi qu'il
eft marqué au mois précédent,

Ciboule.

On feme dans ce mois & dans celu}
d’Aott, encore la Ciboule annuelle;
& car la vivace ne graine pas: mais il
faut la munir en fon temps contre la |

X froidure , qui fouvent la fair périr, r
Pourvu quelle réfifie aux gelées, elle -
eft au printemps de plus de durée que

Pancienne qui monte de bonne heure
en graine,

Des FEchalotes. t

Lzs Echalotes dernieres plantées,

ne font- quelquefois pas plutdr miires, I

& en érat d’¢rre arrachdes. Foyez au

mois pré-édent comment on doit le Saize,
Aty

BADISCHE BadenWhirteemberg
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JOILLET.
&hap. L.
Conduite

do Potas . mence & fécher , il faut le lever

& AnNnEE CHAMPETRE

Ail commun , & Ail d Efpagne.

Lorsque la tige de lail jaunic &

de terre par un temps fec. On trelle les
aulx, ou on les atrache par bottes, &
on les met pendant quelque temps au
{oleil , pour qu’ils fe confervent mieux
en hiver. Ccft tout le foin que de-
mande Pail. .commun j célui que de-
mande de plus Lail d’Efpagne , ceft
de Taiflir acquérir une patfaite matu-
rité & fes graines, 3 qui I'on donne
le nom particulier de Rocambole ; leur
maturité eft quelquefois différée jul-
ques en Aout, {uivanc les faifons ; mais
nous navons point , du moins je ne
connois pas’s Pelpece d7ail dont parle
ainfi Tidophrafte. » 11 y a différence
» entre les aulx , en ce que les uns font
» plutde mirs que les autres ; car les
s aulx dirs Hiuveaux ne demeurent
» que foixante joursd mirit'« , A ffoire
géncraleides Plantes s par Dalechamp »
Tome 11, pag. 417.

“

»

Chouzx qui grainent.

Les choux de l'année précédente,
réfervés pour en conferver I’efpece,
qui ne {e perpétue que par la graine,




Dv Por aceknr, 9
la pi'(‘d Ltiicnt 01‘d111:'.11'ement €n ce mois.

Au refte, quand je dis que les choux JT:;;;LEIT
Conduite
du Pora-
gcr.

1€ {e perpéruent que parla graine, c’eft
que 'on ne connoit ici que la graine
qui ferve en cela. Il wen eft pas comme
dans les Isles de ’Amérique , ol les
choux fe multiplient par boutures, ainfi
que nous Iapprend le Pere Labar > dans
la Relation de fes Voyages, pag. 125.
Voicifestermes : » Les choux pommés
» viennent en perfection ; il (uffic d’en
» avoir un feul pour peupler en peu
» de temps un Jardin , parce que
» quand 1l eft coupé, fa tige poulfle
beaucoupde rejerons ; on les arra-
» che Pun aprés l'aucre | en déchirant
»un peu Iécorce de la tige 5 on les
* met en terre, & en quatre mois ils
produifentde trés-beaux choux, bien
» pommes. La tige de ceux-cien pro-
duit d’autres, {ans qu’i] foir jamais
befoin d’en femer. Fen avois bordd
tout le tour de mon Jardin « :

L'on a vu comment il falloir con-
duire les choux jufquy leur graine;
je dirai maintenant , que pour arracher
les plantes, il ne fauc pas attendre la
maturité de toutes les fil'ques, Des que
quelques-unes s'ouvrent d’elles-mémes,
oncoupele pied & on Pexpofe debour;
au foleil , en lien fir. Quand roure la
plante paroit feche, on la bar ,on la
Ay
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7o Anwie CHAMPETRE
- froiffe pour en détacher la graine ,on

JuiLLET. i) (A
i) la laifle efforer avant que de enfermer.
Conduite i :

du Potas Durée de la graine en valeur.
ger.

Erant ainfi bien mire & bien aoi-
tée , la graine fe conferve bonne & en
érar d’étre femée huit ou dix ans ; plus
vieille , elle ne leve plus, ce qui e
mieux avéré que Popinion de ceux qui
veulent qu'elle produife des raves ou
des navets , ou qui difent quon doit
garder cette graine deux ans avant que
d’en faire ufage. Je n’ai point vérifié
lapremiere de ces opinions; mais contre
la feconde , j'ai femé de grainea peine
récoltée , elle a fait comme les autres,

& eft bien venue.

Choix de la graine de Choux.

Quavnp on cherche le mieux dans
les graines , il faur diftinguer les quali-
1ée de celle de fes choux , préférer la
premiere mire , & crue fur le montant
du milieu ; il eft aifé de fentir, {ans
beaucoup de difcuffion , que la préfé-
rence eft due 4 la graine gui murit la
premiere , elle s'eft perfedtionnée ; & a
celle de la majuefle tige , on la direc-
Gon de la fcve fait paffer plus de
fecours.

BADISCHE
¢ LANDESBIBLIOTHEK
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Duv Ppor aAgean; It
n Chouz-Fleurs qui pornment mal, ————
JuiLLeT.

S1 les choux-fleurs & cabus ont été Chap. I,

oigneufement cultivés , on doir en Coaduite

avoly a2 manger , fur-tour des cabus, du Pota-
Quant aux choux-fleurs, ils fonr moin; 8¢F ’
communément bons en cette faifon ,

& ils nousréufliffent mieux en automne,

Je dirai cependant , pour qui en

éleve , que fi les pommes viennent peti-

tes , & que les grains s’éparpillent ,

ce qui dénote qu'ils veulent monrer en

graine , il faue lier les grandes feuilles

fur la pomme , les arrofer largement ,

oulever méme tant foit peu la plante
pour lui oter d*une vigueur done elle

abufle, & finalement , 4 défaut de réul

fite de ces moyens , afin de fixer ces
volontaires , on les arrache €n motte ,
& on les tranfplante & Pombre , ou A
la ferre , enterrant toute Ja tige jufqu3 |
la pomme , elle acheve I3 de {e former, !
& durera plus long-temps,

: [it

Des Epinards. ‘
Pounr les épinards de ce mois 5 il faue
fe conformer 3§ Pobfervation du mois

précédent ; {oit pour en femer , foig \
pour en récolter la graine,

LDes Raiforts, récolte de leur graine.

Vers la fin de ce mois, torfque les |
Avj

L=
1 BADISCHE BadenWhirteemberg
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12 AnnEe CHAMPETRE.
g, £t deftinds A grainer ont Ja plus
‘jg'h"_l“mi‘ grande partie de leurs cofles jaunes,
Cén\ldp-‘;i:cf & qu'en les ouvrant'on rouve les grains
& Potas bien colorés , on arrache les plantes, I
ger. on les expofe au fole.l durant quelques

jours , pour y. achever de miurir hors

Jdinfulte des oifeaux & desrats', on en

fait enfuire la récolte. L’ Ecole du Po- ‘

tager trouve , par expérience’; un grand ] [

avantage'd garder ces plantes avec leur 0§

fruir , pour-ne les battre’ qu'au befoin:

Je foulcris volontiers A cette remarques;

mais chez: bien: des Jardiniers. ; 'eni

barras de FPentrepor décidera pour la

céléritéd deta récolte. ‘

Cesi‘graines amaflées 3 propos , & :
gardées convenablement 5 ‘ne perdent }
rien ‘de leur valeur ;8 fe confervent
bonnes & femer, au moins pendant

dix ans , «lles font rondes , ‘médiocre-

ment grofles , & d’un rouge tirant {ur

le simime ,- {ur! tour! aprés) une année. on |
Quoique les chalenrs de 'IEté {olent B¢
. 4 \ Sy o > 1

préjudiciables aux Raiforgs , hi PPon en lesg

delire , on peut en {emer au halard , Tl

dans les planches , ‘ou leur deltiner des li

abris tels quils ont éé propolés au
mois. de Tdin. Semés le 8 jibons a
cueillir & Penerée d’Aoat.

Ruadis. lot

O feme les radis d’Etél, marqués , 1

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

BadenWhirttemberg




Dow ol o.77A 6 B R, 13
en A\'r]l jainli que les radis gros noirs 7

& les blancs. d’hiver , mentionnés LI(L

mois précédent.
Semez des radis de tous les ‘mois,
le 17, bons i la. mi-Aout.

Pois. a grainer.

C ES T a pmfcnt qu’on récolte les
pois ; plus ordinairement que dans les
autresmois;onlesdeftine ou 3 étre femés
ou pour la provifion ; I'on trouvera en
Ocobre , le moyen de conflerver les
uns &'les autees , pour qu'ils ne {oient
point gités des infedtes 5. qui les dévo-
rent; quand on les recueille , & qu’on
les gardefans puc.mt on. L’on ajoutcra
cependant,ici ; des préalables qui ne
font point .indiff‘rents 4 la femence
gu'on veut avoir bien conditionnde,

On deftinera exprés quelque planche
on por ion de }_-I;nchc 3 ;‘lecr- elle o
11¢ tUuu €ra poi J‘[, pour ‘)f iaifler muarir
les goufles ou cofles » qui s’y formerone
micex ; 'nidyant peint éré fatigudes par
la cucillette des ausres-; il v’ poing
néceflaire d’artendsc. que les < grains
foient touc-A faie fecs pour !u.:ue llirs
dés que la Eof] jaunic, quoigue ly pois
1oit ‘encore ver 1,0n peut ‘e‘ arrachi;y
ils acheyent de !muirir expo’es au foleil,
AL convigntiencore d ‘Oter. de. ces

LANDESBIBLIOTHEK




14 ANnEr CHAMPETRE
pmmmeremmam | ches , toute plante qui dégéneres
Jéilli'_f‘:ﬂi' ce changement s'annonce , comme oft
C-t;r;c’fl;i[é a dit , par la vigueur du bois , par lo\:s
du pota. fleurs tardives , qui manquent tout-a-
ger. fait , ou qui changent de couleur.

Durée des Pois a [emer.

Les pois de routeselpeces fonttrés-en
&rat d’éure femés pendant deux années,
ils commencent 3 perdre de leur fé-
condité , dés la troifieme , & gardés
plus long-temps , ils ne levent qu'en
pattie , ou point du tout. Ces bornes
de durée pourroient {e veculer, f1 on
gardoit les pois dans leurs cofles; pour
ne les en tirer que quand on eft prét &
fes femer ; mais fi Pon feme des pois
de plus d’un an, il faut les mettre au
moins huit jours plutdt que ceux de'la
méme année , pour les avoir en méme
femps.

2 Feyes.

C’esT encore le temps de la maru-
rité de quelques fewes femées plus tard;
on ne fe prefle point cependant de les
cueillir avant que les cofles {oient tout-
A-fait defféchées, Suivant la quanticé
qu’on en a, on les bat , onles foule
£es quion les a recueillies; car rout le
monde n’a pas des logements aflez

U T e <

BADISCHE :
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valtes pour les y conferver avec ey mermm—
paille, ainfi que le confeille un Auteyr JUILLET.

dans le Journal Economique de 1757 ' G

difant que c’eft un moyen de préferver AL
des hanuetons * qui les percent prelque ger, -

toutes , & leur font par-13 un torr con-
fidérable, Drailleurs, ajoute-t-il , les
feves reftant enveloppées dans leurs
goufles , ne peuvent pas s'échauffer , &
fermenter , comme {i elles étoient en
tas toutes égrainées , d’ol il arrive que
les ceufs que ces infectes ont dépofés
dans le temps quielles éroient encore
tendres , ne peuvent pas éclorre faute
de chalenr , & d’une humidité {uffi-
fante , au lieu que fi elles éroient en
pile, clles fermenteroient, Prefque tous
les légumes, fur-tour les feves, & les
pois , font fujets 2 ce danger, & les
premiers cueillis le font encore plus que
les autres, parce que les tardifs font
récoltés dans une faifon cti la chaleur
de Pair n’eft plus fi vive , & lorlque la
fraicheur des nuits empéche qu'ils puif=
fent fermenter. Cleft par une raifon
femblable que des légumes portés A
la cave aprés les avoir battus , n’y

% 51 I'Auteur avoit o Linnaus , il n'appelle-
70it pas hannetons Uinfelte avide & deftrultenr
des légumes. Voyez la note rapportée au mois
d'O&tobre , article des feves.

# LANDESBIBLIOTHEK




16 Anntr CHAMPETRE !
= Jeviennen: point verreux , randis que i
& * d’autres pmtré:-; en méme-temps dans :
Contiireun grenier ; font tous piqués des vers.
du Pow- Sl"ﬂ on n’a pas une grande quantité
ger, de légume quon veuille fouftraire A
la voracité du charanfon, qui perce :
les grains avec {a trompe, petite, mais \
igué, & qui en dévore la {ubftance :
la plus pure , & ne laifle que le fon :
ou Vécorce au maltre ; mélez & ce ‘
1égume , dans le tas & A la furface,
des fleurs récentes de {ureau ; fon odeur
met en fuite Pinfe@e deftrueur ; elle
chaffe auffi la chenille , la mite & la
teigne.

Poyez différentes fagous de préferver ces
Igumes des infeites ; au mois de Sep-
tembre , article des pois.

Voyez. encore ce qui eff dit des feves ,
au mois d’Ocobre.

" Des Cardons.

L s cardons qui ont pa(fé hiver en
bi

place , fans qu’on les ait fait blanchir,
Iz fonc dé3 , en ce mois , élevés de
quatre ou cing pans, & forment au
bour de leur tige, divifée en branches,
des pommesou tétes ; ellesfont , en quel-
que forte' , fembiables au fruit des
arrichauts, Cette pomme étale d’abord
uil bouguet de fAcurs bleudues , fur des

Benga

BADISCHE
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D ar ® o Tea 6 X 3. 17

embryons , qui fe changent chacun e m——
une {emence oblongue , liffe & ver- JuiLrer.
datre , a peu pres de la groffeur d’unChap. 1.
grain de froment , marquée de petits onduite
tiaigs’ noirs, daus {a longueur , & fur- 9" Pota-
montée d’aigrettes, Certte fleur cueil- &

lie en bon érat, fertd cailler le laic,
ainfi quil fera dit en traitant de la
Ferme. La graine fe récolte quand la
flear a palle, & que la téte eft parfai-
tement feche ; on ne rifque rien 4 dif-
férer 5 car les graines font en fureré
dans leur loge , & s’en déplacent rare-
ment, {i on ne les en retire,

Pour que cette graine {oit mienx
noutrie , il ne faut pas laifler aux
plantes toutes les tétes qui paroiflent
d’abord , on abat les moindres, & on
ne réferve que les plus fortes; on a
{oin encore de pencher un peu ces tétes,
fi le temps eft trop pluvieux lorfque les
graines {onc formées , pour éviter que
Ieau ne les pourrifle.

La graine reftant dans {a matrice ,
fe conferve beaucoup plus long-temps
que fielle en éroit {éparée A la récolte.

lle.peut écre femée , jufqu’d dix ans.
La Quintinie abrege un peu cette duréde ;
mais non pas comme I’Auteur d’un petit
liveer intitulé, Juffructions pour bien
Jardiner. Auteur peu fidelle , qui préa
tendant  deéterminer combicn & anndes

LANDESBIBLIOTHEK
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e vy ettve tne [emence bonne | regle ceg '
JuiLrea. anndes A (a fantaifie , ou par ignorance 3 "
Chap. 1 1] dit que la graine de cardon n'eft bonne '
dcong““equ’un an 5 11 n'eft pas véridique giéné- ‘
zrloxa- ralement dans tout ce catalogue, L’u- |
B fage des pieds qui ont donné des =
graines , n’cft pas borné 4 une fois; |
on érablit méme , que plus ils vieil-
liffent , meillevre eft la graine qu’ils
rapportent , & qu’ils peuvent fubfifter
huit ‘3 dix ans également féconds,
pourvu qu’on le foigne un pea contre
les accidents de hiver , & l'artaque

des animaux,

Des Haricots.

=

Cest le temps de la maturité des
haricots;elle varie , fuivantleursefpeces,
& le temps auquel ils ont été femés;
en géndéral , il faut attendre pour les _
récolter , qne la plante ait perdu fes [eve o
feuilles, & que les goulfes foient par-
faitement feches: on arrache alors la
plante , choififfant pour cela un temps
fec; i Pefpece donne fes fruits mirs par Oy
intervalles, ne fechant que les unsaprés
les aurres , comme fait le haricor &’EL&

pagne, & le haricor prefque rond , d’un 9,1
rouge brun , ou couleur de marron, I
avec quelques perites marques plus clai- i
res, dont Veeil eft blanc , & qui porte Ha

BADISCHE
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beaucoup , on aura foin de cueilli; ——

les goufles & mefure qu’elles auront JuiLLer.
acquis leur perfeétion , {ans quoi I'on Chap. 1.

rifque d’en perdre beaucoup ', contre d;’"g;’::’
la terre , fur-tout fi les plantes n’éroient ger. = 1

pas ramées,
Haricots gardis pour Jfemer.

Ce légume , fi {atisfaifant povr
Phomme , n’eft pas au goiit d’aucun
des infe@es qui dévorent les aurres , &
fion le gardoit dans fon éti , comme
Pon a confeillé de garder les feves,
3 ceux qui pouvoient le faire , ce
ne feroit pas pour les défendre de la
voracité de ces ennemis , mais pour
conferver fa vertu produérice , que
plufieurs efpeces perdent an bout de
deux ans , aprés lefquels une partie
manque de lever, ou quclquefois ne
leve point du rout,

Haricots qu'on feme.

O peut femer en ce mois différents
haricots.

Haricots blancs communs , femés Je
9, récoltés A la fin &’O&obre.

Haricors d'Indes , femés le 16 , levés
le 24, mirs 3 la fin de Novembre.
Haricots du Caire , femés le 16,

BADISCHE
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20 ANnr’E CuaMPETRE
pemem=bons 4 manger & la mi —Septbmbu s

JH“‘LTI .yant parfaitement réfifté i la {écherefTe.
1dD. L.
Conduie . Haricots nains,, femés le 25 , levé

du Pora- dans fix  jours ', bons & la fin de )
ger. Septenibre, .
Tous ces haricots , & plufieursautres Onde

qn ‘on ne nomme pas , fervent ordi-
nairement q'mm e commencement

dc ":'1 embre , julgu’d ce que le froid e

leur nuife,

Allelirya.

Quorl qu'on ait dit en Mars que
Ialleluya n,h toit aflez 3 la {écherefle,
il fe trouve bien , cependant, quand
on lui donne un peu d’eau ; durant
les chaleurs. Cette plante prod u t alors Cere
plus abondammer 1[, & 1a verdure eft il
plus tendre. |

De I Anis.

S'11 {e trouve de la graine mire,
on la récolte avec l'attention prefcrite
au mois prochain,

De I Arroche.

St l'on n'a point encore recueilli
la graine d’arroche, on la recucille
maintenant avec l'attention marquée 0
au mois précédent,

A5 R o e
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Cette graine eft extrémement plare ===y

& mince ; ronde & rouflawe , elle eft JUiLLET.

diligente A lever,
Des Artichauts pour graine,

Ox deftine en ce temps les artichauts
pour les laiffer grainer, & on y retran-
che une partie des fruits derniers venus,
afin que la graine foit mieux condition.
née, & mieux nourrie, recevanr plus de
feve. Si le temps eft 3 la pluie il fauc
cviter que Pean ne s’y introduife , & ne
gare la graine; pour cela on atrache ceg
pommes réfervées, & des échalas quj les
inclinent vers la terre ,; & les routnent
du coté d’otr ne vient point ‘la pluie,
Cette graine , comme on I'a dir des
cardons, ne fe détache point d’elle-
méme , ainfl I'on ne rifque rien 3 lui
donner rout le temps dont elle 2 beloin
pour murir & bien {écher fur la plante,
Il eft au refte 3 propos de conferver
toujours une certaine provifion de cette
graine, pour descas qui peuvent fur-
venir , & 'dans lefquéls elle ferr de
reflource pour {oi; ou pour des corref-
pondants qui pourroient en fouhaiter,

Artichauts a garder feécs.

Qu o1 c v elaréceolte dece fruir foir
d'unc - allez dongue durée , on peut

LANDESBIBLIOTHEK
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wamese 1 0ir en conferver pour le remps

JUILLET,

a:quel les plantes n’en donnent point;

((:;h“[’(i L on dira donc la fagon dont on peut
d;mpst':{cs garder fecs. Il faut d’abord éclater
e force les pommes de leurs tiges , &

ger

LT R e DRSNS

non pas les couper , la raifon eft qu'en
les éclatant , les tiges reriennent les
filets qui font annexés au cul, ce que
le couteau ne fair point; on jette €n-
fuite ces pommes, telles qu'elles font,
dans Ieau bouillante , ou on les laifle
cuire & moirié , retirées de 'ean, &
un peu refroidies , on arrache toutes
les feuilles; on ore le foin avec une
cueiller , & on coupe le cul au deffous,
de Pépaiffeur d’un écu , tout de {uite
on les jerte dans de I'eau froide , &
aprés y avoir refté deux heures, on
les met égoutter fur des claiesexpofées
au foleil , & on les fait {écher , on les
ferme enfuite dans un endroit ou il
wy ait point d’humidité.

Pour s’en {ervir on les fait revenir
dans leau tiede , pendant quelques
heures , & on les fait cuire a leaun
boullante , en y jetant un morceau de
bearre , marié avec de la farine , on
les appréte enfuite , &c. ou on les
méle dans les ragotits , &c.

Artichauts en frut.

Lorsqu’on yeut avoir des atsichauts

D
gortint d
quonace
fur Ja b

préferer
& dore
pasoille
arrolen

Que
plantes
de Mai
tran(pl
efpace
& on |
vient d

1l eft
quon ¢
frait pl

Tour
§fament p
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portant dans I'automne & Ihiver, &

qu'on a eu foin de planter des filleules suircex,
fur la fin de Pautomne > on les laiffe Chap. 1.
fcufivic pendant les chaleurs » durant Conduite
lefquelles elles paroiffent comme mor- 94 Pota-
tes; mais vers la fin de ce mois on Jes 8%

reflufcite , pour ainfi dire s on les arrofe
amplement ; trois ou quatre jours aprés
on beche toure Ia planche, on dé.
chaufle le pied de Tarrichaut , fans
blefler la racine , & 'on mer 3 chaque
plante une groffe poignée du meillenr
fumier , & de celui de brebis , par
préférence, on le recouvre de terre,
& dorénavant, julgu’ ce que le fruit
paroifle , on ne 1'ei:u[(‘}: aux plantes aucun
arrofement dont elles aient befoin,

Que fi Pon n’avoit que de jeunes
plantes mifes en pépiniere , au mojs
de Mars , comme 1l a été dir , on les
tran{plante & préfent en motte , on les
efpace de quatre, pans en tout fens,
& on les foigne d’aillenrs , comme i
vient d’écre dir.

Il eft rare que des pieds vieux, ou
qu’on traitera autrement , donnent du
fruic plutér qu’au printemps,

Graine d’ Ofeille.

Toures les efpeces d’ofeilles ne
grainent pas , comme on peut voir , €1




Sh——

JulLLET.
Chap. L
Conduite
du Pota-

ger.

BADISCHE
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septembre , & du nombre de celles
qui grainent , plufiturs avortent , ol
tout-a-fait, ou en partie. La graine de
celles qui font leur devoir, & qui
vient bien , murit ordinairement en
Juiller , ou quelquefois feulement en
Aoiit, On coupe les tiges quand le calice
a pris une teinte de rouge brun, on
en fait de petits faifceaux , & on les
expofe au foleil , pour y fécher par-
fairement 3 aprés quoi I'on dérache les
graines en les battant; elles e gardent
de deuxd quatre ans bonnes 4 ferder.
On avertit que les oifeaux font trés- -
friands de cette graine, & qu'il faut;,
le micux que Pon petr, les en'défendre,

Du Bafilic.

L & bafilic eft en fleur dans ce mois,
on doit l'arrofer fréquemment , & le
Faire fur le milieu du jour, comme
il eft dit ailleurs, {ur I'expérience &
Pautoricé des auteurs qui en ont parlé,

Fane 'des ' Carottes.

C’es T 'opinion de plufiears , que
pour faire groflir la ‘carotte par {a
racine , il faut fouvent en couper le
feuillage , ou du moins , deux fois en
Fté 5 aun ‘commencemeént de ¢e mois ,
& -en O&obre.

Graine




Dv

Poragen, L5

ot o Graine de Scorfonere. 2:;['; 5;‘ : ‘
s ranege Conduite
Cerre plante differe dn falsifix ,fif Polr;-_
& de beaucoup d’autres racin s > en ger.
ce qucle porte fa graine |a méme
année quelle eft femee , fans que la
racine en regoive aucune altération,
Dés la fin de Juin > elle commence a
fare fon montant, & [a graine fa
olis trouve mire en Juiller. On dojt c2pen.
dant préférer la graine recueillie |,
o feconde année , comme ayane tiré plas
de force , & érant mieuy nourrie que

celle de la premiere annde.
Il faut éwe artentif de [a retirer 3

melure quelle s'épanouir;

car le moin-
dre vent Fempore , & e

s oifeaux quj

9510, en font fort avides, |a fecouent & la
mangent ; on doit'y faire une revue
Sitnert deux ou trois fois rous les jours, pour
335053 la ramaffer,

Pour éviter leur dépradation, on
4 met des épouventails auprés des {cor.
foneres qui doivent gramer, & s'ils ne
font pasaflez puiffants pour écarter leg
voleurs , hardis julqua percer Ienve.
loppe dubouton, pour mangerla graine
qui v eft renfermée » quolqu’encore
verte; fi I'on veur obyier 4 co dégie ,
on coupe les boutons dés qu’ils commen-

Cent 2 jaunir , n’amen. ant pas qrlils
Mg ﬂ?ﬂf 1[!:
Wi

=
-Wiirttembel
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gy 0 vrent d eux-mémes , & on les érend

JUILLET.

Chap. L
Conduite
du Pota-

ger.

dans un endroit bien aéré , ot ils fe
développent , & lachent la graine,
qui n’eft pas moins bonne. L’action du
{oleil , quand on y expole ces boutons
ainfi coupés , me paroit trop vive dans
le moisde Juillet, & trop prefler 'en-
tiere maturité que ces graines prennent
plus doucement , lorfqu'on les tient d
IPombre & au grand air,

Lot{qu'elle eft tout-a-fait cueillie
il faut couper toutes les tiges & fleur
de terre , & mouiller amplement les
plantes, elles reverdiffent bientot apres;
'y a plus d’autres fagons 2 faire.

Durée des graines de Scorfonere.

C s graines font bonnes pendant
deux ans.

Graine de Celeri.

Daxs ce mois, ou dans le fuivant,
le céleri mirit fa graine; il faut Ia
cueillir le matin 2 la rofée ; car {ans
cette attention , on en perd beaucoup,
3 caufe quelle fe dérache aifément &
quelle tombe. On la laiffe refluyer
quelque temps au foleil , puis on doit
la garder en licu fec.

Cerfeuil d femer.

Pouvr retarder la rapidité avec

BadenWhirttemberg
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lorfque les chalcurs femble
fa courfe , il faur le fer

fenter 3 beire tous les jo

tous les quinze jours, pen
de PEté, afin d'en avoir
tendre pour les (alades,

Lorsque Pendiv
on plein érat de fo
Ia faire blanchir, on choif
ec, & méme la foirde d

fait tremper. dans Peay
fouple; on fe fere auff; du
ou de l'ofier: on ne met da
lien dans le bas de 1, pl
erré , tout de fuige » ou huit
on en met un fecond ay

& contenir , majs ce lien
moins f{errd:

s0.6 - “en pouffant , cre

elle eft affez h

troifieme lien

_ quil empéche I*cay d’entre
e 4% plange,

T2 BADISCHE
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laquelle le cerfuil monte en graine

idant lie alors l'endive avec des liens d
de feigle , quon aura précéde

ER, gy

mer alors 4 Chap. [,

Pombre de quelque mur , & luj pré- Conduice

- D
urs , fi [Pop 44 Poras

e S e ol er,
veut empécher de jaunir , & qu'il neb
durcifle Pas. On doit en femer un peu

dant le refte
toujours de

Endives & blan chir,

€ a pris-d-peu prdg
rce , & qu'on veut

it un temps
u jour; on
e paille
mment

pour la rendre

jonc verd
bord qu'un

ante , un pey

jou's aprés

milieq pour

doit ¢t

i Sl Péeoir trop , l'endive
veroit par le coté;
aute pour demander yy
son le lui met de fagon

r dans la

Bij

It precipiter Juiccer,
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38 Anwfir CHAMPETRE
s (Oand on veut hiter les endives,
JUILLET. d3¢ gqu’elles font liées on les entoure
Chap. L. 1. fimier bien chaud , cela les fera
Conduite, - ", 17 : iy iR >
du Pota- Di€NTOL blanchir ; mais on rifque aulli
ger. de leur faire prendre un peu le gout
de fumier.

Un autre moven de faire plutée |
blanchir les endives, ceft de les lier,
encore trempées de la rofée du matin;
on ne doit cependant en ufer que felon
la confommation qu’il s’en fait ; car fi
Pon en lie trop 2 la fois , ou qu'on les
laifle trop long-temps fur pied , clles

font {ujettes & poutrir.

Endives a [emer.

D

Cst la faifon d’en femer beaucoup
3 la fin de Juin, & pendant le mois
de Tullet , pour en avoir de bonnes
3 la.fin de Seprembre.

Arrofement des Endives.

Pour la fingularité des expreflions,
je marque ici ce que le fieur du Pradel
dit des endives: » Onles tranplante
» dés incontinent quion les peutn
» nier, & ce, en terre bien fumse & § iy
» cultivée - un pied Pune de Pavtre,
» & lignes droites, & qui, diftantes
; d'un pied & demi , afin de pouvoir

-

1) BADISCHE
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Peg. P oiroA ¢n, 290
» saccroitre en grand feunillage ofm—

r 1 . \ JUILLET.
» confifte le total de telle viande ; &

» cette cau'e {eront les chicorées cu-

» ment arroufées, Lafoiflesd étournant
» de s’agrandir «, *

Raiponces en oraine.
Fy o

Quaxpon ade ces plantes dans
les Jardins , on peut en recueillir la
gra:ne en ce mois. La racine a la forme
d’une fort petite rave, elle eft blanche
tant au dedans qu'a lextéricar , elle
elt fans odeur , douce au gout , qui
tient un peu de celui de la noifetre :
fes premicres feuilles font petites ,
oblongues, d’un verd éclairci , couchées
a terre , fa tige qui fe divife en bran-
chesmenues, s'éleve prés de deux pieds,
& porte des fleurs bleues, d’une feule
piece coupée fur le bord , 3 cing
rayons ; le calice (e change en fruic,

ivilé en trois loges , ol font renfer.
mées les graines, luifantes & des plus
menues,

Au lieu de fleurir en bley s la rai-
Eonce donne quelquefois des fleurs

lanches. Quoique ce ne foit 13 qu'une

* Théatre d’Agriculture & Ménage des
Champs, iy, 6, chap : .

Biij
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e v 21160 , cOmme les Autgurs en convien- | :

JuiLLeT. nent,, & que cette variété ne change |

Chap. L. pas Pufage , on a cependant donné 3 |

Conduite ccs plantesqui varient en couleur , des

4 Fora- phrafes particulieres qui marquent cerre

Ber. différence, route la plante eftempreinte |
d’un fuc laiteux,

Creffon a femer.

Quanp on veut avoir du creffon
durant les chaleurs, il faut le renou-
veller plus fouvent que dans les autres
faifons, lemanger encore jeune , Pavoir
femé A Pombre & le mouiller fouvent,

Roguette , Eruca. f

L’on compte plufieurs fortes de ro-
quettes, & on les divile généralement
en cultivées & en fauvages, Guidel en

: a tronve dans plufiers champs & vignes
bes environs d' Aix 5 de fi reffemblantes
eclles des Jardins , que peat-érre , dit-il ,
la femence de la roquette cultivie y
¢té partée par le vent, Ne pourroit-on |

pas lui dire au contraire , que la ro- .

quette a bien plutdt paffé originaire~= |
ment de la campagne , dans nos Jar-
dins, ainfi que bien d’autres plantes,
& quelle a dépofé , enchangeant de
lieu , une partie de cette Acreré qulelle

BADISCHE 3
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avoitcontractée en croiflant contre les mmmm—"
murailles, dans des lieax incultes , fecs JuiLrLet, ‘
& (ablonneux , &c 3 Chap. 1, |
L’efpece que nous cultivons eft la(éonij”““ f
eule dont on fera mention ici, elle :rlata- i
{ubfite plus d’une année , quoique®®™
RayVappelle Annwa. C. B. & Tournefore
la nomme Ernca latifolia , alba s [fativa ;
elle poufle destigesa la hauteur environ
de deux pieds, fes feuilles font longues,
€troites , découpées profondément des
eux cotés , fes fleurs font 3 quatre pé-
2utrey tales , difpolées en croix, d’un blane
vor altéré , rayées de noir. Du calice légé-
rement velu , quiles contient , fore le
piftil qui fe forme en filique longue,
féparée en deux loges par une cloifon,
& dontchacune eft remplie de femences
prelque rondes ou ovales , d’un verd
jaunatre, & petites.
La récolte ordinaire de cette graine
fe fait en Juillet & en Aodr, elle fe
conferye bonne trois ou quatre ans.

Culture des Concombres.

¢ la ro- Ovutre les arrofements dont on
ginaire- doit &tre libéral, fans &re prodigue,
0 aux concombres, il faut évicer le défaut
de ceux qui {uppriment une partie des
feuilles de la plante , fous la raifon
apparente qu'elles confument inutile-
B iy
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32 Annfer CuAMrETRE

L 4
=== ment une {eve » qui ménagée par-la X
JUILLET.

Chap. I.
Condaite

tourne au profit du fruir, C'eft encore
un foin mal-entendu, que celui d’é-
carter ces feuilles au lien de les couper,
dansla vue de mieux expofer au foleil
; ; 7 5
le jeune fruir lorfqu’il croir. Ils ne
réfléchiflent pas ces Jardiniers , que
ruit de toute elpece , & les con-

le £
combres en particulier , croiffent mieux
A Pombre; que la chaleur immédiare
du [oleil w'eft néceflaive que pour faire
mirir le fruit , & non pour fon accroif-
femenr : car les rayons du foleil tom-
bant direétement fur la plante , en
deflechent & en réwreciflent les vails
feaux , de forte que la feve ne trouvant
pas toute la liberté du paflage pour
aller au fruir, il eft {enfible qu’elle ne
doit pas procurer fon expanfion fi
promptement , ni- avec autant d’éten-
due quelle le feroit, fi ces parties
éroient plus grandes & plus ouvertes,
comme elles le font toujours & 'ombre,
La certitude de ce Fait réfulte de Iex-
périence générale, {uivant laquelle un
fruit qui croit & Pombre eft toujours
plus gros que celui de 1a méme efpece,
qui croit en plein foleil.
Concombres tardifs.

S1lon veur avoir de ce fruit julques
dans la faifon la plus reculée , on feme

BadenWhirttemberg
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des concombres au commencement de
ce mois ’ {ur des ' couches -fourdes ;
chargées d’environ dix poucesde tetre,

B o Y
O
JUILLET:

Chap. 1.

Conduite

&  placées dans un endroit ou Ion du Pota=
puiffe les couvrir dés que les gelées ger.

blanches ouvrent la carriere de Phiver.
Pour les garantir du dégar que font ces
avant-courenrs,on {e ferc de paillaffons,
de cloches , &¢. Moyennant ces {oins
donnés & propos, les plantes continue-

ront de fruiter jufqu’aux grandes gelées.

Des Melons.

Cs n'eft pas en Provence qu’il faut
venir a pmcnuu. a cultiver les melons

avec les privautés, & les foins pénibles
qu’ils exigent ailleurs. hm“v on de
C(. p'l‘b qu‘ ICl]d. ]\., *’U.: "L CES ilLl ts
plus d'i cieux qu’ail 'L'i!‘a,HOl sdilpenfe
en méme temps de leur culture fire-
ch ‘lLlILC Les: Jardiniers ne { u:t] as les
feuls' & les élever dans: leurs jardi ns:;
des cultivareurs 1L1<..:e~3“|1 1me"f ‘
leurs champs , & les conduifent
un régime qui ne tient rien de la dé-
licarefle. Ce fontcependant ces mémes
champs qui nous produifent ces fruits
chéris par-tout, & quin’ont pas par-
tout une méme qualié & une méme
e:{CCHLI]CC quon leur: rouve dans ce
FaYos
Lome. I, . *

LANDESBIBLIOTHEK
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mmmmmmm— 2 1ids  amateurs des melons , & par

JUILLET,

Chap. L
Conduite
du Pota-
ger.

préférence des melons de Provence ,
s'abfenter chaque année de la Cour
ot ils vivent , POUL Venir en: ce pays y
manger des melons, dont ils rrouvent
le gout plus fin & plusrelevé que celui
des melons de Paris.

Rien me faiv imieux I'éloge de nos
melons que la délicatefle de ces Sei-
gneurs: qui leur facrifient les’ délices

& les plailirs dela Cour. Cependant,,

que fait-on en campagne pour ces
fruits 2 Il eft des endroits o&r on les
feme aflez négligemment ; quelquefois
on les replante, onles{erfouit une ou

deux fois pour les délivrer de Popprel=.

fion des herbes, on les arrole, fi Pon
peut , dans leur croiffance, ou lon
nie les arrofe pas. Les faveurs du Ciel
& la chaleur du foleil fone le refte
pour perfectionner ce fruir délicieux,

Je ne me bornerai pas cependant A des.

opérations f1 fimples, & je joindrai aux
experiences annuelles que jai faites ,
ce que j'ai appris des lectures, pour le
pays ou les melons demandent une
culture plus foignée que dans le
notre , culiure qui, méme dans celui-ci
a forr bien réufli, lojfque yen ai faic
wlage : d’ailleurs, n’ai-je pas- promis
le précis de mes leGtures comme ¢elui
de mes cxpériences :

=2 ==

-

e
=

i

pew

fence
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Les concombres & les melons ont e
entr’eux une telle conformité de nature, Jurrrer,
& demandentune culoure fi reflemblante Chap. 1.
a certains égards , que plufieurs Auteurs Conduite
u’ont fait pour les deux plantes qu'unedu Potas
feule lecon. Nous les {éparerons cepen- 8¢fs

dant, {auf 3 renvoyer quelquefois 3 ce
qui a ¢été déjd dic pour éviter des
répéeitions inuriles.

Melon commun,

L e melon le plus connu dans le
public, & le plus généralement cultivé
dans ce pays, eft un melon qui na
point ici de nom particulier , & qu’ail-
leurs on appelle Melon Frangois ; il varie
extrémement dans fes dehors, Les uns
font exactement ronds , les autres ont
une forme allongée , on en voit méme
d’applatis; fur ceax-ci la broderie eft
plus riche , & les céres plus relevées;
fur ceux-13, leur broderie eft plus bafle,
moins marquée , & les cotes & peine
diftinguées ; la groffeur n'eft pas non
plusuniforme , fans néanmoins influer
a labonté du fruit. -1 et des melons
gros, il eneft de petits, de 12 méme
elpece; y'en ai eu d'excellents ; qui ont
pelé julqu’d vingr-deux livres, On ne
peut donc point regarder ces diffé-
rences, quoique notables, comme des

Bvj




36 AnNfE CHAMPETRE
propriétés clafliques ; mais comme des pk

JKL;LE'? variétes peu conftanies danslenr durée; .
P car les graines d’un melon en donnent ,
Conduite *° ST Th Yoyt e

du Pota- 4 autres qui different , ou qui reffem- Vil
} blent au fruit d’on clles onr été tirées .
ger 3 q

{ans aucune dérermination fixe : ainfi,
malgré toutes ces variétés , conftam-
ment inconftantes , nos cultivateurs T4
agreftes’ ne reconnoiflent en géiéral
qu'une forte de melons, quelque difié-
rence qu’on remarque dans la figure,
Il y a cependant des melons, qui , b
quoique dégénérés , perlévérant dans {in
leur nouvel érat , méritent ainfi la qua- o
lification d’efpece différente , tant qils
confervent le méme caractere 5 car par
fucceflion ; ces efpeces dégénerent elies-
mémes. Le mélange des pouflieres que

les fleurs fe communiquent récipro- | g
quement , dans une melonniere ot les R
plantes font voilines, & proche les { e
unes desautres , produit cet effer. Cette b
communication eft fi avérée au juge- bas

ment de Bradley , qu’il donne pour
avis que ff lon vear avoir plus certaine-
ment des melons d'une bonne odenr, on ne

daiffe point de concombres aupres ,de crainte I
que leur dyver male ne [oit empored par le e
went ; fur les fleurs des melons , ne les fuffe A
tourner en fruit , ce qui donmeroit a Goup " ;
fiir au melon , ainfi produit , le gour du ‘

concombre , felon que la farine y [eroig : !

=
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- tombée en plus ou moins grande qu,wr:rc Frnes

i, s rar1a JILLET, i
C’eft par cette variation que je n’ai Cnap.[

plus quduu‘nl')hﬁ mentionnées dans Cynduite |
Y Ecole du Porager, que jai eues , & dn Pota- \
by quelles m’ent donné” d'ef peces difté- ger, |
o rentes , dont les unes ont gagne, & les |
: autres ont perdu par cette €o nfufion.
Jai perdu ain ﬁ le petit melon d’An-
g]tnuc. ui dans {on principe avoit
a peine l'?. groffleur d’une orange, &
qui aprés ‘deux ou trois récoltes a
b: aucoup augmen té en volume , &
diminué en bonté, deforte que je lai

gl o7 totalement négligé.

Melon a chair blanche, our Méle.

Lesefpecesque j’ai encore ou que j’ai
gagnées, font le melon & chair blanche,
dic ici Aféle ou melon 4’ Efpagne ,1] a
extérieurement bien des traits reflem-
blants au melon commun il eft aflez
bon généralement,

Melon de Florence.

Lr melon de Florence orangé s’eft
affez foutenu ici ; mais avec les cortes
applanies,

Les aurres efpeces que jai tirées

& Tome IL pag. 197.
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38 ANNEE CHAMPETRE,

Smememsm= de Paris , {e font confonduesentr’elles ,
(J:‘;l“"'ii"'& ne peavent par conléquent porter
24P v aujourd’hai le nom fous lequel elles
Conduite -

du Pora. ¢ font venues. Dans le nombre il
ger. s’en trouve pourtant de bonnes.

Melon a chair verte.

J’a1de particulier, le melon 3 chair
verte ; il eft de moyenne groffeur, ala
peau liffe , d’un verd blanchitre , avec
quelques traits de broderie trés-légere.

Melon a chair blanche.

YA 1 une autre efpece A -peu- prés
femblable extérieurement 4 la précé-
dente ; mais dont la chair trés-blanche
eft de deux qualités : 'une eft beurrée,
& lautre eft caflante; toutes les deux
font fort bonnes.

Melon a Couronne.

T axdes melons 2 écorce fort épaifle,
broderie trés-relevée , chair ferme &
bonne , le c6té oppolé 2 la tige a une
elpece de couronne , ou marque , telle
qu’on en voit quelquefois fur certaines
pommes ; mais {ur ce melon , elle a la
grandeur d’un 3 deux pouces, & eft
un peu faillante, la forme du melon
cft applatie. Cette efpece eft fujette &
fe fendre,

BadenWhirttemberg
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Melon venu de Rome.

Y A1 unmelontardif, i écorce verte, (:hag. L
& lifle , fans broderie. Sa chair eConduite

blanche,, & trés-fucrée; ce qu’il a de
particulier et qu'étanc cueilli |, il
conferve plus d’un mois. Sa figure eft
oblongue , aménuifée par les deux
bouts , en quoi il differe du melon
d’hiver, avec lequel il a une extérieur
aflez reflemblant.

Melon d’hiver,

I y a communément ici une cfpece
de melon , quon y appelle Melon
d'hiver , dont on fait cas, par rapport
4 la faifon dans la quelle ileft d’ufage,
Eft-ce le melon d’hiver de Ecole du
Porager ¢ La deflcripton qu'elle en faic
a quelque différence du note, » Cette
» clpece , y of-il dir, qui eft trés-
» excellente dans le Royaume de Na-
» ples & de Sicile, qu’on nomme ici
» le melon de Morée verd , ou le
» melon de Candie , & en Italie
» le melon d'hiver a la chair blan-
» che . ou {=mblable i celle du con-
» combre , eft d’une forme trés-allon-
» 8ée, ala peauliffe, d'un verd pile,
» & a lavantare de f2 conferver
s tout’hiver , ufpendu au plancher,
dans un lieu fec & aéré. A Naples

LANDESBIBLIOTHEK
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Beem— ) ()]} j’.’i[f;‘.chf.’ autour dCS FL‘I‘}CT]'CS dc‘i

- » maifons, en dehors: la température

GHapilit;, do ce climat le permet 5 car il n’y

Conduite |
du Pota-

ger.

le prefque jamais. Ce melon eft

» pleind’eau, & 1_3 {ucré que {a grande
» douceur. déplait 3 quelques - uns;
» mais ce petit défaut n‘empéche pas
» qu'ik ne fafle plaifir dans la faifon
» ingrate o il fe prélente, Je Iai vu
» réuflir quelquefois ici, quand [an-
» née seft trouvée favorable ; mais
» fouvent il n’a ni gofit ni qualité;
» on peut toujours rifquer Pévénement
» de quelques pieds «,

On a licu de croire que I’ Auteur dit
vrai , pour le pays ot il écrit; mais
dans le notre il en faut parler autre-
ment. Le melon d*hiver eft pour lor-
dinaire de figure ronde , & il meft
arrivé d’en avoir une fois un, qui
avoit environ deux pieds de fongueur,
& peloit dix livres, {3 peau a quelque
chofe de rude. Cueilli & Ja fin de la
récolte des autres melons, & gardé en
lieu fec , fur la paille , le nére fe
conferve julqu’en Février, Le vraj te mps
de'le manger eft quand il paroir fur
fon écorce quelque commencement de
pourriture , indiquée par de petites
taches qui s’y forment, 1l eft quelque-
fois vrai , maisil ne Peft pas fréquem-
ment , quon trouve de ces melons qui

BadenWhirttemberg
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p’ont ni gout ni qualité , cela n’efl semmm—m
pas ordinaire. JuiLrLe.
On nentre pas dans un plus grandChap. Il
détail des melons connus ailleurs, foit gonslune
parce que changeant de pays ils chan e
gent aflez {ouvent de nature & de @
qualité , raifon qui devroit avfli leur
faire changer de nom , foit enfin , parce
quune culture générale convient a tou-
tesles efp=ces. Qnrrouvera cette culture
rapportée dans les mois ou il convient
de. Pexpliquer.

Moutarde ou Seneve , Sinapi.

S1 j’avois A m’entretenir avec des
Botaniftes, je diftinguerois différentes
elpeces de fenevé ; mais ne sagiflant
que du Potager , je ne dois mentionnex
que Pefpece qu’on y cultive, Baubin &
Tournefort ’appellent Sinapi Rapi folio,
Celt avec (2 {emence qu’on prépare la
moutarde.

Il feroit, ce me {emble, bon qu'on
ufic ainfi {éparément des noms de
Senevé , & de Moutarde, Le premier
défigneroit la plante , & le fecond la
compofition qu’on prépare pour la rable
avec la femence de la plante. On évite-
roit ainfi de les confondre, & on ne
tomberoit pas dans un défaut femblable
3 celui desnouveaux prérendus Botaniftes 5

# LANDESBIBLIOTHEK




42 ANNEE CHAMPETRE
g ui dépayfent les candidars par la gl
JUILLET.tiplication des noms donnésd ane méme
Chap. L plante , & fouvent admis par une vaine
g:"gi;;e_ﬁugulariré. Quoi quil en foit , je pro= Ot
ger. pole mon idée fans la défendre avee
obftinarion.

Le {enevé , dont je veux parler,
poufle des feuilles aflez femblables 3 :
celles de larave , mais plus petites, plus
rudes au toucher , & moins unies : {3
tige s'¢leve fuivant le terrein on elle
croit, julqu’a cing ou fix pieds de hans
teur, elle eft ronde, velue , fe divife en
plufieurs rameaux quiportent de petites :
fleurs jaunes & quatre pérales, difpo- J
ées en croix; A ces fleurs fuccedent des |
filiques courtes , anguleufes, & poin= i
tues , ¢elles contiennent en deux loges
{éparées par une cloifon, quelques fe-
mences prefque rondes , roufles , qui
deviennent noirAtres 3 mefure quon
les garde ; elles reffemblenc i Ia graine
¢ navet , mais font plus petites; la
cloifon qui divife la filique en deux
loges , excede 2 longueur , & fe ter-
mine en une efpece de corne. La faveur
Scre & piquante de la {emence du
fenevé eft fon caralere diftin&if , qui
la tend propre pour en faire de la
moutarde. Eile fert A réveiller P'appéeir,
& A faciliter la digeftion , employée
avee certaines viandes dont elle releve

BADISCHE =
¢ LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



Dv PoTtacenr 43

le goit fans avoir aucune Qualitd smmm——
nuifible, JuiLLex.

Moutarde proprement dite.

SEHEL A Siis
O~ ne fait point poflitivement com-9u Poia-
ment on la prépare & Dijon, & Angers, 5"

d’ot vient la plus renommée 3 au défaut
de cette fagon , chaque pays ala fienne,,
qui varie encore , {uivant le goilit &
Padreffe de ceux qui fe mélent de la
préparer. Lesuns ajoutent 3 la femence
pilee ; du vin blanc , d’autres du vinai-
gre , d’autres du miel; quelques-unsy
ajoutent un peu de farine, Voici notre
méthode la plus fimple.

Ayant exatement misen poudre bien
fine la femence de fenevé , on la faic
infufer dans le meilleur & le plus fort
vinaigre , autant qu’il en faut pour cou-
vrir la femence, Aprés qu’elle a infufé
environ vingt-quatre heures , on verfe
par inclination le vinaigre fuperflu,
& a fa place on mer du raifiné ce qu’il
en faut pour donner 4 la moutarde la
confiftance qu’elle doit avoir , & pour
Padoucir felon qu'il convient au godt
des perfonnes qui doivent en ufer:
c’eft ainfi qu'on prépare communément
la montarde dans {a fimplicité,

On doit choifir la femence du {enevé,
bien nourrie,, d*un goiit Acre & piquant;
plus elle eft nouvelle , meilleure eft la

LANDESBIBLIOTHEK
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Chap. 1
Conduir

44 ANNEE CuaAMrerne, _
moutarde. Pour en juger on en cafle
fous la dent; fi Pintéricur et verd , &

e Patolt avoir confervé (a feve , elle eft

a- bonne , i au contraire elle eft blanche
du Pota- E]

gEer.

& défléchée , ceft une marque d’an-
eienncté , & la preuve de fa moindre
valeur,
Le Jardinier Francois dit » quii
I

» Dijon on ne fair que prendr
» raiime & y mettre de la g

fenevé moulue ou broyée dans un
mortier avec eau, puis paffée 3 rra-
versun tamis, bien délié: érant bien
mélés enfemble , il y faue éreindre
des charbons ardents, pour oter I"a-

2

3

-

-
b

-
<

3.

-

» mertume du fenevé , puis la mettre
» dans des barrillets ou pots de grés
© bien bouchés * «, Je crojs devoir
€ncore rapporter une facon de mou-
tarde , facile 4 préparer , & qui peut
durer une année & plus, 4 ce quon
aflure,
»» Prenez deux onces de moutarde
» en poudre , & demi-once de cannelle
» commune , aufli en poudre, fajtes
» une mafle avec de fleur de farine ,
» & une {uffifante quantid de vinaigre
» & demiel , dont vous ferez de petites
» boules que vous laifferez (¢cher au

-

* Jardinier Francois , troifieme Traité
Seltion quatrieme , pag, 399.
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2 cafe » foleil ou dedans un four, lorfque |=m————
o, & » pain en eft retitd. Quand on veut J(l 1
¢ » s’en fervir, il faut déemper uie Cc‘)l;a:nlit.e i
ey » ou plufieurs de ces petites boules; 3, Pora- '|
» avec du vin blanc & du vinaigre , ger, {
» ON a par ce moyen , en tout temps, - t
une moutarde agréable au goir, &
» bonne 3 eftomac , facile 3 trani=
porter , & commode en parsiculier ,
aux perlonnes qui voyagent, {oit
fur terre , foic fur mer «, [
Chomel dans{on D'&ionnaire donne i'
la méme formule, 3 cette différence |
prés , qu'il n’y faic point entrer de
farine , différence qui ne fair point
perdre & I'autre formule {on droit d’ai-
unelle. Je n’ai poine fait ufage de cet'e
preparation ; mais je 'ai trouvée dans
PEcole du Porager, dans P Agronome ,
dans le Dictionnaire de I’ Hiffoire naturelle,
&ec. Jele répete moi méme , & fur cet
article me mers ¥ la: mode,
Ainfi approbation feroit conftatée
s'il falloit s’en rapporrer au nombre des
approbateurs ; mais je veux encore celle
del’expérience , & je lalaiffe & chercher.

;4

-
<

-
-

-

Navets pour grainer.

L £s navets quon a choifis d’entre
les mieux conditionnés , & qu'on a
replantcs en Mars , ou qui ont paflé

BADISCHE '
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=== hiver en place , m wil*nt lear graing

J‘c";'hL[""T[' environ a ce temps-ci. Il faur veiller 3

Conﬂdﬁ;ité la conf'crvutim_s de la réa_:()!fc » contre le

du Pora- Pillage qu'en fone les ()1."::111_\'; il eft rel

ger. qu’il oblige méme quelquefois de des
vancer la maturité de certe graine,

On a (oin aufli d’en fourenir les tiges,

lorfqu’clles deviennent grandes; car |a
rave ou le naver venanr i (e pourrit
intérieurement , il ne refte que ’écorce
qui les fousienne lorfqueelles font char.
gées de branches & de graine, de {orte
qu'elles (uccombent {ous leur poids fi
Ponne les appuye pas en les atcachane
d un échalas, ou A quelqu’autre chofe,
Quand la graine paroit mire on arra-
che les pieds encore mouillés de la
rofée du matin , on les mer {écher en
fireté , pendanc quelques jours , puis
on bat la graine & on Penferme.

Duree de Iz graine de Nayer.

Yar femé en 1764, des navers gris,
de 1746 , & des mémes de 1754, d’au.
tres navets de 1759 , des raves rondes
dqueue , de 17§47, de toutes ces {pm
mailles, il n’a levé qu’une feule graine,

Navets g Sfemer.

On peut femer utilement des navets,
pendant tout le mois, C’eft fans doute

BadenWhirttemberg
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7

pour I'Angleterre proprement , qui s———
Bradley dit de {emer des navets depuis JuiLeer.
le milieu de Juiller jufquaua dix Chap. L.

d’Aoir , & pas plus_tard; & quil les Faic

tran{planter au printemps. * L'ufage
i o

en Provence eft de ne tr:m’p!a-nc;- gt
les navers defltinés A grainer, J’ai fait
femer des navets jaunes, le 25 , qui
ont été bons vers la fin de Septembre.

Multiplication des Pommes de terre.

Qu AnD la pomme de terre a poull2
avantageufement , & que la plante a
des branches affez longues, on peur
coucher ces branches, en les coudant
dansentre-deux desfillons, qui doivent
alors éwre diftantsau moins d’un pied,
& on jette [ur cette coudure feule-
ment , de la terre : les branches ainfi
follicitéesde produire par elles-mémes,
sattachent & la terre,, y prennent de
force , & produifent de nouveau fruit
a cette coudure. Aprés quoi on laifle
ainfi ces racines, s'en rapportant aux
foins de la narure ; elle ne manque
guere de remplir fa tiche de fon coré,
on ne fait que laider par quelque
arrofement , durant les {féchereffes. Le

* Obfervation fur le jardinage , Tome I,
Pﬂg‘ 222.
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Pem—— ADDOIT de cetre racine eft forprenanty

JUILLET: comme on le verra dans la Fetme , olt
Chap L 25, trouve la maniere de s'en fervir
&uor:;j(::_e pour la nourriture & Iengrais des be {a
ger. tiaux , pour en fawe du pain aflez bon,

de Peau-de-vie , &c.

Ufagedu Poivre d' Inde.

Ox commence 3 cueillir le poivre
d’Inde, on le fair fucceflivement, &
3 mefure que le fruit eft avancé comme
Pon fouhaite , f¢ {ouvenant que moins
il eft gros, plus il eft tendre , & bon
3 manger. On le prépare pour cela,
comme Pon a dit des cornichons, avec
qui Pon peut lesméler [i I'on veur; car
ce reflt point en certe Province un
ufage éuabli, comme en d’autres, de
les manger cruds & {ans apprét ; moins
encore oferoit-or les manger lorfqu’ils
ont pris leur derniere couleur de ma-
rurité. La bouche de nos Provencaux
la micux pavée ne [auroit fupporter
Pefpece de feu , ou d’acrimonie qu'ex-
citent en particulier certaines efpeces
que nous n’avons point décrites. Celles
dont on a parlé , comme moins icres ,
{ont aufli plusen ufz ge, elles ne laiffenc
pas cependant de devenir intraitables
én miriffant, & ne {ervent alors qu’aux
vinaigriers qui veulent rendre leur
yinaigre

!)0';{ i

Tine
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vinaigre plusipiquant, Je ne connoist_:
i, point , au refte  la facon dont on le E“;LE’I"
sy confit ‘au fucre, dont parlent quelques Condpu'ite.
: Auteurs , ainfi je n’en dis rien, du Pota-

_ ) ¢ ger.
Pourpier en, graine & 4 Sfemer,, 7

L& pourpier femé de bonne heure,
: au printemps , alfa graine mire dans
i€ poure ce mois. Voyez ‘en Aoiit différentes
i fagons de la récolter, Je diraj cepen-
dant ici, que je préfere la graine qui
seft perfectionnée naturellement {ur |a
bon plante méme , & qui s'en dérache &
: mefure qu'on la cucille , comme ayant
recu toute la qualité qui lui convient :
U car ualité que les autresfagons ne font que
un ?upplécr.

On peut encore en {pmer,

Coriandre en graine,

CELrLE qui 'a hiverné | mirir (4
graine dans ce mois. Pour la récolcer
& QU comme il faur, voyez Aoiir.

Celles Maceron Smyrnium,

Ses femences , comme on a dit en
Avril , different de celles du perfil , en
grofleur & en figure ; elles viennens au
bout des riges en parafol, deux jointes

Tome 11,

BADISCHE BadenWhirteemberg
LANDESBIBLIOTHEK



LANDESBIBLIOTHEK

(Jond site

du Pora-
ger.

o DUPOTACER.

enfemble ; afléz groflss;d’ane rondent
Jllougctz , 'plus cpointues. par wn. boue
* que par V'antre jcannellées duchré con-
vexe 8¢ comme applatics du cOUé par
ou les grammes {e joignent, d’une Ed\'(.’lli.
forte'; fans odeurjelles mitiriflent en ce
mois. Dés fon commencement , on les
cueille quand elles font 'mitires’y prel-
que noirdtres; &on'les garde en licw
{ec', comme 'toutes-les autres graines,

M 'fE”""" es (”Iff’” s

D#s le commen Cc,n‘n"l'll’tlt‘ Ccemoisona
desm Lll!‘l”calu‘\ ene ‘{; d? érre ["’14!10('('5’
{ans avoir méme forcé lcs p‘qmcs par
le moyen des couches & des réchauds,
Ce fruit dure {ucceflivement j julgu’aux
gelées. 11 faur:choi fir des mieux condi-
tionnées , chacune felon fon efpece,
pour quelles miirifle ”E plus parfaite-
nc"r, pour avolr de 1 Lm‘.m graime ;
& afin quwon neles wc:\l pl‘-.tfn met
des s marques contre les plantes,

SurvaNT les chaleurs qui ont plutor
fair paﬂu les fra ifesy 8caprés qu'elles
ont L.LHE I faut ‘couper les montarits
délormais 'v‘uulcc 8cles feuilles feches,
{upprimer les trainafles ou coulants , &

BadenWhirttemberg
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donner ' aux plz\.nms urie pleine mo
lure qui leur fafle prendre une noy:

velle force: Zoyex fes preliminaires,

N1 —

On obferve i quelque pied a péri; Conduite

2, -

pour le remplacer 3 €ar cette plante z du Pota
¢ e
pour ennemi un- gros ver blane | qui, BT

far-tout en Mai & J win, tonge {a racine
entre ~deux rerres -+ f] a fon effev jon
s'appergoit du mal ', on Fouille ay pied

e ces plantesi, qui commencent §
faner , pour y découvyir Fauteur du
défordre & J'en punir. Silon y manque;
Fanimal pafferoit dune plante 3 Paurres
mais il welt pasnéceffaire pour cela de
parcourir, clhague four toys fos fraifierss
comme: dic {e Diftionnaire domeftrgne:;
qui fur Particlerdes fraifiers eft aflez
etendu , mais’ nleft pas ‘exaét en tour;
1l fegoit trop long de le relever:

Le Comierid’ Avighoy dans I'Article
Patis yodw 12 Juin 1766, ‘aniionce
s découvertes nouvellee furles fraifes;
Je rapporte ce qu’il dit s afin d'engager
2 rechercheér ce' qu’il pe dit pas. On le
touvera bien deraillé’ dans e Joninal

Economique , Tuin & Juilles 1766.

» On doir {aveir 8ré'd M Dichéne
» -ﬁis, Avteyrdu Banuel do Bor
desrechiercles it viengde
'la natard des fra;

awibel,
faitefur
ers. Then fit éclopie

e r76 1) ce' '
5 procedé -qui eft

Cy

#iune race ‘noiivelle
# pour Favolr fenide

LANDESBIBLIOTHEK
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Chap! L.

i Pota~
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Conduite

CHAMPETRE,
rarement d’nfage  I’égard ‘de cette
» plante. Cette découverte le conduifit
3 une autre; il vit que tous les frai-
» fiers ne font pas hermaphrodites
» parfaits; quily enaotla puiflance
des fexes eft féparée fur des indi-
» vidus femelles, d’une autre {orte ; &
» qui font conffamment ftériles dans
» les Jardins descurieux. Un entr’au-
» tres a produit des fruits d’une beauté
» admirable. M. de Marigni procura
» 3 M. Duchéne Ihonneur de le pré-
» fenter au Roiy & seft déterminé a
» en faire élever dans: le Potager de
» Verfailles, fuivant le méme procédé ;
».au refte , la forrune des fraificrs eft
» faite, On vient d’en raflembler par
» ordre du Roi , toutes les différentes
» efpeces qui exiftent en Europg. Les
» Jardiniers de fes maifons royales
» {eront méme bientdt au point de lui
» préfenter fucceflivement de ce fruit
» toute I'année ».

M. Duchéne diftingue dix races de
fraifes , comprifes celles qu’il a gagnées
par {emence.

1l préfere de planter les fraifiers par
planches, & d’en former des quarréss
il obferve que le fruit des plantes éle-
vées dans, les Jardins a plus de fuc,
mais quil eft en méme-temps moins
acif , & que [on golt diminue en

-
-
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Dv Poraéenr,
vivacité , {ur-tout fi I'on engraiffe [e!
plantes. Il convient cependan que cette
différence eft peu fenfible ; mais il ne
laiffe pas de déconfeiller tour eéngrais .
{ans quoi les fraifiers dépérifent promip-
tement ; il ‘veut alors qu'on les renou=
velle , {oir en les propageant par le
moyen fimple que la nature nous pré-
fente , par les coulants que les fraifiers
jettent; foiren les multipliant de graine,
Silonfe fert du plant, on doit le lever
des bois; fur-tout pour les fraifiers
communs; on peut pout le plant de fe«
mence jeter exadtement dans quelque
coin du Jardin toutes les lavures des
fraifes, il 'y ouve toujours quelgue
graine qui fert & rejeunir les planta-
tions ; mais pour agir plus promptes
ment & avec ordre, il faur femer en
pot, {ur couche , &e.

On trouve un grand dérail fur la
maniere de le faire. La graine, dit-il ,
neft pas conftante & uniforme dans fes
progrés , elle teve tantéren dix , Eantot
en vingt jours , quelquefois méme ; fé-
mée en Juiller , elle (e conferve fans
action julques 3 Pannée (uivante.

Le Savant Hiflorien des fraifés exa-
mine Ja qualicé des terres qui leur cori-
viennent le plus; & leur cultyre ; &
pour ne tien laifler ignorer d*utile , au-
tant qu'il le juge & propos; il ramalle

C iij

e =

JUILLET.

Chap. I.
Conduite
duPota=

ger.
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54 AnNEr CHax
Bemmm———CCr TEUNIL, Ce qUlen ont ¢
JuiLLeT, Quintinie , les différens
Chap. 1.
Conduite
du Pota-

ger.

— et

Maifons Rufz
iQues , P (R Dlink 2, :

tques ;, Van'Linné . Pluche & bien
d’autres, Il y ajoure {

1) ‘,-. S ale 10
u;u&c ae

5 4V

driencesy &
s de ifon voifi-
nage , ¢ a conndiflance , il recoms

] ef] ren général
clt-3-dire, fuppri-
s oucoulaits,; que lesfraifiers
abondamment. Ces Remar-
quesiont &1 détaillées, fi abondantes,
& il y en @ de fi uriles ,.qu'on ne peut
les: tapporter toutes,

e

mer |

Lpinards.

SEME s le 30, bons dés Pentrde de
Seprembre , quoique plufieurs plantes
oient .monifes en. graine..  Pour les
retarder il faur les faire boire. fouvent,

Meringearnes 4 Jferter.

Semies le dix , en fruir 3 la mi-
Septembre, Celles qui éeoient plantées
du 29 d’Avril ;.ont. denué du, fruic

ois que
inution

e permettrd pas de plan-
tex des choux dans leur yéritable faifon,
&gque dailleuss il eft 2 propos d’enavoir

des lources ne

BadenWiirtcemberg
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de muiif& , on doit en femer julqu’’ sem——
1 ﬁn de hmlet, pour en-avolr en gfat JUILLET.
Chap. L.
‘ondnite
du Pota-
ger:

&ere replantés dansle mois de Septem
b‘L.L..s petits choux de Milan {ouffrent

€et nors {. idt [m

m " 1
Tontes des Ard

Iv faut, an comme ent de' e
mois 5 tondre. les arbultes quis fe tyeh

vent: dans 1le potager , rainh
bordures , comme buis;&c,

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK Bad \V‘ b
len-Wiirttemberg
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Dzs AccoMPAGNEMENTS DU POTAGER:

De la maturite des Fruits,
.
Q U 04;Qu B lexpétience -apprenne
mycux d juger delamaruritédes fruits,
que le raifonnement £ qu'on peut faite
13-deflus , on ne laiffera pas d’en dire
quelquc cnoic s& onlediten ce 11"015,
qui eft comme [Pous verture de l abon-

dance des Ru]!:» > aﬁn d’étre plus urile
en faifant précéder. leunf conn ce

a la cudilleree , querfiTondiféroir de
plqckl ces Temarques (Lms un.’temps
ot les"frnits {ont déja cueillis : car ce

{eroit alors inftroire “}’ICx coup , &
i(‘u]crf‘a.nt pour les années tt'_:us, un
éleve qui {eroit déja tombé dars des

méprifes.

On ne parlera point , au refte,, de ces
maturités hors de 1, procurées X
Yaide du feu ou des fumiers , par lef
quelles on peut,, par exemy le s avoi
cerifes, des }n.wc , des abricots , en
hu:m. Pareils Icun:; s forcés que lar-
tifice donne , font inufirés (L‘.']S ce pays;
ils ne procurent méme ailleurs que des

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK
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By Piot A GiE'm: 57
fucces chérement achetds ; le plus fou-Jfapsui
vent mangués’, & toujours Imparfaits o o
) dans la réuflite la plus complerte, Au Chap. L.
{urplus, ol trouve-r-on des curieux enDes Ac- |
état de prendre la peine , les foins , & compa- '
de faire les dépenfes atrachées & cettegiements,
conduite hors de regle. Laiffons 3 des dn Pota-
Fermiers-Généraux , 2 des Créfus du8™
fiecle , éraler par-1d leur orgueillenfe
opulence, Comnie je ne leurporte point
envie , je ne veux point infpirer aux
autres des defirs ambitieux ; mon intenw
tion eft de leur apprendre {eulement 3
fe contenter de ce quiils peuvent fo
procurer par des moyens plus aifés ; &
& favoir ufer comme il faur de ce que
les arbres peuvent lear donner, avec
des artentcions exactes , & d'en perce-
voir les fruits  propos. Par cer 3 propos,
on doit entendre le vrai temps de les
cueillic, qui eft celui de leur marturité
, & convenable,
Onremarquera donc d’abord , qulen
a4 général , les fruits des bons Efpaliers

du jardin , miriffent un peu plucde
que ceux des arbres de tiges, & qud
Curees 3 leur tour ceux-ci devancent les buiffons,
f Les Efpaliers expof¢s au levant &
au midi, font les plus diligents & miirir.
Leur fruit donne pour [ordinaire en
meme temps , & huit ou dix jours avant
les arbres plantés au couchant. Pour

Cv
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LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg
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ceux dumnord , il font plus tardifs que
JUILLET. les premiers de quinze ou de vingt
Chap. IL jours, Sur la différence des expofitions,
Des Ac- Foyez le fecond chapitre des Préliminaires,
gf.(c)ﬁfi;s _Lexpérience ‘ap'prund encore que lc\s
da Dota. fruirs (d’Eté , doivent etre cueillis &
ger. mefure qu’ils font miirs , qu’une méme

efpece ne dure guere que dix ou douze
jours ', & que les fruits dépofés ala
ferre pour y attendre le dernier ‘point
de leur maturité , durent tout an plus
une vingtaine de jours. La différénte
qualicé des arbres , les différents fonds
ot ils croiffent, & les différentes expo-
fitions dont ils jouiffent apportent aufli
quelque différence 4 la durée des fruits
miirs , dont il sagit préfentement. Je
m'ai a parler que du temps de les
cueilliv qui fe regle fur celui de leur
maturite.

O, pour connoitre en quel temps il
faur cueillir les fruits, ce qui dépend
du vrai point de maturité pour chaque
elpece , La Quintinie appelle prefque
tous les fens pour en juger. La vue ,
pour la couleur des fruits ,.lodorat
pour ‘lear parfum, le rtouc
diftinguer fa flexibilité ousle
dent qui le touche , enfinl
décide plus fouverainemen
autres {ens. Cét habile maitr

b e fait fur
tout cela des difcuflions qu’il femble

BADISCHE
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fie devoir pas finir. Quoique fes réfle- pmmmammt
sions {oient utiles, je vapporterai {fev- Jurrrer. |
lement de cet excellent Ouvrage autant Chap. IL
qu’il enfaur pour exciter i le lire ; & Des Ac-
T Qe point:trop pourne pas ennuyer ceux €ompa-
- qui Pent déja lu. Eiaments
, Je divife d’abord les fruits en deux d"f Vo f
claffes , en fruic d’éeé , &en fruit.d’au- gete
tomne & d’hiver.

Temps de cueillirdes Fruits & Eté.

T o U's les fruits d’été ne font jas mais
meilleurs 2 manger , & ne iwt fire-
ment plus en rna'mm. que qua and ils
fe dérachent d eu\—mcrﬂﬂs del’ lluIC 50U
que la vue décide par la couleur fur
le temps de des cueillir, com me les

fraifes:, framboif cs, cerifes 5 &e. L'o-
deur déclare aufly {14.]: certaines poires

leur marurité , & elles fe Luh ne tom- i
ber quand on ne va point a elles pour

les cumlhr On n’excépte que que |
poires {ujettes & devenit cotonw* I

dent il fanr devancer la pa rfaire ma-
turité , {i on wveut les trouver bonnes;
mais cei!es 12 mémes, pa' leur-change-
ment extérienr ; avertiffent le Jardinier
de leur érat 5 & 1l les wtcnd pour peiv
qu’il foitfamilier avec ces arbres.
Quant aux fruits 4 noyaux , tels que
pavies , péches & brignons , quon ne
Cvj

o
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massmsmat i€ pas toujours A 14 fruiteric, ow
Toiceer, que Fon n'y conferve ique trés-pen de
Chap. L. jours, fil’on veut les manger dans teute
~Des Ac-leur bonté, il faur les laiffler marir fur
compa- P'arbre , julqu’a ce quils le quittent.de
BHCMEntS-layy propre volonté ; mais il faut avoir
€utota- ) précaution de mettre au pied des
ger- arbres de la paille, de I'épaifleur d’on
bon demi-pied , pour que les fruits ne
{oient point meurtris en tombant. Le
curieux gui redoute les inconvénients
de cette chiite , quand elle fe fair de
trop haut, place fur le milieu de Parbre
paliflé , des paillaffons faits exprés , de
la largeur environ d’un pied , & longs
a volonté , ayant {ur le devant , & par
les bouts un rebord de quatre ‘doigts
de hauteur afin de recevoir les péches
qui tombent de marurité , & empécher
gu’elles maillent 3 terre.

Mais , comme on n’eft pas toujours
en humeur d’attendre le dérachement
volentaire des péches , & que bien des
occafions demandent qu'on en! cueille
{ur Iarbre , il faut alors que la péche
4 qui on préfente la main, s’y rende
de bonne grace , & la fuive fans fe
faire tirailler; {a réfiftance témoigneroit
qu’elle n’a point acquis encore teut ce
qu’elle doit recevoir de Iarbre,

La Quintinie , {i entendu dans ce qui
concerne les fruits, préfere cetie derniere

BADISCHE
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facon de cueillir les péches 3 la main,
parce ; dit-il ;:que ‘toute péche »qui é‘i”u"‘ﬁ"
delle-méme tomben ou fe- déeache;, D;I}AC:
eftd’ordmare paflée, & par conféquent compa-
mauvaife ou moins bonne. Il ne faitgnements.
pas cependantde {a décifion une regle du Pora-
fi générale, quiil n'enexcepte les péches ger.
de petite efpece , fur-tout les violettes
hatives & tardives, ainfi que les pavies.
Ces fortes de fruits qui prefijuc jamais
ne {auroient érre trop mars, {font d’or-
dinaire trés-bonsquand ils font tombés;
ainfi leur chite , quand. elle neft pas
forcée , eft une bonne marque de leur
maturité , aufli-bien gue de leur bonté.

Il porte le méme Jugement de la
plupart des prunes & -des premieres
poires ‘qui mariffent & tombent. Mais
les remarques de cet habile maitse,
quoique judicieufes & uriles, ne peu-
vent toutes étre rapportées, il faut les
voir en original,

Temps de cueillir Ies Fruits & automne
& dhiver,

It eft important pour la bonté des
fruits ; de ne point déranger le travail
de la nature, qui les conduit & mata-
rité 3 mais la célérité ou le rerardement
de ce travail , dépend de  quelques
circonftances, auxquelles il faut avaix
égard pour la cueillette des fruits,

BADISCHE
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62 ANNEE CHAMPETIRE
B |5 mitiffesic plutor’ dans, une terie
JUILLET. |{oere 8 chaude ; que dans celle qui
S::PAICIL elt froide: & humide : celd -l%l,FPOi,é’
compa- YOUS obferverez encore i dans I'année,
grements les mois d’Avril & L_ic Maiont érédoux;
du Pota. vous devez alors juger que les fruits
ger. miriront de meillenre heure. Sil’année
eft chaude lou feche , au mois d’Aott
& de Septembre, dansles terres légeres
on caeillera fes poires:d’aitomne , vers
Je milieu du'mois de Septembre ; & les
poires  d’hiver au milieu d’Ocobre,
excep-éle bon-chretien d’hiver , quidoit
gtre cueilli ‘environ une femaine plus
tard ; pour - quil fe perfedtiomne dans
{a marurite,

Il ne faur pas laiffer zrop mivir les
poires @éré , elles deviendroient pAteu~
fes , perdroient leur goiit, & molliroient
trop iot.

Ij_J,es pommes doivent étre aufli com
prifes au nombre des fruits d*hiver’;
on doit les cueillir par conféquent, vers
e milieu d’Odobre.

Mais, fi ces deux derniers mois font
froids & humides , comme il eft arrivé
quelquefois , pour lorsilfaudra cugillir
Ies poires plus tard , ceft-a-dire , celles
d’automne’; ‘a la fin de Septembre, &
celles dhiver en*Novembre y & ainfi
despommes; & dans les terres qui font
froides & humides , ’on cueillera fe

BADISCHE
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fruit dix jours ou ‘environ , apres |
s

temps que nous avons marqué dans les juircer.

terres legeres

AT ey ] SEsr AR N BRL, S
Maniere de cueillir les Fruits.

§ bo T 3
pour cueillir le fruit , afin qu’il (e con-
ferve micux; le faire avec attention,
enforte que toutes les poires aient leurs
queues , & les mertre doucement dans
le panier , pour étre dépofées fur les
tablettes les unes aprés les autres,

Apres ave u¢ le temps auquel
on doit cue it , & la maniere
dont on doit le faire , il faut encore
expliquer comment on les garde , & en
quel lieu , c’eft fur quoi on trouvera des
obfervations particulieres , rapportées
au mois de Décembre,

Arrofement des Arbres.

L’expErrencE fait connoitre que
Pexpofition du foleil levant eft plus
favorable aux arbres, (ur-tout aux pe-
chers & abricotiers , que ne Left Pexpo-
fition du midi , ol ils ont trop de
chaleur ou de fécherefle , ce qui dans
certaines années rend le fruit pAteux,
fec & fans goiir; dans ce cas, fi lon

Chap. I,
DES Ac-
compa-
gnements
du Pota~
gf.‘f.




63 Annie CHAMPETRE
JuiLLer. aux pieds des arbres , finon on les
Chap. IL, déchauffe un peu , & l'on donne A cha-
Des Ac- ¢y deux arrofoirs d’eau A boire , apres
€OmPa= 1101 on les recouvre. Cleft pour eux un
gnements. , -éfent qu'ils reconnoiffent par la bonté
dn Pota. Préfent qu'ils recon p

ger. du fruir,

Un Auteur, cepen&m]t, n‘admet point
cet arrof{ement pour tous les arbres , &
dit qu’il peut étre bon quand. les arbres
font jeunes plantés , comme d’un ,
deux, trois & quatre ans, que les
racines ne font pas encore bien pro-
fondes ; mais quand ils font plus
vieux plantés , je ne vois tien de plus
inutile , parce que leurs raciness*érant
approfondies , il eft impoflible que
Parroferent aille jufqu’s leur extré-
mité : ce qu’il peut faire eft de
mouiller {eulemenr la {uperficie de
la terre , ce qui la rend dure, &
battue, c’eft pourquoi il faur atten-
dre la pluie & le grand arrofoir du
ciel qui vient de temps & aurtre
quand il plaic & Dieu, & lequel faic
faire des merveilles aux arbres , pour
leur nourriture & celle de leurs
» fruits ». Comme I'Auteur convient
que ce raifonnement ne convaincra pas
tout; le monde , il ajoute que « fi Pon
= atrole , il faur faire un trou 4 chaque
» pied d'arbre , le plus prés de la tige
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» quon peut »: (1) En quoi il {emblemmmems
ignorer ce qu'on a ditau mois de Mai, JuiLreT. ‘

parlant des arrolements. Chap. Il I
Des Ac- ‘

» compa-
€ ager, : .
Arrofements .du. ' Potager i ey !
du Pota- J

U n, autre Auteut approuvé par M. ..
Figang ; i &>

Ballon Direiteur de tous les jardins du
Rui 5 parlant des arrofe

: {ements du Pora-
e d . 8¢t avance, » que, les pluies  peuvent
s bien fuffire pour certaines perites
= plantes, quand ces. pluies font lon-
» gues & grofles. Les fraifiess, . par
» exemple ., lés pois, les feves,, les
» {alades , les oignons: & autres ver-
» duress’en contentent aifément. Mais
» il y a de plantes qui demandent
quelque chofe. de. plus,, entr’aures -
les artichauts d’unian, ou de.deux, '
il les faut réguliérement arrofer deux
» outrois fois [a femaine ; & donner un
» grand plein arrofoir 2 chaque pied ».
{2) Je ne fais (i tous:les jardiniftes
el fait adopteront cette diftinétion de plantes
k5o qui demandent plus ou moins d’eau. L
| On, adoptera. mieux ce qui fyit, par

w

¥

3

-

3.

<

(1) Abregé ‘pour lés ' Arbres' mains & !
«autres , 8c. par J. Laurent , Notaire de Laon, i
in-12 , Paris 1675, pag. 39. i

(z) Nouwveau Traité de la culture des Jardins i
Poragers , in-12 5 Paris 1642 ,. Chapitre §.
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. ==tapport aux deménces &aux nouvesux
JUILLET. plants’ que [' Auteus Patoit * avoir em-
(-'h“PAH' pruntés du Nowoeas Truird de Beycean
IC):;O;' r{e’ la Baraudiere ‘i;zd.z;:.::-a;.:r des jardins
gnements "5 Maifous Rojales i voici ce-que dir
du Pota= ce Jardinifte,

pe
Ber-

et o prasten e 1T
» U arrive'iouvernt'de I'mcony enient

» de Parrofement qu’on’ donné anx

» femlences & ' aux houveaux pldhits

» par

» les animaux “quil fonr’ en ters
1

3

» corfme 1€s taupes' ;165 mulots & Tes
autres 'qui ne font Pagimoing dledids
quie Tes plancés; car fentant Phindii-
» ditéils’]a viennent chercher de loin,
» & saflemblent ‘én nombre "Y' tétre
» fraicheur; ils mangent les graines‘en
» favent defquelles ParroBment Bvsit
' évé fait] & " fomllant 1o fefre) 81,
» fotlevane /715 Uéracinent e platites
5 quifont Eehées par 1 ‘éHaleur qui
» pénerre enfuireplus Facilemehr. G
» pourquoi’ jé dis énéore qu’il whie
» ‘mieux ‘narrofer’ point 5 quiardofer
» peu », ¥ ! :
L'mconvénient'dont of 'vigrit de par-
ler eft trés-réel & fréquent, je Pai fou-
vent eprouvé y {urstout aux melonnieres,

-
-

-
-

* Tratté-du Jardinage ; &c. Boyceau de
la Baraudiére , in-2 ; Paris 1689, pagagi.

A gy
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Pincement des Arbres. JUILLET,
Chap. II.
. LS
On peut encore en ce i, comme ij& _AC
e le: Mai '@ 1 5 compa-
en ceux de' Mai & de ielina
- y 431 1 (11t
c'eft-a-dire , rompre Pexmeé I Pora
: i ot
jets , aux péchers ; pour leur fai ger.

ger de deflein , & ponfler ‘qr
petites branches & fruit, au |
continuer d'en:former une ‘grofle
ne fruireroit pas. Il ne faur pomt cep
dant différer trop certe facon’, paries
raifons qu’on trouvera en Mai,

Elite des Fruits & laiffer fur les Arbres.

S1lon a manqué le mois précédent
de faire la revue de fes fruits’, "pour
conferver les bons, & abarttre les dé-
fectueux , on elt encore a'temps'dlen
faire le triage fur les arbres d’agromne
& d’hiver , comme on a dit,

Pa liffzge.

L’AtTENTro N du Jardinier”, qui
veutrque {eselpaliers lui falfent hotneur
ne doitpasétre limitéde & certains mois
feulement ; mais il convient de ranger
en fon pofte toute branche nouvelle &
mefure qu'elle paroit fortie du rang
des autres , ce qui’peut ‘arriver tant
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gmemem==que la feve eft dans le mouvement

JUILLET. g relle @ commencé de prendre en
b 1

(,:‘nlp. 1L,

Des Ac. Février , & quelle continue julguen

compa-

gl’];I

Septembre, Ce mois eft cependant défi-
ts,80¢ pour faire I'examen des efpaliers,

du Pota- & pour mettre en ordre les jets qui $’en

¢cartent, Si ces faux jers font encore
tendres aflez pour que le Jardinier
n'ait pas befoin d’infbruments 5 il les
débufque avec le pouce ; mais il emploje
la ferpette , s'ils font déja forts &
endurcis,

s

G APEAT R BTG
Probpwvit pu Por AGER,

UN jardin potager, bien foigné, &
que P'on garantir des chaleurs bralantes
de I'écé, peur fournir I'hortolage dont
onf fait ici mention. C’eft du moins
€€ gqu'on trouve dans le nétre.
Artichauts, 1. 2, 3,
Différentes laitues,. 1. 2. 33
Choux cabus de Milan &¢. 1. 23153
Ofeilles , toutes les elpeces, 1. 2 3
Poirée blonde , 1.2,
Poirée 3 carde , 1..2.
Ciboules; 1, 2. 2.

Civette 514 2.3,

=
3
3s

f

qu

&
fon
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Dv 'PoTAGER. 69
Mouiengy Pourpierdoré, verd , porcelaine 1.2.3,
Cerfeuil d’Elpagne , 1. 2. 3.

JUILLLET,

g Chap. III.
C‘\Al[‘%llll commun, 1. 2 3, Produit
Maches-§ 1,203, du’'Pora-

elpali Endivesde toutes lesefpeces , 1.2, 3, ger,
Alleluyas 1.2,
Meringeanes, 3.
Radis, raiforts,, 1. 2.'3,
Pois goulus , & autres, 1. 2. 3,
Feves 5 1, 2.3 Echalotes f1iniad
Haricots, 1. 2. 3. Epinards, 1 2. 3.
Pommes d’amour , plantées au com-
mencement de Juin, en fruit, en érat
—sir 3 la finde ce mois,
Catortess 1. 2043,

Graines.

Coriandre, 3.~ Radis,
Cerfeuily 1. 2. 3. Pois; 1. 2.3
Roquette. Fevies . itaizai3;
Choux de diffé- Creflon, 2. 3.
rentesefpeces, 1.2. Echalotes, 1. 2.
Laitues , 1.2, 3. Epinards, 1. 2, 3.
Ail mir; 2 3.5 Célerisy, 120l
Raiforrs, Arroche ; 1.2,

Fruits ‘'di Potager.

kit On peut avoir encore dans ce mois
quelques framboifes, de la grofeille , ‘
& des fraifes , {uivant les expofitions ou f
font les plantes , & felon les différentes ‘
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——-_---—-'rpr‘.'Cfs s dont on-a parlé dans Jes
é‘ﬁ'__:'“iﬁ' Préliminaires, Certains ﬂun rouges ,
Pm%‘vit tardifs , comme bigarreaux qui durent
du Pora- €nCOTE , &cC. La _prune rouge , que
ger. Jappelle facin Ol damas rouge 5 cft en
{aifon;elle eft fuiviede quelques autres,
Les poires & le I ommes , ainfi que
les péches , vien 1eil petit
nombre., {ans co flon ; enrichir fos
deflerts 5 les ‘m..gm,,
Les figues }"IL(—(J\.‘ 555 deila prcm"ﬁrc
{eve , ou figuesfle {tent agréa-
blement 3 ‘r)v"-_“\.,L des'repas; aprés

le milieu de ce U\)sj en ce pays,
car en la bafle ;
fin de Juin. Ce
tant plus, que Pa
n'a point encore r
que celui des figues e
o
Oon ne: previent 'D()

celt deés ila

"'l:17\F I‘dl
cllf’ L miéy ne

_;;'r-v

X qm
peau

o

v : 3 qn.
quelquef
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fait conneitie la précipitation du LULIL r—
lege qm la- deéronine 3 le hm[ méme JUILLLT
areproche & gen plaint. par fa faveur Chap« 1L,

v—

aufire;, gui n'eft point encere. perfec- Produit
g . ’ - -l\ = Pl 3 - duPotd_
tionuée; Voild ce que témoigne le lait .
acr.
o

dune figue'quiwell pasmire ymais il
ne fait| pas la fopdion des lar mes .que
lui fai répandre le regrer d’drre (éparde
du trenc), ainfi que le penfmt le grand
St. AL‘gul’tm encore environné des fom-
bres ténebres des Manichéens.

La: Provence. peut: éure regardde 4
aufli-bien que:I'lialie,, VE{pagne & le
Languedoc,:comme ]c pays naturel du
ﬁbuicr, puifque de lui-méme ilcroit.8¢
dans desfentes qc rocher, & dansd’au-
tres endroits ol il ne doit rien A la
main du cultivateur. Siles figues fau-
vages 8¢ volontaires, n’ont pas eu pr 1-
miti vement la méme bonté: quon y
‘ trouve alpr u*‘au'rig; esy ceft.quela
penicite, CUlruL\_ les a perfectionnées. On a d’a-
, 8 qi bord planté des figuiers affez générale-

ment dans les nc.u) , & o ln'en a
domicili¢ dans les jardins que quelques
efpeces’ préférables’; la plus grande
partie eft reftée en'opofle

. on: del la

e Jam: campagne, d'otwl’onpeat dire que les

il & ﬁbmcls app ﬂ“"f‘nlﬁt'_‘ moins au jardis

ctiztlir; magequ'dla Ferme @leltd ia Ferme aufli |
fe | que je tenyole de traiter p us en dérail

de'la culture ‘de ces arbresy - fur: qui
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72 Annfg CHAMPETRE
e atirois ‘pluficurs ‘chofes a dire 5'je ne |
JUILLET. t3irai pas cependant ce qu’il intérefle |
Chap IIL. |, plus de favoir julqu’alors. ' |
dPur?’:])L::- - Le figuier aime la terre bien.appré- s
ger. tée , & il y réuflit mieux ;ilviencbien
cependant dans une tetre légere , mié-
diocrement’ bonne, comme “celle ide
vigne/, ainfi que Pexpérience générale
nous le prouve 5 mais il ne réuflic point
dans des terres humides ; pefanres &
froides ; ni deflous 'des égours. On le
multiplie de boutures ,"de maicortes,
de graines, ou .de rejetons ; qui ne
pouflent que strop -abondamment du
pied.

La graine femée en Mars leve aifé
ment , & fort vite; Ceft dela que {ont
venues plufieurs variétés {pontanées; :
car comme j'ai vu quelquefois lever 10
des figuiers dans des vafes , & que cette
femence s’étoit trouvée dans la rerre
par hazard , ous’y éroitrépandue avec
la fiente de quelque animal qui avoit
mangé la figue , il peut de méme en
avoir cri dans les champs, qui ont
formé cette multiplication ou variéeé
des fruits qu’on poflede en divers payr.

Les rejetons enracinés fe plantenta o
Fordimaire , comme: les autres arbres; &
maislafacondesbourures eft différentes

on ne fiche point ‘en terre perpendi- 2
culairement une branche d’un feul )
rameau :

BADISCHE
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Div. Poird 6 iR, 73
ramean , on en choifit au contrajresm———
quelqu’une qui ait plufieurs divifions JUILLET.
ou plufieurs petites branches : le tron %ha[:!' .
ot Pon veut la planter érant préparé durop:::‘
comme il faut , on y entre pour Y ger, :
arranger {éparément toutes les perites
branches qui , en agents fideles , tra-
vailleront pour I'approvifionnement de
la tige , ne réfervant pour la former
qu'un feul bour entier , qu’on obferve
de ne point rogner, & qui doit paroftre
environ un demi-pied hors de terre;
Pon couvre tout lerefte d’un bon pied
de terre. Tai pluficurs fois éprouvé que
cette maniere de planter les figuiers
eft la meilleure, le fujet reprend tout
aufli bien, & donne plurdt de frui,

Il me paroit que le Jardinier folitaire
croit les figuiers trop indifférents fur
la préférence de leur habitation : /s
Viennent bien , dit-il, & toutes les expo-
fitions , je wen excepte point le nord ; il
eft vrai néunmoins , ajoute-t-il , gue leurs
fraits en fone plus rardifs , & qu'il ne
Jaut point attendre de [econdes figues. Le
ficur du Pradel dit cependant que nul
autre air w’eft convenable an figuier , que le
chaud oy au moins le tempere , [e reculant
des froidures. L’expérience nous montre
en effet, ici , qu'en généal le figuier
aime le chaud & craintle froid , il eft
donc avantageux de le bien placer. Fen

Tome 111,

BADISCHE '
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w27 vu qui croiffent dansles fentes des

JuirrLet. vieillles murailles , foutenant un terrein
Chap. l,”ﬂ‘upéricur; expofés au midi, ils'y prof=
Produit ,4roient avec vigueur & rapportoient
do Pota- du fruit hAof ; mais dans certains hivers

ger.

plus piquant qu’d lordinaire , ils en
¢éroient quelquefois maltraités , julgua
perdre tout leur bois extérieur; jen ai
yu qui éroient placés dans des bafle-
cours , la plupart du temps a IPombre
des bAtiments ; j’en ai vu encore qui
éroient durant une partie de ’année
privés de l'afpe@ du foleil , par une
muraille , derriere laquelle ils éroient,
Ces figuiers quwon auroit cru placés
défavantageu{ement , jeles ai vu réhifter
au degré du froid qui avoit fait mourir
les premiers qu'on auroit jugé dans
une expofition plus favorable que les
autres, d’on y’ai conclu , & l'expérience
m’a confirmé dans mon jugement, que
le figuier demande bienen général d’érre
en belle expofition, qu’il y vient mieux,
& croft plus gaiement , comme dit le
fieur du Pradel ; mais qu’il eft plus en
fiireté en plein air que dans un air
éroufé , ou formant des efpaliers an
vrai midi ; outre que la contrainte lui
déplair, & plusencore les mutilations
d’une ferpette trop {évere. Comme fon
bois eft fourni d’une abondante moélle,
il eft plus fufceprible du mauvais effec

BadenWhirttemberg
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desfaifons lorfgu’on leur ouvre Pentré mummamm
par des incifions ou trop grandes oy JUlLLET,
trop mutipliées, Chap. IIL.
Aufli ne peut-on rien ajouter i [a Produit
beauté des figuiers que jai yus anyd¥ Pota=
environs de Nice & d’Antibes , ils fong 5°

plantés en pleine campagne , comme
les autres arbres , & ils en imitent la
grandeur & la beauté rant quon les
laifle croitre (elon leur génie,

Quand on plante de ces arbres dans
les jardins, & quon veur leur donner
une expofition 2 leur gré , Pon doit pré-
férer celle qui participe du levant &
du midi , comme la meilleure ; il n’en
eft cependant aucune qui les fauve
toujours des gelées extraordinaires ;
mais ce qui peut en quelque fagon
confoler, c’eft quil eft trésrare en ce
pays,quele figuiermeure fansreflource,
par le pied ; 1l repoufle ordinairement
au printemps {uivanc, & fruite & la
feconde année,

Au lieu donc de les arracher comme
moris, 1l faur les reflaper fur terre ;
mais il eft prudent de ne pas fe prefler
de le faire , & d’attendre méme julqua
la fin' de Juin pour décider firement fi
les’ branches ont en effet peéri ; car il Te
peut qu'elles ne foient que malades , &
que la feve s’y portant avec abon
dance les ranime | & les fafle poufler ,
Dij
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pmmm—infi que je 1’ai vu quelquefois arriver. @
Teitrir. v I patoit prouvé , parcequ’ona dit, i
Chap. 111.que la culture des figuiers n’eft pas bien Dix
Produit difficile. Onles plante en Mars& Avril, ler
du Pota- lorfque le froid eft ceflé ou beaucoup
ger- ralenti , afin de leur en éviter le péril
qu’ils redoutent bien plus dans leur
premicre_jeunefle , quétant avancés en

4ge. Ceft pourquoi y’ai toujours pré-

féré le printemps 3 l'automne ; leur

pain ordinaire eft une terre médiocre-

ment bonne , & les bifcuits dont on

peut les régaler font le terreau , la terre

neuve , les balayeures , la charrée ou
cendres de leflive , &c. On peut auffi

pour garantir les racines qui tracent,

de 'impreflion du froid , & pour les

tenir fraiches en été , répandre autour fo
du pied des figuiers, des chenevortes B
ou éclats des tuyaux qui fe féparent T

de PPécorcedu chanvrelorfqu’on le broie
{ur le chevalet » & coups de battoir,
ou quon le paffe 4 la mdchoire pour
Iaffouplir.

Ce onnt 14 les douceurs qu’on donne
aux figuiers , quand on les aime , &
qu’on veut les foigner,

Si quelquun n'eft pas affez inftruit
par ce qu'on a dit jufqu’ici , ou qu'il
fouhaite d’apprendre ce qu'on fait
ailleurs pour les figuiers , il peut lire
ce quen ont écrit les anciens Auteurs

BADISCHE
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que je connois , comme Caton ; Varron e |
Pallade , Columelle fur-tout Chap. 9.Joirrer. I
De arboribus pomiferis. Pline en particu- Chap. I1I, ‘
lier le fatisfera plus que les autres; il Produi
parle des figuiers en wop d’endroirsdu Pota-
de fon hiftoire', pour les indiquer. Ces 8"
re{peétables Ecrivains patlent pour I'Ira-

lie. Dans les Agréments de la Campagne,

Chap. 8 ,&c.il eftrapporté ce qu’on fair

en Hollande, Les ufages d’Angleterre

font marqués dans le curieux Didtion-

naire de Miller , aflez au long , & brié-

vement dans les Obfervations de Bradley ,

fur le jardinage , Tome 1I, Chap. z.
Tournefort dans la Relation de fon

voyage au Levant, Tome II, Letire 8

& 10, rapporte ce que les Levantins

font pour les figuiers, Le fieur du

Pradel dans le fixieme livre de fon
Théatre d’ Agriculture, Chap, 16, parle

pour le Languedoc; mais rien n'eft plus
inftruétif pour Paris, & pour d’autres

parties de la France , que ce qu’a dit

la Quintinie ; aucun des Modetrnes
n’inftruic avec plus d’étude & de con-
noiflance , que ce Jardinifte confommé,

fur la culture des figuiers & de leurs

fruits, dans chacun des deux volumes

de fes inftructions pour le jardin frui- i
tier, Le Jardinier [olitaire en a donné |
aufli daus la feconde partie, Chap. 11. /
an Traité trés-bon 4 lire , 8 auquel on

D iij
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Bem— eult recourir pour les pays o la culture

JUILLET.

Chap. 111,

Produit
du Pota-

ger.

des figuiers exige plus de foins que
dans le notre.

Voila des fources fécondes ol peu-
vent puifer ceux qui n’ont pas la pa-
tience ou la volonté d’attendre que
traitant de la Ferme , je reprenne [ar-
ticle de la figuerie. Je pourrois encore
renvoyer a la lecture de plufieurs autres
bons Auteurs , que je fupprime pour
abréger ; mais qu'on n’entende point
par cette retenue , tant de nouveaux &
petits Dictionnaires dont la plupare,
echos de ce qui seft déja dic , ne favene
que le copier {ans choix, ou le contre-
dire fans critique.

Je parlerai cependant encore d’une
autre fagon de planter les figuiers,
par laquelle on les rend nains. Cleft
{ur la foi d’aurrni, & pour les curieux
3 qui cette peritefle de la raille plait,
& leur donne laliberté d’en orner des
allées , des terrafles , des fenlrres, de
les changer de place A leur gré, & de
les enfermer hiver dans des endroits
dont la température hite une végéra-
tion , qui par fa diligence , leur fait
gagner le pas fur les autres figuiers,
Certe fagon eft fort fimple : voici ce
qu’en difent ceux qui nous ont appris
cette méthode.

# Il faut au printem

Ps couper une

BT
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ity » jeune branche de figuier , quI entre mmmen——
: » en {eve ; maisavant que les boutons Juirrer.
» v {oient déployés , on la plante en Chap. 1L
pe » un {ens oppofé A la pratique ordi- Produit
» naire , Ceft-A-dire quayant tordu un 44 Pots= !
» peu la cime de la branche, on la S¥is |
» plante A rebours dans les vales ou
S encors » 'on veut quelle refte , de facon
S dlltres » quelle) {oit pofée de haut en bas.
» Par cette revolution de feve qu'on
» occafionne , par cette pofition ¢ontre
» nature , la branche ne laifle pasde
» poufler , mais ce n'eflt plus avec la
» méme direétion , 0’y avec tant de
» force: Parbriflean refte au contraire
» tonjours fore petit, & ne fe charge
» pas moins de beaucoup de bonnes
» figues » 4 ce que jai lu; car en ce
pays on n'y cherche pas tant de fagon.

Greffes.

O n greffe en écuffon dans ceé mois,
plurdr ou plus-tard , felon que les fujets
font en feve. Confultex le chap. 12 des
Preliminaires.

Limagon.

Ox a dit en Avril ce qu'il paroiffoit f
a propos de faire pour empécher que /
leslimaconsne rongeaflent lesnouveaux

Div
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———= jets des arbres, On avertit ici que cés
JuiLLet. animaux font encore plus avides des i
Chap 1L fruits, & qu'ils en ghtent plufieurs:
Produit |24, confeille donc contre leur attaque,
du Pota- A fesasifion feill
of le méme préfervatif quon confeille en
o5 Avril. On y ajoute cependant, qu’on
peurt aufli mettre au pied des arbres de
la cendre , de la fciure de bois ; & des
barbes d’épis d’orge. brifés, Ce dernier
; : :
préfervatif produit un effer femblable
a celui de la corde de crinyil pique
les limagons , & les empéche d’abor-
e Sl
der. On entoure de méme les carreaunx |
des femailles. Ceft une barriere qui
les défend de I'incurfion du plus hardi
& du plus.ofé limacon.

Paliffage. ‘L

Cke mois eft celui auquel il eft 3
propos de paliffer les arbres ; mais on
ne prend point ici ce terme dans
toute I'érendue de la fignification qu’il
a. Lorfqu'on taille , on' ne dérache

= % = -
rien du treillage, au contraire , on y d
aflujeccit les jers nouveaux qui ne ré- d
pondent pas & ce que le Jardinier s'en f
|

¢roit promis;.ou il les retranche avec '
Pattention confeillée dans les Prélimi- :
naires; ou s’il fe trouve quelque vuide }
A portée dans Lefpalier , il les amene, I
obfervant de me les point trop cou.

BADISCHE
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bor en dos de chat, car les branches=———
ainfi forcées fontun coude, fur iequciéﬁ“"‘?ﬁ'
la feve sarréte , & d’ol elle poulle, P:g(‘luit'
dans la fuite un faux jet, qui emporte 4, Potas |
toute la force dun refte de la branche. ger. '
On peut cependant ufer de cette li-
cence plutdr que de laifler un vuide
trop apparent ; fauf, lors de la taille,
a retrancher cette branche qui n'elt
point en regle. Le paliffage dont il
sagit , fe fait non feulement pour
rendre lefpalier plus agréable 3 la
vue , par la fymmérrie & P'arrangement
de f{a verdure ; mais afin que les
fruits, qui feroient trop cachés , fe
préfentent au foleil , pour qu’il les
muriffe mieux , & quil leur fafle
prendre un coloris parfait. Ce qui
doit gentendre pour les poires &
les pommes d’autompe , d’hiver, &
dans les jardins dont lexpofition eft
moins avantageufe que la notre; cae
les fruits d’été en particulier n’ont ici
que trop de chaleur, & ils miriflent
aflez fans ce fecours, Quand on le
donne il ne faut pas effeniller tout
d’un coup la branche qui ombrage le
fruit , mais on découvre {ucceflive-
ment ceux qui approchent de leur

maturité , cette conduite fair que i
la rofée de la nuit , la pluie & les f
r rayons du folejl concourent enfems- I
) O Dvi
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blent ;, & contribuent 3 perfectionner

é‘;}ul‘i{[‘ le dehors du fruit & 3 rendre {a chair

P:iejluit " plus délicate,

du Pota-  Je n'ai point, en parlant des figues

ger. & des autres fruits qu'on retire du
Potager , diftingué les efpeces par leur
nom particulier , attendu que ces noms
ne font pas les mémes en chaque
pays , d’ou il s'enfuit que tout lec-
teur ne m’entendroit pas uniformé-
ment , d’autant moins que ces noms
varient encore dans les Auteurs, ainfi
que dans l'ufage de diverfes Provin-
ces , non feulement étrangeres, comme
on peut voir dans Miller , dans le
Jardinier du Pays-bas , &c. {ans patler
de plus anciens Auteurs; mais méme
dans ceux qui ont éerit dans ce
Royaume , tel que /a Ouintinie , le
Jardinier (olitaire , les fieurs de la Riviere
& du Moulin , [ur la Mérhode pour bien
cultiver les arbres a fruir , 8&c. Et en
particulier dans le ‘petit ouvrage de
M. le Marquis de Chambray : il a donné
des noms encore moins connus en cette
Province , que dans ' Arz de cultiver les
pommicrs 5 les poiriers , & de faire des
cidres felon Uufsge de la Normandie ,
Paris, 1765.

Papillons a détruire.

DAxns ce mois ont voit otdindirement
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voltiger quantité de papillons auxquel s ———te
il faut faire la guerre , comme A des JUILLET,
ennemis des arbres & des herbes pota- C)ha%' IIL.
geres, Ontache, pour cela , tandis qu‘jlschl1 rol);l;
volent, de les arréter avec ces ingé- ke :
nieux pieges qu'ont imaginé les curienx, .
qui veulent faire des collections des
riches parures dont plufieurs papillons
font habillés, On peuc encore les cher-
cher jufques dans ces endroits ol les
femelles fe retirent pour pondre cette
abondance d’ecufs , d’oll naiffent les
légions des chenilles , qui dans le
printemps {uivant , caufent tanc de
ravage a la campagne & aux jardins,
C’eft dans ces retraites que les papillons
fe déponillent de leurs poils , & 'en
conftruifent aleurs ceufs une efpece de
nid , ot ils puiffent repofer . mollement
& chaudement. Tel eft en particulier,
le procédé induftrieux du papillon, de
la chenille appellée commune , parce
quelle eft en effet la plus commune
dans nos contrées.

On prévient par-1a le mal , on évite
le feu avane qu’il s'allume , & on punit
dansles chefs, les délordres que feroit
une race future. '

Un Jardinier que j’ai lu , dénonce en |
par:iculier les papillons blancs , comme )
ceux qu’il importe le plus d’anéantir, /
ement Bradley fait plus que les dénoncer
Dv
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Beswmssm iT1plement , il prouve le ravage qu’il
Juircer, caufent par leur fécondité , qui eft
Chap. III. beaucoup plus grande que celle des
Produit autres papillons.
duPota-  Leschenilles, dit-il, Tom. 711, pag. 52,
ger. » qui {e nourriflent {ur les choux, &
» qui fe changent en papillons blanes ;
» d’ordinaire , multiplient deux fois
» paran, & chacun d’eux laiffe chaque
fois prés de quatre cents ceufs ; de
» forte gqu'aprés la feconde ponte , on
» peut compter avoir feize mille che-
nilles produites d’une feule «,
Quel Jardinier feroit aflez flegmati-
gue & indolent , pour ne pas fe fentir
animé contre ces infectes , & difpofé 3
prévenir ‘le ravage qu’une fi -exorbi-
zante fécondité peut produire dans

fen jardin,
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L’A NNEE nétoit autrefois divilée
qu'en hiver& en €té , par les deux
équinoxes. On prenoit pour été , depuis
Féquinoxe de Mars , juflqu’a I'équinoxe
de Seprembre : & 'hiver , depuis 'équi-
noxe de Septembre jufqu’d I'équinoxe
de Mars.

Mais , depuis que les Aftronomes
ont partagé I'année en quatre parties
égales , ou en quatre faifons , Aot eft
compté dans I'été , & ceft au milien
de ce mois , que pour lordinaire nous
seflentons la plus grande chaleur, La
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longueur des jours , & la briéveté des
nuits encft la caufe ; car la chaleur que
le foleil a communiquée 2 la terre pen-
dant le jour , {ubfifte encore en partie
au commencement du jour fuivant,
& augmente d’autant celle que le {oleil
répand de nouveau, La chaleur ainfi
additionnée durant plufieurs jours,
forme vers le milien de 1%été; la plus
grande chaleur de I’année , & moins
qu’elle ne {oit tempérée par des vents,
ou par la pluie , i laquelle on doit
fuppléer par des arrofements, & plus
copieux & plus fréquents, fi I’on 'veur
fauver fes plantes,

5

| Tap
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CHAPITRE PREMIER,
CoNDUITE DU POTAGER,
Laitues a [emer.

s le commencement de ce mois
on feme les laitues , petites crepe
blonde , ou comme d’autres Iappellent
petite noire , & caufle de la couleur de fa
graine : £ elle eft {oignée & replantée
a propos , on la pourra manger dans
Pavent.

Semez des laitues grofles blondes,
graines de cinq ans, le 14 ; replantez
Ie 17 Septembre.

On feme encore des chicons romaing
& verds, jufques en Ocobre; ils paf-
feront Phiver pourvu qu’on les {oigne,
& ferviront en Avril.

Vers la fin du mois on {eme toutesles
laitues d’hiver , {pécifiées au mois pro-
chain ; elles {eront en érat d’*étre replan-
tées en O&tobre & en Novembre. La
laitue brune de Hollande ,femée en ce
temps , eft bonne en Janvier,

Graines de Laitues .

QuoiQuE dans les mois précédents’
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88 AnwEE CHAMPETRE
il ait été queftion de la marurité des
graines de laitues , parce qu’en effet
on en recueille quelquefors alors ,

du Pota- comme le mois d’Aoiit eft la {aifon la

ger.

plus abondante , je crois devoir revenir
fur cet article pour avertir que comme
fouvent bien des plantes avortent , {oit
par leffet des faifons , foit par le déghe
des animaux, il ne faut jamais compter
fur la récolte d’une feule année ; mais
avoir la provifion des deux précédentes.
On deftine 3 grainer des laitues plan-
tées & un mois d’intervalle les unes
des autres , pour que le produir d’une
plantation remplace la perte de Paurre,
Cette graine {e conferve bonne pendant
trois ans , & germe méme encore aflez
bien 4 la quatrieme , lorfqu’elle a été
bien aoiitée , ils n’eft pas fir d’y comp-
ter apres ce temps. La meilleure 2
femer eft celle qu’ona gardée au moins
un an, la plus récente eft {ujerte
monter. La graine la mieux condition-
née & la préférable , eft celle qu'on
retire la premiere des plantes expofées ,
comme il a été dir au mois de Juiller ;
car, aprés avoir {ecoué ou froiflé les
plantes , {i on les remet au foleil on en
retircra encore de la graine d’une qua-
lité¢ cependant inférieure , mais qui peut
fervir au befoin , & dont on fe fert pour
couper,

BadenWhirttemberg
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Des Porreaux. Roae ‘
Chap. L.
S5 Pon a femé dans la vraie faifon , Conduite

& quon ait bien foigné la pépiniere, du Pota-
on doit avoir en ce mois des Vorreaux B
allez forts pour les faire blanchir; c’el
en y procédant qu’on connoitra I’avan-
tage que notre culrure a fur lesautres:
car fi les rangs des porreaux ont éé
plantés 3 quatre ou fix pouces de difs
tance feulement , on ne peut les enfouir
{uffifamment faure d’efpace , ou il faut
les enterrer ailleurs , ce qui,tout au
moins en retarde le progrés , quand
on n'en perd pas une partie, au lien
que nos Jardiniers pour faire blanchir
feurs Porreaux fans les arracher , les
déchauffent ou décharnent jufquiaux
tacines , du coré feulement vers lequel
ils penchent , commengant par le rang
le premier planté, ils abaiflent enfuite
les plantes dans le creux, & les recou-
vrent de la terre qulils meuvent en
creufant la feconde rangée , & ainfi
fucceffivement , de forte qu’il ne paroit
au dehors que le'verd de la plante
donr toute la tige blanchit & s’alonge
de telle forte , que quand elle fait bien

on la couche de méme encore une Jr
{econde fois. Cette opération , comme /

I’on voit , differe beaucoup des autres;
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pemmmeean 1215 au{li differe-t-elle plus encore en
Aour. {uccés, & tandis que Liger , dans fon
Chap. L. Théutre d' Agriculture , * déerit le por-
Conduite reay , ayant la partie blanche , longue
du Pota- j quatre ou cing doigts, nous pour-
rions en montrer dont la rige blanchie 0
comme je viens de dire, a bien pour Iy
Pordinaire , en bon terrein , un pan & ke
méme un pan & demi de longueur.

Quelquefois en s’y prend méme en
ce pays d’une autre facon , pour faire
blanchir les porreaux par, des raifons
particulieres, comme quand une plan- :
che eft mal fournie de plantes qui ont o
péri , on qu’'on a befoin de la planche 0
pour y placer autre chofe ; en ces cas,
8 d'autres rapportés en Novembre ,
on arrache les porreaux pour les tanf=
planter dans de profonds fillons , peu
diftants entr’eux , ol fes planres e rou-
chent & font cachées , jufqu'au bout
de leur tige.

g‘\.‘{‘.

oo o o B2 L

Graine de Porreail. k

L porreau pour grainer poufle des
tiges de trois pieds ou environ , de hau-
| teur, portanta leur exerémiré une efpece
‘ de globe "ou de houpe afft (e
gamie dans toute {a circonfd

* Liv: 4, Chap..8, pag- 439.
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de fleurs purpurines , ouvertes €n Clo- pumma
chettes , & {outenues chacune par un Aovur.

pédicule diftin&, A ces fieurs {uccede Chap. L
Conduite

du Pota=

une coque triangulaire , qui {outient
trois graines noires. Quand un certain

oe

nombre de ces coques paroit ouverr,® '

on coupe les tétes qui les portent , on
les amoncele en tas , un jour ou deux ,
pour qu'elles fermentent un peu , ce
qui acheve de mirir les graines, & les
fait déracher ; puis on froifle les tétes
entre les mains : la graine qui rombe
avec facilitéd eft la meilleure ; on bat
celle qui refte , on vanne le tout, pour
en {éparer la bile , & on garde le pro-
duitenlieu (ec , moyennant quoi, cette
graine eft bonne deux & meéme trois
ans; ion la gardoit dans fa coque elle
dureroit davantage en valeur,

Des Oignons & de leurs efpeces.

CerTe plante fi commune dans les
Potagers , d’un ufage fi fréquent dans
la cuifine , d’une utilité expérimentée
en médecine , {i connue de tout le
monde , fe diverfifie dans fes efpeces;
mais pour ne pas les multiplier au-dela
du befoin , ni jeter dans Pelprit des
Jardiniers une variéeé d’idées inutiles
pour eux , dont il faur laiffer le détail

(F¢ iltes , je mentionne
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e —' mplement ici, les oignons d’écé ou
(hgpu}‘. d’automne, & je les fubdivife dans
Conduite chacune de ces deux claffes, en oignons

du Pota- blancs ou rouges , ronds ou langs ; car

ger.

la couleur plus ou moins chargée n'eft
pas , dans ma facon de penfer , une difc
tinction capitale ni conflamment inva-
riable , elle eft encore moins eflentielle
pour leur culture ou pour leur qualité,
qu’ils tirent d’ailleurs 5 jen dis de
méme de la figure,

La durée de Poignon eft de deus
ans:au premier il forme fa bulbe oy
téee, qui_eft fa partie plus utile, &
au fecond cette bulbe fe confomme 3
nourtir la graine qui doit en foutenir
ou perpéruer 'e(pece.

Otgnons d'été.

LEs oignons que jappelle d*éeé,
parce qu’ils miriflent , & font récolrés
durant {on cours , font ronds ou longs,
& dans chacune de ces deux divifions
il y a desoignons blancs & des rouges;
la couleur mitoyenne ou pile ne me
paroit pas une diftinction claflique ,
venant de toute autre caufe que d’une
qualité originaire ; ou fi certe légéreré
de nuance devoit pafler pour caradté-
ritique, il faudroit reconnoitre de
mérae , une varieté {pécifique dans la

BadenWhirttemberg
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forme , plus ou moins arrondie , renfléc
ou plate, ce qui jetteroit dans des dé-
tails peu nécellaires , & toujours plus
variables que conftants.

L’oignon d’¢té eft & peu-présrond,
ou il eft long , & dans chacune de
ces deux clafles il y en a de blancs
& de rouges , la rondeur n’eft point
exadte ; il s'en trouve d’applatis , de
hauts, de renflés par le milieu ; mais
ces légeres diverfités ne les tirent point
de la claffe ronde. La couleur feule y
mérite une diftinétion notable ; il y en
a donc de blancs comme de rouges,
& en général , les premiers font moins
piquants pour le goit, il faur cepen-
dant obferver que ce goiit relevé &
fort , dépend fouvent pour lune &
I’autre couleur, de la qualité du ter-
rein , de {a forte expofition , & du peu
d’arrofement; car quelquefois I'oignon
acquiert de la douceur par les mouil-
lures fréquentes , & il prend de la force
par leur retranchement ; mais auili
{e conferve-t-il plusfans germer , quand
il a été moins arrofé. Voild pour les
oignons arrondis , ou de la premiere
claffe. Ceux de la feconde , oules longs
font aufli blancs ou rouges ; mais la
différence de couleur n’en donne poinc
3 la forme qui eft finguliere ; elle imite
aflez ordinairement celle du battant

# LANDESBIBLIOTHEK
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mmmeme |¢5 Cloches. Sa grofleur par fes deux
Aour. bouts , eft & peu-prés égal ; mais le
Chap. I. milieu eft un tiers plus renflé : jen ai
Conduite eu de dix pouces de longueur , de trois
du Pota- d*¢paifleur dans le milieu , & d’un feu-
BEr lement par chaque bout. Leur qualité

particuliere eft d’étre pour lordinaire
plus doux que les autres, fur-tout le
blanc; & leur défaut eft de dégénérer,
c’eft-a-dire de devenir piquants & de
changerde figure. 1ls dégénerent ailleurs
que dans le quartier d’un village auprés
d’Aix , ou ils réuffiffent avec folidité;
c’eft-1i que jai foin de me pourvoir
d’oignons faits, que je mets grainer
enfuire ici, ce que je renouvelle de
Ttemps en temps pour ne pas manquer
de cette elpece d’oignons, préférable
crud 4 tous les aurtres , comme il leur
cede en valeur pour bien des ufages
ot il faut les faire cuire,

Oignons d’ Egypte,

Sans s*carter de la regle f{uivant
laquelle je ramene toujours mon fujet
au plus fimple , on pouroit bien cepen-
danr faire une clafle encore des oignons
d’Egypte. Surpris des regrets finguliers
que les Hraélices témoignoient érant
privés de ces oignens , je m’en faifois
une peinture {éduifante 3 laquelle

o
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{uccédoit’envie de connoitre 8 d’avo): memmm—
certe plante fi prifée. Aprés bien des AovurT.
{oins 7’airequ des oignons , & méme de Chap. I,
Conaduite
du Pota-

ger

la graine. Il yena de blancs & de rouges
comme chez nous; la grofleur de ces
Egyptiens étoit celle du poing , leur
fcrme plus haute que large , aménui-
fée par les deux extrémités, ceft-d-
dire qu’en général la taille des premiers
venus éroit un peu renflée dans fon
milieu ; leur parricularité confifte 3 fe
beaucoup garder, & éwe plus dur que
les notres , d’exiger par conféquent une
pluslongue cuiflon; j’en voulus gotiter
de cruds : ce n*éroit aflurément ni poire
ni pcmme , mais bien de vrais oignons
pour lavivacité du gout piquant, J'en
conclus que ces bons Ifraclites ennuyés
de la manne , avoient {ans doute leur
palais auffi dur que leurs tétes. Jai
cependant confervé & planté de ces
oignons Egyptiens qui viennent bien,
moins beaux cependant que ceux du
pays; mais de meilleure garde , ce qui
revaut le plus de fen que demande leur
préparation,

Oignons d'été a femer.
L s oignons déeé fe fement depuis

le milieu d’Aoiit jufqu’au milieu de
Septembre, voil3 leur vraie faifon pour
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pmmmm——"e paysy on peut la poufler julqu’d la

Aouvur.
Chap. L

Londuite

du Pota-
ger.

fin de Septembre ,fil’on y eft contraint
par quelque raifon ; mais en ce cason
ne peut replanter cesderniers oignons
en automne , comme les premiers qu’on
met en place durant I’Avent. Ce n’eft
pas pour ce pays que le Dictionnaire
& Agriculture recommande d’en femer
peu dans ce mois , parce qu’ils montent,
Ils ne montent que quandla graine n’eft
pas bonne , ou quand elle eft femée
avant le temps.

La facon de les femer eft ici moins
myftérieufe que dans|’Ecole du Porager
& nous jettons plus de graine dans un
méme emplacement , parce que {uivant
fes lecons on feme & demeure , & que
nous femons pour replanter. Différence
danslaquelle I’exp4rience fait connoitre
que les oignons replantés deviennent
plus grands. D’ailleurs on ne doit point
épargner la graine de crainte qu’il n’en
manque une partie , ce qui arrive {ou-
vent quand on n’eft pas bien affuré de
{a bonté; il vaur mieux que le plant
vienne trop épais, ce qui eft aif¢é i cor-
riger , en le farclant , au lieu que sl
¢étoit trop clair, on we peut réparer
ce défaut. On et moins timide aufli
fur les engrais & fur le remuement
de la terre; car dans le voifinage on
feme Loignon fur les chenevieres qui
ont
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ont été fumées amplement lors de [ey s
femis, & on les beche pour leur donner Aou,
dufond, ce qui contrarie les lecons de Chap. L

PEcole du Potager , o il eft dir qu’on CO“d)“"e
doit bien fe garder de fumer la terre du Potas

la méme année , & que Poignon 3 fe.
mer ne demande pas la terre fi fraiche.
ment remuce. L’habile maitre a parlé
pour la Picardie , & j’écrisen Provence
ol I'ufage autorife de donner un pro-
fond labour dans Jes potagers , aux
planches deftinées pour loignon , &
d’y répandre du fumier fuivant le
befoin. On cache encore la femence
par un léger labour qui Papprofondit
d’environ un pouce, fi c’eft en planches
unies., ou on lenterre en faifant des
raies ou fillons, 3 I3 facon ordinaire
des potagers. Une obfervation effen.
tielle eft que la planche air éeé abreuvée
afond , & qu'on lait laiffée (o reffuyer
un peu , aprés quoi on lui donne une
légere facon avant quede femer , & afin
que la fraicheur de I'arrofement ne fe
diffipe pas fi vite , on convre le terrein
emé avec des branches d’arbre , des
paillaffons ou d’herbage , fur quoi 'on
continue de jeter le rafraichiffement
néceflaire jufqu’a 1a levée des graines,
ceft-a-dire environ trois femaines. Dés
qu'elles paroiflent pointiiler > on enleve
dedeffus rout ce qwon y avoit mis pour
Tome 117, 3
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08 AnnNte CHAMPETRE
garantir du foleil, & on continue 3
ces pepinieres les fomns qu’elles peu-
vent ¢ emander, tels quede lesarrofer &
les farcler jufqu’ace que le petit plant ait
atteint la force dont il a befoin pour
&tre tranfplanté,

Petits Oignons.

S 1 le Jardinier , outre les oignons
deftinés & prendre toute leur croiflance ,
veut en récolter de bien petits pour
divers ufages de la cuifine , il fauc
qu'il en feme d’un peu plus clairs
qu’on vient de le dire pour les pépi-
nieres ordinaires, & que les plants fe
trouvent entr’eux A peu-prés diftancs
d’un pouce ; on les laifle en place fans
les arrofer , ni leur donner d’autres
foins que de les tenir nets. Ces oignons
ainfi épais & négligés ne grofhilent
guere que comme une noifette , ou des
noix, On attend qu'ils fe fanent de

saturité , aprds quoi on les ramafle
pour les garder & s’en fervir, La fimpli-
cité de cette pratique me paroit préfé-
rable A celle de ' Ecole ds Jardin Potager,
qui deftine au méme ufage les petits
oignons rejettés de la pépiniere pour
Péclaircir , & qui les livre & ’ardeur
du foleil d'écé , & i routes les intempé-
ries de l'air.

[

b e e B =i ]

—r =3

BadenWhirttemberg



BADISCHE

i P e, wOAGE R, 99

Une autre utilité quon peut retirer s
de ces petitsnains, c’eften les remettant ™A ou 1.,
en terre & la fin d’Aoiit, ou en Septem- Chap. L.
bre , & les foignant convenablement , Conduite
de fe procurer par ce moyen, dés [’au- 9u Pota-
tomne , des oignons en verdure , & B

d’une durée qui continve julqu'd ce
que le printemps les follicite de mon-
ter en graine, ce qu'on peut encore
reculer en coupant le tuyau dés qu'il

e déclare,
Graine des Oignons.

CE mois, qui,comme on vient de
voir , eft celui de la femaille des
oignons , eft aufli celui de la récolte
de leur graine. Sa maturité s’annonce
pat louverture des petites enveloppes
qui couvroient cette graine, Dés qu'il
en paroit une partie , 1| faut couper les
tétes contre lefquelles on laiffe quelque
peu de la tige , afin de pouvoir les
lier enfemble par paquets. On les fuf-

end au plancher ou contre un mur ,
es tétes en haut , afin que la graine en
{échant ne tombe pas; mais préalable-
ment il faut les laiffer au {oleil pendant
quelques jours étendues fur un drap,
La graine qui fe détache naturellement
eft la meilleure , & comme telle doit
¢rre mife 4 part. Pour le furplus ,
E ij
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pm—===_lle n'eft pas néceflaire toute i la fois,
éhi; L Fau)t la laiffer ainfi dans fa ,buurrc A
Conduite jufqu'au _bcfum_ s car la graine s’y con- N
du Pota- fervera bien mieux , & jufqu’a quatee
ger. ans; au lieu que vannée a la récolte ,
elle ne pafle guere la feconde année,
Au furplus il eft prudent d’en avoir
de réferve 5 car elle ne réuflit pas tou-
jours , & manque fort fouvent par
Peffer des nielles qui sattachent 3 la
tige , la font avorter ; dailleurs elle :
eft meilleure & femer la {econde année &
que la premiere; leve plutor, & Poignon
fe forme mieux que quand il vient
d’une graine fi nouvelle. La bonne
graine bien conditionnée eft la plus
noire , ce qui montre (a parfaite ma-
turité ; la plus pefante , ce qui eft la
marque de {a nourriture ; la moins
ridée, parot 'on connoit fa nouveauté,
du moins autant qu’on peut en juger ;
car ce difcernement n'eft pas ailé a
faire , & onne le fait pas toujours fans
{e tromper.
Je ne puis , au refte , ne pas rapporter |
la maniere {inguliere de récolter cette
/ graine , comme dit le Diitonnaire d’agri-
l eulture , qui en fait une regle pour les
ciboules , les oignons & les porreaux.
» Pour faire fortir cette graine de fa ¢
» coque , on la met dans un mortier:
» on le fait avec le pilon, fans qu'il
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» gen écrafe un grain, Cette méthod e mmmmmms
» eft d'une grande expédirion , onAovuT.
» vanne enfuite cette graineafin qu’elle Chap. L.
» foit plus nerte. » Voild ce que dit Conduite
cet Auteur , les Jardiniers de ce pays du .PO”'
I'ignorent , & ne le pratiquent pas £t ]
en iy je ne {ais méme ¢ils jugeront a propos
P35 o de le pratiquer. Malgré 'autorité rel-
t's pectable du Jurdinier Selitaire y d’olt le
; Di&ionnaire a copi€ mot pour mot
cette lecon , peut-€ure diront-ils-que ce
Jardinier éroiv Selitaire.

Récolter chez foi la graine.

11 eft donc 2 propos, foit pour écre
{iir de la qualité des oignons qui ont
grainé , {oit pour connoitre I'ige & la
bonté de la graine , de la recueillir chez
foi, y ayant 4 rifquer quand on l'a-
chete qu'elle ait mal miiri, quelle ne
{oit pas bien pleine , ou trop vieille:
défauts eflentiels & point aifés & con-
noitre. Dans le cas ou lon auroit né-
gligé d’en récolter, il faut fe pourvoir
chez des perfonnes dont la fidélicé foic
connue,oufilon eft réduir 3 s’adrefler &
des vendeurs , on peut faire U'eflai de la
graine , enmetrant une pincée dans quel-

que écuelle avecde I'eau , onla faitinfu- J

fer 24 heures fur de la cendre chaude; /

elle y pouflera bientét fon germe, fi elle /
E iij

BADISCHE =

LA| ir
NDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



LANDESBIBLIOTHEK

108 ANNEE CHAMPETRE,

wmmm—cit récente , finon il fant la rejetter,

AovurT.
Chap. I
Conduite
du Pota

ger.

L’Auteur du grand Potager , aprés
* avoir nommé plufieurs endroits ol 'on
recueille quantité de graines d’cignons,
"dit pag. 49, que celie de Mano[que en
Provence e¢ff la meillenye, Cetre Ville
eft 3 deux lieues d’ici.

Si dans ce ‘mois les cignons plantés
au printemps {ont en maruritd | onen
fair la cueillerte comme il eft dit en
Juin,

Ciboule,

L 4 ciboule graine rout comme
Foignon, & demande les mémes {oins,
On y renvoie pour ne point mulciplier
les legons.

La graine un peu moins grofle que
celle de l'oignon, dure en bonté juf-

w’d quatre ans, fi elle eft confervée
gans fa loge ou bourre; mais fi elle
eft vannée elle ne conferve fa vertu vé-
gérative guere plus de deux ans. Elle
ne rentre jamais dans {a légitimité , &
n'en revient point i produire‘de véri-
tables oignons , comme difent quelques
Aureurs.

Aprés la cueillette de la graine on
coupe la tige qui I'a portée , & toutes
les feuilles , A fleur de terre ; la racine
repoufle de nouveau , & donne en fon
temps une feconde récolre de graine ,

BadenWhirttemberg
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" & quelquefois méme une trmﬁemc,_:ﬂ.
aptés quol on lui fubftitue de jeunes’AouT.

3 & nouvelles plantes, : Chap. L.
2o On {eme la ciboule ; voyez Juillet. Conduite
du Pora-

Rocambole. ger.

O cueille les rocamboles qui n'é-
tolent point mires au mois précédent ,
“a on fait des paquets des tetes. La rocam-
bole fe conferve micux ainfi , que fi
on détache les grains. La maturité de
ces grains et une preuve aflurée que
la thee eft mare , aufli celt pourquoi
on la déplante & on conferve le tout
en lieu fec.

Choux a femer.

e E n quelques endroits on feme les
ele choux-fleurs 2 la fin de ce mois , dans
¢ des baquets ou terrines remplies de
terre & de bon terreau , mélés enfemble
on les arrofe & foigne , & les gelées
i venant , on met ces terrines en fureré
A 3 1 £ . EAY T

ques dans la ferre , julqu’a la ceflation du
froid 3 enfuite, au mois de Mars ou
d’Avril on met le plant en place. L’i
I’Avril on met le plant en place. L'in-
convénient de cette pratique eft que
durant {a longue prifon cette pépiniere |
jaunit , s’ériole & périt quelquefois. /
Le remede eft de lui faire prendre lair

Eiv
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AOUT. nous {emons depuis
Chap. 1.
Leasiite 1) b Rl doit étre obfervé pour
du Pota-

LANDESBIBLIOTHEK
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raitable; maisen ce pays,
i la mi-Septembre
jufqu’a la fin d’'Octobre, Ce que je dis

¢ chou-cabus , & pour le chou de
Milan qu’on defire avoir de bonne
heure,

Qualités de la graine de Chou.

Cz que les efpeces de choux ont de
commun entr’elles & avec toures les
autres plantes; c’eft quil importe d*étre
fourni de bonne graine , & bien con.
ditionnée. Pour connoitre f elle Peft
il fautr qu'elle foit d’une couleur vive :
fort pleme d’hui quon vérifie

alant e 5 bien ronde,
& non ridée , petite ou defféchée ,
qu'elle foit brune & 1ion pas d’un
reuge elair, ce qui marqueroit un
défaur de maruricd > cette couleur ce-
pendant varie fuivane les elpeces , a
quoi le connoifleur doit faire attention
& sinftruire par Pufage,

ALy &
D’ou tirer Iz graine de chou ?

QuanT aux fources d’od on peut
tirer les graines, il eft mal - aifé de
donner |a préférence, & chacun doit
s'en tenir aux eflais quil aura faits

B R
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Pour moi je tire le brocolis de Rome . mcnceme
leschoux-fleursde Malthe & de Chypre , AouT.
les cabus de Nice , & les autres efpeces Chap. L.
de Paris , quand je ne les ai pas fair Conduite
grainer ici,ou que j’en ai mieux voulu du Pota-

|

i . ; ger
renouveller & affranchir les efpeces : B

car quoique /@ Quintinie aflure que tous
les autres choux grainent en France;
mais que les choux-fleurs n’y grainent
pas ,& qu’il faut faire venir la graine
du levant, yai récolté de la grame de
ces choux , que le méme Auteur qualifie
de plus nobles , & plus importants, dont
le produit m’a contenté * dans les pre-
mieres années; car je dois convenir
que les choux -fleurs dont la graine
avoit éré récoltée ici, onr dégénéré
d’une faifon a Paurre , & ont enfin
produit des choux que leurs premiers
auteurs ne reconnoiffoient pas pour
étre de leur famille , dans leur troifieme
& quatrieme génération , ne produi-
fant plusalors que des fenilles, quidla
vérire avoient bien quelqu’air du chou-
fleur ; mais dontla plupart ne formoient
point de pomme ; c’eft apparemment
ce que /a Quintinie a prétendu dire ,
& {ur quoi je confeille , comme lui ,
de puifer en bonne fource la graine de

* Des Jardins Potagers, Tome II, pag. 179
& 180.
Evy

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK




106 AxnEE CHAMPETRE,

e hou-fleur , fans elpérer qu’on puifle

(“}h‘)”';" la perpétuer dans les Jardins de ce
ap. I, :

Conduite 375

dn Pota-

ger. Epinards pour femer.

D#s le milieu de ce mois on feme
les épinards les plus durables; car on
commencera d’en faire ufage dans les
premiers jours d’O&obre ; ils continue-
ront de fervir dans hiver , & jufques
au printemps , pourvu qu’ils foient foi-
gnés, Une auention eflentielle pour
qu’ils levent bien dans cette faifon ceft
&’ abreuver i fond la terre , de la laiffer
refluyer un jour ou deux , & enfuite de
{emer. Si I’on peut couvrir la planche, !
la réuffite fera plus aflurée dansla fuite;
quand ils auront levé , on les mouillera
au befoin , {ans quoi ils jauniroient , &

eviendroient durs. Si la chofe n’eft j i
point trop difficile , il fera utile 3 cette '
forte d’herbage d’éire garantie par
auelque moyen, de Iardeur du foleil § o
durant les jours les plus chauds, cette £
attention maintiendra la beauté de la ,
plante , & la délicatefle des herbes.

Graine de Perfil.

L e perfil qui a monté en Mai, fleuri
en Juin , mirit fa graine en Aoiir, ]
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Quand elle paroit alez colorée , & uicmmpms
la plante eft feche , on coupe les tiges Aou T,
par le pied , on les expofe quelque temps Chap. I,
debout au foleil , ou éeendues fur un QOHdUife
drap , aprés quoi on bar 13 graine , & 94 Pota-
on la garde, elle fe conferve bonne 3 8er

O

{emer pendant quatre ou cing ans.
De la Poiree.

L A poirée blonde , & la poirée 3
carde , grainent & peu-prés dans le
méme temps. Lor(que la graine de la
moiti¢ de leurs tiges , paroit mire par
le bas , & de verte devient cendrée
ou roufledrre , on la cuecille. On expolfe
enfuite pendant quelques jours au
foleil les rtiges coupées, pour les y
laifler murir parfaitement. Je devois
dire que, pour donner plus de nourri-
ture aux graines du bas des branches
qui en font chargées , il eft bon de
recrancher leurs cimes , car la graine
du bout ne mirit jamais bien 5 elle
refte petite , & comme avortée,

Durée de la graine en valeur.

Cr1TE graine ainfi récoltée fur les
pieds qui ont hiverné, & gardée en lieu
ec , fe conferve bonne huir & dix ans,
1l faur quelle foir de la groffeur d’un
Evj
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108 ANNfE CHAMPETRE
pois médiocre , inégalement ronde,
graveleufe , & de couleur roufle , pour
étre bien conditionnée.

Des Cardons.

S1 par quelque occalion la graine
de cardon n’avoit pas miiri plutot, on
la récolte 2 préfent, de la fagon mar-
quée en Juillet,

Des Haricots.

Les Jardins , ou la Ferme, n'ont
pas des légumes qui foient plus diverfi-
hiés que ies haricots, Toarnefort qui ne
les 2 pas méme tous compris dans fes
Eléments de Botanique , fait pourtant
mention de 59 fortes, M. de Combe,
rapporte qu'un particulier de {a con-
noitlance en avoit raffemblé 63 efpeces,
toutes tres-diftinctes ; Bradley dit en
ayoir vu 4 peu-prés autant.

L’ Agronome cependant ‘& [’Auteur
du Diltionnaire portatif d*Hiffoire Na-
surelle, fon fidele & trés lictéral copifte,
réduifent les haricots 3 trois efpeces,
{avoir les haricots gris fans parchemin,
qui filent, les haricotsblancs communs ,
& les haricots nains & hdrifs , qui ne
filent pas comme les autres. C’eft-13 en
nommer un petit-nombre-d’une multi-
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tude d’efpeces qui font peu {emblables

A la vue , & méme au gor, Il eft vrai AOUT.

que ces diftin¢tions d’une efpece 2
autre ne font pasaflez eflentielles pour

efpece en particulier ; mais aufli leur
diftin&tion eft marquée & des caracteres
trop finguliers pour éwe confondue.
Sous laquelle des trois nominations
marquées ranger par exemple le gros
haricot d’Efpagne , & le trés-petit ha-
ricot verd ? Pour moi , je pourrois bien
controler ‘autour de quarante - cing
efpeces de haricots , que jai , ou que
j'ai eues;mais un tel dérail n’entre poine
dans le deflein de cet ‘ouvrage: d’ail-
leurs ces warietés varient tous les jours ,
& warieront encore, Le haricot qui a le
Plus changé , & que j%i dit venir du
haricot blanc d’Elpagne, eft celui que
j'ai d’abord recu fous le nom de Haricoz
d’fnde. 1l eft {i particulier qu’on le cul-
tive quelquefois dans les Parterres, ot
fa fleur I’a introduir ; elle eft d*une cou-
leur de feu parfaite 5 il fleuric une
partie de Iété , jufgu’au fioid , & il
rapporte beaucoup ; la goufle qui eft
lengue eft d’un gros verd , & rude au
toucher ; le grain fort gros , & gris de
lin , jalpé de noir ; on le mange comme
ceux de la famille , dontil seft diffé-
rencié, Il weft ici parlé de ce karicor

Conduite

¢ : 4 du Pota=
exiger une éducation propre a chaqueg
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s (¢ par rapport 2 fon grain que l'on
AouT, mange, il en fera reparlé dans Iarticle
Chap. L. du Parterre, & l'on y verra la fagon
Conduite d¢ [*¢lever , pour y figurer.

du Pota-

ger.

On lui reproche un défaut qui lui
eft commun avec les autres efpeces
dont le grain eft d’une couleur haute
& foncee , c’eft que le bouillon ot il
cuit prend fa teinture , & déplaic; le
remede 4 cela, c’eft de jeter I'eau quand
il eft & demi-cuit , & de fubftituer une
autre eau bouillante , on corrige ainfi
ce défaur, ou du moins on 'adoucir,

Les haricots font un légume trés-
eftimé , & d’une grande reflource , on
ne [auroitleur contefter leur utilité dans
tous les temps de l'année , & pour Pu-
fage de toutes les conditions; on en
convient dans les cuifines ; & je le pu~
blie volontiers ici ; mais je ne dis pas
comme un Auteur : * Je ne crois pas qu'on
puiffe fe procurer un bendfice plus fore , en
wmatiere d’agricultare , qu'en femant des
haricots, & qui , en enthoufiafte , porte
le produit de chaque année, & neuf
cent livres par arpent de terre. Or en
mettant P'arpent de cent perches de
{uperficie , & la perche de trois toifes,
ceflt trois livres de produit par toife,

* Rapporté dans le Jowrnal Economique;
Novembre , 1757. :
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by franc de route dépenfe que rendrojymemmmmm—
an terrein femé de haricots. Ce calcul AOUT.
conviendroit mieux rapporté a la Ferme Chap. L :
& qu'au Potager , je le mets cependant g"“ﬁi““e 5
Qi i ici , en l'abrégeant, comme un €loge :‘lr ‘i |
s outré des haricots. Bes:
 lage Faifant mention en général feule-
ment de la multitude de leurs efpeces,
je n’ai point prétendu infpirer le defir
de les avoir tous 2 la fois , un parti-
culier peut méme dansle nombre , choi-
fir celles que Pexpérience lui a fait con-
noitre convenir mieux A fon Jardin, &
s'en tenir 13, Trouveroit-il fort pénible
la modération qui lui feroit fupporter
fans chagrin de ne pas pofléder toutes
- les efpeces particulieres de haricots 2
e Quand on ne {ait pas fe borner , on'ne
mérite pas d’étre heureux , & méme on
ne le peur jamais étre.

On doit d’autant moins efpérer de
tout avoir en agriculture , que la nature
eft plus jaloufe de prouver que le tre-
for de fes richefles eft inépuifable , &
qu'elle produit chaque jour des nou-
veautés en plantes, qui répondent peu
ou point aux premieres defcriptions qui
en ont été faites, ce qui exige d’en faire
de nouvelles {ur ce qui paroit de nou-
veau. * .

i) ¥ Quafi nature curiofitas caveat ne qua Sie
certa herbarum notitia , gue pofteris indubitats J’/
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T e

AourT, De I Anis.
Chap. L.

Conduite
du Pota-
ger.

L A graine de I'aniseft ordinairement
mare dans ce mois , il faur alors en
couper les tiges & fleur de terre , & les
laifler au foleil fe deffécher {uffifam-
ment pour que la graine foit bien aofi-
tée , & ne s'altere pas, Le pied ainfi raf¢
& refait avec {oin, repoufle des dra-
geons, Ceft-a-dire fait de nouveaux
jets qui donnent une feconde récolte ,
Pannée fuivante , aprés laquelle il n'en
faut plus attendre , & en refemer en
fon temps , comme il a éié di,

Cette graine {c¢ conferve bonne pout
{emer pendant trois ans, & elle fert plus
long-temps encore employée 3 d’autres
ufages , comme pour des liqueurs qui
font gracieufes ; on la confit en dragée ,
on en mange crue, elle a de plus , tant
de propriétés , 4 titre de remede , qu'on
Fappelle en médecine , Pame des pon-
monts , & le [onlagement des inteftins.
Comment apres ce brillant éloge n’en
aurions-nous pas quelques plantes dans
nos jardins-:

fide tranfmitti poffit , [ed exigat fubinde inqui-
fitionem corum que mutari , & renafci quotidie
vidimus .. ..... Laurembergii Roftochienfis
Horticultura. Lib. 3, chap. 13 , pag. 73,
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Des Artichauts, AovuT,

Chap. L
LorsqQuUk les pommes d’artichauts Conduite

font recueillies, on décharge les plantes®
de ce qu'clles ont de mort & de fec;
on ote {ur-tour les tiges ou montants
qui ont porté 5 on les coupe le plus bas
que lon peut , je dis on: coupe, car
quand on arrache ces tiges en les écla-
tant de force , on peut occafionner une
poutriture prelque certaine , dans la
partie déchirée, & del elle peut paffer
au pied. Cetre opération faite ', on
rérablic la planche par un 1éger labour,
quon lui donne , autant pour la pro-
preeé que pour Iavantage des plantes,
Elles repcuflent tour de fuite des ceille
tons en nombre. Quand ils ont un peu
crid , on les réduic & deux ou trois,
comme on a dit en Mars , quelquefois
ayant fini de recueillir les fruits , les
plantes nont point encote repouflé de
nouveau plant , il ne faur pas pour cela
s'abftenir d’abattre ou retrancher les
tiges ufées qui ne fervent plus qua
affoiblir la fouche; elle ne rardera pas
a poufler des rejetons, fur-tout fi on
donne une bonne mouillure 3 I’arti-
chaudiere,

On vient de dire qu'en déchargeant
les pieds du trop grand nombre de

u Pota-

ger.
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rejetons , on choifit les plus beaux , &
on en laifle deux ou trois {eulement
fur chaque pied , cela doit s’entendre
des pieds quon veut conlerver ; carils
peuvent durer en bon érat, & faire bien
leur devoir pendant quatre oucing ans,
paflé ce temps-1a , la plante vaur moins
d’une année a lauwe ; fon fruit eft
moins bien conditionné, mais elle ne
dépérit pas totalement : 7'en ai qui ont
plus de quinze ans d’ancienneté , &
qui ,malgré leur date, fervent encore,
1l eft cependant bon lorfqu'on cherche
le miecux , de renouveller 1’Artichau-
diere aprés trois ou quatre ans de fer-
vice. L’on fait alors de ces plantes
quon condamne & ne plus porter du
fruit , & qu’on profcrit , un nouvel
ufage ,ainfi qu'on 'expliquera en O&o-
bre. Il fuffit préfentement de dire que
fuppofé cette deftination , au lieu de
laiffer plufieurs ceilletons {ur chaque
fouche, il ne faut en réferver qu'un,
qui changera de nom par le parti
qu’on en tirera , le faifant d’astichaut
devenir carde,

Ofeille a terreauter.

Les chaleurs de Iéeé durcifent les
feuilles de 'Ofcille qui n'eft point fré-

'

quemment coupée , {ur-tour Pelpece




Pups BPio iz iaBE R, o 1T
commune, Sil’onn’a donc que celle-[3 , ===
on la coupe bien prés de terre, & ‘f’&‘; 1
on met pardeffus un pouce de rerreau, o, duice
afin qu’clle fafle des poufles nouvelles: g4y poga-
elles font meilleures , & plus propres; ger.
mais ce terreau doit couvrir les plantes,

& non les enterrer , Ceft-3-dire les fur-

charger ; car le trop feroit poutrir la

plante.

Graine d Ofeille.

O la recueille fi elle n’a pas miiri
plutot. Voyez en Juiller comment fe
fait cette récolte,

De la Patience.

LA plante qu’on a décorée du beau
nom de Patience eft un vrai Lapas , qui
ne doit point étre confondu , comme
quelques-uns ont fait avec le Rapontic ,
qui eft d’un autre genre. Je ne ferai
pas en Botanifte, n1 en Médecin , le
dérail de routes les efpeces de patience.
Jene mentionne ici que celle qui appar-
tient au jardin , comme érant du nom-
bre des plantes potageres , & parce
qu'en la fait entrer dans la compofi-
tion de certains bouillons pour la fanté,
dont un Jardinier bien aflorti doit
fournir les herbes dans Poccafion,

BADISCHE
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mmenmem AN elles lui font demandées. Les
AourT. autres cfpeces ne font pas de fon
[Chap. 1. reffort ; on les amafle dans les champs
Conduite 5y elles croiffent en nombre.

du Pota-

ger.

Pour en diftinguer celle-ci, on lui
a donné le furnom de Parience des jar-
dins. Quelgues-uns encore 'appellent ,
maisimproprement, Rhubarbe des moines;
elle eft la plus grande de toute fa fa-
mille , elle a beaucoup de conformiré
avec lofeille dite /4 pareffenfe , dont
elle differe d’ailleurs en ce que les
feuilles font moins larges, plus longues,
plus pointues que Vofeille , elle a des
queues pluslongues& rougedrres ; enfin
elle graine avec une fécondité que n’a
pas l'ofeille. On veut nous dire cepen-
dant fur ces traits de conformité , que
la patience tire fa premiere origine de
Pofeille ,& que méme , ajoute-t-on, s’il
falloit croire tout ce qu'on dir, Pofeille
aégenere encore tous les jours en patience
comme on le remarque dans les terreins
fablonnenz,

Son gofit a quelque Apreté , mais il
n'eft point forr aigre , comme on rap-
porte; {a couleur eft d’un verd foncé;
fes feuilles font fermes , & pour ainfi
dire luftrées, Cette plante nous vient
des mains de la nature , elle croic fur
les montagnes , c’eft deld quon Ia
fait pafler dans nes jardins,
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Mais , je ne connois aucun Jardinie: s
affez difetteux en herbages, pour étre Aov.
réduit A cultiver la patience rouge , ou Chap. I

Sang-dragon ,& la patience des champs,

ou Perelle, pour {ervir en cuifine. Je ger
fais bien que les habitants des mon- 5™

tagnes , & méme de ce pays, qui n’ont
point de jardin , {e fervent quelquefois
en hiver , par néceffité , d’herbes cham-
ptures, comme par exemple du Bon-
henri , qu’ils appellent Epinafer , de
I'ortie , de patte de loup , & laquelle ils
donnent le nom de plante Loubino , &c.
Je fais encore que des {emences qui ont
quelque golit aromatique , comme le
fenouil , le carvi, le cumin fauvage, &ec.
tiennent lieu d’épicerie dans la prépa-
ration de leurs aliments agreftes ; je
conviens encore qu’ils mettent dans la
{foupe le Lapatuim pulchrum , bononienfe ,
finuatum , connu des paylans fous le
nom de Raveouneou ; mais eft-ce la
pour ces plantes un titre qui leur donne
droit de poftuler auprés des Jardiniers
leurs foins , & une place dans nos jar-
dins , comme le Didtionnaire univerfel
@’ Agriculture 1a donne libéralement 3
la Patience commune ¢ 11 faudroitr {ur ce
pied-la introduire auffi toutes les plantes
dont on peut manger , & que Linneus
mentionne dans {on troifieme volume
d’ Aménités , Diflercation 34, fous ce
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v oo, Planta E[culente; il faudroit alors

fé]?au ]i élargir nos jardins , {.-ans en i‘ctire\r

Condpu.'ltr:: plus de profit. On en viendra méme a

du Pota- fervir fur nos tables le mélampyre ,

ger. le fruit du fiéne , la joubarbe, le
bafilic, la méliffe , le romarin , la cen-
taurée , &c. *

On peut encore dire que I’ Auteur du
Di&ionnaire cité n’eft pas extrémement
exact dans la diftinétion des plantes,
& confond la patience des jardns avec
le rapontic des montagnes, qui en
differe cependant beaucoup,

Graire de Patience.

Les tiges de cette plante , haute de
cing i fix pans , {e chargent d’une abon-
dance de graines , {femblables pour la
forme & celles de 'ofeille; elles miriflent
en Aotr , fe dérachent aifément de la
tige , & (e laiffent emporter au gré du
vent, pour reparoitre en divers endroits,
par le moyen de fes aventures, On ne

¥ Le Do&eur Jean Torgioni Tozzeti , met
ces plantes délicienfes parmi les aliments; elles
feroient au gofit de peu de perfonnes. Ce
Monfieur eft cependant membre de la Société
Tmpériale de Léopold , & de celle des Georgo
fili....... Voyezle Journal Economique de
Mars , 1760.

-
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perd pas la planre de patience unz fois
quon I'a acquife.

Conduite

Durée de la graine.

CerTE grainerecueillie bien miire,
lor{que les tiges Tont {eches , {e conferve
bonne deux ou trois ans.

Temps de femer la Patience.

P a1 déji diten Mars, qu’on pouvoit
alors, & durant tout [%été, femer de
la patience , dont 'éducation n’eft pas
deélicate , & en qui la force du tempeé-
rament a beaucoup confervé de fon
naturel {auvage.

Je diratici , 4 Poccafion de cetre fa-
cilité avec laquelle fe reproduifent
quantité de plantes {auvages, ainfi que
la patience le fait de {a gfaine femée
au hafard , par le miniftere du vent,
que la maturité des graines me paroit
indiquer le vrai temps de les confier
a la terre ; que la nature nous en donne
une lecon fenfible , & & fuivre lorf-
que Pexpérience n'a rien appris encore
pour la contredire. Comment en effet
feuperpétuent les produétions cham-
péties 2 Celles qui ne fe {uccedent les
unes aux autres , depuis leur creation,
que par le moyen des graines, le font-
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pmmmemen cles autrement que par ces graines qui
Aour. tombent lors de leur maturité, & qui
Chap. 1. font regues dans le fein fécond de la
Conduite rerve , doll elles fortent dans le temps

du Pota-

ger,

qui leur eft deftiné par le Souverain
modérateur de toutes chofes? Aufli voi-
t-on mieux profpérer ces plantes {pon-
tanées dans les montagnes ; je marque
ici ce que je penfe pour diriger ceux
qui ne favent point encore le temps
auquel ils peuvent {femer des graines,
faute de bien connoitre leur narurel ,
& dont ils ne favent que la faifon de
leur récolte,

Du Bafilic.

Quanp onafemé de bonne heure
le bafilic , qu’on I’a replanté en confé-
quence , & qu'on le conduit comme. il
faut , on doit en ce mois récolter la
meilleure graine ; elle (e conferve bonne
julqu’a trois ans; aprés lefquels elle ne
leve point. Pour en avoir gardé plus
long-temps fans femer , j’ai perdu quel-
ques elpeces fort curieufes.

Graine de Capucines.

CommEela grande & petite capu-
cine fe multiplient ordinairement pat
femence , on doit éwe foigneux de
la

[
g
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la recueillir; il faue, pour cela, quelquc me——

atrention , car cétre graine tombe 3 AourT,
~ 1 A= . 1 !

meture qu'elle mirit : on doit alors |3 Chap. L.

ramaller exa&ement, & ne pas attendre

onduite

> 7 LIS . sy du Pota-
qu’elle fe gite a terre 5 il y a cerie dife.

rence entre les femences de la graide
& dela petite capucine, que cetce der-
niere a-{a graine arrondie d’un coré ,
& ccnvexe de Pautre, cannelée & gra-
veleule , de couleur grife , & de la
grofleur d’un petit pois; 'autre on la
grande la fait prefque blanche ek
double en groffeur, cannelée, grave-
leule , & formée cependant de méme ;
celles de l'une & de Paurre efpece s'y
conlervent bonnes pendant deux ans,
Ce qu'on vient de dire de la graine 2
doit {e pratiquer durant tour le temps
qu’il en paroit de mire ; car il ne faue
pas croire que {a récolte foir limitde ay
mois préfent; la petite efpece mirit
avant [’autre, & désle mois précédent,

Bouture de Capucines.

OvTrE le moyen qu'on a de multi-
plier la capucine par fa graine, on 2
celui des boutures qui réuffiffent, quand
elles font faites, comme on va le dire.

On doit prendre Iextrémitédes bran.
ches les plus vives, de la longueur de
quatre ou cing pouces; on les enfonce
Tome 11, F
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ey 101t1¢ dans du vral terreau qui n’aie

"AovrT.
Chap. L.

* Conduite

du Pota-

ger.

confervé du fumicr que fa légereté;
on larrofe par intervalle, de fagon

w’on Pentretienne plutot frais qu'hu-
mide; car la plante érant {pongicule,
elle feroit fujette a pourrir , fi on lui
donnoit desmouillures trop abondantes;
on a foin encore de placer les caifles
ou les vafes dépofitaires de ces boutares
augrand air, maisnonaufoleil, julqud
ce quelles commencent & donner des
marques de leur reprife; alors méme
on leur ménage peu-i-peu les regards
de laftre bienfaifant & qui 'on ne les
livrera A plein , que quand on fera bien
afluré de leur parfaite fanté.

Graine de Carotte.

Les Carottes de Pannée précédente
qu'on a replantées au mois de Mars,
donnent & préfent leurs graines; leurs
tiges font de moyenne grofleur, rondes,
un peu velues , creufes , rameufes ,
hautes environ de trois ou quatre pieds;
elles portent en leur fommer des graines
difpolées en parafol , & placées deux
3 deux; ces graines {ont de-couleur de
feuille morte, petites; leur figure eft
ovale; elles ont une efpece de poil du
coté oppofé & celui par ol les deux
graines {e touchent; ce coté eft 2 plein,

f
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& Tautre convexe; elles font cannelées

dans leur longueur , & ont une odeur

aromatique qui n'eft poinr défagréable,
On doit récolter cette graine a plu- g, porae

i ficurs reprifes, 3 mefure qu'elle feche, ger, -

T & mettre & part non feulement les pre- |

o micrs parafols dont la graine eft ordi-

4 Ly nairement meilleure; mais il faut encore

diftinguer celle qui eft dans Pextéricur

g des p.amfols comme la mieux nourrie

& la plus franche : avant que de la

nettoyer & de 'enfermer, on 'expofe

quelques jours au foleil , aprés quoi on

la ‘garde en lieu fec; ainfi bien miire

& aotitée , elle fe conferve en valeur

au moins deux ans , car jai fait {femer

de graine de trois ans ou environ, qui

a encore fort bien levé,

Po'racer. 113
R T 2T

OUT.
Chap. S |
Conduite |

Carottes @ femer.

Des Pentrée de ce mois, & pendant
fa durée, on feme les carottes quon
veut manger tendres au Printemps,
lorfque les anciennes finiffent, ou que
la feve sérant mife en mouvement,
change leur goiit. Voyez en Mars les
oblervations 3 faire,

Graine de Panais. ji

L A graine de panais mirit ordinai- ’j
rement {ur la fin de ce mois; elle ef}
F ij
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%
¢

ymmmnmn - il 3 tomber ; ainfi il faut y prendre
AovuT. garde, & la cueillir aufli-tor qu'elle eft
Chap. I piire ; elle commence A I'éere d’abord
Conduite (1, |5 ombelles de la rige , avant que

du Pota-

ger.

de I'étre fur les branches ou leurs fub-
divifions; ainfi on attend , pour couper
la plante en entier, que la graine la
plus tardive foit en érat.

Cette plante eft plate & mince, d’un
rond approchant de l'ovale; elle eft
bordée d’une efpece de cercle , rayée
dans fa longueur; elle eft de la couleur
de la paille, & un peu brune {ur le
milieu; cette graine n'eft bien bonne
3 {emer qu'une année; & la {econde elle
leve mal, ou point du tout.

Scorfonere a femer.

Ow peut encore dans ce mois {femer
la {corfonere; pour le faire a propos,
on doit confulter ce qui eft dit en
Avril,

Graine de Celeri.

S1 la récolte ne s'en eft pas faite , &
quelle foit réfervée a ce mois, on en
prend foin, comme il a éeé dit en
Juillet.
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Durée de la graine du Celeri. ég;:; ’
Conduite
- Cette graine bien conditionnée fedu Potas
conferve bonne trois ou quatre ans ;&%
durant ce temps elle ne trompe point
g, di le Jardinier qui fait en bien ufer.

y {
Endives ‘a planter.

Danxs les terres fortes & froides,
] les dernieres endives doivent ére plan-
kg tées ala fin d’ Aoirt : maisdans les terres
1égeres ou la feve ne fe ralentit pas
{i-tot , on peut en planter jufqu’d la fin
de Septembre, & méme encore’ plus
tard ; elles fe confervent mieux I’'Hiver,
quand elles ne font que d’'une moyenne
force , & d’un 4ge moins avancé.

Endives a femer.

On (eme Pendive de Meaux; on en
feme aufli beaucoup des aurres efpeces,
afin d’en faire provifion pour !’ Automne
& pour une partie de PHiver ; & méme

du Caréme, J
Le 3. femezla chicorée fine, graine f
de 7 ans; clleleve le 12, & pear éue J

replantée le 6. Septembre.
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ouT. . _
%ha; I Endives ; leurs ennem:s.
Conduite . ’
du Pota- QUELQUEFOIS on voitune endive

qui avoit acquistoute (a beauté, dépérir
tout-a-coup; fes feuilles palitlent, &
couchées fur la terre, y fechent fans
caule extérieurement apparente : pout
découvrir s’il y en a de cachies, &
peine prend-on la plante, quelle {uit
{ans réfiftance lamain curienfe qui la
queftionne ; elle ne tient déja plus 3 la
terre, une chenille grife 'en a détachée,
elle en a fappé le fondement. Que rien,
3 la vue de ce lugubre fre&acle , ne
fufpende votre activité ; fouillez , mais
prudemment , yous {urprendrez encore
fur le fait, auteur du défordre. St
vous le tolériez, il ne sen tiendroit
pas 13, Votre affcion pour les plantes
détrnites vous in{pirera aflez , {ans que
je dife ce qu’il faur faire alors du
malfaiGeur décélé. Ce n'eft pas d’un
tel {ang dont PEglife a horreur.

a

g
b

Endives gardies pour graine.

L’Exp1vE, comme les autres plantes
ne conferve pas toujours g é-
{a franchife 3 c’eft pourquot
il faut choifir cellesen quiles caracteres
de Pelpece font Je mieux conftatés. On

BadenWhirttemberg
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les arrache avec une bonne motte , &._"__"'._.-T--
on les tranfplante le long d’un mar, CC}":P_ i ;
ou i quelque abri; Pon a foin de lesigiza
couvrit en fon temps, afin qu'elles y 4, pota-

i puiffent pafler 'Hiver en fureté , & ger.
donner enfuite lear graine dans la |

{aifon oppostune : mais ; comme quel-
qu'une de ces plantes peut périn durant
le froid , cette incertitude doit ebliger
d’enrélerver quelques plantes de plus
quwon ne voudroit ; fil’on éroit fir des
cvénements,

Corne de Cerf, Coronopus.

Crerre plante que Tournefort n’a

¢parée des plantins qu’d caufe de la

découpure de [es feuilles, a rant de ref~

{emblince d’ailleurs avec cetie famille ,

guelle peur au moins érre. appellée fon

allide. La come de cerf poufle des

 d feuilles longues de huit & dix pouces,

{ug éroites , nerveules s découpées profon-

dément; leur verd eft foncé; A meflure

que fes feuilles approchent de I’excre-

miré, les découpures font inégales, ce

qui repréfente , ainfi quon le veut, de

o petites cornes de cerf; il s’éleve d’entre
{es feuilles qui reftentfur terre, destiges 4l
gréles, rondes, velues, hautes d’environ f
un pied ; elles portent des fleurs & des /
femences en forme d’épis, tour-3-fait
F v
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mbomems (e blables 3 celles du plantin, difpofées q
A

Aovr. de méme; cetre plante eft annuelle,
Chz‘ip. e

X 4

Conduite Graine de Corne de Cerfd pl
du Pota- ;
ger.

L A graine eft extrémement menue;
elle eft plutérovale, que ronde, & dane
couleur de marron ; ‘elle miiri en ce f
mois, & fe conferve bonne deux on p
trois ans. La corne de cetf des Tardins
ne differe que par'la culeure ‘de celles
quon rtrouve en campagne , & que
Garidel dit croitre en plufieurs endroirs
des environs d’Aix, dans les prés &
autres lieux,

Mdchesy Valerianella.

LA miche eft une fourniture de
falade affez renommée; & une {alade
elle-méme; il eft des perfonnes qui
la mangent' feule ;' ou avec quelgue
affortiment qui én releve le gout; 'car’ '

dlellezméme elle eft ufi peu’ infipides;

> ik y ena plufiears guion a tirdes des ‘
| champs 5 ceft deld que la Quintinie
Pappelle une efpece de petire falade qion

pent dire fauvage & ruftique , anffi la fzi
onvRrement-paroitre en bonne compion

voila comme les godits font différent

Cert habile & fameux Jardinite

Ly
le fentiment eft i fir pour Pordinaire,

BADISCHE
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apparemment n’aimoit pas: les MAches
1.5 ~ —_———
que d’autres recherchent dans les fala- Aoy r.
des d’Hiver , & dans celles des autres Ghap. L.
{aifons, pour adoucir le gout trop Conduite
piquant de quelques autres fourniture s du Potas
employées {eules. ger.

Garidel fait mention de quatre efpe-
ces, comme [e troxvant prefque dans
tous les champs du tervorr & Aixy & pew
partifan de cette plante, tour ce qu’il
en faic, dic-il, ceft que les Payjans les
mangent en [alade y quand elles fonr en-
core tendres & quelles wont point encore
pouffé leur tige, A ces quatre efpeces
Tourneforr en joint une cinquieme qu’il
appelle {pécialement Adache.

Valevianella 5 arvenfis , precok s humilis
femine compreffo,

Il lui donne encore les noms frangois
de Blanchetre, de Poale graffe , de Salade
de Chanvine *.

L’Ecole du Potager ne fait mention
que de deux eflpeces qu'on cultive; une
eflt celle de Tourneforr ou commune »
d’un verd clair & liffe; la feconde qu'il
appelie Miche d'Iralie qui differe de la
premiere en ce que {2 feuille eft plus
large, & la plante un peu plus forre
ce qui eft propre & celle-ci, ceft d’érr

a>
0 o

* Hiftoire des Plantes qui naiffent aux
environs de Paris, Herborifation a. pag. 164,

| ol
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memmmmmmeilus tardive & monter au Printemps ;

AoUuT.
Chap. L

Conduite

du Pota-
ger,

mais elie n’eft pas (i douce 4 la bouche,
érant  revirue d’une efpece de petic
duvet qui ne plaic pas au plus grand
nombre.

Au refte 'Ecole du potager qui dit de
la premiere clpece, que fon érendue ne
paffe pas la largeur de la main 5 dit encore
quen la coupe a fleur de fa racine, &
qwen la mange en fon entier ; ne peut-on
pas obferver {ur cela que les morceaux,
fans saccumuler, ne rempliffent pas
mal la bouche 3

Miches a [emer.

L o miche ne fe multiplie que par
{a graine ; on en fait des planches telles
qu'on veut; on feme les premieres dés
le milien d’Aofit ; elles font en étar de
{ervir encore avant PHiver, & fur la
fin de I’ Automne.

La terre dont cette plante s’accom-
mode , doit étre meuble , & bien
amendée; on peut la {emer fort dru,
parce qu'on Iéclaircit toujours en tirant
les plus fortes; & les plus foibles quon
laiffc profiter aprés, peuvent fervir a
donner de la graine, fi on veur; elle
demande effentiellement d’étre terrcau-
tée, & mouillée fouvent, jufqu'a ce
gu’elle ait’levé.
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uoique les elpeces  champéires e
m&imﬁxées , foient routes bonnes 3355 1o
; manger, on ne fe {ert ordinairement Chap. L.
que de celle qui eft, pour ainfi dire, Conduite
nataralifée dans les Jardins , & connue du Poras

litd depuis long-temps fous le. fimple nom ger.
- de Adaches. 'y, ai pourtant {emé celle
que nos Provencaux appellent maucel-

¢, ¢ bers, &elle y eft fort bien venue; clle a
méme perdu quelque chofe de cette
forte de grofhiéreté quelle paroiffoit
t s avoir dans fon premier lieu naral,

Pourpier pour graine.

LA graineelt dans ce mois ou dans
celui de Seprembre formée, & fa matu-
rité paroir, lorfqus les premieres coques
commencen: 3 {e décalotter; & laiffent
échapper la graine : dés lors il faut
couper les pieds avec ménagement; car,
quand on les arrache, ou enleve de
terre qu'il eft enfuite difficile de {éparer,
D on met ces plantes {ur un drap; on les
s y laifle quelques jours entaffées, pour

que la graine acheve de mtirir. Comme

3 ces plantes ont beaucoup d’humidité ,
5 on peut les expofer au foleil, lesremuant
. e tempsien temps; on les frotce enfuite
A avec les mains, pour détacher lagraine ,

& Venfermer, f
D'autres mettent dans un tonneau /
7 les plantes bien preffées , & les onblient /
F vj
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ke 45| Juiq i’ ce qlie Toures les tigés foient

A ou T, confumées de pourriture; la
Chap. 1. fouffie pas, & (¢ trouve raflembld

rraine nen
an

Conduite fond' du''tonnean 5 d’ott on la recire’;

du Pota- & | apréslavoirlavée, otila fz

ger.

it [éclier,
& “on IPenferme. Le motif 'de cérre
pratique eft que la graine {¢ nourrit
mieux, & qu’il wen refte’point dans
les capfules, ‘comie éranc {échées A
I’air : mais cetre derniere ‘pratique eft
moins & fuivre, comme demandant
plus de' foins, & rapportant une graine
mélée , moins borne que celle qui miiric
fur la plante, au grand air.

Durée de la graine de Pourpier.

Erre eflt noire, fort menue, & a-
peu-prés ronde ; on la conferve bonne
pendant huit ou dix années; la graine
nouvelle weft pas fi bonne A femer, que
celle de deux , de trois, ou de quatre
ans.

Courge & Citrouille.

Ox en cudille pour manger auel-
lement, lorfqu’il v a de ce fiuit en érar;
mais, ‘quand c’eft pour le garder , il'liz
faur laifler acquérir‘une parfaite matu-
rité; il gagne roujours, jufqu’a ce que les
premieres gelées obligent d Penfermer ;
1l faut donc ne pas fe fier fur ce fair,

T
}
[
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t AL dgromame lorfquil div que ceff a =

ld fin du noeis d' Aot g ‘,',‘,,‘P le. cueidle.
L’Autear du Didionnaire d’ Hiffoire nats-
relle w’a pas mangue de copier lite

ralement cetre bévue eflenticlle 3 éviter. g:r.

Culture des Melonniers.

D axns les années fort chaudes &
trés-feches), il eft 2 propos de couvrir
les melons de Pardeur trop violente da
foleil ; on empéche par-1a que leur
maturité ne foit précipitde, & quiils
ne deviennent fecs ou mm\"m 1 cette
précaution qui empéche que le {oleil ne
n frappe le froit dire@tement, n ‘emp n_ulxe
pas quil ne lui communique aflez de
chaleur pour miirir,

Par une raifon contraire , lor(que

- Iannée elt conftamment humide, ou
jue dans' la derniere i‘;fcm 5 L)l’fqtl" les
tre nuits deviennent plus froides par leur

longueur ; on fait jouir au fruir vardif

de tout le bon effer que le foleil peut

lui procurer ; & ’on ‘place un morceau
de tuile ou d’ardoife fous les melons;
on aide aini I’z *onuu foleil ; on peut
i encore employer ce fecours daxs  les
s faifons ol i res; on garantie p
moven ; le fruit de la fraichen
Phumidité du terrein, desvapeurs
§élevent de 'la rerre fous lui,'d
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= mauvaife qualité¢ du fumier, & dé

’éh‘;; '{ i’apprmchc de I'eau, lorfqu’on arrofe,

Conduite 24 hc’u vdc tuile, on {e {ert de la }m;lle,

du Pota- POUr ¢viter I'incurfion des com‘t;llqs’eres

ger. dans les Jardins ot I'on eft expolé an
mal qu’elles y font,

Maturité des Melons. .

Quoiquk Ponait des melons miirs
en différents mois, comme en celui-ci,
ilsabondent communément davantage ,
on a crudevoir y-placer ce qui regarde
le véritable point de leur maturité,

Cette marurité s’annonce & fe con-
noit & une couleur qui commence: i
changer de verd en jaune, non rorale-
ment, ce qui montreroit que le melon
feroit trop fait, mais en une reinte d’un
verd jeunétre qui paroit entre les cores,
fur-tout & I'odeur que le melon com-
mence d’exhaler; car, quand il en a
beaucoup, fon tempseft pallé, il a perdu
fon princi ite. Il eft plufieurs

i 4 autres marques qu’on nous donne pour

o diftinguer le temps précis augquel le
lon eft dans (> /YT 3

| melon eit dans {a perrection , & n'en a

/ rien perdu : mais .ces fignes quion

o demande, f{ont affez & uivoques , &

varient {uivant les annédes : ce n'elt que
par habitude & [’expé

perieiice, quoil peat
o ik
acquerir une connoiflance capable de
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faire ce difcernement aufli jufte qu*!
eft poﬂ ible : car il fautr convenir quilAovuT.
n’eft jamais d’ane ccmkua:_ aflurée 94l Chap. L
cit, par ewumic, des melons qui n’ont Conduire
jamais d’odeur fenfible; ilen eftd’aucres d‘: Poua-
qui {ont toujours verds , quoique murs, Ber

Si quelque raifon ablis ge de cuei h r

des melons avant leur entiere maturité

on les prend , dés qu'ils commencent
i tourner , ou d Cure jr.wuu, comme et
‘ Jardiniers difent, & alors on leur laifle
la queue aflez longue; fi on les envoie
dehors , ils miriflent en. chemin ; ou,
s'ils ne doivent pas voyager, « on les
» tient en lieu chaud, & qr ulqae%’uis
»» encore on les expofe au foleil, pour
s> achever de mirir, ce qm e pourroit
£ion »» fervir quun couple de jours, encore
i »s ce {era d’une meurcé Con rainte , qui
. leurra \;I‘Lgb-ag.oun de ltu' buht{:'
> par le contraire les ‘md’t: 45 de fe
5> trop faire ou mm:r, en Jeur coupant
»» la .queue rés du fruir, ou po
s» mieux, en leur donnant une taillade
5, au venire; car par telles ouvertu
= <‘_\ les {éjou rnant en lieu frais, les
na 53 P‘*rf‘l(.‘“ 4 :" fer outre, dit le Sr. du
Pradel , pag. 653. Edit. in-8%

AJ'\.

,) - ’ -
Il 0’y a pas méme d’inconvénicnt
i c'lc'li‘r un melon, avant ou’il tout- |
ut A-fair acquis {a maturité ; car, ]ﬂur

Vattendre, on rifque quciquch, s dele
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136 ANNE'E CHAMPETRE,
et OUVET paflt, d’autant mieux que cette
A ouT. marurité , il Pacquiert enfuite, & lon
Chap.I. peut dire quil 'acquiert méme avec
Conaune plus de perfetion, pourvu que l'on ne
du Pota- f, méprenne pas en les cueillant, &
ik qu'on ne le garde pas top long-temps.
Une attention qui n’eft point indiffé-
rente , c’eft qu'on doit jugera l'ecil de
la marurité des melons a cueillir, {ans
les manier ; Pattouchement des mains,
{ur-rout des perfonnes mal-faines, leur
érant préjudiciable, difent de {crupu-

leux Aueurs.

Vifites de la Melonniere.

Ic eft & propos dans la faifon ou les
melons miriflent, de vifiter la melon-
niere chaque jour, quand le foleil
commence a s’y faire fentir; mais je ne
dis point d’y faire an moins guatre vifites
par jour , comme veulent les Auteurs
qui font craindre que ne le faifant pas,
les melons fe pafferoient de mirir , & ne
feroient fi friands , mais mollaffes & pleins
d’eax *; moins encore dirai-ie '« de
5> Vifiter les melons & rour moment,
{ur leur derni les prendre

r parfaite

* Diftionnaire de Chomel,
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»-au manger, ni plaifants;, ni (aiu-gi-::u:
o talres i AOUT.
Chap, 1,
Qualites des Melons. Conduite
do Pota-

I en eft-des melons comme des3*™
autres fruits qui , quoique de la méme
efpece, ne font tous, ni bons également,
ni bons au goit de tout le monde. En
5, Jeor général un-melon bien conditionné,
ertm. {clon{onefpece, eft unfruic {acisfaifant,

J qui ne peut faire du - mal que par fon

excés, aux perfonnes bien conftituées;

& fi quelquefois il devient nuifible ,

ce n’eft qu’a ceux dont le tempérament

les eft f;(ﬁbi_e , ou trop-froid ;- il peut leur
caufer quelques indigeftions':-ces per-
fonnes ne doivent point, fuivant les
Auteurs, en manger {ans pain , {ans fel;
& méme fans boire du vin pardeflus. Je
propofe cette précaution 3 qui voudra
I’employer, me réfervant la liberté de
wen pas-uler moi-méme, car il m
paroivqueile fel altére le goti du melon,

Lot{qu'on: a :devancé la. maturité du
melon ‘par méprife oo antrement, on
peut encore en tirer parti; on en: fait
de forr bonnes {oupes; & un morceau
mis dans le pot.ot cuit la viande, la 1

ait plutor cuire, & l'attendrit 5 ainfi /

¥ Du Pradel , Théatre d’Agriculture,

BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



138 ANnse's CHAMPETRE
on ne doit pas les dépriler autant que
f‘}ou'f' fait Chomel, qui dit fur lufage des
ég:g'uit'emdons,‘ « quils font quelque peu
da Pota.>> Plus délicats. que les concombres,
ger, »» Moyenant (.lu’!.la‘:ucnt la chair ferme ,
sy & lear cavieé feche , autrement ils
» font plus propres pour la nourriture
»»- des chats quien {ont amourenx, ou
»» des mulets, ow dnes qui en devien-
,» nient gras, que pour le manger des
»» hommes. .,

La Quintinie Wenpenfe pas deméme,
Yui qui, aprés avoir parlé duw fruir ,
comme étant firement le plus delicienx
qu’on puiffe avoir , met encore au deflus
notre production potagere ; car,a mon
fens ; dit-il ; il v’y en a point qui le
puifle difputer & un melon parfaitement
bon, & bien conditionné, (1)

Mr. I Abbe Pliche dit de méme dans
le Spediacle de laNature; (2 ) que « le
»» melon. et une des plus parfaires
» produétions du: Potager , & un des
s »» plus délicieux rafraichiffements que
', s la Narture, toujours attentive 3 nos

,s beloins, nous ait préparés durant les
»> grandes chaleurs. ,,

-

(1) Tome premier , partie 3. chap. 84
Pﬂge 739

{2) Speftacle de la Nature, Tome 24
Entret. 10,
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Conditions du Melon pour étre bon. éAZh(:: }'
v Fhs b Conduite

Ox peur ordinairement juger qu’un g, Pota=

melon doit éwe bon , lotfqu’il a la ger.

queue grofle & courte , quelle fe dé-

tache aifément; qu’il al’air bien nourri;

qu'il eft pefant 2 Ia main, ferme fous

le doigt; que fa maturité ne pacoit

pas avoir été précipitée par le foleil,

ou par artifice ; qu'il a une bonne odenr,

& relle qu'il convient & Pefpece; qu’il

n’a pas éé gardé trop long-temps,

depuis qu’il eft coupé :car gardé deux

ou trois jours feulement, n’étant’ pas

wrop fait, le melon acquiert un degré

de bonté de plus qu’il n'a au fortir de

i la plante; quil n'elt enfin ni trop

fec, ni trop plein d’eau, *
On ne peut cependant saffurer de

ans
. I {2 bonté, qua la fonde ou i la coupe.
e On rafraichit les melons comme le vin ,
o8 quand on les a cueillis avec la chaleur,

A De la Graine de Melon.

CommEe tous les melons n'ont pas
la mé&me bonté , toute graine aufli n’eft
pas également bonne : on doit réferver
: celle des fruits d’élite , les plus beanx, )

& qu'on a trouvés les meilleurs, Des /
& Auteurs donnent la préférence i la /

BADISCHE 3
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140 ANNEE CHAMPETRE,

smemem—=graine qui fe trouve & la partie {upé-

AOUT.t

Chap. 1.

Conduite

du Pota

ger.

ieure du melon ; comme la plus mire,

qui a recu plus de perfetion , arrendu

qu'elle a écé plus favorifée du foleil,

" Pour moi , je penfe qu’il en eft du melon
comme des courges & des concombres ,
dont jai dit que, pourvu que le fruit fic
bon, toute {a grame I’étoit; convaincu
par expérience , qu'on ne fauroit répon-
dre politivement de la qualité du fruic
par la natwure de la graine que l'on
feme, ni de Iefpece méme du melon
quelle produira , parce que fouvent
elle dégénere, & que les graines forties
du ventre du méme fruic, & également
bien nourries a la vue , produifent
néanmoins des melons différents, tant
pour la figure & pour la couleur, que
pour le goit & la gualicé.

Elle elt bonne, difentquelques Jar-
diniers, pendant {eprou huitans , &
plus; on prétend méme que plus la
graine eft vieille, plus le fruit a des

qualités¥, Ce fentiment cependant n’eft
pas tout-3-fait celui de ['Autcur des
Agréments de la Campagne; car, aprés
avoir dit de garder la graine dans des
bouteilles , julqu’a la troifieme année
fuivante , il ajoute « auquel temps

* Mr. Goyon de la Plombanie, Journal
Economique, Féyrier 1757,
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: » elle produira de meilleur fruir QU mmmem—
celle de 'année précédente, ou qui Aovur,
feroir plus vicille; car la graine d’un: Chap. .
an fair des plantes plus vigoureules , Conduite
» & plus gourmandes, mais elle eftdn Pota- ‘
s, moins féconde ; d’un autre cbré 1o 8™ |
5> graine de guatre ou de plus d’années
produit {ouvent des! plantes fi mau-
» vailes & foibles, qu’elles n’ont pas
»» allez de force pour nourrir le fruje
» julqud fa marturicé , mourant en
»» partie avant ce temps-13, de méme
¢ion »» que le fruit, & quelquefois méme
», toutes les plantes en entier, ¥, |, Ce
{entiment m’a paru le plus plaufible,
& je me f{uis bien trouvé de m’y éere
conformé, aprés ce que jai vu.

Des graines qui avoient dix ans
d’ancienneté, ont enflé; la pointe s’eft
S ouverte , la pulpe a paru vive, mais

- ces graines en ont refté 13; jen ai femé

"

)

[
w

v
-

& d’autres qui n’avoient que fix ans;
la quelques-unes de celles-ci ont levé ,
les mais le grand nombre a avorté , & je

n'ai pas été content de celles qui ont
levé; il n'eft venu que des plantes
chétives, fans embonpoint, qui n’ont
point fait ce que je devois en attendre;
je_répete donc quon ne doit point
laifer fi fore vieillir la graine, & que !

* Les/ gréments de la Ca npagne ;pag. 344

i
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142 Anng'e CHAMPETRE,
celle dé deux ou trois ans eft préférable,
Les Auteurs qui donnent a la graine

Chap. L des melons ‘une durée plus érendue,

’

Conduite yp peut-brre fair leur expérience fur

du Pota-

ger.

des elpeces particulieres. Pour moi, je

atle de efpece commure : cette graine
elt {emblable 4 celle des concombres,
hors la couleur qui eft d*un jaune clair
aux melons , & un peu moins large que
PPautre ; les meilicurs melons ont le
moins de graine.

Certe graine , on la dégage de la
pulpe 3 laquelle elle cft adhérente,
apres quelques jours qu’on lui a laiffé
paffer dans cette pulpe, pour quelle
miriffe d’autant mieux; il faut la laver
enfuite , & choifir celle qui tombe au
fond de Peau , rejettant celle qui fur-
nage ; on la fait fecher a 'ombre, &
quand elle eft bien feche, on PPenferme
hors des infultes des fouris qui la con-
voitent beaucoup. L’Auteur des Agré-
snents de 1a Campagne confeille de garder
cette graine dans une bouteille bouchée,
pour que I'a@ion de lair ne lui faffe
rien perdre; c’eft un lien de fireté,

On a remarqué que la fraicheur de
Peau, de la glace avec laquelle on fait
quelquefois rafraichir les melons,, altere
la graine , & change I'efpece, quoiqu’il
ne foit pas aifé de. trouver {ur cela le
pourquoi & le comment, il faur fe

= e

R
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: 3
rendre A l'expérience 5 car 1'0b/curitd me——

de la caufe ne dérruit pas’ évidence
de leffer; qu’on le croie ou non, le

Aovur.
Chap. I.

plus {ir eft d’employer la graine telle Coaduite

qu’on la recueille des melons les mieux
conditionnés ; & on feme la graine
d’une année , quand on n'en a pas
d’autre,

Coriandre en' maturité.

Quorque la coriandre femée de
la main de la Nature, miiriile quelgue-
foisplutor, méme désle commencement
de Juillet; c’eft ordinairement en ce
mois qu'on peut recueillir la graine de
celle qu'on a femée en Féyrier & Mars ;
{2 récolte demande de I'attention ; car
fi on la faitavec trop de précipitation ,
on rifgue de n’avoir tout au plus quune
demi-récolte , & la moins bonne; car
les graines les plus miires tombent &
terre au moindre ébranlement, Il faue
donc couper les plantes dés le marin k-
a larofée, & éviterde les trop fecouer
en les coupant ; une précipitation bru-
tale nuiroit plus 3 la récolte , que les
cclairs qui, ditun Auteur, ruinent
la flevr *, =

La graine , die™€ méme, f& conferve

* 11 eft 2 fouhaiter, dit I'Ecole du Potagers
quil n'arrive point d’orage au temps de la
fleur, car les éclairs la rainent.

du Pota-
ger.
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e ey ans bonne A femer; & Charles
Aovur. Etienne, dansle Pradinm rufficum ; nous
Chap. L. aflure quelle gagne par fon ancien-
Conduite jyeré ¥, TJe n’ai point éprouvé qui des
du Pota- geyx a raifon.

ger.

Seneve en graine.

SvivAnTt que le fenevé date de ‘

I’Automne ou du Printemps, il donne j

{a graine en Juiller, Aotitou Septembre ;

en quelque remps qu’elle {oit miire, il

faurt veiller 4 {a fureté; car les oifeaux (

ouvrent quelquefois les filiquesiavec

leur bec, méme avant {a maturité;

Payant recueillie avec foin, "comme il

eft dit en Juillet, onla laiffe bien {écher

| avantde I’enfermer : {2 durée pour la !

e - eft y I T ten
femer eft de deux ans, au 'témoignage g
de ’Ecole du Potager ; & 2 celui du B

Diitionnaire univerfel & Agricalrure ,
cette graine peut {e garder pendant cing
ans ; celui-ci convient cependant que
plus la graine eft nouvelle , meilleure
clle eft pour femer.

W On comnoit que ' certe graine eft df'
> nouvelle , quand, en larompant, le ?j
| .

1 * Cortandrum amat terram pinguem, quamquam I |

. / & macrum folum nomlafpernetur , femen quo |
fuerit antiquius , modo vetuftate non exaflum., ed f

melius reputatur, deletatur humore. Pag. 109. ¢

Pallade l'ayoit dit avant lni, & s'étoit fervi ﬁ

des mémes termes ; page 304, 5

dedans i
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foit légume x,

Nayers g Semer,

Xy O~ court moins de rifque que dang
5,0 € mois précédent, en ne femant le
navetr que dans celuj-ci, foit du c4d
des infeétes, foit du coé de la chaleur
que la durée des nuits commence
tempérer , lorfque les jeunes plant
viennent i croitre. En traitant de la
Ferme , on parlera des ufages qu'on
obferve , {oit pour le femis, Ia culture,
& laconfervation foir des navets, {oir
e 1 des raves; I'abondance de ces racines
17 y eft d'une urilité eréds-effentielle 5 il eft
donc convenable d’en parler 13 avec
plus d*tendue , & plus en déeail ;
je dirai {eulement ici que Pallade 3

* Sivelis legumina brevi percogui,

JE verd amplius quid de finapi injeceris ,
diffoluta evanefcent. De Agricultura,
o2 €ap. 39,

Tome 1], G

BADISCHE
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Dv Portacenr,
dedans paroit verd ; mais s’il
blanc, c'eft marque de fon ancieny
L’ Empereur Conftantin nous appr
un ufage de ces graines, qui feroit fort Conduite
atile en bien des occafions : c’eft, dic duPoras
il , que mife dans le pot, elle aide & 8&er
alt cuire promptement foit viande ,

paro?r-—-—_..

finapis inollam injice, & flatim qua cog

diffolventur , five carnem, Jove legumina coxeris 5
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s i1 d icicu (ement remarqué que les navets

AovuT.
Chap. L.

Conduite

du Pota=
ger.

fe changent quelquefois en raves, 8
les raves en navets. (1)

Des Raves,

Comunt ceft en ce mois qu'un Fer-
mier foigneux fait {femer abondamment
desraves dans les terres que 1'on a moif-
{onnées , dans les linieres & dans les che-
nevieres dont on atiré le lin & le chan-
vre , nous ditons ici quelque chofe des
raves , renvoyant 4 la Ferme d’en traiter
avec plus de dérail.-La rave que les
Auteurs exaéls rangent dans une méme
dlafle que-les navets , nen differe que
par la groffeur; elle eft quelquefois
telle , qu’il s’en trouve qui pefent plus
de vingr livres , dit Mr. Dubamel. - Pline
& Tragus difent avoir vu quelques-
unes de cesracines qui pefoient julqu’a
quarante livees chacune ; 8 Amatus
rapporte ' quil en a vu d’autres qui
pefoient plus de cinquante & foixante

livress (2.) elle'eft blanche, tanten de-
hors qu'en dedans; {a forme varie ainfi
quele nom qu’on lui donne en diverfes

Cx') Toci ‘proprictas utrumque [emen in
slieram mutar.

(2) Lemeri, Traité des Drogues. Voyez
Rapa.

.
bt

— oy
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Provinces. Quoiqu’on cultive  COrte mmmmmasms
rave principalement pour les beftiaux, Aour.
{a faveur douce & ‘agrézble ne laiffe Chap. L
pas de la rendre bonne & manger pour Coaduite
les hommes dans certains appréts; nos 4u Pota-
gens méme de la campagne f{ur-tour, 8™

en font ulage de plufieurs fagons; mais

on peut dire en général que la rave

wa pas la délicatefle du vrai naver :

la culture de l'un & de Pautre eft fem-

blable; c’eft pourquoi 'on ne dit ici

vien de plus fur la rave; ceux qui
voudront en élever dans leur Jardin,
peuvent les conduire de méme l'un

& lautre.

Defcription de I Epicerie.

CerrEque Diofcorideen faic, Liv."s,
chap. 75. neft pas forr exacte, & il
paroit confondre les efpeces: celle dont
je parle , s'éleve plus ici que ne difent
Lemeri & |"Ecole du Porager; yen ai eu
de deux pieds de hauteur, quieft 3 peu
prés celle quelle prend en Iralie *;
ainfi on ne peut dans nos climats, la
comparer a ’anémone pour la raille,
ni par fes écauts ; fes feuilles font d’un

* Quefte piante falzan de terra piu di §
due piedi. 1fforia e coltura delle piante 3 J
Parte terza, libro fecundo, cap. VIL
G ij
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verd-clair, déaoup"'::s menu ; lc,ur com-
paraifon avec le feuillage des anémones
ne me paroit pas non pius bien jufte; il ;
en nait des tiges gréles , cannelées , &
branchues; les fleurs font placées aux
{fommités de fes rameaux ; elles font
bhmdms avec un hgf:l ﬁm}con de
bleudtre , fimples, {ans odeur, icpa}us
l’: me de Pautre, cc»mpoﬁc_s chacune
de cing pérales , dlfpu.cs en rofes,
du milicu defquels paroiflent plufieurs
éramines qui font entourt LS par une
couronne de ppwtf corps Dmun&a, ces :
fleurs font remplacées par des ﬂuus‘
membraneux, aflez gros, mm;ms en
cornes , divilés en plufiears loges ou fe
trouvent des femences anguleufes, d’une |
couleur qu'on ne peut dire jaune avec
Lemeri & Lig:r, maisd’un gu;-noxfc’te,
le gotit, comme on l'a déja dir, parti-
cipe 3 celui des épices, & eﬂ: fort
piquant; cetie plante eft annuelle,

Aovurt
Chap. L.
Conduite
du Pota-
ger,

S Y ot Al A e

]:}?zlg‘gr;'c'.\‘ en graine. B

L & plante qui fleurit md inairement I
o J en Juin & TULh t, murit {a graine en
ce mois; on la recueille, quand fes
petits cornets commencent 3 s'ouvrir ,
& on la conferve dans les capfules qui [
Pont produite; ou, fi on l'en fépare ,

BADISCHE
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il eft bon de la garder dans des bou

: 3 ;- ~ A
teilles b'en bouclides ; pour que fa

qualité aromatique ne s'évapore point;
elle fe conferve ainfi, & elle eft plus
long-temps bonne A femer.

Pomme de terre a faucher.,

A v lieu de provigner les branches
de pomme de terre , comme il eft dig
en Juillet ; Mr, Morean en fair faucher
le feuillage jufqu’a terre, & le fert aux
beftiaux qui saccoutument bientdr A
s’en nourriry & loin que le recranche-
ment de ce verd préjudicie aux racines ,
cela ne fait que contribuer 3 les multic
plier , & & les faire groffic. Dans ce
pays nous fuivons quelquefois la pra-
tique marquée en Juillet, & jamais
ectte derntere , aucune  expérience
payant encore prouvé la folidit¢ de
ce fyfteme. Les Irlandois qui’ font
fort habiles dans la culture de cetre
plante,, ne la fauchent pas non plus que
nous.

Je rapporte cependant cette pratique
pour ceux qui voudront en faire Leffai,

Defiription de la Pomme d' Amour,

Les tiges que cetre plante poufle,

font un peu velues, creufes en dedans,

G 1ij
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rameufes, longues de trois ou quatre
peds, maistrop foibles pour {e tenir de
bout; elles fe couchent A terre affez né-
ligemment, & ne fe {outiennent que
les unes fur les autres; les branches de
tiges font reyétues de beaucoup de ces
feuilles; & ces feuilles qui ont quelque
rapport A celles de aigremoine , font
dentelées en leur bord , pointues ,
tendres , & quelque peu velues; leur
couleur eft d’un verd mat; les fleurs
partent du fourchon des rameaux %
bouquet en grouppe de dix ou douze,
attachées 3 des pédicules particuliers
qui ont chacun un neend proche de la
fleur; elle eft formée de cing pointes
difpofées en roferte, & {ourenues pat
un calice qui eft aufli velu, & découpé
en cinq parties. Le fruit qui fuccede
aux fleurs eft plus ou moins gros, felon
Vefpece; car il y en a de plufieurs,
dont le Jardinier néglige la culture,
pour ne s'attacher qu'a la meilleure ;
dont le fruit eft un peu plus gros que
1a pomme d’api , poli, lu'{ant , doux au
toucher , mou’, charnu, quelquefois
divifé en tranches irrégulieres, jaus
phtres lorfqu’il commence d’entrer en
marurité , & tout- 3 -fait d'un beau
rouge , quand il y a arteint. La pomme
d’amour eft divifée intérieurement en
diverfes loges ob font renfermées
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plufieurs graines, fondes, jaundsres, & TEm=—=—===
applaries comme la lc:ntill::, mais non &]gpu {'
aufli gri)ﬂcs , ni renflées, comme celles Coddite
de ce légume, La plante, quand onla g, pora-
touche , ajune odeur forte' & défa~ger,
gréable, qui ne {e communique point
pourtant aux fruies, & ne les rend pas

moins bons A mangery comme on a

dit en Mai,

Culture du, Poivre d'Inde pour garder.

C’est le témps de contininer: & faite
la provifion des poivres d’Inde qu’on
veut conferver; on peut voir ce qui
eft obfervé en Juiller,

Arrofement du Potager.

AvAnT temarqué quil ne convenoit
d’arrofer le Potager , que de grand
matin ;" ou {ur le foir, on ajoute ici,
pour plus d’éclairciffement, que s'il
s’y trouve des planches qui, durant la
chaleur du jour , foient ombragées par
quelques haies, ou par des murailles;
de forte que le foleil ne donne pas de
“plus de deux heures fur ce qwon arro-
feroit , on peut domner de eau 2 lices i
endroits en d’autres heures de la jours }
née qu'en celles qu’on a preferites; cas J
G iv i

BADISCHE 3
LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



LANDESBIBLIOTHEK

152 ANNE'E CHAMPETRE,

"= on ne craint point alors qu’une chaleut
AOUT. trop vive, échaude les plantes; Phumis
Chap. L 4icé ayant le temps qu’il lui faut pour

Conduite _:

sinfinuer dans la’ terre, avant que le
du Pota- { -

ger oleil revienne luire fur elle,

Fraifiers.

L A propreté comme le bien-&tre des
fraifiers demande qu’on en prenne, dans
le commencement de ce mojs, fi on
n’a pu prendre plutér, le {oin marqué

a la fin de Juillet.

Radis blancs & gris.

Ex ayant femé le 26, ils ont été
d’ufage tour FHiver,

Ra{fbr'ts.

SEME’s le 21, bons 3 1a mi-Septems
bre ,-ont duré’en O&obre & Novems

re ;' & le 12 de ce mois'on a placé le
refte dans la ferre,

Creffon.

Le 30 femé les différentes efpeces
de creffon , en érat d’éire coupé le 20
Septembre,
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acines. C‘h’dp. I-
k : Conduitg
Onx foule les feuilles des: racines

. sdu Pota-
telles que carottes, panais & bette- ger,

raves, pour que la feve ne monte pas
davantage , & quarrécée dans la terre,
slle semploic 2 groflir les racines.
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p“-;g-&ﬁ.——__h“ﬁmd&——-—m__%
GCEH SR P VTR EG: B

Des AcCOMPAGNEMENTS DU POTAGER,
Arrofement des Arbres.

S I la chaleur de la f(aifon exige qu’on
donne des arrofements fréquents aux
plantes potageres, le défaut de pluie
& les {écherefles de I’Eté font quelque-
fois {ouffrir les arbres; il faut alorsg
quand on le peut , les fecourir par une
boiffon falutaire,

Découvrir les fruits.

Quoiqu’on dife ailleurs ce que
plufieurs Auteurs jugent fur le temps
de découvrir les fruits, on rapporte
encore ici le fentiment du Jardinier
[folizaire : une expérience réitérée , dit-
il , luia fair découvrir entiérement les
fruits en Aofit , plus d’un mois avant
leur parfaite marturité; & par cette con-
duite , il a toujours eu de belles &
grofles péches , & de belles poires
qui prennent couleur comme le bon-
chrétien d'hiver, la virgouleufe, le

A e e e
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colmar, &c. & il foutient fa pratique =———
de ce raifonnement 3 en effet il eft Cho.ujl‘!i.
conftant quun fruit qui a éré perfec- Dg:F_’Ac-'
tionné par la chaleur du foleil, & qui compa-.
n'aura point été i 'ombre des feuilles gnements
de fon arbre , fera toujours de meilleur dg Pota=
goit, & d’une couleur 'plus vive qu’un ger.
aure 5 la raifon eft que fon fut aura

€ mieux’ digéré, & fon humidi¢é
fuperflue, évaporée par la chaleur dy

foleil. La Quintinie veur aulli qu’en ce

mois on ‘découvre petit-3-petit les fruics

a qui on veurt faire prendre beaucoup

de " couleur, favoir, les péches | - les
pommes d’api, &c.

Vifite des Efpaliers.

O N vifite les efpaliers; on examine
les arbres qui font abondantsen feve;
&, s'ils ont befoin d’étre paliflés ; on
ne mangue pas de le faire,

Vers le milieu de ce mois, on com.-
mence 3 greffer les amandiers plantés
au Printemps, & non pas ceux qui font
plantés de I'année derniere; car ceux-
ci font encore trop abondants en feve ;
ni en fente, comme dir la Nowvelle
Maifon ruftique,
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Chap. IL Tonte.

compa- O tond les paliffades pour la fe=
Ezef’;et’;i_s conde fois. _
gerp Si l'on a fait la premiere tonte du
¢ buis de fort bonne heure, ainfi que de
certaines autres bordures, on peutles
tondre une feconde fois.

Papillons & détruire.

Les papillons continuent a faire
dans I’air des courfes vagabondes, &
cherchent encore des lienx commodes ,
pour y dépofer leurs ccufs; il faut que

! le Jardinier de fon coté continue auf{ly
de leur donner la chafle, pour les {ur-
prendre, & ne leur fafle aucun quartier.
On trouvera pour l'ordinaire , fous les
feuilles des arbres, & aux fourchons
des branches , les accoucheufes ou leur
ponte ; il détruira le rtout avec foin.

P
N Qe
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Etatde ce qu'on peut retiver du Potager.

T 5
1\' No®sTANT les chaleurs ordi-
naires qui regnent dans ce mois; le
Jardinier qui f{ait’ en modérer I'effec
par des foins attentifs, ouy remédier
par des fecours convenables, peut, en
}alrﬂes “Gﬁ]n".l{’es RVOLL ("al‘s On Jar\{lll
la b1unr3 de Hollande , lalaitued’Iralie,
la verfailles, la pareffeufe; la roulette
verte ,'autriche, &c. Foutes ceslaitues
cepeﬂdant font plus ou moins {ujettes
A’ monter , ‘{1 on né les’ mouille “pas
{fouvent , ou fi on les mouille avec trop
d’éconiomie; Malgré tous ces foins , les
chicons viennent mieux; de ce nombre
font les chicons rouges; le grand chicon
yerd , [e chicon romain blond qu'on
appelle ans ‘ce pays'; Laitues capu-
cines | &'c.

Les haricots' de plufieurs efpeces
abondent 1.2 '3,

Les choux cabus ne’ font jamais
meilleurs que dans®ce'mois 1. 2. 3.

On 2 auflid’autres: choux ,’ cdmme
ceux de Milan;'de la grande & de la
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E—— ) . ~ g
"Aour, betite elpece , choux de Bourgogne ,
Chap.lﬂ.d Alface , choux -rave , choux - na-
Eratde Vet » &¢. 1.2, 3.
ce quon = Lescourges, les melons, les concoms-
peut reti- bres , & les pafteques, fourniffent une
rerduPo- agréable & abondante récolte 1. 2. 3
« WaBEr: Pois verds, 1, 2, 3.
PEves T 20737
Meringeanes, 1., z. 3
Pommes d’amour, 1. 2, 3,
Endives quon fait blanchir en les
lant, 1. 377,
Toutes les verdures du mois précé-
dent, 1. 2, 3.
Cerfeuil renouvellé de temps en
temps, I. 2. 3.
Petits oignons femés en Juin, 1. 2, 3
Pourpier, le verd & le doré, la
porcelaine; on a, fi Pon veut, de
creflons  de différentes efpeces, mais
il faut les couper jeunes; le creffon
d’eau, la fivette d’Angleterre, la ci.
boule de deux efpeces , les tendrons
d'ofeille , Ia berle, lalleluya , '&e,
Toutes ces plantes peuvent fervir &
relever le gour des falades; & on peup
les rendre agréables, en les ornant de
fleurs de capre, capucine, de fleur de
bourrache , de chenilles ou Scorpioides
pour récréer , 1- 2, 3.
BCTECS-.l‘aVﬁS, caroites, panais &
JULEES TACINES, Iy 20 3,
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g, Raiforts, 1. 2. 3., Radis, 1. 2. 3, N
Mol Ail & échalotes, 1. 2. 3. e,
Rocamboles, 1. 2. 3 e
i CIRRLRiONTS syiye T P0n5e Etat de
o Oignons murs , I. 2, ce quion
Poivre d’Inde, 1. 2. 3. peut reti=
Poirée , 1. 2. 3. Epinards, 1. 2. 3.rerduPo;
tager. |
Graines du Potager.
ARROCHE Chicorée.
Epicerie, Celeris,
Panais. Creffons.
prece Choux. Cerfeuil.
Endives. Roquette.
M e Raiforts& Radis. Poirée de deux
Oignons & «ci- efpeces.
L boule. Ache.
s Porreaux, Percepierre.
de Haricots, Coriandre.
Laitues. Lavande.

Fruits du Potager.

Ce mois I'emporte fur le précédent
ar I’abondance des fruits qu’on trouve
ur les arbres , en prunes, en poires,
en péches, en quelques pommes, en
figues , &c, fraifes fur la fin.

Maturité des Fruits.

L . - [
& It ne faut point oublier ce qu'on & /
dit, que pour les poires, leur maturitc /
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AourT. eft certaine, quand elles commencent
Chap. I1L 3 tomber d’ane chiite volontaire , quoi-

Etat de
ce qu'on
peut reti-

que faines; car il en eft de véreufes
qui tombent les premieres, ne fondent

rerdu Po- P35 Un jugement qu'on puifle porter

tager,

des autres , fur quoi il n'eft pas difficile
de ne point {e tromper , pour connoitre
ces fruits viciés,

On répete le confeil de ne point
attendre pour la pluparc des péches,
quelles tombent d’elles-mémes ; mais
auffi il ne faut pas devancer leur per-
fection: on connoitqu’ellesl’'ont acquife
au coloris qui eft propre i Iefpece ,
& fur-tout a la facilité qu'une main
adroite trouve 3 les détacher, pour peu
qu’elle les fouleve , ou les tire.

Temps de manger les Fruits.

Tous les fruits de ce temps fone
bons a manger, dés qu’on les a cueilljs
& ne demandent point la ferre , 3 moins
que ce ne foit pour s’y repofer un jour
ou deux, ce qui ne leur nuit point, &
leur procure méme un certain air de
fraicheur qui releve leur mérite, &
qu’ils ne peuvent acquérir, pendant
qu’ils tiennent A Parbre.

Hecquet , ce pieux Médecin qui a fi
bien écrit {ur PObfervation primitive dy
Jedine ; {outient que les fruits repofés

oy e
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de quelques jours font plus fains, ou gA‘—'—"

: ks ouT.
moins f{ujets.a incommoder , que les Spao 11

A . ~ s p- ‘ i
mémes fruits fortant de larbre, Etat de |

o « Ceux=ci, dit-il, pleins d’une feve ce qu’on
B ss nouvelle, mal déphlegmée, portent pent reti=
55 dansl’eftomac des fucs encore aigres , rerduPgy |
5> tamultueux & fermentatifs , tandis tager-

Ok »» queceuxqu’onalaiflé repofer, s'érant

s 3 comme tenusen digeftion, ont achevé

- 55 de fe cuire : ecar leurs {ucs n’étant

5> point renouvellds dans les offices

3 comme ils Péroient fur ‘les arbres;

c’eft une liqueur qui circule dans le

5> corps du fruit qui s’y cohobe ; & fo

5 dompte elle-méme , jufqu’d pouvoir

s> pallerdanslefang, fansy porrer ni (¢-

s» dition, ni trouble : ce qui {e reconnoit

5» dans tousles fruits précoces & prin-

»» taniers, tels que font les cerifes, les

35 fraifes, &c. qui ne font fouvent

s> tant de maux, que parce qu’ils ne

5» font point de garde, & ‘qu’il faut

s> les manger- frais ' : les ‘prunes au

5» contraire , les péches méme , mais

5> furstout les pommes & les poires y

s fort 'plus agréables au goir, & plus

5, fures 3 la rgnté, quand elles ont été

55 gardées quelque temps *.1,,

w
w

* Traité des Difpenfes du Caréme, Pare, 27 J
shap. 13. pag: 387, |
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AOUT. : .
(,hap.blir}, Des Figues.

CEF;;:E‘:? Lzs Figues:fleurs durent encore ;

peur reri- & méritent bien qu’on ne les oublie

rer du'Po- pas. Tous les Auteurs enommés qui

tager.., . ont patlé de ce fruit, en ont parlé d’ung
maniere qui en: fait - un - magnifique

cloge; je ne eite que laQuintinie entre |

les autres, Il div que la Figue emporte |

le prix , [ans contredir , comme crant le

plus délicienx frait qu’en puiffe avoir e

efpalier. ... que la bonne figue eft celug

de tous les fruitsy qui mévite d’avoir [a

neilleure lace en efpalier - il mentionne

Pefpalier, eu égard au climar qu’il

. habite; car il convient que daws les pays .
chands 5 la figne pourroif E1ve incommodde |

de cer emplacement. |
Ce fruit chéria fon terme cependant;

la premiese récolte des meilleures ef- i
peces laiffe un intervalle entre elle & la !
fecondes maisiil eftrempli cerintervalle

——

=

de ceflation par une efpece de figue b
qui eft, a la vérité, inférieure aux ;

principales, mais: qui néanmoins tient

fa place , & peut fervir , parce qu'elle

| paroit feule {ur les rangs, & qu’érant
bien miire, elle a quelque mérite,

Nous .en:avens ici, une plus confidé-

rable , qui remplace de prix cette petite

figue noire; clle eft aflez groflc , applatic

BADISCHE
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du cbeé de leeil ; lacouleur de fa pean 5=
eft jaundcre; il faut, pour la mangerChaP_I{I_
bien bonne , la laiffer tout-3-fait murir; - Etacde
car, avant {a marturité, elle a Pipreté ce quior
& le goir du figuier , elle le quitte en peut reti

0% oy muriflant, rer-duPec
; tager.

S

Greffes.

Ox Greffz en Ecuffon dans ce mois,
plutorou plus tard , felon que les fujets
font en feve, Confultez le Chap. 12,
des Préliminaires.

Ufage des feuilles.

L& bon Jardinier , conftant dans le
droit qwil wufurpes de copier litiéra-
fement ce quil a lu, fans citer les
Auteurs, dic ¢ quau commencement
,» de ce mois, on foule les montants
des oignons , & les feuilles de bette-
raves, carottes, panais, &c. ou bien
on &:e les feuilles, pour faire groffi
., Ce qui eft dans la terre ; ,, mais tous
{e rendront-ils A ce confeil? Jen connois
qui profellent au contraire que « la
nutrition des végéraux s'opere d’une
maniere immédiare par leurs fenilles:
elles nefervent pas feulement élever
la feve , A la préparer , & dla déchar- J'

ger de fon fuperflu; elles font de g

b+
33
3
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Stttk plus, des efpe::c_s de l‘acfnc‘s, qui
Chap. IIL, »» Pompent dans Iair des (uc_quu elles
Bt 5 rrar}fmet'tcnr’ aux parties voifines, La
ce qu'on »» m_fec.qm E’cle\'c de la terre , eft le
peut reii- 5, principal fond de eette nourritare
rerduPo-,, aérienne ; or les fenilles lui préfentent
tagers ,, leur furface inférieure, garnie d’une
s> infnité de petits tuyaux, toujours

»» préts a Labforber, ,,
Sur ces raifons que jemprunte de
C. Bonnet * ne peut-on pas dire que
cevx qui retranchent ainfi ces feuilles
croyant de facrifier des parafites, les
privent d’utiles .pourvoyeurs 3 Et bien
des Phyficiens ne rangeront-ildpas un
pareil retranchement parmi les ufages
introduits {ans bonnes raifons ., & f{uivis
aveuglément fous Pempire de la coy-
tume ? Mais ce quin’eft point contefté
ceflt que, sl y a autour des plantes
quelques feuilles mortes ou defféchées,
on ne doit point les y fouffrir ; non
feulement parce qu’elles déplaifent 3 [a
Yue, mais parce que devenues inca-
pables de continuer leur fonétion, elles

i 1 volent le bien commun, au lieg de
4 Paugmenter; parce quenfin elles for-

vent de retraite aux infeétes qui font

e/ attirés par la corruprion de ces feuilles.

* Contemplation de Ia Nature, tom, 2
Pﬂg- !27_-
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T Y G K
N i o e T,

SEPTEMBRE.

Ce mois a trente Jours.

A | Point |Lever | Durée|Couc.
]‘gdu de | du | du

w|Jour. {Soleill Jour. |Solei
ElAM.JEM EM EM]aM LM, P

t{i 13 375 24 I312]6 368 - 25,0 40
A 83 515 35 (12 §06 258 + glitio I
l 1514  4l5 46|12 28/6 1407 s6lrrsa
1 2304 Igj; §8 (12 46 2|7 41 n;é-

e 1

CUET T 4

Le milieu de ce mois eft le commen-
cement de U Automne gui doit durer
Jufgi’a la mi-Décembre,

E Sénat & divers Empereurs
Romains ont fouvent tenté de
donner d’autres noms & ce mois , mais
il a roujours confervé dans Fufag:
ordinaire celui de Seprember, comme j
{eptieme de I'année qui néroit com- ’

" pofée que de dix mois, & commengoir
en Mars,
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Parmi plufieurs fétes qu'on célébroit
3 Rome, on y faifoit celle des Ven-
danges, ou les Dionyfiaques ; nous les
mentionnons comme les {eules qui
aient rrait d cet-Quvrage,

La faifon .tient dans ce mois, de
PEté ou de I’Automne , fuivant que
les pluies tombent plutot ou plus tard ;
car deli dépend la température de l'air;
I'on y doit faire attention , tant pour lcs
ouvrages marqués au mois précédent,
fue pour ceux qu'on marquera au mois
qui doit fuivre, plufieurs devant étre
renvoyés au mois d'O&obre’, quand
celui-ci eft top chaud & fec; de ce
nombre font les femailles ; & moins
quwon en prenne un {oin particulier ,
pour ne pas laifler deffécher les jeunes
plantes , & qu'on ait eu la précaution
d’abreuver A fond la terre qu'on laifle
enfuite refluyer unjour ou deux, avant
que de {emer.

Les arrofements de ce mois dépen-
dent auffi du plus ou du moins de
chaud ; on les donne encore le foir
pour Vordinaire , comme on a da le
faire en Eté : mais, fi les nuirs font
froides en quelque fagon, on arrofe
deux heures apres le lever du {oleil,

V)
(]

=S

>

L N e T o

BadenWhirttemberg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

D v Po T AgER, 167

i ey 0 ——eei b
S S

o

CHAPITRE. PREMIER.

CoNDUITE DU POTAGER

Laitues @ femer.

D Axs ce'moisbeaud fuivantsioh
{emera fort & propos, fur-tout , en terre
légere, les laituesa coquille,, de paflion,
rouges , pommées, grande crepe blonde,
crepesvertes , filéfie, petite crepe blon-
de, 4 grainenoire, labrune deHollande,
allemande , chicon d’Allemagne , rou=
lette, &c. la royale&la géne: peuvent

e femer au commencement du mois;
& avec dufoin, elles ferviront encore
dans I’Automne. Si Pon: jette dans les
épinards qu'on feme au commencement
de ce mois, quelques graines de laitues
pommées , elles ferontien érat 'd’érre
mangées aprés le milieu de Novembre,
fuivant que le tempsleur fera favorable:

Fournitures de Salade.

Vers le milieu de ce mois on feme
abondamment des fournitures de (alade
pour PHiver 5 de toutes les efpecesde
cette faifon , comme de petits oignons
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pour le Printemps, des miches pour

Ghap. 1. les falades du “Caréme ;- le cerfeuil

Conduite Viendra bientot, s’il el femé en terre
du Poa- fraiche , & que les arrofements ne luj

ger.

manquent pas, le creffon alenois & la
roquette ; feront en étar dans un mois
ou environ; il faur les couper jeunes,
fans quoi le chaud les rend piquants.

Ces fournitures peuvent étre femées
durant tout le mois,

Des Oignons.

CE mois n'a rien qui lui foit pré-
cifément particulier par rapport aux
oignons, & dont onne puiffe s'inftruire
en Aoiit ; on en feme & plante relari-
vement a cequi en a éeé déid dir, &
qu'on croit ne devoir pas répéter ici.

Ceux qui n’ont pas la grofle ciboule,
ou ceux méme qui n’en ont pas aflez
pour en former des planches & I'ufage
de la cuifine pendant I'Hiver, peuvent
choifir. & replanter ceux des oignons
qu'ona levé de terre en maturité, qui
font les moins bien conditionnés, &
qui paroiffent ne pas fe conferver fains
autant que les autres; ils font d’une
grande reflource , en  attendant les
nouveaux , -& fervent jufqu’a ce qu'ils
pouflent leur trompe,

Oignons

P -

)
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Oignons 4 Semer
o ner,

Quorque le mois précédent foir Cenduite
» O1l peut encore pour g” Pota-
enlemer qu'on replap. 8°f

leur vraie faifon
di\’crl"csraﬁﬁ)ns,
tera plus rard,
semez des oignons de Colle-longue
& des oignons blancs de Florence le 13,
ils leveront le a0 > & pourront &ire
replantds le 8, Mars,

Oignons pour Graine,

ON met en terre les oignons qu’'on
a choifis pour grainer; on les plante 3 un
demi-pan de diftance 'un de lautre,
& on les couvre de terre, A la hauteur
de trois pouces,

Ail, Rocambolle s Echalote,

Assez fouvent & felon les difpofi-
tions dela faifon, j'aj faje planter en ce
mois de ces trois fortes de racines, & je
m’en fuis bien trouvé s> ayant récolié de
meilleure heure de ces bulbes , & mieux
conditionnées. On dojr firement ob-
erver, pourles Echalotesen particulier,
que fi lhiver qui fuit, oblige de les
couvrir environ de trois doigtsde terre ;
lorfqu’on les ferfouje au Printemps,
il fau les déchauffer a demi.

Tome 111, H
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Chap. L
Conduite
du Pota-
ger.
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170 ANNfE CHAMPETRE
Chouzx pommés.

Crux qui ont été femés en Mars&
Avril , pomment en ce temps; ils font
fujets & s'ouvrir,, & la pourriture les
faifit : quand on s'appercoit du mal,
il faut en arcéter les progres; on fouleve
ou on arrache le chou 2 moitié; avdli-
tor que la pomme eft bien formée, en
lui coupant ainfi partie de {a_nourri-
ture , on Parréte en cet état.

Raiforts.

Onx en feme plus hardiment, que
dans les précédents mois, & on les
{eme en pleine terre; ils y font meil-
leurs que fur couche; 'e(pece commune
eft celle qu’il faur préférer , quoiqu’on
puifle femer de méme quelque peu de
raiforts hatifs , un peu plus clairs; ils en
font plus rouges & meilleurs; on en
méle alors dansles femences d’épinards,
dans les chicorées qu’on plante, &c.
en quelque part enfin qu’on les mette,
ils font bien, Semés le vingt &un, en
état au milien de Novembre trés-a-
Propos.

Radis.

Onx {eme de radis d’Fté, mentionnés
en Avril , & de ceux d’Hiver , mention-
nes en Juin,
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Dv PoTacenRr, 171

e Epinards a femer, SEPTEMBE.
n Chip. 1,
O feme des épinards, & fila faifon gﬁ”ggf_

24 les favorile , on en mangera avant les ger.

‘ fortes gelées, on ils pafleront I'Hiver :
, comme c’eft la faifon de leur plus abon-
e dante confommarion, on doit en faire

aufli une plus copieufe femaille,

Perfik a renouyeller.

QUAND on n’a point de jeunes
plantes de perfil, on rajeunit les vieilles;
on les coupe 4 fleur de terre; on les
recouvre d’un peu de terreau , & on les
mouille bien; cetre ‘opération les fait
repoufler de nouvelles feuilles, tendres
& plus vertes. Cet avantage entraine
cependant un foin qu’il ne faut point
oublier, c’eft de couvrir avec de la
grande litiere ou autrement, en cas de
froid piquant ou deneige, avec d’autres
couvertures, comme paillaffons, &e,
qu'on met {ur les plantes que Pincifion
expofe davantage & I'effer du froid.

Pois & garder en coffe.

i L'uritité quon retire des pois,
a_fait chercher les moyens de sen, |
H ij
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172 ANNEE CHAMPET RE,
sessmmmms DrOCULET hors de leurs (aifonsnaturelles; ;
Seprems. X , tandis que les Jardins n’en four- (
Chap. L niffent plus, on en réferve dans ce 1
Conduite mois , {i 'on n’en a pas plutor fait fa |
du Pota- yroyifion; on doit en avoir en érat pour
=t cela, quand on en a femé tous les
mois; afin qu’on air & choifir , on mar-

quera ici différentes facons de préparer

ces pois pour les conferver, |

Si l'on veut garder les pois en ver-

dure, ceft-2-dire, avec leur goufle cu

en plateau , on choific les pois fans
parchemin ; appellés Pois gourmands , & p

par préférence, ceux dont la goufle eft '

1: plus large ; on prclm{ les plus_tcudrcs |

dont le grain wlait quun tiers de (
grofleur ; on les épluche de leurs ner-

vures; puis érant ainfi préparés, on en

fait avec du fil des liafles qu’on jette
dans de I’eau bouillante , pour y refter
environ cing ou fix minutes, apres quoi |
on les en retire , pour les pafler tout 3
de fuite dans de Peau fraiche; érant f
refroidis , on les expofe au grand air {
& au vent, mais non au f{oleil qui [
]

(

» terniroit leur verdeur; on les vifite de
| temps €n temps, & on les remue, pour
by / éviter quils ne moififfent; lor{qu’ils for e
{ufifamment reffuyés & bien fecs , on
les enferme dans des boétes ou des facs
dé papier. Pour s'en fervir, il faut
les faire revenir dans de leau tiede,
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Dv. PofAGER.  1d
pendant quelques heures ; faites - le L:———:i—-
g w E < = ME
cuire dans la méme eau . & vous les 7111; f,;,
g - ; o : y Chap. L.
allailonnerez , pour en faire ufage 3 Conduits
l'ordinaire, du Pota=

ger. i

J>

Pois 4 garder en grains.

S1 Pon ne veur garder les pois qu'en

grains, il faut les choifir bien tendres;
mettez-les , dés qu'ils feront éeoflds,
dansl’eau bouillante; aprés qu’ils auront
fait_un bouillon, retirez-les, & les
paflez, comme I’on a dit, dans de I’can
fraiche; expofez-les enfuite au grand
air, &3 Pombre, fur usie nape blanche,
0 obfervant de les remuer de temps en
' temps, & méme de changer cette nape ,
1 elle eft trop mouillée ; quand ils fone
bien fecs, on les {erre comme les autres,
& on les garde en lieu fec; pour en
ufer, comme il a été dit. En ce pays,
pour réuflic dans ce perit ménage
d’économie, nous n’avons pas befoin
de recourir au four, comme confeille
gu V'Ecole du Porager, Le foleil bteroit aux
e de pois prefque tout le mérite d’une belle
0ur conleur,

Une tro‘fieme facon de conferver les _
pois, anfli fimple , mais que je ne pré- Ji
fere point aux autres, ceftde les cueillir /
dés le matin, par un beau temps ; &
les ayant épluchéds & écoffés, de leur
H iij
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174 ANNEE CHAMPETRE
ETEMB.MH‘{EL' pafler quelques heures au foleil, !
Chap, 1, Pour les amortir un peu, afin qu'ils
Conduite Prennent mieux fel , aprés quoi vous
du Pota- les mettez dans des pots de grés, ou
ger. de terre, bien verniflés, ceux qui ne
le font pas, n’y érant pas propres , &
caufe du fel qui les pénetre trop; vous
rangez donc proprement dans ces pots
convenables, les pois en grains oun en L
goufle , les preffant, fans les froiffer; '
vous jetterez enfuite pardeffus une
bonne quantité de fel, puis du vinai- i
gre, jufqu'd ce que le tout trempe 4
exactement, fans quoi il fe formeroit une |
moififfure qui ghteroit méme ce qui ne [
tremperoit pas; vos pots ainfi condi-
tionnés & bien couverts, feront gardés
en lieu tempéré ; quand on en voudra
ufer, on les deffalera, en les changeant |
plufieurs fois d’eau, & les faifant |
bouillir , avant que de les préparer f
pour la table, |

Maniere de conferver les pois contre ‘
les Infedes. |

Comwe il eft de fagons de garder
" les pois deftinés & manger en verdure ,
il'y a aufli des précautions & prendre,
pour les conferver aprés leur maturicé,
foit dans le deflein de les {emer, foir
dans celui de les conferver {ains pour
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Dy ‘PoT & cip B, | 17
les autres ufages; car la plupart des
légumes ont des infedtes qui les dé-

enfuite couvés par la* fermenration du
grain , lorfquil eft entaffé, on tenu en
licu chaud, l'in{eéte nouveau-né dévore
d’abord la meilleure farine qu’il trouve

autour de lui ; & sen étant nourri
fufifamment , 1l perce enfin fon loge-
ment, en fort ; & genvole, quand il
en trouve la liberté,

Les P 1§ L, altre.

ai

PovR fe garantir de cet inconvé-
n‘ nt, les uns mettent leurs légumes,
{car le remede eft commun a tous, )
aufli-tot qu'ils font 1éf01tc'a, dall‘; un
four tant foit -peu chaud, ce qui fair
périr les infectes en quel i(‘gtu d’ac-
croiffement quils fe trouvent ; ces
;rains ainfi chauﬂ'és, confervent leur
i rc’bxité & ne contradtent rien de
awrmmut s quowu m perdent quelque
chofe de leur bonté.

Je n’ofe aflurer que cette facon qui
eft fuire, pour délivrer des infeétes les
légumes qu’on doit manger , puifle
fervir pour ceux qu'on veut ('»-mcr il

H 1

SEPTEMB.

Cha
truifent: vrai ifemblablement leurs ceufs Cmﬁum

ont été dépofés dans les grains encore du Pota-
tendres par quclques moucherons; étant ger,
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176 ANNEE CuAMreTRY,

Seprema.cit néanmoins dit dans I’ Hiftoire de

Chap. 1. ' Académiedes Sciences , Vo

lume imprimé

Conduite en 1763, que des perfonnes éclairées,

ger.

du Pota- & dont |e témoignage eft tr

és-refpec-
table , que du feigle & du froment mis
dans un four, A la chaleur de quatre-
vingts-quinze degrés, n’en avoient pas
moins levé enfuite; il y eft encore dit
quayant fait metrre du méme grain
dans un four , une heure aprés en avoir
tiré le pain, & I'y ayant laiffé quaranre-
huit heares , ce grain avoit aufli bien
végéie , que celui qui navoit pas écé
chaufouré, ce que M. Tiller confirme,
ayantvu lever du froment ; qu’il I'avoit

-éprouvé fur des légumes : mais je la

propole 2 ceux qui en feront curieux,
Echaudés dans leau bouillante.

Onx obtient le méme bon effer, fi
Pon jette les grains dans de l'eau bouil-
lante , pour les y laiffer prendre un
bouillon; aprés quoi, en les retirant ,
on les pafle dans de l’eau froide, on
les fait enfuite exactement fécher. Ces
deux opérations confervent également
bien les pois, feves, &c, quion deftine
4 manger : mais pour ceux en qui l'on
veut conferver la fécondité , ces fagons
la leur feroit perdre, il faut procéder

i o
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Div: RPoxAcrrn: 177
différemment. Voyez encore en Juiller S
arricle des feves, comment garder ieasgg““;‘
légumes. Conguite.
5 - du Pota-
Pois gardés pour femer. ger.

O~ fe contente de faire tremper
les pois pendant vingt-quatre heures,
dans de Peau froide; puis on les fait
{écher au plutér & Pombre ; cela les
empeche de devenir jamais véreux :
un expédient encore plus fimple, &
aufli fur; eft de placer les légumes,
quels quils foient, dans un lien non
humide, mais frais, tel , par exemple,
qu'une cave ou femblable lieu s les
ccufs des infeétes y avortent , faute
d’une chaleur affez forte qui les falle
fermenter; & les grains ne fouffrant I3
aucune tare, {ont trés-propres i femer,

Ail, Echalytes, Rocambolls.

QUuErLQUEFroIs ces bulbes n’atten-
dent pas la deftination & le loifir du
Jardinier, pour éwre mifes en rterve :
elles germent (ans ordre, dansl’endroit
ol on les conferve ; on peut alors .
répondre 2 leur diligence’, & les plan- §
ter ; clles ne feront pas moins bien que /
dans une autre faifon, ;

Hy
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178 ANNE'E" CHAMPETRE,

il

SEPTEMB. D # R
e la Poirce.
Chap. 1.
Conduite
du Pota- QUAND cette plante n'a pas donné
ger. plurot de graine miire, on obferve ,

pour la récolter , ce qu’il en eft dit
au mois précedent.

Cardes d Artichauts.

Cek que les Italiens appellent Cardoni , .
& nos Provencaux Carde , font les |
rejetons que pouﬂent des artichauts
qu onveut derrulle '?PIC“ env llO]] qudtlc
ansde port , parce que le fruit a diminué
de qualité, & n’eft plus aufli hono- |
rable qu’il Péroit. Pour ne pas cepen-
dantles dépeupler & pure perte, fi ces
rejerons font afez forts, on commence
a en ufer comme on le dira en O&oble.

Versla St. Michel on donne a Parti-
chaudiere un bon labour; il eft fur-
rout eflentiel de donner ce labour au
plant de I'année, qui doit fruiter {ur
e i1 finde I Antomne , & durant ’'Hiver;
: fi Pon s'appercoit qu'il ait pullulé, on
retranche ce qu’il y a de trop, & on
; fume les plantes.

De I'Ofeille.

L’Oserire connue par-tout fous
ce nom, quoiqu’elle en porte d’autres

BADISCHE
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Dig tPioT A g2, 179
S . ~ A
ifierentes Provinces, lert a tantgm———
dfmg cLPr-zan_ts Provinces, T
d’ufagés, qu'il n’elt point de Jardin kL
08 o Potager qui nen foit pourvu., ou.qui gy it
o ne doive I'étre : mais tous ne les ont gy pora-
pas toutes, car il y en a un grand ger,
nombre d’elpeces; ici yen fais cultiver
de fix & {epr.

Grande Ofeille.

Y ar celle qu’on nomme Ofeille vierge
en quelques endroits; & en d’autres,
Ofeille ala pareffeufe , Acetofs maxima,
montana maxima, C. B. Pin. 114. Certte
elpece qui eft champéure, comme le
dit Saphrafe, eft née dans les mon-
tagnes; fes feuilles plus grandes que
celles de toutes les autres ofeilles , ont
jufqu’d dix-huit pouces de longueur,
& fept ou huit de largenr ; elles font
d’un verd de pré; les premieres font
aflez généralement obtufes , Pextrémiré
des autres eft plus pointue , & reflemble
affez 4 la grande patience, ainfi que
par la couleur defa racine qui eft jaune;
cette ofeille eft moins urtile que fingu~
liere' par fa grandeur; om sen ferc
pourtant comme érant plus douce que
les autres, Chomel dit dans fon Digtion- )
naire,, qu'on Ia apportée du Pays-Bas: ’
mais I'épithete de montana n'atrefte pas |
moins fon pays natal, Il met aufli au ‘
B vj
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180 ANNfE CunAMPETRE
nombre des ofeilles I Alleluya qui el
d’un autre genre , quoique f{emblable

Conduite 3 golt , & qui eft appellé Oxis,
du Pota-

Ofeille moyenne.
3

J’Ar une autre efpece d’ofeille appel-
1ée par Toarnefort Acerofa wontana, lati-
ori rotundo folio : cette elpece que jai
tirée de la montagne , eft plus d’ufage
que la précédente; elle vient ailement,

& eft fort belle.
Ofeille ronde.

L'Oserrre ronde, Acetofarotundi-
folia hortenfis. C. B. Pin. 114. Quoiqu'on
lui denne la qualification d’horzenfis,
elle eft cependant champétre comme
la précédente; elle fe trouve fur la
montagne de Lure, d’ob je 'aiapportée.
Sa qualité particuliere eft que fes petites
feuilles d’un verd de mer varient quel-
quefois; ellesn’ontpas des filets comme
les autres, ce qui la fair eftimer dans
FEté; on lui reproche d’avoir peun
de fuc, & de fournir moins que la
commune.

La Quintinie dit que les feuilles
tendres de cette efpece d’ofecille, en=
trent quelquefois parmi les fournitures
de falades; elle e multiplie de ces bras

BadenWhirttemberg
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1 rampant {ur la, terre reNnen| s ———
A rampap #iVER SEPTEMB.

racine; de forte qu’étant replantés, ils
forment & leur tour, des touffes d’on
naiflent de nouveaux bras qui s’enra-
cinent de méme & fe multiplient,

Ofeille blonde.

OvuzRrEe ces trois elpeces d’ofeille
que les champs ont fournies, on en
cultive ici_quatre autres efpeces, dont
deux qui {e reflemblent, font grandes;
leur feuille eft alongée &  pointue,
avec des échancrures qui forment des
oreilles du coé de la queue qui eft
aflez longue ;& délice ; les deux efpeces
{ont par-la femblables.-Ce qui les fait
diftinguer , c’eft que parleur extrémicé
elles.{ont rondes {ur Pune , & pointues
fur Pautre ; elles different encore en ce
que l'une eft plus grande & plus blonde
que lautre ; a cela présil y a aflezde
conformité ; toutes les deux ont moins
d’accidité que Vefpece commune,

Ofeille commune.

L’OseirLe qui eft cultivée 'dans
plus d’endroits, & qui vraifemblable-
ment a paflé des champs dans les
Jardins , eft la plus aigre; ellel-a les
feuilles trés-vertes s | affez -étroites, &
longues. de quatre ow cing pouces,

Chap. I.
Conduite
du Pota-

ger,
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182 ANNEE CHAMPETRE,

terminées en pointe; elle monte faei-
S TEMBJement en graine, ce qui diminue {2
C(ézil?mle valeur; car en Eté ,;i’cs F_tui'nle?!iblH s
du Pota-Par cette raifon ,  plus feches & par
ger,  conféquent cordées,

_“
Sep

Ofeille qui ne monte pas.

IL eft une elpece affez reflemblante
en verdure , 3 l'ofeille commune , mais
qui a fur elle un avantage trés-confi-
dérable , c’eft qu'elle ne monte point
cn graine , que par-1a [es feuilles ne (e
deflechent point , & quon en fait
ufage, lorfque la faifon altere la qualité
des autres. Cette efpece eft encore plus
belle, & mieux fournie de {uc que la
commune , quoique placée dans un
terrein d*égale bonté, Je la préfere aux
autres, & yen {uisfourni par préférence,

Toutes ces efpeces font vivaces, &
les plus propres a étre cultivées conf-
tamment; je dis conftamment, car jai
élevé beaucoup d’autres ofeilles pour
les connoitre, que je mai pas cone
fervées, ou parce que celles que jai
mentionnées me {uffiloient comme d’un
meilleur ufage, & fe confervent plus
long-temps, pouvant durer dix ou douze
ans en place; au lieu que la plapart
de celles' que jai proferites, ne font
quannuelles, & de peu ‘de valeur.
Il eft pourtant 3 propos de ne pas
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Div‘Poo't aerin, 383
Laiffer fi long-temps au méme endroit , s
les bonnes elpeces; car laterre épuifée ,Seprems,
pour ainfi dire, des fucs propres i Chap. L.
S une plante, femble sennuyer de la Conduite
nourrir fi long-temps, & ne lui fournir 9 Pota-
qua regret de quoi fubfifter avec 8%
dignité; de forte que la touffe d’ofeille
élancée , ou morte dans le cceur, paroit
moins fournie, moins belle, & ne
poufle que de chérives feuilles, Ce
changement - de place eft fur-tout
demandé parla grofle ofeille, & doit
pour le mieux fe faire tous lés irois ans;
mais je ne {oumettrai point rigoureu-
fement tout Jardinier i en faire de
méme 3 lofeille & petite feuille oun
commune; je lui dirois encore moins
comme Sauffay, que V'Ofeille commune
peut bien durer aufi deux o trois ans,
mais qu’elle eft meillere , en la [emant
tous les ans, aw mois de Mars; quoiqu’ik
ait pour garant la Quintinie qui dit que
VOfeille [e multiplie plus ordinairement
par graine,

Ofeille en arbufte.

L’Esrece qui séleve en arbufte,
& qui nous vient des Ifles fortunées,
Acetofa arborefcens , [ubrotundo folio |
ex Infulis fortunatis, n'érant aufli que /
curieufe , & craignant beaucoup le f
froid , ce qui oblige de la garder dans
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184 AwneEeE CHAMPETRE,
la ferre pendant 'Hiver , n’a, comme

Chiap. 1. les réprouvées , figuré ici qu’un certain
Conduite (€T PS.

du Pota-

ger.

Ofeille a planter pour I Hiver.

On regarnitd’ofeille toutes les places
vuides qui en manquent. On peut
encore , {i 'on en veutr pour IHiver,
replanter en quelque abri des touffes
en motte que 'on {oignera exactement
julgues en Novembre ot il eft marqué
ce quil faut y faire de plus,

Ufage de I Ofeille.

OvuTrE ceux de la cuifine qui font
multipliés, & ceuxqu'en fait la Méde-
cine, on fe fert de la racine d’ofeille
commune , pour donner a ’eau ot on
Ia met infufer, coupée par morceaux ,
une couleur qui imite & peu prés la
teinte du vin, lor{qu’on veur tromper
un malade qui voudroit en boire
contretenips,

Les feuilles font difparoitre les taches
d’encre de deffus le linge, fi on le
frotte avee ces feuilles, le f{avonant
apres; elles dérouillent le cuivre & le
fer, & les poliflent : employées avec du
fablon’, elles décraffent parfaitement
le verre , & colorent les parquets neufs ;
ces mémes feuilles font ceffer Pagace~
ment des dents, quand on en miche,

BadenWhirttemberg
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La Nouvelle Maifon ruftique ne me g :
paroit pas avoir connu toutes les fortes éii;mi'
d’ofeilles avec les Jardiniers, moins Conduite
encore avec les Botaniftes , puifqu’elle du Pota-
n'en admet que deux forres ; Uordinaire ger.
qguti @ la feuille pointue 5 & Lofeille ronde
qui I'a ronde : ce qu’il en dit d’ailleurs
feroit repréhenfible en plus d’un article ;
je les crois aflez relevés par ce que
jetablis, fans que je le {uive en détail.

Du Bafilic a garder.

Ces T encore dans ce temps que 'on
fait la provifion du bafilic qu'on veut
garder fec pour les ufages rapportés
dans I’Ecole du Purager ; on n'attend
point que fes fleurs aient fléeri; dés
qu'elles paroiflent s’épanouir, on coupe
la plante qui eft d’autant plus parfu.
mée, qu'elle a pris toute {a confiftance ,
fans cefler encore d’étre nouvelle &
tendre. C’eft mieux de la couper, que
de Parracher, pour éviter d’emporter
avec elle de la terre qui fe {épare diffi-
cilement des plantes. On en fait des
paquets, & on les met {écher & Fombre,
dans unlieu bien aéré, & non, comme
dit la Auifen raftique, au foleil ; car il i
perd beaucoup de f{a couleur & de fa |
qualité, lorfqu’on I’a préparé ainfi. On /
e Penferme enfuite dans des boites, ou
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186 ANNFE CuamPiTRE
emsmmemad ans des facs de papier, pour Iy con-
SeptemB.ferver, jufqu’d ce qu'on en fafle ufage

Chap. L. oy en poudre, ou en bouquer.
Conduite

du Pota-

Bere Proprictés du Bafilic.

>

QuorQu’sr nentre point dans mon (
plan de mentionner les qualités médi-
cinales des plantes dont jai 4 traiter, :
Je crois faire plaifir 3 quelqu’un, ff
je rapporte ici une partie de ce que
2 ol o ]
PEcole du Potager attribue au bafilic,
loit parce que cette plante n’eft pas

rare , foit parce que les occafions d’en ey
pouvoir ufer font Fréq uentes. pj‘ft‘-

Les feuilles du bafilic & fes fleurs ait
prifes en infufion comme le thé ; appai- ]
fent les douleurs de tére, & diﬂlppcnc aut

les fluxions de cette partie. Quand elles
font feches, on les pulvérife, & on
compofe une poudre qu’on méle avec
unIques autres herbes aromatiques,
préparées de la méme maniere, & c'eft
ce quon appelle la Poudre Céphalique ,

qu’on prend parlenez, comme le tabac, e
pour décharger le cerveau; & elle fait e
couler beaucoup de férofité, fur-tout Cl
quand on en prend quelques pincées

a jeun, Il faur feulement en ufer avec m

obriété , pour ne pas s’y trop accou-
tumer, & la rendre inusile par-la.

g
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Quant aux pernicieux effets’'que luimemm——
attribue “légérement le trop créduleSerTEMB.
Chomel dans {on Didtionnaire, ils {ont Chap. L.
combattus avec folidité par Clarici *'; Conduite]
on peut le lire, du Pota:

ger.
Capucine & fleur double.

CeTTE troifieme efpece de capu-
cine , quoique belle , n’eft point encore ,
que je fache, chez aucun curieux de
cette Province ; je re l’ai point eue
moi-méme; jen parlerai cependant,
afin que ceux qui f’au:qu:rront, {achent
la gouverner. Pour les inftruire , jem=
prunterai , & la lettre, toutce qu'ena
dit U'Ecole du Potager,

La capucine double reffemble aux
autres par la feuille & la tige ; mais
elle ne s’éleve pas fi haur, & fa fleur
eft double comme une petite anémone ,

e {fans avoir & fon revers le capuce quont
s les autres. On la préfere pour garnir !
| les {alades , parce qu'elle fe range Al
t, mieux, & qu’elle fair un bel effer aux

yeux; {a couleur eft moins vive & moins
veloutée que la grande efpece , mais
elle eft plus marbrée.

Elle ne {e multiplie pas de graine,
mais de boutures qu'on emporte; la

* Iftoria ¢ coltura delle Piante ,p. 262, 8¢,
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wmememn d i fficu | té e ft pas de la faire reprendre
SEPTEMB.1] 1n'eft point de

188 ANNfE CuAMPETRE,

Chap. I. senracine i aifément : une branche

Conduite
du Pota-

g(‘l’.

coupée & enterrée . fans la mouiller,
mifle a Pombre , dans un pot, pendant
huit jours, fe trouve reprife , & poufle
aufli-tot aprés; mais I'écueil eft I'Hiver,
la moindre gelée la fait périr ; le défaut
d’air lui eft également morrel, 1| faut
par conféquent , une firuation qui la
défende de l'un, & ot elle puifle jouir
de l'autre, avec Iattention de la faire
profiter de tous les rayons du foleil qui
fe préfentent pendant cette mauvaife
faifcn, fans jamais la mouiller, quel-
que befoin quelle paroiffe en avoir,
Quand on n’a pas de ferre difpofée
convenablement, la meilleure place
qu'elle puifle avoir, eft une chambre
habitée, & un peu échauffée ; on Ia
met fur la fenétre, endedans du vitrage,
quand le foleil paroit; & on la retire ,
quand il eft paflé; s'il fair doux, on
la met én dehors, pendant quelques

heures de la journée, Avec ces atten-

tions, on la préferve; & au Printemps,

quand il n’y a plus aucun rifque ‘de

gelée, on la dépote, & on Venterre

au pied d’un mur bien expofé, apreés

avoir mis un peu de fumier dans e

trou; elle poufle bientér aprés {a tige,

& on larrofe au befoin,

7
plante au contraire qui
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J Graine de Carottes. SEPTEMB. |
v Drancks Chilp. 1 i
Conduite

du Pota-

er.

Onx a quelquefois encore des tiges
de carottes dont la graine eft en maru-
rité; on aura foin de la recueillir avec
les obfervations marquées au mois
d’Aoiit,

Carottes a [emer.

St les carotres femées au mois pré-
cédent n’ont pas levé comme il faur,
ou qu’on veuille en avoir qui leur {uc-
cedent , en attendant celles quon a
{femées au Printemps, on peut en femer
encore , mais non plus rard que le
milieu de ce mois : autrement elles
mangueroient de temps pour acquérir
aflez de force, & pouvoir lutter contre
les attaques du froid.

Semence de Panais,

St Ion veut avoir de ces racines qui
ne montent point aufli-tét que celles
du Printemps, on peut en femer en
ce mois,

Graine de Cheryis, )«

L= chervis quiona femé, monte la
premiere annce , mais ne s’éleve point
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s 'ANEC quE quand il a deux ans, & cette |
SEPTEMB.DrEMICre graine n'a pont la qualicé &
Chap. 1. les autres; ainfi I’on ne doit point s’en
Conduite ‘ervir; on ne feme que celle quon
du Powa- recyeille fur des pieds qui font plus
HEr anciens ; elle eft mare en Septembre ,
& eft portée fur une tige dwvifée en (
branches cannelées, remplie de motlle, !
haute d’environ quatre ou cinq pieds; ’
la graine eft oblongue, étroite , rayée ,
applatie fur le dos, de couleur grife, :
& un peu plus grande que celle du f
perfil : 'ayant cueillie, on Pexpofe
quelques jours au foleil, aprés quoi

s

on la garde en lieu fec, ou elle (e P
conferve bonne durant deux ou trois ¢
ans, Voyez defcription la plus dé- "
taillée de la plante en Janvier. Voyez |
encore Féyrier, "
. g

Cerfeuil. ¢

!

1L fauten femer, & il viendra bien- (
tot, fi c’eft en terre fraiche qu'on le :

feme , & que les arrofements ne lui
) manquent" pas.

Endives a grainer.
Avaxnt choifi, comme l'on 2 dit,

& réfervé les plantes les plus belles &
les plus franches, pour en avoir de la
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benne graine, on peut ordinairemer:" e
Jualye les récolter en ce mois. Les tiges qu’ellesSzrrEME.
n ont pouffées plus ou mois hautes , Chap. L '
fuivant l'c[pece , font, en général, Conduite
liffes , cannelées , creufes , toitues , dit Eota-
branchues, & laiteufes. B
£ Quand ces rtiges commencent 3
{écher , c’eft une marque de la matu-
eds; rité de la graine; il ne faur point la
¢ prévenir, dans la crainte quielle ne
s'échappe; car elle eft (i adhérente au
calice, que, pour I’en déracher, il faur,
comme nous faifons ici, faire tremper
les tiges ou eft certe graine , dans ’eau,
pendant quelques heures, aprés quoi
on les bat toutes mouillées ; la graine
__ tombe alors avec facilité; au lieu que,
{ansce préalable, on perdroit {2 graine,
ou l’on en auroit davantage fans plus
de profit. On la met fécher; érant feche,
on la monde : elle fe conferve bonne
pendantdix ans au moins. Mr, de Combe
dit méme en avoir vu lever aprés quinze
: ans; elle eft d’aurant meilleure, qu’elle
: Jal a un peu d’ancienneté; car celle qui
n'a qu'une ou deux années , donne du
planc fort {ujet 3 monter.

Endives a f[emer. i

Ox peut femer encore des endives on
chicorées fines, frifées; elles ferviront |
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= —durant tout le Caréme fuivant, ayant

Sc‘;:[;.“f'“réﬁﬂé au ﬁ‘uid‘cicl”Hi\"crt, quoiqu’aflez

Conduite '0d€ 5 00 les tient en pépiniere, & on

du Pota. lesteplante, lorfque la faifon le permer.

ger, Semez, le 14, re lantez, le 9. Janvier,
celles qui ont fervi.

Graine de la Chicorée fauvage.

L 4 graine et mire , & en étar d*étre
recue ll'e au mois de Seprembre; elle
fuccede 4 des fleurs bleues qui ne diffe-
rent de celles des endives quen couleur
un peu plus brune; elle eft portée fur
des tiges d’environ f{ix pieds; fa durée
eft aufli, comme la graine d’endive ,
a-peu-prés de dix ans,

Graine de Ia Pimprenelle.

CeTTE graine mfirit naturellement
en Juin, mais quelquefois elle eft re-

| tardée par les fréquentes coupes de la

J plante.  C’eft vraifemblablement fur
cette railon que la Quintinie a placé

la marurité de cetre graine 4 la fin de
PEté, En-quel temos quelle arrive ,
elle ne demande pas des foins parti-
culiers ; on la recueille & Pordinaire,
& on la conferve comme les autres.
DMaches

B T

[s

ey o
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Miches a [femer.

Dervis le mois d’Aoiit, on peut

{femer des miches toys les quinze jours,

pour en avoir qui fe fuccedent,

Preparation du Pum}w’fr d garder
pour I'Hiver,

Comme IHivereft, pour ainfi dire |
une faifon morte, il faut, dans les
autres, faire, autant que l'on peut,
des provifions qui puiflent fuppléer &
ce quil ne produit pas lui-méme; on
fe ménage d’avance ce qui peut en
particulier augmenter & rendre agréa-
bles les falades, Le pourpier eft une
de ces provifions qu'on {e ménage
d’avance, & qu'on conferve,

Il faut prendre de celyj qu'on aura
replanté, pour {'avoir plus beau & plus
gros; Ies\ petites branches font moing
propres a cet ufage; elles diminuent
trop étant préparées; on les lave {oi-
gneulement, pour en éter toute la terre
qui pourroit s’y érre attachée; on les
€oupe en trongons de deux ou trois
doigrs de longueur, & on les mer aw
{oleil fe faner; car, fans cette précau-
tion , le pourpier conferveroit une
humidité qui feroit obftacle 3 {a

Tome 11, I
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Chap. L.

Conduite

du Pota-
ger.

Anne'e CHAMPETRE.
confervation , & le feroit ghter; enfuite
ou on les méle avec des cornichons ,
ou on les place féparément dans des
pots verniflés, ou dans des bouteilles
de verre , les y rangeant proprement,
aprés quoi l'on jette deflus une quantité
raifonnable de fel, & on y verle du
bon vinaigre , autant quil en faut,
pour qu'il furnage : & comme le pour-
pier s'¢leve, on met pardeflus quelque
chofe qui le contienne , & évite par-1a
une moififfure que contraéteroient les
trongons qui ne tremperoient  pas.
Cela fait, on ferre le vafe en lien
tempéré, julqud ce qu'il en faille faire
ulage.

Le vrai temps de préparer ainfi le
pourpier eft lor{qu’ilcommence afleurir;
{i 'on attendoit plus tard, il feroit trop
fait, & par conléquent moins tendre,

Perce-pierre Crithmum,

Ox donne plufieurs noms & cette
plante , comme ceux de Perce-pierre ou
Paffe-pierre 5 Bacille, Créte marine >
Fenosil marin , & d’autres encore , mais
le plus ufité eft celui de Perge-pierre »
qui lui eft donné, parce qu'elle croit
dans les fentes des rochers quelle
femble avoir percés : ceft-1a fon génie;
ell eft affez commune fur les cotes de
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notre Province, & {ur-tout & Marleill

iclong dela mer; quand elle ne peutSerrems, |
S des {e domicilier dans le fein des rochers, Chap. L. !
; elle saccroche entre les pierres de Conduite
t, quelque muraille ; celt ainfi qu’elle da Pota

s'elt habituée naturellement fur les e
remparts de la ville de Lorgues.
Elle ne dédaigne pas cependant nos
Jardins , quand elle y et foignde
omme i faut,
lle eft divifée en deux efpeces,
es deux vivaces, qui ne different
ntr'elles que par leur taille, plus grande
dans I'une que dans 'autre,
lournefort appelle la grande . Grith:
mum , five fenicalum maritimum majius
ik odore apii, Pin. 288, Tournsf. 317,
Ec la petice, Crithmum , five feni-
: ctilum maricimuym minus, C. B.Pin, 288,
Tournefort 317.
Lémeri approprie & chacune des efpe-
ces fon nom en particulier; il appelle
la premiere Bacille ou Fenowil marin,
: & la feconde, Perce-pierre ou Paffe- |
1200 pierre. Le Diitionnaire univerfel &’ Agri- /
e culture , 3 qui Pon peut appliquer ce
qu'il dic de Liger, quil wentend pas
' tant de finefle dans la culture de oette
cxolt plante, mérite qu'on dife de fon Auteur, \
! qu'il n'en entend pas plus que Liger , &
qu’il connoft mal la perce-pierre , puif- .
25 quil prend pour elle la Perce-pierre ou |
Iij
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yammmmmmn 'y i (a0 e o dont parle Chomel dans fon

SEPTEMB. Dictionnaire » & qu’il confond en une

Chap. 1
Conduite
du Pota-
ger.

plante ce qu'il croit {avoir avec ce
quen dit L’ Ecole du Porager. L’ Agro-
aome a fait 1a méme bévue en difant:
La Perce-picrre on Paffe-pierre fert de
fourniture de [2lade, & reffemble fort an
‘Thym. Le Dictionnaire univerfel 4’ Hiftoire
aarurelle a erré d’une autre facon;car,
aprés avoir copié Pautre fur la forre
ve[femblance avec le thym , it ajoute que,
deux mois apres avoir éré [emée , on la
replante 5 tandis qu'il a été remarqué
en Mars que la perce-pierre eflt allez
{ouvent deux mois 2 lever.

Pour quaucun Lecteur ne falle la
méme équivoque , il trouvera ici Ia
delcription du Crithmum , & on le rend
par le nom de Perce-pierre comme le
mieux connu.

Cette perce-pierre de la petite elpece
eft ordinairement haute d’environ un
pied; elle gétend en large; fes fenilles
{ont érroites , charnues, {ubdivilées
trois A trois, comme cellesde la grande
efpece , mais un peu plus larges, de
couleur verte & brune , d’un gout
sirant fur le falé; fes fleurs difpofées
en rofes, font placées en ombelle aux
{fommités, de couleur jaune; au lieu
que dans la grande efpece , elles font
blanches ; quand la fleur et pallée, o)
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talide fe change en fruit rempli dermose——
: graines jointes deux 3 deux, plates,SEPTEMBE.
et aflez grofles, rayées fur le dos, blan- Chap. L.
ches, odorantes, & d’un gout Acre. (*O“Jd“"e
La perce-pierre ou pafle-pierre fe du Pota-
multiplie ordinairement de graine qui® "
peut crre gardée deux ans;, & fe cueille
a la fin de PEté.
Quelquefois aufli on la multiplie de
jets enracinés.

Perce-pierre, fon ufage.

L A perce-pierre elt comptée au
nombre des fournitures de {alade; ceux
Al qui l'aiment verte , y en mélent les
feuilles vertes durant la belle faifon;
&, quand on veut en garder pour les
falades d’'Hiver , on en cucille les
branches qui, dans ce mois, font en
& vigueur; on les divife par trongons,
& on les prépare comme des cornichons
quion confit au vinaigre; on peut les
méler’ enfemble, & on les conferve Hi
avecle méme {oin; d’autres fe conten- i
tent de les garder dans de l'eau falée f
Y ajoutant un peu de poivre.

Du Courgier en général. \

e toutes les plantes potageres, le
courgier eft celui qui occupe le plus |
I iij -
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...___,,_dc place dans un Jarding il poufle des
stprems. longues branches farmenteufes, creufes,
Chap. 1. caflantes, velues, portant de grandes
Conduite feuilles rudes, & hériffées d’une infinité
dv Pora-de petits poils; il fort des aiflelles de
ger ces fleurs des vrilles & des pédicules
chargés de fleurs jaunes , formées en
cloche, évafées, divifées en cing par-
ties, dont les unes font ftériles, & les
autres fertiles, portées fur un embryon
qui devient enfuite un fruit dont la
forme n’eft pas la méme dans tous les
i Péeorce de ce fruit eft liffe,
unie; fa couleur dépend de l’cl‘yﬂccc‘;
la graine eft contenue dans une f{ubl-
tance fongueule qui eft au milien du
fruit; cette graine eft oblongue, large,
applatie , rebordée proprement tost
autour, & garnie d’une écorce aflez
ferme , fous laguelle fe trouve une
Elanche & ce nleft que par elle
quon multiplie Pefpece; on ne la re-
cucille que quand on dépece le fruit,
pour en'ufer; ¢lles fe confervent bonnes
3-peu-preés fept cu huit ans pour femer,
ainfi que poutr’ d’zutres ufages.
Cette deflcripricn générale convient
3 toutes les courges de la premiere
clafle; car d’ailleurs dans leur nombre
qui eft confidérable , ces elpeces
different entelles en figure, en grof-
feur de fruit, & en couleur dela pean

amand
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qui eft verte, blanche, jaune, rouge ,me———"
G, ée curayée de plufieurs fzgons;SFPTEMB.
Its vaiiété dans l'examen duqael je nen. Chap. L

: . Conduite
du Pota=

> oer,
i B

vaut pas la peine y, comme ditun Auteur
€ Crois pas que ce

elles e trouvent aucun appui
itienne ;- mais, lotfquwelles

r quelqu’arbre s ot quelques
1 %

plupart &'y accrochs

Courges & Citrouilles en maturité.

. 1t n'eft pas, ence pays, néceflaire
allez de couper les feuilles qui ombragent
e les courges s afin que le(oleil les miriff:

plutdt, & les aotite micux; elles pat-

viennent aflez 4 leur marurité naturelle ,

aidées par la faifon; les- feuilles (e

fechent dlelles-mémes , & laiffent les M

courges & découvert ; on les coupe vers i

la fin du mois, quand elles ont bien

pris leur couleur de maturité, & que i

Pécorce eft devenue aflez ferme, pour

bee pouvoir réfifter a l'ongle; on les amafle, |

ces & on les expofe quelques jours encore \

‘ au foleil, pour leur mieux laiffer perdre

route humidité fuperflue ,  aprés quot |
Iiy

BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



200 ANNEE CHAMPETRHE.
vemms= 011 les enferme en lieux fecs, fur des
SeeremB.planches ot Lair {oit libre,, mais ot l2

Chap. L gelée ne puiffe pas pénétrer ; avec toutes ¢
g::"l;l:;;‘_’ ces précautions bien o‘bf‘crvécs il ¢
porg courge {e conferve non feulement tout ¢
' PHiver faine, f{ans {e giter; mais on 1.

en a mangé ici dans le mois de Juin
& Juiller qui n’avoient rien perdu de
leur qualité. Ce quon a trouvé de
particulier dans ces courges ainfi gar-
dées de année précédente, c’eft qu'en |
les ouvrant, on a plufieurs fois trouvé |
les graines germées qui avoient pouflé
dans . la courge méme , des racines
longues de deux 3 trois pouces, avec un
germe A-peu-prés de méme longuenr,

Ufage des Courges.

L’Avtevur qui parlant en général

des courges , dit « qu'elles fervent en

.» {oupe avee le lait; que c’eft la feule

»» facon d’en manger qui foit fuppor-

»» table pour les perfonnes d’une cer-

s, taine efpece; qu'on peut abandonner

| »» aux gensde la campagne l¢s ragots
»» quiilsen font; car, 3 tout prendre;,

| s C'eft un mets infipide , & une mau-
*}’}‘ »» vaife nourriture; que ceft une ref-
., lource d’économie pour le peuple,
s> dont le ventre fouffre tout, & pour
5> le paylan en particuliery quine peut
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%> pas fe nourrir dedenrées cotteules: ,, mummmmn

I’ Auteur , dis-je, de cet éloge appré-Seerems,

ciant ainfi les courges, donne lieu de Chap. L !
croire qu'il na pasélevé de nos bonnes Conduite '
efpeces: s'il avoit voulu définir & dé- du Potas

crire les efpeces de courges qu’il avoit 85"

fous les yeux, comme il a fait du po-

tiron, on en jugeroit plus pofitivement.

A Genes on ne regarde pas la courge
comme un aliment i mauvais,, puis-
quon veut en avoir toute 'année , &
quon emploie, pour cela, le moyen
que j’ai lu dans un manufcric ancien
d’une centaine d’années.

»» Les Génois, yeft-il dit, découpent
5> les courges fort gentiment par lon-
s> gues bandes qu'ils font {écher an
5» loleil, & les gardent ainfi feches
»» tout le long de lannée ; elles font
» fi douces, qu’on diroit quielles font
confites avec le {ucre; on les mange
,» enfuite en potage, & on les vend &

,» cing fols la livre. ,,

Nous n’ayons pas befoin de cette b
précaution ici pour avoir des courges il
prelque route I'année. Lor{quelles font ‘4
bien miires & bien aofitées, on place fi
les meilleures fur des planches 3 la

\

cuifine ot le froid n’a garde d’entrer,

3 8z ces courges ainfi {oignées donnent \
le loifir d’actendre les nouvelles ayec ,
qui elles concourent, '

Iy
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ANNEE CHAMPETRE.

SEPTEMB. .
Chap. 1 Potirons.
Conduite : i
du Pota. ~ 11 parmi le nombre de courges que

nous avons, nous en diftinguons trois
prf'u_s qui font {pécialement élevées
dans les Jardins comme lt‘; meilieures ;
nous laiffons les autres efpeces a la
Ferme,

La. premiere connue  aux environs
dc Paris, fousle nom de Potiron, dont
V'Ecole du Porager pa roit faire mmqac
cas; & dit en avoir vu du rcne Is de
cent cinquante livres; je n'en ai
point fait pefer, mais, quoique affez
gros ; je ne crois pas en aveir cu dc
tels, IL potiron eft, pour lm«*l'm o
un peu plus applati du cotédela pla
que “de Pautre : dailleurs f:—_
variey fa peau eft fort liffe; qua
eft bien mir , elle eft de co oulcur
IOH’“ pile , relevé en certains end:

ar des plaques d’un rouge p‘ta
fm tout que clque terr 0ps
récolté 3 fa chair efi
ferme , mais elle u’w toujours de la
f/tdmr des autres , dit-PEcrivain qut
n'eft pas partifan des courges.

Nous 'iravons apparemment ici que
Pune des deux efpeces de potirons que
VEcole du Porager diflingue en hércif
bon au commencement d Aot , & de

L PO P o
re , allez
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moyenne grofleur ; & lautre qui 1’ ftemrm—<mmm

bon qu’d la fin de Septembre , & quiSEPTEMB"

ek A e erofleie . evcrbang & o i Lhap. N
vient d'une grofleur extréme ; il dit & e

que que ces deux efpeces {ont  femblables 4 posa.
; d’ailleurs, A cela prés que la couleur gets
s de la queue eft jaune dans une efpece,
5 & verte dans l'autre. Onen fait ufage
2 b dans ce pays, pendant ’Eté, comme des
autres courges , lorfqu’elles ont acquis
une certaine grofleur, .
Outre les potirons gros & petirs ,
: il y en a anffi de blancs , dit 'Auteur
de de la Nowvelle Maifon ruftigue. En a-
t-il vu 2

Courges de Meffine.

L 4 {econde efpece appeliée Courge
mufquée de Meffine , ou la Meffinoife ,
eft une eff allez grofle, aufli plaze
pour l’ordinaire , ducoté de la queune,
que de 1"(\);\}13 . Quelques-unes font
marquees d cotes; la couleur de la peau
un pea moins liffe que celle du potiron,,
eft généraiem;:n: grifitre ; {a chair eft
plus f lon gout a aufli quelque
s relevé ; & fa couleur
intage de celle du citron;
e fort long-temps,
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SepTEMB

Chap. L

Conduite

du Pota-
ger.

Courge mufquée, fine.

L A troifieme efpece quon préfere
pour la culture, n’égale pasles autres
en grofleur, mais elle les furpafle de
beaucoup enbonté; elle eft connue fous
le nom de mufquée par excellence; car
elle a un goir fin & relevé, une odeur
qui a quelque chofe de celle de'la
violette , quand on l'ouvre; la couleur
de fa chair eft trés-haute, plus vive
méme que celle des oranges; {a forme
varie beaucoup, mais, en général , elle
eft applatie des deux corés; la peau,
dans {a parfaite matarité, ou quand
on la garde, eft d’un rouge lavé, ou
prefque de couleur de chair un peu
plus foncée; fa graine moins grande
que celle des deux efpeces précédentes,
n’eft point blanche comme clle,.mais
un peu grifatre.

On préfume vraifemblablement que
Mr. de Combe n’auroit pas tant déprifé
les courges, ¢'il avoit connu cette
elpece ; qu’il lauroit méme louée 2
table, & qu’il ne diroit pas comme il
adit, parlant des courges, que la graine
de ce fruit eft [a partie la plus eftimable,
1l eft vrai qu’il reconnoit plufieurs qua-
lités & ces graines, & qu’il apprend la
maniere d'en faire différents ufages,

[ ST ——
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pour la fanté > pour I’ ggun‘ent & poure—

les délices; je crois méme f{atisfaire

d’aprés ce Maitre, la rececte ou maniere
finguliere & fort COlT‘iT‘OuL de préparer
Porgeat pour l'uilité de ceux qui fe
trouvent. écartés & ifolés dans leur
£dmp_.,nt:.

Orgeat,

PrENEZ, dit-il, une demi-livre des
quatre {eme nees qui ﬁmt » la graine de
citrouille, de courge, de concombre
& melon; Ifnez les, & elluyez-les aprés;
joignez-y fix onces d*amandes douces ,
& deux onces d’amandes ameres, quc,
vous ferez un peu tremper dans ure
eau tiede, pour en Oter la peau 5 mettez
le tout dans un mortier de pierte , &
pilez-le bien; jetrez-y enfuite deux
livres de fucre, avec la pellicule d’un
citron levée 1¢ egerement, que vous bro-
verez avec les femences 'celvoﬂ: ofera
une péare que vous mettrez bien preHcL
dans un vale de terre ou de faiance ,
& que vous pouvez conferver bonne
un mois & plus, dans un lieu fec.

Pour vous en {ervir au befoin, vous
enprendrez {ur chaque pinte d’eau, de
la grofleur d'un ceuf de puu} que
vous mettrez dans une étamine de

3
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qudques LLﬂ:eUlS , €I rapportant ici, Comnite

M3,
Ul

du Pota~

ger.
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Conduite
du Pota-

ger.

e

o6 ANNE'E CHAMPETRE,
ferge , & que vous délayerez avec une
cuiller; vous preflerez enfuitele marc
avec les deux mains, & vous jetterez
ur la liqueur quelques gouttes d’eau
de fleur d’orange ; vous la tranfvalerez
enfuite dans quelque cruche ou bou-
teille que vous ferez rafraichic avant
que de la boire.

C’eft-la proprement ce qu’ici nous
appellons Conrges ; & les efpeces prin-
cipalesque P'on cultive dans nos Jardins.
On expliquera dansla Ferme la culture ,,
le dérail & lulage des autres efpeces
de courges du méme genre : mais,
comme 1l y en a encore qui appar-
tiennent 4 la clafle de celles-ci, & qui
fervent en aliment; on en va faire

mention,

De la Citrouille , Cucurbita longua ,
folio molli, flore albe., Pin. 3:3.

L a Citrouille 2 du rapport aux autres
courges en ce que, comme elles, fa
plante rampe ou s’éleve , mais il y a
beaucoup dedifférence entre lesfenilles.
Celles de la Citrouille {font grandes,
larges, rondes, molles, lanugineufes,
crénelées en quelgues endroits de lears
bords; (es fleurs font blanches 8 velues.
Aprés la fleur fon calice devient un
fruic cylindrique qui s'alonge £ fors»
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qu’ on en voit qui ont cing ou f{ix pl(:dsm
de 10ugu"m ) c‘:’\ ]“;ronr d’une groffeur” ~ o
proportionnée; I'écorce d’un blanc-ver- ey R
danc, dans 1_c commencement , eft forr du Pora~
dure ,.p"';m ‘i'rmlh,w fa maturité; ger.
{a chaireft mou eufe , blanche, fade ,
{a e femence applatie , longue » couverte
d’une écorce aflez du e, & grile , large
d’ an bout, & rétrecie de Pautre, par
ou le germe souvre fon na;hge.
La citrouille ou Conrge longue miuiv
comme les autres comgLS : mais érant
miure, elle neft p m bonne 3 mdn.)x
Ainfi l()n en ;L‘ ulage duras 1‘_!:
tandis quelle (fL jeune, que {on Lcc‘ur
!E encore mince , & d’un verd blan-
chitre; elle wu alors aux foupes , mais
il faut en relever le golr ; car elle elt
nqr.mlluavm fade; onen i'ut aufli une
confiture qui eft eftimée , a F'ODOLCJC‘H

qu u]c eft bien p;c}*:‘ e 5 qu nd onla
Taiflée towt =3 - fai T urir 1o¢s {a
grainefertdlap Llp;lu r,&efltd’ulage

ern n.';u“u'.‘f_. Les Jar -diniers font 1&:-"3
facs A tenir des graines da corps méme
de la ciwreuille 5 car en féchant , fa
peau qui prend une couleur guf,mf; :
durcit comme du bois,
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SEPTEMB. 2 :

Chap. 1. . Calebaffe, Cucurbita lagenaria ,

Conduite Pin, 313

1. e . .j .

du Pota- !

ger. (§ e (
Sous ce nom font cemprifes ici i

routes les Li'pﬂcs de courges dontles
plantes reflemblent 3 ce lles de la ci-
trouille , mais ches en different par le y
fruit en général, qui varie beaucoup
pour la hgmc Ainfi ; qarnouc celui dc
quelques c;pucs puifie , A la vérité,
manger , tandis qu’il cit encore I)rcn
tendre , on réferve d’en traiter plus
amplement y quand il sabna de la
Ferme qui en fait plus d’ufage , & s’en
{ert comme des flacons a rcnn du vin,
ou de l’eau , ou d’autres chofes. Quel-
quu caleballes font tout-a-fair rondes
8 applaties, telles que celles qui nous
font venues de Corfe ; d’autres ont le
col érroit; il en eft qui ont comme
deux téres avec un érranglement au
milinu du corps, &,
La femence de ces elpeces ef pll’l“ ,
\ brune que cetle des citrouilles, 3 la-
¢ quelle cette graine reflemble d’ailleurs
Fou; la figure. On dirafeulement ici que '
a culture des courges, des citrouilles ,
& descalebafles eftlaméme; il 'y a que
les d'i”:[rei tes calf’hama qu'on feny me, &
gu’on éleve avec plus ou moinsde (oin,

-~
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avec plus ou moins d'engrais , Livant ms— i
quion veut avoir des formes plus ouSzerEME. ,
moins grandes, Chap. 1.

Conduite
Courge & confire, Anguria, Citrullus du Pota-
di®a, C. B. Pm. 322, Tournef. 8"

£ e Ce genre af‘ﬂez femblable & quelques
Yoo égards , aux melons & aux citroui lles
ng les fle eurs), t\ par la forme de fon
fruit, en differe beaucoup par lesfeuilles
qui fone plofomlcm nt découpées , &
d'une couleur trés-ditférente de celles

des autres courgiers 3 le fruic varie
encore dans fa peau & dans fa chair,
Lef] fpece que jen ai, eft ronde, fort
lifle ; & fonds \c1d, rayée en forme de
cOte s, & ‘weés-panachée , dun blanc
ja wndtre 3 {a chair qui ne laifle poine
de vuide en dedans, contient les graines
nichées {éparément ; la couleur dc ces
graines et aflez conﬂ:unmem rouge ,
je dis ‘:ﬁu.., car il m'eft arrivé deux
différentes fois , quayant femé des bl
aines rouges, celles du fruit quielles f‘lif

1t produit, ont écé noiritres, & ont

perfévéré daiis la méme couleur. ‘
La plante rapporte beaucoup , quoi-

quelle foir long-temps A donncr » parce

que le fruic ne noue qu'd Vextrémité \

des branches qm font affez longuess

il ne faut par conféquent les tailler que ,
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u , & avec attention. (L’Ecole du
Patager dit que ce frait eft connu fous

pe

chap. I, ok

(i;l, ? le nom de /uelm de !A:nr'rqu 5 L BE
1UIC

du Pota. pat cetctt raifon, il le tire d’ents c les

ger. courges ., pout la ranger avec les melons:

ici on l'appelle conftamment Conrge.
avec ce fruir une (.onﬁm‘”
uoique fon goiit {oit
méme; on y ajoute ,
s quelque peu de

itron ou d’ omngc.

Pafleque.

R 4 v rapporte du genre de V' Angia
via, ce que nous appellons P-lf?t'r‘,'é.'ﬂ,
dont les {emences lolt t‘n](, rs de
coul ul pref xluevo e, enfermées dms
une pulpe rougelre, aquetfle, ‘& wéss

rafraichiflante, On mange l pafteque
crue les ; ph... eft
toujours verte, fan (csﬂ !

{ont €f‘1m\hblcs a celles de hi}-uc
}H,C‘Lu(_uu.. La meilleure graine que
Jai eue, je I'ai tirée de Romej f{a chair
en a éré plu; lou“catrc, & moins fade,

L’Ecole du Potager quimet la palte
que au nombte des melons; n'en fair
pas autrement i’c’lo*ﬂ' {a culture y eft
méme traitée d’amufement., Voici ce
guon y lit,
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" Q]clq ues p-;:rfonn\:'s samulent 3 éle. semomeny
ver une elpece particuliere qu’on ndn-SEPTEMS.
me ici le Melon d’eau, & en Provence , Chap- L
Paffeque; il vient rond , extraordinai- Londmt?
rement gros, pelant julqu’a trente livres dunite
& plus; lachair en eft rouge-cramoifi st
la graine noire, & la peau verte & lifle ,
mais ¢’eft en pure perte quon le cultive;
car il n’eft pas mangeable ici; & peine
Ieft-il dans {on pays pour ceux quiy
onr accoutumé leur gotr, de jeuncfle :
fon principal mérite eft d’avoir beau-
coup d’eau qui rafrsichit : mais c’efk
une eau fade qui ne flatte , ni ne ré-
veille ; jen rends ce témoignage avec
beaucoup de perfonnes qui en ont gouté
{fouvent comme moi, tant en Iealie,
gu’en Provence.,, Tous ici ne fouf-
crirontpas 4 ce jugement.

Autres efpeces.

O« cultive encore dans les Jardins
d’autres efpeces de courge, ou qui y
ont du rapport , telles que font les
bonnets de Prétre, les fauffes oranges
& les faux citrons. Ces efpeces {embla-
bles & la courge en petit, ne [ervent ,
dit un Auteur, qu’a amnfer les yeux,
& ne [ont dancune utilite pour la wvie.
Je le prie de trouver bon que je lui
oppofe I'ufage de ce pays ou les faufles
oranges Pepo rotundus , Arantii forma.
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;EP:-C B. Pin, 311, Tournef. 105, & le$
Eﬁ:ﬂﬁ}'r’f‘ﬁ}u}; ciu;ons 4 Mq!opepaﬁ;;é?u citriformi ;

Conduite Tournef, 106, ainfi appellées & caufe

du Pota= d¢ leur forme & de léur couleur,

ger. {ervent, dans leur primeunt, a faire des

beignets fort délicats, érant preparés

comine ICS bC‘:gnCLS dC P(li’l‘.‘.’n(:. ll ('ﬂ;

vrai que ce méme Autetr diftingne des

autres le Bonnet de Piétre qu’il nomme

aulli Artichants de Jerufalem ; il en fait

a demi I’éloge , difant que ce n’eft pas

un mauvais manger , mais qu’il #'a rien

non plus de fin , ni de délicar. Sa forme

elt finguliere, ayant autour de la tére

plufieurs cornes difpofées a-peu-prés

comime celles des Bonnets de Prérre :

ceft de-1a que cette efpece tire fon nom,

Quoique toutes les efpeces de cour- I

ges varient allez ordinairement , je né

crois pas qu’il y én ait qui le fafle plus

{ouvent, ni qui s’écarte davanrage en

figure , que le Bonnet de Prétre. J'en

ai eu de toralement méconnoillable

dont le fruit a prodigieufement grofli, €

, & éroit par-tout couvert de tubérofités, '«

f !

ﬁ“ Concombrés , Cucumer o# Cucumis f
T fativus , Vu]q;U'iS C. “B. Pin. 370, %
|

Tournef. z04
Tournef. 4.

font compris tous les

Sous ce titre ,
res; on en diftingue cependant i

goncoa
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i
¥ lufieurs Cli'h.u,ﬁ dont qaam. {ont phl e

commun ément L}L'n.(.b dans nos Pota-"

St PTE_MB.

gers, {avoir:le cb;n_ojmng jaune hitif, Conduite

le jaune tardif, le blanc & le verd;

les jaunes ne fe diftin guent eatr'eux , ger,

que par leur taille; car dans le hisif
clle n’a prefque que la moirié de celle
du tardif qui a julqud un pied de
longueur , {ur enyiron trois pouces de
diametre dans le milieu de fon érendue.
Au refte, ces couleursne r)m {enfibles
1u un certain temps; card la marurité

du fruic, ils font rous jaunes; le feul
comombu blanc I'eft moins cependant
que les autres.

Le concombre en général poufle
plufieurs tiges grofles & velues , qui
rampent a terte , ou s’accrochent aux

appuis qu'elles rencontrent , ainfi que
es courgiers ; fes feuilles font affez
_,ls.rdf*s, anuuleuies, mcﬂu_s, rudes
au toucher , acaufe des petits aiguillons
dont elles font garnies, particuliérement
en deHous, les fleurs {ont en cloches ,
¢évafées , & partagées en cing parties,
de mulcar jaune pale 5 les unes font
ftériles , & les autres certifient leur
fécondité par le fruit qui leur fert de

bafe, & quia déja acquis la long,ucur
d’un pouce, av ant méme qu’elles s°¢pa-
nouiffer nt; fon écorce. eft mince ; {a
ghair eft ferme , blanche; la graine eft

BADISCHE
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o blONZUE 5 pointue dans fes deux extré=
Sepreme.mités , un peu plus grofle que celle
Chap.1. du melon, 3 laquelle elle reflemble,
@onduite pevérue d’une écorce dure comme du
du Pota- parchemin, & fous laquelle fe trouve

A

une petite efpece d’amande douce,
onctueufle, agréable au goir.

Concombre hitif.

> que chaque efpece a de parti-

culier, c’eflt que le concombre hitif

eft le plus petit des quatre , & le plus
ramaf(lé dans {a forme,

; : =
Concombre jaune , tardif.

L e tardif, double en groffeur, eft
au {urplus en rout femblable & I'autre,
Concombre verd,

L& verd ou couleur de perroquer,
outre {2 couleur particuliere, eftfouvent
parlemé de verrues, ou petites éléva-
tions, Cette efpece eft la plus commune
aux marchés; & je ne {ais pourquoi
V'Ecole du Potager div qu'on w'en fait
point deftime , quoiqn’il ait le méme goit
gie les autres , que fa plante {oir affez
fertile , & que le fruit s’alonge autant
que le concombre tardif, ayant julqu'a

g
I

B

——
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uf p::-.l fur trois pouces environ

grofleur diamérral

21§
\:{_m
Sk

C. (o2

TEMRE.

Chemel dit de faire manger tous les Chap. L

d concombres de cette coulenr , d’aurant Con‘dui:e
Iie que la graine des blancs dégénere 94 Potas
ger,

aflez en Perroquets , ce que je n’ai point &
vu ici, ou toutes les elpeces ont paru
conftamment fous I'habit qui les dif-
tingue, Onnousaflure , pour balancer
le jugement défavantageux poreé fur
les concombres verds , que les Anglois
trouvent cette efpece bien meillenre an
gout , que la jaune & la blanche *.

Concombre blanc,

Le concombre blanc a plus de
volume que les autres trois. J’en ai eu
qui approchoient de deux pieds en
longueur, & de guatre ou cing pouces
en grofleur, Cette efpece, au goiit de
certains -connoiffeurs , a plus de déli-
T catefle , & eft de plus longue durée;

voh il
ceft-a-dire, eft plus long-temps bonne I
a employer dans un accroiflement
avancé, i

Ce font-13 les elpeces de concombres
ordinaires que l'on cultive dans les i
Poragers,

* Les Agréments dela Campagne pag. 334+
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.,wm
SEPTEMB. Concombres [erpentins,
Chap. L.
Conduite r
S T
du Dot QUTRE les efpeces de concombres

mentionnées, ily en a une autre que
VEcole du Potager appelle Concombre-
[erpent » ou le Luffa, avec cette defcrip-
tion A peu-prés reffemblante : « Sa
,» forme eft alongée, mais beaucoup
.5 plus grofle du coté de la téte, que
dela queue; fa peau eft lifle, d'un
verd phle, marqué a coté par de
petits filets faillants , rayés avec
{ymmétrie; on n'en faitaucun ufage ,
ni en cuifine , ni en Médecine , dont
,» les Auteurs aient parlé. ,, M. de
Combe , {ans doute, n’avoit pas lu le
Théatre & Agricultare du Sr. du Pradel ;
il auroitvu que cet Aurteur, parlant de
ces concombres, dit que ¢ lhorreur
,» de leur figure les rend plus admi-
,» rables gue mangeables, encore que
,, leur gout de lui-méme , foir aufli
,, bon que des autres concombres. ,,

\ La defeription qu'il en donne, laifle
douter sila jamais connu cette efpece

jJJ de concombres : « elle eft, felon lui,
i ,» reflemblante & celle du ferpent ,
‘ autant naivement qu’on diroit que
la Nature a voulu 13 refaire {on
,» propre ouvrage. Ces concombres
croiffent entortillés de la longueur
2 G€

o
ger.

2>
2>
33
1]

»

3>
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» de quatre ou cing pieds, & dayay,. =——

» tage , ayant la téte, les yeux , la
»» bouche , comme les vrais flerpems
»» toutefois les yeux & la bouch
»» peints, fans enfoncement qui dé
» couvre la chofe, yregardant de prés,
»» Leur {emence eft venue d’Efpagne
»» & Tolofe, & de-13 plus avant, en
certains lieux du Languedoc > ol
neanmoins elle y eft encore trés-
s3:-EATEL 3

Pour moi, jai poflédé cette elpece
de concombre , ‘mais pendant une
année feulement, aucun fruiy n’étant
venu 2 maturité ; depuis je n’aj pu le
recouvrer; yen ai cependant pris afler
de connoiffance, pour dire que I'Eco/e
du Potager le décrit mieux que du
Pradel qui nous en conte des fables,
Ce concombre a pris chez moj la lop.
gueur de deux 3 trois pieds; & fon
golt m’a paru tenir quelque chofe de
celui de I’herbe ; fa coulear y reflem-
bloit auffi,

On fait encore mention de quelques
autres efpeces de concombres, rtels
que des concombres 3 bouquets , ou
concombres mignons, du concombre
noir, &c. Je n'en parle point, ne les
connoiffant pas; d’ailleurs leur culture
doit &ure pareille & celle de toutes les
autres elpeces,

Tome 111, K

“
-

w
-

> Conduite
€ dun Pota<
- ger.
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218 ANNEE CHAMPETRE,
Bradley patlant de la graine de

concombre dans ce mois, dit « Les

,, concombres qui font alors entiére~

,, ment mirs , doivent érre ouverts; &

»» on otera les grainesa la pulpe, pour
5, les laiffer pendant deux ou trois
5> jours enfemble , avant que de les
5, hettoyer ; on doit enfuite faire trem-
. per la graine: dans Peau pendant
,, vingt-quatre heures, & la mettre
,, lécher au foleil pendant dix jours:
on prendra garde que toutes les

2 o8
,, graines foient entiérement {eches ,
,, avant que de les renfermer , fans

,, quoi elles pourriroient. ,,

Mais , comme je cherche a fimplifier
les pratiques, autant qu’il eft pofli-
ble , fans les détériorer; je dis qu'ici
notre ufage eft de laiffer les concombres
pourrir de maturité; on en retire alors
avec facilité route la graine; on la lave;
on la met {écher au foleil; &, quand
elle eft bien feche, on Penferme. Voila
notre facon moins fatiguante, tout
aufli fiire que celle de I’Auteur Anglois,

Culture des Melons.

LorsQue lesnuits deviennent plus
fraiches. par leur longueur, & que les
melons tardifs miriffent .avec plus de

BadenWhirttemberg
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peine; il faurys pour fes ‘aider , . faire
ufage des avis 'marqués aux mois pré
cedents,

Graine de Seneveé,

Ox la recueille ‘exa@ement , s'il v
en a encore {ur les plances; on peut
aufli en femer relativement A ce qui
en eft dit en Févries

WNavets a [emer.

T a1 fouvent faitencore femer en ca
mois des navets pour la table lotfque
les précédents ont éé dérruits, ou que
lafécherefle n’a pas permis d’en femer:s
ceux-ci laiflés en terre pendant tout
PHiver, ont'étéi de fervice, fans fe
gater ; & ont méme duré, julqu’d ce
que le ‘Printemps les ait difpofés 3
monter,

Epicerie o Sfemer.

QuciQuUE, en général, les nielles
qui viennent dans les champs & dans
les Parterres, fe fement d’elles-mémes :
& croiflent, malgré les faifons, dans
toutes fortes de terre; celle de Candie
dont la graine fert d’épice, eft plus
délicate ‘que les autees efpeces : elle

K ij

SEPTEMB.
E Chap. 1,
Conduite
du Polﬂ‘;
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270 ANNEE CHAMPETRE.
- yeut , pour profpércr, une terre moins |
"’f}”“m‘ﬁwte, & plus riche; on la feme ordi- |
g;%uue nairement en ce mois : je dis ordinai-
du Pota- Tement ; car yen ai fait femer 3 la mi-
i Mai, qui eft fort bien venue, ce ui
eft ailé A comprendre : quand on ?ait [
que le climat le plus chaud lui eft le (
plus favorable , & qu'on doir, pour le |
mieux , la placer & la meilleure expo-
fition : mais cette délicatefle n'oblige ;
point a {emer fur des couches; je ne
I'ai jamais fait femer qu’en pleine terre;
& je I'y ai laiflé crofure en pépiniere ,
{ans la replanter; elle n'exige au fur-
plus, que d’cue éclaircie affez pour
prendre A l'aile fon effor , d’étre déli-
vrée des plantes étrangeres qui pour- /
roient Len empécher, & {uffifamment
atrofée pendant les chaleurs.

Mais, comme il y a peu d’avantages
3 devancer la récolte de cette forte
d’épiceric , & quelle rifque beaucoup
durant V'Hiver, il eft plus 3 propos
d’attendre le Printemps pour la {emer.

| Maturité de la Pomme d Amour.

QuanDp ce fruit qui miric par
fucceflion, eft entiérement rouge , qu'il
mollit davantage , comme s’il pour- |
rifloic, & quil fe détache lui-méme de
la plante; on le ramaffe, pour {éparer

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

BadenWhirttemberg



1ar ¥ oy atoim el 421
les graines de la pulpe, ce quion fai = o
en les lavant dans l'eau, apiés quoib?h‘;' ];' ‘
on les fait {écher, & on les enferme : C;,nffl;;l;

on peut aufli, fi Pon veut, laiffer {écher gy pota-

les graines avec le fruittout enfemble. ger. |
Ces graines ne perdent rien dans ceree

derniere fagon : mais elles font plus

propres, récoltées de la premiere. Je

n’ai point vérifié pendant combien de

temps ces graines ont été ‘bonnes ; mais

jen ai femé de trois ans, qui avoient

été confervées dans le fruit; elles ont

fort bien levé.

Marurité du Poiyre d' Inde.

Le poivre d’Inde 'donnant fon fruit
a reprifes, & felon quon le cueille;
il n’ya point de temps fixe pour {1
= maturité; on la connoit 4 la couleur,
% quand les fruits {font totalement colorés
de ce beau rouge dont ils brillent; rien
cependant n’exige la célérité de cette bl
récolte; la graine ne perd rien A refter fur :
la plante; elle en regoit toujours quel-
que nourtiture , & y refte fans danger ;
car le fruit ou les capfules ne souvrent
jamais & Pinfu du Maitre, comme en \
§ plufieurs autres plantes : ayant cueilli
ces fruits , on les conferve entiers,
juflqu’d ce qu'on en ait befoin pour }
femer : la graine , par ce moyen, : ‘
K iij
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5 préfervée de I'action de l'air, eft plus
*) ~

EPTEMB|ono_remps féconde, & fe conferve |

C%:Efmle durant plufieurs années,

du Potas } {
ger. Pourpier en graine. .

St Pon n’a pas recueilli plutor fa
graine de pourpier , on wartend pas
plus tard ; & pour le faire 3 propos,
on peut confulter Juiller & Aotit. 1

Bordures. |

S; les chaleurs, & la fin de ce mois,
font tempérées, comme elles doivent
Pétre , on peut renouveller les bordures
du Potager , fuivant le befoin , &
mettre en terre toute forte de plantes
vivaces , comme hyfope , lavande; &c.

Ceft auffi la faifon de les tondre
pour la feconde fois.

BADISCHE
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Dis AccoMrAGNEMENTS pU PoTacer,

- des Arbres.,

-
E})Un la fin de ce mois on domne
aux arbres qui ne font point cultivés
avec les plantes potageres , un petit
labour dont leffer doit e d’appro-

5 prier le terrein, & d’en dénicher les

¢ herbes fauvages. On peut voir au mois

de Novembre , ce qui’'eft dic la-
deflus.

Grefeillier.

Brapzer veut que les boutures
quon en doit faire , foient un travail ‘
de ce mois. Voyez ce qui en eft dit Il
en Février & en Mars. d

Temps de cueillir les fruits.

- 3 - ‘ i

; Onx doit le faire ¢n ce mois, rela- \ !
: tivement aux circonftances qui’ font -
marquées au mois de Juillet qu’on i

peut confulter, |
K 1v
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e m— b
SEPTEMB-‘_})_ NP gty
CUEEA P T RAES TIL
Sur les Produitions du Potager.
La température que la {aifon prend f

d’ordinaire en ce mois, non feulement
rend le Potager plus agréable pour la
vue , mais encore plus fertile pour ]g
produit; il reprend un air de jeunefle .
que 'Eté lui avoit fait perdre ; il érale
avec magnificence pluficurs légumes &
différents herbages dont les uns font
en graine, & les autres feulement dans .
leur force, pour fervir, quand on a ]
fu les renouveller 3 propos, par des
femis fucceflifs. On a donc,
Des haricots de différentes efpe-
CeSy. 1. 2« 3
) Des pois goulus, & aurres, 1. 2 .3.
Des feves,’ 1.:2,.3:

J Des choux - cabus , choux - verds,
choux d’Alface, choux-raves, choux
navets, choux de Milan, les deux efpe-
ces, & quelquefois des choux-fleurs.

Porreaux, 1. 2. 3. ‘
Oignons, 1. 2. 3,

Céleris, 1, 2. 3.

BADISCHE
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Dv Potacer, 21§ ,
Endives, 1. 2. 3. quon lie PO i =
blanchir, SEPTEMR, I
S Laitues en abondance , & de diffié- Chap. I11.
rentes efpeces, 1. 2. 3. Produc-
Pour fournitures on a les deux cer. tions da
feuils, tous les creflons > la roquerte , Potager, ‘
les deux pourpiers & la porcelaine ,
Palleluya ", Veftragon , les poufles
tendres d’ofeille; l'on peut orner ces
fournitures avec les fleurs propres
cet ufage, 1, 2, 3.
_ Raves & navers, 1. 3, 3.
Raiforts & radis, 1. 2. 3.
L'on a de toutes les racines » comme
panais, fcorfonere, {alfifis, &c, 1. ».
Patate , ou pomme de terre, 1.2z
Topinambours, 1. 2. 3
La melonniere fournit encore ici de
fort bons melons pour ordinaire Pi102]
auxquels {uccedent les melons d°Ita-
lie, 2. 3
Pafteques , 1. 2. 3.
Concombres, 1. 2, 3,
Méringeanes, 1. 2. 3,
Pommes d’Amour, 1. 2. 3
Poivre d’Inde, 1. 2. 3.

34
%

Graines du Potager.,
o

» Panais, Ache. \
Raiforts & radis, Chicorée. i
Poirées & cardes, Fenouil. |

Ky
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pumnseoems 1015, Epicerie.
SepTEMB, Haricots. Endives.
Ch iIl.  Porreaux. Lavande.
Produc=

tions du

Potagers Fruits du Potager.

Ce mois eft ferrile en quantité
delpeces de fruits qu’on peut manger ,
dés qu'on les a recueillis , comme
prunes, péches , pavies, brugnons,
Poires 5 & quelques pommes : mais
aucun des fruits murs en ce temps neft
de garde ; les poires molliffent 5 les
pommes cotonnent , &c. on ne doit
donc point en faire provifion dans la
{erre. Certaines efpeces peuvent y étre
dépofées feulement pour bien peu de
jours,

Voyez ce qui eneft dit, en parlant
de 1a Fruiterie-en Novembre.

Des Figues.

Les Fignes de toutes les efpeces
enrichiffent & augmentent encore I’a-
bondance des fruits; c’eft leut {econde
récolte qui commence avec le mois
{ur tour, dans les Pays chauds : on
wen décrit point la yariété , par la
raifon qu’on n'a point donné de cata-
logue de fes fieurs dont il a écé traité,

BadenWhirttemberg
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La méme raifon fe préfence jci ; le nom

pays, elle le quitte, pour en prendre
un autre, {1 elle vienr 3 changer de
Province , quelquefois méme en ne
changeant que " de Jardin 3 & elle
devient ainfi méconnoiffable fous ces
dénominations arbitraires que leur
impofent des parrains illégitimes qui
men ont pas le droit, {ans méme que
la fourberie'ou le caprice s’en mélent;
le feullaps de temps fuffic quelquefois
pour confondre les idées, Pour ne pas
fortir de notre {ujet, connoiflons-nous,
par-exemple, une feule de ces figues
dont Pline , Columellz', e, re portent
quantité de noms : Un Provincial con=
Boitra-t-1l un feul nom de toures les
figues du Languedoc, que le Sr. dx
Pradel mentionne 3 Connoitra-il , en
lifant les Inftruétions de /4 QOuintinie
connoltra-t-il , en écourant le fardinier
folitaire , les figues 'dont ces Grands
Autears ont parlé » Quelques - unes ,
mais en fort petic nombre , ont, a
la vérité, confervé un feul nom qu les
défigne; ce font celles-1d feules que je
mentionnerai , m’en tenant , pour les
autres, a des termes généraux. :

Sur ce principe , je dis qu'en ce
mois les figues miriflent A reprifes; les
unes commencent avec le mois , les
K vj
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u’une IOl‘fC’ dc fl’i"l.l(: DOTe leS tn-
> &

PTEMB,
Ch' i,
Produc-
tions du
Potager,
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s ItTeS viennent au milieu, & d’autres

SEPTEM

fur la fin. Ceft la

B.encore viennent

Ch. IIL feconde fois que fruitent les arbres qui
Produc- ont donné des figues-fleurs, & ceft la

tions
Porager.

du premiere pour d’autres efpeces ; mais &

préfent toutes ont, ce femble, la chair
plus fucrée, & le goir plus relevé,
par conféquent font meilleures , quoi-
qu'un peu_plus petites que celles de la
premiere feve, La raifon en eft aflez
{enfible, ceft que les figues de Sep-
tembre font nées dans la belle faifon,
& nourries d’un {uc bien perfe&tionné,
au lieu que les figuesfleurs ont eu tout
le froid & toutes les pluies du Prin-
temps 2 fupporter , deux conditions
peu favorables, pour donner a des
fruits un goiit {ucré, délicieux & relevé.

Greffes.

On greffe en Ecuffon dans ce mois,
plutét ou plus tard , felon que les fujers
font en feve. Confultez le Chap. 12.
des Préliminaires.
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OCTOBRRE.

Ce mois a trente & un jours.

e S s
41 |Point |Lever| Durée|Couc. o lDurée

& du | du | du | du [N¥|de Ig [
J o |Jour. |Soleil\Jour. |Soleil] clofe.{ Nuje, |
i § [ —— ;{.
& FIH.M.JH.M.H.M.IH.M.H.M |H.M. 3
i1l 3]6'“_1_0"{3746'5 5017 2¢ EE
1 | 5 |

8l4 qolé 19 |11 205 40|7 1911240

1504 §1/6 29 |rr 25 31j7 41258
1 2305 zl& 39 [10 41'5 2116 591318 |
A S S

E mois eft véritablement celui

dans lequel on peut gotrter avec
plus de fatisfadtion ce que I’ Automne
offre d’agréable & de rtouchant. La
terre  amplement humeétée par les
pluies ordinaires en ce temps, femble
ne plus fe fouvenir des impreflions
briilantes de I’Eté. Le foleil n'a que
d’utiles influences ; fa chaleur modérée,
agiffant de concert avec 'humidité,
fait prendre 3 la campagne un air
réjousflant , & acheve de faconner les

LANDESBIBLIOTHEK
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mmmmm fr11its dont quelques efpeces font encore
SertemB.éralées fur les arbres; les fleurs plus
Chap. I durables que dans I'Ecd » paroiflent
gg"g”:: aufli plus brillantes : la chaffe & les
O™ pieges quelle emploic; les vendanges ,
la cueillette des fruits, les femailles . '
& mille autres amufznres occupations ‘
compofent le cercle des plaifirs inno- '
cents que la vie champéure préfente de .
toute part dans cette partie de année ]
A
!

ger.

la plus fatisfaifante , comme la plus
riche en fruits & en gibier, Prudent &
heureux celui qui choififfant parmi ces
plaifirs, ceux qui lui conviennent ; {air
encore en ufer {ans atrache, & les
prendre comme un délaffement dont
il rapporte l'ufage & fes fins légitimes,

& v
A& £y g
r?}i o e
< = - o !
: RV
£,
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12 sy e N O CTO B ;

CHAPITRE PREMIER.
Conduite du Potager.
?L. E travail de ce mois eft une conti-

nuation de celui du précédent; on fait
ce quon n’a pu faire alors

Les arrofements ne fe font plus que

le matin , aprés que le foleil arpris le
deflus de I'horizon , encore eft-ce avec
économie.

Si, dass ce mois, un Potager n'eft
pas tout plein, il doit du moins ére
rout propre ; les allées ratiffées; les
bordures rérablies ; & les planches
vuides, bien dreffées, aprésleur avoir
donné un profond labour. Cleft la
faifon de la campagne, comme ona
dic; elle eft alors plus fréquentée, &
doit par conféquent étre tenue avec
plus de foin.

- A ~ Y, \ Al
Laitues & femer & a planter. /w?’
‘

Ox f{eme les laitues qui peuvent
hiverner , & en particulier la coquille, ‘
©On plante des mémes efpeces s quand 5 '
on en a enérat, & l'on ne craint pomt \
d’eflayer des romaines, & des chicons, |

BADISCHE
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232 ANNE'E CHAMPETRE
S——={oit yerts, foit gris, {oit rouges, foit ,
Cohacrof' blonds; ils font d’autant plusde plaifir i
Conduite €1 Hiver, gque ce n'eft pas la plus
du Pora- favorable faifon pour ces efpeces ; on
ger. réuffic cependant A en avoir de bien
conditionnés , {1 on les protege contre 1
la froidure.
Laitue grofle erépe blonde , femée
le 24. replantée le 5, Mars, & bien
pommée vers la fin de Mai. ‘
Romaine a graine blanche , dite [
capucine , étant femée le 26. & re-
plantée le 9. Mars, peut étre mangée ;
au milieu de Mai. ‘
Siléfie pommée , érant femée le 28, |
eft en érat d’étre replantée a Pentrée de |
Féyrier. g
Laitue alphange dont la graine éroit
ancienne de 7 ans, n'a pas levé,

Des Oignons.

Venrs lafinde ce mois, & pendant A

la durée du fuivanr, on replante les . .

- oignons en état; on les éloigne 3 trois '
r pouces l'un de lautre ; & on fait les
", ; fillons ou raies, comme pour les por-
reaux. L'oignon pafle fort bien 'Hiver
{ans le craindre d’une certaine fagon ,
a moins que lexpofition ne foit mau~
vaile ; il en périt , on regarnic les

yuides en Février ou Mars : poux

BADISCHE s
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. 3

prévenir méme ces pertes , on  peut

jeter pardeffus, durant le grand froid, (QCTO?'
e =% nap. .
. contre la nei > itiere o P
& el ges d}, la litiere OU G hite
grande paille, qu’on 6te quand les ANID ot
beaux jours reparoiffent. ger.

Echalotes, Ciboules, Ail, Rocam-
bolles.

QuAND on veut avoir de bomie
heure des échalotes fraiches; comme
elles ne craignent pas I’'Hiver, on en
plante & préfent; on obferve feulement
de les enterrer un peu plus que fi on
les plantoic en Février ou Mars, fauf
a les découvrir alors légérement , car
les échalotes n"aiment point d’étre trop
enfevelies.

On mer en terre lail & la rocam-
bolle , pour avoir plutér de leur verdure
en Hiver.

On divife les touffes que la ciboul=
vivace forme {ur les anciens pieds, &
on les replante {éparément , pour les
mulriplier; car la ciboule eft une de
ces plantes dont on fait le plus d*ufage
a la cuifine, & vy tent quelguefors
lieu de 'oignon, lorfqu'on en manque,

Si l'on m’a point des ciboules i
replanter, on peut en femer de toutes
les efpeces; elles leveront A I'entrée
de Janvier , & feront en état d’étre

LANDESBIBLIOTHEK
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memwureplantées au milieu de Mai, pourvi
TR b [
8““’?'(111’@1105 foient foignées, Je rapporte ce
C(J':Y'JI‘_“"i‘lL]C jai fait faire , & dont je me fuis
e bien trouvé, (
du-Pota= |5
ger. £ ;
Plantes pour graiper. |

I vy a dans le Porager plufieurs d
plantes qui , moyennant des précau- I
tions , ne craignent point le froid d’un d
Hiver ordinaire , telles font les racines |
de panais, de Carottes , les choux, les | d
raves, les radis , les raiforts , &c. (
quelques-unes font laiflées en place | &
& vy grainent , les autres font plus I
délicates , ou des raifons obligent de !
les tranfplanter; on le fait désle com-
mencement . de ce mois , en un lieu
bien abrité , comme au pied d’une
muraille qui d’ailleurs facilite le moyen
de donner 4 ces plantes des couver-
tures au befoin, pour les garantir d’un
froid rigoureux. ‘
- Il eft avantageux de faire la tranf- |
¥ plantation de telles plantes plutor que
. } plus rard , afin qu’elles aient le loifir
de reprendre en leur nouveau gite,
avant que I’'Hiver leur en 6re le pouvoir,
11 eft conftant que ces plantes donneront
plus de graine, & de graine mieux
condirionnée que {i on ne lesmerttoit en
terre qu'au Printemps; on doit, aurant
qu'il eft poflible , tran{porter en motte.

BADISCHE Ei
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Seneve,

Conduite i
du Pota-
ger.

CoMmME cette plante ne craint point
le froid , on peut en {emer, pour la
joindre aux fournitures des falades
d’Hiver ; car fon gotit piquant convien-
droic peu pendant PEté; il faur méme
la manger encore fort tendre. Bradley
dic de [i‘lm—:’r avec le fenevé des laitues,
du creffon , des raves , des panais, &
des épinards , pour en faire des {alades.
Cer affortimentme paroit bien Anglois;
& je ne crois pas quon sen accom-
modit en France.

Des Oignons d Automne.
Semfs ici le 24, ils ont levé &

i Ientrée de Janvier; on les a replantés
le 2. de Mai, ils ont trés-bien fait.

Des Endives.

Les endives femées a la fin de ce il
mois, ont éréen érat & Lentrée de Mai;
en ayant replanté dans ce mois, qui
avoient été {emées le premier de Sep- \
tembre , elles ont été en ufage dans le -
caréme ; elles viennent moins grofles, \
mais , en revanche, elles font plus |
délicates , & moins ameres. Ce que je

BADISCHE
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mdis en par;iculier’ des efpeces fines ‘fiui -,
Gl 1 {ervent , {ans qu’on les lie , ni quon |
Conduite €5 enterre ; il faur feulement les bien ]
du Pota -placer contre le froid , & au renouveau |
ger. veiller que le retour de la feve ne les |

faffe monter en graine , afin de’ les
manger a propos. Pour la groffe frifée
& les autres efpeces d’endives, au lieu
de les lier fimplement, on les enterre
déformais, ce que I'on fait fur la place,
ou quand on s’y défie de la rigueur des
gelées, on les arrache en motte , & on
les met blanchir en fireté, |

Oignons a grainer.

S1 l'on ne I'a pas fait plutér, om
plante des oignons pour grainer.

Oignons c_,w’orz rcplante pour manger,

S1 parmilesoignonsqu’on a récoltés,

il Sen trouve qui ne foient pas bien
i aeités, fansfigure, n’ayant point formé [
v de tére, & cependant d’une certaine ‘
grofleur; s’ils ont plufieurs montants !
" ) {1 la fane encore bien verte , annonce
; qu’ilsne doivent pas fe conferver; enfin '
tels autres qui paroiffent trop mal con- |

ditionnés pour la provifion i garder; j

ces oignons , on les plantera de la

méme fagon que les ciboules, pour en
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% faire aufli le méme ufage. Cette ¢co- mummm

nomie tourne A profity carau lieu que OctoE,

ces oignons {eroient bientdt gités, & Chap. 1.

prefque inutiles, les metrant en terre , Conduite

on prolonge leur durée, & on rend 9u Pota-

leur ufage profitable. Bt
Quant aux oignous laiflés A deffein

en pépiniere, & peu arrofés pour les

conferver petits; on les plante aufli,

non en planche , mais parmi les laitues

oi ils figurent bien, fervent en verdure

agréable , & devancent de beaucoup

e fervice quon ne tire qu’au Printemps

des oignons femés en Aofit,

Choux-fleurs & Cabus & Sfemer,

O {eme, 3 Pentrée de ce mois, des
choux-fleurs printaniers , choux frifés
de Milan, & les choux-cabus. Quand
on m’a point d’abri affez {iir pour ces
pépinieres, on les fait, commeil a été
= dit en Aoiit : ‘ici je les fais femer dans
des arceaux qui font dans Iépaiffeur
des murs; on n’a alors qu’'d tendre le
foir une couverture fur le devant,
quand le froid les pourroit endom-
mager; & dans fon augmentation , on
forme un petit grillage ou caniffe au
deflus du jeune plant, fans le toucher , \ I
& Tlon jete pardeffus de la paille
brillée, quon ote avec les grillages,
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“-——~—"—qu1nd de beaux jours en avertiffent;

OctO

Chap. 1
Conduite
du Pota-

ger.

“ils levent pour lordinaire en fept oun

huit jours.

On conduit ainfi ce fonds d’efpé-
rance , jufqua ce quil foit forufié
aflez, pour étre placé i demeure au
commencement de Mars ou d’Avril,

Choux: qui crevent.

C’EsT un accident aflez commun
durant I'’Automne, que les choux pom-
més crevent ou pouuzﬂlnt pour fe les
conferver ;= il faut les arracher, les
laiffer exactement (goutru de toute
humidité , pour les tranfplanter 3 la
{erre core-a-cote, ce qui s‘entend des
efpeces dcl;cn.tcs, quant. aux autres,
comme choux verds, cabus:de mon=
tagne, de Milan, brocelisméme', nous
n’y cherchons pas tant de fagon; voict
celle du pays.

Aufli-tot que les gelées{e fortifient)
ou environ la Tounflaint., on arrache
tous les ¢l 10ux qu’on veut garder; oh
lesnettoye des valins {eches , pourries
ouinutiles; enfuite on ouvre une perite
tranchée ;- ou fillon un peu profond ,
dans'un liew bien vaofe » &, pour le
mieux, au pied de quelque mur; on
place lés c¢houx'| dans la - tranchée’,
ajuftant les feunilles. extérieures. d’une

BadenWhirttemberg
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maniere quelles garantiffent de {10 | sy
d’humidité la pomme qui, par cette Ocrop,
raifon, doit étre penchée. Quand la Chap. I, '
rangée elt complette , on la couvre Conduite
jufques au collet, avec la rerre qu’on du Pota-
tire, pour faire place i la feconde 8°r
rangée , ce qu'on continue, {uivant ce

quon a de choux. Lorfque les fortes

gelées s'annoncent, on couvre la plan-

che avec de la paille brilée , ou des
paillaffons qu’on charge encore an

befoin de la grande paille des litieres,

& qu’on dte de temps en temps, dans

de beaux jours, afin qu’érant aérés,

les choux ne contradtent poinc de
mauvais goit; nous gardons ainfi nos

choux , tant que leur durée eft. poffible.

Raiforts.

Ce mois cft encore trés-favorable

aux raiforts; on peut méme en femer
abondamment, pourvu qu'on le faffé
avec les attentions néceflaires; car les |

e gelées qui. commencent dans ce mois ,

i venant i les {urprendre, ils périffent ; e

il faut lesfemer en planche , 4 quelque

abri bien expofé au foleil , & les .

4, couvrir de paillaflons on de pleyons -
4 pendant les mauvais temps , {ur-tout !u
n la nuit : il eft encore plus fir de les

¢ | femer fur de vieilles couches, ou fur
¢ desados de terrean, on ils font moins
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3 rouiller que dans la terre, &

e s
OCTOB. [ont roujours plus doux 3 manger; ils

Chap. L
Conduite
du Pota-
(ger.

ne font pas tant expol¢és non plus a
ftre rongés des infectes, S'ils {ont bien
{oignés, ils fourniffent fucceffivement
des uns aux aurres jufqua Noél : mais
ils perdent beaucoup de leur gotr dans
cette derniere faifon; &, fila moindre
gelée les a furpris, ils n'en ont point
du rout , ou prefque point.

Ceft ici que finit la faifon de femer
des raifortsfpour I'année ; ceux qu'on
(emera en Novembre, ne-{eront que
pour Pannée fuivante : ceux mémes que
yai fait femer le 17 , nont été en érat
d’dtre mangés qu'd la mi-Février.

Bradley, cet Auteur de fort bonnes
Obfervations [ur le Jardinage 3 n'eft pas
cependant toujours intelligible , lorl-
qu’il traite du Raifort  tom. 2. pag, 226.
Y veut-il patler du Raphanus rufticanus
qui eft une efpece de Cochlearia, ou du
Raphanus wulgaris fativus 2 Ce qu’il en
dit ne convient exclufivement ni 2
I'une, ni & lautre plante : Un Jardin
Potager, dit-il, ne doir point en manquer,
Cela convient affez 3 notre raifort :
mais ce qu’il dit, que des Jardiniers
qui en ont planté par trongons, apres
les avoir laiffés pendant trois ams, les
envoient au marché, ne peut convenir
qu’au Raphanus iufticanns , ou Krandont

on

J
f
I

BadenWhirttemberg



BADISCHE

Du

Pot AcGER, 241

1 | B
on ne ;’;’i‘:'L pas cepenuant dire Ll\.. un l_-

ardin ne do
ai,
& fon g)_z: trop piquant n’eit p‘\,(
je crois , cm“w‘:‘u au fen{uel Apicius,
Ce (.?uumnm{ fameux en auroit au Ben
! "'i'c mention dans fon traité de
5. Ce que je 1ms c'elt
ue me trouvant chez un Se *gnfmr
lont le o ier e*ort Allemand ,
{ai Kran i"puci
cuifinier weés-entendu ,
1er {es ragoiits
de fon pays : mais ']J ‘en
aritva-t-il 2 c’eft que les ayant fobr
ment goutes laiflimes tous
fans d: m"‘u::ni appareinte,

s‘évertua po
a la mode
i |
i

'1“3‘1 G

us

Raiforts deftinés a grain

OxN Jr:c{ie & on h’l‘.ibln[‘“ ;i
quelque abri les_raiforts que l'on
reconnus de la meilleure efpece, & Ls
mieux conditionnés de celle dont on
veut avoirde la graine; on les enterre
jufgu’an coller ; de forte qu’il n’en
paroifle que la verdure du cceur; on
les uml'm méme , quand les g._.-.écs
pu €l

irout cette augment'tion de foins.

Quelques ~ Jardiniers préferent h
graine que donnent lesraiforts replantds
dans cetre faifon , A celle quion récolte
-[Llru'.'l.i 11/.

LANDESBIBLIOTHEK

it pas en manquet, J'en-Ocros,
s parmi les plantes de Médeci :-Lmol
nais parmi €S piantes aec Medecin:
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242 ANNEE CHAMPETRE,
en Eté, des raiforts {femés au Printemps.

La raifon quils en apportent, ceft
que les raiforts d’Automne ont pris
tout ’accroiffement qui leur convient ;
au lieu, difentils,. que les raiforts
printaniers n'ont pas pu bien perfec-
tionnet leur graine, y ayant travaillé
moins de temps. Pour moi, je crois
qu’il faut faire artention 3 I’efpece plus
qu’au - temps de Pannée, & que le
raifort rouge hatif, par exemple , peut
& doit donner de bonne graine, quoi-
qu'il n’ait pas hiverné,, & que le raifort
long & blanc eft celui qui doit paffer
I'Hiver en terre , ainfi des autres
efpeces; fur quoi l'expérience de cha-
que pays doit étre juge, & décider.

Radis.

S1 on eft amateur des radis, & que
les précédents mois n’en fourniflent
pas pour celui-ci , on peut en {emer
de quelqu'une des efpeces mentionnées
en Avril. Les radis de tous les mois
font ceux qui réuffiffent le mieax; yen
ai fait femer le 26. qui ont été en érat
de fervir depuis lentrée de Février,
jufques au milieu de Mars.

BadenWhirttemberg
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Des Epinards. 8&?'}

Conduite
Des l'entrée de ce mois, & julqu*idy pora-

la fin, on peut encere femer des ger,
¢pinards; ils ne grandiront pas avant
le froid : mais ils le fupporteront , &
{fuccéderont aux premiers aprés I'Hiver.,
Pour les défendre de {a vivacité, on
les couvre légérement avec du crottin
de mouton ou brebis, & de leurs litieres
dans un froid extraordinaire : on peut
en garancir les planches avec du bran-
chage , des canilles, ou des paillaffons;
ce qui eft encore micax , pour conferyver
les épinards de cette {aifon, ceft de
es {emer an pied de quelque muraille
bien expofée. Semés au commencement
de ce mois, & bien {oignés, ils feront
bons au mois de Mars, & dés la fim
de Février.

Perfil garde fec.

QuoiQue I'Hiver, en ce pays,
foit rarement affez dur, pour nous j'
priver d’avoir du perfil récent, je pro-
pole pour d’autres climats moins bien iy
{irués , la précaution que I'Ecole du ‘
Porager confeille aprés plufieurs autres ; \ .
lorfqu'on veut, avant PHiver, faire {a
provifion de feuilles de perfil, & les

L i |
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pemmeemoarder , pour {uppléer aux feuilles
OcToB.yerres quon ne peut alots avoir. La

S::l;ﬁm:e manic:‘_c de fécher ces feuilles eft ,, de

e, » les jeter un moment dans 'eaun

ger. »» bouillante , les ayant auparavant |

,» bien lavées & épluchées; on. les [

5 ¢tend enfuite au foleill " fur des

,» clayons, & on les paffe encore au

»» fourtiede, aprés quoion lesenferme

»» dans un lieu fec, & enveloppées

,» dans des facs de papier, ou dans

,» des boites, D’autres les font {écher

,, & lombre, attachées en paquers, & ‘
,» lufpendues au plancher. ,, La der- l
riece facon eft préférable en ce quiell

conferve mieux aux feuilles la vivacit
de leur couleur, & en altere moins 1
goit; il faur feulement les expofer
un courant d’air qui opere micux &

plutor. Ce perfil ainfi {éché , donne le.

méme gofit qu'il eiit donné fraichement

cueilli,

Quoique la neige ne couvre ici la \
terre que rarement , durant plufieurs |
jours, ony prévient ce défaur paflager ‘
du petfil; on en feme contre les mu- 1
railles ol la neige ne peur le couvrir; f
j jen ai toujours de femé ainfi qui
Fﬂ' fort bien ; car le perfil vient af
y ment par-tout; je dis méme quil fe -
plait a étre ainfi loge. j

s

20 D~ 0D
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Vents pernicieur.

(‘t,‘:Lﬁ{'rmns il regne d ans ce
mois des vents impétueux dont la cefla-
tion eft {uivie de gelées précoces qui,
quo'que res , ne laiflent pas de
t dans le Potager , par
faifon. Un Jardinier
E CEY ?JI'LI}"DT”S ‘(H‘. s
pt:"tv, & que déja

fle de prévenir,
autant qui’'il le }_ut le défordre qui
le menaces il ferre ou couvre ce qui
en a befoin, jufqu'd ce que le danger
foit paflé.

Les courgiers , les melons, les
comm"‘:ns > & les haricots font des
plantes "qui cm"q-wnt le ‘froid an
premier c[;‘grr:' & par qui les gelées
commencent A fajre fentir leur brutalité,

Courgier.

u de craindre ces
nfl dire; furrives ; il

& enfermer généralement
les courges : celles qui font
s, on-les "lﬂ.' era o on lesdoit
'vam (a provifion, & on mettra
\ part les autres quom mangera les
premiere

Dks

L iij

OcToB.
Chap, L.
Conduite
du Pota-
get.
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Ocros.

Chap. 1. Melons.

Coadus b

d‘fn&:z: Nous avons encore ici aflez tard fur
la plante, les melons d’Hiver, & les

ger. P

melons d’Iralie; on ne les laifle point
furprendre au froid , mais on les
cueille, & onlesmet en lieu de fireté,
Les melons d’lwalie fe gardent deuxou
trois {emaines cueillis. La durée des
melons d’Hiver eft quelquefois prolon-
gée iufques en Février. Le vrai temps
de manger les melons de I'une & de
Pautre efpece eft lorfqu’ils commencent
de montrer fur leur écorce quelques
légeres taches de pourriture commen-
cée: il faut alorsne paslaiffer avancer
la gangraine, & faire pafler & table
ce fruic qui en fait Pagrément, &
{atisfait le goir. Je ne croyois point
que ce fruit délicieux habirat encore
dans les champs, & ¢y foutint femé
des mains de la feule Narture, J’ai
cependant lu que le Chanoine Morifon
trouva dans la plaine d'Efdrelon ou de
Magedo, quantité de melons fauvages,
aufli beaux & auili gros que ceux que
nous cultvons ¥,

% Voyage an Mont Sinai, page 223
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Concombres.

Les plantes {emées de bonne heure,
ont du fruit mir,. il faur le cuoeillir,
Celles quon a f{emées en Juin, ont
encore du fruit qui peut ére d’ufage
3 la cuifine; il faur le cueillir aufli;
il peut {e garder & fervir pendant
plufieurs jours. Les plantes ont de méme
des fruits imparfaits dont quelques-
uns n'ont quun pouce ou deux de
longueur , & {ont gros comme le doigt;
on les cueille pour les confire au
vinaigre, & s’en fervir enfuite durant
I’Hiver avec les autres fournitures de
falade ; c’eft ce qu’on appelle Cornichons.

Qutre ces petits avoitons, on réferve
encore pour la cuifine, des concombres
un peu plus gros, pourvu qu'ils {ojent
encore tendres, & que les graines n’y
{oient point trop fermes, on les prendra
3 demi- grofleur, dit Sauffay *¥. Je rap-
porterai la facon de preparer les uns
& les autres, pour ceux qui les aiment,
& dont Ieftomac ne les craint point.

»» Vous cueillerez les cornichons dés
,» le matin; lavez-les dans I’eau fraiche,
,» elfuyez-les enfuire; laiflez-les quelque
.» temps au foleil , samortir un peu;

* Traité des Jardins, ch. 36. pag, 72.
L iv
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»» mettez-les aprés dans un linge blane,
. & les froreez ,Tes uns contre les autres,
o pvm en déracher le duvet qn"i‘. ont;
» faites - les blanchir alors, :
tez-les dans une edu bouj
['-u*tc > & les y laiffez pendantl’efpace
4 B ru atre minutes; remettez- Ie\ tout
., de fuite dans eau fraiche d’olt on
»s les tirera , pour les faire égoutter fur
»unlinge blanc : quand cela fera faic
»» on pourra les placer oti''on veut ]cs
»» garder, Les bouteilles de verre font
4 [LS plus convenables pour cet ufage;
5 4 le ur défaut , on fe fert de pots de
»» terre bien verniflés : on y arrange les
s> cornichons le mieux qu i eft poflible;
»» les ayant piqués en plufeurs endroirs,
3> VOUS y entr cmc.flc.aqvcln ues feuilles
s> de laurier flm.c 5 & un peu ¢ de pf. ivre';
,» Pon y verfe enfuite du vinaigre
L, ou du clairet qu’on 'Ima, apt
+» Pavoirfaitun peu bouillir, ony ajoure
,, une once de fel fur ch aque - de
inaigre : le vinaigre doit lﬁmnﬂ(mt;'
1s cela i S’y for-
»; METOIt notilfure qz_11 gateroit
s, tout, 1l faut enfin couvrirles vaifleaux
» avec du parchemin bien lié; huit
jours arpres les corni lens font lwns




Du PortAacEr, 14

Ceft la fagon qui m’a TOUJOUrs [o T —
micux-réufli, & que je confeille par Chfm}g‘ ‘
préférence!, - dit cet Adreur. Cor‘agﬁité |

On peut préparer i -peu-prés de g, Pota~
méme les branches de gros pourpier , ger,
de Peftragon, de perce-pierre , & les
montants de laitues. On emploie au
méme ufage des petits melons tardifs
qui n'ont pas eu le temps de croitre ,
& qui font de 1 taille qu'on a demandée
pour les cornichons ; ceux-ci néanmoins
font préférables & bien des égards, aux

nelons,
Pour les concombres de demi.-
la grolieur , javoue que je n’en ai

jamais ufé; je ne puis donc rapporter
fur la fagon de les conferver , que
ce quen ont écrit Sauffay & le Jar-
3 dinier francois,
Le premicr veut « qu'ayant pris les
X »» jeunes cornichons & demi-groffeur ,
» & aprés les avoir fait fécher, ( appa-
¢ s> remment il veuor dire, un peu faner
: xau foleil, ) on enfonce dans chacun
s> des bours deux ou trois clous de il
e, enfuite on les met dans des f
: s ou des pots de gres, avec du v
5 fel & du poivre , auntant quil en '
5; faut, pour qu'ils foient bons 3 rem-

33

. ,

» Pliflez’ enfuite les vafes d’ean & \

»de . vinaigre, en égale quanticé ; ‘

»> antement. ils feroient. trop Apres, |
Ly

3
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250 ANNEE CHAMPETRE,

,, & ne pourroient étre employés (1.} .»
Le Jardinier Frangois ajoute que « ces
{ortes de concombres fe confifent
elés, ou fans éure pelés : ceux gu'on
,, pele , avant que de les confire ;
,» prennent mieux le fel, dit-il, & on
,» les dépouille d'une peau qui, parfa
,, dureté , ne flatte pas le goiit, & eft
5> tude 3 manger : mais ils ont I’avan-
-, tage d’éwre plus propres & plus blancs,
5, quand ils ne {ont pelés qu’a Vinftant
,, quon les veur fervir, que ceux
,, que lon pele , avant que de les
»> confire. (2) 5

Des Haricots.

CrrrE plante eft extrémement dé-
licate , fuccombe aux premieres atta-
ques du froid , & cefle de végéter ,
quand elle en eft une fois furprife; il
ne faut donc pas auwendre le dégar,
mais le prévenir : ou, fi I'on ne Pa
pu, il faut, dés la premiere infulte ,
quelque légere quielle {oit , arracher
Jes plantes; de fes fruits en faire un
triage divifé en trois portions , Fune
des grains miirs, lautre de ceux qui
peuvent €ncore fervicr 4 table en

(1) Traité des Jardins, chap. 36. pag. 72»
(3) Le Jardinies Frangoikpag. 301
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: verdure; & la troifieme des plus tendres s
ts our la provifion d’'Hiver. On fair Ocros.

t Fu[’age des premiers ; les feconds fe Chap. I. ‘
confervent plufieurs jours en érat d’étre Conduite .
e mangés {ucceflivement , pourvu qu’on 4u Pota-
les garde au frais; ceux de la troifieme 89
claffe fe préparent comme onvale dire:
mais on donne avant, pour confeil,
de ne pas atrendre toujours d’étre ainfi
preflé par le froid , mais de cueillir 3
propos, avant la fin de leur faifon, les
haricots qu'on veur garder,

s On chofit les haricors de la meilleure
efpece, les plus tendres que l'on ait,
& la quantité qu'on veut pour la pro-
vifion; vous les éplucherez , 6rant les
pointes des deux bours , & les fils des
cotés, fans les cafler; vous ferez blan-
. chir aprés cela ces haricots , en les
: jetant dans de 'eau bouillante, & les
i retirant prefquauffi-tde, ceft-a-dire,

quand ils y auront fait deux ou trois
, bouillons {feulement 3 il n’en faur pas

3 davantage, fil'on veat qu’ils confervent
leur fraicheur & leur goiit. Pour faire Al
cette opération plus commodément , /ﬂ
on a eue grande chaudiere fur le feu,
danslaquelle I'eau bour, & onfe fere
dun panier d'ofier avec leguel on -
plonge dans certe eau les haricots, & \ ‘
on les en rerire , quand ils ont pris deux
ou trois bouillons : 3 melure qu'on {
L \

i
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‘To m’ en grai

CIJA‘{I‘ETRI.
bouillante,
11 l(m s'eft {ervi d’un pamc; , on les
“verfe fur des L‘L."S, pour les y
lle
refi

253 ANNE'E

ooutter; il faut les bien éparp
ces ch-ve, pour quils [:

mieux ‘wimmvhdm _11u
ou on 1 s {ufpen d fi onles a en
comme des ciut}"- ets, m ais ma jours a
-d ir; car pl lutot ‘15
{ont fe Lg., micux ils ﬂm conditionneés.
1l ne far ut pas écouter Chomel qui, dans
{on Didtionn: ”?’!?,(lit de [écher les baricots
au foleil. Ce fero l ur faire pud'L la
coulenr qui eft une de leurs plus L.g:_a-
bles qua i,t s e foleil en change méme

‘le gour;_c'cft pour n’avoir pas be {‘u n

de fon fecours, que Pon n’artend pa
que les Ll.,..iLU‘: {oient pafites, & q1 il
leur fucccede un temps pluvieux : dans
le cas qu *on en feroirt furpris, on peuts
comme l'on: fait en certains pays,
aprés que ces haricots ont per rdu leur
eau, les mettre au four, le pain en
Srant retiré » mais une attention 1
que le fout ne loit g
haricots n'y reftent
pour qu’ ils n’y
pas un degré de -cuiter qui

[1L|l\'.. 3 (}L]"t

pas trop
prennerit
les gateroir.

Cetre facon de {écher, quelque foin
qu’on prenne , eft de b'*aucc,u:} infe-
ricure 3la premiere




Du PoTacen. 28

Quand ces haricots font bien fecs ,T

le véritable moyen de les conferver

: dans leur bonté, & exemprs de toute

: corruption, c’eft’ de les enfermer dans gy 1\Ct4_
des {acs de papier, oudans des caifles, ger.

de maniere que Pair n’y puifle entrer

par aucun endroit, car c'eft le point

effentiel pour les pouvoir garder. On

pl'l\,mc- ces petits [acs ou la caifle ds..

un lieu {ec & propre, jul:u a ce qu'on

\uuuc en faire ulage; & l'on peur érre

afluré que de cette maniere on confer-
vera ccs haricots fort long temps.

- Lor{qu’on en voudra manger, dans

£ PHiver, ou dans le temps de Caréme ,

on prendra les haricots que 'on mettra

tremper dans de l'eau fraiche p md_vn

un jour entier , depuis h, matin jul gu au

foir; mais il ne convient pas de fuivre

i ive tremper dans

12141
t d?étre cueillis ¢
qui leur eft propre; le

B ! 5
pas tout-3-fait le méme,
“rence ne ﬂw as bi:
beaucoup mr" dre que
: S et
autres méthades, comme de les confite

‘ S : e
au vinaigre avec de l'eau & du fel
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254 ANNE'E CHAMPETRE,
ou dans du beurre; parce que , {uivant
celle-ci, ayant toujours été dans des

Conduite 1acs bien clos, A couvertdes impreflions
du Pota- de I'ait & de tout autre corps érranger ;

ils {e feront mieux confervés dans leur
nature ; & leurs fucs n’auront pas eu
lieu de s’évaporer,

Cette petite différence , au refte ,
dans le golt & la qualité, dépend
principalement du {oin gu’on aura eu,
de les faire bien {écher, & de les en-
fermer promprement : mais ils feront
foujours un mets irés-agréable ; & une
provifion d’un grand fecours, fans
beaucoup de peine, ni de dépenfe.

Des Me ringeanes.

ComMme en Hiver les fruits d’une
autre faifon font d’autant plus agréa-

les, qu’ils font moins communs, &
que Pabondance ne leur ote rien de
leur prix ; on peut encore faire provifion
de méringeants, quoiqu'elles perdent
beaucoupde leur bonté: voicile moyen
de les conferver,

« On cueille ces fruits dans leur
demi - groffeur , on les pele, on les
coupe a tranches d'vne épaiffeur double
de celle dont onles couperoir, fi I'on
devoit les appréter tout de fuite; on
en détache les graines qui tombent




«ur
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facilement ; on enfileles tranches, &=======

on les trempe dans 'eau bouillante ,
ainfi que les haricots; on les met fécher
3 'ombre, ou au foleil dont on ne
craint point l'effet pour la couleur qui
n’eft point ici & conferver. On les paile
au four en certaines Provinces, ufant
des précautions qui ont éré recom-
mandées en traitant des haricots; on
les enferme enluite exaltement ; &
lorfqu’on veut s’en fervir , on les faic
revenir dans I'eau tiede. ,,

11 faut, pour cette op#ration , ne fe
pas laiffer {urprendre aux gelées qui,
pour peu qu'elles foient fortes, gitent
les fruits, & font périr les plantes,

Graine de Meringeanes.

L'ExactiTUupe quon confeille
pour prévenir le froid, n'eft pasaufli
eflentielle pour la graine, comme elle
Yelt pour rout le fruir; car, ( par efai})
jai femé de graine dont le fruit avoit
refté expo(é tout 'Hiver 3 fon acion,
& qui avec cela a bien lcvc:. Je ne
rapporte pourtant pas cette épreuve,
comme une méthode & (uivre, & que
je conleille : « Dés que laméringeane
» paroit bien mire, on la cueille, &
s on la garde en fiireté; elle pourrit &
»» feche, (ans que la graine en fouffre,
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~Ocion. » Cette graine qui a la. forme d’un
(,hap 1 » rein, eft ronde , plate, & de couleur
Conduire »» roufldtre ; ‘elle conferve affez lo:m-
du Pota- »» tEINES fa qu Lnnc ugcr:m : fi 'on
ger. veut qu'elle tienne moinsde v olume ,

£ “onla fépare du fru: t: pour le faife

s» onattend que ce frui pour rifle; mr
sy alors elle eft plus aifée & déracher;
s, on la lave , & on PPenferme foigneu-

» {ement, 2
Des Feyes.,

Prv d’Auteurs anciens & modernes
ont manqué de parler des Feves : mais
les uns Pont faic s précifion), - lgs
autres fans connoiflance; & prefque
tous [e copient {ervilement jufque dans
les erreurs mémes. En certains Pays,
& dans quelques livres on lui donne
le nom de Feve de n s {oit parce
quon la cultive dans les Potagers
foit pour ne 5’0;1 tla '
ic Haricors. Ne feroit-il p-,a.
plus facm, & fams équivoque de lai
a chacun de ces légume 5, {on véritable
& propre nom » Ceft du moins ce g jue
je ferai,
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lume Feves,

o

eve eft une rl:mfe commune ,
icate , i'ac ile & élever, & qui
es ch 1 s les

1

1
mieux que dans un pet
es ot elle eft fort
L’expérience a fait con-
lus la feve a de place),
l-'f’ (‘ ¢

cher en s'¢

2 un ;‘:m.)ﬁd Jab ‘ur, une
tcrr-’: naturellement bonne on amendée
€n certain poin ocrement ﬁ e
% un peua fi > €N gén
ce Iégu] e ne nmode pas des
terres {eches & es.. Tc ne dirai p:

ue x la terre a c’fa’ 1‘?{-5;:’6
J s
elle rapporfe. L'ufage elt conrrai

cette [:’:0'1 Ju0ic :1':-1‘-""-'.53 de
PPy

par-tout, qa_c fi le fonds ol Fon feme
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258 Awne'e CHAMPETRE
e | o5 feves , eft trop gras, on aura de [
OctoB. magnifiques plantes, mais point ou
Chap.L forr peu de fruit. Je confeille donc le
Conduite | c1ioy; entre ce que dit cet Auteur &
du Pota- 8 T Tes Be
ger. Bradley * qui foutient que les Feoes fe '
plaifent dans un terven ferré | [ans aucun
amendement. On cultive ici cing cu fix
efpeces de feves, dont on en place trois
dans les Potagers; les autres fe {fement
dans le champ; nous le renvoyons par
conféquent 4 la Ferme.
La premiere, & plus remarquable
par {a groffeur, eft plate, blonde; {a
goulle ne contient que trois ou quatre
grains : Ceft la moins délicate; elle a
quelque chofe de groffier pour le goir
comme pour la taille; il en eft venu
une variété qui a la méme forme , mais
un peu plus petite, & eft d’un meilleur
goiit. Ces feves de deux qualités font
ailleurs appellées Feves de marais, &
ici fimplement groffes Feves. Les Anciens
femblent ne les avoir pas connues ,
puifque Theéophrafte & Dioftoride difent
que la Feve des Anciens éroit petite &
ronde ; peut-Ctre a-t-on gagné les notres
) * depuis eux; car les feves font trés-
§ {ujcttes 3 dégénérer, de quoi I'on doit
‘»{! éire averti, pour prendre Ja précaution
A

* Nouvelles Obfervations fur le Jardinage
par Bradley , Tom. 2., pag. 266.
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de bien choifir les elpeces qu’on

’ e CT .
récolte, ou fe procurer d’ailleurs de ghqpml’ ‘
la bonne femence. i I

La feconde efpece de feve moinsgy pota.
large & moins grofle que l'autre, eft ger.
plus longue & plus arrondie: les goufles
qu’elle porte alongées & plus nombreu-
fes, contiennent davantage de grains,
& le goir de ces grains a quelque
chofe aufli de plus fin : je I’ai tiréde
d’Arles; elle eft, {ans contredit, pré-
férable aux autres, foit par fon goiit
foit par {a fécondité qui la fait appeller
en certaines Provinces, Fewves d’abon-
dance , nom que nous lui conferverons
ici, pour ladiftinguer des autres feves::
elle a l'avantage de porter dans une
cofle qui eft longue de quatre & cinq
pouces, cing ou fix feves : fes cofles
viennent ordinairement pluficurs en-
femble , & penchent vers la terre par
leur propre pefanteur.

La wroifieme, moindre que les pré-
cédentes en grofleur, & inférieure en
bonté , eft la feve commune dont le il
relief eft de mieux rélifter 3 la dureré ’
des faifons, & déuwe aflez fertile, ;
Quoigw’on en feme dans les bonnes ~
terres, ‘on en éleve aufli dans les l |
Poragers, pour le commun : elle pro- ‘
duit beaucoup; le goiit en eft bon : L
&, comme les autres feves , elle eft
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':E’E"E""d une cuiffon aifée : fon grand ulage i
Oc TOb eft CLandnn pour la Fezme ol I'onien
Chap.1. donpe A différents animaux,
5:},’2": De cestrois cf}.ﬁ(-cr:-:s, I;s‘dcux pre-
ger. mieres ! moins agreftes:, - demandent ¢

d’ére culrivées dans le :Porager ;- la y
me n’y;a de place qu 2 déf rf
& pour I'abondar
yduife bien mieux g

Temps de femer les Feves. i

On peut en ce mois commencer de .‘
femer les trois efpeces de feves men-
tn()l PL’L‘S . 'Ial‘; on €n {‘Lrﬂ{‘: pﬂ.l% (_A(: 13,
troifieme , par lesraifons qu'on a dites.
On choifit (iut‘li'U(_ place bien;abritée
contre les vents . quiifurviennent en
cette faifon, & leur nuifent : mais fi f
ceft -au pied d'onmur, il faudra ¢
couvrir les feves, IL"'I-quaﬂl es auront |
levé , & queles gelées viendront ; fans
quoi 1115k "’L”l‘. le ce mur éch: wffé !
pat le foleil dura t‘i jout ;'dégelerait 1
& ia terre 'c; }L5 plantes ;= tandis ‘
" | que la nuit {urvenant, il rcgcfu“olt, !

! de nouveau; de qui it plubeurs
fois {ucceffivement , dérruiroir A la fin !
les plantes par ces murations alterna- '
tives qui font accident le plus nuifible. k-

1l faut donc les en N‘L,mu, ou par (
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un -emplacement cons 'cmLLa €5 0l par S e———

nen des {i lecours équivalent En des faifons YCros.

qut ne {ont point extraord: s, elles (Lh“') L{

DIi[Alufe

donnent du fruit dés le milieu de Mai, q4 pora
fur-tout fi Pon peut leur donner quel- ger,

h que couverture contre la neige & \’ la

: >, Cette nmuul d’Automne e}

1‘1‘;(;1u.blu acelle du l’r'ﬂ’ emps : {elon

i nos anciens & grands Maitres Pexpé-

rience nen iu[oumc pas.

La facon de les femer n’a rien de

}“1(-"*11 1, on peut confulter celle

quon emploie pour femer les pois, au

e mois de Mars, Pag. 14, lum &

Pautre fagon éra nt a-peu-pres Ja méme,

d
it

Des Pois.

Icr, furla finde ce mois, I’on feme
en pla T‘Ci“’, & l':]hfi(k encore au pied
de quelque m ur qui ferve d’a bu,dgs
pois gc ult us, des pois barons; des pois
mi LII’H J:., des pois mi-nains , des pois
nai s, &c. Sty __.\Ll’ n'eft pas trop
quion ufe de précautions
pour les défendre de fes
‘. mauvais tours , ces pois t"a\a' lent (ous

ont la mauvaile faifon; & i
dés folidement {ur de bonnes ' |
. r:'-;c;m-3, i entau Printemps avec
plus de viguenr A plus de fueces que 1
ceux qui ne {ont femés qu'aprés IHiver.

LANDESB BadenWhirttemberg
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e Véeris dans la haute Provence, & je
Ocros. rapporte ce que j'y al éprouvé , n’igno-
Chap. I. rant pas que le {ucces de ces légumes ,
Conduite & |a hitiveré de leur fruit {ur les terres
dv Pora- . iiidionales de cette Province , ne

et

font pas les mémes qu'ici, mais plus
favorables pour le fucces.

En ayant {emé, le 26, diférentes
efpeces , elles ont levé dans quinze
jours , & donné du fruit & Pentrée de
Mai, qui ont été miirs & la mi Juillet.

Choix de Semence.

O n obfervera, comme pour les pois,
de choifir le fruit le mieux conditionné,
& le plus {ain, ceft-a-dire , les feves
qui ne font point percées , fur-tout
3 Pendroit du germe, par linfecte
appellé en Provencal ; Courcouffon , &
Curculio par Columelle ¥,

* Columelle , lib. 12, pag. 63 & 64
En Francois c'eft le Charencon, infelte anquel
on a aufli donné les noms de Calendre & de
Chatepelenfe. M. Linnaus I'amis dans la claffe
des Infeltes qui ont de faufles ailes, & dont
la bouche et formée par des machoires;
Ceft un Scarabée qui vient d’un ver; il ala
bouche & le gofier fort grands, c’eft pourquoi
on le nomme Curculio ou Gurgalis; 8 lorfqu'il
eft parvenu i celle de Scarabée, il ronge le
froment & les feves.
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RN ST |

De I'Infede qui attaque les  Ocros, |
Leégumes. Chap. L. |

Conduite 1

CeT Auteur veut qu'on en garantifle du_l’ou-_
le fruit miir en le frottanc avec la lic 8%
d’huile. On peut en enduire les mains,
& en frotter ainfi les feves & aurres
légumes, Jajouterois plus de foi 3
cette précaution , qu'a celle que le
méme recommande tout de {uite, quoi-
qu'il dife qu’il en aflure d’aprés fon
expérience : Experti pracipimus filente
Luni, fabam wellito ante lucem,, . Sic
condita 4 curculionibus erit inmoxia,

Ces vieilles fables des Lunaifons

ont aujourd’hui trop décréditées, pour
faire des dupes.

Et I'on ne croit plus & préfent que
cet aftre qui nous éclaire la nuir, ait
fur les plantes le méme pouvoir qu’il
avoit, dit-on, fur le célebre Bacon en
b qui, (Sile fair eft vrai_,) “« on a
s> Temarqué une fingularité Ztrange ;
»» Ceft que routes les fois qu'il y avoit
»» une Ecliple de Lune, foit quil y i
» prit garde, ou non, il tomboit en |
s> défaillance; & il ne revenoit 2 lui,

w

£ E 9

2> que lorfque I'Eclipfe étoit paflée*, ,, | |

I

* Francois Bacon, un des plus beaux & des ‘1
Plus vafles Génies de I'Angleterre , né le 22,
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Chap. L
Conduite
du Pota-

ger.

CHAMPETRE.
yas comme Tout-d=

egarde }
5 les feves qui font p reées de
setirs trous; elles font aifées a cuire ,
& on ne les eft

Ce légume

guere Mmoins.
plus a_la bonne qua-
(e conferver plufieurs
anndes € irre femé

1.2 Ecole du Potager déconfeille d’aprés
fes épreuves, dit-il, de faire tremper
les feves , avant que de les lemers
Jautres difent fe trouver bien de les
tenir un jour ou deux, au bain d’eau
pure ou préparec, ou de jus de fumier,
ot dans du lait, dit le Gentilhomme
Cultivateur , pour en hiter la germi-
nation 5 & la rendre plus fertile par le
{=cours des fels quion leur fournit. Nos
plus anciens Maitres en ufoient ainfi ;
rais il faut faire diftinéion des faifons
fur ce point; car je croirat avec M.
de Combe que femant les feves ainfi
imbibées en teire fort humide, & dans
un temps peu chaud , il pourriroit
beaucoup de femence {anslever : mais,
{i Pon feme durant les chaleurs de

Janvier, 1560. & mort le 9. d'Avril 1626,
4gé de 65 ans. Le fait ci-deffus eft rapporté
dons le Diffionnaire de Moreri, dans I’ Hifoire
des Philofophes modernes .c:wclcurpm'rmit', Gec.
Tom. 3. Hifloire des Reftaurateurs des Scien=
ces, premiere partie , pag. 377: in= 12
Paris, 1763, :
PEte,
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VEté, ouenterreinfort fec, je fuivroisia
methode des autres; on efpace les grains

SehE ; shap, T,
d’environ demi-pan, & on les couvre 4 P

de trois doigts de terre, Pour la facilicé
de les garantir du froid, on n'en fait
quune ou deux rangées le long de
quelque paliffade ou mur , pourvy
qu’on ait {oin de les y fauver des ry;.
neufles alternarives des gelées & du
dégel : pour cela on ne les découvre
pasd un foleil un peu vif, tant qu'elles
font glacées. Si on fair deux rangées
de ces feves hitives, il faut les éloigner
Pune de P'autre, d’un pan & demi, on
de deux pans : {ans cette précaution 5 les
plantes trop peu aérées, fe nuifent;
elles montent en tiges, avortent pro-
duifent pey de fleurs, & moins encore
de fruir,

Aux approches du froid , & , avane
qu’il les endommage , on les chauffe
de terre, & on met encore pardeflus,
de la grande litiere ou paille briilée,
Quand elles font un peu fortes, on
leur donne les fagons dont elles ont
befoin, pour tenir la terre meuble, &
nette d’herbe. Les arrofements qu’on
leur donne au befoin, fone profpérer
la plante, & en adouciffent le fruic,
au lieu du petit goiit auftere & {auvage
que contractent celles qui ne fone pas
arrofées.

Tome 111, M
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p— LF s 3
O Les feves lemées au milieu du mois,
“ont levé A Pentrée de Novembre , &
Chap. L. : ; ] X
lquefois ont donneé du fruic bon a

Conduite T4¢ s e -
du Pota- manger 2 la fin d Avril , mais plus
ger. ordinairement cn Mai.

Si Pon a du regret au terrein qui
paroit ne produire pas aflez , on peut
{emer quelques raiforts, ou planter
des laitves dans Pentre-deux des feves,

Des Ledeurs qui pourroient croire
que ce dérail a quelque chofe de
{uperflu , doivent confidérer que cet
Ouvrage eft un Recueil d’avis pour
cout le monde , & qu’on a dit prévenir
le befoin des génies les plus bornés,
& les moins en érat de fe procurer
des fecours, par eux-meémes , ou par
d’autres Lectures.

Des Cardons.

P ounr fedonner en différents temps,
des cardons 3 manger, on peut en
celui-ci les préparer ; pour cela on
choifit un temps bien {ec; on lie d’abord
chaque plante de deux ou trois liens ,
' ‘ fuivant que les fenilles ont plus d’éten=
‘ } .due , aprés quol on les enveloppe
entiérement de paille, ou de litiere

! feche , bien entortillée, enforte que
)“ Vair wait aucun acces dans le cocur
de la plante , ne laiffant libre que

BADISCHE
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fon extrémité. Les pieds des cardons s

ain(i empaillés, blanchiffent, & font Ocrog.

bons a manger au bout de quinze jours Chap. L.

ou de trois {emaines : on traite ainfj Conduite
' 1 3o . beloin du Pora-

autant de cardons qu'on en a befoin > oa

& lon continue ce traitement jufques &%

aux approches des gelées,

Quelquefois on a encore de la graine
de cardon fur plante; on la recueille,
comme il eft dit au mois de Juille.
On en a parlé au mois de Septembre,

Du Fenouil d'Itale.

Certe efpece de fenouil qui i
Rome cft fi eftimé, n’a pas ici la méme
valeur, parce quil y vient moins bien,
& monte en graine trés-aifément; i Y
prend dailleurs un gofit plus piquant,
La faifon de le femer qui m’a quel-
quefois réufli, eft ce mois; quand il
fera aflez forr, on le butera, pour le
manger au Printemps.

Le Jardinier du grand Potager dit
pag. 68 « de femer le fenouil en
»s Février, Mars, & Avril, en lune
»> pleine, & julques 3 la nouvelles il
s> faur, (dit-1l,) avoir foin de le bien
» fumer & arrofer : il fert 4 la falade -
» (& ilajoute, ) fi vous voulez avoir
»» dufenouil fort doux, il faur metcre 1a
» lemence dansune figue de Macleille,
M ij
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p=an ] . A z
Boron. " bien méler du miel avec la terre
| . \ X

v - e

Gl O o1 le veut femer. ,, Ce font-ld

de ces contes de la myftérieufe Anti-

> r

du Dota- QUité, qu’une expérience pofterieure

ger.

n’a point accrédités, On peut voir au
mois de Novembre ce que M. Kraft
en a éprouvé fur la germination des
plantes.

Du Bafilic.

L4 graine de cette plante, qui -elt
d’une couleur minime-obfcure , fort
menue, un peu ovale, & lifle, eft
COI’DmUﬂémen[ mﬁl’c en cc mOiS ftlr
bien des plantes; elle eft fort fujetee 2
{e ghter , fi les pluies trop continues,
tombent defTus ; il faur donc les en
garantir de quelque fagon.

Des Artichauts.

DaAxs ce mois on choific 'empla-
cement que P'on veut garnir d’Arti-
chauts , on le fume, sl a befoin
d’amendement 3 & on défonce ce
terrein 4 la profondeur de deux pieds
pour le mieux, afin qu’il {oit d’avance
prét pour le mois d’Avril.

Un tel labour eft forr au golt des
artichauts , mais peu de Jardiniers
fouillent la terre & trois pieds de

BadenWhirttemberg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Dv PoTAGER, 269

profondeur , comme le prefcrit le Dit- ammms
tionnaire portatif & Hiffoire naturelle 5 Qcrop,

car le travail feroit fouvent peu poffi-

ble, & coujours trop difpendieux : Conduite
aufli cet Auteur, (comme il vouloir du Potas
fe rétra&er,) dit i la page fuivante , 8er-

de défoncer la terre d’un pied & demi.
Il avoit copié littéralement, avec {a
fidélité ordinaire , ce qu'avoit dit avane
lui, fur ce profond labour de trois
pieds , I'dgronome ; & celui-ci avoit
apparemment lu la méme chofe dans
la Nowvelle Maifon ruftique. Ceft ainf
qu'une contagion littéraire fe commu-
nique , & {¢ répand parmi lesEcrivains,
quand ils n’ont que lu, & que, fans
Etre fortis du cabinet, pour voir ce
dont ils veulent traiter, ils écrivent
d’aprés lesautres; & ne font qu'adopter
fimplement ce quilsont publié. Il eft yrai
qu'un labour bien profond ne (aurojt
nuireau progres des arzichauts, s’il éroit
poflible & convenable 3 tous égards, Je
rapporterai en preuve qu'un Seigneur
de ce canton voulant faire un Potager
neuf, fic tranfporter de la terre dans
un quartier, & une hauteur confidé-
rable, & fir planter des artichauts
dans ce terrein tranfporté : les plantes
vigoureufes au dernier point, ont fruiré
tous les douze mois de I'année | jufqua
ce que le terrein ait pris une confiftance
ordinaire, M iij
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270 ANNEE CHAMPETRE.
Carde d artichauts.

LEs artichauts recrus, s’ils ont été
oignés, peuvent & préfent éure préparés
comme les vrais cardons. On fait pour
eux ce qu'on a dit, & ce qu'on dira
de faire au {ujet des cardons d’Efpagne:
on les lie, & on les empaille, ou on
les couche doucement dans un creux
fait 4 leur pied , ou on les place
tout de leur long, {ans les {éparer de
leur fouche; & on les couvre enfuite
d’un pied de rerre , ne laiflant paroitre
que Lextrémité des feuilles , pour in-
diquer ot ils font girés: ilsfe confervent
ainfi depuis la Saint Michel juflqu’d
Pique. Dans des contrées plus froides
que les ndires, au lieu de difpofer les
plantes d’artichauts dans les Jardins
de PPune des deux manieres qu'on a
expliquées, on les fait blanchir dans
la ferre , mettant les pieds dans du
fable , & de la paille feche entre
chaque rang,

Ondoitd’autant plusufer de ce ména-
gement, & profiter ainfi des artichauts
que cecte carde a beaucoup plus de fineffe
& de goit , que le cardon &’ E(pagne , an
jugement de M. de Combe, & & celui
de Garidel qui foutient dans fon Hifloire
des Plantes, que le terroir d’Aix fournig
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les meilleuves cardes dartichauts , wonme————
feulement de la Province , mais auffi &CTOB.

peut-etre de tour le Royaume.
Capucine.

ComumEe dans ce mois il {urvient
quelquefois des gelées quion peut
appeller précoces , il faut étre en garde
contre leur arrivée , pour préferver les
capucines, fi l'on veut en prolongerla
durée; car leur premiere atteinte eft
mortelle & ces plances; & ceft en y
fuccombant quelles ne font qu’an-
nuelles en ce pays : mais elles paflent
3 une feconde {aifon, quand on a foin
de les fauver des prifes de I'Hiver : on
pent pour cela en- avoir de plantées
précédemment en pots; & on les in-
troduit dans certe voiture 3 la ferre
ou onlear ménage tourt 'air qu’on peut
leur accorder & l'infu de I'Hiver; &
méme , s’il vent le permettre , on expofe
ces pots au f{oleil, lorfqu'on peut le
faire (ans péril.

Les boutures qu'on a faites en Aoiit,
{ont les plus propres A cette deftination,
& réfitent mieux : mais, fil’'on n’a point
pris d’avance fes mefures, on choifira
les plantes les plus vigoureufes parmi
celles qui font en pleine terre , & on
les emportera: maisil eft eflentiel pour
M iv
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272 ANNEE CHAMPETRE.
leur durée , que leslieux de leur afyle
ne foient aucunement humides , ou

Conduite 1'on travailleroit en vain pour les fauver,

du  Pota-

ger.

Pour les plantes reftées dans le Po-
tager, on les couvre du mieux que l'on
peut , pour prolonger la durée de leur
rapport , le plus long-temps qu’il eft
poflible ; on peur encore avoir des
plantes plus robuftes, fi Fon en a femé
en Aout,

Fevillage des Caroties a retrancher,

ON peut, pour la feconde fois,
couper le feuillage descarottes, comme
on a dit au mois de Juillet, ou,
comme_d’autres confeillent , faire rou-
ler deflus une grofle piece de bois,
ou de pierre en cylindre, pour rabatre
les feuilles, ce qui fait, ( nous dit-on, )
que la feve porte mieux dans la racine,
& s’y arrétant, la fait groffir. Pour
moi , je fais laiffer leur fane aux
carottes qui doivent hiverner cn terre;
elle leur fert de prélervartif contre le

froid.
Cerfeuil commun.
Quoique le Cerfeuil ferve 4 diffé-

rents ufages, foit en Médecine, foit
pour la cuifine, il eft principalement

BadenWhirttemberg
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regardé comme une des plus communes
garnitures de falade : il leur donne Chap. 1.
: bon goiit, & une odeur agréable ; on Coadiiie
o peut avec quelques foins en avoir toute gy poya-
Pannée; il faut pour cela femer en ger,
différents temps, pour en avoir toujours
de jeune, parce qu’il monte aifément,
& quelquefois dans trois ou quatre
{emaines, pendant les chaleurs : auffi
n'en feme-t-on que peu 3 la fois; ce
weft quen Automne, & fur la fin que
le femeur peut étre moins réfervé,
' parce que le cerfeuil de cette faifon eft
de plus de durée ; la diminution des
chaleurs , & le froid l'arrérent; ce qui
fait qu’il fournit tout 'Hiver , & méme
une partie du Printemps.

Ceft en le femant ainfi que nos
Jardiniers {e difpenfent d’en femer fur
couche au renouveau,

Cette plante au refte _neft point
s délicate ; elle saccommode de tout
T terrein potager, quoique, fi elle eft
mife en” bonne table , elle en vaut
) micux ; elle croit plus vite, & eft plus lj
£ teridre; elle n'eft point vivace , ni méme J

tout-3-fait annuelle; car elle ne figure
que quelques mois, ouelle eft femdée, \

Tout ce qu'on vient de dire, regarde |\ ‘4
le cerfenil commun; car il en eft un -
autre dont on va patler, ['

My
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274 ANNEE CHAMPETRE
Seconde Efpece de Cerfeuil.

Ovurtre le cetfenil commun, il y
a encore le Myrehis qui porte le nom
de Cerfenil maufyué, on Cerfenil d’Ef-
pagne : celui-ci eft vivace, & feft
tomme lautre , de fourniture aux
falades; fon golt gui approche de
celui de Panis, le releve beaucoup ,
& le rend agréable; on en a la plus
grande partie de I'année; on le rafe
quelquefois , & on n'emploie que les
feuilles tendres ; car en vieilliffant ,
elles durciflent , & deviennent velues
apreés; ces feuilles font grandes, amples,
découpées , & rellemblantes a celles de
la cigué , d'ou elle a éié (urnommée
Cicutaria. L’on doit prendre garde de
ne les pas confondre; car, quelque
faveur que la cigué prenne aujourd’hui
chez les Médecins, il pe feroit pas
falutaire de la manger en [alade. On
peut les diftinguer en ce que les feuilles
du cerfenil mufgué font plus piles,
& {oavent marquettées de taches blan-
ches, molles, un peu velves: on les
diftingue aufli & 'odeur quieft agréable
dans celui-ci, & rebutante dans la
cigué; le goir fert encore a certe
diftinétion ; on trouve ici un goi
d’anis , & aromarique, au liew du gout
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fiiide de la cigu®. Tai cru devoir
infifter {ur la diftinéion de ces plantes, Chap. 1. !
pour qu’on évite les mauvais effets que Conduite i
la dernierea produits en ce pays, étant da Pora-

mangée par méprile : la mémoire me ger.

fournit plufieurs faits fur cela,

Ocros.

Chicorée fauvage & fuire blanchir.

CoMue la fane de cette chicorde
eft moins agréable 3 la vue, tant qu’elle
eft verte, que fon goir méme a quelque
chofe d’dpre & d’auftere, on a {ongé
a la faire blanchir, pour la rendre
plus agréable, plus tendre > & moins
fauvage. Les Jardiniers s’y font pris
pour cela de plufieurs manieres; on les
rapportera, afin que le LeGeur choifife
les plus efficaces, ou quil emploie les
moyens les plus convenables, & les
plus faciles par rapporc A lui,

Temps de faire blanchir Iz

Chicorde.
J
L e temps, pour cette opération, eft ‘}
depuis le mois d’'O&obre , julqua ‘

Noél. On arrache alors les plances de |
chicorée ; on lear coupe cntiérement | |
le feuillage, hors Peeil, oule corur (-
gu’on épargne; on rogne auili quelque ‘1
peudu bour des racipes; en cer état s 1

: M vj
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smasssme o) les enterre par rayons diftants de
Ocros. trois pouces {eulement, dans une cave
Chap. Lou licu femblable qui foit chaud, & ;
Conduite 5it pey d’air : les ayant plantées , on
d: Pota- Jes arrofe 1égérement. |
D’autres au lieu de les mettre dans '
la terre ou dans le fable, font avec dt
fumier , & dans le méme endroit, uiie
efpece de couche de la hauteur d’un
pied, & placent dans {on épaiffeur les
chicorées par groffes bottes.

Je trouve encore plus finguliere ,
plus agréable, & plus utile, la méthode
de ceux qui font percer des tonneaux,
prés-a-pres, de la grandeur d’'un gros
écu, & introduifent une ou plufieurs
racines par chaque trou, le coeur en |
dehors : 3 mefure qu’ils garniffent des |
racines les trous , ils augmentent le |
fable dans ce tonneau : les racines ainft
rangées par ¢rage , & couvertes de
fable , s’y entretiennent fraiches, pouf-

{ent des rejers blancs & tendres qui
font plaifir 3 veir : pluson coupe ces |
rejets, plus il en renait de nouveaux; i
de telle forte qu'une certaine quantite
: de pieds fournit de la falade tout
" } PHiver.
Voild comme lon fait blanchir la
| chicorée gu’on enferme.
," 1l y a aufli divers moyens de faire
| blanchir celles qu'on laifle en place.
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11 faur couper 2 fleur de terre toutes=5—"==

les feuilles des plantes, {ans en couper C,.:’:DO];'

Peeil , & les couvrir ainfi mutilées , -de Conduite !

fix bons pouces de grand fumier , fous du Pota~

lequel la plante repoufle, & devient ger,
blanche ; il faut avoir {oin, 3 mefure

quon en coupe , de bien recouvrir la

place moiffonnée, pour y trouver quel-

s ques jours aprés, une nouvelle récolte

- a faire,

Cette méthode que plufieurs fuivent,

me paroit née de la parefle,, & capable

de donner un golit de fumier & la

, chicorée. Pour empécher, ou du moins
pour diminuer cet inconvénient, omn -
met {ur les plantes des lattes , & fur les
lattes le fumier ; de {orte qu’il ne touche

5 point les plantes : elles pouflent tout

de méme fous cette couverture , pourvu

que les cotés foient [i bien bouchés ,

_ que le jour n’y entre point du tout;

- les rejets alors font plus propres, &

1 blanchiffent mieux : mais on ne les
empéche pas abfolument de contracter
guelque gofit du fumier que les eaux

de la pluie leur communiquent, en jﬁ"

lavant le fumier , & paflant jufqu’au

ceeur des plantes, Pour moi, je fais
'l couvrir les fillons avec des tuiles pro-

portionnées 4 cet ufage, & faites pour ¢ 0
celas on répand du gros fumier par-
leflus, afin d’oter aux plantes tout le \
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278 ANNE'E C HAMPETRE,
jour, & lair qui empécheroit ces
plantes de blanchir,

Cette fagon me paroit préférable ,
& moins difpendieufe que T'ufage des
caiffes; je le marque cependant, afin
de contenter tous mes Ledeurs. Pour
s’en {ervir, on plante les chicorées en
petites planches, larges feulement de
deux 4 trois pieds, & longues A volonté,
Quand il eft queftion de faire blanchir
les chicorées , on couvre leur planche
avec des caiffes de méme largeur;
hautes d’un 3 deux pieds, & longues
comme il plait, bouchant avec du
fumier tous les endroits par ou laix
& le jour pourrcient s’infinuer.

Quoique ’on 2it marqué I’Automne,
comme le temps le plus propte , on
peut faire blanchir les chicorées dans
d’autres (aifons, i on Paime,

Ufage de la Chicorle.

L4 chicorée, bonne pour la fanté,
fe mange , érant coupce jeune, &
mélée avec du pourpier : quand elle
eltplus forte, onla coupe en moreeaux,
& onlamange de méme, la faupoudrant
de fucre, aprés Pavoir fait tremper
pendant quelques heures, pour lui oter
fa plus grande amerrume. 1 y a des
perlonnes méme qui font cuire les

B A
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rec'ihx es, & les mangent auﬂ:l":u falade , =
en btant Lz Alec du milieu, Cette {alade Ocros.
elt aufi oés-faine; elle eft meilleure Chap. L
que celle qu’on fait avec les fenilles; Condaite
car fon ‘perit gotit d’amertume corrige “}P""a‘-

o par lhuile & le vinaigre , eft tres- b
5 fupportable : il y en a d’autres qui
i mangent les montants, lorfgu’ils {ont

& encore tendres. Enfin on la fait blan=
: chir, & c’eft une des principales falades
de I'Hiver,

Miches a f[emer.

JusqueEs vers la fin de ce mois
on peut encore femer des méches; &,
pourva quelles foient bien levées,
avant quil gele, elles réfiftent aflez

nfuite 3 la rigueur du froid, & elles
fervent ordinairement en Caréme,

Raiponces d femer.

AvanT recueilli la graine de rai-
ponce en Juiller; on peut encore em
femer en O&obre , de la maniere quon i
a dit en Tuin, fans avoir befoin de i‘
prendre aucune précaution coutre la i
rigueur de I'Hiver qu’elle brave impu-

&
;

; nément en campagne , & que par ' /
s conléquent elle ne craindra point dans
les Jardins.
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él): ;‘;OIE Creffon , Nafturtium; Jes Efpeces.
f]fn;?;:f It v’y a point de Jardinier, & je ;
ger. crois quil y a peu d’autres perfonnes

qui ne comoiflent cette fourniture de
falade , mais tous n’en diftinguent pas
les elpeces. L'Ecole du Potager en fait
mention de trois, le Creffon commun ,
le Creffon frif¢, & le Creffon doré; je ne
connois point ce troifieme : mais pour
le Lecteur, cela n’influe point fur ce que
je dois dire ; car ces trois efpeces
saccommodent d’une méme culture ~
comme leur gotic eft 3-peu-prés fem-
blable & ce qu’on nous dit. ‘
Sans avoir le creffon doré, jen ai {
ici trois efpeces. |
Le creflon commun appellé Creffon ‘
alenois dans plufieurs Livres, Naffura '
tiam horrenfe , valgatum, C, B. Pin, 103,
Tourneforr 213, Le nom de Nafitord
qu’il portoir autrefois, n’eft plusd’ufage
aujourd’hui,
Le Creflon frifé, Naffurtium hortenfe ,
¢rifpum , C. B. Pin. 104. Tournefort 1 13.
Le creffon double que quelques-uns '

' appellent Creffon &’ Efpagne , ou le plus ‘

Jrif¢ , Nafturcium borcenfe , crifpius” an- ‘l

i gujiifelinm,

I Ces efpeces ont les mémes qualités,

,d fervent aux mémes ufzges , demandent

BADISCHE =
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une calture femblable , & ne différent v
que par leur feuillage. OcToB.

Le creflon alenois a fes feuilles ob-Chap. 1.
longues, & découpées profondément , Gonduite
d’un gotir Acre , mais agréable , & d’un
verd clair & tendre. Ber

Le creffon frifé en differe par fa
feuille qui en effet eft frifée; & cela
prés, il reffemble au premier , & fert
de méme.

Le troifieme eft affez déigné par le
mot de crifpius; il eft le plus agréable
3 la vue; car pour tout le refte, il en
elt de celui-ci comme des autres.

Toutes les trois fortes de creffons
ne fe mulciplient que par le moyen
de la graine, & les plantes ne font
gu'annuelles.

Creffon & f[emer.

D aNs ce mois on {eme un peu plus
de creflon qu’a ordinaire : outre que
la température de la {aifon contribue
3 le faire durer davantage; il fert
encore durant ’Hiver.

Perce-pierre @ garantir du fro’d.
CoumuE cette plante redoute aflez

le froid , il fiur le prévoir pour en
: : P
garantir, fi l’on ne veut pas la perdre:

BADISCHE
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“Ocros. 2infl, ayant cueilli ce quon en doit
Chay. 1. garder pour la provifion d’Hiver, o

Conduite terréaute les plantes {ur la fin du mois;

du Powa- & enfuite, quand les gelées donnent

ger.

lieu de craindre quelque mauvais tour ,
on les couvre encore avec de la paille,
ou avec du feuillage.

5 : J
Concombres a (emer.

Ce que PEcole du Potager dic de
faire au mois de Novembre, Bradley
le place en celui-ci, & il cite un
Jardinier qui cueille de fruit fur ces
plantes hitives de fort bonne heure ,
& au mois de Janvier. Ce fait n'eft
pas aflez puiffant, pour nous per{uader;
1l en coiite trop de foins, pour fauver
de tous les dangers que courent les
Eia‘ntcﬁ Li"‘l'::I':[ la rude faifon; & le
froic qu'elles produifent , eft wop
chétif, & trop imparfair, foir pour le
gout, {oit autrement, pour mériter ces
oins : je cite néanmoins ces Auteurs
pour qui voudra Jes confulter, & les
{uivre. Leur confeil eft toujours pénible
dans la pratique, & douteux pour le
fuccés ; de forte quion fe procurera de
bien meillears concombres, & avee
moins de peine, quand on fait pour
cux la premiere couche, aprés la mi-
Février, & celle ot on les tranf] plante

-

—c e T e -
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vers la fin de Mars; mieux encore pour=g—=cs

R Q - CTOB.
, ce paysci , fi on ne feme qu’en Chap, 1
g, Mars, & avec moins de fagon , comme Conduite
il eft marqué en ce mois, du Pota-

ger.

Maladie des Concombres.

Les premieres fraicheurs caufent
uelquefois en ce mois, ou dans le
?ui\‘ant, aux concombres une maladie
quon appelle le Blanc , ou le Mennier ,
parce que les feui fe farinent , &
& en périllant, caufent aufli la perte du
fruit, Ce quon doit faire alors, eft
de couper toutes les feuilles infeckées; ,
il vaut mieux cependant prévenir le
. mal , & s'en préferver. Pour cela,
: quand le froid commence , il faue
abriter les concombres fous des pail-
laffons, fur-tout pendant la nuit dent
on fe défie,

Cornichons & confire.

CEevx qui aiment i varier les four- i
nitures de falade en Hiver, & 3 relever f"
leur gout, préparent au vinaigre les :
jeunes concombres, appellés Cornichons W

a caufe de leur figure qui eft quelque- |
¥ fois crochue : on prend ceux-13 préféra- | =
: blement, parce qu’érant ainfi mal for- i

!

més, ils ne profitent point en groffiffant;

BADISCHE &
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w0 choifit les plus petits; on les met
OCTOB.dans un linge blanc; on les y froree
lea[:l. L les uns contre les autres , pour les
3’:;0’::_6 dépouiuer de leur duvet, aprés quoi
ger. on les jette dans de I’eau bouillante ,
ot on les laifle environ quatre minutes;

on les en retire, pour les mettre dans

de l'eau fraiche, ol on les laifle re-
froidir 5 on les fait égoutter fur un

linge blanc; & quand ils ont perdu

leur eau, on les place dans un pot de

grés, mais mieux dans des bouteilles

ou on les range , y entremélant quel-

ques feuilles de laurier & quelques

grains de poivre; aprés quoi on verfera

deflus du vinaigre blanc, ou du plus

clairer qu’on pourra trouver, ajoutant

une once de fel fur chaque pinte de
vinaigre, & l'on couvrira exa&ement

les pots ou bouteilles, ,, Ces cornichons

{e garderont d’une année A l'autre, i

Pon veut : cette facon de conferver

les jeunes fruits eft la meilleure. On

peut préparer encore de méme les

petits melons qui {e trouvent contre

les plantes, lorfquon les arrache , ou

qu'on retranche au profic des grands.

l Si Pon veut confire des concombres

. / un peu plus gros, mais cependant
encore tendres, & qui n’aient point
les graines trop formées, on peut les
T# peler, avant que de les confire, om
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les confire (ans les peler. Les premiers mmmmm—"

feront plus tendres & manger ; mais les
autres feront plus propres, s’ils ne font
pelés qu'a mefure quon les doit {ervir,

« On cueillera les uns & les autres
dés le matin, par un beau temps, &
on leur laiffera paffer la journde au
foleil , pour les amortir, afin qu'ils
prennent mieux le fel; ouon les fera
blanchir, comme il a été dir des petits
cornichons; enfuite on les range cha=
cun dans le vaiffeau o I'on doit les
conferver , les preffant le plus que I'on
peut, fansles trop froiffer; on ¥ ajoute
du (el & du vinaigre comme ci-devant,
julques & ce que tous les concombres
trempent; car autrement il s’y formeroit
une moififfure qui corromproit le fruic
qui n¢ tremperoit pas; on couvrira ces
pots comme les autres, & on lesgardera
en lieu tempéré, ix ou {ept femaines ,
aprés I'on en pourra faire ufage.

Quoique ce petit ménage puifle fe
faire plutor , on attend ordinairement
ce mois, afin de mettre & profit le fruit
que les gelées pourroient giter.

Temps de femer la Coriandre.
ConmumE la coriandre ne craint pas

autrement le froid , car jen ai vu ici
des plantes qui femées d’elles~-mémes »

CTOB.
Chap. L.
Conduite
du Pota=
ger.
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gmmmmen 111 {purenu impunément la rigueur de§

Ocrtos.
Chap. L
Conduite
du Pota-

ger.

Hivers aflex rudes; on peut donc imiter
la Nature, & femer en Automne de
la coriandre, fi 'on veut en avoir avant
celle du Printemps,

Jen’ai point dit en Mars , & je dis
ici que la plante & la graine de co-
riandre , contraftent en qualité, plus
encore qu’en odeur; car, fi la graine
eft faluraire, le {uc des feuilles eft un
aufli grand poifon que celui de la
cigué , ainfi qu'on peut voir dans
Lemeri, Traiié des Drcgues, J'en avertis
fur le dire de cet Auteur.

Confervation des Navets.

Sur la in de ce mois, ou en celui
de Novembre on retire de rcrre les
navets, & on les conferve tout |'Hiver ,
comme il eft dic ailleurs des racines
qui demandent de femblables précau-
tions. 1y a des perfonnes qui laiffent
en tetre les petits navets , aprés avoir
cueilli les plus gros; ils réfiftent mieux
aux gelées, & repouflent dans le Prin-
temps; leurs rejettons encore tendres,
{font aufli bons dans le por que les
rejettons des choux,

Pour les raves, on doit aufli, avant
que les froids furprennent, les retirer
de la Ravicre : mais on renvoie tout

gk Rl
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ce qui regarde leur confervation , & s

PUlage quion en doit faire, A la Ferme.

Defiription de la Pomme d:

terre.

Crrre efpece de Solanum poufle
plufieurs tiges dures & ligneufes qui
n'excédent guere deux pieds en hau-
teur; elles font aflez groffes, angu-
leufes, prefque triangulaires on quar-
rées, un peu velues ou lanugineufes,
foibles, ce qui les fait pencher de coté
& d’autre; elles fe divifent en plufieurs
rameaux qui partent des aifelles des
feuilles; ces feuilles font conjugnées ,
& compolées de pluficurs follioles
d’inégale grandeur, & d’un verd terne;
a Pextrémité des rameaux font placés
{ur une queue affez longue , des bou-
quets de fleurs fimples, d’une feule
piece , découpée en éroile, communé-
ment de couleur gris de lin, ou blan-
chitre , environ d’un pouce de dia-
métre, avec des éramines jaunes raffem-
blées au centre, Le piftil {e change en
une baie de la groffeur des grofles
cérifes , chamue, aigrelette, qui de
blanchétre devient jaune en miiriffant,
& dans laquelle fe trouve une grande
quantité de {emences dont on ne fait

OcroB,

Chap. L.
Cenduite
du Pota-
ger,
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-O'J === svere ufage A caufe de la facilité qu'on
Cw?'trouvc a les perpéruer par les tubéro-

Chap. 1. - d il A 1
Comeuite fités; au lien qu'il eft diflicile, & moins
du Pora- 1ur de femer; le calice eft divifé en

ger. cing parties.

Cette plante poufle d’abord fes ra-
cines fibreufes en terre, vers {on pied;
& environ le mois de Juiller, il s’en
forme au milieu d’elles qui ne tiennent
i la plante que par de petits nerfs ou
filets; celles-ci font tubéreufes, & la
différence des autres qui varient en
nombre , en grofleur, & en figure.

Sur leur {uperficie on appercoit des
cavités d’ou {ortent, dans les années
{uivantes, les tiges & les racines che-
velues qui nourriffent la plante, &
qui donnent naiffance 3 de nouvelles
pommes. 1l y a de ces pommes dont
la peau eft d’'un rouge de pelure
d’oignons; d’autres font prefque blan-
ches : jen ai de deux efpeces qui
different en forme, & en grofleur. Les
unes s’alongent en croiffant; & les
autres qui font le double en grofleur,
font prefque rondes, quand elles ont
pris tout leur accroiffement : ces der=
nieres font celles qui ont le moins de
couleur, & ont moins de gotit; en
général , toutes font un peu icres,
érant crues ; & fades, quand elles font

cuites fans apptéc,
On
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On dic en géndral; car ces varidpds =
différentiellesne font pas fi conftances, &im‘{f
quelles n’éprouvent jdimais aucune Cmfé'ugt;
altération. M. AMerean qui dit # en dy Porie
s> avoir cultivé des premiers 3 ['Orient ger. .
»» en Bretagne , dit aufli n’en avoir
ped; »» Jamais {emé, ni planté que d’une
St s couleur, & que cependant il lui en
s> eft venu de jaunes parmi le grand

15 0g »» nombre des autres; & il affure qu’s
11 ss force de culciver le pommes de

S

ten s» terte , on parvient 3 des varie
s> ‘qui pourroient paffer, { mais mal
»» @ propos,) pour des efpeces ori-
: »» ginaires, ,,
che. La fécondité de la pomme de terre
K eft telle, au rapport de M. Duhainel
qu’il eft arrivé quelquefois qu'une feule
en produit huit & neuf centsen Irlande,

Ce n'eft pas méme en nombre feq..
lement quela pomme de terre eft fertile;
car il et dit dans le Journal économique ,
Juin 1753 que « dans la Louifiane,
»» Province de I’Amérique {eptentrio-
» nale, onavu de ces racines qui pa=
»» loientfeptlivres; & dansle Journal du
»» moisde Mars, méme année, il avoit

; ,

s> rapporté que dans les Ifles Antilles,
ces racines deviennent grofles com=
me la téte, pefant quelquefois plus \
»» de vingt livres , loifqu'elles fone |

-
-

»» plantéesdansune terre 1égere, fablo- |
2 P |
01 Tome 111, N

i
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OcraE. > m\:ufe, & moyennement humide, -

Chap. 1. » OV elles fg plaifent micux que dans | o

Conduite » une terre grafle. ,, Ces faits peuvent

du Pota-avoir place dans I'Eloge des Patates

ger,  ou Pemmes de terre : mais ils feroient
défavoués dans I Hiftoire de ce Pays,
ol les pommes de terre n'acquiérent
point cet embonpoint gigantelque, &
ne donnent jamais une f{i nombreufe
defcendance.

+ Récolte des Pommes de terre,
& Maniere de les conferyer.

QUuAND ces pommes font en ma-
warité , ce qu'on connoit auxtiges qui

jauniffent, {échent , & commencent a {
dépérir, on renverfe la terre qui les ;
couvre ; & Pon ramaffe avec {oin toutes I

les pommes, foit grofles, foit petites, W
non feulement par économie , mais |
patce que, sil en reftoit quelques-unes
en terre , celles qui échapperoient 4 la {
gelée, ne manqueroient pas de repoufler
en leur temps , & dépareroient la place, [
comme font les mauvaifes herbes,
" Lorfqu’on les a tirées de terre, on }
} les enferme, non dans une ferre trop
chaude; elles y germeroient; ni dans |
] une cave trop humide , elles y pour- ;
, wﬂ riroient ; mais dans un lieu {ir contre

BADISCHE
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fes gelées; fec & tempéré , fi I'on veu oy
qu’c]ics.I"ccm'.ftr‘.rcz:-tfamcs‘,S\'pmillunr ka2

- e RIS TR, 0 b 1ap, L,
tervir julques d Paque : on lesy couvie Condiita
de fable ; afinide les entretenir dans du Potg-

leur fraicheur, & pour les mieux ga- ger.
rantir du froid dont Pimpreflion leyr
eft trés-nuifible; c’eft pourquoi il faur
le prévenir, & ne pas s'en laiffer (-
prendre, avant que d’en faire la récolte;
quand elles font, pour 2infi dire emma-
galnées, il faur avoir grand foin que
t, le froid ne puifle aller jufque dansla
r ferre, lecellier , & telle autre re:raite
ot on les aura retirées,
Lorfqu’on a quautité de ces pommes
2 conferver , ‘ou que I’on manque
d’endroit 2 les placer, on creufe des
fofles de trois pieds de largeur, & de
cing de profondeur; on répand dans
le fond du fable, & lon garnic les
cotés de paille bien {feche ; on remplic
ces fofles ainfi dreffées, de pommes
que. l'on recouvre avec de la paille
fur laquelle. on éleve encore de terre
feche  qu'on bas bien, pour I"affermir.
Cette Meéthode eft excellente 3 les
pommes s’y confervent parfaitement
pendant tout I'Hiver.,
n peut aufli les garder dans un " !
endroit bien aéré, de facon qu’elles
ne {e recouvrent point, pourva que la
gelée n’y atreigne pas; elles font moine

N ij
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memammes 11 jertes alors & poufler desracines , que
Ocros. quand elles font entaflées en monceaux
Chap. L un pen confidérables ; car, quoique
Conduite ¢ pomimes ne [e ghtent pas toujours,
duPota- |, (Guelles pouflent ainfi des racines

ger.

dans le tas, elles acquiérent cependant
une Acreté qui les déprife.

Une autre maniere de conferver les
pommes de terre que le Journal écono-
inique du mois de Mars 1753, dit utile,
eft « de faire fécher ces racines au
, four, ou aufoleil, lor{que la chaleur
,,de cet aftre eft aflez forte, pour
,» diffiper 'humidité qui pourroit leur
,» nuire : elles font beaucoup meilleu-
,, tes, dit PAuteur; elles fe rident en
,» {échant ; mais elles reviennent en
,, cuifant dans Peau, On ne 'a jamais
Akt lieks

Poivre d'Inde en graine.

S1 I'on n’a point encore fait la cueil-
lette du poivre d’Inde pour graine ,
on la fait en ce mois. Voyez ce qui en
eft dit.en Septembre.

Celeri.

_ Ox les butte’ plutde ou plus tard,
{elon leur grofleut.
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QOcToB.
Plantes vivaces, & Bordures Chap. 1.
du Potager. Conduite
v du Pota~
ger.

LA terre érant défaltérée par les
pluies de la faifon, on peut planter les
arbrifleaux du Porager tels que myrthe ,
buis, ‘romarin, &c. & les diverfes

tes plantes vivaces, comme violetres,
marjolaine, & routesles bordures qu’on
doit planter de neuf, ou changer de
firuation : c’eft le vrai temps, fur-rout
pour le terrein que I’Eté a fait fouffrir,

: Roguetre,

quant de cette plante, prefque
urant toute Pannde , eftun peu modéré
ar la qualité de la faifon = ainfi ceft
préfent quiil eft le plus convenable
de femer de la roquerte , pourla trouver
plus agréable , lorfqu’on la mange ,
non feule, mais mélée avee les antres
fournitures de falade dont elle releve ‘
le gout, quand elle y et employée en L
dole modérée, I

- s = B = T

i
BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

2904 ANNEE CHAMPETRE,

Ocrog,

Chap L
Conduite
dp Pota=-

gere

Obfervation génerale.

EN certaines années , des pluies
abondantes & obftinées empéchent fur
la fin de Septembre, de donner au
Porager toute 'attention qu’il deman-
deroirt; il faut alors faire en ¢e mois
les ouvrages fufpendus.

Porreanr,

On enterre les porreaux qu’on veut
faire blanchir : pour cela on en dé-
chaufle le pied d’un coté, & on les
couche dans le creux qu’on a fair; on
les recouvre -enfuite de terre, lailfant
paroitre leur extrémité, ceft-a-dire, le
haur des feuilles; de forte qu'ils ne
foient point érouffés; ils blanchiffent
ainfi; & , sils s’alongent encore , on
peut méme les coucher une feconde
fois; car Celt de ce coté qu’ils croiflent,
& non de celni de la racine , comme
weur faire croite Pallade qui dit que
pour les aider , il faur foulever la
plante , qu’alors elle remplic, en croif-
fant, le yuide qu’on lui a procuré. Je
cite cette pratique, pour qu’on évite
d’y ajouter foi. Si je ne releve pas de

BadenWhirttemberg
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méme toutes les legons {uperflitien(es=s

ou inuriles que la crédule Antiquité CthTOB]'
préfente A tous les pas, Ceft que aurois Goniuie
trop A faire; & je trouverois plus de dy Pora-
travail & critiquer le faux, qu'd con- ger. °
feiller ce qui eft convenable, Le méme
Pallade , par exemple , dit tout de {uite,

dans ce mois d’O&oabre , qu’on {eme

alors de bafilic; & que la graine leve

plucde, fion l'arrole avec du vinaigre.

On paut voir au moisde janvier d’autres
pratiques erronées {ur les porreaux,

BADISCHE i
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ot TS T

=2 b sty
St A P T TR E 1L
Drs AccomraeneMENTS DU PoTAGER
Des Arbres fruitiers.

K‘ORSQU E la campagne commence
a paroitre vouloir changer de feene,
& que les arbres, au lien de cette
verdure animée dont ils éroient parés,
prennent une couleur d’aurore, ou ce
jaune qui dore leurs feuilles, le Jar-
dinier eft averti qu'il ‘peut aufli com-
mencer dans fon Jardin la plantation
de fes arbres; ot ils font néceflaires.
Il trouvera dans le mois prochain,
plulieurs Obfervations effentielles fur
ce fujet; elles y font renvoyées, attendu
que ce mois n’eft pasautrement chargé:
mais ona cru en celui-ci devoir dire
quelque chofe fur le choix des arbres,
& fur la maniere -de les arracher 2
ljl'“,"f"i"s.

Il ne faur jamais, ou le moins que
Ponpeut, planter desarbres tropmenus,
furtout dans les terres légeres; ils
font trop long-temps 3 figurer; & leur
fruit paietard lefoin que leur éducation

=hay S0 SR T
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a donné, Il vaur mieux qu'ils aient le

temps de croitre dans la pépiniere, &ChiTml;[‘
d’y prendre la groffeur environ d’un DCSPACL
pouce de diametre. Ces arbres doivent compa-
avoir un air de fanté : on la connoit 3 gnements
Iécorce nette & luifante, aux jets de du Potay
Pannée, longs & vigoureux; s'ils font ger.

ans gomme , ni chancre fur le pied.

Voild les qualités extérieures des jeunes
plancons bien conditionnés : on jugera

de celles des racines, aprés les avoir
arrachées,

Comment arracher les Arbres ?

Cuorsissez un bean jour pour
cette opération, & pour vous y conduire
avec prudence , commencez d’abord
a faire une marque, 3 laquelle vous
puilliez connoitre enfuite en quelle
expofition fe trouvoit ’arbre, afin de
lui rendre le méme afpet en le plan-
tant; c'eft-adire, que la partie qui
dans la pépiniere regarde le midi, par
exemple , puiffe le regarder encore ,
lorfquon Taura mis en place. Cette
attention qui ne paroit pas fort impor-
tante, & qui Peft pen en effer pour
les jeunes & petits arbres, tels que les
buiffons & les efpaliers; parce que leur
partie expofée 3 P'air, eft fort courte ,
w'eft point cependant indlilfférence i

¥
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=1'égard des autres arbres qui font plug
‘ avancés , comme ceux qu’on tire de la
Dic Res baca;dluu ; &c. Pour en connoitre la

gnements pores de l'arbre qui font du coté du
da Pota- beprentilon, {font plus ferrés que ceux
ger, qui font au Midi : f1 donc en dérange
cette difpofition , en plagant au Midi
ce qui regardoit le Seprentrion, il
doit fe faire une 1cvoh1t10n de feve
qui ne peut que nuire a larbre; car il
faut quil prenne une difpofition route
nomme, qui, par le défaut d’une
obferv JL( n peu coun ufe, & rdcxic
eft que qu“uxs la caule quon ne {oup-
gonue. pas dun érar de langueur dans
lequel larbre vit {ans profpérer , parce
qnlabu les pores auparavant dilatés
par la chaleur du midi, s'éwréciroient
pqr le vent froid du Septentrion, &
,r_{uimo.c'u le paila 1ge aux fucs; &
les pores qui_auroient éié reflerrés
long-temyps par le froid du§ kULf’nLHUIl 3

ne [,‘( ient pas en dat de {e rouyric

e

pris cette précaution,
. |*arbre une efpece de
le diftance du tronc que
es 1acines, pour avorr la

{ouhaite ; on les
re de cette

BADISCHE
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- A\
aprés quoi Lon fouleve peu-3- pey=—m—

Iarbre,, & on coupe les racines pivo-
tantes qui tiennent encore 3 la terre
On réuflit mieux; & le travail (& fait

plusaifément, fi 'on eft deux  le faire :

Pun rire A foi Parbre fucceflivement du Potay

tout A entour; & il donne ainfi le ger,

moyenal’autre d’appercevoir lesracines
qui réliftent, & de les retrancher avee
plus de facilité : mais il doit prendre
bien garde de ne rien ourrer, ceft-3-
dire, d’arracher Parbre 3 force de bras ;
car ‘quelquefois la grefle fe décole
entre les mains d’un novice qui agit
fans précaution, & trop précipitam-
mens, tandis que le fujet ou {auvageon
refte en terre avec fes racines,

Qualités des Racines.

ArREs que larbre eft ainfi mis 3
nud , on peut juger des racines; elles
doivent , pour augure du fucces ,
paroitre bien vives, bien nourries, &
proportionnées a Iarbre; de forte qu’il
y en ait quelqu’une qui approche de
la groffeur de la tige : les principales
ne doivent étre ni pourries, ni éclatées .
ni écorchées , nirongées, ni feches &
rudes. Plufieurs de ces accidents n’arri-
ven aux racines, que quand on eft
réduit 3 tirer les arbres d;}i“euts que

AN Y]
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——de¢ chez foi. Je les réunis cependant
S CTOB ous , pour le planteur y fafle
Chap. 11, (95 »_pour que le planteur y fafle

Des Ac. 2ttention les reconnoifle, & tiche d’y

;' compa- remédier, autant qu’il eft poflible, en f
gnements tetranchant ce qu’il y a de gacé : & |
din Pota- {1 les racines des arbres venus de loin , b
gere  ont fouffert du wanfport, ils les fera !

tremper dans I'eau, durant quelques

heures, avant que de les planter , ou

méme pendant une journde , fuivant

que les racines ont été altérées parla |
{écherefle, afin d’ouvrir par-13 les pores .
affzifl?s, & de les rappeller a leur pre- i
mier érat, Mais ce feroit donner trop ks
d’élpérance du rerour , que de dire =
avec un Auteur, cesracines , fuffent-elles

depuis quatre mois Lors de terre, elles |
veprendront *, On peut néanmoins e~
pérer, fi on eft aflez crédule , pour
ajouter foi i ce que dit un Contenr de
merveilles » il rapporte «~qu’une grofle

5, branche d’olivier, toute feche depuis

»s plusdedixans, féparéedu trong, &

,» horsdeterre, prit enfuite racine: enla

ficha dans terre , pour {ervir-d’appui

3 une autre piece de bois, a laquelle

¢e avec des clous;

e elle poufla des

32
29 X
5, elle éroit attach

la méme anné

22
b J 5, feuilles & des branches, qui, apres
5, S'ttre ornées de fleurs, {e chargerent

* Nouvelle Maifon ruftique, pag. 185
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5> d’olives *: mais revenons A 'examen s
"Octoz.

Si 'aibre n’a prefque rien que de Chap. IL
chevelu, ce ne feroit pas une marque —°° £

sy des r:cinzs, ,,

favorable , au jugement fur-tout des
éleves de la Quintinie; car il recom-
mande d’oter tout ce chevelu, & de
ne conferver que de groffes racines
d’entre les plus nouvelles. Un retran-
chement fi {évere n'eft pas cependant
du goir de tous : pour moi, jene l'ai
jamais fuivi, lorfque j%ai faic planter
des arbres de ma pépiniere , aufli-tot
qu’ils éroient arrachés : je conviens
1éanmoins que {i les arbres font gardés,
leur chevelu n’eft pas impunément
expof¢ aux injures de l'air; {a délica-
tefle eft caule qu’il eft bientor gicé; &
quand il Feft, il peut giter les racines
d’oli il part : J'opine donc qu’alors on
doit le retrancher, & que c’eft dans
ce cas qu’il faut fe conformer i la legon
du Grand Légiflaccur. On trouvera
dans le mois prochain , tout ce quon
rudevoirremarquerde plusfurla Plan-
tation des Arbres , & qu’on ne dit pas ici..
Plantage des Arbres.

Les Auteurs qui quelquefois fe
piquent de trop de précifion dans leur
* Curiofités de la Nature & de I'Art, &e.
pac Fallemont  tom, 1. chap. 7. pag. 218y

LANDESBIBLIOTHEK
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mmewemmmm 2 ximES , difent quon doit planter

Octos.versle vingtieme d’Oétobre, & pendant

Chap. 1L
C=
compa-

gncmemsl.'

du Pota-
ger,

tout le mois de Novembre, Je ne m'en
{uis pas toujours tenu 3 cette date fi
fixe; & je n’ai pas 3 me plaindre de
‘avoir quelquefois devancée , failant
planter dés le commencement de ce
mois d’Octobre : j’en prends occafion
de propoler 3 d’autres une idée qui m’efk
fouventvenue, & que je n’ai encore mife
en pratique, que {ur quelques fujets.

La lecture des Relations de plufieurs
pays, ot les arbres font en feve durant
toute lannée, & ne fe dépouillent
point de leur parure, m’a porté 3 me
dire : il faur bien qu’on tranfplante en
ces pays des arbres dans cer érat; &
leur exemple , ne pourrions-nous pas
en faire de méme, & planter ici, dans
les faifons qui ne {ont point ufitées 2
En conféquence jen ai fait I'épreuve
fur des arbriffeaux toujours verds; j'en
ai planté en Juin , & en Juiller; yai
de méme planté des rofiers; j’ai pouflé
mes expériences jufques fur des poi-
riers: jen ai fait planter de tout feuilléds
a la fin de Mai , & j'ai prefque toujours
ete content de la réuffice. 1 eft vrai que
le fuccds eft plus coiteux qu'a Pordi-
naire; car il faut une ample mouiliure
en plantant, & continuer de protéger
contte les {écherefles d’Eré, ces plans




Dv Portacer: g(‘:_;m
tations extraordinaires; il eft encore (E?”Oi‘{‘
vrai, & il faut le dire, que plaritane =2P: i

e C=

ainfi, la végération des fujets a paru sy :
dérangée; & ils ont fair la Premiere oname;

e année des poufles plus foibles; mais ils 3y Pota=
ont apres tepris le train ordinaire. gers
Que d’autres curieux vérifient cet

eflai. Quils le pouffent plus loin. Il

{eroit, en certaines occalions , gracieux

& urile d’avoir élargi la voie; c’elt ce

qui m’engage 4 propofer mes iddes,

Grofeéillier.

me Quorqus l'ufage (oit de multiplier
| es groleilliers au Printemps , Bradley
préfere ce mois, pour le faire : rant
il eft vrai quil n'eft pas ordinaire
que les Auteurs s’accordent fur la
; méme chofe. Vovyez en Février & Mars,
: ce quielt dit des Grofeilliers,

Temps de cueillir les Fruits.

ON a marqué en Juiller, le temps

e 3 j
propre 2 cueillir les fruits, & dans i“
I quelles circonftances on  doit les

cueillir,

£

«
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UCTOB. popt st il e Y

Eta'l LT R E LIL

Erar de ce qu'on peut trouver dans
un Potager.

Q'L‘-OIQ‘L'E nos Jardins en ce pays ne
foient pas encore flétris par le fraid , &
qu'ils {oient méme agréablement fournis
d’hortolage, la longueur des nuits, &
la diminution des chaleurs commencent
3 faire {entir la différence de ce climat
avec la fituation avamageufe de la
baffe Provence. Nous avonscependant
encore plufieurs efpeces de lajtues,
quand on les a garanties des ardeurs
de I’Fté, foit en leur ménageant une
expofition tempérée , foiten leur don-
nant toute l'eau dont elles avoient
befoin, pour fubfifter , & venir juf~
quici, Les endives de route efpece
fuppléent A ce qui powrroit manquer
en laitnes; car c’cft maintenant leur
faifon, & elles brillent durant toutle
mois.

I es amateurs de {alades ol les laitues
entrent , peuvent en former avec de leur
petit plant, & en relever le gour par
plufteurs fournitures, fi, pour fe les
procurer , ils ont eu foin deles garantie

et AL € TS
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Y de la féchere(le, & des autres inconvé-—x—
nients , par les moyens expliqués dans CerI(l)ls,
le corps de l'ouvrage. Ces fournitures g, do

e font les deux cerfeuils, rous les creflons , ce quon

la berle, les différents pourpiers, les peuttrou-
miches, lalleluya , &c. La roquertte ver dans
en particulier, craint moins la féche- on Pota:

¥ ne refle que les autres fournitures; jen ai 8%

' fouvent vu dans ce mois qui avoient

d’elles-mémes levé fans Paide du' Jar-

dinier , & de la graine répandue [ans

cen erdre, 1.2, 3.

Haricots 'on en a; & leur durée
la dépend de I'état de la faifon, 1. 2. 3.
nt Pois verds, ils font un peu moins

fen(ibles A la froidure précoce, 1. 2. 3,

Les feves réfiftent un peu plus

ire ENCOTE,S ¢T. 2413,

o Tous les choux mentionnés au mois
precedent, {ervent en celuici; & les

choux verds, ainfi que les deux elpeces

e de ceux de Milan, commencent, en

particulier, d’entrer en leur {aifon de

Ut bonté , 1, 2. 3.

e Les raiforts & radis donnent aflez, }}r‘r

1.2 3.
Les raves & navets ont atteint leur

vraie faifon, 1. 2. 3.

Toutes les racines, comme carottes, { /

1™ panais, bettes-raves, &c. font d'u~
g i
o fages Bivde 3. |

L’on a quelquefois dans ce canton,
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mesmmssamendles artichauts {ur des pieds plantés ant
Ocros, Printemps , & foigués enibbes 1. 1 20
Ch. IIl.  Porreaux, ceft leur temps de fer-
Eatda yip 4 5, 3

o A9OR 1 es melons d’Italie fuccedent & ceux
PEULITOU® JBré , qui ont ceflé pour Pordinaire 2
ver dans > 9 P 7

un Potz- j'en al cependant mangé encore aprés

ger. le milien de ce mois; & les melons
d’Hiver, 2 leur tour, fuccedent & ceux
d’Italie.

Les concombres, derniers femés,
tiennent encore leur place, fi les gelées
matinieres ne les chaflent point, ou fi
le Meunier wen altére pas les plantes,

Les courges des différentes efpeces
que ’on récolte- & ferre dans ce mois,
fondent une provifion durable pour
tout I'Hiver , & le Printemps mémes
on en a encore {ur les plantes, 1. 2.

| Epinards; 1. 2. 3.

Poirée blonde, & poirée 4 cars

de, 1. 2. 3.
Cardonsd’Efpagne & de Tours, 1. 2. 3.

Celeri, 1.3, 3)

Pommes d*amour, 1, 2. 3.

Pommes de terre, 1, 2. 3.

Mcringeanes, 1. 2. 3.

Ofeilles , 1. 2. 3.

Grande patience, 1. 2, 3,
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: Graines.
Raiforts. Afperges,
Cardons d’Efpagne & de Tours,

Haricots,
Fruits de ce mois.

OuTRE les poires & pommes, il eft
pluficurs fruits 3 noyaux qu'on peut
manger en ce mois, 2 melure quon
les récolte , comme des péches tardives ,
des pavies, quelques prunes: mais, en
général, c’elt le temps de faire ulage
de la fruiterie. ou pour y dépoler
durant peu de jours, les fruits, ou
pour les conferver un certain temps, &
les y laifer acquérir toutle gotit qu une
parfaite marturité peut leur procurer.

L’on cueille aufli des figues fur les
arbres: cefruitelt de tous, ‘celui qui fait
le mieux fentir la difpaticé de la haute
& dela bafle Provence; car dans le mé-
me temps qu’a Marleille , & le long des
cotesde la mer, onmange des figues qui
conlerventencore leur valeur , lesnotres
en perdent beaucoup ici, désle milieu
de ce mois; leur gofit relevé s’abaifle;
leur {ucre s’affadic; leur peau s*épaiffic,
& devient Apre; elles font lentes 2
mirir , & ne fe perfe&ionnent plus,
quand elles peavent faire tant que
d’aller jufqu’l leur terme ; car fouvent

OcTos.
Ch. 1L

Etar de
ce qu'on
peut trou=
ver dans
un Pota-

ger.
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Ocronfc.]lfs n’en ont pas le temps. La quan-
Ch. IIL tité dcs.’piuies qui tombent durant
Eeat de cette faifon, fournit d ces figues,
ce qu'on pour ainfi dire, avortées, une abon-
peuttrou- dance de fucs, mais des fucs mal
ver dans élaborés, faute de chaleur; ils gonflent |
un Pota- tellement ce fruir encore imparfait, ‘
Bis que ne pouvant y {uffire, Peeil souvre;;
tout le corpsfedila infqu’d décou~
vrir fon interieur, & laiile par13 altérér
fa douceur, & éventer fon parfum : il
ne refte, pour ainfi dire , que les feces
d’uncorps dont les qualités font épuifées

e B .
—=lar "“——__h_.‘-}l!

par la dilatation, . 1
Il ne faut pas cependant croire que 1
toures nos figues aient un fi trifte fore; i
elles ne Péprouvent que par la conti- %
nuité d’un temps pluvieux : & lor{gue
I’'Hiver eft trop haté, par les gelées I
, blanches qui le devancent; car dans (i
les années ordinaires, on ne voit point p

tous ces défordres. Jufqu’d la fin du .
mois, l'on mange des figues, moins s
qualifiées, & la vérité, mais encore ' {
bonnes cependant, (ur-tout i Iarbre i
d’ott on les tire, eft avantageufement :
fitué, comme 3 Pexpofition du Midi, '
& dansles coinso {e joignent les mu- '
J raillesdu Jardin; car alorsileft poffible,
& ailé de couvrir les figuiers, pour
1 les préferver d’une partie des accidents
qu’on vient de rapporter,

BADISCHE =
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Ce mois a trente jours.

|Point |Lever| Durée|Couc.| . . \Dure’cj?
' n| du | du | du | du Nuit \dela [
[ £ t'cmr. Soleil| Jour. aolui‘“ lofe. .z\.u: £
:’ LM, Hu.Hu'HMIH MH.M. &
15 14‘0 54|10 Izls 6b 4('7}_4‘&5"??
85 197 3o 5414 57(6 4114 6 ¢
15l5 267 1109 374 4*;5 3:1423 ]
235 13:7 199 11'4 416 271439 E;
fe Hpem s il

L’AUTO MNE qui tend 3 fa fin,
perd peu-3-peu fes agréments &
{es parures; il les quitte avec plus ou
moins de lenteur, felon que I'Hiver
prélude avec plus ou moins de haxdleﬂc
& de célérité; les plantes paient 3 la
{aifon , plutér ou plus tard, le tribut ‘
; forcé que les gelées viennent leur enle- fif
: vef, Les arbres, & les plus dilicats les }

udt, premiers, ceflent de végéter, 3 mefure
7 que les canaux qui fourniffoient la ‘
feve , fe trouvent retrécis par le froid , { !
& ne laifl; ent plus A ce principe de vie
a liberté de circuler , comme ils fai- |
foient : leurs triftes: dépouilles ainfs

BADISCHE
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dérachées des branches , par le défaue
d’une nourriture {uffifante, fe répan-
dent {ans honneur & fans éclat, de tous
cotés , fur la terre, oi elles deviennent (
le jouet des vents dont elles avoient ,
durant leur jeuneAge, bravé les infultes [
audacieufes. Les nuits onr déja gagné
endurée , celle que les jours ont perdue, ]
par des proporrions que rien ne dé-
rangea jamais , & qui ne peuvent étre
Pefice du chimérique hafard. Le foleil
fair moins fentir {a prélence; il ne jette
fur nos Jardins, & fur nos champs,
que des regards qui ne leur font point
aufli favorables qu’ils I'éroient ; encore
{ont-ils interceptés de temps en temps
par des nuages ¢pais; fouvent aufli ces
mages (e fondent en pluies abondantes;
la vigueur des champs en paroit comme
' engourdie. Ces jours fombres & plu-
vieux, [ fréquentsend’autres Provinees,
ne le font pas néanmois autant en celle- |
¢i , ni continués fi obftinément , quoi-
qu’ils foient variables {uivantlesannées;
car dans les annéescommunes, quoique

w
NovemB,

=

; e . ; i
les jours foient courts, ils paroiflent ;

o v ~ I

avec une {érénité du Ciel aflez foutenue, I

pour fournir ce que nous appellons /e ;

% | petit Evéde St, Martin; il faut doncne ;
) : g - 2 (

point laiffer paffer ces jours heureux, ;

i fans les merttre A profit, pour prévenit
les mauvais tours de I'Hjver,
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LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



Dv Poracenr,

3IY
Novemns
e e ) '

CHAPITRE PREMIER,

CoXpUIiTE DU Potacer;

Des Laitues @ [emer & 2 replanter.,

0 N feme la roulette, les crépes blon-
3 des, lesGeorges, la mignone, la Siléfie
pommée, laitue de paflion, la capucine,
) la parefleufe, la laitue d’Autriche, la
o Danoife, la crépe verte , & les lattues
3 courtes : fi elles font femées au com-
mencement du mois, & bien foignées,
on en mangera en Janvier, en petit
plant. Elles feront en étar d’éere replan-
tées A la fin de Mars, ou 3 Fentrée
d*Avril. On replante les laitues en érae
de I'étre, & qui ont éeé femées A la fin
d’Aoiit , on au commencement de
Septembre. ‘
On plante auffi dans des abris conve. .
nables, les laitues les plus propres 3 gf
réfifter a P'Hiver dont on a fait mention,
Les chicons ne réuffiffent pas fi bien H
que les laitues pommées : on peut \ !
cependant en planter quelques-uns en
des places privilégiées, pour certaing |
ufages de la cuifine, ’
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I——
Novems. Des Porreaux d faire blanchir.

Chap. L
Conduite
du Pota~

L.

QuAwnDp on a des porreaux forts,
& qui n’ont point encore éte couches,
on ne differe plus, pour éviter que
les gelées nendommagent leur partie
quieclt hors de terre; s°ils {ont en bonne
expofition , on peut les coucher en
place, comme il a été remarqué en
Aoiit : mais, quand on a des raifons
particulieres, comme de les placer en
{ireté, de prévenir les rigoureufes gelées
qui fcellent la rerre, &c. on peut les
arracher , pour les replanter en lieu
bien & l’abri; on les v entafle, pour
ainfi dire, de facon qu’une rangee en
contienne quatre ou cing de celles des

lanches; on n’en laifle paroitre que
chn’émité des feuilles; & dansle fort
du froid, on les en garantit, encore
avec du branchage, de la rame, ou
de paille britlée, avec les précautions ;
on a malgré 'Hiver, & tant qu’il dure ,
des porreaux de fervice, fort tendres,
& tous blancs.

Porreaux pour grainer.

QuanT aux plantes deflinfes 2
donner de la graine , le mieux eft de ne
les pas déranger ; elles fe foutiendrone

contrg

o gm0 e

o
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contre la faifon, & leur récolte for: s
plus abondante , & la graine mieux Noves,
nourrie que fi elles éroient “replantées. Chap. 1.

Tout ce qui pourroit convenir en temps Conduite
extraordinaire , feroit de les aider par 9@ Potas
quelque couverture qui les en garantit, 5

Des Qignons ¢ planter.

Ox obferve, pour les oignons &

planter y ce qui a été dit au mois
A

précédent,

Oignons a grainer,
tel Ls]

QU ANT aux oignons récoltés quont
deftine a grainer, on peut les mettre en
terre , & a quelque abri, oul'onaura foin
de leur en faire un artificiel : on deftine
A cet ufage, les oignons qui commen-
cent 3 poufler , pourva que d’ailleirs
ils foient bien conditionnés; ils fup-
portent aflez la mauvaife faifon, pout
peu qu’ils foient fecourus. Ils donnent
leur graine , plutdt que ceux qu’on
replante aprés 'Hiver, &ils en donnent
davantage , pouflant plusde montants.
On les efpace, comme il eft marqué
en Février; & on les foigne , comme
il eft dit en Juin.

Tome 111, O
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Chap. L,
Conduite
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Oignons a manger.

O plante encore de la méme fagon,
plus pres-d-prcs cependant; les oignons
qui germent & ne fe garderoient pas;
ceux.ci fervent , pout ¢tre mangés en
verdure , & a différents ufages.

Qignons a femer.

Apres le milieu de ce mois, on
peut femer les oignons tardifs , ou
dAutomne ; étant bien foignés , ils
(eront en érat d’€ure replantés de 'entrée
au milieu du mois de Mai.

Ciboule.

Avx approches des gelées, & quand
on fe défie que la ciboule n’en foic
endommagée, on {e fert, pour ne pas
en manquer , de I'un de ces moyens ¢
on Larrache , & on la tranfporte dans
Ia ferre; mais onne L'y enterre pas &
{eptou huit pouces de profondeur, lare-
couvrant encore de litiere feche, en telle
quantité que la gelée ne puifle pénérrer,
ainfi que veut le Dictionnaire domeftique
qui, fans doute, a confondu la lecon
donnée fur cela dans\’ Ecole du Pazager.

BadenWhirttemberg
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On peut éncore, aprés Pavoir arra. s
chée , enterrer la ciboule en quelque Novem,
abri, prés-a-prés, & la recouvrir de Chap. 1.
paille brillée, ou d’autre chofe qui la Conduite
garantifle du froid. du Pota-

ger.

Civette,

Sur la fin de 'Automne, on coupe
toutes les feuilles 3 fleur de tetre; on
couvre cette plante d’un pouce de
terreau , pour la faire pouiﬁl; plutée,
& plus vigoureulément an Printemps
fuivant. Plus on en coupe la feuille ,
plus elle repoufle; & plus elle eft now..
velle , plus elle eft tendre,

C/z.ozm‘—ﬂc:u‘s gardes,

PexpANT le mois de Novembre
& de Décembre que ces choux fone
encore en pleine terre, il faur fere
attentif 3 les préferver des gelées; &
pour cela, {e fervir de couvertures
approprices a cet ufage; &, & mefure
que les pommes font en état, il faut
en tran{planter les pieds dans la ferre.
Ceux qui n’en ont pas d’affez vaftes
pour cela, peuvent couper les choux
au deflous de la pomme, les dépouiller
de toutes les feuilles, julqu’a la fleur i
fans les déchirer , ranger ces pommies
ij
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e lur des tablettes : ainfi coupées, elles
i:};{“’; fe confervent en bon érar, pendant
Conduite 460X ou trois mois, pourva que l'en-
du Pota-droit foit aéré, & non humide.

ger ;

Chouz-Rayes,

Les chouxraves demandent aufli
peu de fagon ; on coupe leurs pommes ;
on en retranche les feuilles, & on les
met fimplement en tas, {ans les enterrer:
mais ceux dont on veut recueillir de
la graine, doivent étre enfermés avec
leurs racines, & remis & l'air, dans
la terre , au Printemps.

Choux-Navets,

Onx fait de cette efpece comme de
la précédente.

Chouz-Rouges.

QUELQUES-UNS, aux approches
des gelées, arrachent les choux-rouges,
& les renferment : mais cela n’eft conve-
nable que pour en avoir dans le temps
des neiges, & des fortes gelées; car il
pafle fort bien I’'Hiver en pleine terre ;
& il eft beaucoup mieux de laiffer en
place ceux qu’on deftine pour grainer .
fauf & les couvrir d’un peu de paille
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dans les froids extraordinaires, 1l el mwrre
dit dans les Agréments de la campagne , Novem .
que les choux-rouges f¢ confervent , Chap. L.
Conduite
du Potas

gardés dansla maifon, par monceaux,
“ 1
ians fable, & fans couverture,

Choux-Cabus.

Cerre efpece de choux érant ici la
premierequifoiten ufage , & communé-
ment la plus eftimée , on a foin de sen
procurer de bonne heure, & on le faic
folidement chez la plupart des Jar-
diniers, en les femant en ce mois 4 {oit
quils vueillent vendre le plant, on
s'en fournir eux-mémes : mais ce neft
point en ce canton l'ufage d’en femer
a meilleure heure, pour les avoir en
état d’érre tranfplantés avant 'Hiver;
car ceux de ce nombre montent pour
la plupart, en graine, au Printemps,
dés quune nouvelle feve plus abon-
dante les fait végéter : aufli Pexpérience
m’a prouvé plus d’une fois , qu’il éeoit
aflez tot de femer les choux-cabus en
Novembre , dans quelque endroit ot
ils ne {olent pas en prife avec ’Hivet
dont on garantit la pépiniere avec tout
e qui peut la mertre en fireté,

Je dirai méme que je ne m’en fuis
pas moins bien trouvé de ne femer ces
choux qu’en Janvier , {ur couche, ou

O 1ij
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Tovenr oD Fc_mcr , €n lieu bien préparé, &
Chap 1. ot ils ont éié bien im;,ur.s
i Ouﬂm{ jen ai {me a l'entrée de
du Pota- Nove mnu, ils f)'l[ été en érat d'éere
ger. replantés 4 la fin de L\la:rﬁ.
Ce qui eft dit ici, peur ére décidé
plus précifément, par rapport & chaque
endroit.

Raiforts a femer.

Ceux qui defirent avoir des raiforts
a manger , malgté 'Hiver, doivent , dés
le commencement de ce mois, en
{femer des | i.5 {ur couches, & «
facon expliquée en Janvier, La diffé-
rence quon doit obferv er c’-..ns la
maniere d’opérer , confifte d faire les
couches un peu moins hautes en fun‘:u,
car le terrean doit étre en méme quan-
titd; les couches enfemencées reftant
a lair libre , julqu’s ce que toute la
graiuc foit levée lors on met
les cloches pendant it feulement,
& les jours ficheux , laiflant toujours
les metr- découvertes , autant que le
‘ t::mp-; le pumct
% ) Sl furvient m:s s:“uu“‘ 01 couvre
les cloches avec de la litiere; &, quand
on ades pai laflons, la fiirecé Lﬂ: encore
rlf plus grande; ces convertures font pu-
| ' : s le temps

A

le la

Q-
o - da

uC" ierement
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de pluie, qui fait rouiller lesraiforts,

Ces raiforts , de la premiere jetce, g
{eront ordinairement bonsen Janvier,
pourvu qu'on les ait bien foignés,
réchauffés 3 propos, & que la faifon
nait pas ¢té rude exceflivement, ou
contraire & leur progrés.

Raiforts, Comment cardés?
o

Lorsque dans ce mois, ona de bons
raiforts qui méritent d’érre confervés,
fans qu’on puifle le faire aifément en
leur place , & caufe que les gelées un
peu fortes qui commencent 3 f{e faire
fentir , les y pourroient giter , &
qu'étant répandus-en différents en-
droits , il eft impoffible de les pouvoir
couvrir; alors il refte Pexpédient de
les arracher adroitement , & de les
cacher dans du fable, i la ferre @ s

1élicatefle ; mais ils
ferveront durant quelque temps
encore , aflez bons & manger. Une
autre facon de les garder, ceft de les
planter en fillons, bien prés-a-prés
enterrés jufgu’au haut du cocur, & de
les garantir de la gelée , au moyen des
couvertures telles que de befoin,

O iy

€
=
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i 4 s 1 3 s Novem.
ien entendu qu'on place Ces COUVET- ., 7,

tures , de maniere que leseauxs'¢coulent Gonduice
dans les fentiers. du Pota-
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semmefmem  Si on en feme 3 quelque abri, &

N > = = T

‘{\0"’“‘1‘- quon les foigne, ils leveront en dix

(,225 o Ou douze jours , & feront en érat dés
u1 » B - ok

da Pota. + entrée de Mars,

aer,
45

Epinards. |

On feme des épinards qui ferome ‘
en ¢tat d’éire mangés aprés le froid , |
& en graine mire environ au milieu
de Juin.

De I' 4il,

Ox plante de lail dans ce mois : ‘
mais il ne faut efpérer ce que Pallade |
promet : « Que fi on le plante & ;
s» arrache dans le temps que la Lune
s» ne paroit point {urnous, I’ail n’aura

f point fon odeur fride.

Ce qu'on vient de dire de lail
en general , doit s'entendre de toutes
les efpeces,

Feyes & pois.

- ON peut, dés la premiere femaine ,
& tout le mois, {emer des feves on

. } des pois, tels que les pois michaux ,
les pois nains, les pois goulus , les demi-

i nains, &c. afin d’en avoir de bonne
heure au Printemps; car, lotfque ces

BADISCHE E
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légumes font levés, iisﬁrcf‘tent trés,:‘]:‘:m
petits julqu'a la belle faifon; & ils r(?‘r"l
{ont moins en danger d*étre battug par Clilr;lfljui';
les vents, que ceux qui ont été femés g Bt
au mois d’'O&obre. Quoi qu’il en foit, ger,
on eft dans Pufage d’enterrer d’environ
quatre pouces , avec une houe, les
pois & les fevesfemés en ce mois. Certe
méthode conferve les tiges ; & les
empéche de verfer. Les fives feront en
fruit en Mai, & mires, de la fin de
Juin au milieu de Juiller,

Artichauts.

St lon aquelques artichauts en érar
d’ére coupés, il faur les déracher
de la planté avec toute leur tige , &
les mettre dans le fable, 3 la ferre :
par ce moyen on les confervera long-
temps en {dreté , plus que fur le pied
que le froid brile quelquefois, & les
mortific encore plus {ouvent,

Des Bettes-Rayes ; gquand les arra-
cher, & comment les conferver?

Dés les premieres gelées, un peu
fortes, &, avant que de sen laiffer \
{urprendre, on tire de terre les betces-
raves; onretranche tout leur feuillage ;
on les netroie aufli bien qu:‘aql’on peut ;
3V
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Des Poirées.

QuanD les premieres gelées com-
mencent, on travaille 3 en: garantir
Pune & lautre elpece avecde la grande
liticre , ou du branchage feuillé,

Du Froid, combien il eft nuifible

ans fon commencenent.

Comme dansnos climats il {urvient
des gelées dés Pentrée de Novembre ,
& quelquefois fur la fin d’'O&obre, il
ut étre en garde contre leurs furprifes,
& renir préws les fecours qu’on peut
donner aux plantes les plus délicates,
foit en les renfermant dans les ferves,

LANDESBIBLIOTHEK

CHAMPETRE,
- r

—&, fi le temps le permet , on les expof
1 au grand air, pour lc§ faire 'rcﬂuycr
Conduite Ut jour ou deux : aprés quoi on les
du Pora- enferme dans quelque endroit fec de
la ferre , bien arrangéesentas, quon
couvred’un peu de paille, & d’un demi-
pan de fable pardeflus la paille: ainfi
bien arrangées, & garanties du froid
elles fe confervent faines rout I'Hiver ;
& , fi quelqu’une poufle de petires
feuilles, on met & profit.ces rejetons
pour L'ornement & garniture des fala-
des; rien n’empéche méme de deftiner
quelques racines i cet ufage, les
mettant alors dans de la terre fraiche ,
& également en {Ureté comure le froid.
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foit en leur procurant des abris, og NOVEM:
des couvertures : ces gelées lliti\'cs,L]faﬁ' .l:
quoique moins fortes de quclquesd:np‘;'::_'
degrés , font plus nuifibles que desge,
poltérieures qui feroient plus piquantes:
pour en convenir, il faut {uppofer que
les plantes {ont encoreen feve , que les
pluies de cette {aifon les ont imbibées
de beaucoup deau, & que le froid
néant pomnt encore conftamment
érabli, la terre éprouve des alternatives
[ubites.
Dans ces circonftances, leau, &
toute liqueur aqueule (e ravéfie enfe
gelant, s'il v en a qui foit contenue
dans les pores extérieurs de la planre;
elle s’érendra donc par un certain degré
de froid , & mertra néceflairement le
petites parties, les plus délicates dans
une diftenfion forcée, & trés-confid é-

ade rable ; car on fait que la force de
Pextenfion de I'eau qui fe gele, eft
i preique prodigicufe. Que le {oleil

furvienne , il fondra brufquement tous

les petits glacons qui reprendront leur I

et volume naturel : mais les parties de’ fl

la plante qu’ils avoient diftendues vio-

lemment , pourront ne pas reprendre \

de méme leur premiere extenfion; & 4

fi elle leur éroit néceflaire pour les

fon&ions qu'elles doivent exercer , tout K
Iincérieur de la plante érant altéeé, la i

O vj
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végération fera troublée , ou méne

| Gl B dérruite , du moins en quelque partie.

Conduire 1l 2uroit fallu que la planre elir éié

du Pota- dégelée doucement, & par degré,

ger. comme on dégele les parties gelées
d’animaux vivants.

Il réfulte de cette explication que
les dégits caufés par la gelée , dépendent
principalement des circonftances qui y
concourent avec le froid : car sil eft
vrai que le froid par lui-méme diminue
le mouvement de la feve, & que par
conf{équent il puifle augmenter julqu’au -
point de Parrérer tout-a-fait, ce qui
produiroit la perte de la plante ; il eft ’
vrai aufli que ce cas eft rare; & com-
munément les plantes fouffrent plus
ou moins, felon qu'elles font aufli plus
ou moins imbibées d’eau, & attendries ‘
par leur végération actuelle; ce qui ‘
fait comprendre comment les premieres |
gelées font plus nuifibles, de méme que |
celles qui {urviennent au Printemps , |
& pourquoi encore leurs extrémirés, il
ou parties les plus tendres & plus
aqueufes, telles que les rejetons, les
bourgeons , font les plus affectés.

Pe——
Novem.

¢ ) Maceron.,

; L& maceron fert daffortiment aux
i {alades d’Hiver & de Printemps, pour
il I'y ‘préparer fur la fin de 1’Automne ,

BADISCHE
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ou en ce mois; on coupe toutes les NOVEM.

de grand fumier fec, des paillaffons

; : 5
feuilles , enfuite on couvre la plante C("‘JP' L

onduite

> du Pota-

ou des caifles, pour garantir le maceron ger.

des gelées, & méme de Pair extérieur;
cette pofition fait qu'il repoufle de
nouvelles feuilles , tendres, & d’un
blanc jaunftre , dont le goiit relevé
plaic, éeant aflocié aux autres verdures
plus fades,

Du Cardon & Efpagne.

Ox change & préfent de méthode,
pour faire blanchir les cardons; on ne
fe contente plus de les empailler, mais
on les lie, & les butte de terre; on les
entoure encore de grofle litiere , pour
mieux écarter la gelée. D’antres les
font blanchir dans la tetre : pour cela
ils creufent & coté de la plante, & la
couchent dansle creux, prenant garde
d’en rompre la racine; de forte quil
n'en parolt que Pextrémité des feuilles
qu’on a auparavant lides, & qu’on re-
couvre d’environ un pan de terre :
cette démonfiration dubout des feuilles
indique firement le lieu de la plante,
11 eft dit dans le Théarre d* Agriculrare ,
que pour les blanchir, lon convrira la
carde avec du marc de raifin for:i de la
swve, fur quoi on met la terre,

# LANDESBIBLIOTHEK
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= La facon d’enterrer le cardon que
Chap L "lon pratique ici , eft la plus propre ,
Conduite & la plus prompte pour le blanchir :
du Pota- il refte , par ce moyen , en fireté dans
ger, la terre , plus long-temps que ne le
marque PEcole du Potager ; car jen a1
mangé en Caréme, qui avolent €t
ainfi préparés dés la fin de Novembre ;
il eft vrai que cluclqucs uns avoient
alors pourri dans la tetre : le moyen
de parer cet inconvénient , autant quiil
eft poflible , c’eflt de ne point enterrer
]cs pld‘lELS , lorfqu’elles font mouillées ;
en forte que l'eau des arrolements ou
de la plui(. ne s’y arréte pas.
Le méme Théarre d’ Agriculture donne
| . une autre maniere de lLVl'((‘:l, & de
faire blanchir les cardons : il dit d’em- ,
ployer des ruches d’abeilles; mais cet
expédient a trop de ditticultés, pour
le confeiller, & pour le Lappo-t"l icl.
Ceux qui en feront curieux, pourront
confulter le livre méme,

Quand on a un emplacement allez
valte , on peut y tran{porter les plantes
| en motte , & les cacher dans le {able;
: on peut encore , fans les enterrer , les
adoffer 'une fur I'aucre; la motte qu’on
® | leur alaiffée, fuffit pour leurentretien ;

nais il faur avoir lattention de les
MLe dé chm;\Lr de tempsen rempsdcsrmlllc,
,f qui pourriffent : tous cependant n’ont
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2 2
pas des ferres, ou d’autres lieux des=

fareté, pour conferver les cardons; la
facon la plus commune eft donc de les

coucher enterre, fur laquelle on Peltdu Potas
mettre du branchage ou de la grofle ger,

paille, pour les mieux garancir de la
rigueur de I'Hiver.

Les cotes des feuilles font bonnes &
manger, & une partie de la racine,
mais non /s tige, comme il eft dic
dans le Didtionnaire univerfel & Agyi-
¢ultare qui parle de cette plante; il
Pappelle Herbe , comme ne [a connoif-
fant pas; car il dit qu'elle ne porte poins
tle pomme, On mange le cardon en gras
& enmaigre, cuit ou crud. Lecardon de
Tours, quieft armé daiguillons trés-
pointus, eft moins que le commun ,
ujer 3 monter. S’il faur déférer au
gotc de quelgu’un, il eft préférable 3
Fautre, comme plus tendre & plus
délicat : mais il ‘plait moins aux Jar-
diniers par ces piquants qui en'rendent
a proche & la conduite difficiles: il a
effetivement un'air {auvage & 'de féro-
cité qui m’a toujours décermin? A n’en
avoir que peu de plantes,-& feulement
pourne point en perdre Peflpece : tous
méme ne conviennent point de cette
préférence que I'Ecole du Porager donne
aux_cardons ‘de Tours fur le cardon
d’Efpague.

/

—g—
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NoveM,. !
Chap. L. De I Alleluya. (
Condnite e

du Pota-~ ;

ger. Quoique cette fournitare de fa= | &

lade graine en plufieurs temps de
I’année , ce mois eft celui ou Pon peut
recueillic plus de femence : majs il
faur, pour la récolter , une certaine
attention , fans quoi la graine s'échappe
des mains decelui qui veut la recueillir,
fon élafticicé la faifant {auter de coté k.
& d’autre, \

L’alleluya dure plufieurs années en
la méme place, trois ou quatre ans
au moins,

Je ne conrois point Pelpece qui,
{elon M. de Combe ;. » efl fort rare, & !
»» fournit beaucoup plus que lautre ,
,» qui périt tous les ans, & ne fe T
,» multiplie (que de graine;, mais fi
,s facilement, que , fansavoir la peine {
., de la: recueillir , elle {e reproduit
,» d’elle-méme au Printemps, dans les
., places ot il y en a une fois eu.',;

! L’elpece que yai, & qui fleurit en |
! jaune , a bien la propriété de beaucoup ‘

" J 1:011[‘;!3:}'5 mais elle n'a point le défaut
de n'ére qu’annuelle. =
! Toutes ces efpeces cependant ; ( com- R
il me on vientde le voir, ) peuvent venir \ :
de femence, contre ce que dit PAbbé :
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de Pallewont qui 'a rangée dans |ammsommmmm
claffe des plantes qui fe mulciplient , Novs
Ch

fans éwe femées.
Artichauts, Temps de les couvrir.

O ~ donne aux artichaurts deftinés 2
palfer 'Hiver en pleine terre, unlabour
trés-1dger, uniquement pour couper les
mauvaifes herbes par ce labcur. En
amallant la rerre autour des tiges, on
commence 4 lesbutter ; on met enfuite
tout autour, pourles chaufler, & leg
garantir des gelées, du fumier feule-
ment un peu pourri, ou du chaume,
ou paille d demi conlumée ; qu’on ne
prefle pas trop. Le fumier cependant
vaut mieux, pourvu qu’'on ne le mette

as immdédiatement contre la plante;
car elle blanchiroit, & courroit méme
rifque de pourrir; {1 le terrein étoit
fort humide, il fuffira de couvrir avec
du grand fumier (ec.

Ce premier appareil de couverture
fuffira d’abord contre le premier froid
qu’il faur prévenir, pour ne pas s'en
laiffer furprendre; il me paroir plus
préjudiciable qu’utile, de leur laiffer
reflentir les premieres gelées, comme
vene la Maifon ruftique. Faites ce travail
avant les gelées blanches : ce confeil
elt profitable; car la gelée faifanc peler

o
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mommcmm] 1 petite peau qui eft {ur le coton des
NovEM. feuilles; elles pourriffent enfuite, &fe
Chap.1. dérachent par le pied , ce qui produit

(‘.onrlui‘.ci

du

gef.

Pota-

eur ruine,

Des Mulots qui dctruifent les
Artichauts,

Ox doit aufli paret aux attaques des
mulots qui font encore des ennemis
redoutables pour Partichaut ; ils en
ruinent quelquefois toute la planche
dans un Hiver; car ceft alors qu’ils
rongent leurs racines , ne trouvant rien
de meilleur dans les Jardins. Nos
Maitres difent que, pour obvier a ce
ravage , il eft bon de planter un rang
depoirées 4 carde entre deux rangs d’ar-
tichauts, afin que les mulots trouvant
ces racines plus rendres, ils 'y attachent
par préférence. Pour moi, je trouve
encore plus fiir de prendre ces animaux
avec les arbalétes que tout le monde
connoit; ou de les atrraper fous des
pieges; ou de les empoifonner avec de
Parfenic adminiftré avec des pommes,
des figues feches, du porreau, &c. On
place ces appits dans les paffages les
plus fréquentés de ces animaux qui ne
manquent guere A trouver la mort, en
cherchant leur piture, fi elle leur eft
préparée comme il faur.

BadenWhirttemberg



Duv PorAcer, 33T

Sur la fin de ce mois, on couvre lé:
plantes d’artichauts avec plus de foin ,
a mefure que le froid fe déclare, & (v
fait {entir de plus prés : on y procede
de deux différentes fagons,, felon qu’on
a le plus & craindre n’ayant rien de
plus important pour ces plantes, que de
lesen garantir ; car il eft fore défagréable
de les avoir cultivées toute Pannée,
& de les perdre , faute d’un peun
d’attention,

Comment couvrirles Artichauts contre

le froid ?

LEes uns, fans dérruire les buttes,
ceft-d-dire, fans abattre le terre quion
avoit déja élevée 3 la hauteur de {ept
ou huir pouces, mcttent tout aurour
des plantes de la grande litiere qu’ils
recouvrent de terre, pour la fixer ,
ayant replié les feuilles, pour fauver
le cceur, Dautres coupent ces feuilles
par leurs extrémités, & emmaillotrent
le pied qu’ils entourent de petit fumier,
couvrant le tout avec de la litiere feche;
ils augmentent cetre litiere , f{uivant
que le froid augmente aufli : une
précaution rtrés-utile encore, ceft de
mettre une tuile fur le haut de la plante,,
pour empécher que I'eau & la neige
ne sinfinuent au dedans du petit

INOVEM.
Chap. 1,
-ongduilte
du Pora-
ger.
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-E—-r#monticu]c; on n’6te point cependant
OVEM. g R ; &
Chin. 1. rout-a-fait 'air a la plante; autrement
Canie Shle blanchiroit ; & pourriroit méme.
dn Pota- 1L faut aufli que lalitiere qu'on emploie, |
ger., ne foit pas fi fraichement tirée de I'écu- )
rie, qu'elle puifle s'échauffer, & par-la 3
nuire a la plante : on doit encore, pour
prévenir ce quelle pourroit fouffric |
de la longue caprivité , la découvrir
un peu du ¢6té du Midi, lorfque le
temps eft doux , pourva gquon foit =
attentif 4 reboucher les ouvertures, |
dés que le foleil cefle de donner deflt ,
Par de tels artifices, dit le Sieur du |
Pradel, les artichauts ainfi emmentellés
pour conferver leur ramage , paffent gaic
ment pour fruitifier a la primevere.

Ofeille pour UHiver.

Lorsqulon n'éparghe pomnt. les I

foins & fon Jardin, pour avoir de 1

Pofeille dans un temps ott le froid en

prive les autres, il fautr, dés l'enurée

i de Septembre ; avoir planté de l'ofeille
. en motte , 4 I'abri de quelque muraille,
' par rangées diftantes de deux pans,

) ‘une de I’autre : cela érant ainfi, L'on

. fait 3 préfent entre chague rangée de
il petites tranchées , larges d’un pied,

‘|P & profondes de deux, que I'on remplit
* de fumier chaud, & on le rencuvelle f

BADISCHE
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tous les quinze jours, depuis la Touf
faint jufques en Janvier ; P'on tienr a
furplus , les plantes couvertes de paill

2

imbibée d’eau: on a attention encore
pendant ce temps, & auM fouvent
qu'on le peut, de donner de Pajr aux
plantes qui, fans cela » ne poulleroient
que desteuilles privées du goir quelles
doivent avoir naturellement,

Si la faifon neft point trop rigou-
reule , au liey de metre la paille
immédiatement fur les plantes, on les
couvre avec des paillafions portés fur
des appuis, pour qu’ils n’accablent pas
ces plantes , & les [aiffent jouir d’un air
qui conferve leur verdure - on peyt
encore, s'il le faut , charger ces pail-
laflons de litiere feche , & les baifler
le foir, oulorfque le tempseft a craindrg
plus que de courume,

Dlautres qui cherchent plus de fa-
gons, & n’épargnent point la dépenfe ,
emploient des couches en forme » pour
avoir de Pofeille pendane PHiver , fe
fervent de cloches, &c. Nous ne re-
courons point ici 3 tous ces artifices ;
je les décrirois donc inutilement pour
ce pays.

Il ne feroit pas plus utile de rap-
porter de quelle maniere on conferve

U Chap. I.
€ Conduite
eche, dans le temps des gelées & desdu Pora-

neiges, la changeant, quand elle eft ger.
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Chap. I.
Conduite
du Pota-

ger.

334 ANNEE CHAMPETRE,
ailleurs Lofeille cuite dans le beurre ,
oudans lhuile, avec d’autres herbes
potageres, telles que laitues, Epinards ,
poirées , &c. Nous en avons toujours
aflez avec moins de foins, moins de
dépenfe, & de plus d’ulage.

Afperges, leur Graine.

L a graine des afperges étant miire
ce qu'on connoit a la parfaite rougeut
des petites coques ou baies rondes qui
les contiennent, on coupe les montants;
on les lie en faifceanx; & on les met
{écher au foleil , pour les pouvoir
dgrainer; & on les conferve ainfi, jul-
qud ce qu'on veuille les femer; on
{épare alors les graines de leurs enve-
loppes, en les froiffant entre les mains ;
ces graines font noires & dures, au
nombre de deux ou-trois , non pas de
{ix , comme dit la AMuifon ruftique ,
renfermées dans le fruit, coque, ou
baie qui eft dela groffeur d’un pois,
prefque {phérique: cettebaie eft d’abord
verte, & elle rougit en miiriffant, On
fe ferr de cette graine, poutr multiplier
les plantes; on la feme dans le mois
de Mars, comme il y eft dit.

On doit auffi couper i préfent les
feuilles & riges des afperges, tant des

oy
I f
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femées en pépiniere , que des aurres
les coupe 3 un pouce, prés de terr

-
12

Planter des Afperges.

ON peut, avant I'Hiver, & quand
la terre eft encore libre » planter des
afperges, obfervant, pour la facon de
le faire, ce qui eft prefcrit en Mars
il et méme plus afluré de planter en
cette faifon ; les pattes s'affermiffent
mieux en terre pendant I'Hiver, & elles
poullent enfuite avec plus de vigueur
au Printemps {uivant, mais il faut
jeter fur les foflés quion a plantés,
de quoi garantir le plant , dy froid qui
pourroit 'endommager.

Travail & faire dans les Pepinieres
des Afperges.

St P'on a des afperges plantées dans
I’ Automne précédente , comme on vient
de le dire, ou au mois de Mars de
Pannée, aprés avoir coupé leurs mon-
tants, on les laboure légérement, &
on recharge les foflés de rois pouces
de terre, qu’on prend fur les ados on
elle avoir été dépofée,

L'année d’aprés , & dans ce mois
encore, on fait 3 la pépiniere la méme
fagon , quant aux montants 2 couper ,

:IJ'LNU\'E}\T
8l Chiap T,
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Noven > labour , & 2 la terre 4 ajouter : ce
Chap 1 quon fait de plus encore alors, ceft
Conduite 4€ COUVLIT les follés de quelques pouces
du Potade fumier convenable qu’on enterre au
mois de Mars, en labourantles plantes.

- ger,

Pour avoir des Afperges hors de

leur jlu]bn.

C’es T dans ce mois quon commence
les appréts quon doit faire, pour for-
cer les alperges a donner, pour ainf
dire , malgré elles, leurs fruits, coliteux
& infipides dans une faifon infolite 5
jappelle cofitenx , ces fruits, eu égard
3 la dépenle que cette production
violente exige en temps; en travail, &
en fournitures. Je dis encore infipides,
parce que l'afperge ainfi née par arti-
fice, manque de lafaveur que la Nature
lui donne dans une faifon ordinaire, &
n’a pas la méme qualité. Rien ne peut
dédommager un particulier des {oins
& des dépenfes que lui donnent ces
afperges quon fe procure ainfis quand
les autres nen ont point : par leur
rareté , Pamour propre en eft bien plus
fatisfait que le goiit.

A la bonne heure , que des Jardiniers
qui vendent , prennent cette peine , fi,
( comme en Angleterre , ) ils peuvent
gagner, en une [emaine de remps, plus

de
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5
de tvente livres [ﬂcr!ing » & vendre dch'—'ﬂ-
elon que Bradleyle dit.

afperges forcées,

Sur ces réflexions, je me difpenfe de
parler d’une pratique qui neft point
de ce pays, & qui eft condamnée par
celui méme qui Pexplique : fi cependant
quelgu’un eft curieux du fair, - j] peut
confulter ’Ecole du Potager; il trouvera
bon que je I'y renvoie,

Je ne confeille pas non plus [es
réchauffements qui ‘fe font dans les
planches mémes des alperges , pour en
avoir de plas hitives dans la primenr,
4 moins qu'on ne foit déterminé 3
détruire ces planches; car le fumier
dont la chaleur dojt Atre violente ,
pour_pénétrer une terre froide , altere
& gate tellement la plante, qu'elle ne
tarde guere d’étre ruinée, & de périt,

Des Carotres.

LorsqQu’on a de jeunes carottes
femées en Aoiit ou Septembre > on pré-
vient les gelées; & pour les en garantir,
on les farcle, on les ferfouit , aprés
quoion couvre leurs planches avee de
la grande litiere, ou de paille briilée,
ou de feuillage,

Cette pratique et au refte, oppofée
aux lecons d’un Auteur qui d’ailleurs

en donne de bonnes : il dit que « leg
Tome 111,
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o i carottes ne veulent point éere las

Chap. 1. »
Conduite »?

bourées pendant tout le temps
quelles font en terre ; & on a

du Dota-s» obfervé que les petits labours que

ger.

certains Jardiniers leur donnent,
leur font plus de rort, que du bien,
en ce que cela leur fait poufle un
grand nombre de petites racines ou
,, hibres fuperficielles. ,, Cette citation
weft ici que pour la délaprouver. Que
de preuves n'aurois-je pas pour moil

3
23
L3

o ]

Scorfonere pour I'Hiver.

QuAND on veut manger des fcor-
foneres & des falfifis pendant I'Hiver ,
& quon a lieu de craindre que la
rigueur de cette faifon ne permette
pas d’en tirer de terre au befoin, on
peut lever & préfent ce qu'on prévoit
étre néceflaire, & on le garde, comme
il eft diten Décembre, qu’il faut garder
les autres racines ; mais, fil'on veut
n’en manger quau Caréme, & au
Printemps , ces précautions ne font
point néceflaires : il eft roujours mieux
de ne les arracher qu'a mefure qu’on
veut en faire ufage, érant meilleures ,
lorfqu’elles font récemment tirées de
la terre. D’ailleurs la {corfonere fup-
portant forc bien 'Hiver en place , fi
{a fane périt par ke froid, la plantene

.

ey
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repoufle pas moins 3 Pencrée dy Prin. 2Sestuige
I

temps; car elle dure en bop étar,g}‘f&v”;‘

CuX ou trois ans, Au refte, -quand ¢ by
Jai dit de manger de cette racine,
je crois encore devoir avertir qu'il
n'eft pas ordinaire que cette racine
foic dans fa force la premiere année ;
ce n'eft qu'd la feconde quelle deviene
d’'une groffeur raifonnable ; il pe faur
donc pas s'impatienter, fi 'on eft obligé
de l'attendre julques d, quoiqu’on
puille en prématurer Iulage,

L'on donne un profond labour ayx
planches qui fonr ‘deftindes 3 la fcor-
fonere , ou 3 d’autres racines, & ‘'on
les fume d’avance en co temps; car,
quand on les fume immédiatement,
lorfquon doit lemer, cet engrais eft
moins profitable; il violente les racines
qui {oavent en viennent mal,

du Pota~
ger.

Salfifis & garder,

Ox dit de certe racine, {comme l’on
a dit des autres, ) que {1 des raifons
particulieres obligent d’en arracher , ,
pour les mettre en réferve » on doit le \
faire avant les fortes gelées; &, fi le
Jardin eft traitable, tour IHiver, on
laifle ces racines en pleine terre,
attendre le Caréme » pendant lequel
P ij
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e c|c5 fourniflent un a}xmcnt Afort {ain®
Novem. quoique moins relevé en goit , que la |
Chap. I {corlonere, apprét y {upplée. 25

Conduite [
du Pora- Du Celeri. i
ger. (

Pour que le céleri foit tel qu'on
le {ouhaite, il faut qu’il aitde la ten-
dreté, & de la blancheur. On a déja
dit que les fréquents arroflements con= |
rribuoient A lui donner fa premiere i
qualité : on réuffic 2 lui faire prendre :
la feconde, en réuniffant les feunilles
de chaque plante, & on les lie d'umw
ou deux liens , felon leur grandeur.
Le jonc verd eft, pour cet ufage , [
préférable 3 la paille ; il ne pourrit |
point, & par conféquent ne fait pas |

‘ pourrir les plantes: on les butte enfuite (

avec de la terre quwon prend dans t

Pentre-deux des fillons plantés aflez au I

‘ large : pour cet effer, on opere par un t
N beau temps qui ne {oit point humide ; !
d’autres ne revétent, ou ne couvrent g

es plantes que de grand fumier fec. [

? Cette pratique eft ici moins d’ufage |

que la premiere, & conduit cependant (

3 la méme fin; ceft-a-dire, que par q

ce {ecours , le céleri ainfi butt¢, ou ]

recouvert , parvient aux deux degrés ]

de perfection quion attend de lui, en ¢

(/

un mois de temps, aprés legacl plus
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) ou moins, fuivantla faifon, on peu == —
lt enufer, Il eft fujer & poutrir, lorfqu’on %2;’5“1{:’
le laifle trop long-temps ainfi. Nous go b -
ommes cependant moins expolés & cet gy Pota-,
accident que d’autres; car nous en ger.
confervons de buceés ainfj quelquefois
jufquan Caréme : mais il faue que le
terrein {oit ‘en bonne expofition, &
point pourriffant de fa nature, Ces
précautions {e prennent, avant que les
fortes gelées aient endommagé les
plantes,
cux dont le Fardin eft trop expofé

a la malignicé de IHiver, ou qui par
Phumidité de leur fonds » auroient lien
de craindre la deftruion > ou la pour-
riture du céleri, peuvent, pour prévenir
ce dégir, arracher les plantes en motte,
& les tranfplanter en an liea plus avan-
tageux, les arrangeant core d-cote, un
peu penchés, les couviant enfuite de
terre, & fur la terre, de paille feche; de
forte que le eéleri foir & Pabri du froid
piquant, & de I'entrée d’une humidité il
trés-préjudiciable. Il eft encore plus W
ur , & moins fujer & des inconvénients,

quand onauneferre, ) d’y tran{porter ‘ .
e ces plantes, & de les y conferver dans /
e fable, arranges aufli prés Pun de
b Pautre qu’on poutra, comme l'on a

o dir des Cardons. 1l etk convenable que,
({ans étre top frais, ) ce fable le foit
P 1j
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mup peu; s’il éroit fec, on ]‘(;‘ muuiller9i!
Chap, I [g€rement , avant que d’y mertre les
Condujte Plantes. Ici nous fommes difpen{és de
du Pora- €€5 foins; & quand les plantes de célert
ger. ont été buttées , & diligemment cou=
vertes , elles réfiftent fort bien en place,,
an moins ordinairement; caren 1767,
les céleris laiffés en terre ont tous péri.

Endives a faire blanchir.

L A chaleur diminuant, les endives ;
quoique étouffées par les liens qu'on
leur mer, ainfi quiileft dit en Juiller .
& méme couvertes de paille, ne pren-
nent point fitdt la blancheur qu'on leusr
{fouhaite : il faut commencet 4 fe fervir
d’un moyen plus efficace : ce mcyen
eft de les enterrer ; on fait au pied de
chaque endive un creux capable de la
contenir ; & , aprés Iavoir lide, on 'y
couche, {ans Parracher, & on la re-
couvre de térre. On doit_les coucher
toutes d’un coté , lesunes {ur les autres,
comme elles ont éié plantées, commen=
cant pat celles du bout de la planche,
& continuant A coucher les fecondes
fur les premieres , les troifiemes {ur les
fecondes , & amfi des autres rangs
jufqu’au bout. Il faut, par ce travail,
que la plante mait point vne humidité
qui lui feroit préjudiciable. Avec ces
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attentions I’endive prend une blancheu
convenable, & devient tendre. Si les
feuilles extérieures pourriffent quelque-
fois, ce ne font pas les bonnes, & celles

du dedans n’en valent pas moins. Ce ger,

que léconomie demande , ceft de
wen enterrer ainfi qu'autant qu’'on en
peut employer, & mefure qu’on en a
befoin,

Eftragon & terréauter.

Aprés la Touflaine, efiragon com.-
mengant 2 vieillir , & fes feuilles 3
durcir par la diminution du chaud , on
coupe toute la fane & fleur de terre,
& on couvre les plantes de terreau,
ou de terre fine , mélée avec du fumier
ufé. On n’a pas d’autres précautions i
prendre contre la rude faifon,

A défaut de cette réparation, il ne
faut jamais couper ces petites branches
qui, chaque année , meurent vers I’ Au-
tomne, il faut les haiffer paffer ainfi
PHiver , parce qu'an Printemps elles
fervent 4 garantir du froid les tendres
rejetons qui fans cela périffent trése
facilement,
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Chap. L
Conduite
du Pota~
ger.
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Divers fentiments fur le Merite des
Concombres, & fur le Temps de
les. femer.

L’Avtevur de UEcole du Potager ,
aufli amareur des concombres, qu’il
Pelt' peu des courges, femble ne pas
arir fur leur éloge: « Le commun des
»» hommes, die-il , n’en fait pas le
» méme cas que les gens délicats,
»s parce que leur affaifonnement un
s> peu recherché , n'eft pas de toutes
s+ les conditions, & qu'il n'eft parfai-
»» tement bon que {ous les viandes,
»» foit fines , foit communes : mais,
s» quand il a paflé par les mains d’un
s» bon cuifinier, il eft bien digne de
»» Vempreflement des gens de goat. On
s, en fait des ragoits diftinguéds, . . .
5> Enfinles cuifiniers ont un plaifir par-
55 ticulier dvarier le gofit& I'affaifonne-
»» ment de ce légume qui eft goité &
55 Touhaité fur les meilleures tables. ,,

Peut-on & coté de ces éloges mettre
ce que dit le Dictionnaire de Chomel :
« L’afage du concombre eft trés-per-
s» Dicieux, d’autant que fa chair & {on
s fuc fe corrompent facilement, & fe
»» Changent en venins, d’oti il sen-
» gendre en nos corps des fieyres

R N e e S 1
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v ardentes, & difficiles } guérir; Clefl m———

» pourquoi il vaut mieux les deftiner
» pour la nourriture des mulets, mul
»» & dnes, auxquels ce fruit eft fore
» agréable , & profitable, que pour le
» Manger des hommes, ,,

Ce qui affoiblit beaucoup ce dernier
jugement, ceft la crédulind de celui
qui I'a porté, & qui a ramaffé de
toutes mains, ce qu’il a trouve , pour
grofliv fon livre, 1l ne doit Pas non
Plus étre cru fur bien d’autres chofes
qu'il rapporte {ans critique ; comme,
Par exemple , que. le Concombre  mis de
long 5 pres d'un petit enfant qui 4 lg

cvre, de méme grandear que Cenfant

le délivre entidrement de Ig fievre. Ce
qu'il dit de leur culture > n'eft pas plus
utile en bien des articles : mais reve-
nons A notre amateur zdlé pour les
concombres,

Il confeille d’en fomer fur couche ,
dans le mois de Novembre ou de
Décembre 5 & il les fait promener de
couche en couche, fur lefquels il veut
qu'on les repique , & qu’on en entre+
ticnne la chaleur pat le moyen des
réchauds changés aucant de fojs que
le befoin Pexige : ce qui demande des
foins de conduite , que nous ne fommes
Pasict portés A nous donner. Je men-
tionne - fimplement pour_ ceux ' qui
Py

-
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dnmansnenyoudront les prendre, qu’ils peuven
Novem. confulter VEcele du Porager, & les
Chap. L. Obfervations de Bradley , tom. 2. Cet
ﬁ:’gi;:f Autcur eft encore plus ‘matinier  gue
ger. autre; car il ditde femer en Octobre.
Dans ce paysonn’y cherche pas tant de
fagons. Voyez Janvier & Février.

Graine de Concombre.

L’ox doit en femer en {on temps ,
avoir choifi & marqué parmi ccs
concombres , les plus beaux, & autant
quon en a befoin. Pour la graine, il |
¢aue les laiffer fur pied, tomber en |
pourriturc; on dérache alors la graine
plus aifément ; onla lave de plufieurs
eaux, & on la met {écher, avant que
de l'enfermer : elle fe conferve bonne
pendant fept ou huit ans.

(¥

Maniere de. conferver les Topi- :
nainbours. -

e T

L A maniere de conferver les topi-
nambours ne differe en rien de celle
qu’on a confeillée pour la pomme de
terre : on dit {enlement qu’ils font :
smoins délicats que les pemmes de terre s |
& avils réfiftent 3 des Hivers ordis
naires , étant laiffés en terre.. On ne |

&

les retire ici qu'a mefure qu'onen a :
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befoin : i cependant on ve

Ut ley seesmmm

donner un hofpice contre Je froid , on Noven,
es y retire plus tard que les pommes Chap. I.

¢ terre, & feulement vers I3 fin de d(;xo
Novembre,

Defiription du Topinamboyy.

Ce1E plante poufle une oy pluficurs
tiges rameufes, d’environ quatre o
cing pieds de hauteur : majs je n’en ai
point vu de doyze pieds oy davantage ,
comme le dit Je Dictionnaire univerfel

&’ Agriculture ; fes tiges font fortes ,

cannelées, creufes, & velues; les fen’]les
ont grandes, larges du cbré de la
queue; terminées en pointes » tudes au
toucher , mais non découpées en lens
bord profondément > comme dit le
méme Dictionnaire, Ses fleurs placées
a lextrémitd des rameaux , fontradides
ainfi que les {oleils de Jardins, & de
méme couleur jaune, ce qui leur en
a fait donner Je nom. Ses fleurs fone
allez agréables; leurs pétales portent {ur
un calice en forme de boule , ob la
graine eft enfermée : cere graine eft
menue , & brune; on ne s'en {ere point ;
ies racines de cetre plante par ol elle
2 quelque affinité avec [a pomme
e tecre ,- fone auffi de deux fortes :
celles qui paroiffent les Premieres, {ons
Pvj

LANDESBIBLIOTHEK




BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK

PN M . a0 Y

348 Annte CHAMPETRE
Noiiw hbreuf’es,)g_l.-élcs, rampantes entre deu¥
Chap. L. terres , d’oll cl_lc_s approvifionnent le
Conduite MéNage 5 au milieu d’elles fe forment
du Pota. d’autres racines ou tubercules qui font
ger. la feule partie que 'on mange , & qu'on
appelle aufli Topinambour ; leur figure
n'eft point uniforme, mais irréguliere;
elles varient de méme €n grofleur ,
{uivant les richefles du fonds olr les
topinambours font plantés ; on voit
extéricurement fur cette {orte de fruit,
des pointes , & des neeuds dans toure
leur circonférence ; leur chair eft de
couleur rougehtre pat dehors, & blan-

che dedans.

Le topinambour eft aufli appellé ,
Poire de terre; il le range avec 12
Battate ou Patrate 5 il y 2 cependant
bien dela différence de Puned Pautre de
ces plantes : {elon lui le topinambour
eft originaire de I Amérique Septen-
trionale , & naturelle 2 la nouvelle
Angleterre, 1} dir qu'on pourroit pré-
parer fon écorce comme celle du
chanvre ; les beftiaux en mangent bien
les feuilles; les vers-3-{oie pourroient
méme sen nourrir, On peut faire des
méches avee lamoélle des tiges, comme
on en fait avec celles des rameaux
du furcau *. Je renvoic les crédules
* Diftionnaire raifonné univerfel d'Hiftoire
paturelle , pag. 204
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8 Vexvérience. L'Ingénieur Fretlier ;—————=
et o £ PR s NOVEM.

pag. 70. de¢ la Relarion de [fon Vayage - 5
an Pérou, ¢e. dit que les topinambours Con;dui;"
y croiflenten campagne naturellement, dy Pota-
& fans culture, ger,

Des Semences ou Graines.

o Jes QuoQu'en plufieurs endroits de
Vol cet Ouvrage, il ait éeé fait mention
: des graines ou {emences, en traitant
des différentes elpeces de plantes, yai
cru devoir en dire encore quelque
chofe de général,, & que je pouvois le
placer dans ce mois; un de ceux qui
fourniffent le travail 3 faire,

Par graine ou {emence , on entend les
productions qui fuccedent aux fleurs ,
& qui font deftinées A reproduire d'dge
en Age des plantes femblables.

Définition de la Graine.

] CeTTE graine eft un corps organifé,

h, 4 qui , fous diverfes enveloppes , plus

i ou moins épaifles , & plus ou moins i
. nombreufes, contient en raccourci les |
plantes futures, fi elle eft féconde.

Vue extéricure des Graines. \ /

Toutes les graines me font pas
logées d'une méme facon, chez toutes
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Tovemies plantes qui en portent, Le gertne
IC\;L‘;? re rodu(ftif_qui_fcrt A perpétuer chague
Conduite €'PEC€ particuliere , n’a, dansles unes,
du Pota- que des enveloppes qui les recouvrent

ger. immeédiatement : & parmi ces graines, o
il y en a qui fonr pourvues d’ailes, 1}‘
daigrettes , de panaches, &c. qui les 1
tranfportent, & les fement ¢ & la. '

Drautres font placées dans des gaines |
ou filiques,, ou renfermées comme dans
des boites , avec une ou plufieurs
{éparations,

Drautres enfin ont des efpeces de cro-
chets qui les arrétent contre ce qu’elles
peuvent . attraper , pour n'érre pas

Ty B Rl DR

toujours le jouer du venr,

Quant 2 la forme extérieure de Ia
graine, tantét elleeft triangulaire com=
me dans lofeille; tantér entre ronde
& triangulaire , comme dansla menthe
& la méliffe ; quelquefois fphérique , t

! comme dans les navets & les choux ; :
demi-ovale, comme dans Panis , & ;
dans le fenouil ; on demi-ronde, comme
dans la coriandre; cylindrique , comme
dans la fcorfonere & le falitfis , &,

. On en trouve qui ontla figure en pointe

' comme la laitue ; d’autres femblene
percées de méme que la pierre-ponce ,

. ! comme les bettes , &c. car il feroit

top long & ennuyeux de rapporter |
les diffemblances particulieres de toutes '
les graines porageres,

et g
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_‘_‘
Interieur des Graines. NOvVEM .,
Chap. L.
Conduite

Une {ubftance blanchitre , délicate
& f{pongieufe , remplic leur capacite
intérieure; il s’y trouve encore une
humeur huileufe , deftinée a conferver
le principe de vie qui doit animer la
petite plante concentrée;; elle fécheroit,
périroit , & deviendroit tout-a-fait
inféconde, {ans cetre elpece de baume
vivifiant qui la fait valoir, pour végéter.
Les lobes qui {e chargent d’une humi-
dité, pour diffoudre une partie de leur
{ubftance , font des efpeces de ma-
melles qui fourniffent la premiere nour-
: riture & ces jeunes plantes, enfermées
It Com dans le germe; de petits vaifleaux qui

i, partent de ce germe , & qui parcourent
enthe Pintérieur de la graine, en fe divifant
& fe {ubdivifant plufieurs fois, fervent
a porter dans toutés les parties , avec
les alimenrs, Pefprit de vie, par qui
le tout eft animé,

u Pota-
ger

; &, Durée des graines en valeur. I

Ces graines varient non feulement
en figure, & en quantite ou nombre , h
{elon le végéral qui les porte, mais \
elles ont encore un temps Limite pour
YRt ., = ta main
Pufage , & des bornes que la main
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vf—ufagc & puiffante du Créateur a érablies:
EM

“telle , par exemple , weft bonne 3

Conduite €mer , que dans I'année de fa récolte 4
du Pota~ apres laquelle elle perd toute {a ferti-
il 4

ger,

it¢ , tandis qu'une aurre la garde
pendant plufieurs années, Il n’y a point
fur cette durée, de précifion géomé-
trique & fixer. On peut voir ce que
jenaidir dans le Traité des Renoncales,
pag. 238, de la premiere édition, &
pag. 316, de latroifieme. Si j’ai marqué
en plulieurs endroits, le temps que
chaque graine dure ordinairement en
valeur , je I'ai dérerminé par Pexpéa
rience que j'en avois : je déclare ce-
pendant ici qu'on doit regarder ces
limitations comme marquées a-peu-
prés, dépendantes au furplus du degré
de maturité de ces graines, & de la
maniere dont elles ont éré confervées :
mais je ne dirai pas que « dans les
s> Jardins on wemploie que des graines
s d'unou deux ans au plus, 3 Pexcep-
»s tion de celles de girofides , pois 5
s> feves, melons, citrouilles, qui durent
»> jufqud huit & dix ans, ,, comme
dit le bon Jardinier , pag. 3.cequi n’a
pas manqué d'érre licedralement copié
dansles Dictionnairespoftévienrs, quoiqug
univerfcllement  contredic par- Pexpéa
rience,

25 8
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Cueillette ou Reécolte des Graines.

: Conduite
ComwMmEe les graines de chaque dy pota-

elpece de plante different en figure , ger.

en grofleur, en faifon de maruricé,
clles different aufli en ces qualités qui
leur font néceffaires pour la perfeétion
de leur érat, On ne peut donc donner
{ur cela des notions précifes qui con-
viennent 3 chacune des {emences en
particulier. On fe bornera 3 quelques
Obfervations générales {ur la Adaniere
de cueillir, & de conferver les Graines,

Il faut atrendre leur parfaice matu-
rité, avant que de les ramafler. Les
premieres mires , & celles qui ont criy
fur la principale branche, font les
meilleures, & les préférables., On peut
récolter les autres : mais il faut les
marquer comme d’une {econde qualité,
Quand on les a percues, on les met
quelque temps efllorer & l'ombre, ou
au foleil, fuivant lefpece, afin que
leur enveloppe durcifle , & contribue
4 les faire durer; aprés quoi on les
enferme dans des boites, ou dans des
fachets proportionnés, qu’on ériquette
du méme nom de la graine , & du
temps auquel on en a fait la récolte 3
on les fufpend en lieu {ec. Quand ce
font des graines qu’on peut garder dans
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~—— ——les enveloppes mémes que la Nature

leur a données: ce moyen de les garder

uite leur conferve plus long-temps leur verta
du Pota- végétative, Ce {ont-1) des {oins réelle-

ment utiles , non feulement pour le
mieux, mais encore pour le bien ordi-
naire ; ils font d’un ufage bien plus
fréquent, que le confeil de ces Didtion-
naires multipliés qui, fuivant leur cou-
tume , {e copient, & nous difent que,
« pour conferver les graines, on les
» ¢tend dans un grenier ou aurre lien
»» lec; qu'on doit avoir foin de les
s» vifiter , & de les remuer , comme
s> on fait le bled.,, Que veut en
particulier nous enfeigner le Didtion-
naire univerfel &’ Agriculture , lorfqu’il
ajoute, @ on peut encore lesenfermer,
»» ( les graines) dansdes fachets qu'on
»» {ulpend aux planchers, dansun lieu
s lec & aéré, ,, fur quoi il refteroit
encore des explications & demander 2
I’Auteur,

La Germination.

LA graine érant dépofée dans une
terre qui lui convienne, & qui foit
échauffée jufqu’a un certain degré, par
la chaleur du foleil, ou de la faifon;
elle fe difpofe & germer plutdt ou plus
tard, felon la dureté des enveloppes.

o= v =
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L'humidité qui_pénewre ces enve- Hosrnt
loppes, diffout la {ubftance fpongieule oy, 1.
ou farineufe qui sy trouve renfermée, Conduite
& fe méle avecelle, 1l fe forme de ' ce du Pota-
mélange: une efpece de lait qui portéger.
par divers petits vaiffeaux, & embryon,
lui_fournit une nourriture convenable
a fon extréme délicatefle,
L’embryon ainfi fuftenté de ce lair,
croit de jouren jour; bientor feslanges
trop ferrés, lui deviennent incommo-
des : il fait les efforts dont il eft ca-
pable, pour s’en débarrafler; il poufle
au dehors une radicule ou petite racine
qui va chercher des fucs plus nour-
riffants : le petit trou ménagé 4 la
furface extérieure de la graine facilite
cette [ortie; elle s'infinue dans la terre
infenfiblement, & y puife des nourri-
tures plus fortes & plus abondantes,
La tige 4 fon tour deftinée & vivre en
plein air, s’élance dans le fluide; le
tégument s’ouvre , pour lui laiffer un
paflage libre; fortifide par I'abord des

nouveaux fucs qu’elle recoir, elle crofe i
peu-a-peu ; Quelquefois elle entraine /

avec_elle les reftes de fes premieres \

enveloppes qui la captivoient dans .

Pétat de germe; d’autres fois deux ! /

; feuilles fort différentes des feuilles de
I'dge miir, 'accompagnent ; ce font
les feuilles (éminales dont le principal
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N ulage eft pro_bab]er‘ncnt d’épurer l'u fe vey
Chap. 1. & de contribuer 4 la confervation de
Conduite |2 petite plantule, felon PObfervation [ i
du Pota- de Grew dans fon dnaromie des Plantes, {
ger, Chap. pag. 8. « car, comme dans fon i
»» Principe, cette partie eft fore déli- ¢
» cate, 1l y a de Papparence que la |
»» Nature a voulu par ce moyen, la
s metire en fireté, & la défendre des
» incommodités qu’elle auroit pu re-
3> cevoir dans la terre; ces Lobes qui

5> la couvrent, & qui lenferment , ne q
» font que contigus , afin que fe fé- g
s> parant facilement, ils lus donnent [
s> paflage, pour s*élever fur la terre, [

»» ot fe forme la tige de la plante, ,,
Quoique dégagée des langes , la
jeune plante n'eft pas cependant tou-
jours dansune entiere liberté; il ne con-
| venoit pas qu'elle fut expolée fitér aux
impreflions de l'air & du foleil : toutes
fes partics demeurent donc fouvent
replies, on couchées les unes fur les
autres, a-peu-prés comme elles I'éroient
dans la graine : mais la racine, en
s'étendant , & en fe ramifiant de plus
en plus, envoie dans les vaiffeaux, une |
abondance de feve qui déploie bientot |
. tous les organes. Ceft ainfi que les
\ } plantes tirent - leur principale nourri-
ture des racines, parce que les pores -
y font plus difpofés quiailleurs , & :

B e e e
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fecevoir le fuc de la terre : ce fiicommumumn

circulant dans les vaifleaux e dépure , Novem,

2

des branches, des feuilles, des fleurs,
& des femences,

Si le Phyficien curieux réuflic 3
€lever des plantes, & 3 leur faire porter
des fleurs & des fruits dans d'autres
matieres que la terre , par exemple |
dans de la poufficre de bois pourri, dans
de la fciure de fapin, dans du.fable
trés-pur, dans de la moufle, dans du
coton , dans du papier , dans des
éponges , &c, c’eft que plufieurs de ces
matieres, ou fe changent infenfiblement
en terre , ou contiennent a&uecllement
des parties terreules , ou PPeau dont on
les arrofe, eft elle-méme chargée de
ces particules, que les organes extrai-
{ent, préparent, & saffimilent,

Des Irrégularitésdansla Germination,

L A Génération des Veégéraux n’a pas
toujours une régularité conftante : les
loix fuivant lefquelles elle sopere ,
font quelquefoistroublées , ou modifides
par divers accidents. Deld naiffent
différentes efpeces de monftres &, pout
ainfi dire, des mulets en ce genre,

LANDESBIBLIOTHEK

s'exalte , s’y raréfie, s’y perfe&ionne , Chap. L
divifant en méme temps la nourriture S"“g”_“e
de la racine, de la plante , de Ia tige , ?;r oy




398 Anve'e C HAMPETRE,
Tﬁ _ Tantot ce font des fenilles compofetes |
Chap. [ 4OV lcs[[o[lw!es font plus ou moins
Conduire Nombreufes, ou fagonnées moins régu-
du Porg- liérement, ou diftribuées d’une maniere .
ger. moins f_ym'mc’mquc, qu’elles ne le fonte

a lordinaire,

Tantor ce font des flenrs qui n’ont
ni éramines , ni piffils , & dont les A
péuales fort muleipliés paroiflent avoir
ablorbé ces parties i effentielles,

Tanwot ce {ont des flewrs, ou des i
fruits dont la forme s’éloigne beaucoup ;
de celle qui eft propre 3 Pelpece, &c.

Enfin ce font des produétions qui P
wappartiennent proprement i aucune ¥
elpece , parce quelles tiventleur crigine e
de graines qui ont ér¢ fécondées par F

T T

des pouffieres d’efpece différente.
La germination d’une {emence dé- |
' polée en terre, a contre-fens, n'eft pas
moins finguliere. Outre ce qui en a été
dit , on peut voir dans U'Hiffoire de
" Académie des Sciences de 1708, pag. 67,
Pexplication plus ample de la marche
inufitde que fait le germe en fe dé-
veloppant.

Elle eft encore plus apparente par ig

une expérience dont il eft faic mention 4

dans le tome de I’ Académie des Sciences H’

! J de Pérershourg , qui parut en 1751 ; i
il y eft dit que M. Kraft ayant rempli :.Pa

de terre un vaifleau percé par les deux

@b BADISCHE =

LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



Dv Poracenr, 359

bouts, y planta au milieu, un POis ;em—
. v . T
retourna ce vailteau réguliérement tous Novem.

les jours, & vit enfuite fortir une
racine par Douverture qui  s’étoit
trouvée en bas, pendant les premieres
vingt-quatre heures » & enfin une autre
pafler avec la tige par le trou d’en haut.

Autre Renmrguc fur la Germination.

PursQue jen fuis 3 parler d’aprés
M. Kirafr, jajouterai fes remarques
for la Péuctation , dol le Leéeur
pourra tirer quelques conféquences
utiles,

_ Cet Obfervateur ayant arrofé des
lemences avec du lajr » de lurine
fraiche , & de Pefprit-de-vin, elles
'ont pas germé dans la terre ordinaire,
plutér que quand elles onr éeé mifes
dans des foflerces remplies de miel :
mais les raves ainfi élevées des unes &
des autres fagons, n’avoient rien de
ce gout doux, tant vanté dans quelques
Livres.

Il a encore vu germer & poufler les
femences dans le {able le plus defléché,
mais humedé aprés, dans du drap
Tfouge, coupé en petits morceaux, dans

es fciures de bois, dans du charbon
pulvérifé, dansdes rognures de papier,
dans du foin, &c. quoique cette germis
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"Novem
Chap. |
Conduite

360 ANNE'E CHAMPETRE,
nation foit arrivée quelques jours plus
"rard que dans une terre fertle. Rien
‘n’a pu croitre dans les cendres, dans

du Pota- du fel mélé avec du fable, ouavec du

ger.

falpétre , dans la porafle, dansle coton,,
dans la farine de bled, & dans la
limaille de fer. Un pois mis dans une
éponge bien lavée, & arrofée enfuite
convenablement , y a produit des
feuilles, des fleurs, des fruits. Un autre
ayant mis dans un oignon dont la tige
avoit été coupée, y poufla trés-bien;
& fes racines unies A celles de 'oignon ,
s'étendirent julques dans la terre.

A la fuite des Obfervations fur ce
que la plupart des germinations offrent
de merveilleux, & gqu'on ne f{auroit
expliquer {uffifamment, Krafr fuppofe
dans les plantes, un principe animal ,
felon le fentiment de Radiger qu'il
adopte.

A-t-on jamais bien réfléchi, comme
on devroit, a cetre économie admi-~
rable des plantes @ A-t-on f{agement
confidéré ce jeu {urprenant des reflorts
qui agiffent dans leurs parties 3 D’od
viennent , & quels font ces {ucs capables
de donner la vie & des graines qui
femblent en étre privées, ou ne point en
avoir d’elles-mémes; & qui cependant
animées par quelques fecours, pro-
duifent des racines, des feuilles, des
tiges,

o I - T T
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tiges, des fleurs

de cesvives couleyrs sdont
charmés; L’imagination |a plus vive &
la plus pénérrante > ne {aurojr concevoir
rtout ce gue la moindre ‘deg plantes
préfente de merveilleyy, Quel ordre
méme, & quel accord dansupe appa-
xente irrégularité ) Rjen ’eft muet

la Nature ; tont ¥ parle de: Dieg a qui
ades oreilles pour entendre : mais noys
zous accoutumons A regarder de fang
froid, ou méme {ans ¥ penfer; ces objets
raviflanes ;i dignesde notre attention
nous n’en {fommes Pas touchés, 3 forca
de les voir; la familiaric de Pufage les
rend trop-vils A nos yeux, pour noys
rappeller Tcelyi qui' en ef} Pauceyy
Avouons au 'moins certe infenﬁbilité;
condamnons notre négligence ', &
portons dang | contemplation de |4
Nature, non des yeux d'un Philofophe
fimplement curieux, qui cherche a

pénérer fes myfteres ; & 3§ devenir [e
confident de fes fecrets » Mmais ceux

d’un Chrétien humble '8 reconnoiffane
envers fon Bienfaiteur, I, contempla-
tion de la Natyre feroit bien térile,
elle ne nous condyjfir point 3 ' Autenr
de I'Univers,

Jome 177, Q

nous [EJIIIH'ICS S

T
aans

Diar pO’I’A,GER. 361-——'
s & des femenc.sstOVhM,
pour fe multiplier , & fa reproduire CChadf':”I
1 ' 4 uite
fucceflivement , quand elles ont ceffz dﬁnpo;au
d’érre., Quelle eft la main qui les pejm : 3
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iﬁf En VOi.lE\l_,' ce me fcmblg, bien a(fez
Chap 1. POUr fansfmrg le Jardinier 1';11(‘01111:’5—
Conduijte Dlement  curieux : mais, comme j¢
du Pota- fouhaite me rendre utile i tous,
ger. autant que je le puis, fi quelqu’autre
Leéteur veut creufer davantage dans
ce qui regarde les graines, les fruits,
& leur maniere d’agir , je lui conleille
de recourir A, Anatemie des Plantes
par Grew, aux Obfervations que M. de
Hamel a développées dans la Phyfique
des Arbres, a I'Hiffoire de I’ Académie
i des Sciences 5 années 1711, & 17123 &
Bradley , dans fon Parallele entre les
Plantes & les Animanx 3 3 la Contem-
plation de la Nature par C. Bonner , €.
Quoique jé ne nomme pas tous les
Auteurs que jai lus fur ce fujer, on
trouvera dans ceux que je viens de
' citer , des connoiffances fuffifantes pour
contenter ¢ autant que la matiere le
permet,
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e ]
G W, ety Novisd,

CiHA Pod TR E R
Dzs AccomrAenEmMENTS ov PoTAcex,
Plantage des Arbres,

Egs {oin avec lequél on doie plaficer
les arbres , eft d’aurant plus effentiel
que leur beauté, aing que leur produir,
en dépendent ablolument , & que les
autes que Pon y commer; fone capi-
tales, & deviennent prelque irrépary-
bles ; puifqwil n'elt pas poffible de
fouiller , ou de Porter aucan amende-
aent au deffous des racifes d’un arbte,
lorlqu'il eft plancé : c’eft pourguoi l'on
ne doit rien négliger dans |e commen-
cement du travail ; pour ne pas y re-
venir fans fuccds, das la fuite, ou
{entir long-temps le chagrin de voir
languir fes arbres » & éure dans I'im-
puillance de les fecourir,

Temps de planter les Arbres.

It y a deux faifons pour planter Jes
arbres: I’ Automne & le commencement

du Prinemps ; on peut méme |, fivane
les circonltances, v travailler en Hiver,

Q3
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364 AwnNEE CHAMPETRE,
Novem, comme il eft dit en Janvier. En ce
Chap. 1. Pays le temps le plus convenable eft
Wos: A v n:_(-p_n:l‘:dant I’Automne , dés que les
compa- feuilles des arbres jauniflent ; car alors
gnements Celt une marque que la feve, qui a
du Pora-perdu beaucoup de f{on activité, ne
ger. gy porte plus de la méme maniere
quelle faifoit, & qu’elle fe retire dans
les racines. Ici ce changement arrive
d’ordinaire 2 la feve , vers la fin
d’O&obre; on peut donc commencer
utilement alors a planter des arbres,
& continuer pendant. tout le mois de
Novembre.
Le peu de chaleur qui refte encore
3 laterre, {e communique aux racines,
leur fait poufler du jeune chevelu, &
quelques nouveaux filaments, qui pré-
ludent pendant I'Hiver, & fervent 2
rendre plus vigoureufe la végétation
du Printemps, Le Jardinier Frangois
aflure méme pag. 32. que fes Arbres
plantés en Oltobre & Novembre , poufferont
un cheveln (uffifant , pour donner autant
de nourritare a Larbre , que sil avoit €1é
planté une année auparavant.
Cette pratique, quoique générale-
ment {uivie, a néanmoins plus de
{ucces dans ces endroits dont la terre eft
légere de {a nature, feche, & chaude;
elle convient encore dans les fonds
qui ne. font point engourdis par une

1
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humidité dominante - mais , i ap e —

o VL Tt Novem,
contraite 'on avoit A planter dans une Chap. II
terre humide, pefante, & froide par pPeg .
elle-méme; ou par fon expolit

iOl'l, 11 compa-
Faut, en ce cas, attendre le commen- snements
cement du mois de Mars, ou cely; du Potaz
d’Avril : car planter en Auromne, dans ger.

des terres ainfi conditionnées , ce feroic

expofer les racines 3 la poutriture
pendant le temps de leur inaction; on

attend donc que le rerour du folei]

feche un peu la terre » & fafle {ortir Jes

racines de leur engourdiffement,

Trous pour Planter les Arbres.

E~ général, on fait les trous ifblés
de quatre pieds en quarré , & environ
de deux pieds de profondeur e A
terre a éié fouillée ; on les feroit un
peu plus larges, fi elle ne avoit pas
€té, & quon veuille que les arbres
réufliffent mieux. Pour l'ordinaire les
arbres prennent leur empatement 3
cette profondeur , & ceft un défaur de
creufer davantage : ayant appris par
expérience, que les arbres font d’autant
plus vigoureux , qu’ils font mis moins
avant dans la terre, L’on coupe méme
es racines trop longues qui pivotenr,
afin de les contenir dans cette région,
:

croyant qu'a cette profondeur, ni le

Q 1ij
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366 ANNEiEe CuaMperTRE
Novem, frand chaud , ni le grand froid, nile
Chap. 1.t du culmvarcur» ne les y peuvent
Des Ac- incommader, & qu'eclles fontcependant
compa- 4 portce de recevoir tous les {ecoars qui
goements les font heureufement végéeer.

fu Pota-  Mais quelqu’un, encore prévenu, &
ger. habitué dans I'ancien ufage, qui enfe-
velifloit les atbres comme dans un
puits , objectera peut-érre que des trous
tels qu'on les demande , ne peuvent
fuffire a loger des arbres qui ont des
racines pivorantes, & longres , en
forme de carottes; car les uns en ont
une de cette fagon, les autres en ont
deux ou trois : on cbjeera, dis-je ,
que les pivors font trop longs pour
une profondeur telle que celle qu’on
a marqude,

Pour répendre 3 cette objeétion , i}
fuffic de dire que tous les arbres A pied
de carotte , doivent communément étre
mis an rebut, 3 moins que I'elpece ne
lui mérite un privilege : ce privilege
ne doit pas cependant les garantr
d’un retranchement dans la partie pivo-
tante : elle pénétreroit perpendiculai-
rement dans la terre , tant quelle
trouveroit du fond facile A percer, &
moins quon ne lui fafle changer de
direction coupant rondement , & non
de biais, ce pivor 3 une jufte mefure s
car alors, au licu de s'alonger ,

lf
|
|
|
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1k il poufle des rameaux qui s’érenden ——
horizontalement, Cg:”ﬁ
Les arbres plantés trop avant en v P,

S . e Des Ac-
00ty g terre, languiffent, julqu’a ce que leurs comipa-

i, racines remontant vers la {uperficie de gnements
e laterre , y courent, & en amenent au Eu Pota-,
feinde la famille , des aliments mieux ger,
préparés, & plus abondants pour la
nourriture commune, ’
Les deux amis qui ont conjointement
écriv {ur la Adéthode pour bien .cultiver
les arbres 4 fruir , difenc cependant
Pag. 25, que les racines ne remontest
Jamais, L'autoricé des Auteurs, & celle
des Expériences contredifent néanmoins
cette affertion,
Vo Je puis méme fur cela rapporter
' un fait qui me parut fingulier, c’eft
vun nombre de pots d'oreilles
d’ours ayant éié placés le long d’une
allée de maronniers, afin de lour donaer
une expofiion convenable au godt de
ces plantes, les racines des marronniers
attirées par la fraicheur des arrofe- A
ments, & par la bonté de la terre, i
s'introduifirent dans la plupare de ces ¥
pots, par leur ouverture du fond , & \
s’y multiplierent autant que Iefpace ‘B
du pot le leur permit, ce quon ne ‘
reconnut qu'en changeant les fleurs de
place, ce que jai vérifié plus d’une
fois, & prelque dans chague pot, !
Q iv |
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Novem, Quoique Pon ait, en crenfant Je '
Chap, I1.,[r0U 5 fb}t;llc la terre environ de deux
Des Ac-@ trois pieds, on le recomble de facon
compa- : que I'arbre ne 'y trouve enfoncé que
gnementsd’un pied : cette regle eft générale ; &
du Pora- je la répete, pour la rendre plus ( y
&er. préfente, B

T (S g, T

Ve 3 (
On éleve d’abord dans le trou, & & \
la place ot doit &tre I'arbre, une burte i

de terre affez haute , pour remplir le
deffous de' fes racines, & on pole le {
tronc fur cette butte:, aprés quot il faut
ien arranger & érendre les racines de
| part & d’autre, comme par éeage ; de
! forte que Lextrémitd de la plus bafle
ne loit pas plus avant d’un bon pied
dans la terre; que celle qui approche
fe plus de {2 uperficie , foit couverte
de huit ou neuf pouces de hautenr,
& que pas une, autant qu'on le peu, -
| ne paroiffe piquer au fond, mais foit 3
placée horizontalement; il faut enfuite |
les couvrir deterre, & ne pasdédaigner e
d’employer la'main, afin de ne laifler E
aucun vuide; ce qui n’arrive gucre , -
lorfgu’en ‘plante par un' bean temps ; )
i la terre érant menble alors, fe gliffe |
! plus aildment aurour des racines, &
’ les empéche de s’éventer , & de fe cor- L
rempre; car, s'il y avoit du vuide entre '
la terre & les racines » elles ne fe pour- :
roient lier enfemble ; & en conféquence pi: 1

-

'
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I"a'rb:'c, ou mourroit, ou du moinss=msem

languiroit quelque temps. Cleft pourNOVEM-'

empécher ce vuide, qu'en plantant, Ch“P:AH-

on fe fert de la main, pour mettre la co":] i

Renén terre bien contre les racines : fi on la gnenﬁ‘:ms
- jetoit avec la beche, il ne faudroit

du Potaq
qu’une motte ou deux, pour caufer ger.

ce vuide,
Pour éviter ce défaut, on peut
encore , dés que les racines font cou-
b e vertes, jeter pardeflus un pleinarrofoir
fut d’eau; on oblige par ce moyen, la terre
ines de que I’eau entraine , 3 sunir érroitement
rase 4. avec les racines, '
; Quand routes font ainfi bien arran-
gees, & couvertes de fagon qu'on ne
peut les bleffer ; on marche légérement
deflus, pour affaiffer la terre , aprés
quoi l'on acheve de rejeter dans le
trou, avec la pioche, celle quon en
a tirce , ce quifuppofe qu’elle eft par-
tout également bonne : fi cependant
la terte qu'on a creufée, eft inférieure
en bonté , A celle du deffus, qui d’ordi- i
: naire eft la mieux conditionnée , il faut :"l‘gd
jeter celle-ci dansle fond , & combler il
i ol avec l'autre; ou, ce qui fera micux \
encore, c’eft de remplir tout le trou , f‘
de cette terre de la fuperficie : on le §
_ peut, fi, en faifant le trou, on a la |
précaution d’en jeter la terre aux i
s ' quatre coins, pour ne plus la reprendre, :
Qv
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370 Anve’s CuAMPETRE,
Toven ok fal:t fic comblement avec la terre
Chap. I, 9w'on écume dans entre-deux des
Des Ac- Quatre monceaux qu'on a ¢levés en
compa- creulant : ces monceaux, on les érend
gnements enfuite , pour remplacer l= terre dont
du Pota- on a rempli le trou, Certe terre amon-
ger. celée qu'on répand, fe perfeltionne
enfuite , érant expolée aux influences
de l'air, & A la chaleur du foleil. On
conneit & on éprouve lutilité de ces
influences de diverfe nature : fi ces
trous faits & I'avance, reftent ouverts
pendant une année; car il eft certain
que leur fond senrichit par-la : mais
ce moyen n'eft pas toujours poflible ;.
1l eft méme défagréable de voir fi long-
temps ouvertes ces fofles qui font mieux
remarquer le vuide. On peut donc,
dans le cas de pauvreté du fonds, ow
pour le rendre meilleur, on peut avoir
recours au fumier, & on 'emploie de

cette facon.
« Les trous étant duement préparés,
,> on y jette de la terre & la hauteur
s environ d’un pied , fur quoi Fom
,» répand ce qu’il convient de fumier
s> 4 demi pourri, & on le méle {oi~
»» gneufementavecla terre , lesremuant
»s enfemble par différents labours, d’au-
5 tant gue fansce mélange, le fumier
s» fermentant de mouveau , pourroic
nuire aux racines, au- liew de leus

“
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» Pproficer; on obferve done quil ne
s> les touche pas immédiatement; [’ar-
s, bre étant mis en place, on couvre
» les racines de feule terre , mais
»» bonne, & on acheve de remplir
» enfuite le trou avec celle ot 'on a
» bien mélé la quantitd du fumier
»» Qu'on a jugé néceflaire au beloir
s> du terrein, ,,

L'avis {ur le Fumier propre aux Arbres,
que donne la Nowvelle Maifon vuitigue,
ne paroit pas autrement bien congu,
( Tom, 2. pag, 1g7, )

Comme I'on pourroit dane fouhaiier
d’apprendre quelque chofe de mieux,
je le dirai aprés /4 Quintinie 3 car ,
quoique ce grand Autenr air dic qu'il
me veur poini du tont de fumicr pour les
terres 4 planter des arbyes | Juppofant
Loujours que posr peu gu’elles foient bonnes,
elics le fonr affez pour nourrir les arbres,
defquels  on efacre du frair qui foje
agréavle aw godr. Tom. j. pag. i76.
Cependant , lorfqu’il parle enfuite
des Tranchées que Ion fait dans le
Potager, ol lon plante des arbres ,
« Je veux, dit-il, qu’on obferve que ,
» 1 la terre qui a befoin d*étre amen.
s dée, eft de nature feche & fablon.
s» neule; ony emploie des famiers les
s> plus gras, par exemple, de ceux
»s des vaches , ou méme de ceux des

Q vj
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370 AwnNe'd CHAMPETRE
ROkt chev_aux qu'on a fait pourrir dans
Chap. 1. » les lieux humides : je ne fais guere
Des Ac- » mention _des Fumiers de wcbarz_; car;
compa- 3> Oulre qu’ils font affez rares , 1ils ren«
‘ gnements 5, ferment une puanteur qui empéche
" du Pota- ,, de les fouhaiter; ils font capables
ger. 5> dinfelter la terré’, & de lui donner
s, un mauvais gofit, dont les fruits
s» feront infeéés, plutor que d’en érre !
améliorés : que fi ce font des terres
groflieres , fortes & humides, on y
metira les fumiers les plus grands ,
& les plus fecs; par exemple , ceux
de cheval & de mulet, comprtant
,» toujours que la quantité y doit étre »
i ,» non pas exceflive, ni trop petite ,
mais médiocre & modérée : l'excés
en ceci eft dangereux; d’un autre
coté 3 n'en point mettre dans la
terre dont eft queftion , celt un R
défaur qui fe fera bientér fentir, A
comme aufli d’y en mettre trop ‘
peu eft un fecours qui, pour n’crre
pas fuffifant, doit éwre regardé |
comme inutile , & {ur-tout pour les
terres maigres, i qui on demande
au-deld de leur force; cleft-d-dire,
beaucoup de légumes, gros & bien

NOUrris.

5, Que i on n’a pas de fumier pour |
en faire le mélange que je viens |
d’expliquer, il faur {e contenter de j

)
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Du Poracsr. 373
3 Yepandre furla fuperficie le peuquonT=—res
» ena, & le répandre également ; & en (-}?&‘ihnff
» faifant un labour d’environ neuf 3 Dés' Ads
» dix pouces de profondeur, onenter- i R
»» rera de maniere qu’il ne paroifle plus gnements
»> par ledehors, & que cependant il ne du Potas
» loit pas trop avant, & hors de la gen
» portée des racines des plantes,
s Le crottin de mouton & de chevre
» €ft tout propre pour cette maniere
s de fumier; & il [uffic excrémement
5» d’en répandre un ou deux pouces
, Ceux s» d’épais, cette petite quantité conrri-
Ran » buera & amender la terre tout aurant
»» qu'une plus grande des fumiers de
s cheval ou de vache, ( pag: 179.)
Ce que je dis du mien fur cela,
c’eft que les deux pouces de crottinde
mouton me paroiflent une dofe un pen
forte , file crottin eft pur, Au furplus
le curieux Le&eur trouvera bon, s'il
lui plait, que je le renvoie auchap. 5.
des Preélnminaires 5 s'il veur {avoir avec
plus de précifion, ce que je penfe des
e qualités de chaque fumier & engrais
mand en particulier : il ne veut point en
fie. employer, il peut {e prévaloir de 'auto-
rité de la Quintinie, & lire dans fon
premier Tom, part, 2. ch, 24, pag, 181,
oot & {uivantes; il y verra les raifons em-
ployées contre ceux qui difent qu’On
#e jaureir denner-anx mbres tyop d’amitiéy

1) BADISCHE
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374 AnxtE's CuHamprrre,
Novoge eft le terme d?-’él‘ & galant ,(l:‘.‘:! ils 'fe
Chap. I fervent en parlant de ce qu on apelle
\ Des Ac- wnigairement Fumier, Pour moi, i 'Au-
| compa- TEUr Vivoit encore , j’oppoferois & mon
I ¥Es J.0DL 4 :
nements tour , mes queftions i celles qu’il fair:
3 q q >

T e i,

du Poa- & je le prierois de m’expliquer pour- ¥
i ger- quoi le fumier dont il reconnoit i bien
f la verta pour les plantes potageres , F
n'en auroit aucune pour les arbres ; & !
pourquoi il eraint fi fore pour le goiit i
du fruit, Pinfedtion du fumier, tandis ‘
| qu’ilne la craint point pour I'hortolage. RS
i 11 fe doir faire cependant plusde tranf- o
1 mutation dans une laitue , par exemple, J
! que dans un arbre ol la route eft plus | g
longue , & ol conféquemment les fels f
du fumier doivent fe mieux dénaturer. ey

Yoppoferois encore au mépris quil fait |
du fumier de cochon, ce que le Sieur |
le Gendre , Ciré d'} icnonville , a éprouvé 1
| de f{on wilit¢ dans des occafions qui
prouvent, contre la legon de la Quin-
tivie qui dit, en la fniffant, qu'ane
des principales conditions pour la réuffite
des arbres , eff de les planter dans une "
verre qui mait jamais ew de fumier,
I Ecoutons le Siecur /e Gendre.
B « Le fumier de porc eft le plus froid
" » de tous, &, par cetre raifon , le
» meitleur pour les terres les plus bri-

v

» lantes : &, comme les arbres ne
jamniflent  ordinairement que pac
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4 o= , Mo 1 afl rrdepyi ., —
P w trop de {écherelle, il cft trés-proprc Ty =
3 pour les faire reverdir; il faut Pen- Cha[).‘ iL.
» terrer, aufli-tot qu'on le répand fur Des Ac-

i s la terre. ,, compa-
: Mais ne paroitrai-je pas trop m’ap- gnements.
pefantir {ur ce {ujec: Je le finis, du Pota~

Ces obfervations f{ur la Maniere de ger-
planter les arbres§font pout les buiffons
en général ; & pour tous ceux qui fone
ifolés.

L’arbre érant mis en place, & les
trous comblés, il eft utile, pour le
micux, de mettre par deffus , autour du
pied de Parbre, du gros fumier qui le
garantira de "Apreté des chaleurs dans
fa premiere année, quil n’eft point
encore en €tat &'y bienréfifter : d’ailleurs
les pluies qui rombent deffus, en dé-
tachent les fels, & les portent aux
racines, pour les exciter & bien faire.

Tranchées ¢ planter lss Efpakiers.

Lrs arbres qu’on plante le long des
i it murs, pour y former des efpaliers,
exigent quelques foins particuliers ,
. outre ceux qu'on a prefcrits pour les
s froig arbres en buiffon , ou en contre-e(pa- _
ke Her : cewxld demandent qu’en pofe !
Parbre bien droit; & en E)ﬁdnnt ¥y

efpalier , on doit mertre Pacbre d-péu- I
prés au miliea du trou, mais Vincliner

"11%) BADISCHE :
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396 ANNE'E CHAMDPETRE ;
s . 1 A
Noven, Vers la muraille ;" de forte que la téte
Chao, 11, Wen foir éloignée qu’environ trois ou

}
Des Ac- quatre pouces, o
compa- Il faur que la coupe de P’arbre foit
gnements tournée du coté du mur, & les meil- [
du Pota- leares racines du coré de l'allée od "
Eere elles doivent s’étendre , pour en retirer !
plus de nourrirure. | 3
La plus longue de ces racines ne ¢

doit pas excéder huit & neuf pouces, ‘
aux arbres dont il s’agit; les plus foibles | ¢

n‘auront que trois Ou quatre pouces -

de longueur, o

La diftance des arbres n’érant pas ‘
fort grande , au licu de faire A chacun

fon nid particulier, on ouvre de long 7

en long une tranchée 3 laquelle on 4

ebferve ce quon a dit des trous, 2 1

bien des égards. ¢

Il peur éwre bon en certaines occa- C

p

f

T

t

fions : mais il n’eft pas toujours abfo-
lument néceflaire , comme dit la Nou-
welle Maifon ruffigue mot-3-mot , aprés i
le Sicur le Gendre & autres : « I neft
n pas nécefliire donvrir une tranchee de

s> huit pieds de large , [ur trois de profon- [

W »s deur : ceax qui ne pourront pas d’abord N
"ok ss faire des tranchées fi larges, doivent |
by » le contenter , dans le commence- .

»» ment, de les ouvrir de quarre pieds, ;

» pour les élargir deux ou trois années
\ 1

>3 = pres, {elon que les arbres en auront

Lefoin. ,,

ey
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Puv PorAcznr, 77
L'avertiffement utile que les Auteurs sy
donnent , ainfi que la Quintinie avec NOVEM.
plufieurs autres, & qu’il faur {uivre Chap. IL.
en faifant la tranchée , et de ne Pes A_C
I'approcher pas trop prés de la mu- thfﬂ"m
raille , mais de laiffer un petit talus de %jd Do
demi-pied en terre dure, crainte de ger,
découvrir la fondation, & de faire
crouler le mur, '
On place les arbres de telle forte,
que la greffe ne f{oir point enterrée ,
mais qu'elle refte 3 fleur de terre, dans
celles qui font légeres & chaundes, A
Pexpofition du Midi; dans les autres
terres & expolitions, la greffe fera un
pouce fur terre : elle ne doit point
ctre enterrée , pour ne pas lui donner
lieu de pouffer des racines du franc,
ce qui changeroit le caralere del’arbre,
Cette obfervation nintérefle poiit ca-
pendant les fruits & pepins. Pour les
fruits & noyaux, il eft mieux que la
greffe ne {oit point couverte; il ne
faut pas non plus qu’elle paroifle élevée;
car alors elle déplairoir 3 la vue, &
feroit encore la caufe que Lefpalier
feroic dégarni par le bas. On met au
pied de ces arbres,” du fumier fur la
terre, comme on a dit, en parlant des
Buffons.
On obferve de ne planter aucun
tbre dans les coins ou angles des

# LANDESBIBLIOTHEK
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Des Ac.
Colnpl_
gnements
du Pota-

ger,

378 AnNEE CHAMPETRE
muts, a caule qu’il ne pourroit prendre
que demi-nowrriture ; & que de plus
Parbre ainfi gité, poufleroit tout fon
bois en deyant, ce qui changeroit § la
vue, la difpofition-de lefpalier,

En général , ces murs doivent étre
de neuf pouces de haut , fi 'on veut
avoir de beaux efpaliers, & du bon
fruit , fur-tout fi Pon y plante des arbres
2 demi-tige; ecar cette hauteur eft né-
cellaire 3 leur effor,

Arbres plantés dans les plate-

bandes.

Svivant Déendue du Jardin
Potager, les plates-bandes qui font aw
pied des efpaliers, & celles qui de
P'autre coté bordent les allées, & fone
plantées de buiffons, ou de contre-
efpaliers , doivent &ere plus oy moins
larges. Quelques Autenrs demandent
qu'elles alent huir pieds * : mais cette
melure ne convient pas par-tout , &
Fon fe contente plus ordinairement,
a-peu-prés de quatre pieds; jen ai
méme vu plufieurs qui n'en avoient
que trois : n_mfs’ ceft-Id le moindre
e‘pace qui foir néceffaire pour labourer
les arbres,

* Sauflay dans fon Traité des Yardins

chap, 1. pag, a.
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1 faur obferver r".e placer les buzﬂfr SNavEm
& les contre-efpaliers, d‘ms le milien Chap. 11
de ces plates-bandes, afn quils aient Des Ac-
une culture fuffifante de chaque coté : compa-
pour les planter exadtement, on ne gnements
s’amufe pas A les aligner 2 lavue, ce qui du Potas
ne {eroit pastrop facile, & caufe du peu 8¢
d’élévation des fujets : on tend f{eule-

ment un cordeau, d’unbout 3 l'antre

de la rangée que doivent former les

arbres, & on les ajufte au cordeau,

Si lon a fait une tranchée nouvelle-

ment, il {uffit de faire avec la pioche ,

aux endroits qu'on a marqués avec des
piquets, les trous aflez grands , pour

placer commodément les racines de

Parbre , comme il a été dir en Janvier ,

qu & & ci-devant en ce mois, Cela peur {&

N faire ainfi, lorfquon plante de neuf,

& enterre défoncée : mais s’il sagiffoic

d'un remplacement d’arbres morts ,

Pon doit obferver de faire le trou,
comme il a été dit; il eft effentiel encore

& de ne pas le recombler de la terre que

M, Pon en a fortie , mais d’en fubftiruer de ‘lpjﬂ
i nouvelle , dans la crainte que la méme i
caule qui a procuré la mort des pre- \
miers arbres , ne fe communique aux I
bou {uccelleurs.

| BADISCHE 3
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. 380 ANNEE CHAMPETRE,

Novem. ~ Eloignement des Arbres entr eux,
Chap. II. x

DesAc- QuAND les murs n'ont qu’une cer-
compa- taine hauteur , on peut planter les
gnements arbres uniformes, 3 fix pieds Pun de
d 1 & 4 . F

u Pota- 'autre, & ne donner 4 leur tige environ

By que fix pouces de longueur : fi au o
contraire les murs font aflez élevés , u;![
on peut mettre les arbres 3 douze ou '

quatorze pieds de diftance , & placer
entre deux, d’autresarbresd demi-tige , ‘
pour couvrir ptomptement les murs,
depuis le miliew jufqu'au haur , & I'on

donne a ceux-ci, deux pieds & demi @
ou trois pieds de tige. On répete, pour Jat
fe rendre plus intelligible , que, fi les fexe
murs des efpaliers ont douze pieds & (
davantage de hauteur, il faut placer des un
arbres & demi-tige , & les laifler monter, les
. pour garnir le haut alernativement a3
avec ceux qui doivent garnir le bas; de o
forte que chacun de ces arbres {& trouve (
¢loigné des autres, de cing ou fix fec
pieds : mais, pour les murailles qui de
n'ont que fix & {epr pieds, il les faut 0
efpacer d’environ neuf pieds. qu
W La diftance qu’on doit donner aux E
L buiflons, eft depuis huit pieds jufqu'a le
douze , méme un peu plas, {uivant la | &
qualité de la terre, ou fi ce font pru-
niers & fruits & pepins greffés {ur franc; fo
ebfervant encore que dans la bonne | @
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terre il faut plus éloigner les arbres que ===

dans les mauvaifes , parce que les téies
y prennent plus d’étendue : quelque-
fois aufli, pour donner plus d’air aux
carreaux ou planches, on éloigne dg-
vantage les buiflons , & alors on place
entre-deux, fur le méme alignement ,
un groleillier , framboifier , &c,

La regle quon vient d’érablir pour
la diftance des arbres, eft celle qu'on
doit fuivre en général , dansun terrein
ordinaire : mais {a qualité plus ou
moins bonne , y peut occafionner
quelque -changement; c’eft 3 quoi le
Jardinier doit prendre garde. On réi-
tere I'avis A caufe de fon importance,

On ne craint point non plus, dans
un fujer fi intérelfanc, de revenir fur
es pas, pour faire encore quelques
obfervations particulieres aux arbres
guoa plante,

Quelle que foit la longueur des
racines, on ne doit point manquer
de rafraichir le bout de toutes, en les
coupant par deflous , 3 biais, afin
gu'elles portent & plar fur la terre,

Quant au chevelu, il eft bon, on
{e contente de le raccourcir un peu,
& on le conlerve avec la permiffion
de la Quintinie. Je le quirte cette
fois, pour fuivre le Jardinier Sauffay,
qui dit bien pofitivement : « il faug

Novem,
Chap. 1.

Des Ac-
CO[‘I‘IPH.-

gnements
du Pota-

gers




382 ANNE'E CHAMPRTRE,

pemamsemn . oh{erver de ne jamais oter les petites pr
NoviM.  racines que nous appellons Chevelure
l(jhaPAH' ,, ou Fibps, car ce font elles qui
. mi;pa_c- s prennent terre les premieres, & qui il
; gnements »» commencent a donner noutriture 9
| du Pota- ., aux arbres. ,, Je conleille , dans la 12
ger. pratique , ces deux avis qui femblent qu
oppofés : avec la Quintinie , je fais fe
retrancher le chevelu , quand il eft v
ghté; & avec Sauffay, je le conferve,
guand il eft fain ¥,
‘ On donne i la tige, la hauteur ;
i convenable i {a deftination pour efpa- f
! lier, pour contre - ¢fpalier , ou pour |
buiffon. La coupe de cetre tige doit (
&tre tournée du coté du mur, dans les iy
efpaliers, & cachée au Midi, fur les 7
arhres , {oir en buiflon, foit en contre- d
efpalier, il
' Cleft une pratique qui a fes inconyé- &
nients d’attendre que PHiver foit paffé, | fa
pour réduire ces tiges 3 leur mefure: v
par ce délai, ons'expofe & interrompre | de
le mouvement que la feve a déja pris '
durant PHiver , comme il a été remar-
i qué : dailleurs les racines de I'arbre |
" lides avec la terre, au mois de Mars, |
: ne peuvent qu'étre ébranlées, lorfqu’on {o
coupe la tige des arbres ; d’ou il arrive ds
fouvent que dérangé par-13, dans fon a

* Traité du Jardin par Sauffay pag. 12.
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premier empatement, Parbre ne poy/fe = ————

quavec un air de négligence , & fans (\ﬁ"'“ﬁ

force; il eft donc eflentiel de la rogner , D“e:PAC_'

avant que de planter dans cette faifon., compa-
Si quelgu'un veur fe raflurer contre gnements

la crainte que 'Hiver lui donne, & du Pota-

que d’ailleurs il chériffe tendrement ger.

{es arbres, il peut garantir de la gelée

cette plaie, en la couvrant de cire

molle , ou de maftic fait de cette fagon,

Maflic pour les Plaies des Arbres,

CE maftic doit étre compofé d’une
livre de réfine, de quatre oncesde cire
jaune , de quatre onces de poix noire,
d’une once & demie de (uif de mouton:
il faut faire fondre le tout enfemble;
& , quand on voudra sen fervir, il
faudra le faire chauffer un peu, &
avec une brofle en merttre fur la tajlle
des arbres,

Plantage des Arbres-nains.

Ex quelques endroits ot les Potagers
font d’une grande étendue, I'ulage eft
de faire des plants de buiflons ou
arbres-nains, dans les quarrés entiers
que I'on nomme Buiffonniere : on plante
en guinconce, 4 la diftance de douze

| BADISCHE
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foamemm=en douze pieds, un peu plus, ou un
NoOVEM. :

compa-
‘Il".EH'IEﬂIS

[ peu moins , felon que I'emplacement

"demandera pour la plus jufte mefure:
il n'eft pas méme extraordinaire d'en
voir de plantés a neuf pieds, quand la

du Pota- terre eft légere , & que les arbres font

g€ Ia

greffés {ur des coignafliers.

On en fait ainfi des contre-efpaliers,
les mettant de fix & neuf pieds au plus,
& les elpagant également alors,

Selon que la terre eft plus ou moins
bonne , on faic aufli les trous des arbres
plus ou moins grands, Si elle eft d*ane
qualit¢ médiocre , quatre pieds en
quarré , & un pied & demi ou deux
de profondeur fuffifent ; mais la plus
avantageule maniere de planter eft de

¢ faire a tranchées, ainfi qu’il a éré
expligué, 4 moins que le terrein n’ait
éeé founillé depuis peu : en ce cas,
quelques coups de beche feulement
font une place fuffifante pour Parbre,

Plantage des Pommiers nains.

On ne fait guere de plantations
entieres de pommiers nains’, mais on
en met quelquefois’ dans les plates-
bandes, un entre-deux poiriers, a fix
rieds de fes voifins, ce qui lui fuffic,
rarce qu'il croir peu; érant greffé fur
paradis ,

BadenWhirttemberg
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paradis : il occupe aufli la place d i e—
groleillier; effet de ces arbres eft trds. NOVEM.

ST % 3 I
joli , & porte beaucoup. Chap. [L.
. e ! Des Ac-
On peut en placer ainfi parmi les compa-
arbres dans la buiffonniere : mais leur

: 0 I gnements
effet eft plus gracieux, s'ils font plantés dy poa-

entre les arbres du tour feulement, g,
Fumage des Arbres.

Par ces arbres on n'entend point
ceux qui font plantés dans les parties
du Potager , ils retirent aflez de {ecours
des engrais qu’on fournit aux plantes
potageres : mais, {ile Jardin eft d’une
telle étendue, qu'on y éleve des Pépi-
mieres , des Batardieres, & des Buiffon-
mieres, il convient de fumer ces plants
au befoin, pour en tirer tout I'ufage
quon peut en attendre, & qu'on [e
promet.

r, quoique /4 Quintinie ait fait
napiire entier, pour prouver qu’il

bon de fumer les arbres * ,
érience antorife pourtant de le
3 & ce grand homme f{emble
éme en plufieurs endroics, {e relicher

a
{1
1

de fon opinion particuliere : il faut

‘

donc, fi Pon veut fuivre Pufage gé

ral, {avoir qu'il nen eft pas d’un liet
* Tom. 1. part, 2. chap. 24.

Tome 111, R
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386 ANNE'E CHAMPETRE
s Janté d’arbres , comme du refte du
NOVEM. Diyrager, ol les récoltes multiplides fe
Tiés AC. fuccedent fans '(-L‘L'f-(]’ll{: aucune inter-
compa- FUption; il fa'-.u_t f'qpl:lcf:rh ces dépenfes
gnements Par des engrais {ucceflifs aufli , qu'on
da Pota- donne dans tous les temps, & dont
ger. les arrofements facilitent Ieffer: mais,
¢il s’agit d’arbres, il ne faut pas croire
que toutes les faifons de [’année foient
bonnes. pour employer les fumiers ;
nous n’avonsde bien propresa ce travail,
ue les cing mois les plus humides,
?avuir : depuis le commencement de
Novembre , jufqu’a la fin de-Mars : ces
fumiers feroient inutiles dang le fein
de la terre, s’ils n’achevoient pas de
gy pourrir entiérement. Or il n’y a
que les pluies qui puiflent faire cette
confommation ; ceux qu'on .emploie
dans les autres temps, n’y font que
{écher, & fe chancir; d’ou il arrive
que bien-loin de profiter aux végétaux ,
felon Yintention du Jardinier, ils leur
font pernicieux & funeftes, {ur-tout
sils font en trop grande quantité ; il
'y engendre de gros vers blancs, qui
reftent dans la terre , & y rongent tout
ce qu’ils y trouvent de tendre; au lieu
que les grandes humidités d’Automne
& d’Hiver achevant peu-i peu de faire
poutrir la fubftance grofliere & maté-
rielle de ce fumier, les font pafler des

BadenWhirttemberg
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parties intérieures de la terre, wvers
voifinage des racines qui fourniffe
aux veégétaux , & leur facilitent |

[¢]

i 8 sy
moyen d’acquérir toute la perfe@ion a

qui leur convient,

Il fuic deld que P'Hiver eft Punique §
faifon convenable pour faire de grands ger.

amendements aux arbres : c’eft donc
au prudent Jardinier d’en profiter , fans
égard aux lunaifons fi fouvent décrides
par le judicieux /e Quintinie; obfer-
vations qui, {elon lut, ne fonr bonmes
rout au plus, qu’a donner quelque matiere
@embelliffement dans la Podfie, & peut-
ére A faire valoir quelque Jardinier 4
ou vifionnaire , ou grand caufeur.

¥ Quant aux efpeces de fumier le plus
convenable , cela fe décide fur la
qualité des terres : elles peuvent en
-géneral | avoir deux défauts: le premier
eft d'étre trop humides , ce qui d’ordi-
naire les rend froides, & d’une trop
grande pefanteur; le {econd eft d’éere
au contraire trop feches, d’ol il nait
beaucoup de [égéceté , & une prochaine
difpofition 3 devenir brilantes. 1l faut
A ces deux maux apporter deux remedes
différents , & tour oppofés, Des fumiers
que Pon peut employer , les uns font
gras & rafraichiffants : par exemple ,
ceux de beuf & de vache; les autres
font chauds & Iégers; tels font ceux de
R ij
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388 ANNE'E CHAMPETRE,
—mouton, de pigeon , & de volaille,
Chap. II. Comme le remede doit étre oppolé au
DecAd- n]g_l}, il fanr mettre les fumiers chauds
compa- & légers, ETC mouton , dL pigeon , &
gnements de toute h?r’tc de volailles, dans les
du Pora- terres humides, froides, & pefantes,
ger. afin de les rendre plus meubles, & plus
légeres; il faur au contraire employer
les fumiers de vache, de beuf, de
cheval ;, de muler , d’Ane , dans les
terres maigres, {eches & légeres , afin
de les rendre plus grafles & plus maté-
nielles, & empécher par-ld que les
hiles du Printemps, & les chaleurs de
PEté , ne les alterent trop aifément, Il
faur traiter les terres maigres & légeres,
fi elles font dans des fonds aquatiques
& marécageux, comme on traite les
grofles terres.

Au refte , le fumier doit étre employé
modérément; il s'agit d’amender &
fumer la terre , & nonde 'enflammer,
& la rendre brilante,

Quant & la facon de 'employer , on
le répand {ur la terre, & on 'enterre
aprés , par le moyen d’un labour
quon fait avec la pelle ou beche, 2
neuf ou dix pouces de profondeur,
obfervant, pour regle générale, que
les fucs du fumier vont toujours en
defcendant, & jamais en montanr,

BadenWhirttemberg
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:7' s on a patlc compa-
t:i‘i't_‘ L\‘ 28 gnements
ois de lan\ ier du Pota-
Lt maniere de travailler ger.
nature , relati
;-m Por. g ce nelt done
point fous*ces d points de vue
qu’on rega .dc ici les labours ;> on n’en
ar rapport aux

C s ‘J«L.,l._, du
‘tie, en qG.L lque
15 'ce nom d Arbres
L
I; & d’
y l» 3 lf}“ll r ¢n 1
T A proprement p: bo
5 ne lont qu’un uemen fait 2

U_\.u‘: ]L (1 2 uie

la boulever(e de
es p;—artics du d-”uq, &
ous prennent récip "Oque-
les unés des aut

on ru re la te
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Ui, h umic
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390 ANNfE CHAMPETRE
aifément , & lui donnent, ou entre.
dennent la fertilité , mettant en jeu ,
par le .concours & la température des
cléments, les fels, & les autres principes
végetaux dont la terre eft pourvue.

On {e propofe aufli de détruire les
mauvailes herbes qui pillent & confu-
ment la nourriture des arbres, & qui
¢tant emprifonnées au fond de la terre,
par le labour, y reftiruent, en pout-
riffant, ce qulelles avoient volé, &
{ervent elles-mémes de nouvel engrais :
car il faur fuppofer que la terre, certe
mere de toutes chofes, n'eft jamais
oifive ; &, quand on ne lui détermine
pasce qu’elle doit nourrir , elle enfante
des productions arbitraires: mais n’%-
tant pas infinie dans fes riche(les, elle
s'¢puile, a force de produire; & l'on
voit encore que du nombre des plantes
qui fe trouvent voifines, les unes font
bien nourries aux dépens des autres qui
le font moins : il faur donc détruire
par le labour, ces plantes parafites,
inutiles , ou nuifibles,

Une nouvelle raifon intérefle I'hon-
neur du Jardinier; il veut, par ces
labours, entretenir fon terrein agréable
a la vue, & lui donner la propreté que
fon Jardin demande dans toutes fes
parties ; il doit, pour cela, ne jamais
fouffiir que la terre foit en friche, ou

I
A
1

ey by ey 3
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déshonorde par de méchantes herbes;
2 trépignde , ni battue des grandes

-t

averfes d’eau; au lieu qu'elle fait plaifir
3 voir, quand elle eft nouvellement compa-
remuée. Comme on doit avoir égard gnemen
aux différentes natures de terre ; il eft da Pora-
de regle générale quwon laboure en Ecé ger.

celles qui font feches , & fort expofées,
fi 'on prévoit une pluie prochaine, ou
incontinent aprés qu’elle eft tombee,
sily a apparence qu’il en doive encore
revenir: dans ces circonftances, il eft
trés-utile de donner un labour plus
profond qu’on ne le donneroit dans le
grand chaud , ce qui doit sappliquer
aux arbres, 3 moins de ‘les arrofer
aufli-tot,

Il ‘faut en agir autrement , {1 la terre
eft froide , pefante, & humide d'elle-
méme : telles terres ne doivent jamais
étre travaillées en temps pluvieux ;
mais il faut choifir plutéc la faifon des
chaleurs , & quand le remps eft fec,
afin qu’étant plus ouvertes, le foleil y
pénetre plus aifément , & tempere ,
par fon fecours, le froid qui empéche
I'adion des racines , & quelquefois
fait jaunir les arbres.

Quoiqu’il foit conftamment vrai
que des labours faits 3 propos , & dans
les circonftances qu'on a demandées,
ne {auroient étre trop réitérés; 'ancien
R.iv
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392 ANNEE C HAMPETRE,
—ufage cependant en avoit fixé le noms
“bre, & Iavoit réduit A quatre : {avoir,
deux grands & deux petits. Les s'mnds
labours doivent, nous difoit-on , fe
faire dela nm}owdulr de la pelle ou
luhr’ , 'un en ce mois de “mxmblc
3 hlmu de I'Hiver, & le fecond dés
€s premiers jours du Puntcmps s In=
continent aprés que PHiver eft paffé;
recommandant ces deux facons, fur-
rout pour les terres feches & légeres,

1 ont beloin d*écre beaucoup humec-
tées par I'eau des pluies , & th_ la fonte
\iLS LCn £es,

Sur quoi la Ouintinie * oblerve que

« rien n’hum edte tant, & ne pénetre
» {1 avant, que I’eau t’nc la fcmte des
,» heiges: 1c n'ai guere vu, dic-il, que
,» Peau des pluies ait }‘cnchc au deld
s» d'un pied : mais pour ce qui eft de
» Peau des neiges, elle pcnctle jufqu’a
Az du:\ ou trois pieds ; tant parce
& qu elle eft plus pefante que ’eau des
s> Pluies ordinaires, que parce que fe
i fondant lenteme nt, & petit-3- petit ,
55 & par deffous la mafle des neiges,
s> elle s’infinue plus aifément , fans en
23 (_'LL'L‘ ('D.‘.I’é@hét‘ }"'Jl' IC hé‘!jﬁ-t‘ (!LS vents 3
»» ou par la chaleur du foleil. ,

Les deux autres labours doivent,

* Tom, 1. part. 2, ¢hap. 2. pag. 164a
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ivant Pédition de nos Prédéceflenrs ]
{e faire avec la pioche; ‘pour creufer:\
moins : le remps affigné pour-’an eft Dcs e
], fin de 1\111 , & le COMMENCEMENt ¢ompg
de Septembre I'eft pour Pautre :imais gnements
Ié4dicion nouvelle apprend qu'a la du Powa-
vérité ces labours fonr bien placés, ger.

s quils ne font - pas fuffifants, 2
moins que dans Lm intervalle, onmne
prenne {oin de détruire les mcdlﬂntes
herbes qui cro1 iffent, fans en avoir recu

Vovhm.

e obfervation eflentielle’ encore,
lorsdu | 1\01& pllnrantcr, eft de ne pas

le faire {ous les arbres, tandis qu’ils
fleuriffent; cetre 'uma.muc 1cniunicu‘e
la date dc ce labour , quwon fera
toujours cependant A la fin- d>Avril

1
ou vers le commencement de

1 en

I 1 , olron p‘_kt l =S VOir.
1% j'ui!mer (olitaire dom les expé-

iences ¢ ont {1 utiles & qui s’y conforme :

i 1x - Chartreux u,h.,l A trois it

les qu 1",11 doit dfn"w‘ aux i

)
&
s

-.n'n 3% ada Se, Tc.m
anche des lal bours, il con{ “wi des
r,»uﬂ: ages , au befoin; dans Pintervalle
des labours qu’il approuve.

Ry
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Wemaw. e premier,. dicil , fe doit faite
Novem. 1égél‘ement dans une terre pc‘[ﬂ.ntc &

Chap. IL [ ymide, afin que les pluies ne pénetrent

g:pfc’ point cette terre qui peut.s'en pafler,

Shements d.caufe de {l?.l qualité ; aulicu que ‘dnn.\;
dI.I Pora_ IC‘S_{CEIL‘S lL‘gL'l'{.'S 5 BC ‘.73'6'.1‘51::._{ 1:]{’7;‘..1’
sers doit étre profond par une raifon con-
traire, afin qu’elles recoivent facil
les ‘pluies & les neiges dont elles ont
befoin,

Lefecond labour fe faitau commen-
cement de Mai, quand le froir eft
noué; ‘il doit érre profond dans toutes
ces terres; il difpofe celles qui font
pefantes & ‘humides, 3 séc I
la chaleur du foleil,. & les empéche
defe fendre dans les hiles; & dans les
terres légeres; 1l facilite Pentrée de Phu-
midité qui, deconcerr.avec 'a&ion du
foleil , profite 2 la végération desarbres,
& augmente la bonté du fruit

Le troifieme labour de la St; Jean ,
ou du commeneement de Juiller, qui
fe fait dans les terres humides & pe-
fantes , ne doit pas érrefi profond que
le fecond; il eft utile au fruir, le faie
groflir, & le perfectionne, & il déeruic
les méchantes: herbes qui alterent la
terre, Dans celles qui font légeres &
chaudes, le troifieme labour doit étre

aufli fait légérement; de crainte que la
chaleur du foleil,.qui ¢ft alors dans fa

i T
haufter

DL
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el fonc fne pénéerat ]uf‘qu aux raen Noor

des nbxes » & ne nuisit en particulier , 1( ):I!I
aux plus jeunes. Dans cette vue , on Dc:}

choifir, sl {& peut, le temps immé- comJ:

dmtcmeur aprés une pluie. A travers !;.u_memg

ces diverfités de {entiments, il eft 2if¢ du Poga-

de difcerner les vues quiont eu les ger.

Auteurs; & chqcun peut en prendre ce

qn. convient 3 fon pays, & a la nature

du terrein qu’il poflede,

Arbres trop vigoureux.

S1l'on a des arbres qui, par trop
de vigueur, ne donnent point de fr i
on peut voir- en Janvier, & dans le
mois ‘mmnt commenton peut effayer:
de les rendre fertiles.

d Arbres langu iffants.

»’C Ie trop vigon-

lans fj\]xgltllt'

. e leur ma
s wele mal wient sde ¥
on s.npq\.o.a. que le-mal vient de it
elque racine qui pc‘urm, on la
ai .lc julgu’aun w fi ceft un terroir
vri.qui ne 10”1 vpoint affez de -
iture , on fait ax.pcu er -de terre
neuve 32 laqm le on joint du ho‘l
'i*u.m: »:bien pourri, Lc,w"em prefque !
en 1cm & onremplit de ce mélange
R vj
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pmmsme=ia fofle qu'on a ouverte ; I'on couvre

NOVEM.
Chap. IL
Des Ac-
compa-
gnements
dn Pota-
ger.

méme encore la furface avec du gros
t(wjm:':a les biens
pmt > &l

fumier; il augmer
par {es {(.15 que la
cn (,u[l’[l;'u } 1 f
i\i’i s, {1 le terr

t par Lu méme
lus de confé-
15‘1][_'1‘11' . car
auts .qui fe nt pres de la
peuvent fe corriger avee dua
fnm & des amendements; mais ceux
du fonds méme ne peuvent fe changer
{fufifamment,

)

d’une difcuffion trop
d’ailleurs il demande des {oin
ordinaires qui ne lont p la pr'réu_
de tout propriéraire, & de tout culti-

jateur ; quenfin il n'eft pas commun,
ceux qui fe trouveront dans le cas
d’avoir befoin de confeil, trouverent
bon, s'il leur plait, qu’on les renvoie 3
1a leGure du Traité du Jardinage , com-
polé par M. Boyceau de la Bareandicie ,
Intendant des Maifons royales , aux Inft.
pout les Jardins fruitiers & poragers, par
M. dela Quin tinie , Directeur dcs Jardins
#u Roi; au ardinier [folitaire , ér.

Mouffe des A rbres.

L’'nuMipiTe ordinaire de ce mois
{ert beaucoup & émoufler les arbres

BadenWhirttemberg
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arraqués de cette plante qui fe NOUIT t NG vERL.

a leurs de épens : elle eft pour eux comme Chap. IL.

ia gale aux animaux, & nuit C\uum_ Des Ac-

ment , {oit A leur {anté, foir & la qua- compa-

licé de leurs fruits. Voyez au mois de gnements

e T"l'tl\u.l » & en Décembre , la facon de du Pota-

' Gire cette mu..mu : mais je ne con- &%

e pas d’ajouter foi & €e que dlt
Daburon : « Vers la fin de Juillet, od
Lavelarmois. d Aot e iR
s» dansle mois d’Aout, déchauflez jui-
»» ques aux racines, 'arbre moufleux,
5 .myl flez-en le trou , de genéc
épais; & recouvrez-le

23 {e Ll\gh(.,.r“’..
PO |t =l e

Lalchies,

51 l'on eft en pays ol I'Hiver foit
iligent & paroitre, & que, pour éviter
es outrages qu’il pourroit faire, onait
la coutume, ou la facilité de faire des
3! couches, afin d’avoir , malgré lui, ce
- qu’il ne permettroit pas d’avoir : on
peut commencer l'ufage des couches,
& vy {emer bien des graines gu'on
n’éleveroit pas autrement. On peut if
voir dans les Préliminaires , Chap. 6. £
la Manicre de dreffer les Couches.

')—r

* Nouvean Traité de la Taille des "Arbre

fruitiers, par René Dakuron, Jardinier de b

0t 10 M. le Duc de Brunfiwick de Lunchourg.. A ik
Paris, chez Prud-homme, #7-32, 1719,
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NovEem, Taille des Arbres.

Chap. 1L ; :

Des Ac- - O~ doit décharger les Arbres, le
compa- plumc qu’on peut, dubois fuperflu, fi
gnements leur érat Ianqu*iiant ou foible paroit
du Pota- ne pouvou pas le nourrir, ou fe le

ger.

faire qu’avec peine.

Si 1‘1 taille doit méme occuper long-
temps, on peut la cofmrnencer dés 3
pu.fcm s pour que , dans la f{uite, elle
n’empéche pas-d’autres travaux. Voyez
dans les Prélim m.u‘;.-(, le 'Chap. 13.
Vovez encore Detembre,

Précantions contre le Froid.

CE n'eft point :ﬂ'_z d’avoir
du Jardin une partie des plantes que
PHiver pourroit m :rai:z_r, & de les
mettre en fireté dans la ferre qui,
pour quelgues mois, devient le Potager
ordinaire , & Ic m I;n\' fourni de la
f faut encore donner du fecours
es (jz,if lur;‘f-f(r terre ; il faue
C\)i]jﬂ"(.‘ﬁc ae ne Il‘ ure :1 IC !L"ul‘
unmer en ce as attendre
méme les litds du froid ;
car on cft quelquefois trompé , h)z'f'hvl’ii

atrive. Faute de cette ])l('h yance , les
.hrrhns des ~parefleux qzonvcm des

ravages qu'il n’eft pas polg. ble de rr-
parer dans la fuite : c’eft: pourquoi dés

le milieu oy la fin de' cemois, . q quelque

2l

laifon. 1

!
aux plant

—

[
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beau temps qu’il falle, on doit ;‘-.:m.HE:rN =
de grand fumier fec, de paille brilée , C{ﬁf“ﬁ
de feuillage d’arbres, & tenir le tour Ddi»_
a portée de pouvoir en faire ulage (ur compa-

——

ge
le champ, dés quion s’appercolt que gnements
PHiver bat & la porte. du Pota~
Jai parlé-de feuilles d’atbres ,. pour ger.
fervir de couverture aux plantes; cleft
que 7jal reconnu, par lexpérience,
combien elles font propres & Tauverdu
Voyez froid , mieux que d’autres couvertures
I3 qui ne touchant point i terre , laiffent
entre elles & les plantes, un efpace
par oule froid s’introduic, & déslors
garantiffent moins que le fenillage ;
aufli en fais-je couvrir le plant de
laitues , celni de chicorée , des épi~
nards, &c. Jai appris Vutilité de ce
g, | manteau, lorfque jai vu dans les bois
que j'ai parcourus en herborifant, que
I’herbe qui, durant I'Hiver, avoit éeé
couverte de feuilles, en fortoit avec
une vivacité & une couleur que n’avoit
pas celle qui avoit manqué de cete
falutaire défenfe.
La: Quintinie ne confeille Pulage de
ces feuilles qu'au défaur des autres
couvertures; & moi, je le confeille, par
préférence ,.en certaines occafions, Une
raifon de plus, ceft que les feuilles ne
faliflent point, comme fait le fumier,
&n’en ont pas la mal-propreté.

BADISCHE
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HAPITRE LIL

Producti

du Potager.

les froids n’ont été ni
trop malins , on peut
- des pois, des feves, des

mes de terre , des
des ciboules, de la civette d
tu"'c des trois c{'l*;xs, riLs raiforts,
& des 1“11r dc toutes les efpeces.
En D“‘msc, les choux-raves, choux-
navets , cabus,; deMilan, verds, bro-
les divers choux
imun, le grand,

].C fr1 L‘_,

pointue ,

a CAaracs 4

graine piquante JS; :1 graine ronde,

donnent en qvlmuu , la grande pa-
tience, I; JOUlI’th , diverfes verdures.
lh.ubtb}

on 2 les endives de
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g Meaux , les frifées 4 la E\quu\,, les
Y pommées , la fcariole , la c.mou, Ch. 111,

ere, blanchic; les laitues plantées produc-
de bonne heure, & duement {oignées , gon dun
fourniffent beaucoup , foit celles quiPorager.
pomment , f{oit celles qui demandent

d’éire lides.

Les fournitures de falades qu'on
emploie dans ce mois, font le creffon
i;.m, le creflon “1\_11015 , & le creflon
double, ou bien frifé , la berle, le
cerfeuil ordimaire , & | eguﬁrn“mi.}ufi
ou d’Efpagne , les deux efpeces de
m_'ichz;s , la blonde & la verte

endre roquette , le bacille ou
p erre , les jeunes oigt nons de feme me
ou recrus, menthe a odeur de bafilic,
le {my rh\\un vulgairement connu Lu,s
le nom de perfil (i.
de méme que la pim-
prenelle , la cardamine qui
commence 3 venir , les Lalpm ces, Tes
; thItﬁ raiforts na?ﬁ:{"ta, les FLLU“.LS
tendres dc. céleri, ainfi que celles de i

Pofeille, la corne-de -c“F, Palleluya. I*‘ﬂl
lades, on

En fleurs pour orner ces {3

'L,La de creffon 4’

.z Indicum , ou capre c:
cine, grande & petite € n ol , aua
i
ona p'.s 101 1d’en ﬁn er des tardives ,
& quelles font bien a l'abri; la fleun

de bourrache , de violeute,

BADISCHE
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=————— Les courges 4 bonnet de Prérres,

Ch. III

"les courges & orange, les courges 3

Produc- Citron, & les concombres donnent

tion du
Potager.

encore fur les plantes femées en Juin
ou Juiller, fion les garantir du froid,
& d’un excés de pluie qui les fait paffer,
Les méringeanes grifes, violettes &
longues, & les pommes d’amour durent
encore pour ceux qui f-;wcr;t_fe les
procurer par leurs foi Les artichauts
plantés au Printemps, & foignés conve-
nablement , portent du fruit en cetre
faifon , ainfi que fur les pieds vigon-
reux , entretenus en bon érat pendant
les chaleurs, & qui depuis ont fait des
poufles nouvelles, Si I'on veur faire
durer cette récolte gracieufe, qui eft
plus ou moins abondante, fuivant le
pays; des qu'on a des artichaurs en érat
d’étre coupés, on les dérache de la
mere avec toute leur tige, & on les
met dans du fable, 3 la ferre; ce moyen
les conferve quelque temps.
dn peut mettre au nombre des
produdkions du Porager, celles que l'on
a déjd renfermées, comme les oignons
miirs , les aulx, les échalottes, les
rocamboles,
Les courges, les melons d'Hiver, &
quelques-uns des melons d’Iralie fe
confervent julgu’au commencement de

BadenWhirttemberg
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ST

St

Fruits de ce mois. Novem.

It n’eflt plus de fruits {ur les arbres

Ch. 111,
Produc-

du Jardin; leur maturité a, dans le tion du
mois précédent, faic cueillic les plus Potager,

tardifs en pommes & poires : on ne
trouve ici que des figues en quelque bon
abri : mais en certains lieux de cerre
Province , on mange, encore durant
tour le mois, de ce fruit qui na perdu
que peu dc fa bmh : Pefpece de’ figu

qui la conferve le plus, celt celle que
IL Sieur du Pradel appelle Bouj. iforee ,
a quile Quintinie donne le méme nom,
& que nous connoiflons en Provence
{ous celui de Barniffore : cette figue eft
chez nous, d’une groffeur moyenne
plus large que lowgue ”p“)htle du coré
d“l 1; (a peau u'spn e, m'uﬂ'”'*
parence de cotes ; {a couleur
re dans fa parfaite maturité,
urant {ur le violer, tel que celui
de certaines prunes avec.eur fleur; fa
chair eft vermeille : cette figue eft fort
prifée par {on goiit; il ne lui manqueroit
que de hi dter {2 maruricé, pour ne pas
fe laifler prévenir au froid qui, joint
aux pluiesde ’Automne, la F;- crever,
& eft caufe que plu teurs reftent mu-
tiles, méme dans les l ats ot les
figuiers jouiffent de ;.:
pour ici, la barniffote marit rare-

LANDESBIBLIOTHEK
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pwdm_linux, arrété d ans fes limi

tion du
’otager,

E CLA.‘.‘LI'YL‘RE
i 'L)(L]
t point t ul' ;hn eufes, & lorfque
tes ;- ne

court point fur celles de PAuromne,
Ne ;‘mmoi:—an pas éluder en quel-
ue fagon, cesobftacles de | ra ifon ,
en - wité du
fruit, que Fallemont
prop antres Auteurs?
}.u n’ai point eprouvé ce f"c-cr;r; ‘e le
ur le et Abbé,

l'(:-n\ 1

nois avan
faitchez 15575C
s ol il y a beaucoup d
sofa 2ins, & des plu

35 ON pique l¢ gerem

pied plus
ron attache au basde I'en-
(]1().!. p { ué, uncor net de pluntmn

s5 haut d'es wiren quatre doigts, que

s» Pon remplit de fiente de 1

1 (l{-t;f_m}h, avec de Ihuile d'olive

la avec

s» ON couy tout ce

s
5 quon

»» faire tous les quatre a (‘:11. jours ;
», Ol aura par- 13 des fEL,“ ‘u‘iuulu..cs
»» un peu plucor qu’a Pordinaire, *,

Cv iofités de la Nature & de I’Art, fm

ka Végetation, rom, 2. chap, 1, art. 5’,
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Ouand on vent jouir plus ampleme
des frgues 5 cevizhe préfent de la Nature
comme U appelle la (Mlmunu *. ) en
plante les figuiers dans des caiffes qu'on
enferine en ce mois, avant les manvais
tours de la gelée, pour demenver rout
VHiver bors de lewr atteinte , [ans
avoir befoin, ni d’aucune culture , relle
quelle ﬁv:r, nid aucun antre ﬁl ", que
celui de ffiuf Pendroit avrant wa; qi’il
eft poffible , & cela fealement pend ‘f it fes

]

grun! froi u'; 2 car hors ce temps-1a , ils
wont pas befoin d’une ‘ﬁ ar

e fruit des arbres en” cai(l
Le fruit des arl i
|

nde cultyre,

s dure plus

ute .,ql e celui
-

ns me firent

de temps, & con"n“wc ol
des autres figniers.
propofer ce moy
Marfeille, ot les e
en campagne, & ont un gm'; :
ble, & fi fin, fur-tout en cerrains
quartiers qui font fur le bord de la

met : je lui confeillai, dis-je, de mettre
en caifle cerrains Fg-weu, il a fuivi
mon conf eil , & jouit du plaifir d’avoir
des figues dans le temps que les autres
les attendent encore au Printernps , ou
regrectent de les voir finir en Autor el
Il eft vrai que les figuiers en caiffe
demandent beaucoup de foins : mais

* Des Jardins fruitiers & potagers, part. 4.
chap. 36,

tion dua
Potager.
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Ch. IlL
Produc-
tion du
Potager.

e Cu A MPETRE,
ne-ils pas fur le témoignage
de la Ouintinie: Ce "ppitu:“_['ll‘_Lleu(_
de la \.11~‘L:‘L des fruies, fe plait d’en
pallu avec étendue, au (,]‘:1[)“1L cité,
aprés une longue expérience : La figue
ien antire eft , 4 mon godit , le 4
de tous [u‘ ﬁ'u."f: des arbres qui jufqw'a
préfent font venws a4 ma conno oiffance ;
comme auffi eff-elle en effer celui que la
plupart des honnétes gens tronwvent le plus
:!'L"u ey
Quoiqu’en Provence 'on puiffe ,
{ans ces fecours recherchés, avoir des
ﬁp,ucs excellentes, ceux qui voudront
fuivre Pexemple du curieux Marfeillois,
trouveront d ns l‘z Om:m:z»e : des
pré("ptcs firs, & bien c_\pnq\us :je
les omets , comme n’étant pas d’un
ufage commun en ce climat, & parce
qu’ils font déraillés fort au long.

%
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c...‘};g ekt et e T e

e
DECEMBRE.
Ce mois a trente & un jours.

AR P R R

1[ ~Point !chcr‘Duréc? Couc. Durc’e’;
!

o
& du | du | du i ]\!m.t de la |
= Jour, Soleil! Jour. ' Soleill® ofe. { Nuis. I

“H.M. HM.HM. H.h-l.gH.l\-i.TH.M.cbé

115 39|7 16~9 84 Z‘H() zxisqui}

8|5 42|7 30l9 ol4 1815 o

3 447 3218 5504 286 1bjxs s |
4507 3318 s4l4 {6 1515 6|

Au milien de ce mois le trifte Hiver
ouvre la [cene, & fe fait redouter
jufgi’d la mi-Mars,

“S1C

E mois termine 3 prélent nos
années , comme il terminoit autre-
fois 'année civile chez les Romains qui
le comproiert feulement pour le dixieme
mois. Pendant {a durée les gens de la
campagne célébroient plufieurs fres
accompagnées de divertiflements; & fur
{2 fin, ils célébroient encore des Jeux
appellés Juveniles , lorfqu’ils avoient
recueilli leurs fruits, & enfemencé leurs
terres,
Le premiers des foins quon doit
prendre , confifte A faire ce qui n’a pu
s'exécuter précédemment , pour garantic
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mm if.s infultes de I'Hiver, ce qu'on peut
lui fouftraire, Au 1.1p|us'abu vete Ln-S i
jours , & l'incon ﬁ':zﬂL' du temps, ordi-
naire en cette {aifon , loin de favorifer CH
la p’lltlI du _Ludm'u , doivent au
I contraire exciter {a diligence, & Ven-
gager A s'occuper des ouvrages qu’il
peut faire i couvert : il gagne ainft
pour les autres mois, ce qu’il emploie
de temps en celui-ci que Bradley
appelle le Mois moir.
C’eft encore maintenant qu’un habile
Jardinier {e diftingue du commun , en
forcant, pour ainfi dire , la Nature a
donner , par }v fecours de l'art
p'n luétions qu’elle ne feroitpasc: .pol le
e fournir par-elle méme, fans ctre
ée pour a

air,
Ce Jardinier attentif veille exacte-
ment 4 la fiireté des racines laiflées en
i terre ; mille animaux, déprédateurs, les
‘ " recherchent, manquant ailleurs d'une ,
ho::mwu que la faifon ‘cx.r a ravie, vk
ou par Pattrait qui lc‘; conduir * il leur
tend des pieges convenables, msqu on
les a décx 115 5 il enten d (% '1“( me dans
! la ferre ; & il n'oublie s en , fur-tout,
(I pour leur en interdire Pentrée.

Ona parlé dans le moisde Janvier,
des Ouvrages qui peuvent [e faire alors:
plufieurs conviennent encore en ce
temps-ci; on peut le confuleer.

CHAPITRE

>
o

L, des
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CHAPITRE PREMIER.
CoNDUITE DU PorTtcr R,
Des Laitues.

0 N feme les efpeces marquées en
Novembre; on feme encore la verfaille £
la rouge pommée, la royale : fi on
eur donne des {oins convenables > elles
viendront aufli-toe , a-peu-prés, que
celles qui ont été femées, le dernjer mois.

On hafarde aufli quelques chicons
d’Eté.

Onplante les efpeces qui font en éeat,

Oignons d' Automne femer.

Aprés le milien de ce mois, on feme
les oignons d’Automne; ils leveront
environ vers lentrée de Février e,
feront en érat d’étre replantés au com-
mencement de Mai.,

Feves.

L’snTREE de ce mois eft pour la
bafle Provence , la faifon préférée pour
femer les feves dans les Potagers, &

Tome Ii1,

W

o ST ) DECEM:
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2dans les vignes. Marfeille, en parti-

culier , choilit le quatrieme jour, féte
le Sainte Barbe. Confultez le mois
’O&obre , fans obferver préci{ément
cette date qui femble tenir de la
fuperftition.

Raiforts.

QUAND on veut m'en point man-
quer , on en feme encore en ce mois ,
pour {uccéder aux premiers : ceux-ci
cependant fontles plus difficiles & élever
de toute I’année; car ils n’ont quede
mauvais jours 3 effayer; néanmoins a
force de foins , ils parviennent , mais
ils demandent la couche plus forte,
beaucoup plus de couvertures, & plus
de réchauffements que les premiers; il
leur fauc aufli un temps propre. Celt
Je raifort hitf quon feme en ce mois.

On ne fauroit donc étre trop attentif
3 profiter desmoindresrayons du foleil ,
pour en faire jouir cette plante; &,
Y fon défaut , on lui donne au moins
de Pair , tant qu'on peut : car, pour
peu que le raifort demeure érouffé {ous
les couvertures , il gétiole, fans faire
des navets; ou il périt tout-a-fait, ce
qui eft égal.

Pour bien que le raifort fafle, il n’at-
teindra pas cependant a {a perfection ,

BadenWhirttemberg
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érant femé en ce mois, dans cing O
fix femaines, ainfi quil plait au Spec E’hag;.l
tacle de la Nature, de le prometrre, Condiiite
Parlant {i briévement du raifort qui du Pora-
fe reproduit toute Pannde > 1l falloit ger.
du moins en parler avec exa@itude,

Des Artichauts.,

ol Avu x approches de Noél , on donne
tigd un labour général aux plantes privilé-
giées dont on fe promet, ou donrt on
veut du fruit, & on abat encore les
filleules qui auroient paru_ {ans licence,

Ce font-11 les {oirs principaux, par
le moyen defquels on a des artichauts
hors de leur {aifon naturelle , dans des
endroits qui ne font pas éloignés de la
mer, ainft qu’d Hyeres : nous en avons

4 nous-mémes quelquefois, en gardant
une pareille conduite, quand 1’année
w'eflt pas trop maligne, & qu'elle veut
un pea nous favorifer,

Je ne parlerai point ici de ces foins
recherchés dont il eft traitd forr an
long dans le Jarnal ¢eonomique du mois
de Février, & du mois de Mars - ils -
font incoanus i nos Jardiniers, &
n'entrent point dansnos pratiques; aufli i
ne produifent-ils pas des artichauts , i
ce que promet , par fon ralent, ce i
libéral Auteur : mais, il ne compte

§ ij

=
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= ue fur le papier, il a du moins la
DECEM: - iy . i 3
Chin T bonne foi de faire ceyavews I weft
Condnite »» pas douteux que bien des gens trou-
du Pota- »» Veront ce revenu prodigieux , &
ger, . 5, auront peine & croire que la chofe
{oit poflible, parce qu’ils n’en ont
45°pas Vexpérience ¥, ,, Veur-on {avoir
a quoi cet Auteur fait monter le profit
net qui revient des artichauts plantés
dans un arpent de terre; la toralité de
ce produit, il le porte a vingr-fix mille
cent foixante-fept Livres : fur quoi dé-
duite la dépenfe annuelle de la culture
des plantes, la conftruction d’un réfer-
voir , Pentretien d’un nouveau poéle ,
propre a échauffer la terre, d’une fagon
qui imite la chaleur des jours & des
nuits des mois de Juin & de Juiller ;
& en méme temps, pour procurer aux
plantes un air toujours nouveau, chaud
& humide , comme dans la faifon la
plus favorable; tout compris, il faic
monter A wingt-denx mille cing cents
nonante-deux livres, le profit net, le
produit de ces artichauts,

Voici le raifonmement fur lequel eft
fondé fon calcul.

« Il meft pas douteux qu’actuelle-
,, ment, fi 'on pouvoit avoir de bons
artichauts, & d’une grofleur conve-

a3

2

* Mars, 1757 4y pag. 107,
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5» Rable pendant le mois de Janvier | ET—
s> Février, Mars, Avril , ainfi qu’en DeceEm.
Novembre &wDécembre , on lesChap. L.

» vendroir a Paris, pour le moins , dix (:”‘f}u'm
S du rota=-

¥

-

1

»» fols la pomme , & méme' ce ne
s leroit
s> les perlonnes riches : A Iégard des
ndes, des troifiemes, & méme
»» quelquefois , des quatriemes qui

nent aprés les premi
lans exa e 1
s» Cing ou fix la piece : cela
»» luppofé, il eft aifé¢ de calculer i<
5» peu-pres le produir. ,,

mieres , on
:

| s i Bt
les el

1015

Ofeille ; la terréauter,

Lorsqu k lesgeléesdevenues viyes,
commencent & briler les fenilles de
Poleille qui deviendroient enfuire inu-
tiles, il faut couper ces feuilles 3 fleur
de terre ; & ‘jeter fur la plante , du
terreau mélé avec un peu de crottin de
brebis, ou de colombine. Cette cou-
verture flert tout-3-la-fois, 4 garantir
les pieds, de la rigueur de I"Hiveren
partie , & A les amender, de facon
qu’au Printemps fuivant, ils donnent
de la verdure, & plutdr, & mieux
conditionnée.

On donne le méme régal aux plantes
quon a mifes en planches, en quelque

S iij
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414 ANNEE CHAMPETRE,
abri ,{pmu' prolonger leur ufage dans
la faifon mauvaife ; c’eft-i-dire, on
les ferfouit, & on lesfume, ainfi qu'on
vient de ledire : mais on n’en rafe les
feuilles qu’a mefure qu’on en doit faire
ufage, les tenant couvertes, autant
que le befoin lexige.

g
Afperges.

Ox donne, dans ce mois, un mé-
diocre labour aux planches d’afperges ;
& on répand deflus du fumier conve=
nable, quand elles ont befoin d’étre
amendées.

Menthe,

QuAND on eft curieux d’avoir,
méme pendant la durée de I'Hiver, de
baume qui ne craigne pas fes infultes ,
& qui puiffe fervir i relever le goit des
{alades : on en peut planter de grofles
touffes fur couches, ayant foin de les
couvrir de cloches; elles pouflent fort
bien pendant une quinzaine de jours,
ou trois {emaines , aprés quoi elles
périffent & ainfi il faur les renouveller
{ucceffivement, juﬁ; u'd ce que la Na-
ture follicite elle-méme les plantes
gu’on a en terre, de donner de bon
gré, ce que l'art les force de produire.

(

e T e B

U A
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Nous avons ici des premiers jets de

perdre pour une fi courte durée.
Carottes a garder.

St lon liffe une partie de fes
carottes pafler 'Hiver en pleine terre,
la prudence veur aufli qu'on en ar ache
une partie , pourla conferver a l'abri
des accidents qui peuvent arriver : on
fe conduit, pour cela, de diverfes
facons ; la norre eft ici, de lesnettoyer,
aprés qu'on les a tirées de terre, de
leur retrancher tout leur feuillage ,
jufquan germe méme, pour quelles
ne pouflent point, & fe confervent
mieux : on lesmet ainfi dans un grand
tas de {able fec, dontronles couvre bien.

D’autres , {ans leur couper la téte,
ni la couvrir, {e conteatent de les laver;
& , aprés quelles font refluyées, ils les
rangent les unes {ur les aurres, la téte
en dehors ; on ne dit point que le lieu
ou PPon dépofe ces racines, ne doit
point étre trop chaud, il {uffic que la
gelée ne puifle y pénérrer.

On a imaginé que , pour conferver
les carottes plus long-temps bonnes ,

v

LANDESBIBLIOTHEK

5 -1+ 3 1311};“'
menthe , dés le milicu de Janvier, ce ¢p.,
qui fait que nous ne Prenons Pas Conduite
la peine d’avoir des couches pour la da Pota-
menthe ; nous regretterious aufli de la ger.
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AR S, . -

Drcem 1 falloit les fouftraire totalement 3
Chap, 1. Paction de Iair, pour le temps, fur-
Conduite tout, ou il commence 3 s’adoucir, &

Ber.

du Pora- qu’il ranime la Narure engourdie pré-

cédemment par le froid : voici ce qui
eft confeillé,

“ On cueille, dit-on, les carotres
»» avant les grandes gelées, par un temps
»> qui {oit bien fec ; on pratique dans
5> leschampsmémes, des foffés de fepr
»» @ huit pieds de profondeur ; on jete
» un peu de paille dans le fond du
»> trou , & on arrange les carottes par
»» couches, & c6té les unes des autres,,
5> en_ les entremélant d’un peu de
»» Paille; & ainfi de fuite, jufqu’a la
»» hauteur de trois ou quatre pieds :
s> cela fait, on recomble le trou avec
55 la’ terre qu'on a étée, en obfervant
s> qu'il y en ait roujours trois ou quatre
»» pieds d*épaifleur pardeffus les ca-
» rottes, & on la pile bien. ,, On fent
aifément que cette précaution de piler
la terre , & d’en mettre deflus, quatre
pieds d’épaiffeur , eft afin que les
gelées ne puiflent pas pénéerer 3 travers ,
& atteindre jufquaux carotes : par
ce moyen, on pourra en conferver
toute I'année , qui feront excellentes,
& qui ne feront pas cordées: car ne
pouvant pas {e reffentir de la tempé-
rature de l'air, dans ce trou, elles ne
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peuvent pasy végéter, comme il arrive
aflez ordinairement a celles que l'on
tient enfermées dans des endroits ol
Pair peut encore circuler; par exemple
{able, au fond d'une cave, ne font pas
bien & I’abri de l'adtion de lair, parce
que le fablen’a pas aflez de confiftance,
pour empécher lair d’y pénétrer i
travers des interftices qu’il laifle: ainfi
elles s’y fanent; au lien que, dansune
fofle profonde, pratiquée au milieud’un
champ, & recouverte de terre , elles
jouillent d’une humidité qui entretient
leur fraicheur; & l'air ne peut pas s’y
communiquer auffi aifément, qud
travers le {able. Les terres un peu argil-
leufes font trés-propres pour conferver
ainft les carottes pendant tout le temps
que jai dit : or c’eft une chofe effen-
tielle dans I’économie, que de pouvoir
fe procurer de ce légume dans tous les
temps , & {ur-tout ,udans le Caréme &
le commencement du Printemps , ou
quand les légumes, en général , font
quelquefois rares, 8 que les fruits
viennent 3 pafler. Les poiffons ne font
jamais alors 4 bon compte , hi abon-
dants; ce légume confervé dans toute
fa ‘bonté , eft d’une grande reflource ,
les jours maigres, & méme les jours
gras ,-pout I'aflaifonnement des ragoits.

Sv
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Dicire Jai rapporté au long, cette méthqdc :
Chap. I de conferver les carortes, telle quion
Conduite 18 trouve dans le Journal économigue , I
du Pora- Janvier, 1760, parce quelle m’a femblé
ger. bonne : mais il me femble aufli que
dans Pexécation, on pourroit épargner
du travail ; car on trouvera (ans doute ,
pénible d’avoir a fouiller & & recom-
bler quatre pieds de terre, chaque fois
qu’on voudra tirer de ce cachot, quel- ;
ques poignées de racines; il y: auroit
moyen de facilitex cette recherche, fi |
, nous n’étions pas allez fatisfaits de nos
ufages, & de la {ucceflion des racines,
pourve que l'on pratique bien ce qui (
a été expliqué. 0

e —

De la Carotte fauvage , Daucus ]
vulgaris, Tournefort. (

CerTE efpece de carotte qui crofit

dans les champs , aux lieux {ablonneux

& fecs, ainfique dansquelgues prés, ala

racine plus petite que celle de la carotte

cultivée ; fon goir eft plus relevé, &

plus icreen campagne : maisil s’adoucit

par la culture : j’en ai fait {emer;on

lui a donné le méme {oin qu’a la carotte

1 franche, & fon goiit a généralement |

‘ pli. Ainfi, quoiquon ait facilement

la carotte des Jardins, on peut fort |
bien lui affocier celle-ci qui eft le yrai '

BADISCHE 3
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Dancus Officinarum de C. B. fon extéd S5
rieur ne differe pas de la Carora vulgaris;
Pavantage qu'elle a encore, ceft de ¢
n’éure pas délicate pour 1’éducation , dy Pota-

s'accommodant de tour terrein,
Panais @ garder.

CEs racines ne craignent point les
gelées; elles y réfiftent (ans étre endom-
magées; ce n'eft donc point par nécel-
fitd,, qu'on les arrache, afin de les en
garantir : mais, comme pendant le plas
fort de I'Hiver, la terre eft fcellée, &
qu'il feroit alors difficile de les en tirer,
on fait d’avance la provifion pour ce
temps-1a ; & on les conferve de la
maniere qu'on a dit de conferver les
carottes : il fera reparlé de ces racines ,
en traitant de la Ferme.

Endives a conferver contre le froid.

Qu anb les gelées s’annoncent, &
commencent 4 fe faire fentir, on doit
lier les endives, & les couvrir de paille
{ur leur place , pour les conferver du
froid & de la pluie, & attendre qu’on
en difpofe pour 'ufage, (comme on
adit en Novembre:) mais deviennent~
elles ces gelées, plusipres, & font-elles
craindre la perte des endives, il faus
S vj
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—alors, fielles font en toute leur groffeur, 5
Chap, 1, lesarracher en motte ; & les tranfporter s
Conduite ©1 dans la {erre, ou dans quelque ‘
du Pota- endroit, & couverr des pluies : 13 on

ger, les enterre prés-i-prés Pune de laure , e
: & on les recouvre de fepr ou huirt . "
pouces de terre {eche, ou de fable ,
afin de ne point trop hiter leur chan- .
gement de couleur, & éviter la pourri :

>1
§

ture que le trop d
occafionner.

wmidité pourroit

Comment enterrer les Endives ?

SuRr la pofition de ces endives mifes { »
dans la terre , il y a deux pratiques

i {uivies ici : I'on arrange ces plantes, ¢
1 comme dans leur ¢rat naturel , ceft- ;
l:;i a-dire, on les drefle fur leurs racines, I
N les feulles en haut, qu’on couvre juf- d

qu'a leur extrémité.
L’autre facon confifte a les arranger ¢

=

les unes prés des autres , mais la racine C
en haut, & les feuilles en bas : cette o
derniere facon les blanchit plutér : [
mais aufli durent-elles moins, érant i
{4 fujettes & pourrir plutdt. (
' Une troifieme fagon de fauver les d
endives du froid , & de prolonger leur !
durée , ceft de les planter en motte , i
~‘ | dans quelquun des endroits qu'on a

BADISCHE =
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dit ;' mais {ans les enterrer autant quz—ﬁ;ﬂ
dans les autres: de forte que la fane Cﬁ:m;'
jouit de I’air dont cette plante s"accom- CO;};L-{;E
mode fort. Cet appareil la fait durer 4y pota-
allez , pour fuccéder aux premieresger.
dont ceiles-ci prennent la place.
1l ne me paroit pas que Sauffay donne
un confeil bien affuré, pour garder les
endives, lorfqu’il dit : « Vous en
s> pouvez merttre une pattie 5. {ans la
., planter , dans un endroit oi il ne
,, gele point; il fuffit de ranger pro-
5> prement vos pieds de chicorée , les
.5, 1ts contre les autres; Lon a;, mo-
»» yennant cela 'de la chicorée blanche
5, tout I'Hiver. ,,
De quelque maniere qu'on doive
conferver les endives, il faut ne les
emprifonner que le plus tard que I'on
peut ; pour gagner du temps, on jette
de la paille neuve {ur les planches; on
les couvre encore du feuillage : mais
eft-on réduit au dernier expédient, on
choifit alors le temps le plus propre, |
pour que les plantes foient bien feches; H"
on en Ote tout ce qu’il peut y avoir de i
pourri , ou de mal-propre, & on les
dépofe , comme on vient de le dire,
dans un lieu de fireté, qui ne foit -
ni trop chaud, ni trop humide : la
terre , ou le {able dont on les couvre,
doit aufli n’éwe ni trop fec, ni trop

# LANDESBIBLIOTHEK
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— frais; on n’en interdira point entrée

Decem.

oL & Pair , il fuffic que la gelée n'y

Conduite PCICUIC pas,
du Pota-

ger.

Concombres a [emer.

Ovutre le mois d’O&obre & celui de
Novembre auxquels on peut femer des
concomlres, comme I'on a dit d’aprés
autrui, le Didionnaire univerfel d’ Agri-
culture ajoute le mois de Décembre ;
& il preferit pour cette plante, une
conduite fi laborieufe, que nousaimons
a nous en difpenfer par le défaur de
récompenfe qu'elle produit, & par le
foin long & affidu quelle demande.
M. de Combe s'exprime avec énergie, 3
cette occafion, pour encourager les
Artiftes , & exciter le zele de ceux qui
peuvent les animer,

Porreanx femés contre-temps,

Querquerors Pempreflfement d’un
Jardinier qui veur montrer fa diligence ,
& qui fe voyant favorifé de la faifon;
craignant de ne la pas trouver favo-
rable, quand il le voudroit, fe hite de
femer des porreaux qui naturellement
ne doivent €ue femés ici que vers la
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fin de Janvier, ou en Février : mais
FrTh S s Decem.
fon {emis ne réuflit pas; une partie du Chipy I
plant monte en graine : j’ai voulu le Copduite
vérifier ; jai fait {emer de porreaux du Pora-
le vingt & un Décembre, ils ontlevé i ger.
la fin de Février, & on les a replantés
le vingt-trois Mai. En a-t-on ét¢ con-
tent ? Non. Jai cru devoir mon avis
{ur cette précipitation infrudtucufe,
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Decem. e e H

o S 0
CHAPITRE IL

Des AccomraenEMENTS DU PortacEr,

i

: il da

Arbres a Planter, d

3 S F'
aNs les deux mois précédents on i

a placé la maniere d’arracher & de "
planter les arbres, parce que c’en eft o
le vrai temps alors,. Si cependant quel- 1

que raifon avoit fait différer ce travail ,
on peut encore le faire en ce mois,
quoiqu’il foit moins convenable.

Du Treillage des Efpaliers , & du

Paliffement des Arbres.

|

‘ "QuoiQu’on ait dit dans les Prelimi- f,'
#aires ; qu’il convenoit mieux de tailler 4
les arbres dans d’autres mois que: dans b

| celui-ci, ony a cependant convenu 1
qu'on pouvoit quelquefois le faire, :
dans certaines circonftances, ainfi que |
Penfeignent pluficurs bons Auteurs, .
Drailleurs , quand il s’agit de palifler (
es arbres des efpaliers, le temps le

p_lus convenable pour le bien dreffer

lans inconvénient , eft depuis la chite
des feuilles julqu'a la fin de Féyrier ,

s
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parce qu il y 2 moins de rifque B

pour les boutons qui ne f{ont po'nt C‘:;:'E\{i
encore enflés alors. Cette raifon & peg' A
cclle du loifir qu’on trouve a rufcnt, compa-
a caufle du peude tiav'ul qui fe préfente gnements
a faire , _engagent a placer ici ce qu'on du Pota-
doit obferver, {oit pour le treillage des ger.
efpaliers , foit pour le paliflage ou
paliffement, {car on trouve ces deux

termes dans EC' Auteurs qui en ont
traité, ) érant 4 propos de dépaliffer
entiérement les arbres , pour les bien

tailler, & de rérablir ke treillage avant

d’y appliquer les arbres,

Du Treillage & autres Moyens
de Palifjer.

I ¥a p‘ﬂ ieurs manieres différentes
de paliffer. Celle qui fe fait avec des
clous , L\ de petites bandes de cuir ou
de lifiere de drap, qui entourent les
branches, & les am-jcmlunt ol l-’:
Jardinier veut , eft la plus belle de
toutes , f'.','m [e Gﬂfﬂf.e qui en fait
Iéloge : mais il n’en dit pas les inconvé-
nients que 'expérience fait aflez fentir.
Cette fagon ne peut fe piauquet que
fur les murailles recrépies de platre ;

elle eft, par confeqvut conven 1able
aux petits Jardins de ville , plus qu au&
autres : fi cependant on veut en ufer,

LANDESBIBLIOTHEK
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nous dirons avec I’Auteur cité, « qu’il
“Drcem. ;» De faur point contr raindre trop les
Chap. IL. " branches, & poferlesclous au deflous
Des Ac-’ »» de ces branches, que les lifieres fone

| ompa-
i ST s préférables au cuir, en ce que la
gﬂelneﬂts . :
du Pota- » Pluie ne les gare point, nineles faic
ger. »» rétrecirs enfin quielle convient mieax i
,, pour les poiriers , que pour les i
»; péchers. ;, P

L'on deft avifé, pour arrlrer les
bres contre les murs, d’y faire {celler
des os de pieds de mouron, efpacés
hez | les ups, 3 quatre ou cmq pouces,
hLZ d’autres , ils font placés & deux
eds de diftance , & f{ervent dans ce
er arrangement , pour y attacher
etites baguettes en forme de

ge fur quoi P'on paliffe : mais je :
te cette facon fans la Loxlﬂlllu :
I avantage de durer lon”-rcmps & de g
n’étre pas d’un entretien cofiteux , ne
me réconcilieront point avec elle,
Outre qu'il ‘eft difficile d’amaffer de
ces os une quantité fuffifante , ceft
que cesos paroiflant toujours entre les 4

.ol nan L.,_.ﬁ)
oo R
L‘

o]

-0

= et
,__.—-

]

feuilles , font un ‘mauvais effer 3 la 0
vue, Cette décoration feroit bonne du a
1 moins 4 rappeller dans I'idée la courte “
i jouiffance des fruits, & non 2 les faire v
defirer : fur quoi je dirai que jai vu & ¢
Arles, dans le cloitre des Cordeliers , €

un parterre dont les compartiments

BADISCHE
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- ’ T RT IR
éroient totalement marqués par des~———
3 DEecem.

7 5 =k ) o Chap. 1k
faifoient , fi lon veut, plaifir 3 VOIT 5 [yeq PAC_

parla i}l1_{:L11:aritf§ de leur arrangement; com
mais d’ailleurs ils le diminuoient par gnements
le trifte ; le fombre , & le dégoirant du Pota-
que ces objets prélentoient. L’on pour- ger.

oflements dont les montures narurelles

roit dire 3-peu-prés la méme chofe d’un
paliffage fair avec des os : je le rap-
poite donc fans le confeiller.
L’invention qui eft préférable, c'ef
le paliffement en treillage : cette fagon
eft, & la vérité, colitenfe , mais aufli
dure-t-elle pluslong-temps ; elleeft plus
gracieule , & orne des murailles que
les arbres ne couvrent point encore.
Ayez des montants de cccur de
chéne, {ciés & blanchis au rabot; leur
longueur doit étre réglée {ur la hauteur
de la muraille, & leur largeur avoir
trois pouces {ur deux d’épaiffeur : il
les faut de cette force; car ce font ces
pieces qui- foutiennent tout le poids
du treillage & des arbres. Les lates
traverfieres feront allez fortes, fielles
ont un pouce d’épaiffeur , & un demi
de large : ces montants feront arréeés
contre lesmursavec trois pattes placées,
Pune au milieu, & les autres vers les
deux bouts : ces pattes ne doivent point
étre mifes routes d’un coté , & doivent
chacune-avoir un trou , pour les clouer

Py
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montants qui ont befoin d’dra
s 5 étant comme en l'air : car il eff

\

Des Ac. @ Propos que ¢es montants {oient éloj-
CQJE}PH-

gnés de terre de fix ou fept pouces:

gnements On_cvite par-la que la pluie les pou-
du Pota- rifle (i toc, & £ ailément. 51 lon veyr

ger.

que ces montants aillent julqu’a terre ,
leur pied doir écre porté par une pierre
de taille , formée en dé, dans lequel
le montant entre , & eft fcellé. Si les
pierres augmentent la dépenfe , elles
rendent aufli le treillage plus f{olide ,
plus agréable, & le font durer,

On ¢loigne ces montants les uns des
autres, autant qu'il eft néceflaire , par
proportion i la longueur des larres ;
ordinairement c’eft de huit pieds; IPon
ne gite rien en les mertant plus prés,

L’on prépare aufli des lattes de ceeur
de chéne, dont les unes foient d’une
longueur pareille & la hauteur des
murs, & les autres longues, fuivanc
la diftance des montants; ces lartes
auront fepr ou huit lignes d’épaiffeur,

& un pouce de face ou de largeur.,

Les larttes traverfieres feront arréeées
avec’ des clous fur les montants, 3
neuf ou dix pouces de diftance les unes
des autres; & fur ces lartes traverfieres
vous arréterez celles qui doivent monter
pareillement avec des clous, ne les
¢loignant entre elles que de fepr pouces;

BadenWiirtcemberg
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9

ainli ouverture descarreaux du ereil-
Gar lage paroitra former un quarré long, DEcEm.

e )

age
On donne cette figure , non fealement
parce qu'elle a meilleure grace que le s
quarré parfair, mais encore parce que gnempems
les branches pouffent plus en montant §y Pota-
qu'elles ne pouflent de corté. ger.
An lieu de clouer les lattes les unes
contre les autres, on peut les lier avec
du fil de fer recuit, ou de laiton qui
¢, di eft encore plus docile. Pour employer
le fil de fer, & fe pafler d’autrui, le
Jardinier peut le recuire lui-méme ; il
I n'a qua le.faire rougir au feun; &
Nt en ayant retiré, le laifler refroidir en
’ quelque place tempérée, comme le
coin dela cheminée, ou bienle tremper
dans du fuif de mouron.

Si l'on veut que le treillage paroiffe
plus beau & & plus uni, on peut le
faire avec des lattes d’un pouce en
quarré , qui foient entaillées 3 leur
joné&ion, chacune de la moitié¢ de {on
épaiffeur : mais c'eft {acrifier la durée
de l'ouvrage 2 la beauté ; car la pourri-
ture s’y forme plutor , & dérruic le
wreillage.

On ne doit point epargner de mettre ',.
rhe tout le wreillage en couleur : la plus !
N ordinaire eft celle qu'on prépare avec
du verd de montagne, un peu de verd f
de gris, & de blanc de plomb ou de
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DEecem.
Chap. II
Des Ac-

compa-

=
~

430 ANNE g CHAMPET

==cérule; pour le faire mieux {¢cher, il

faut ajouter un peu d’alun qu'on fait
“bouillir avec ’huile graffe, c’eft-a-dire,
de l'huile de noix dans laquelle on a

gnements fait bouillir de la litarge. 1l faut au

du Pota-
ger.

moins deux couches de cette couleur,
fi Fon veut conlerver Pouvrage : pour
les donner a propos, oa s’y prendra
avant que d’alfembler les pieces, &
de les mettre en place; le wreillage fera
de plus de durée, parce que l'eau des
pluies ne peut sinfinuer fur rien de
découvert, au lieu que quand on
n'applique les couleurs qu'aprés que
I'ouvrage eft tout afforti, la couleur ne
peut étre employée par-tout également,
& empécher par-1a que I’eau n’artaque
ces parties {ans défenfe , & les corrompe
dans la fuice.

Il y a une autre efpece de treillage
qui fe fait en fil de fer; il n’a pas
autant d’apparence que le treillage en
bois : mais, dans le fond , il ne laifle
pas d’avoir fon ucilicé , pour bien
paliffer les arbres, fans endommager
les branches, ni caufer aucun accident,
comme on poutroit le craindre, Le
Jardinier folitaire en donne fon expé-
rience pour caution ; & cleft fur fon
témoignage que jen vais donner la
defcription,

Suppofé que le mur ol l'on veur
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faire un treillage de fil de fer, ait
neuf pieds de hauteur , on fera fceller
trois rangées de crochets d’une égale

hauteur ; la diftance de ces crochers compa-
lera dc dL’LlX pICdS; fur Cl‘lilquC rangce gnements
feront mis des échalas de neuf pieds, du Pota-
aflemblés par les bouts, & atrachés ger.

avec le fil de fer aux crochets de chaque
rangee,

L’on mettra de f{ix toifes en fix
toifes un échalas de la hauteur du
mur; il fera attaché 3 un crocher de
chaque rangée en hauteur; on mert ces
échalas deflus les crochets, afin que le
treillage de il de fer {oir bien bandé
& attaché; 'on en fera les mailles de
la méme maniere que i cétoit un
ouvrage fait en bois, cleft-i-dire, de
fept pouces de largeur fur huit de
hauteur,

L’épargne en eflt confidérable ; la
dépenfe va & deux tiers de moins que
de ceux qui fe font avéc des échalas,
& il dure infiniment davantage.

Que fi au lieu d’échalas, on vouloit
fe fervir de tringles de fer, comme
celles que les vitriers emploient aux
paneaux des vitres, onn’en verroit de
long-temps la fin.

La durée de ce treillage revaut {uc-
ceflivement la dépenfe qu’il en a coiicé
pour la faire : mais, fi Pon ne veut

PIeRERTYINNIT
.. DEcEM.
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rememmmmm po0int tant dépenler, voici la maniere
DeceM. |3 moins coureufe.

Chap. IL. 5, peut {ans lattes de fciage , ou
Des Ac- s e fimplement refendues, emplo-

;?:?ng;el;ts yer a leur place, des cannes qu’on fer
du Pota- arrére contre les montants dont on a (s
ger. parlé, & qu'on lie entr’elles avec des ol
joncs que nous appellons A#fe; A cela qu
prés en v garde la méme mefure & la 110
méme diftribution ou arrangement des des
parties dont on a parlé : mais cette i
facon n'eft ni fi propre, ni d’une égale s

| durée; & comme les cannes font plus
flexibles que les lattes, il faur non
{eulement les employer feches, mais
il eft bon de les allujettir contre les i
murailles avec des crochets pofés entre

e
& au milieu des montants; on doit de
encore oter avec foin toutes les fenilles on

qui pourrcient refter contre les cannes, :
& fervir de retraite aux perce-oreilles,
& aux autres petits infectes qui girent 3
les fleurs, & mangent les fruics. b

Comme le petit ofier des Ifles, qu’on
appelle Féfées en Provencal, eft com-
mun ici, cet arbriffean fournic d’ordi-
naire aux treillages les plus communs Ie
de ce pays; ils n'en font pas moins ]
commodes; on fair des latres de fes

: be

i branches, & on les place fur de petits o
crochets de fer , fcellés en ligne droire , fa

a trois pieds I'un de lautre, faillants o

hors

BADISCHE i
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hors du mur environ de deux pouces, =———
A mefure que par leur accroiffement }fCEM’
les arbres le demandent, on place des ge:PA”_‘
¢chalas qui d’un coté tiennent i la bt a_c
terre , & de 'autre font arréeés contre gmnfems
tes lattes , & liés avec celles o ils du Pota=
atteignent. Je conviens que ces appuis ger.
qu’on met aux arbres pour les paliffer ,
n'ont pas lapparence & |’ornement
des treillages dont on,a parlé : mais
ils fuffifent au néceffaire, ils durent
aflez , & on peut en changer les pie-
ces, & les placer ot le befoin des
atbres le demande , fans démonter
les autres.
Quand on fe fert de cette facon,
en voici la conduite. Au premier ige
des arbres dont on forme les efpaliers,
on fiche dans la terre de petits bAtons
3 demi-pied du mur, pour commencer
A contenir les premiers jets de I'arbre,
d mefure qu'il pouffera; & sl eft
beloin d’ajouter quelques traverfes ou
petites lattes, on y en met, & on y
attache contre, les jeunes poufles avec
de l'ofier pliant , ou des joncs , fans
es trop lerrer , feulement pour les
diriger. Ont-ils bien pouflé, ces ar-
bres? onleur prépare, dés la feconde
année, un treillage proportionné A leur
taille, avec de nouveaux pieux, & de
nouvelles lattes , maillés également , &
Tome 111,

BADISCHE
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bien liés, pour donner a 'arbre le pli

| (ﬁzgnﬁ' qu'on veut qu’il prenne, _
Des Ac. . Lorfque [ces arbres ont p,rm)dz » &
compa- {ont avancés d:m’s leur érar d m_lolcf—
gnements Cence , onleur prépare alors un treillage
du Pota- complet, & on’affermit {urlescrochets
ger. dont on a patlé,

Treillage pour les Contre-cfpaliers.

Lz treillage "qui convient i certe
elpece d’arbres , differe de celui des
cfpaliers. Il doit fe {outenir fur lui-

‘ méme , & réfifter aux coups de vent,
ainfi qu'a la charge des arbres, & &
leur réfiftance. 1l faut par conféquent
| plus de force dans les appuis; les bois

i qui leur en fervent , comme dans les
b' efpaliers , doivent éue des montants
' ,| ou pieux quarrés de trois ou quatre
| pouces de face en tout {ens, & avoir
f environ fix pieds de long. On demande
A cette longueur , parce qu’ils doivent

8| étre enfoncés en terre un peu plus pro-

} fondément que julques ou va le labour,
qu’on donne de trois quarts de pied.
On les affermit encore avec des pierres
ou des coins de bois, pour les mieux

' fixer. On place ces e[};cccs de pieux

dans l'alignement des arbres, & en

diftance réglée , fuivant la longueur 5

des lattes que 'on y arréte avec des

BADISCHE
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clous. Si cependant ces lattes érojer Pmmmm—m

d’une certaine longueur , on mettroit,
fur le milicu, despieux un peu moins
forts, mais en étar de fourenir les lattes
auxquelles ils préteroient leur fecours,

D’ordinaire on peut placer un de ces du Pota-
pieux entre chaque arbre , pour rendre ger,

le tout plus folide,

Trois lattes {uffifent pour la hauteur
des contre-efpaliers; on cloue celle du
milieu 3 trois pieds environ de la hag.
teur; celle d’en-bas 3 fept pouces au
deflus de terre , & |4 troifieme au haut
des montants. On croife enfujre ces
lattes avec dautres lartes > ou des
échalasbien droits, laiffant entre chacun
la diftance de fepe 3 huit pouces; on
eloue ces échalas contre les latees | ou
on les y lie , comme on adit des elpa-
Liers : ces échalas dojvent par le haut
& par le bas excéder de deux pouces
les lattes traverfieres.

Seroit - il inurile d’avertic quelque
Jardinier que le bois, tant lacres qu’'au-
tres, fervant 3 foutenir les arbres , doi-
vent étre placés derriere s du cdeé des
quarrés 2 Ce feroit une faute groffiere
de les placer autrement > d'autant que
Facbre & fon fruir font deftinés &
tapiffer les allées, & 3 récréer la vue,

Tels font les fecours qu’on peut don-
ner aux arbres quion éleve en contre=

T i
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Sy ci}?:l]i!cx's , & tels les ornements qu’on
gD leur donne , quarf(l on veut l(_:> parer ;

fas Ac. On peut méme ajouter des pierres de

compa- raille , dans lefquelles on enchdfle les

gnements IONtants , comme on a dit aufli en

da Pota- parlant des elpaliers. Mais ici ou les

ger. ifles ne manquent pas , elles néus four-

niffent tout ce qui eft néeellaire A ces

atbres , & leur fruit n’en eft ni moins |

bon , ni moins beau, placé fur cet

appareil agrefte,

‘

Remarques Jur les Contre-e[paliers.

TR - N o

Un contre-efpalier bien ordonné doit
¢rre rerenu -peu-presa hauteur d’appui, |
*48:, au plus, 3 quatre pieds d’¢lévation,, |
“pour laifler la vue libre {ur les quarrés,

& pour ne point empécher , que le ;
moins qu’il eft poflible , 'action du s
foleil & du grand air fur les 1égumes. .
La figure d’arbres fruitiers en buiflon, |
‘ qui éroit 4 la mode dans le dernier
ficcle , a prévalu pendant quelque |
temps fur les comtre-efpaliers 5 mais
on seft enfin appercu que ces buiflons, |
fur le bord des quarrés, offulguoient
& gantrarioient l'alignement des allées,
& on en eft revenu au contre-efpalier,
qui convient infiniment plus pour bor-
der des lignes droites , que les arbres

BADISCHE i
s

LANDESBIBLIOTHEK =
BadenWhirttemberg



Duv PoTAGER, 437

en buoiffons & ceux-ci conviennent=
. 1 J
micux pour former dr,s quinconces de ¢\,

fruitiers s dans le milieu des quarrés,

QuoiqUu’onN nait point mis a la
"uitc des autres treillages dont on a
parlé, celui que Bradley dit éwe ufité
dans la I-Io..anda & en quelques can-
tons de la Flandres ; comme bien des
curieux le mettent déjd en uflage dans
pluficurs endroits de ce royaume, je
crois devoir en marquer ici la facon
pour ceux qui goiiteront les raif
qu'on donne pour mettre en crédit ce
wreillage, & qui voudronts’y confort uJ
Cleft o.p'\_) Bradley que je vais patler.

©n a, dans les pays nm més . des
efpeces de chaflis de bois en forme
d’clpaliers, on les aflujettic, diftants &
quatce puuLcs d la mur aille , parce
qu’éloignant ainfi les arbres de l} mu-
raille , 1; Fruic nelt point lm.,t 3 éire
détruic par 11 vermine , ni froiffé, ni
‘ Les Jardiniers affurent de

hit {ur le coté

g
»
S

& qu’ai ofi lon
5 Bk
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remédie a cette différence de goiit que {

Fon rencontre fouvent dans un feul &

—
Decem.

I()]"’P' L. méme frair qui a miiri contre la mu- {
¢ A€ raille. A quoi ils ajoutent que , {uivant ;
compa-

Shetnens L{t(r(_ méjhhodc 1 Eef a:hrc? n’ont pas
da Pota- Deloin d'érre plantés fi proche de la
ger. muraille , & ont une quanticé {uffifante p
de terre de chaque coté de leurs raci- [ 3
nes : avantage que n’ont pas les arbres
plantés au pied du mur, Ils prétendent
encore que les branches des arbres,
érant attachées avec des ficelles, ou de
Pécorce de tilleuls, épargnent la dé-
penfe des clous & des bandes de toile ;
& qu'ainfi elles ne font pas {ujettes &
¢ couper , pour étre trop ferrées. On (
pourroit ajouter une raifon de plus en ,
faveur de ces efpaliers, (s'il eft permis
de leur donner ce nom: ) ceft que les
f traverfes doivent étre faites de maniere
I aw'elles puiffent aider 3 garantir les
i fleurs & le jeune fruic de ces gelées
perpendiculaires, #E

Remarques firr les Efpaliers.

L’esparier a Pavantage de pré-
ferver les arbres de plufieurs inconvé-
nients , & d’avancer la maturité¢ du

, fruit; mais il faur des {oins {uivis, une
culture entendue , & beaucoup d’art
pour conduire les arbres en efpaliers.
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Ceeft le point qui décele ordinairement= ="
Iignorance des mauvais Jardiniers; & Chap. 1I.
ceft le chef-d’envre de ceux qui ont Des Ac-
aflez d’habileté pour accorder la con- compa-
trainte que I"on impofe A Parbre , avec gnements
e rapport. Les arbres & fruit ne {ont du Pota-
pas tous propres a former un efpalier ; ger.
les fraits & pepin y conviennent moins
que ceux a noyau , dont quelqaes efpe-
ces y réafliffent forr bien, & entr’antres
le pécher, qui mérite fur-tout d’y éue
employé , quoiqu’il {oir le plus difficile
3 conduire.

La bonne ou mauvaife qualité du fol
doit décider du plus ou du moins de
diftance; I'expofition au nord, o les
arbres pouflent plus vigoureufement
qu'au midi , en demande davantage.
Toutde méme quelquesefpeces d’arbres
occupent plus d’efpace que d’autres :
il faut plus de place 3 I'abricotier qu’au
pécher; beaucoup plus quau figuier,
&ec. La forme que 'on doit donner aux
arbres en efpaliers , n’eft pas un objet |
indifférent : il femble ‘d’abord qu’un ;?jg
efpalier , dont rtous les arbres, en fe
réuniflant , garniroient entiérement la
muraille de verdure , devroit former \ "
le plus bel afpe@; mais cetre unifor-
o mité n’eft pas Punique but qu’on (& doit i
{s propofer , parce qu'clle contrarieroit la

producticn des fruits qui doivent faire
T iv

s
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semmmm==le principal objet. 1l faut , au contraire,

iC)ECEM' que tous les arbres d’un efpatier foient .

D[;?p;&lc[—. ordinairemfm dérachés lc.\’; uns des au- i

compa- 'es , & qu'ils foient placés & une dif-

5 gnements tance fuffifante pour permettre , pen-

du Pota- dant toute leur durée , d’étendre &

ger. d’arranger leurs branches fans quc‘]a

rencontre de celles des arbres voifins

puiffe y faire obftacle, Il faur donc

leur approprier une forme particuliere,

qui , en fe rapprochant le plus qu'il eft

poflible de la fagon dont les arbres 4

prennent naturellement leur accroiffe-

ment, {oit autant agréable i 'ceil , que

fayorable 4 la production du fruit ; &

-comme la feve fe porte plus volontiers

dansles branches de I’arbre qui appro-

chent de la ligne droite, que dans celles

gui s'en écartent beaucoup, on doit

avoir attention de laiffer aux arbresen e/

paliers plusde haureur que de largeur, {e

fouvenant néanmoins que P’inclination

des branches des arbres influe fur leur

fertilité; car il eft fir que les branches

ainfi courbées, & génées hors de leur

fituation narurelle , deviennent par-Jd

méme plus fertiles , fur-tout quand ]

| Parbre eft vigoureux , parce que la feve ‘

rencontre un obftacle dans une branche !

inclinée, qu’elle ne trouveroit pasdans it
une branche toute droire, aucun fluide

ne pallant aufli librement par un canal

P e sy

[P
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eoudé ou raboteux , que dans un autre

LR DERERLY
plus droit ; & dés-lors, modérée dans
; 5 g o
fon mouvement , cette feve eft plus
difpofée a fruiter,

Pofition des Efpaliers.

M, Fatio 5 Auteur Anolois, a ima-
giné que des murs inclinés contre lef-
quels on éleve les elpa liers, leur {eroient
plus favorables qu'une élévation per-
pendiculaire , pour les faire jonir de
tous les bienfairs que les rayons du
foleil pouvoient leur procurer,. lor(que
cet arbre eft dans fa plus grande h.lu-
teur. La diretion de ces rayons érant
alors , pour urs inclinds , monn
ol ‘Lq'n des murs perpendi-
culaires, i donne en preuve
des expériences faites fur des. vi *ms
répandues par hazard {ur des murs in-
clinés de la facon qu’il confeille. 11
donne {ur cela div Llhd raifonsde calm‘
auxquelles: on renvoie ,. & qu’on trou-
vera dans le livre intitulé @ Fraie Walls
improvid , &c. ou Murs 2 efpaliers per-
fectionnés en les inclinant & !"bar izon., ou
Mauniere de mrj’rwn des murs 4 efpaliers,
de facon qu’ils regoivent plus de Lumicre
du fu leil & plus de chaleny que les murs
ordinaires ; imprimé A Londres : ouvrage

S

de A, Fatio de Duillier, Membre de la.

Ty

e ]

- Dzcem.

Chap. 1L
Des Ac-
compa-
gnements

~du Porta-

ger.
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442 ANN¥E CHAMPETRE
~ w0 A 4
Société Royale de Londres. On trouve

Chap. 1. Pextrait de ce livre dans le Journal
Des Ac- Economique , Mars 1755 , page 149.

compa-

gnements ] L
da-Poiae De la Fruiterie.

ger.

Ox n’a point parlé de chaque efpece
de fruit en particulier , {oit parce que
ce détail efic éeé trop long , foit A caufe
de la_diverfité des noms que ces fruits
portent {uivant le pays, f{oit enfin parce
que ces catalogues que bien des Auteurs
donneut pour vanter leur opulence &
leur {avoir , quelqu’enflés qu’ils foient ,
font, & f{eront toujours imparfaits ,
attendu les neuveautés que Pon regoit
de temps en temps de la largeffe de la
nature, Il 2 donc paru {uffire d’indiquer
en général la maturité des fruits, & la
maniere de les cueillir; il et encore,
ce me {emble, fallu donner le moyen
de conferver ceux qui doivent éure
gardés quelque temps : ce qui eiit ena
gagé A parler plutor de la ferre ou
fruiterie. On a cependant attendu de
le faire en ce mois, comme moins
rempli que les autres mois. Dailleurs,
Fon a déjd, ou I’on veut fe donner une
fruiterié ; dans 'un & Pautre cas, ceft
le temps d’avertir 3 propos , pour qu’on
puifle pendant Uhiver préparer tout ce

BadenWhirttemberg
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; qu’il faur pour perfe@ionner, au prin-
iy temps, la fruiterie quion a déji, oy DEcem.

pour en conftruire une nouvelle., %I:SPAICI_
compa-

Obfervations & Sfaire pour ayoir une gnements
bonne Fruiterie. ‘;grp‘"a'

Ck que j'ai déja dit, en parlant de
la ferre pour les plantes , je le dis en-
core de la ferre pour les fruits; on ne
peut donner une defcription de (3 gran-
deur univerfellement d’ufage : elle ne
conviendroit ni A la faculté de tous les
i Maitres, ni pour chaque lieu > 01 3

; emplacement convenable , qui doit
dépendre du plus ou du moins qu’on
recueille de fruit. Chaque curieny peut
donc avoir égard 2 la néceflité que lui
impofe quelqu'une de ces confidéra-
tions , & y conformer , autant qu’il
pourra, les regles générales marquées
ici.

Ce n’eft pas feulement pour garder ol
les fruits en fiireté , mais encore pour
leur procurer une nouvelle bonré , &
pour en prolonger la durée, que Pon f
établic une fruiterie, 4

Quoique , lors de la cueillette , ils F
aient une certaine matyrité » tous ne I
Font pas entiere. Pour qu’ils Pacquie-
rent, il faur quil fe f2ik en-eux une

T vj
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| —/orte de fermentation , 3 laide de la- I
DECEM, 2

Chap. 11 quelle chaque elpece fe perfectionne g
Des Ac. dans les (}U:llll’é’S qui lui font propres, n
‘ compa- L’airrenfermé audedansde ces fruirs, B
| gnements de concert avec fa feve , oceaflionne un 5
1 U

du Pota- mélange plus particulier des {ucs, d’on
ger. nait la température de {aveur qui rend :
le fruit agréable au goiic , d'dcre &
auftere qu’il éroit dans fon principe. Cet
effet eft attribué principalement 4 lair
intérieur dont l'opération eft d’aurant
plus profitable , qu'elle eft infenfible ,
quoique continuelle ; an lieuw qu'un air
extérieur dérangeroit cette économic
fecrette , par fon trop d’adiyité. -

On comprend deld gu'afin qu'une P

d fruiteric foit bonne , elle doit éure d‘;
i placée dans un Fndroir bien Ie_c, E b
!'J Pépreuve du froid & de I'humidité; I
B I ainfi dés qu’aprés un certain temps les ¢
il fenérres feront fermées, il ne faut plus (
' donner d’enuée a4 P'air du dehors : il (
changeroit la température de celui du D

dedans , & cauferoit un défordre fen- e

fible au froit. C’eft pourquoi, tant qu’il g

y en aura, il ne faut point les ouvrir, ¢

le temps fut-il doux , & le foleil clair, C

pas méme dans la meilleure partie du d

jour. Succomber & la tentarion d’ouvrir X

ces fenétres en ces circonftances , ce :

{eroir expofer les fruits & des inconvé-
. r ’ .
| nients délagréables : le bon chrétien en
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particulier changeroit de couleur , &
deviendroit noir; les pommes fe fane-
roient & contraéteroient des rides; tous
les fruits en général re(fentiroient quel-
que atteinte de cer air

e
DeceEm.

Chap. IL

Des Ac-

compa-

auvage pour gnements

eux, ils ne feroient plus agréables & la du Pota~
vue, ni {1 bons au gout, Ceft un arti- ger.

cle effentiel de ne point admettre cet
air extéricur. On lui oppofe , outre le
virage des fenétres, des chaffis, de
doubles portes & des rideaux, Certains
curieux , qui ne croient point encore
que ce foit affez , font drefler tour
autour des murailles des armoires, ou
ils enferment exaement leurs fruits les
plus délicats & les plus précieux. Au
dedans de ces armoires, font des ra-
blettes couvertes d’une moufle bien
feche , fur laguelle chaque poire cou-
chée mollement, ne redoute point la
contagion de celles qui lui tiennent
compagnie , mais ne la touchent pas,
D’autres enchériflant encore donnent &
leurs chers fruits, des furtouts ou redin-
gotes de papier , dont ils enveloppent
chaque poire , & qu’ils tordent autour
de la queue du fruit; mais ce font 13
des foins recherchés qu’il n’eft ni tou-
jours , ni a tous facile & permis de
prendre,

Quand on a beaucoup de fruit, peut-
on le conferver avec tant de délicatefle

LANDESBIBLIOTHEK
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T e, ) - -~ & -
& lui chercher tant de facons : D'ordie

DEecewm,
Chap. 11.
Des Ac-
compa-
gnements
du Pora-
ger.

naire c’eft aflez , pour le commun des
amateurs des fraits, de les loger fur
des érageres ou tablettes d’un bois qui
’ait point de mauvais goiit, & qui
{oient arréiées contre les murs. Pour la
commodité de celui qui foigne les fruits,
ces tablettes doivent porter des ériquet-
tes volaintes qui marquent les efpeces,
& le temps ordinaire de leur maturité,
par rapport a la {uite des mois.

A Tendroit le plus commode de la
fruiterie , il doit 'y avoir une grande
table rebordée , qu'on laifle toujours
en ¢tat ; elle eft d’un ulage prefque
journalier , & utile pour y dépofer les
fruits qu'on déplace , foit A caufe de
leur corruption , foit pour les changer,
foit pour drefler ce qu’on en veut fervir
4 manger.

Sila quantité des fruits, le peu d*éten-

due de la fruiterie , ou quelqu’aurre
raifon exigent de tirer encore un ufage
différent de cette table, on peut y ajou-
ter des tiroirs par deflous, comme en
ont les commodes , 3 la différence qu'ils
ne doivent pas ére fi profonds.
Non feulement la fruiterie doit avoir
midi, ou le levant, ou du moins
¢ couchant , mais elle ne doir jamais
tre expofée au nord : fon afpedt ne
pouiroit que lui érre nuifible,

BadenWhirttemberg
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Quoiqu’on ait {évérement prohibé
Padmiffion de lair extérieur dans la
fruiterie , cependant, comme il eft 3
propos de purifier celui du deda

¥y en a toujours quelques-unsde pourris,
ce qui eft un grand déagrément, il faur
non feulement que la ferre foit élevée
de dix & douze pieds, mais ouvrir les
fenéures pendant quelques heures d*un
beau jour , lorfque le froid n’eft point 3
craindre. Ceft une licence que lz Quin-
tinie accorde , {ans infirmer d’une cer-
taine facon, le confeil que jai donné
apres lui : pourquoi ne permettrai-je
pas aufli la licence accordée par ce
célebre Auteur:

Si pour éviter que les fruits ne parti-
cipent 4 quelque odeur vicide , & fi
cette crainte prévaut a celle que peut
caufer Pouverture des fenétres , quoi-
que momentanée, combien a plus forte
raifon doit-on foigner qu’il i’y ait rien
dans le voifinage de la fen'tre , dont
I'odeur puifle infeter le goir du fruit,
comme grenier 3 foin ou 2 paille , lai-
terie , rélerve du linge fale , {ur-tout
de cuifine , amas de fumier , provifion
de chair falée, &c. Les tablettes du
tour doivent avoir environ deux pieds

€] 1ans , qui compa-
quelquefois contradte un goit & une gnements

odeur que peuvent lui faire prendredu Pota-
plulieurs fruies mis enfemble , dont il ger.

LANDESBIBLIOTHEK
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Decamde large ,. & a-peu-prés trois pouces de
Chap. II, Pente fur le devant , avec un 1'cbo\i'd qui
Des Ac- arréte le fruit 5 d’une tablette d celle
compa- du deflus, il doit y avoir au moins un
gnements pied d’intervalle, pour mieux voir tout
du Pota- le fruit lors de la vifite qu’on doit en
Bem faire trés-fouvent.- Si I'on manque de
moufle , on garnir les tabletres d’un
pouce de {able fec & bien fin : chaque
fruic y prend {a place , & ainfi gité, il
ne peut rouler contre {on voifin, & lui
communiquer fes défauts. Pour parer
a cet inconvénient qui arriveroit , fi les
fruits {e touchoient, il y a de zélés
pollefleurs qui , pour les poires de bon
chrétien & autres poires précienfes, leur
deftinent des tablettes particulieres, fur

i lefquellesil y a de petites tringles , ou d
il liteaux de bois qui fe croifent en forme

i de quarrés, a-peu-prés de la grandeur "
i d’une belle poire,. qui, y étant ainfi a1
| fixée , ne peur point ghter fa voifine.

Les tablettes ne commenceront pas

| depuis le bas; mais on laiffera de la

plus bafle an plancher une efpece de

vuide, qui fervira poury placer en pe- ».

tits monceaux les fruits cueillis 3 terre,

il ou de moindre valeur qu’on conferve

‘lu pour le ménage , diftingués pourtant i
fuivant leur elpece.

Comme les rangs des tablettes dai-

vemt ctee continués jufguan plancher

BADISCHE
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fupérieur , il faur, pour vifiter fon fruicgy———
commodément, avoir un gradin de bois cy.0 1.
qui foit facile 2 mouvoir : une échelle Pes Ac-
nétant ni fire ni fi commode pour compa-
parcourir & vifiter toutes les loges de gnements
fes fruits, du Pota-

Il fembleroit n’dtre point néceffaire ger»
d’avertir de tenir la fruiterie aufli pro-
pre qu’on le peut; je recommande pour-
tant de la balayer fouvent, d’en oter
les toiles d’araignées, de n’y fouffrir
aucun fruit pourri, de netroyer les ta-
blettes vuides, fur-tout lorfque quelque
fruit s’y feroit corrompu, La propreté
fied bien par-tout , mais ici elle eft plus
agréable & plus néceffaire qu’ailleurs.
On ne doit donc y rien voir d’inutile ,
de fale, ou de déplacé.

Quelque {oin qu’on ait pris de calfeu-
trer les fenérres de la fruiterie ; quelque
attention qu’en ait de ne point enlaiflze
les portes ouvertes; quelque épais que
foient les murs qui doivent au moins
avoir deux pieds; quelque bonne que
foit fon expofition , on doit toujours
redouter les {urprifes du froid , & é&rre
en garde contre {es mauvais tours. On
ufe pour cela de la vigilance recom-
mandée dans les Préliminaires , au Cha-
pitre de ; & fi I’eau des foucou-
pes, comme une fentinelle {oigneufe ,

1

avertit d’ctre en garde , 1l faur ¢tendre

BADISCHE
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A . ~ el v
mdes couvertares fur le fruir, mais non
Chap. 1I. les convertures de lit comme il eft dit,
Des Ac- & comme plufieurs Pont copié depuis:
compa- ENCOre Moins me dérerminerois-je, par
gnements la crainte du froid , 3 mercre le frui
da Pota- entre deux marelas (1). Une certaine
ger. délicatefle ne fe révolte-t-telle pas
contre ces précautions : L’ufage du
feu n’eft point approuvé : il peur bien
gatantir réellement le fruit, mais il
en précipite la duréde. On doir donc
employer des moyens plus convenables;
& il arrive rarement qu’on n’en trouve
, pas de propres 3 prévenir Peffer des
menaces, Aprés tour, on ne doit pas
ablolument convenir que /e frair une
fois gelé , ne conferve aucune bonté , ¢
rourne auffi-tit en ponrriture, (1) ¢ neff
plus bon qua étre jeré, (3) Je conviens
de la détérioration trés-confidérable du
fruit : mais aun lieu de le Jerer o il Faur
ne point trop prefler fon retour, & le
laifler revenir de lui-méme, de fon
délabrement, ou employer , quand on
veut en faire ufage , le moyen de dégeler
le fruit , que jai donné dans le Traité
des Renoncules d’aprés M. du Humel &

(g o s

b (1) Tom. 2. part, 5. chap. 7.
" (2) La Quintinie au méme endroit.
(3) Diétionnaire de Chomel » & autres
‘ Capitiftes.
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M, de |2 Hire ; moyen curieux , & dont”
jai expliqué DPopération *. Si l'on Chao. 1I
7 gt & s clec whap. 1l
craint de ne pas touver d’obftacles ;3 3Py~
afez forts, pour garantir la fruiterie compa-
de I'infolence de 'Hiver, on portera le gnements
fruit A la cave, fion en a une bonne,du Pota-
pour I'y laiiler tant que le froid durera, ger.
& on le retire tout aufli-tér que I’a-
douciflement du temps le permer; ceft
un expédient pénible, a la vérité, mais
rarement néceflaire, quand on a une
fruiterie bien en regle.
II ne faur pas non plus manquer
d’obvier aux voleries des rats & fouris,
en leur tendant des pieges, comme il
elt également dit au Chapitre feprieme
des Préliminaires. On peut auffi laiffer
quelque petite entrée fecrete, par ou les
chats iront faire la ronde, & puniront
les voleurs prévoralement,

ECEM.

Comment on doit foigner les fruits
dans la Fruiterie.

L’ox a dit que le fruit d’Eté gagne e
T a pafler trois ou quatre jours dans la
ik fruiterie; on doit donc dire comment
il 'y faut conduire. 2

* Traité des Renoncules, pag. 144, dela
premiere édition, & de la troifieme édition,
Pag. 189,

BADISCHE '
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On doit mettre les péches non fim-

Ghapill plement fur les rablettes , mais fur de
4. . . ~ ’ ~ oy .

Des Ac- la moufle bien feche , & les placer {ur
compa- leur queue, pour éviter quelles fe

gatent; ce quiarriveroit, {ielles éroient

du Pota- pofées ind:fféremment fur le céré, On

LANDESBIBLIOTHEK

choifira par ordre les plus mires ,
lor{qu’on ira pour en prendre, & l'on
tiendra les fenérres ouvertes,

Or quoiquelles craignent extréme-
ment d’érre fouvent touchées, aufli-
bien dans la ferre que fur l'arbre :
cependant, pourvu que ce foit une
main adroite qui les touche, elles n’en
recoivent aucune mauvaile impreflion:
celt pourquoi pendant que ces péches
font ainfi remifées, il les faut foigneu-
fement vifiter une’ fois le jour, pour
voir §’il n’y parcit aucune marque de
pourriture , & oter 3 linftant toutes
celles qui paroiffent en avoir, (ans quot
leur voifinage en ghte d’autres,

La bonne fituation des poires dont
la figure eft pyramidale, cft d'v éwe
fur Ueeil , & d’avoir 1a queué en hat

Foe

1
celle des pommes qui fonr faires .
que en cube parfair, eft indifférente A
foit fur l'eeil, foit fur la-queue, qui
d'ordinaire eft fort courre. Ces deux
(‘_ £ { Dy o 0 < ""_,_ o .'T"'t'

fortes de fruits fe confervent aflez bien
fur le bois nud, & f{oufirent
d’y étre, pour un temp

A
Em

o
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les autres, au fortir du Jardin, & e

jutgu’d ce qu’elles approchent de leur
maturité : je ne leur veux f{ur-tout
aucun lit, n1 aucune couverture de foin
ou de paille, 3 caufe de la mauvaile

DEecem.

(.hap, II.

DES Ac_

CDmi)a-

gnements

odeur qu’ils fonr expofés & prendre. d, Bots

Lesabricots font beaucoup meilleurs,
& ont le goiit plus relevé que quand
on les cueille, fi on leur a fait pafler
deux ou trois jours dans la fruiterie ;
la fituation dans laquelle ils y {eront ,
elt indifférente.

Comme la fleur ou poufliere que
les prunes apportent de arbre , eft un
de leurs plus gracieux ornemenss, & le
plus apparent; on tdche de ne le leur
pas faire perdre : pour cela on les
touche & remue le moins que l’on peur;
on les mer dans des corbeilles plates,
& peu profondes, telles, par exemple,
que font les éventaires des colporteurs 3
on les couvre de feunilles par-deflus :
ainfi gardées trois ou quatre jours dans
une fruiterie , elles s’y rafraichiffent,
& paroillent plus agréables i Peeil &
au gout.

Les autres fruits d’Ecé profitent aufli
en paflant par la ferre : mais il ne faut
pas qu’ils y {éjournent trop, pour ne
pas y perdre ce que peut leur faire
gagner un moindre {éjour.

ger.
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CHAMPETRE,
Des Fruits d Automne & Jd Hiver,

Voild pour les fruits d’Eté. Quant
3 ceux d’Auromne & d’Hiver , ils
demandent une attention particuliere.

Le temps en étant venu , comme on
a remarqué au mois de Juillet, on
cueille {on fruit 4 la main, Pen choifit
& f{épare les mieux conditionnés d’avec
ceux qui paroiffent de pen de garde;
on obferve de ne point meurtrir les
uns ni les autres, en les tranfportant
3 la froiteric , & on loge fur les
tablettes les plus voifines des fenérres,
& les plus 2 portée, les fruits qui fe
mangent les premiers, réfervant aux
autres les places qui {ont vers le fond
de la fruiterie , ou les rablertes les plus
élevées : 12 ces fruics tardifs attendent
la faifon qui doir les mirir; on les en
fait defcendre enfuite, pour remplacer
les efpeces qui ont fini leur carriere;
on les fait fuccéder ainfi les unes aux
autres , pour que chaque fruit vienne
fervir fon quartier, & que ceux qui
ont atteint leur marurité , foient tou-
jours les plus 4 portée des yeux & de
la main.

Tout érant placé avec I'ordre dont
on a parlé, ceft-d-dire, les efpeces
bien diftinguées, pour les prendre dans

fai
o1
de

L)

P
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leur vrai point de bomé, & chaque ===
fruit érant (éparé des autres , fans fe lc)hhcr‘\ﬁ
toucher, dumoins pour les fruitsles plus De:PAc-.
de valeur : car pour les autres , Comme oo
il n'eft pastoujours poflible d’avoir POUT gnements
eux la méme attention, on peut les cglu Pota-
mettre en petit tas, pourvu qu'on foit ger.
exact 4 les vifiter; car une pomme ou
une poire qui poutrit, perd avec le
temps, & méme aflez tor, celles qui
la touchent,

Il eft bon de laiffer d’abord de Pair
a la fruiterie, pour donner au fruit
récolté le temps de jeter fon trop
d’humidité , & de (& refluyer, aprés
quoi Pon imterdit 3 lair’ extérieur
toute entrée dans la fruiterie , comme
s o on a dit : mais n’eft-ce pas différer

: trop long-temps que de ne lui fermer
Yentrée quapres ies deyr premiers mois
4k ainfi que difent les amis Jardiniftes * 3

Ufage des Sruits.

Ex conféquence de tout ce quon 4
& fait pour avoir des fruits, & pour les
conferver, il eft jufte d’érre récompen(é M
de fes foins & de fes peines, Pour Pétre ' 4
a propos, & en retirer I'avantage que

* Méthode pour bien cultiver les arbres g
a fruit , chap. 18, pag. 233

=
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456 AnnEe CHAMPETRE,

Pon s'eft promis, il faut érudier & con-
noitre le vrai temps auquel chaque fruit
peut fervir, Ceux qui voudront le faire
avec la plus exacte précifion , peuvent
confulter 'Ouvrage de Dom Etienne *,
Ce Feuillant , qu’on diroit avoir été
wes-fenfuel , a donné des lecons par
lefquelles il prefcrit le mois, le jour,
& quafi lheure a laquelle on doit man-
ger telle ou telle efpece de fruit, Pour
moi , je ne demande pas un difcerne-
ment {1 précis & fi pénible : je confeille
{enlement d’aborder les efpeces de fruit
qui peuvent étre de mife en ce temps,
& , comme ils ne miriflent pas tous a
la fois , de queftionner ceux qui veulent
bien pafler fur nos tables, & y paroitre
avec toute leur perfection déj} acquife.
Ces queftions f¢ font non feulement des
yeusx , mais en appuyant doucement le
pouce prés de la queue du fruir : fa
chair plie alors d’une certaine fagon ,
il ¢t en état d’étre mangé : au lieu
au'elle réfifte, il ne Peft pas; mais il
faut obferver , & bien retenir que cette
queftion doit {e faire avec prudence,
fi on veut ne pas alcérer lg fruit in-
terroge.

I’

* Nouvelle Inftruftion pour connoitre les
bons fruits felon le mois de 'année , &e, par
Dom Claude St. Etienne , Feuillant.

Un
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. | Un peu d‘ui‘ag; fert btaucau_p d;lil'sm
cette epreuve ; car il faur convenir qu’il Chap. IL.
n'eflt pas bien aif¢ de favoir choifir | B A
: plupart des fruits dans leur jufte maru- compa-
¥ rité : rien n'eft {i ordinaire que de 5’y gnements
tromper. Cependant ; comme rien n’ef} dy Pota-
{i agréable que de manger Jles fruir: ger.
bien conditionnés » rien ne Peft moing
aufli que de les manger, ou tandis qu’ils
_ font encore verds , ou lorfqu’ils fone
"o déja paflés, 1l eft donc effentiel que la
A main qui (e méle d’en juger, le fafle
ok avec prudence. Sur quoi /« Quintinie
ke it ,, que rien ne 'offenfe rant que ces
i »» titomneurs qui, pour prendfie un fruic
j 2> 3 leur gré, en girerone cent avec
»» Pimpreflion  violente de leur mal-
s> habile pouce,
Avec toutes ces précautions , fi elles
{ont obfervées , on parvient 3 manger
|  -chaque fruit en fon temps, a le manger
bon, & 4 s’en procurer une durde aflez

. longue.
Celle de bon chrétien va loin , & i
elle eft accompagnée de quelques autres '

elpeces de poires, quoiqu’en petit nom-

bre. Si on la {oigne exactement, comme

on a dit, elle peut faire honneur 3 nos g

deflerts durant tour le mois de Mars,

méme d’Avril, _
La deftinée des pommes en conduit I

plufieurs julqu’au mois de Mars » quel- e
Tome I,

=
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mai ) os-unes méme jufqu’au mois de Mai

(!j;i:_”i_' & Juin 3 de ce nombre , font la rei-
Dot Ac. Dette ; Yapi, Ja pomme rofe, &e.

"1l faut obferver, dans ce temps , que

ents |2 marque de leur grande & derniere

du Pota- maturité , eft d’¢tre un peu ridées , fi

ger, on excepte les pommies d’api & les pom-

mes rofe , qui ne fe rident jamais : on

connoit donc que cellesci {ont: parfai-

tement mies 5 quand tout le verd de

leur peau s'eft changé en jaune , ou en

gris-fombre.

Nous avons dans ce pays une efpece

de pomine connue {ous le nom de pomme

de graine , qui , {eulement en Février ,

commence d'éire> mangeable. Elle’ eft

Tz belle ;, d’une grofleur raiformable;

{a chair eft trés-ferme , ce qui contribue

3 (a longue duréeselle la poufle jufques

en Juin & Juillet, fans perdre fon gott:

jen ai méme gardé jufqua Pannée

d’aprés , aufli f{aines quelles peuvent

I’étre ; mais alors elles étoient comme

infipides. Cette efpece de pomme mé-

rite bien Patrention du Cultivateur, par

la compldifance quelle a de ne point

le quitter julqua ce que le nouveau

fruit vienne oceuper la place quelle

leur cede.
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Défauts de g Fruiterie,

e
DEecem.

Chap. II,

AT ; . Des Ac-
Aptés avoir dit ce qui peut affortir

une ferre ou fruiterje
agréable qu'urile, je crois devoir rap-
POrter ce qui me paroit ne Pas conve-
nir 3 la confervation des ‘fruits, Le
Jardinier Frangois par exemple, veyur
» quon les place dans un cellier , oy
s Pon dévaleroit trois oy quatre degrés,
» il pourroir étre plus propre 3 ce def-
s> lein que tout avtre lieu, Tel qu’il fic
5y e fruitier oy réfetvoir , il fage qu’il
s ait les fenérres & ouvertures petires,
» 4 caufe de la gelée & dy grand chaud,
5> lefquelles vous tiendrez toujours bien
s> fetmides, n’y laiffane entrer aucun air,
» & ne vous en fervane que’ pour Ia
» clarté, refermant tous les volets quand
3 Vous en fortirez; mémement quand i}
»> 'Y €N auroit aucune , & que la porte
»» fult petite & baflz, ce feroit encore le
»s meilleur, la tenant fermée fi-tdr que
5> yous ferez entré dedans *.
Eft-ce 13 un Ejour bien convenable 4
des fruirs délicieux & €aux , qu’on

» & la rendre aufl

* Jardinier Francois , Pag. 284, Traité 3
f28. 1. Le Sieur Laurent, Notaire de Laon,
veut de méme que la ferre fojr bien fermée ,

fans autre ouverture qu'une petite & bafle
porte.

V ij

compa-
gnements
du Potas
ger.
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e ¢ vifiter avec plaific prefque autant
DEeceM. pour la vue que pour le gotit 2 ou plutot e
kap. IL yyeft-ce pas une forte de cachot , ot ces
Des Ac- fiyirs , traités en criminels, perdent
compa- |eur couleur en attendant la pourri-

gnements

B 9 Ture,

du Pota- ¥ d it . (.

ger. Un fi trifte manoir n’auroit pas eu
Fapprobation du Sauffay , qui dit * gque C

les croifées de la fraiterie foient grandes
pour y donner de Uair de temps en remps :
le fruit toujours en ermé jaunit trop vite,
a force d’érre dchauffé enfemble.

Le milieuqu’on peut prendre entreces
deux contrariétés, ceft que la grandeur
des fenérres ferve A agrément de lafrui-
terie , pourvu qu'elle ne nuife pas au
fruit , {e fouvenant qu'elles doivent {ur-
tout {e fermer exactement; on peut ce-
pendant, comme il a éeé dit, les ouvrir 1
durant quelques heures d’un beau jour, :
lor{qu’il n’y a aucune furprife 3 craindre
de la part du froid ; mais on doit ufer
de cette permiffion avec fobricté.

* Traité des Jardins, Chap. XI, pag. 1z. e

-
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DEcem.
Hﬁmﬂr——;ﬂ:&—:h%&;’ﬂz’:

.

C.HAPTESR FiLI T
Ce qu'on peut retiver du l"’m;:.c."c:;

O N continue d’avoir tout ce qu’on
avoit dans le mois pxc( ¢ ra
herbages & aux racin
’i.uﬁ[ue\ & J. !L'!lb {UL

Pour ce qui eft des courges & bonnet
('L }.L'\"l\.,,‘t oranges mit il
n'en eft plus queltion e lotager.
On ne tire que des pmul, 1S mx{u en
fireté, les melons J hiver & les courges
3 luf: ’OR_L| la ¢

Jai qu lquefois eu , mmu a Nodl,
des pois & des feves 5 mais ce g;s-.c;r.ux
bénéfice de quelques années , je ne le
promets ni pour Pordinaire, ni A tous,
fans des foins qui fouvent font inutiles,
& rarement payés par 'ufage qu’en peu-
\u.tﬂw:‘*.ul ceéftaines occafions, ceux
qm {e plaifent a puffciu ce qui manque
aux autres, Ce canton ne jouit pas Je
plu:‘ vs privileges qui fontaccordés &
certains endroits de cette Pr ovinee
mais ils font remplacés par d

2

La raifon & l}h" encore la relig
veulent que chacun fe contente de ce

v

111
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462 ANNEE C HAMPETRE
quil a , fans néanmoins interdire les
[]ccours de lart, pour fe procurer ce
qu’on ne tient pas de la nature. Ainfi

peut reti- CEUX qui veulent {e garantir des défor-
rer duPo- dres que I’hiver caufe dans les Jardins,

sager.

peuvent s'armer contre lui de tout ce
qu’ils jugent capable d’é¢moufler fes
traits; ou battre en retraite , refugiant
dans la ferre ce quiils ne pourroient
eonlerver en, plein. aity

De la Taille des Arbres.

Dans les Préliminaires de cet Ous
vrage , il a été parlé aflez amplement
de la taille réguliere 2 laquelle on aflu-
jertit les arbres du Potager , pour en
former les efpaliers & arbres nains: c’eff
{ur quoi nous ne reviendrons point. On
ne veut parler ici que de Peffer que
produit , en général, fur un arbre le
retranchement de f{es branches plus ou
moins confidérables, afin d’en retirer
des connoiflances de pratique dont un
Jardinier puifle faire ufage.

L’on admet d’abord une obfervation
conftante autant qu’elle eft familiere,
que tout arbre quion captive fous une
taille annuelle , groffit beaucoup moins
g’un autre de la méme elpece, dont
la {erpette n’arréte on ne géne point les
productions.

BadenWhirttemberg
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Ainfi I'on voit , par exemple , 0;1‘:5‘?“—
les atbres fruitiers nains, que l‘.sugnu, Ch
que les haies, que les mimma m\,L.l
pour Pagrément, que:tous ce etifin
gu’une taille régalicre faite annuelle
ment tient ddns une e ithL de conrrai:
te , ne > pouflent pas leurs branches 2
I'ordinaire , & que de leur coté lesraci-
& nmn
pl‘i\\'li'l"i‘lf‘;.

nes 1‘:",011'\.‘; gLEW A:‘
|

moins de

puifent

tude de l,\mll I Moins
trent dans les vues du L..lhl\nl ur qui
les dirige.

Ce qui donne lieu de conclure ave
certitude , que -fi Yon veut avoir dn,
beaux ar ﬁlcsqulﬁ fenrplus de womu;,
8 en moins de temps ; cm ne doit leur
retrancher que trés-peu de branches
& celles feulement qui poutroient £xc
dcr la hauteur projetée , ou dérangerla
forme qu'on leur fouhaite. Car il eft de
fait que plus les branches font fortes,
plus les racines tracent, & pauov-rf:nt ‘
une plus grande érendue de terrein
d’ot il fuit qu’elles en rapportent une
nourritute DLlS abondante pour i’uutmr
3 la dépenfe de ces bum hes. Bn un
mot , les racines des arbres croiffen
toujours, & les fecc qu "hhs procit-
E\JD.LAC._, {one
V iy

rent, quand




464 ANNE'E CHAMPETRE,
. ‘oujours proportionnés aux beloins,

Ch. 11 Ceft pourquoi , lorfquiun ‘arbre eft
Ce qu'on -’,it’ﬂ'lllé 3 \‘f}gétcz“fch{n fes forces &,
peut reti- pour ainfi dire, {clon fon génie , il faur
rerduPo- étre prudent:dans {2 mutilation s & ne

LANDESBIBLIOTHEK

retrancher de branches capitales qu’en
certaines afions qui femblent Dexi-

ger neceflairement, Il faur, {ur-rout,
B8] 2 i
eviter un retranchement entier fair &
1 et

la fois , cz

c’eft pour 'ordinaire s’expo-
1 voir bientot périr Parbre,

les racines d’abord atcirent 3 elles

la méme quantité de feve qulelles atti-

roient avantla {uppreffion des branches,
mais {on cours étant interrompu par
Pamputation des canaux qui la rece-
voient, cette feve reflue fur elle-méme ;
& loin d*érre perfectionnée , comme elle
Péroit par la circulation , elle croupit
dans les vaiffeaux qui s'en trouvent rem-
plis : de forte que perdant I3 fon acti-
vité , elle manque de forces pout pro-
duire de nouvelles branches qui puilfent
réparer le dépouillement du {ujet. A
peine quelque bourgeon furgic A travers
les obftacles que lui oppofe une écorce
trop dure 513 fe bornent les vains efforts
de la feve, aprés lefquels on voit le mal-
heurgux arbre décapité, ou confidéra-
blement murilé, périr d’inanition , les
racines engorgées cellant de le {ecourir
dans fa mifere,

BadenWiirtcemberg
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Si cela marrive pas tonjours en toral = ey
11, ne mﬂilql.’: gl!\,’!{C li E‘i'i\:.".'l' Li.lj]‘[-‘.ir.i_. Ch. L.
J'en ai la preuve bien certaine : ey vais Ce TP oh
rapporter une bien pofitive. . peut retis
Certain Jardinier , nouveaun débar. rerdu Pe-
qué chez un Seigneur du voifinage | tager.
pour faire valoir {a prétendue capacité
dit au Maitre que plufieurs des buiffons

1

"R de fon Porager avoient été mal conduits;
o qu'on leur avoir donné trop de bois &

nourrir , & qu’ils fembloient étre fiir
e retour; mais que 'il lui éroit permis,
il favoit un moyen efficace de les Fap:
Kaes, peller & leur premier Age ; quil falloit
pour cela les réceper : qui certe condi-
Teces tion il prometroit, ce qu'il ne tint pas:
e Car il arriva qu’en ayant obtenu la per-
miflion, il fit main bafle fur les victimes
de fon ignorance ; & il fallur fubftiruer
f de nouveaunx \fu‘;crs 4 ceux qu’une main
prélompruenfe & trop hardie avoit con-
duits 3 la mort. Je dis 3 la mort SHCTE
en effet plufieurs de ces arbres étroncon-
nés ne poullerent plus, ou le firent avec
une nonchalance qui ne put leur faire
regagner méme lenr érar précédent,
Jarrivai lors de cetee cruelle ex ution,
& je larrérai par mes remontranices

o appuyces de folides raifons que
fai au Maitre. Je valus ainfi

v

)’ (Po-
11 la confer-

1 - fgnea !
aition des arbres qui n’étoient encore
que condamnés, & qui, parcette g

¥

T e —
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Decem, 1ue jobtins pour eux , durent encore;
: b bR PHs A o
Ch. 1iL quoiqw’il y ait déja plus de vingt-cing e
Ce qu'on 2118 de cetre époque inftructive,
peut reti-  J'ai cru devoir , avant que de finir, D]

rer duPo- donner cet avis aux autres, & je con-

sager.  {eille & ceux chez qui quelqu’un des
arbres de leur Porager annonce une fin
prochaine vers laquelle il tend , de lui I
donner un fuccefleur qui le remplace,
au lien d’artendre fon entiere decrépi-

tude ; ou i I'on croit, & fi 'on efpere I
d’en rérablir les forces par de nouvelles Y
poufles , on ne doir procéder au retran- e

chement des branches ufées que par
degrés & fucceffivement , les premieres
démarches décident pour les {uivantes.

BADISCHE !
)
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DECNCEETA D K e e

DE LA MALADIE
DES ARBRES,

Et de quelques Animaux qui - leur
nuifent.

'
Q vorQu e dans les Préliminaires &
en divers mois, il en ait éré déja die
quelque chofe, je crois utile de rap-
peller ici ces matieres; d’entrer dans
plus de déeails, & de placer fous le
méme point de vue ce que je puis ayoir
encore a dire, afin que le leGeur le
wouve réuni , ou , pour éviter trop de
répétition , qu'il lui foit indiqué o il
peur le trouver,

Jai confeillé ce que j'ai era quon
devoit fajre pour planter 3 Propos tant
les arbres que lés arbriffcaux, & la
meilleuré facon de les conduire pour
qu'ils puffent ; durant leur érar de fanté,
décorer gracieulement les Jardins, ou
les enrichir par leur fertilité ; mais
comme quelque'le&eur pourroit arten-
dre de moi , que je faffe auffi mention
des foins qu’exigent ces mémes arbres
& arbriffeaux. attaqués de maladie &

V. vj
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Delama- ]

Anne's CHAMPETRE,
tombés en langueur, il paroit julte que

ladie des JE COMMuUnNique c€ que mon expérience
Arbres , ou mes lectures m’ont appris {ur cela,

& de

afin que cenx qui cherchent a s'inftruite,

quelques trouvent dans cet ouvrage A-peu-prés
fiﬂ_lm;imx ce qu’ils peuvent defirer & $’en pro-
(ui leur mettre, Je wvais donc EHRYCT (.JLL‘ ]CS

nuifent,

contenter ,en leur failant obferver ce qui
peut ordinairement nuire aux arbres,
& caufer leur dépériffement, ainfi que
les remedes qu’il convient d’oppofer au
mal , ¢'il n’eft pas incurable. Mais je
le ferai, fans prétendre néanmoins dif~
penfer par-ld ceux qui voudront des
notiens plus amples e recourir 2 la
leGure des bons Autcurs qui ont traité
de ce fujet, & en particulier , entre
pluficurs autres , & ce qu'en a dit le
Jardinier Solitaire 5 page 337. & aux

favantes inftruéions pour les Jardins
fruitiers & potagers que ‘M. de la Ouin~
tinie a donné , Tome 11, Chapitre X,
&c. &ec. &c. Car je cherche a rendre
plus facile Vart des Jardins , en abré-
geant les prégeptes, & non a difluader
de rechercher les legons des Maitres 3
qui je' n’ai garde de me comparer ,
encore moins de me préférer.

Les maladies des atbres font occa-
fionnées ou' par la nature défectucule
du terrein , ‘ou ‘par” leur vice propres
ou par I'attaque de plufieurs animaux ,

4
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pai I'altération des faifons.

Si ‘c’eflt ‘de la nature du fond que
vienne : le mal , il eft wés-difficile a
guérir, pour ne pas dire qu’il eft parfai-

tement incorrigible. Si ce fond , par Animaux

exemple ; eft infertile de lui-méme ,
n’étant compolé que de wf, d'argille,
de fable tout pur, de craie , &c. ona
beau changer en partie la terre, & y
en méler de meilleure a la place deftinée
aux arbres. Quand leurs racines font
une fois parvenues au fol infructueux,
on les voit jaunir , dépérir d’arinée en
année , & enfin mourir d’inanition. 1l
1’y a point de remede fouverain au
mal, & le Maitre qui doit{e 'imputer,
n’a 'qu'd chercher: une fitvation plus
favorable, {e reprochant d’avoir fi'mal
domicilié {es arbres|, qu’iln’améliorera
pas , quelque:fumier qu’il employe,
Mais fi la terre , ‘quoique bonne de
fa'nature ; ne fournit pas allez'}| parce
quelle steft précédemment ufée;; & force
de produire , on'doit fouiller cette tetre
un peu profondément’, en enlever la
partie appauvrie ; & lui'en fubftituer
une meilleare , ayant foin encore de
mettre {urda fuperficie ; do fumier-de
vache, filaqualité dela terreeft chaude,
oudu fumier decheval ,fielle eft froide,
chargeant 'un & Pautre de ces fumicrs

ladie des
Arbres,,
& de

quelques

qui leur
nuifent.

3s ~ . ~° T IRy
tels qu’infedtes, vermine , &c. ou enfin>=—-
Dela ma-
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470 ANNEE C HAMPETR E,
de bonne terre, Les arbres ainfi {oignés
lad: reprendront de la force 8 deviendront
adie des . :

g plus fains & plus vigoureux, 1l fauc
& de’ encore les railler plus court, ces arbres,
quelques julqu’a leur entier rétabliflement, Si tout
Animaux cela n’opere point , felon qu’on le foy-
qui leur haite , on peut arracher ces malades
nuifent, défelpérés ,. comme étant gatés dans

Pintérieur des racines ou de la tige.
Lor{qu’un arbre n’eft languiffant que
d’un feul coté, & que de Pautre il eff
vigoureux', fans qu'il paroiffe attaqué
d’aucun autre mal 3 l'extérieur, ce qui
arrive quelquefois; alors , dansla crainte
que le mal ne vienne des racines, il faur
déchaufler arbre tout autour , .pour
examiner {i du ¢oté languilfant il n'y a
, point quelque racine gitée.. Sil s’y en
i trouve d’infectées, on les coupera juf-
qu'au vif , pour le rafraichir , & lobli-
ger a poufler de nouveau chevelu. Du
coté vigoureux , on doit aufli retran-
cher quelques-unes des grofl¢s racines,
afin d’égaliler la diftcibution de la feve,
Pour y réuflir mieux, il eft & propos de
wailler fort court le ¢té malade & de

Delama-

P
laiffer fur Pauwe jufquanx brindilles o
ou jets inutiles, afin que les branches g

Il d bois , recévant moins de-feve , ne
" pouflentpas fi vigoureufement, On re- ¥
comble Touverture qu’on a-faite avee ¥
de la meilleure terte ;, quand: méme p
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aucune racine ne {e trouveroit gatée i
> 1" Delama-

car en ce cas la langueur de Darbre |

- : ; ladie des
pourroit ne procéder que du défaut de Apreq
nutrition de la part de la terre; & pour & de
Vi y fuppléer, on lui donneroit de plus quelques
i le fecours des fumiers , de la fagon Animaux
quil a éré dir en parlant de la terre qui leur
ulée, nuifent.

Quelquefois aufli le défant vient:de

ce quen planrant I'arbre , on n’a pas
bien garni de terre toutes {es racines ,
& laiflé des cavités {fur quelques-unes,
ce qui les empéche de fe lier A la terre,
& elt caufe que l'arbre fouffre du coté
de ces racines négligées. On peut faire
€es vifites en tout temps ,-eXcepté pens
dant la feve , & I'on recomblera le trou
{ur le champ avec de la terre neuve,
pour préyenir;'évent des racines:

Quand on ne peut diftinguer la véri-
table caufe qui fait {ouffrix Parbre , il
faur toujours cependant le décharger
d’une partie de {es branches les moins
nourries, On peut méme arrofer , dans
la {aifon convenable , le fujet; s'il n'eft
point trop érendu. Ces arrofements {er- ff
yent 3 le raviver & le foulagent beaus
coup.

On pourroit encore enterrer du fu-
sier de cochon dans la fouille faite
au pied de l'arbte , ou fimiplement ré-
pandre de ce fumier & la furface du
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: 472 ANNEE Cu AMPETRE,
De'la ma- terrein , le couvrir lcgf‘rcmcn: pour
ladie des Lempécher de fécher , & arrofer par
Afbes”, deflus de temps en temps, afin que
& de leau portdr aux racines’la qualicé du
"quelques fumier avec fon jus. On a quelquefois
Animaux-vu des effets merveilleux de Pune &
qui leur de 'autre de ces facons d’employer cet
muifent. engrais, & un arbremalade reverdir

par fon fecours.

Quoiqu'il sagifle ici du Potager en
particulier , je dirai cependant ce qui
regarde les arbres plantés en terre feche
de fondation , & qui par-13 fournit peu,
de forte que les arbres ne pouflent point
affez , & donnent des fruits mal-condi-
tionnés. Le remede qui convient pour
la fanté de ces arbres, eft d’augmenter

! la feve par de fréquents arrofements ,
i foit avec de IPeau de féurce, ou avee
celle quon peut leur ménager despluies,
la ramaffant dans des égouts, dans des
ferves dont on fait ufage au befoin, ou
. quon conduit pat des rigoles vers'les
| arbres ; lorfque la pluie tombe.
w Si au contraire la terre eft trop humi-
de, il faut élever au pied des arbres
des efpeces de buctes qui en écartent
Peau. Dans ce deflein , loin de faire ,
eomme on vient de dire , des rigoles
qut dirigent les eaux pluviales vers les
arbres , il faur en faire qui recoivent
ces eaux & les portent hors du Jardin,
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au moyen de pierrées ou aqueducs, e
tcerte b = :d‘l ' -, + Delama-
Si cette humidité de la rerre lui éroir 7”5
iy e iy e e ladie des
naturelle , {ans éwre trop forre, on peut Atlicas
: ~" gy & - s ?
déchaufler I'arbre qui paroit en fouffrir, ~g& de
Ry pamnentd o e T
& recombler le trou avec une quantité quelques
modérée de fumier de cheval, point Animaux
trop coniommé ; Pon peur méme y qui leur
jouter de la colombine ou fumier de Buifent.
1 ] pour donner

e

geon , en petite dofe ,

e la chaleur & cette terre engourdie,

obfervant de ne pas trop approcher ce
fumier des racines.

Mais {1 cette humidité eft dans un

certain degré qui rend le fond de I

< 41 cna i€ ronc iC ia

- ~ - Fa
terre froid & parefleux , il eft prefque
impoflible qu'un arbre y puif

P
¢

le réuffir.
La preuve eft convainquante : c’eft la
chaleur qui anime les arbres pour la
végétation; cette terre en étant privée
par fon humidité & par fa froidure,
Parbre ne peut prendre une nourriture
qui lui convienne; il faut alors par
néceflite qu’il périffe. Ceft donc un
avertiflement , lorfqu'on veut faire un
Potager fruitier , d’examiner la qualité
de la terre , pour n’avoir pas dans la
{uite le chagrin fenfible de voir péric
les arbres qu’on y auroir plantés.

On obfervera encore fur la qualité
de la terre par rapport aux arbres, que
dans les endroits ou il eft mort deux ou
wois fois ‘de {uite des arbres d’une




474 ANNEE CHAMPETRE,
EOLTREERAEG A £ 3
Dol ma EME efpegc : ﬁ Fon veur lc.:; 1'cxnp1a€c1',
ladie des 11 faut en {ubftituer quelqu’un qui s’ac-

Arbres, commode d’une nourriture autre que

& de celle dont s’accommodoient les défunts;
quelques ainfi la méme terre dont la qualité avoit
Animaux. ¢té épuifce précédemment par une efpe=
qui leur ce d’acrbre, eft pour le dernier une terre
muifent. yieuye en quelque forre. Cetre regle doit

fe garder en général, non feulement
pour le mieux , mais fouvent méme
pour le bien & Pindif{pentable.

Elle doit encore avoir lieu, ¢il s’agie
de rérablir des breches faites dans les
paliffades & dans les haies, quand on
a lieu de croire que les plants ont péri
de véwuté, fi Pon n’aime mieux fubfti-
tuer une rerre neuve 2 la place de celle

[ qu'on enleve du trou A faire,

il Puifque jen fuis venu 3 parler des
o paliffades qui quelquefois trouvent |
place dans le Porager , fi quelque
arbre paroiv malade de vieilleffe , &
que le laps du temps y ait ufé la terre,
) on peut en quelque {orte la rajeunir ,
& lui procurer un nouveau fond de
NOurriture ; On commence , pour cela,
A ravaler la hauteur de cetre paliffade ,
& A rérrecir {a largeur , ferrant plus a
ou moins , {elon le befoin , avec la fer-
pette : ce que les Jardiniers appellent
ferpiller ume paliffade,

A mefure quon retranche aux fujecs
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unie partie du travail qu'ils ne pour-Tor
rojent faire , on cherche 3 ranimer leur Jadie &

. - adie aes
force , afin de les aider 3 nourrir tant Asbres -
le bois qui refte, que celui quon attend & . de
de nouveau, On peut , pour cela, faire quelques
t: des tranchées des deux cowés de la Animaux
paliflade , éloignées de deux pieds de i leur
diftance , crainte d’cndommﬁgcr les nuifent,
, racines. On vuide ces tranchées de la
i terre appauvrie par Pufage , & on lui
en {ubftitue de meilleure de fa nature,,
ou bonifiée par des engrais {uffifants
les & convenables : au moyen de quoi la
n paliffade fecourue , reprend des forces

' & redonne d’agréables feuilles,

e Chancre.

a | ON compare cette maladie (la gale des
e | arbres) auxdartres, oud la gale qui vien-
} nent au corps humain; & quelques Au-
‘.i teurs la difent une des plus dangereufes
qui gerce & fait mourir une partie de
Pécorce , ol elle sengendre , & va tou-
jours en augmentant , {i 'onn’y remé-
die bientor : de telle {orte que fouvent
on trouve des arbres tous morts d’un
coré , faute d’avoir, & temps, remédié !
au mal, Pour le faire cefler , il faur
cemner avec la {erpette tout autour dans
Pécorce vive julquau bois , & enlever
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476 ANNEE CHAMPETRE,
De lama- ¢ que le chancre a dénaturé. Cette
Jadie des OP¢ration fe fait au printemps avec plus
Arbres , de fuccés qu’en toute autre {aifon ; Pon
& de vajulguauvif de I'écorce, pour qu'elle
quelques recouvre plus aifément la plalc & l'on
Animaux choificle ELmJ)\m_ la feve pour I’y aider: 3
qui leur & ofin que le hale i’ ¥ {oir pl‘ un obfta-
muifent. cle on couvre endroit opéré avec de
1 otk de vache , ou de 1:1 fiente de
cochon , quon arréte avec du linge &
de la ficelle, Cet ’Pp.ntll m’a plufieurs
fois fervi 4 fauver des eru.’\ que les
lapins, ou d’atrres accidents avoient
écorchés.

Chomel , dans {on Diftiennaire Econo-
mique , ne me p"roit pas tout-a-fait
exact, quand il appelle le chancre une
pourriture feche, & qu’il {e contente de

it le cerner tout autour ; avec quoi, fans
il Ye couvrir, il tombera de lni-méme, dic-il,

Jauniffe.

La ]CiUl“ ile qu'on voit quelquefois
fe répandre hors de faifon fur toutes
lesfeuilles d’un arbre, & le déshonorer,
lui eft une vraie maladie qu’on ne doit
point négliger , & tout a la fois un

i fymptome évident de cette maladie.
! Elle a pour caule ordinaire , ou la @
dzfetre d’aliments qui ne fuffifent point t0

| 3 la nourriture de l'arbre ; ou le trop
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d’humidité qui {éjourne autour de fes Dal
racines ;_peut-€ire , au contraire , lahgi ag:;
[échereflle de la faifon; ou c’eft enfin ‘lm;ms
Pattaque de quelque infedte qui caufe "g de’
fon état défagréable & languiffant. quelques
Pour remédier aumal,il Faut d’abord Animaux
en rechercher exa&tement la {ource ; fi qui leur
on croit la pouvoir imputer 3 la terre , BUifents
comme impuiflante de {a nature , ou
ulée par d’autres productions , on doit
alors employer quelque engrais conve-
nable. On change la terre qu’on peut
enlever {ans danger pour les arbres , &
on lui en {ubftitue de meilleure mélée
encore de fumier approprié , comme de
la boufe de vache réduite en terreau ,
des cendres neuves , & de la fuie de
cheminée pour les fonds légers; mais
{1 la terre eft franche ou froide , on fait
l ufage de colombine , de crottin' de
‘ mouton & de fumier de cheval 4 moitié
w pourri : la prudence doit régler la guan-
tité de ces remedes,
Si la jaunifle de larbre vient de ce
qu'il croit dans une terre humide , on
détourne , autant gu’on le peut, I'ean
qui y aborde ; on creufe la terre , &
dans le fond du creux, on met de grand
fumier de cheval , peu confommé; on )
couvre ce fumier, & onéleve en voiite au-
tour du pied de I’arbre, la terre, de fagon
gu’elle en écarte les eaux de la pluie.
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478 Anwe’E CHAMPETRE
Si au contraire P'arbre jaunic , pour

ladie des €tre planté dans une terre trop légete
Arbres , & trop {eche, il faur, au nois de No-

& de

vembre , déchauffer larbre, & enfe-

quelques velir dans le creux des curures de Mare,
Animaux des boues des rues , de la fiente de

qui leur
nuifent.

cochon , ou autres engrais point chauds
par eux-mémes ; {i Iarbre d’ailleurs eft
foumis & la taille, il faut la faire furle
vieux bois, ou la plus courte , & on
le décharge , autant qu’on peut, du
bois fuperflu : aprés quoi , on laifle 1z
nature {e ranimer, & attefter Purilité
des fecours qui Pont ranimée,

St en fouillant on trouve des racines
qui fe font pourries , pout avoir éré
enfoncées trop avant dans la terre , on
les coupera bien uniment en pied de
biche, tout aupreés de ce qui eft pourri,
mais dans la partie encore vive , afin
qu’elle poufle deld de nouvelles racines,

Si aprés avoir obfervé ce qu’on vient
de confeiller , I'arbre ne change point
de difpofition, & perfifte , 'année {ui-
vante , dans (on état de langueur & de
jaunifle , l'on eft fondé & croire quil
eft vicié dans 'intérieur ou de fes raci-
nes , ou de fa tige; auquel cas, il eff
inévitable de I’arracher I’automne fuj.
vante , & on peut fe reprocher d’avoir
mal choifi emplacement du Potager,
puifque fon défaut eft incurable : rout

BadenWhirttemberg
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€e qu'onh a pu faire , ayant toujours éré
Gnutl%l,- ! = e J Delama-

C Parbte o ars) lad - ladie des
ot Larbre ne paroit malade que PAree Apces.

a qu'il jaunit y comme , par exemple , les “g; e
poiriers f{ur coignafliers, en certains quelques
fonds , jauniffent toujours, quoique la Animaux
terre y paroifle aflez bonne ; c’eft un qui_lear
avertillement certain qu'il les faut 6rer, nuifent.
pour y en remettre d’autres fur franc,
Ceux-ci font beaucoup plus vigoureux,
& s'accommodent mieux d’un terrein
médiocrement bon , que ne font pas les
autres,
On voit quelquefois dans les grandes
chaleurs de I'écé, les feuilles de quel-
ques arbres fruitiers , pencher & fe
faner; on a beau arrofer arbre 5 les
feuilles ne {e raniment point. Le véri-
table remede eft d’arrofer les feuilles:
| Peau qui entre dans les vaifleaux abfor-
bants , répandus fur la furface des
feuilles, répare la trop grande tran(pi-
ration occafionnée par_la chaleur, &
P'on voit le feuillage {¢ ranimer, Sans
ce foin, il feroit tombé, & cet accident
auroit été fuivi quelquefois de la mort i
de l'arbre.
Souventun arbre devient jaune, pour
avoir donné trop de fruit, parce qu'il
matique de fubfiftance ; en ce cas, il
ne faut point balancer de décharger
Parbre, d’une partie de fes fruits, &
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d’apporter quelques fecours & fes raci- 1
ladie des €5 ¢ c’eft ainfi qu}OHJpﬁU_l‘A]C ranimer, Tat
Atbres, oouvent ona le déplaifir de voir lan- 7
& de guir des efpaliers entiers de poiriers &
quelques péchers , quoiqu’on leur ait donné tous
Animaux les foins que demande leur culture. Ce
qui leur mal n’eft pas {ans remede : voici ce
nuifent. qu'il y faur faire.
On fait un cerne autour de chaque
pied d’arbre , dans lequel on met quel-
ques engrais; puis en les raillant , on

Delama-

lesdécharge du bois qu’on croit lui étre &
fuperflu ; & aprés avoir recouvert le o
trou ot I'on a mis le fumier , on laiffe i

agir la nature que ces engrais raniment
bientot ¥,

De la Mouffe.

Sunr cette elpece de plante qui atrague
les vieux arbres , comme dit le Adanuel
des Champs , & ceux dont les racines ren-
contrent le tuf ; mais les arbres de tout
Age encore , & qui les mine infenfible-
ment , on peut voir ce que jen aidit,
d’aprés mon expérience. Je ne crains
point cependant de rapporter encore ce "

i * Nouveau Traité de la taille des Arbres
fruitiers , par René Dahuron , Jardinier de
M. le Duc de Brunfwick de Lunebourg 3
Paris, page 179,

que
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1ue le Journal Economique du mois (e ——
g ¢t el ) Dé la ma-

Janvier 1761 , donne comme un moyen
infaillible paur éter la mottfle anx arbres,
& pour empécher gu’ils ne viennent encore
a en Etre atraqués par la fuire.

La moufle qui <roit fur les arbres ,
fur-tout dans les terreins humides | eft
une {orte de petite plante, done les
racines s'introduifent dans ‘toures les
ramifications de Pécorce , fe Fair jour
julgu’au bois , le {épare de fon écorce,
& y porte une humidité d’autant plus
préjudiciable,, quielle eft la premiere
caufe de la putréfadion ; Venant 3
gagner le ceeur, elle occafionne plutée
ou plus tard , la perte torale du trone
fur lequel ce dangereux ennemi {&é-
journe, Cette plante eft donc une des
maladies trés & craindre » {ur-tout pour
les arbres fruitiers, C’eft une forte de
gale qui les ronge , les prive d’une
partie de leur feve, les empéche de
porter du fruit, & les fair perir d’au-
tant plus promptement, qu’ils font plus
jeunes , lorfqu’ils viennent 4 en drre
attaqués. Ainfi c’eft rendre un vrai for

vice & tous ceux qui font curieux de
la beauté de leurs atbres, que d’en-
{eigner un moyen fir & long-temps
éprouvé, de déeruire un hote au(h cruel,
qui depuis tanc de fiecles s’oppofe 4 nos
plaifirs & 4 notre fatisfaction,

Tome 111, b4
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482 ANNE'E CHAMPETRE
smemmmmme 1| e 5°agit pour cet effet, lorfqu’on voit
l)zyarg:s- un de ces arbres atraqué de la mouffe ,
1‘:';&5 , que de lui dc’couvrﬁr‘ou\déchal.ll'fér le
& de pied tout autour, jufqu’a la courbure
quelques p1f'mcxpalc des grofles racines , & de
Animaiix tépandre dans ce cerne , un demi-boif-
qui leur {eau de ¢charrée , melure de Paris.
auifent.  On fait que cetse charrée eft ce qui
refte de cendres fur le cuvier, apres
que lz leffive a été coulée. Ce capus
mortuum a prelque toujours éré regardé
jufqu’ici comme inutile , au point qu'on
a coutume , aux environs de Paris, de
le jeter {ur les chemins: il n’eft cepen-
dant rien de meilleur pour I'ufage que
Pon vient d’expliquer.

Il arrive pour Pordinaire , que ce
demi-boifleau {uffit pour faire périr la
mouffe; cependant quelquefois il faur
réitérer Iopération , ce que I'on ne peut
imputer alors qu'a quelque vice parti-
culier de ’arbre malade : mais ordinai-
rement une feule fois fuffit pour oter
entiérement cetre gale. De plus , celui

qui ne {eroit pas avare de f{es peines,
& qui auroit de cette chairée en aflez
e grande quantité , en continuant d’en

g mettre au pied de ces arbres aprés leur
1! guérifon , levr donneroit une nouvelle
vigueur qui les feroit rapporter du fruic
en abondance.

i Pon nous demande adtuellement

st .
? e
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quelle peut éuwe la raifon de cetre ——

expérience , nous dirons que la verey

de cette charrée confifte fans doute dans ‘adie des

le réfidu des fels que 'eau oy la leflive
m'a pas totalement enlevés, Ces fels en
{e dégageant , trouvent dans Parbre d

tent une nouvelle vie , qui lui fair re-
jetter cet ennemi qui nc}l’attaquq > que
parce qu'il eft dans un érar de foibleffe
& de maladie,

Au lieu de charrée, le Mannel des
Champs emploie le famier de molton ,
comme un moyen qui remédie 3 la fource
du mal. 1l faut , dicil , déchanfer Larbre
alafinde Juillet & en Aofy > & mettre ay
pied du fumier de monton » de forte que f;
on a dans un verger grand nombye darbres
qui en foient endommagés | if ny a rien
de mieax g
Ecoute ce cq

e d’y faire parquer les moutons,

feil, qui voudra s’y rendre
docile : je le rapporte comme je I’ai
trouvé,

Mais je donne celui de 14 charrée,
comme éprouvé , érant eflentiel de dé-
livrer les arbres de la moufle comme
d’une maladie qu’on peut appeller pédi-
culaire, en tant qu'elle f;
ture & les altere ;

uce leur nourri-
r-13 Pexpédient de
acler la mouffe, neft pas toujours fi

I €S Animaux
canaux qui leur font homogenes , s’y qui leur

gliffent avec facilieé, & dés-13 luj por- nuifent.
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= 'l' (arement efficace , qu’il empéche le g
Delama- ...onr du mal. En cas qu’il reparoifle, 1

ladie des 7 § i
die des ) peut {uivre ce quon lit dans les

Arbres S ; JE. Bagi
& dc’ Mémoires de I Academie des Sciences , ;_
quelques année 1716, Celt de faire une incifion

Animaux dans toute la longueur de Parbre , qui ;

qui leur aille jufqu’au bois, toujours du coté le
nuifens. moins expofé au foleil : la trop grande
chaleur empécheroit la cicatrice de fe
fermer. Le temps de faire cette opéra- |
rion (aprés avoir préalablement nettoyé |
I’écorce ) eft depuis le mois de Mars |
jufqu’a la fin d’Avril 5 en Mai , la feve
feroit trop en action. L’écorce ainfi K
entrouverte s’élargit, & la feve quis'y .
introduit mieux , apres Lincifion , fair
plus facilement {on cours ordinaire , & :
ne s'arrdtant point autant aux racines
des plantes parafytes , cellesci difpa-
roiflent , pour ne plus fe reproduire.

C’eft une épreuve (celle de Pincifion)
que jai faite deux fois utilement fur i
des marronniers, '

Extravafion , ou dérangement de
la Seve.

Lzs arbres font fujets & une maladie |
qui fouvent leur eft mortelle , & qui '
elt caufée ou par une trop grande abon-
dance de feve qui obftrue les canaux,
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par ou elle coule , quand elle eft déran
8ce ; ou par des empéchements qui i':!ic Tia
traverfent {a route , & qui la font Arbxcs.
s'échapper par I'écorce. Or, quand elle g ga’

1 cefle d’dtre renfermée dans fes aux quelques

: ordinaires , qui font lentre-deux ‘du Animanx
bois & de I’écorce > pour lors elle fe qui leur,

tourne en corruption & en pourrirure, Muifent.

Cette extravaiion du fuc propre peut
aufli quelquefois écre regardée comme
orte ¢ i eft pl

s d’ot elle {ort > quelle

t nuifible , fi Ia faveur

mielleufe de cette feve déplacée n’atti-

: Yoit pas par {a douceur des fourmis &
autres inlecktes,
Je ne fais de remede pour guérir
cette 1 ¢, que lufage des inci-
fions longitudinales, confeillées en par-

a ma-

O

lant de la moufe. Par le libre écoule-
ment qu'elles facilitent 3 cetre feve fur-
abondante , elles peuvent la modérer
dans la quantité , ou réeablir {on cours
dans toute {a liberré.

Ce méme remede peut avoir un bon
effet fur les arbres dont I’écorce eft
quelquefois couverte de rugofités qui
la repréfentent comme galeufe , ouy
for des efpeces d’exoftofes qui 4
ment ces arbres rortus

X

X
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ﬂz—lama-

ladie des

Arbres ,

& de S1 dans le Potager quelque arbre

quelques ufe , contre Pintention du Jardinier,

! Animaux [’embonpoint dont il jouir, & qu'au

Arbres trop vigoureua.

qui leur Jiey de porter les fruits qu’on a droit &
nuifent.  4'en efpérer , il mette tout {on foin 3 |
fe parer d’une opulente verdure, & d
qu'il poufle des branches vaines, & ¢
vuides de leur véritable richefle , il faut
alors réprimer cette vigueur orgueil- l

leufe , par la fouftraction d’une partie
' de cette nourriture dont il paroit abufer.
On fouille 3 fon pied , on découvre |

quelques racines principales du coté ot
cette opulence paroit plus marquée; &, fe
{uivant que le Jardinier juge a propos, d
il y retranche quelques-unes des raci- 1
‘ nes , ou il fe contente d’en enlever une &

partie de ’écorce , par ot la feve devoit
pafler : ce qui en diminue 'abord , &
avertit Parbre du bon ufage qu’il dojt
faire de la feve quion lui laifle.

Arbres foibles ou languiffants. q

UnEe raifon, quoique contraire A la )
i précédente , engage cependant de méme e
I a fouiller aux pieds des arbres. Ce n’eft
point pour arrérer leur fierté, c’eft pour
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" 1 C i
leur procurer des forces. Quand donc
ils en manquent , on fait autour de

i’m'b_re un creux , & on y met du 8IOS A rhres ,
fumier , ou du terrean , ou par préfé- g de
rence du fumier de cochon; la quantité quelques
& le choix de I'engrais dépendent du Animaux
befoin de Parbre , & eft laillz 3 la qui leur
décifion du Jardinier : voyez cependant Duifent.

ce qui en eft dit en Novembre.

Vieilles FEcorces & retrancher des

£s arbres, de leur naturel,
crevaflée, c’eft-2 dire, qui
ieurement en écailles : ce
éfaur furvient & d’autres par ancien-
neté, ou il leur eft caufé parla maigreur
& la fécherefe du terrein qu'ils occu-
pent. Quelle que foit1a caufe du mal,
il déshonore les arbres, & précipite leur
durée ; on doit donc abattre ces {ortes
d*écailles de deflus ceux du Potager,
On efface par-13 ces traces de vétufté
qui déplaifent 2 la yue; on épargne 3
I'arbre la dépenfe d*une feve prodiguée
4 nourrir encore , quoique foiblement,
oes écailles furnuméraires & défetueu-
fes, & on redonne au bois, quand il
eft poflible, les dehors de fon premier

A oe
15C.

X 1y
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'ﬁgi;ﬁ; On peut faire cetre (.Tll'lttiﬂ“ en
ladie des différents temps de Pannée , comme en
Arbres ', Janvier ‘evrier , en Mars , -en
I tout en Décembre,
vil qn;iqum.s des Cultivateurs
, avant la feve 5 & de toute la
gueur du pied des arbres de tige
une fente qui pénétroit toute lLy"hun
de 1 cm'c'
tte me , loin de préjudi cu:r
,'le faifoit crojtre ayec plus dc
facilitd , & rappelloit fur fon écorce
fcabreule, une poliffure qu’elle n’avoit
plus, & lair de jer unefle qu’on {ouhai-
toit ; mais cette npcmuon ne peut point
avoir lien {ur tous ms arbres, élle {eroit
;:;ﬁut".ueuﬁ fur des fujers déja fur-
1] annés, & en mauvaile Lmohth]
Angran de Rue-neyve donne une autre
facon de rajeunir des poiriers & pom-
miers vieux qui ne pouflent plus que des
| jets foi lu{‘b & languiffants , pour les
il <~‘11 iger de porter encore de beaux &
l‘(‘llS Fl'J ts p”i‘w-’]ﬂt pl\i‘: "(‘ (111'!1Zl
années, a {on dire ; & il affure que ce
moyen a été plufieurs fois cflouvé &
qu'il a quafi toujours réufll. On peut
trouver cette lecon au Tome L. pag.321.

De la Clogue

ilxl[ que 1 f‘;Ll.(‘ll dﬂ Tf!!f"

|5

$
, en Fé

~
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de la Culture des Péchers * appelle 1 m=em———
t g De la ma-

maladie dont ces arbres font fouvent
attaqués, & qui leur eft particuliere, 1l
¢ft donc utile de mentionner ce mal ,
& de favoir ce qu’on y peut faire,

La cloque eft caufée par un mauvais

ladie des
Arbres ,
& de
quelques
Animaunx

vent, qui fait recroqueviller les feuilles qui leur

des péchers : bientoe ces feuilles s'épaif-
fiffenc & fe colorent de jaune & de
rouge : ce qui eft trés- pernicieux au
fruit. Quand on s’appercoit du défor-
dre, il faut non feulement éter toutes
les feuilles vicides, mais encore couper,
julqu'aux endroits fains , Pextrémité
des branches qui en font quelquefois
attaquées , & qui forment une elpece
d’¢toupe  hideufe. On donne ainfi le

1 la feve de repoufler au deflous
es branches , qui {ont égale-

1es pour l'an
ceg
¢t
cela arrive quelquefois , & qu

point de feuilles {aines pour couvrir le
treit , on doit en laifler quelques-unes
des mauvaifes, pour lui {ervir d’abei s
penx

t qu’il en renaft de bonnes, les
mauvaifes fechent, & rombent d’clles-

mémes. Si on néglige ce retranchement

* Traité de la Culture des Péchers s -T2

A Paris, che; Ant, Roude 1745, pag. 9

XV J

-
3
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ol de feuilles in{:cvftécﬂs, elles confument :
locdic e l_ancvc, & lcmpf\;chem de chercher !
it 1ﬂt]c , & venant & tomber , le fruit g

& de qui cft encore tendre alors, fe trouve

quelques 3 découvert, le foleil le furprend, v
Animaux le fane, & il tombe auffi. 8
qui leur i
nuifent. De la Gomme, i

i ey

IL eft plufieurs fortes de gomme |
quon recueille fur diverfes efpeces (
d’arbres, & en. différents pays : mais
toutes n’intéreflent pas le Jardinier; q
il n’eft ici queftion que de la gomme v
aquenfe. qui paroit quelquefois fur les w_
arbres dont le fruit eft & noyaux, |
comme pécher, prunier; abricotier, &c.

Cette gomme eft pour eux une maladie

qui fair mourir les uns, & languir
les autres; elle eft comme une gangrene |
ou apoftume qui procede de la cor- ;
! ruption de la feve, & qui sexrravafe I
{ur cesarbres fous une forme en-quelque- :
facon, folide, par quelque ouverture ou
plaie , & fait mourir toutes les parties
voifines. Pour éviter quélle ne faffe
_ des progrés, & s'érende davantage , il
| faut couper les branches gommées ,
‘ environ 2 un ou deux pouces avant
Pendroit gommé; on empéche ainfi les
branches de périe tout-a-fait; il revient
ardinairementde la partiequ’on fauve..
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Do Peoragin, 4971
une ou deux branches inféricures, &
le dommage eft alors de peu de confé-
quence, A
Si cependant la branche gommée

vaut le conferver pour quelque raifon, quelques
& qu'on nait que cette gomme 3 lui Animanx
reprocher , onl'ote julqu’au vif del’ar- qui lenr
bre, avecla ferpette , & onmet fur g nuifent,

plaie des cendres feches , ou de Pargille
en poudre, ce qui empécherala gomme
de revenir. Cet appareil n’eft ni difficile,
ni cofiteux , & il n’a pas I'inconvénient
que peut avoir le remede que Bradley
propole, d'appliquer un fer chaud fur
la plaic, aprés en avoir dénichd la

¢ f1 le ravage caufé parla gomme
s’ctend {ur toutes les parties de arbre,
il faut Parracher, & le remplacer par
un autre d’efpece différente; car il
'y a plus alors d’autre remede qui
prifle fauver le malade. Tel eft le
jugement des Naruraliffes, -& de la
Quintinie qui dir que frla gomme vient
du dedans , pour. lors il la trouve
incurable,

Du Froid,

QuAND le roid eft extraordina’ e-
au point de maltraiter des arbres qui
bui réfilient dans les anndes ordinaires 5

X vj
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quelquefois il arrive qu’il glace les

Delama- ~ .-~ It :
., des PATTICS aqueules qui fe trouvent dans
ladie B e e depencs Bl
: Ailfess, + AT DEC SOCHY LOLTIIC de perits glacons ,

s —

& de quiparleurforceexpanfive occalionnent
quelques dans toute la longueur de l'arbre des
Animaux gerfures avec quelque bruit a Pinflant
qui leur de la rupture; ces fentes regnent jul
nuifent. ques dans Pintérieur du bois , & lui

préjudicient plus ou moins ; mais le
temps guérit cerre maladie , & les fentes
{e recouvrent d’une écorce qui cache !
les plaies lorfque le mal n’eft pas bien
confidérable.

Mais durant Phiver de 1709, le froid
qi fe fir fentir en un degré de violence
inaccoutumée, fut caufe qu'a Verfailles
quelques’ marronniers s’entr’ouvrirent
en éclats par le pied : fur quoi plufieurs
Jardiniers confultés pour trouver le
moyen de {auver ces arbres maltraités, |
epinerent d’entourer les bleflés , de '-

R fumier ayant toute {a chaleur, & de g

!‘ Il rapprocher les parties entr’ouvertes lor{- 3
quelles feroient dégelées , & de les
contenir enfuite pour éviter de nou-
velles fentes , continuant le fecours du
fumier tant que le froid feroit & crain-
dre : ce qui réuflic & fauva les arbres.
Quant aux accidents qui arrivent aux
arbres par Peffet du tonnerre , des tour-
billons, des orages, des gréles, &c.

ce quil y a de mieux & faire, pour
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reparer , autant qu’il fe peut, les arbres

mutilés , eft de retrancher les parties )‘:.k‘m“'
altérées; les racines {uppléent alors au ]};c.}:edcﬁ
défordre avec plus de vigueur , & &éi’
donnent de nouvelles branches. On quelques
doit‘ fur le tout, mertre udlement 4 Animaux
profit par une julte patience , dansqui leur
Iefpoir d’un avenir favorable, au liey nuifent-
de murmurer f{ans profit, & de fe
plaindre,

Des Infedes & autres Animauz nui-
fibles aux Arbres & aux Fruits,

OuTke les maladies qui font caufées
aux arbres par 'inclémence & le défaut
desfaifons, ainfi que par les éléments,
ou qui leur font propres, & pour ainfi
dire, comme perfonnelles, plufieurs
animaux confpirent encore contr’enx, les
attaquent de diverfes manieres, & leur
portent {ouvent un préjudice qu'il eft
2 propos de prévoir pour s'en garantir,
ou pour le réparer , lorfqu’on s’en eft
appercu. Point de querelle entre les
infectes , pour la préféance de rang;
j’en parlerai comme ils fe préfenteront,

Hannetons.

Cet infete eft une efpece de f{ca-
tabée en forme de grofle mouche,

LANDESBIBLIOTHEK
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494 ANwe'E CHAMPETRE;
Dela masaVeC cette différence qu'il a des four-
ladie des f€aux pardeflus. Au printemps il fort
Arbres, de terre, ot il a refté prés de dix mois;
& de il infefte en Mai, & pendant deux
quelques mois différentes efpeces d’arbres fil-
Animaux veftres, .ou des Jardins, dont il ronge
qui leur [es fleurs & les feuilles ; aprés quoi ces
nuifent. . arbres ainfi- maleraités , . périffent en -
partie , ou ne pouflent , Iannée fui-
vante , leurs boutons que fort tard.
Ces infectes font également fort nui-
fibles aux racines de froment & de
feigle, .8 de prefque toutes les plantes

guw’ils rencontrent dans leur chemin
ils font d’autant plus nuifibles, qu’ils
reftent trés-long-temps fous la forme
de vers, Les hannetons ne volent guere
pendant le jour; ils fe tiennent cachés
fous les fenilles des arbres : mais au
foleil couchant ils volent par:groffes
troupes , autour des haies, & ils don-
ment brufquement fur tout ce qu’ils
| rencontrent, Le meilleur moyen pour
‘ diminuer le nombre de ces marodeurs,

eit de battre les arbres avec de longues

perchess; ou, fi ces arbres ne font pas P

trop grands, il n’ya qu’d fecouer de d

jour 3 autre, entre onze heures du m
I ?mtin: & deunx heures aprés midi, les [
M branches de ces arbres fur lefquels les ¢

ha‘.‘._numns font alors aﬂbupis, enfuite
on balaye , & on les amaffe en tas, &
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on les brile, ou on les jette dans Iean =

Si pendantle regne ou la perfééution i
de ces vils animaux, l'on alloit fumer

e la ma-
die des
rbres ,

les arbres, ce feroit les attirer encore & de
davantage, quelques
Animaux

qui leur

nuilent...

Cet infecte, des plus féconds, eft
aufli des plus diligents & paroitre dans
un Potager..Si ['on veut bien connoitre
ces différentes efpeces , les brillantes
parures de certaines, leurs inclinations, .
leur adrefle, leur régularité dans leurs
opérations, on peut confulter I’ Hiffoire
generale des Infetes que Jean Goedard en
a donnée; la Contemplarionde la Niatare,
par C. Bonuet , tom..2 ; Laeuwenbock ,
Arcan, Nat. tom; 3; le Spectacle de Iz
Natare, tom, 1, Entretien 2, & voit
dans les favants Ouvrages de M. de
Réaumur , la diftribution qu’il fait des
chenilles , en claffes, en genres, & en
efpeces, &c.

Ces dérails amufants & agréables
pour bien des le&eurs , n’entrent point
dans notre plan: il y convient fimple~
ment de dire que, fi en général la
voracité plus ou moins grande; eft le
caraétere: piédominane de toute la
famille, chaque elpece a fon goiit
différent , & appréte le mets dont elle
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ladie des
Arbres
& de
quelques
Animaux
qui leur
nuifent,

496 ANne'e CHAMPETRE,
{e nourrit : certaines chenilles rongens
par prédile¢tion , les chous, les légu-

mes ; d’autres dévaftent qudqucs ar-
’

bres; d’autres encore attaquent des
arbrifleaux, &c.

¢ de chacune en particulier ,
e plus huplcnu ite. On a,
dans le C tre des Preliminaires
remarqué, d’aprés d’habiles f;UtL‘Lllx_,
que les J]umlts font dans la méme
année, uc'l\ pontes, & que, dés la
fcrundc génération , une feul c chenille
peut étre mere d’un million d’enfants -
joignez i cette nombreufe progéniture ,
que les efpeces connues montent 3
plus de trois cents, dit Pluche, Spec-
tacle de la Nature, tom. 1,

Quoi que tous ces patents n’aient
pas Ta méme malice , non plus que le
nmre gout , on voit par leur nombre
uonuanr, & on f“()i'mD!t a fes dépens,

ar le ravage que les chenilles caufent,
uc quelle importance il elt de faire
une \'f'»l'l.ntc & affidue guerre A ces
ennemis de nos T.m{:na "mm des
,;uld.mﬂcﬂ attentifs ont-ils effayé d.p
férents moyens de fe défendre, & de
détruire cette engeance mal fu{!a nte
rapporté pluft
ns le Chapitre {eptieme d‘:s Préli-
minaires : mais je ne les ai pas donaés

le |
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comme des remedes (pécifiques au o
Fhled ; : e lama.
mal : il éroit queftion alors de I'horto- |, 5. dee|
lage en général. Je reviens maintenant Acbres .
aux arbres que les chenilles non feu- & 7Y
lement déshonorent, en les dépouillant quelques
de leur verre parure, mais qu’elles Animaux
dévaltent , & font quelquefois périr, qui leur
L’expérience certaine nous apprend nuifent,
en effer que les feuilles ne font pas
aux arbres une - parure indifférente ;
elles font de plus autant de bouches
pour eux qui pompent les pluies & les
rofées; & par-1d fervent a rafraichir
le tronc {ur lequel elles prennent leur
entretien ; de {orte que (i elles devien-
nent la pAture des chenilles, pour lors
I'arbre , privé de cesbouches , canaux,
ou réceptacles , eft d’autant moins
rafraichi & hume&é; fa feve fe diflipe
plus aifément en pure perte; les bran-
ches languiffent & fe deffechent peu-
i-peu; la maladie gagne le tronc, &
certains arbres périffent quelquefois ,
{ansqu’on puiiﬁ’ leur donner du fecours,
1l eft donc wés-effentiel de s'oppofer
aux irruptions de ces infectes affamés
qui peuvent caufer tant de défordre,
{i on ne le prévient,
Mais il ne faut pas ajouter une foi
invariable & tout ce que les livres ont

SR AT L R e A e
dit fur cela, quoiqu’ils 'aient donne
comme {pécifique; car il n’y a pas
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Delama- 5 ; ;
ladie des animaux dévaftateurs, quelques-uns de
Arbres , C€s moyens vantés n'ayant pas méme

& de la fimple apparence d’urilité; d’autres
quelques paroiflant {uperftitieux , comme lintro-

. Animaux dy&ion d'une femme dans le Potager,
qui leur o), o, taines circonftances ; d’autres

Muifent. | oo fin-ne réufiflant pas, malgeé I'aflu-

rance pofitive d’un Aurteur, L’ufage

du fouffre , par exemple, dit-on, eft un
moyen des plus fimples, & on a tou-
jours vu réuflic de remplir un petit

réchaud de charbons bien allumés 3

& de le préfenter fous les branches

infc@ées des chenilles, A une diflance

telle que les feuilles ne puiffent érre
incommodées de la flamme qui s'en
élevera, au moment qu'on y jetrera
quelques pincées de fouffre en poudre,

La vapeur de ce minéral bicumineux,

dit-on, eft mortelle pour les chenilles,

& pour la plupart des autres infeces;

elle entre facilement dans les conduits

de leur refpiration, lintercepre, les

{uffoque, & les fait tomber fans vies

Podeur en eft méme i forte s & fi

défagréable pour les chenilles, & elle

{e conferve fi long temps fur les bran-

ches des arbres fous lefquels on a

répéré cette petite opération , que pat

la fuite, on peut éere fiir qu’il n'en

viendra plus s’y atcacher; 3 raifon de:
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quoi on a le plaifir de {e défaire {iire.
ment, & peu de frais, d’un aufli dan-
SL‘I'C:UX cnnemi.

Je pourrois, fi javois été appellé en

garantie de cette affertion fi exprefle , quelques
lui oppofer une expérience qui la con- Animaux
tredit : c’eft que de petites chenilles qui_leur
vertes ayant tumultueuflement attaqué nuifent.

des grofeilliers épineux , versle mois de
Mai & Juin, jemployois le f{ouffre a;
comme il eft dit ici, & de beaucoup
plus prés, sagiffant d’arbriffaux, fans
qu'il coitdr la vie 3 la troupe vorace,
Telles font ces recettes vantées par
quelques Auteurs, dont il ne manque
pas dans plufieurs livres, comme le
Didtionnaire domeflique, le Dittionnaire
univerfel &' Agricaltare , le Diitionpaire
économique , & plufieurs autres, Pour
moi, je n'ai point trouvé de voie plus
dre pour terminer la race malfaifante
des chenilles, que d’en prévenir le
défordre , bien mieux que de vouloir
en arrérer I'effet en feringuant certaines
liqueurs ou décodtions fur les arbres
expofésau pillage; car, quine comprend
la~ défeCtuofité du remede par plus
d’une raifon? Ce que j’ai donc propofé
de plus {pécifique, dans les Prelimi-
naires 5 c’eft de rechercher exa@ement
pendant la durée de I"Hiver, & d’4rer
de deflus les arbres, autant qu'il eft

De lama-
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Delama-
ladie des
Arbres,
& ‘de
quelques
Animaux
qui leur
nuifent,

oilible , tous les paquets d’une cet-
taine filafle dans lefquels la chenille

cache fes ceufs, & d‘, les briler &
mefure; on tarit },({1-11 le mal dans
{a fource; ce qui eft p!mm dans
Pendroit auquel je renvoie le Lecteur,

pour ne pas lul déplaire par trop de

ICy yéticions.

res

Ainst que les chenilles, le tigre
en \Ltlt aux feuilles des uxbus, dont
il pille la nourriture; de forre quelles
mmbam , & laiflent I'arbre dans un
état (cpl‘kjfam ala vue, & préjudi-
ciable au fonds, Il n’eft point de fléau
plus & craindre pour pluhcur% arbres
fruitiers , fur-tout pour les poiriers en
efpaliers, que le ravage du tigre; il
es déshonnore 2 un tel excés, qu'on
eft quelquefois réduit & déplacer ces
es malades, pour leur en {ubftituer
d’autres qui ne foient pas autant du
goiit de ces animaux, que les poiriers
de certaines efpeces : car fi les tigres
en ont pris une pofleffion annuelle, le
mal eft incurable, au rapport de /s
Ouintinie ; ce que le Jardinier [olitaire ,
& d’autres encorc ont reconnu comme
lui. 1l eft done cﬂLntL dc dénoncer
ici cet ennemi redoutable des arbres,

—
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Du Pertac

& de rapporter ce que nos !

en ont dit, afin que ceux qui ne

connoiflent point aflez , sépargnent A bres A

d’inutiles eflais , ou parviennent 3 & de

decouvrir quelques remedes efficaces quelques

pour le détruire. Animaux
Les Nataraliffes lui ont donné le qui leur

nom de Tigre- Puce, ou fimplement nuifent.

celui de Tigre, Tigrus Pulex. Dés les

premiers beaux jours du Printemps,

& méme en Mars, on en voit forgir

des effaims nombreux qui volent ca &

13, en quoi le tigre e de la

punaife avec qui tant d”Auteurs le com.-

parent , mal-3-propos. Ces nouveaux

nes cherchant par - tout une plture

qui convienne a leur gotit, commencent

d’abord 4 la prendre fur les arbres les

plus jeunes, & dévorent enfuite les

feuilles des plus dgés, en commen

par le bas jufques en haut; campds

derriere les feuilles, ils'en abforbent

toute la fubftance; larbre foufie de

ce largin, ence que la feve fupprimé

dans {a route , ne circule plus de méme;

elle fe refoule dansle corpsde Farbre, &

n’a point I’élaboration qu’elle devoir

acquérir en {uivant le cours ordinaire

qui lai étoit affigné par la Nature, Les

arbres donc ainfi privés d’une partie

effentielle de leur nourriture , contrac-

tent par degrés, une pauvreté fenfible ,

-

o
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————qui, par inanition, les conduir a une
:
mort prémarturée,

La Quintinie , avec tout fon favoir,

& de & le zele quil a montré pour la cul-
ture & L'urilité des Jardins, a défefpéré
Animaux de dérruire les auteurs du. délordre
qui leur quil a vivement fenti. Voici ce qu'il
nuifent. en dit

« 1l n’y a forte de leflive de toutes
chofes fortes, Acres , corrofives, &
puantes , comme de la rhue, de
tabac, de fel ; de vinaigre, &c,
dout je me fois fervi pour laver les
feuilles & lesbranches; 7'y ai employé
de 'huile, par I'avis de quelques
curieux; i’y ai fait des fumées de
{fouffre par le confeil d’autres; jai
brilé de vieilles feuilles; jai ratiffé
I’écorce des branches & de la rtige
ot la femence s'attache ; tous les
jours jeffaie d’imaginer quelque
nouvel expédient; & enfin yavoue
de bonne foi, & & ma grande
confufion , que je n'ai jamais réufli
3 rien : il refte toujours en quelque
endroit quelques f{emences de ce
petit infecte: &, quand le mois de
Mai & de Juin font venus, cette
femence éclot par la chaleur du
foleil, & fe mulriplie enfuite 4 I'in-
fini, Ou il faur donc oter entiérement
les poiriers d'efpaliers 5 ce qui eft

BadenWhirttemberg
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» Un remede trés-violent, & fur-tout
» pour le petit mufcat-bergamote
5» bon-chrétien d’'Hiver , qui ne réul-

fiflent guere bien hors de 1d; ou il
» faut fe confoler d’y voir ce

Delama-

ladie des
Arbres 5

& de

s tigres , quelques

»» fe contenrant feulement de faire ;, Animaux

w

-

» eft poffible, ,,
Il femble, aprés une déclaration fi
précife , & faite par un Maitre ff habile
& {1 expert, il {emble , dis-je qu’il
ne refte plus d’efpoir contre Ia mali-
gnité du tigre, Comment donc un
Ecrivain, qui ne fe nomme  point,
sexprime -t -il ainfi dans Je Journal
Economique , Avril 1764 2 Or woici un
Procéié extrémement fimple | de [e délivrer
de ces ennemis, & dont on 4 déja fair
plafieurs fois Uexpérience roujours avee
fucces
« Il ne s'agit, pour purger nos
Jardins de ces infectes s que de
feringuer de l'eau bouillasee fur les
> grofles branches des arbres, ainfi
> que fur le treillage, & principale-
» ment dans les trous & les crevafles
» des murs , fi les arbres font en
, efpalier, Cette afperfion doit fe
»s faire, quand les ceufs commencent
»» 4 éclore; elle fair périr non feu-
» lement tous ceux des tigres, mais

U w v g
-

(")

u

w

» tous les ans, briller toutes les feuilles, ‘1”}{ leur
> & nettoyer les arbres, autant qu’y] nuileat,

BadenWhirttemberg
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encote les pucerons & autres infc kes
qui dévorent les arbres fruitiers
Qui comptera {ur ce dernier réci
& fur la bonne foi de celui qui le
fait, peuten éere difciple; je confeille ;
par préférence , ce que j'ai quelquefois
fait , & ce qui réuflit trés-certainement,
au moins pour détruire une partie des
malfaiéteurs.

Vers la fin d’Oéobre , ou A la chiite
générale des feuilles, on amafle toutes
celles qui feront tombées de deffus les
arbres aflzillis des tigres, & on les jette
au feu ; quinze jours aprés , on fera la
méme chofe, & ainfi de fuite jufqu’a
ce que toures les feuilles foient confu-
mées : aprés quoi on ratiffera mod éré-
ment avec un couteau de bois , toutes
les branches; ce qui écrafera ou fera
tomber & rerre les ceufs de ces infectes
dépofés , ordinairement , dans les peti-
tes fentes de I’écorce des branches, qui
{ont les repaires d’oti 'on doit les déni-
cher , pour prévenir les fuites.

§04 ANNE'E

33

3>

T,

Lapins.

U~ Jardinier ne f{ympathife pas
autrement avec les lapins dans {on
Potager ; mais comme il peut arriver
qu’ils attaquent fes plantes ; on en
patlera,

Si

BadenWhirttemberg
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Si par quelque moyen ils ont | entréepy

du Jardin libre , ils ne rardent SUELe 1, 1ic dae
a fe prévaloir de cette liberté , & elle Arbres
confte par le dégic quils caufent 3 & de
PHortolage. 1ls mangent une plante jul- quelques
qu’a fleur de terre , & leur morfure qui Animaux

clt en quelque facon venimeufe peut qui leur

3

en faire perir le refte, Ces malins Wifent.

animaux font fur - tour beaucoup de
rayage en temps de neige, ils actaquent
alors les jeunes arbres aupres de qui ils
ont acces; ils en rongent le pied , &
leurs dents meurtrieres caufent ainfi la
mort de ces arbres , quand on nem-
peche pas le mal, ou qu’on le laiffe
devenir confidérable par la continuité,
L’obftacle le plus fiir quon y peut oppo-
fer, c’eft une cléture exadte, S cette pré-
cautionn’eft pas poflible, ou convenable
4 Pendroit, un Chafleur > au moyen de
différents pieges, ou avec un fufil , peut
délivrer de ces ennemis, & profiter de
leur défaite, La vengeance dans ce cas-
I3 eft permife & utile. L'heure fayo.
rable pour trouver les lapins , hors des
terriers & en maraude, eft dés le bon
matin julqu’ fix ou fept heures ; de-
puis onze heures jufqud une heure
apres midi ; & fur le foir, un pey avane
que le foleil fe couche , fur-tour £ |
remps eft au fec,

Tome III, Y
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m— . Mais ; quand en ippercoit du

“"{'-‘”Ea‘ quiaprés , lorfqu’il eft déja

ladie des il faut au pluror couvrir les plaies
i i che molle , ou,

Arbres ,
& de

out€ dc 3

avec de noulile ;

; quelques
? Animaux au Jav
¢ INges

le mieux, &
Ty

ae 1a .h’ch
n laifle {ur
la cicatrice loit

nouvelles attaques,
ed de ces arbres de

1 trols pouces avec
Ll
couenne de lard, de
 de té ithine , &c. Ces pre-

fs peuvent encore avoir valeur,

{- ~ 4
‘ & ndre les arbres pour lefquels di
on a quelque lieu de craindre durant de

un c

rtain temps les entreprifes des

Taupe.

Ck petit quadrupede qiie le Didiion-
iire univerfel & Agriculrure & du Jar-
- ‘ dinage a peu connu, puifqu’il le dic
Hl '|. A de la taille d'une fouris; quoique M. de
i Buffon lui trouve , comme nous, environ
longueur , eft un

Hy

cinq pouces de
ennemi trés-préjudiciable aux Jardins;

BADISCHE
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elle y coupe ou mange plufieurs plances
& racines potageres, ne fiic-ce que pour
racer f{es promenades ténébreufes 3
aufli n’ai-je pas oublié de Paccufer de
fes mauvais tours, & d’apprend:‘c aux
Jardiniers 3 s’en délivrer, Je cherche
encore ici 3 ranimer legr zele , afin
quils pourfuivent 3 outrance la taupe,
s'ils aiment leurs arbres > pour qui je
parle; car elle nuit, en éventant les
racines, & elle les ronge bien fouvent,
quand ces racines font encore tendres
& petites. Ilsne doivent point {e laiffer
flechir par la beauté dy velours quj
pare Panimal ; il neft que noir en ce
pays, mais en d’autres il eft chamarré
de brillantes couleurs, Qu’ils admirent
la fingularité de fes petites majns d cing
doigts, prefque {emblables aux mains
de ’homme , Tes habitudes, feg meeurs,
& fes ralents ; mais qu’ils foient bien
plus foigneux de garantir Jeqrs arbres,
en purgeant le Jardin de cet infedte.
Jai dit ailleurs les moyens de s’y
prendre ; on peur y recourir,

-

Des Rats,

J & n’en parlerai pas ici avec rout le
dérail que les Naturaliftes font de Ia
famille, & dertoutes les efpeces quelle
comprend; je ne fuis incérefld qu’l

Y17
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== {écrier les malfaicteurs des arbres, tels

il
o e la ma- ( iy ;
i ladie des 9U€ les efpeces diffcrentes de rats qui
| adie d g 5 z 5
1 Ko dévorent le fruit, 8 méme les bourgeons
4 r ) » e | giLte <

i nts , I’écorce du bois, le bas de 1

] Qs
(= 424 - e 1 L . .
. quelques 12 tige > des figuiers en particulier; ce

‘Animaux qui les fait languir , & enfin mourir;

qui leur la proximité des maifons entretient les i
nuifent. uns; la campagne fournitune retraite n

qux autres. Vai parlé de rous aflez
amplement, pour qu'on puifle éviter
d’tere la dupe de leur dégat, ainfi je
n’y reviens pas. Je dis {eulement , pour
ne pas paroitre négliger ici toralement
lear article; que sils attaquent les

efpaliers , il leur faur tendre des pieges s
comme ratieres, fouricieres , quatre
de chifire, &c. On peut méme recourir p
aux poifons, mais ce doit étre avec q

une extréme prudence, & une attention
réfléchie, pour éviter les inconvénients
qui peuvent en éure la fuite funefte :
pout le plus fur, il ne faut, crainte
H*inconvénients , (e fervir que de poifons
qui ne le foit que pour ces animaux,
tels qu’il diten parlant du campagnard Y
dans les Prélininaires ol il eft encore 1
fait mention de V' Ecareuil , & des Loirs, i
ennernis des fruits & des arbres; on t
peut y Iecourir. ‘

BADISCHE
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Des Turcs.

Les turcs font des vers blancs qui

; h 1" quelques
percent les arbres, & courent entre Y

!ccotce & le trone. Ceft un infeéte qui_leur
des plus d‘mgureuf\ ; il n'en veur puifent.
pas feulement aux jeunes plants, mais

encore aux plus grands a'blts. lor-

les exterminer , il faurt, {ans perdre du
temps, faire "déchaufler 13&)1:: &
peler toute la fuperficie de fon écorce ,
|uiqu a I’endroit endommagé par ces
mleétes; fi on en décotvee dans les
trous, il faur les en tirer, ou les y
écrafer avec qucique fer pointu; fans
cela ils montent, & attaq leut l’urbm
au point de Je faire moyrix la feconde
année,

£s Taons font de 8108 vers qui
vivent en tetre,, & qui nti les
racines des arbres, au pl“u del
on fouillera pour les chercher,
tuer : on rempli ra en fuite le trou de
terre neuve , aprm avoir taillé plus
court les racine :w:d\,g,mdsc’u par ce
infectes qui s’attachent fur-tout &
jeune charmille,

Y iij
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Delama-

0 | 3 R .
ol lackia s Des LFrucerons.
Arbres ,
& de C oiuvz ces nfcc;"*% scn prennent

i quelques a 'hortolage bien plus qu'anx arbres,
Animaux ﬁuomn ils les attaquent aufli , jai :

| qL.{er.r appuyé fur leur compte dans les Preli- o
WWERL minaives, aflez pour {atisfaire ceux qui |

fouhaiteront ann'c..d:e ce qu'ils peu-

vent faire pour les détruire; ils leur !

en donneront le loifir, parleur peu g

d’ativicé

Des [tﬁ'i;.":f?) G’ des Ifn:‘g.; 718,

n avoir alfez dit dans les
s Tur cet animal, le fléau
qu 1l dé v afte, fm -tout les
jeunes 1:.“.1&., , je les rappeile cepen-
dant encore ici, afin que le Ledeur
noifle une obfervation de M. de
¥, pour en conclure quelle eft,

e la muldplicite de ces
fourrageurs, & q-l il foitr, en confé-
quence, plus attentif A les pourfuivre.

* Traité fommaire des Coquilles , tant

fluviatiles que terreftres, qui fe trouvent aux
environs de Paris , pat 11 (;cmmw Dotteur ,
Régent de Ia Faculté de Médecine. A Jaris ,
chez J. B. Guil, Nuj.u , fils, Libratre , Quai
des: Auguftins , @ St, Etienne , 1767 , in-12,
de 143 pages.
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Les limaces, dit cet Auteur, fos
tous animaux hermaphrodites , qu
qu’ils aient lesdeux {exes, ilsne pet
a-pmdmt engendrer feuls; ils s'acc
plent toujours deux enfemble
ils font 'un & l'aurre Voffice de
& de femelle, de forte quils {e £
dent réciprogu 3
Les limacons aiment lcs jeunes bou-

i

nuifent.

tons des arbres, leur nuifent par lour
glaire ; on les prend a la main, & on
va les chercher le matin c,\. le
fur-tout aprés la pluie ; c'eft alors

paroiffent en plus grande qnantit

!1 faut les écrafer, &c.

CesT un animal de tous les pays,
es meeurs vaLMiL en plufieurs : m

en général, elles nui ifent beauc
' A
fruits, & 1'1" arbres m:n*.c.-‘,

|
clles S') :\L{cTI:lTC"-. : on nenty t
cepcmu\l‘t ici dans les mo yens df: s’en
""li‘ntl, ou de ger; on
£ s en }\
7.du 1
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Debma & qu’ils en ,{oient contents; ils doiven’t

ladie des 24 moins Pérre de ma'bonne volonté,

Arbres , Jene leur airien propofé de moi-méme,

& de que je ne laie cerrifié par le fucces;

quelques & j'en ai rendu compte avec autant
Animaux de candeur que de fimplicité,

qui leur  Je me fuis auffi fervi de ce que jai

nuifent.  trouvé d’utile dans cette foule d* Auteurs

qui ont écrit {ur la méme matiere ,

reconnoiflant néanmoins les véritables

peres de ce que jadoptois. Ce qui m’a

porté A en agir ainfi , C’eft que jai trouvé

du bon dans plufieurs Livres , mais peu

de fuffifant dans la plupart, D’Ailleurs

il y a d’excellentes inftru@ions dans

des AMémoires Académiques , dans de

grands Livres, dans des Livres coiitense

& rares , dans quelques autres qui

traitant des {ujets différents, n'avoient

fur I Agriculture, que des lambeaux

comme enchiffés. Tour cela n’érant

connu que de peu de perfonnes, & con-

{equemment prelque inutile au Public ,

Jai cru qu'on me {auroit quelque gré

d’avoir réuni ces richefles éparfes, &

perdues, en quelque facon, pour un

grand nombre , en attendant que des

perfonnesplus éddairées & plus inftruites

puiflent faire mieux que je n'ai fait.Je

foufcris par avance i ce quon réformera

dans mon travail , & aux vérités qu'on

aura découvertes de plus. Outre que

BadenWhirttemberg
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00wy | Pempire dela Critique peut sexcrcer {'.\155??'-—-__’-
i tout ce qui s’écrit, Il eft julte qu’on ufe ¢ Ma-
envers moi, d'un droit qui eft commun Aibrod
a tous, & dont j’ai moi-méme fait & de
Sy | ufage : mais Pamour de la vérité quelques
m'ayant quelquefois obligé de contre- Animaux
1 1 dire un peu des Aureurs de mérite > je qui leur
e n‘ai pas ceflé de les eftimer beaucoup, nuifent.
Mes objections tendoient 4 la décou-
verte de la vérité , non A labaiffement
T del'ouvrage eftimable & d’autres égards;
& quand jen ai eu occalion, jai
donné avec plaifir tous les éloges qui
leur éroient dus. Je déclare au furplus
que je n’ai aucun entétement pour ce
que je penfe, & que je foumettrai
toujoars {ans peine mon fentiment 3
celui des autres, lorfqu'on le jugera
préferable au mien. Ceft un aveu que
je fais de tout mon cceur : jaurai du
moins frayé la route i ceux qui tendront
3 la perfection mieux que moi, Quel-
que imparfait que foit cet effai, je ne
le croirai pas inutile; & je ne regretrerat
point des foins dont on doit seftimer
bien récompen(é , lorfqu’on peut croire
:?’:avoir procuré quelque avantage a
PHumanité. 1l eft moins flatreur de
mériterlaréputarion brillante de favant,

que celle de Citoyen urile.

[y

2

oy Towie,

Fin du troifieme o derni
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I e s

EX P LTI CATION
I:ES PL ANCHES,

PLANCHE PREMIERE,

"
LEQ tqu chiffre s 1. 2. 3. marquent
des outils deftinés a-peu-prés au méme
ufage , on sen fert poir donner un
labour plus profond , & poln mieux

tourner la terre : on doni iLi le nom
de lichet au pr Lz“* er & au fecond ; Pun
¢ PPautre font des plaques de fer minces,

tranchantes par le bas, & ouvertes par
le haut pour 'y infinuer un manche
conire lec ]1'1 LIIL\ {ont clouée ; ce
manche placé dans louverture de la
lame , en a toute la largeur, & au
eft femblable aux mfwchﬂs
es, ainfl que ]e wpu fente la
iere figare , Ceft-a-dire qv il doit
avoir en ‘,1101‘ trois pouces de tour &
trois pwtib u, 1011(", la largeur du fer
eft inégale , felon le goiic de Pouvrier
en général , 11 de huit A neuf pwc:;r
en Jazruh par le haut, & un pul moins
ar le bas; fa lon"uuw eft d’environ
m 'i'ﬂrd ou un pen plus. La figure 2.
réfente le méme outil garni comme

orais
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on le voit dans I
aj piu fur lcq‘lcl VIl )
pou enfoncer | outil dans la tc
coupe & renverfe Lmsu (Tus deflt
Figure 3, Le 1
ous am‘c!'ﬁon ICi cot ﬁmunhr* ent pelle
r; cet outil rour de fer, A la diffé-

dﬁ’ fn.‘

rence du }i" ct, eflt larg p't'-"us
dc huit a neuf PaUEEE; & long d’en-
viron un pied ; il eft un peu creux, aflez
mince par le !,1\ & un peu plus épaisen
haut , {ur-tout au milieu onil y a une
prolo ’.QJUOHOLI elpece de petit manche
;unJ d’environ nun pouces, profond
de trois 3 : ceft ladouill lle; elle
recoit un manche d > bois pour fo menu g
fortifier Poutil , L\ 'accompagner p1c
qu’ au tiers de {a longueur qui par cet

raifon {iOlL\,\IL un puuuﬁam.g > Comme

€ 3. marque ce que

G

d-

qué dans la planche; pour que
e {oit }uus {olide , on doit le
11 dO‘..I lle.

{ fort
U':l'!f pour

€, maisa ph i:c 11'S autres
1Ls 3 LHL u(’c d’un fer battu beaucoup
1s mince & emmanché e dc méme ;
mais elle eft de f figure di

C ai :ul ente.

rt' e . CLLEV efpece de p:_,‘l'?p jui

porte le nom de honlerre , 3 caufe de
efflemblan¢e avec la houletre des

Bergers , eft beaucoup me e que les

Y vj

1un fer J;:"‘”‘“""

d Planc
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Ir)”'_—l":_"ﬁamrcs pelles; chaque Jardinier en a de
anchel. £yireq 4 (a fanraifie , mais toutes doivent

tre formées comme une tuile , celt-
3-dire tourndes en demi-rond, pour
enlever les plantes avec la motte; le
manche doit étre court a proportion.
L’on a donné dans la Noewvelle Maifon
Ruftique , Tome 11, d’aprés la Flora du
Pere Ferrari, la figure d’un déplantoir
que I’on ne mentionne pas comme rare-
ment de fervice , ni ‘une pretendue
houlette rapportée au méme endroir,
nombre 13, parmi plufieurs autres figu-
res généralement aflez mal-faites & peu
rellemblantes.

Figure 6. Eft ce que nous appellons
eommunément une beche i Pufage des
Jardins & pour des terres faciles a tra-
vailler : la grandeur dépend des en-
droits ot I’on s’en fert , & Linfpedion
de la figure la défigne affez.

Figare 7. Dioche de ce pays, dont on
e fert communément pour travailler
toute forte de terres. Cette pioche eft,
comme l'on voit par la figure, a-peu-
prés de la longueunr de la beche , mais
elle en differe par la forme de {a pane
ou plaque de fer , qui eft moins large
en tout fens, & fur-tout par la pointe ;
elle doit aufli ére plus forte d*épaifleur.

Figures 8 , o & 10, Piochons pour
différents ufages du Jerdin, quand i

4 i,

di

m

g
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eft queftion de béchoter, ou cerfouir ===

des planches, fuivant la nature de ce Planchel.

qu'elles contiennent,

Figures 11 & 12. Différents rateau.

Figure 1 3. Ratifloire qui, en la tirant ,
fert 3 couper I’herbe des allées,

Figure 14. Autre ratifloire qui coupe
en la pouflant devant foi.

Figure 15. Civiere de ce pays, bien
différente de la figure qu’en donne la
Maifen Ruffique,

Figure 16, Brouette plus fimple &
plus aifée A décharger que celle qui eft
rapportée dans la planche mauflade &
mal proportionnée , toujours de la
Maifon Ruftigue.

Figure 17, Arrofoir de n
dont la pomme ¢

Jardin,
parée quée du
chiffre 18 reffemble fi peu i la planche
fi fouvent déprifée , & qui mérire tant
de Détre,

Figure 19, Fourche de fer fervant A
travailler les fumiers.

Figure 20, Serpe tranchante par le
dos , & qui coupe par le coté courbe,

Figure 21. Plantoir dont I'nfage eft
expliqué dans le corps de 'Ouvrage,
La cheville gu’on met dans ces trous,
qu'on y voit , regle 2 volonté la profon-

P

deur des creux qu'il fai,

i
aré
i1
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Figure 1
en élaguant les arbres
pmm,s branches ou
1()11 ne ,; UL Pc 1T
lames A cou
& lautre en

Fignre 2, Echenilloir avec le L'Ci'::zm
eflentiel s & qui manque & celui de la
Muaifon Ri ufti ue.

f*”‘m‘ 3 tit panier léger g
3 lf\rh,r.' ¢ d’une latte , JuL res=
cueillit f(." fi h[s qui font trop ¢ ‘
& que détache le fer qui paroit au
deflus. Cet outil éroit mi} & pour la
ferme , ceft 101 il 32
quoi le Gra

X
Dt
k
L

, mis

Figure 4. Cifeaux a Pufa
diniers.
Figure 5. Croiflant a I'ufage encore

des _T"ll ‘]‘ €rs.

Figures-6 & 7. Plantoirs. La fig
en repréfente un armé d’une §
fer {ervant A Pintroduire , lorfque le
terrein eft grav clcu‘a‘.

A J’Pvuxpl_ de ceux qui ont donné
de femb es figures ; on s’eft cru dif=
penfé de lcs repulcnte dans 1
proportions relatives; il a paru {u
d’en marquer ce que la forme aveit
Ieflentiel,

»

£
(
i

, ,:". _::




Expric,
PLANeHE Pl
Figs 4res 1,2, 3. On voit des ferpettes che I,

de différentes g,undLun , mais dont la

lame de toutes eft d’une courbure telle

qu'il la fauc pour le bon ufage. On

en donne la raifon dans le corps de

"Ouvrage,

¢ 4 & 5. Scies commodes pour

e ier; leurs dents font tourndes

de fa g n qu’elles coupent en t'mnr &

nien en pouflant : ce qui fait leur fireté;
au lieu gue du}n (¢es autrement ek
‘\“\_\ rifquent tw-nmr de cafler, On les
voit ouvertes & ferm ées.

Figure 6, Eft une |

. pour n’avoir pas L

| On en a de pluficurs

ure 2, Un bofquet.
are 3. Le parterre en gazon & en
te-bande de fleurs
Figure 4. Fruitiers en arbres nains.
PrAw: ci-g A

e Figure 1, Couchc toute montée.
Figare 2. Chevaler qui la ﬁlppﬁlre &
dont'ufage eft c‘&phqu dans l'ouvrage,

BADISCHE '
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520 ANNE'E CHAMPETRE,
E==—==" Eiryre 3. Verriere fervant & couvrir
Pla'}’ foit les couches , foit les femailles en
glie ¥l pleine terre.
Figure 4. Autre couverture d’elpece
différente.
Figure 5. Autre efpece encore de cou-
verture.
Figure 6. Cloches de diverfes ma-
tieres.

| PranNnecng FIL

Figure 1. Cifeaux pour faire I'ouver.
ture des {ujets quon greffe.

Fignre 1. Efpece de coin pour tenit
ouverte la fente que P'on fair aux fujets,

Figures 3 & 13. Autres elpeces de
coin fervant A placer commodément a
greffe fans la fatiguer,

Figure 4. Scie telle quon l'a repré-
{entée 4 la Planche IIT, reprélentée
toute ouverte.
| Fignre 5. Petit couteau propre pour

railler les greffes.

Figure 6. Com de fer ou de bois,
pour ouvrir la place entre I'écorce &
le bois ol 'on doit infinuer la greffe
en couronne.

H { Figure 7. Greffe taillée & préte d

LI 2tre mife en place , lorfquon greffe en
couronne,

Figures 8 & 10, Ecuflon tel quon le

BADISCHE =

LANDESBIBLIOTHEK 5
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Exprrc. pEs PrAwcuEs, §21

choifit , & préparé dans la facon de ===

greffer , qui porte fon nom.

Plan-

Figure 9, Greffe taillée comme elle She VI

doit I'étre , quand on greffe en fente.

Figure 11, Autre greffe préparde
comme la figure 7 , pour étre employée
€n couronne.

Figure 12, Greffe telle quelle doit
&ere tirée pour la fagon de greffer, quion
appelle en fliice.

Figure 13. Servant au méme ufage
que la figure 3 ; mais leur différence e
expliquée dans 'euvrage.

B AN e T O il

Cette Planche repréfente une ma-
chine route montée pour le tran{port
des arbres , & fes picces en déail.

s@v 3
LR RY
L
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T A B EE

DES MATIERES.
A

/716 HE : efpece de céleri, Fév. 144
Ail commun; fa femence & culture : voyez

Février , | 97 , planté en Février &
O&obre, 233 ; en maturité, Juillet, §,
Novembre, 320
Ail ’Efpagne, ou rocambole, Fevrier, 98
A planter , Oftobre , 233
Ail du Levant, Ottobre, ibid.
Alleluya ; fes efpeces, Aviil, 350, Juillet, 20
Novembre, 328
‘Angélique ; fa defcription, ne {e multiplie que
par femence : voyey Mars, 281

Anis , quand femé, & fa culture, Avril, 353,
Juin, §15; en maturité, Juiller, 20, & en
Aolit, durée de fa graine, « 112

Appétit : voyez échalotes, en Mars. 208-209

Arbres a planter : voyez Janv. 74, Mars 309,
O&obre, 2 96, Novemb. 363 , Décemb. 424
Comment arracher les arbres pour tranf-
planter , O&obre, 297
Atrbre qui ne fruite pas : voyez Février, 179
Maladies des arbres , Décembre , 467
Arbres trop vigoureux, Novembre ; 3955
Décembre, 486
Arbres foibles 8 languiffants , Decem. ibid.

cre des arbres : 475
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323

;\_ ! Arroche ; fes noms différents; fa defcription ;
temps de la femer, & fa culture,, Février,

- 174, Ayril, page 354
) Maturité de fa graine, & fa durée, Juin, 516,
Juilles, 20

re J‘Irraﬂ:r‘nmr des arbres : voyex Mars, 310,
i Avril. 395

Arrofements en général ; leur utilité & leur
ufage, Mai , 487 ; Juiller, 3; Aotit, 154
Artichauts, comment les découvrir, Mars, 240
& fuivantes,

Leur multiplication & leur culture, Avril,

354 &Xec.

Saifon de leur finit, & moyen de le faire

groflir , Mai, 432

Retranchement de leurs fenilles, -confeillé

mal-a-propos, Mai, 433

Defcription des différentes efpeces d’arti-

‘ chauts, Juin, 517

; Artichauts pour grainer, Juillet, 2]

En fruit, ou pour garder fecs, Juillet, 2.5

iz

‘ Culture aprés le fruic, Ao, 113; Dé-
a cembre , 411
Comment plantés, Olobre; 268

Pour garder frais , Novemb. 321

: Temps de couvrir les artichauts , Nov., 329
w Des mulots qui détruifent Partichaudiere,
Novembre, 330
Maniere de couvrir les artichauts ; contre le
froid , Novembre 331
ss de Jérufalem, woyer Topinom-~

BADISCHE
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faifon, Novembre , 314
Labour qu'on donne a celles qu'on laiffe

venir naturellement : voyez Jany. §7 5
Décembre , 414
Sa femence, & fa culture: voyeg Fév. 131 ;
Mars, 245

A planter, Avril, 362; Novembre, 335
Temps, & fagon de les couper, Avril, 359~

360.
Ses différentes efpeces, Mai, 438
Facon de planter les afperges fuivant le
terrein, Mars, 245

On en cueille encore en Juin : mais non toute
Pannée, comme dit Mathiole, Juin, 523
Graine d’afperges ; terre qui leur eft conve-
nable ; animaux qui leur foat nuifibles,
Mai , 441-442

B

Bacille : wvoyey perce-pierre,

Bafilic, temps de le femer , & idée finguliere
de Pline fur la maniere de le faire, Fév. 136
Multiplicité des efpeces; fon ufage, foins

qu’il demande, Mars, 254
Sa culture, Mai, 443
Bouture de bafilic , Juin, 52§
Elevé dans l'eau, Juin, bid.
Durce de fa graine, Aofit, 120
Bafilic a4 garder fec, Septemb. 185
En graine, O&obr. 268
Propriétés du bafilic , 186

Baume : voye; menthe.

Berle ; fes ufages, & la fitation qu'elle
demande, Avyril, 375-376

Bette : voyey poirée.

Bette-Rave ; fon origine ; fes efpeces; torre

Cap
(o
f

BadenWhirttemberg
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gu’elle demande; fa defcription, Mars, 234
Quand la femer, & comment la tranc
planter, Mars, 236. A femer, Avril, 363
Comment les arracher ; & comment les
conferver , Novembre 321
Bonne-Dame : voyeg arroche.
Bordures du Potager A planter : Mars, 306,

Septembre , 222

Bourrache , Janvier, 66; Mars , 259

Sa graine : voyez Juin , 528

Buglofe , Janvier , 66

Durée de fa graine, Jany. 67
C

Capanulla : voyey doucette , Mars ; 276

Capucine, (Capre;) par qui découverte ;
fes efpeces; comment femée, & en quel

temps elle doit I'étre , Mars, 255
Préparation de fes fleurs, Juin , 526
Maturité de fa graine , & bountures ,
Aoiit, 120-121
Soins 2 en prendre, O&obre, 271

Capucine 2 fleur double, Septemb. 187
Cardamine, fourniture de falade, Fév, 152
Cardes d Artichauts : voyey Septemb. 178;

O&obre , 270
Cardons d’Efpagne & de Tours, Févr. 128;
Avril , 346
Leur culture, Mai, 424
Demandent d’amples arrofements , Juin,
513

En maturité , & durée de la graine,
Juillet, 17
A faire blanchir, Oobre, 266; No-
vembre , 31%

LANDESBIBLIOTHEK




BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

526 Teza-B(L'8

Carotzes ; on peut en femer en Février,

156, Avril, 263, en Mai, 444, Aofit,

123 , Septembre , 189
Maturité de leur graine, & fa durée,
Aout, 122
A garantir du froid, Novembre, 337
Carottes confervées aprés les avoir arra-
chées, Décembre, 41¢
Culture des carottes, Mai, 445
Comment les faire grainer, #bid.

Diftérence des efpeces; foins & terre qui
leur conviennent, Mars, 260, & fuivantes.
On peut encore femer des carottes qui
ferviront dés le milieu de Mai : voyey

Juin , 515
Leurs arrofements, Juin, 519
Fane ou feuilles de Carottes & retrancher,
Juillet, 24 , O&obre, 272
Carottes f[auvages , Décembre, 418

Caffis ou Caffier : voy. Grofeillier , Fév. 183

& {uivantes.

Céleri ; fes efpeces, & leur variété , Féyrier;

et
A femer, Janv. 67; Mars. 268; Fevrer,

A replanter & a éclaircir , Avril,
Mai,

Céleri fourchu, Fev.

Celeri long , Fév.

Céleri plein , Fév.

Comment le faire blanchir, Juin, 5315

Novembre , 340
Maturité de fa graine, & comment la
cueillir , Juillet, 2
Sa durée en valeur , Aofit, 125
Cerfeuil , Janvier 68, Mars , 27Q

BadenWhirttemberg
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[ B |

Cerfeuil mufqué 3 multiplier, Mars,
Cerfenil commun 3 femer, Fév.

Il eft parlé de cette fourniture de fala
prefque dans tous les mois; elle eft en

2
150
ae

graine en Juin, 533
Durée de la graine, Juin, 514
Cerfeuil mufqué i replanter, Féy, 150
Cerfeuil mufqué en graine, Juin, 532
Chenille , infefle : voy. Mai, 443 ; Déc, 495
i Chenille , plante : voyer Févr. 165
fervis 5 {a delcription : vozey Janv. 30
Mai, 448

Demande de fréquents arrofements
Juin, 531
i Comment on le multiplie, Fév. 119
uvand le femer, Févr, 120; Mars ; 225
Quand replanter, Avril, 370; Mars, 213
Remarque fur fa femence , Féy. 121
| Comment le planter, Fév, 120
‘ Maturité de fa graine, & fa durée =
Septembre, 190
Chicorée fauvage & femer : voyey Mars', 271
A replanter, Avril, =2
| En graine, & fa durée, Septembr. © 192
i A faire blanchir, O&obr. 275
: » Ufage de la Chicorée, Q&obr. 278
i Chous 3 femer : voyey Janv. 40, Févr. 100}
d Juillet, ¢4; Aofi, 103
Variété des efpeces, & choix qu'on doit
faire des meilleures, Janv. 42
Chous-brocolis , Févr. 103
Sa defcription, Féyr. 104
Les rejettons des autres chous peuvent
T en quelque facon, y fuppléer, ibidem ,
. Février, ibid,
Chous bruns d’Allemagne; Féy. 112

BADISCHE
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Chou-Cabus; fa defcription, févr. 10§
A femer, O&ob. 237, Nov. 317
Chous ; 1curlcu'.‘:_urc, Avril, 334, Mai, 417
Chous qui grainent; choix de cette gramne;

Sa durée en valeur , Juillet, 104
D’ou la tirer; fes qualités, Aolit, 104-10§
Chous qui crevent, Q&obr. 238
La graine de chous varie, & dépénere;
Exemple fur cela, Févr. 114
Chou qu’on doit faire grainer; obflervation
pour le faire & propos, Fevr. 1§
Chou de montagne, Févr. 107
Chou de Milan , Fevr. thid.

Chou de Siam ; ou Chou=-rave, Févr. 110
Chownavet, Fév. 111; Qu'on veut garder ,

Novembre, 316
Chou deStrasbourg ; fa defcription, Févr. 106
Chou de Hefle, Fevr. 112
Chou-fleurs ; fa defcription , Févr. 102

Obfervation fur ceux qui pomment mal ,

ou trop tbt, Juin, 505

Pour grainer, Juin , 505 , Juillet, 8

Qu’on doit garder , Novembre, 31§
Chou-Rave ; pour les garder, Novembre,, 3 16
Chou-Rouge , Févr. 111 . Qu’on veut garder,

Novembre, 316
Ciboule annuelle , Févr. 94
Quand femée, Feévr. 95 3 Juillet , 73
Ottobre , 223
A replanter, Mars , 205 3 Juin, 504

. Durée de fa graine, Aoiit, 102
Ciboule pour 'Hiver, Novembre, 314
Ciboule vivace, Févr. 96
Civetre ; ce quil faut lni faire en No-
vembre , 31§
Son origine; fa culture, Mars; 206
Cloque ,

BadenWhirttemberg
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Clogue , Maladie des Péchers : voyer Juin,

§67 s Décembre , Page 4388

Cog differe de |a Menthe, Jany, 64

Sa multiplication , Mars = 255
Sa culture, Janv.

65
Concombres & femer en pleine terre, Mars ,

285: Mai, 465 , & jufquan miliey de
um : voyez ce mois ,

Leur culture , Avril, 378 ;
Juillet , 3r
Concombres tardifs, Juillet . 32
Concombres § femer fur couche, Jany, &

Comment il faut Jes conduire , Féyr, | 575
O&ob. 282 ; Novemb, 3443 Décem, 42,
Divers fentiments fur le mérite des con-

combres, ] ovembre,
Quelle graine eft préférabl
285 ; Novembre i

: 515§
Juin, 545 ;

344
€: voyer Mars,

: : 346

2 durée, Novemnre, thid,
A tailler , 3 replanter : ez la page de
leur culture s Avril, 378
Obfervation fur les fleurs de concombre,
Mai, 462
Bons i cueillir - voye: Juin, §
Aflrlotc-mems durant [Eré: voyer Juin, 545;
ulilet, 5B
Concombres verds, pour ccmichons:va;/c{
Mai, 465; Octobre | 147
Ne pas’ retrancher les feuilles : voyer
Juiller, 31
Différentes efpeces de concombyres : voyeg
Septembre,

212
efcription des concombres, Sept. g,

oncombre hiuf, Septembre, 214
Concombre jaune , tardif; Seépt, jig,
Concombre verd, de méme , Septem, jbid,

Tome 11, ¥
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§30 T ABLE

Concombre blanc, Septembr. page 21§
Concombre Serpentin , de méme Sept. 2 16
de blanc, ou meunier ; maladies des Con-
gombres : voyey Otobr. 283
Pranaration des cornichons : voyeg Qéto-

thid.

bre,

Coriundre; fa defcription; fon ufage : voye{
6

Février, 163
Quand a femer : woyey Février, 165 ,
O&obre , 235
Maturité de la graine, & fa durée, Juillet,

49, & Aoiit, 143
Corne de Cerf i femer, Mars, 272, Aofit, 127
Mai, 456
Sa defcription , Aolit, 127
Cornichons a confire : voyeg concombres ,
O&obre, 283
Courgier ; obfervation fur fon nom , & diftinc-
tion 4 faire , Février, 155

A femer fur couche @ veyeg Février, 156
A femer en pleine terre, & pratique re-
28

jettée , Mars, 283
A replanter : voye{ Avril, 377
Comment foigné : voyeg Juin , 544 »
Qé&obre , 245

matorité  des

Defcription du courgier j
courges , leur nfage , & diftinftion des
efpeces : voyeg Septembre , 197 & fuiv.
Potiron , efpece de courge, Scptemb. 202
Courge de Mefline , Septembre, 203
Courge mufquee fine , Septembre , 204
Orgear dans lequel entre lagraine de courge,

Septembre , 10§
Citrouille , Septembre , 206
Calebafle, Septembre , 208
Courge a confire , Septembre , 209

=
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31t
Autres efpeces de courges,

Sept. page 211
Cran, ou Raphanus rufticanus : voyey Mars,
306, Mai,

478
i a defeription & culture, Maj . 479
& | Creffon ; fes efpeces, O&obre 3 280

A femer fur couche, Février , 154

A femer en pleine terre : voyez Mars, 297,
Mai, 458, Od&obre, 281
reffon en graine, Juin, 543 , Juillet, 30
Différentes efpeces de creffons : vayeg
Oétobre , 280
Creffon dean; fa defcription , fon utilité , &,
Mars , 279 en graine, Juin, 543
Fagon de e multiplier & de le tenir dang
Peaun, Mai, 459
Maturité de fes graines : voyey Juin, 543
Creffon des prés ; voyer cardamine, Fév, 152

D

Défoncer ; comment défoncer un terrein ,
i Janvier , 5
il Digénérer ; les plantes dégénerent par la
‘ femence : voyer Janvier, i l'article des
. laitues.

Doucerre | fourniture de falade, Mars,
E

Ean propre 3 arrofer : voyer Mai, article

des melonniers s> & dans les Préliminaires ,

Chapitre TV,

bourgeonnement des arbres
uia,

276

> Aviil, 393,

561
Echalotses, quand il fantJes planter, Jany., 58;
les déchaufler, Mai, 417

Z ij
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§32 TABLE

Sa defcription , fon origine , fa culture;
terrein convenable , diverfité de fentiments
des Auteurs fur cette plante : vayeg Mars,

page 208

Fn maturité : voyey Juin, 504
Ecorce vieille des arbres i retrancher, Déc. 487
Ecume printaniere Avril , 392
Endives i femer , O&obre , 235
Efpeccs différentes , 8 comment les con-
duire : vovey Février, 1§51
Ses différentes efpeces, Mai, 451

A - A 3
de efpece, Mai, 4%
4]

Endive frifée, ¢
Endive fcariole , Mai,
Endive frifée qui pomme, Mai, ibid.
Endive a la régence , Mai, 454
Endive de Meaux , Mai, 455
Endives & femer, Mai, 456, Tuin, 534,
Juillet, 28, Aofit, 125, Septembre, 191
A replanter , Juillet , 28, Aoilit, 12§
Comment les faire blanchir, Juillet, 27
Novembre, 342
[nfefte ennemi des endives, Aofit, 126
Endives 4 grainer ; comiment récolter la
graine , & fa durée , Septembre, 190
Comment les conferver contre le froid, &
comment les enterrer, Décembre , 419
Epicerie , Nigella; ce que ceft, & les noms
différents qu'on lui donne : veyeg Mars,
297
Sa defcription , Aoiit, 147
Quand la femer, & en quelle terre ¢ voyeg

Avril, 391, Septembre , 219
Maturité de fa graine : voyey Aofit, 148
Epinards ; leur utilité , Janvier, 51

Silence de plufieurs Auteurs fur cette plante,
Janvier, ibid.
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Leur defcription ; comment femés & cueillis
Janvier, g2, Février, page 116
Epinards a grainer ; les meilieurs font ceux
qui ont hiverné, Janvier, y1, voyez dans
tous les autres mois.
Epine-v: ou Vinettier; fa defeription ,
& fe : voye; Mars, 313
: s qui exigent des vifites, Aofie, 155,
s, Décemb. 438
gon a multiplier : woyez Février, 154,

Mars, 280
Son ufage : voyez 777
Sa delcription 461
Soins qu'on en deit pr : voyez Juin,
543, Novemb. 343

Fenouil d'ltalie & femer : voyer O
Février, 12 L vri
Fenouil marin : yoye;
194
Feuilles ; de quelle utilité elles font aux plantes,
Mai, 433 & fuiv.
Feves ; leurs efpeces: voye; Oftobre, 247
Quand femées, voyez Janv. 57, Fév. 127,
Avril, 344, Mai, 422 , O&obre, 260,

Novembre, 320, Décembre, 409
Leur culture, & feconde récolte qu’on peut
en tirer , Mai, 423
Feves 4 garder en verdure, Juin , 510

Choix des feves pour femer, Otob. 262
Feves en maturité , & moyen de les con-

ferver en valeur , Juiller, 14

Figues ; Aolit, 162, Sept, 226 , O&. 307,

Novembre , 403

Figuier , Juillet, 70 & fuiv.
Z 1ij
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Soins qu’il demande en Mars : veyeg ce j
mois , page 322 ol
Fleurs de concombres ; obfervation remar=
quable a ce fujet : voyey Mai, 462 i
Foletre , voyez Arroche,
Fouille au pied des arbres , Janvier 75
Fourmis : woyez Décembre,
Fourniture de falade ; on peut voir ce qui en
eft dit dans chaque mois , en Janvier,

&ec. 58
Fraifiers : voyey Juillet; voyeq aufli les Préli-
minaires , 35
Framboifier ; fa defcription , & fa culture : %
voyez Février 188, Mars, 310 Torn
Froid ; combien il eft nuifible dans fon com- Fafs
mencement, Novemb. 398 , Décemb. 451 E°
Fruiterie ; obfervation pour avoir une bonne
froiterie , Décembre , 443 & fuiv. o
Comment on doit foigner les fruits dans la E:
fruiterie , Décembre,, 451 by
Des fruits d’automne & d’hiver, Déc. 454
Ufage des fruits, Décembre, 455 £
Défaut de la fruiterie , Décembre, 459 iz
Fruits A retrancher , Juin, §62
Fruits & découvrir , & en quel temps,
Juin, 563, Aofi, 154 i
Fruits & 1aiffer fur les arbres , Juillet, 67
Temps de les cueillir, Juillet , 59
Famage des arbres , Novembr 385 i
G
Gomme , maladie des arbres , Juin, 568, ‘
Décembre , 490 ‘{é":’!
Graine ; {a définition , fa defcription, fa durée, L":
fa récolte , fa germination ; irrégularite de ];:-
)

cette germinatien : voyez Nov. 349 & fuiy.
Y 349
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' Greffes : confultez le Chapitre X11 des Preli-

pagts minaires.

Grofeiller ; fes efpeces , fa defcription, fa
culture : voyez Fev. page 180, Sept. 123

Gyrole : voyez Cheryis,

H

Hannetons , Décembre , 493
Haricot ; quelles efpeces ‘on peat femer en
ce mois , Mars, 239
Leur efpece , Avril, 347, Aofit, 108
Erreur fur leur nom, Mai, 425
A femer au mois de Mai; quelles efpeces,
Mai, 437, Juin, §13

Terre X culture des haricots, Mai, 427
En fruit, & comment les cueillir, Juin, 513
Erreur fur la maniere de les femer, Juin,

ibid,
En matarité, gardés pour femer, Juillet, 19
Gardés fecs en provifion , Oftobre, 250

|
J

Janvier ; différentes occupations en ce mois

72

Jauniffe des arbres, Décembre, 476
b Soins qu'on doit prendre des arbres ea ce
h mois, 75

Infefles, voyez Mai 441} les fleursde furean
chaffent lesinfetes qui dévorent les légumes:
voyeg Juillet, 14

L

Labours ordinaires: voyez Janv. 12, Juin, 558

Utilité des profonds labours , ibid,

p Labour des arbres, Mai, 487, Sept. 123,

o Avril, 395%
g Z iv

\1i:) BADISCHE s
LANDESBIBLIOTHEK =
BadenWhirttemberg



LANDESBIBLIOTHEK

156 TaBLE
Labour des atbres en général , Novembre ,
page 389 & fuiv.

Laitues (des) woyez Janvier, 16
Divifion de leurs efpeces, Janvier, 19,
Fevrier, 85, Mars, 197 & fuiv.
Comment femées,, & comment hiter leur
{ortie, 23
Comment femées en été: voyer Juillet, 5
Comment plantées : voyey Janvier , 26
Il faut les garantir des pluies obftinées ,
Janvier, 28

Infeltes qui les attaquent , Janvier,  ibid,
Elles varient confidérablement , & dépé-
nerent, Janvier, :
Sentiments erronés des Anciens fur les lai-
tues , Janvier, 32
Lesefpeces doivent grainer féparément, pour
eviter qu'elles dégénerent , Janvier, 19

Laitues que gagnées , 20
Laitues & couper, Janvier, 24
Laitues laiflées en place dans la pépiniere ,
Yanvier, 29

ime il eft parlé des laitues dans tous les

M

BMaceron : wvoyer Avril, 144
En graine , Juillet, 49

- .
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Pour le blanchir, Novembre, page 314
Mdckes & femer , Février, 152, Sept. 193,

O&obre , 179
En graine, Mai, 457, Juin, $37
Durée de fa graine, Juin, 539, Aoiit, 130
Ses différentes efpeces, Aofit, 128

Maflic pour les plaies des arbres, Novem. 383

Maturiré des fruits , Juiller, 58
Caueillette des fruits d'éwé , Juillet , 59
Cueillette des fruits d’automne & dhiver,
Juillet , 6t

Maniere de cueillir les froits, Juillet, &3
Melons i femer fur couche, Janvier, 7o

Février , 158
Melons; leur culture plus fimple en Pro-
vence quailleurs : voyey Juillet ,; 39,
Aoiit, 133

Leur diftinflion 8 variété : voyegJuillet, 37
Seigneurs, grands amateurs des melons,

Juillet, 34
Melons précoces moins bons : voyez Jan-
vier , 79

Bain des grainesinutiles : voyeg Février, 158
A femer en melonniere : voyez Mars, 28¢
Conduite des couches : voyeg Février, 161,

Mars, 287, Avnil, 380
Qualités de terre pour une melonniere ,
Mars , 288

Fumier pour les melonnieres, Mars, 290
Taille des melonniers , Avril, 381 & fuiv.

Mai, 46§
Melonniere a dreffer, Mars, 287
Melons i replanter, Avril, 384

Eau convenable pour larrcfement des me-

: : s %
lonniers, & comment s’y conduire : voyeg
Mai, 468
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Boutures qu’on peut en faire, Mai, page 47t
Melons défeCtueax , Juin , 547
Ma'adie des melonniers , Juin , 549
Comment & pourquoi les melons dégéne=
rent , Juillet , 19

Tuile mife fous les melons, Aotit, 133
Maturité & qualités d’'un bon melon, Aofit,
134

Marque pour le connoitre 3 voye Aotit ,
IA'59

Choix des graines , 8 leur durée , Aout,
ibid.

Melons communs , Juillet , 35
Melons & chair blanche ou méle , Juillet,
37

Melons de Florence , Juillet, ibid.
Melons & chair verte , Juillet, 38
Melons 4 chair blanche , Juillet, ibid.
ibid,

Melons i couronne , Juillet,
Melons venus de Rome , Juillet, 79
Melons d’hiver, Juillet, thids
Melons originairement champétres , Ofto-
bre, 247
Menthe ; attentions fur fon nom, Janvier, 60
Piffirentes efpeces , Janvier, 61
Sa culture , Janvier, 61
Quand on veut en avoir lhiver , Décemb.
414

Méringeanes ; {es noms différents & efpeces,
fa defcription & cultare : voye Février ,
172, &c. Avril, 391
Fruit 4 choifir pour graine, Juillet , 545
O¢tobre , 25§

A garder feche pour la provifion, O&ol_a;z,
ibid.

uffe des arbres, Janv.76, Décemb. 480
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Moutarde , ou Senevé, Juillet, page 4t
Préparation de la moutarde pour la table,
Juillet, 43

Mulots , Novembre , 331

N

Navets ; quand les femer, Mars, 292, Avril,
391, Mai, 482, fuin, 550, Juillet, 45,

Aok, Aolit, 145 , Septembre , 219
b Terre convenable & fumier, Mars, 295
Infelte qui les mange , Mars, 292

il Defcription des navets & de leur efpece,
B Juin , 5§53

‘ Les navets varient,, & font bons fuivant le

pays : voyez Juin, 5L

Soin des navets qui grainent , Juillet, 4¢
Durce de la graine , Juin, 553 , Juillet, 46
En quoi ils different des raves, leur groffenr

J & leurs qualités : voyez Aofit, 1
: Confervation des navets pendant T'hiver,
O&obre, 285
Ufage des rejetons des navets, O&obre ,
ibid.
Nielle des oignons : yoyey Mai , 416

i Nigella, ou Nielle : voy. Epicerie, Mars , 297

£ 5 O

Qignons : voyez Janvier , 40
Oignons d'automne ; comment femés ,

T q

Février, 91, Mars, 203, Oftobre, 232,
Deécembre, 409
Oignons d'été & femer , Mars, 203 ,

. Avril, 333, Aofit, 95, Septembre, 169,
Lol Oftobre, 235, Novembre, 409
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Qignons 2 planter , Mai , page 412 » Juin,
gor, Aotit, 95, Novembre , 12338
Terrein & engrais convenables aux 0ignons,
Mars , 104
Oignons d’Egypte, Aott, 94
En maturité : voyez Juin, 501
Comment gardeés : voyeg Juia , 502

Oignons furpris de la gelée, Jnin, §°3
Qignons en verdure : voyey Juillet , 6
Oignons en maturité , Juillet, L 7
Différentes efpeces d oignons; oignons d ét
Ao, g1
Qignons élevés en petit Aofit, 98
Maturité de la grame , Aolit, G
yes qualités; on doit la récolter chez foi ,

o

101
Oignons deftinés a grainer, Septembre , 169,
Novembre, 313
Qignons qu’on replante pour Manger, Octo-
bre, 236, Novembre , 314

Oifeanx gitant les femailles : voyey les Preéli-

minaires.
Orgeat ; fagon de le faire : voyeg Septembre,
205
Ofeille , Janvier, 58
Sa culture , & comment la cueillir, Février,
130, Mai, 299
Comment Ja multiplier, Mars, 244, Avril,
338
En graine , Juillet, 23
Ses differentes efpeces; fa defeription, Sep-
tembre , 179
Ofeille, pour en avoir dans I'hiver , No-
vembre ’ 33%
Grande ofeille, Septembre, 179

Ofeille moyenne , Septembre , 18@
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Ofeille ronde , Septembre , page 180

Ofkeille blonde , Septembre , 181

Ofeille commune , Septembre , ibid.

Ofeille qui ne monte pas, Septembre , 152

! Ofeille en arbufte , Seprembre , 183
Ofeille 3 planter pour I'hiver, Septembre ,

184

‘rents ufages de 1'ofeille , Septembre ,

ibid.

Ofeille & terréauter, Aofit, 114, Décem-

| bre , 413

Paillaffons & couvrir les efpaliers , Mai, 487
Paliffage , ou Paliffement des arbres : voyey
Février, 180, Décembre, 424, Mai, 485,

Juillet, 80, Décembre , 424 & fuiv.

Panais a femer, Février, 138

A grainer : voye; Mars, 267

Mazurité de la graine , & fa durée, Aclt,

123

Deux efpeces de cette racine, Février, 139

b Remarque fur fon nom, Février, ibid.
Maniere de les conferver, quand on les a

tirées de terre , Décembre , 419

Papas : voyez Pommes de terre.

) Papillons : voyez Juillet, 47, Aollt, 156

i, Pafleque , efpece de courge : voyey Septem-
i bre, 110
Y Patates : voyer Pommes de terre.

Paflenades : voyey Carottes, en Mars , 160

Patience , plante potagere , efpece d'ofeille ;

N | fon éducation, Mars, 244
m | Ses qualités : voye; Aolt, 11§
W | Perce-pierre & femer : voyez Mars, 281
A replanter : voyey Mai, 461
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& | A confire : voyez Septembre ,  page {197
i Ses efpeces & noms , defcriptions & ufages:

o voyez Septembre , 194 & fuivantes,
il | A garantir du froid : voyez O&obre, 281
it Perfil ; quand femé : voyeg Janvier , 573
f Février, 126; Mars, 228; Avrl, 339
i Détail des efpeces de perfil & de leur
4 culture , Avril, 340 & fuivantes.
| Comment arréter le perfil qui monte ,
1 Mai, 410
il Marurité de fa graine, & fa durée ,
i | Aofit, 106-107
il Comment rajeunir les plantes vicilles ,
i | Septembre , 171
i Comment gardé en provifion pour I'Hiver:
| voyez O&tcbre, 243
1]!- | Pimprenelle 3 femer, Mars, 172

A multiplier , Avril, 373
Sa defcription , & durée de la graine ,

iﬁ | Juin, 536
[ Pincement ou Pinfage des péchers, des abri-
' |‘; cotiers & pruniers, Mai, 484-485
i Pincement des arbres en général, Juin 5603
Ail‘ Juillet , p 67
'|[ i Plantage des arbres qu'en fait en Janv. 745

Mars, 309 3 Avril, 395; Novembre, 363
: 2

Trous pour planter les arbres , Nov. 365

Tranchée 2 planter des efpaliers, Nov. 375

Arbres plantés dans les plate - bandes ,

Novembre , 378

. H Eloignement des arbres entr’eux, Nov. 380
(1) Maftic pour les plaies des arbres, Nov. 383
{1 Plantage des arbres nains , Nov. thid.
_Plantage de pommiers nains, 584

Plantes vivaces , & arbriffeaux a planter :

voyey Oétobre, 293
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Poirée ou Porree; facon quon leur donne

en Février, 122
Sa culture ; fagon de la cueillir, Mars, 230
Poirée pour grainer, Mars, 232
Maturité de fa graine, & fa durée ,
Ao, 107

Poirées 4 carde i tranfplanter, Mars, 2 3
Méprife de 'Encyclopédie fur ceste plante),
Mars, ibid,

Poires de terre : topinambours, Mars, 303
Fois afemer; commentle faire, Févr. 117
Mai, 419; Juin, 508; O&obre, 261;
Novembre , 320
Marurité des pois , Juillet , 1
Durée de leur valeur pour femer, Juillet, 14
Differentes efpeces de pois; defcription de
chacune : wvoyey Mars , 212
Culture des pois , Mars, 221 ; Avril, 336
Moyen de les conferver : woyey Sept. 171
& fuivantes,

Comment les cueillir, Mai, 419
Poivre d’'Inde, pluralité de noms qu'on lui
a donné : voyer Février, 168
Son ufage, Févr. ibid,
Quand, & comment femé , Févr. 169

Quand , & comment replanté¢, Mai, 474
Diverfité de fentiments {ur le poivre d'Inde,
Mai, 475
S a defcription, Mai, ibid,
Sa cueillette , & fon ufage : voyeg Juillet, 48
Maturité du fruit, & graine, Sept. 221
Oé&obre , 292
Poivrette , voyez épicerie , Mars, 297
Pommes d Amour , ou Pomme dorée ; quand
4 femer : yoyey Mars, 305; Aviil, 387;
Juin, 557
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Pommes de terre,

Cette plante s'accommode des foins ordi
page 387
Sentiment des Auteurs fur ce fruit potager,

Mai , 471
Quand replantés : voyeg Mai , 473

Defcription de la pomme d’amour , Aoiit ,
149

lu fruit : voyey Septembre, 220
racines tbereufes qui ont

plufietrs noms ; fes qualites; fol qui leur
ot convenable; Temps, & maniere de
les planter, Mars, 298 & fuivantes.
Leur récolte , & manicre de les conf
O&obre , 290
Leur multiplication en couchant les bran-
ches : voyez Juillet, 17
Fauchaifon des branches: voyez Aofit, 149
Defcription ; récolte, & confervation de
ces racines : voye; O&obre, 287 & fuiv.

Maturité

&

erver
€IVEer ,

Porrette : voyey civette, ou cive d’Angle=

terre, Mars, 260
Fourpier a femer fur couche, Janv. 69
Semé en pleine terre : woyeg Mars, 273
Juin , 540

h

Arrofement du pourpier doré, Juin, 1bid.
Sa graine eft a récolter en Juillet, 49
Maturité de fa graine ; comment la re-
colter, & fa durée, Juillet, 49, Aotit, 132;

Septembre, 222
Ses différentes efpeces, Mars, 273
Facon de le femer, Avril, 3745 Mai, 437
Juin, 549
A grainer, Mai, 457

Replanté pour graine : voyey Mai, ibid.
Préparation du pourpier gardé pour 'Hiver,
Septembre , 193

Porreaux
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Porreaux ; fes noms différents, & fes deux

efpeces , Jany., page 36
¥ Erreur des Anciens fur cette plante ,
f Janv. 37 & 38 ; O&obre, 204
P Cemment femer les porreaux, Janv. 383
Févr. 91 ; Mars, 203 ; Juin 4 501

Semeés 2 contretemps , Décembre, 422

- Comment plantés, Mai, 408
g A grainer, Mai . 412
e | Pour les faire blanchir » Aoiit, 89 ;

Novembre, 312

Graine de Porreaux, Aoii, go; Nov. 312
Porreaux deftinés i grainer , leur, ci
ars, 203
Pouffiere des étamines; leur effat pour féconder
les graines : voyez en Janvier, article des
laitues,, 30; Juiliet, 3
Produit du Potager : voye; 3 la fin de
chaque mois, Janv. 78; Février, 191,
Mars, 325 ; Avnl, 400; Mai, 491 3
Juin, 570 ; Juillet, 68; Aot Yo
Sept. 224.; O&. 304 ; Novembre , 400;
Décembre, 461
Puceron : voyez Décembre , §or

R

Racines potageres; quand il les faut femer :

voyez Févr. . 127
Fouler leurs feuilles, Aofit, 153

Racines desarbres ; qualités que doivent avoir
celles des arbres a tranfplanter, O&. 299
Radis de tous les mois, Janv. 48; O& 242
différence des efpeces pourgrainer, Jaav.
49; Fév. 125; Mars 227; on peut confulter
: Juin, g1t ; Juillet, 12, & les autres
e mois.

Tome 1IL Aa
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Defcription des radis noirs, & du gris;

il Mars , page 272
o Raiforts ; Comment les femer, Janv. 44
il & 45; Févr. 1235 Juin, 5105 Juillet, 11

voyey dans chaque mois.
Raiforts ; comment gardés pour I'Hiver ,
Novembr. 319
Divifion des efpeces : voyeg Janv. 44
Bons pour fourniture de falade, Janv. 47
i Sujets a varier dans leurs efpeces , Janv. 4
Terre qui leur eft convenable , Mars, 226
A grainer, Avril, 345 ; Oftobre, 241
il Maturité, & choix deleur graine , Juillet, 12
o i Raiponces 3 femer : voyez Juin , 5425
2

| O&obre, 79
il | A grainer : voyeg Mars , 275
i Graine en maturité : voyeg Juillet, 29

| Rats, Décembre, §07-50

Raves 3 femer : voyeg Aofit, 145 = ¥Oy&X
navets.

Rocambolles = voyey Ail d’Efpagne, 98

Rogquette 3 femer : voyeg Févr. 154
Dértail de la plante : voyeg Juillet, 30

S

Salfifis & femer : woye{ Févr. 141
Labour qu’ils demandent, Mars, 268;
Avril, 370

Sa defcription , & fa culture, Mai, 447
fa durée ,

M Comment recueillir {a graine 3

i) Jain, §30- 531
Salfifis & garder, Novembr. 339
Sarclage du Jardin, Avril, 335

Scéleri : woyeg céleri.
Scorfonere 3 femsr, & fa cultare : v0Ye{

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

BadenWhirttemberg



i DES MaAaTiERES 47

Mars, 267-268 ; Avril, 363, Mai, pag. 446
Sa defeription , Avril, 364
Son hiftoire , 367
En matrité , attention pour cueillir fa
graine; fa durée ¢n valeur , Juillet, 25-26
Scorfonere pour I'Hiver, Novembr. 38

Senevé ; I'on en {eme en Janv. 58
Févr. 167 ; O&obre, 235
Maturité & durée de la graine,, Aolit, 144
Sa culture, Févr. 167
Sa defcription : voyeg Juillet, 41
Maturité de fa femence : voyey Aofit, 144;
Septembr. 219
T Seve ; fon extravafion, Décembre, 484
" Smyrnium : voyey maceron.
g Soins qu'on doit prendre des arbres
Novembre, 389

T

Taille des arbres : voyeg les Preliminaires,
& ce qu'on en dit en Janvier, 74 ; en

194 Fév.178; Mars, 309 Novembre, 398;

fet, 30 Décembre, 462

Taille des Péchers: Mai, 483; Juin, 560

Taupes , Décembre, 506

Terrein 3 défoncer : voyez Janv. 5

Ut Tigres , Décembre, §00

5, 168} Tonte des arbuftes; elle fe fait en Mai, 490,
210 Juillet ,

55
Des paliffades & bordures, Aolit, 156
Topinambours- la variété de ce nom.
Terre qui leur eft convenable, & maniere
de les planter : voyey Mars, 03-.04
Leur defcription : voye; Novembre, 247
Comment conlervés pour I'Hiver : voyez
Novembre , 347
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il Treillage des Efpaliers, Décem. page 4'4

i Pour les contre-efpaliers, Décembre,. 434
P

il
i & 46
i Trique-madame ; fes différents noms , Avril,
i 188
! Sa defcription, & fa culture, Avril, 389
& 390
Truffes rouges : voyey pommes de terre,
Mars , 298
Furcs : voyeg Décembre, $09
i AV
4 %
Winetrier : woyey épine-vinette , Mars,

Fin de la Table des Matieres,
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