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JARDINS FRUITIERS
E.L. POT.AGERS

CHAPITRE PREMIER,

Touchant les foins qu’il fans avoir, pour piucher les frasts, guand sl
)' en 4 f"ﬂ‘ﬂ.

{§ OMME Dintention de nétre culture n’eft pas feulement d’avoir
3] beaucoup de fruits , mais qu'elle eft particulierement de les avoir
f@ beaux & gros, parce quenousefperons, quefansdouteilsen fe-
P>y, ront meilleurs, la bonté ne manquant guere d’y étre, quand la
71 beauté & 1a grofleur s’y rencontrent , & comme ny la taille ny I’é-
rowad = bourgeonnement, ny lepaliffage, ny les labours, ny les amande-
mens ne font pas totjours fuffifins, pour nous donner cette beanté, & cette
grofleur; il s'enfunit donc, qu’il yaquelqu’autre chofe 3 yfaire, & ceftde quoyjec

veux ici parler,
11 eft vrayque, fionfetrouve fans gelée , & fins ronx-vents dans lestemps que
3 les
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JARDINS 1"RUITI

l!!. -que les fruits notie ‘f1 c’efl
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sb Ly pnv pl ce mm;nu.lcr of nombre exceffifde fruits y
& partant on y peut faire le mémeraifongiément quefurles boutons de fruits i pe-
pin, quiell, que comine cn céux-cy plusiknolicdéfruits fucun méme bouton, &
plus petite ¢t la’ portion, qui au {ortirde laquene dege bouton fe diftribue 3 cha-
cun'de ces fruits: (i bien:ques s'il y emayoit moins,; confltammentlaportionde
chacunde ceux, quiancoigntrefté ln;.runp;us g "JL.., & cquent les truits
étantimicu s nodrris, ilsen feroier at plus gros, & d'ordinaire n‘.r:il]tll.l"a.

Tout 'de mé me plusil y ade fruits fur une bratichede fenits 3 noyat , Péchers,
Prunters , 9-'u.r-. iers , r\., & plus |'c1m. c[' | "‘Ulllf'rI!LL nourriture, quifedi-
ftribu€ a.¢l S ¢nque, fifur
L‘l. cune 1l nicux nour-

i, &p s caren verité il

nelt g _5.‘ labonté,
quand ne bouton , 1oit
{furune

1l1s’en rir fes Arbres
: -\r'\l]\”';‘-u

re m:.nd.r.

lierement la
4 chacune,

i eft deltinee

"elle porte,
2 | L\JJ.[C"II

1n

1 s enfuit, quc 1€
ilsfone, I' n/Tie
g e dyant fesfondtions, & fes onvragesfeparés;
, qu’aflez fouvent un Arbre n'ayant qu'un fruit, ou de
nfin un fort Pum.u,"u'\r: » ne les a pas pour celaplus beaux, que 'l en avoirbeans
cogp ‘]Ll}-

La I.j ]\.\ i-\

Il .\‘cui'-_iir lement, que ] tve, ou denourriture, qui
-haque fruit en B articulier,; neluy vientproprement que'du retran-
dutrop grandn ?mh:'cdrzrlnirs ai éroientfur ic méme bou-

»5 comme fien effet chaque
c | pm'cm ief faifoient des familles pacticulic-
11 ont chacuneile part, & chacuncleur c'm]],_thuc.l nourrir; de
e qué y comme lluné n’en c"c".hmu:u\ ansfesatfaires; quoy queld'autre
foit- dans 1'opulencey aufli les enfans dexchacune font-ils thieux noutris 'quand la
méme noacriture, qui par exempleauroivp i étre partagée-idix, nefetronve par=
ddeux , ountrois.

donc'eertain; qu'il faatlaiffer pew de fruits fiur chaque bouton ;& farcha-
que
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ET ' POT AGERS. V. Parie 100
que branche, fi on veut qu'ils foient tous, & plus gros, & plusbeaux s & com-
me en taillant chague Arbre je luy lzifle antant, on méme un peu plus debons
boutons, & debonnesbranchesa fruit, qu'ilneparoit rle d'en pouvoir nour-
rir, {¢achant les hazards qui fontidc i queles fruits foient en feure-
té; auffivoulant quetous les fruitsde e prés d'une égale beauté,
Je ne manque pas, aprés que les Fraits font nc de faireune revete exadtede
tout ce-qu’il y ena far el '
chaqu’endroit que'la quanticé ho

nourrie.

1d

11

o8 s
101y &I

it a0 moins
dont nous
ivde Jaillet &
{ abateurs de
sdifcre-

arrive-t-il quelquetois an Printemps de'ces gelées foux-ven
avons parlé, ‘& mefme aflez fouventilen ariv
d'Aouall; ces fortes de rouxsvents font ponr 1%
fruits; ils ‘en font tombet beaucoup; trop méme §
tion, ny mefure, foitdl ddetoat I'Arbre; fi jue branche,
fi bien que dans telles années ladifete des fi rrande, & fouvent exceffi-
ve: mais cependant quelque malbear qu’il'foit arrivé , il ne faut manquer d
faire lareven€ de celquieltreltd, pouren Stdrméme encore de quelgques endroi
fi la prudence y en trouve trop.

Quelquefois aufli ces temps fichens ne furviennent point i bieri' que Ta plus
grande partiedes fruits, qui ontnoiié, refte {urles Arbres. & ainfiau miliea d’une

15T

s,

grande abondance pour'le'nombre ,' on & peutdire effeétivement pauvre pour'la
beaat¢ , & la’'bonté, parce qu'on n’arien qui (it afles bean | pour faire Phonneur

dela culture,

En tel cas j'cftimes qu'il eft tres-3-propos de foulager la naturé d’anebonne
particde fon fatdean, & voicy les égards, queje'récommande’d’y avoir/

Premierement il faut attendre | 'que les fruils bientafles gros, ‘& bieliformez,
tant pour Bter ce qu’il y en ade trop ;| qiic particulicrefuent pour conferver lesplus
beaux, & les micnx faits ;1 car'dansle grand nombré il y enadcsuns, & des autres,
&ipour-cet ‘effet il faut d’ordinaire attendre i la fin de May), &ancommencement
de Juinj celt pour lors queles Fruits font affer eros pe ci

11 n'y a que fur le fait des Abricats , qu’il'faut commence
quanx aufres froits © aofli-bieh 2 eet égard a-t-on un avantage, qui ne fetrouve
pointaux autres Arbres, car on faitun fort bon ufage des petits Abricots verds |, &
on ne le {eauroit faire desautres petits fruitsverds , tout au moins n'en a-t-on pas
cncoretrouvé Pinduftrie, cequi'peat-étre feron affez 4 fonhaiter.

En fecond lieu il faut prevoirde laiffer i chaque Fruit antant de place i pen prés,
qu’il peut en avoir befoin , pour loger 1a grofleur , ‘qu'on fait luy devoir venir,
quand il approcherade maturité, & celaparticulierement pour cés fortesde princi-
paux Fruits 4 noyau, quiontli'queugfort courte s fcavoir les Péches, Jes Pavies,
les Abricots ; &c. autrement ilsfe nuifencen grofliffant, &affez fouvent ceux qui
font €galement gros , ' fe détruifEnt tousdetix, ou au moins le plusfort I'emporte,,
c'efta dire Ie plus gros chaffe-Te pluspetit, & ainfi lanourritare qui eftallée 4 ces
malhicurcux pendantdeux , ou trois'mois’, eltinuti!cmcnrpcrdl_lij; au lieuqu’on
Auront pd kr metere d profit, fi de bonne heure onavoit pris fo:guj.'plu’b:c{qucl-
qutn’, ‘& todjours les plus mal placez ; car par ce moyen on auroit fait aller 4 ceux
qui fetoient confervez , Ja nourriture de lears voifins.

I 'Senfhit de-13, qu'il ne faut jamais Taifler toat auprés "un de I'autre beaucoup
de ces fortes de Fruits, quicependant {e trouventd’ordinairs, cn naiffant plofieurs

¢

de compagnie, témoins les Abricots, ou tontau moinsdenx d deux, témoin les-

Péches ;' car communément far les Péchers ‘les boutons 4 fleur ne s’y forment
O 3 que
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I10 DES:FARDINS/FRUITIERS

que deux @ deax, chacun de ces deux étant fort prés 1'un de I'autre fans autre fepa-

ration qued’an petit ceil 4 bois, quielt un petit commencement de branche; qui

fe met cntre les deux, & qui {fouvent ne poufle que quelques feuilles, & point de

bois; que sl poufle vigoureufement, & qu’il fafle une atlez belle branche, pour

lors il n'eft gucres necetlairg d’Oter un de cés Fruits, quides deux cOrez tiennent
compagnic a cetie branche, ils feront affez ¢eartez Pun de 'autre par leur fitnation
naturclie, & fansdouteils feront tous deux beaux, pourveu que rien ne les gé-
ne¢ d’aillears dans le cemps qu'ilsgroffiront; i quoy , comme j'ay dit, il faut loi-
gneufement prendre garde ; mais {i le jet w’eltque foible, &menu, celanedoit
point empécher d'dter une des denx Péches, & méme commetelles fortesde petits
Jets font d’ordinaire aoultez dés le moisde Juin, ilelttres 4 proposde les rogner
dés ce temps-13 2 un ceil prés, afin defver toljoursla nourriture, quiy feroit
igutilemnent venué ; aufli-bien n’elt-ce communément que de tels jets,, quifontla
confufion; c'eft aflez de laifler & chacun une fenille, oudeux, pourdéfendrela
Péche voiline de I'ardeurdu Soleil , & celapendant tout Ie temps de la tendre jen=
nefle de cette Péche, PPombre luy étant pour lorstellement neceflaire , qulellcen
pourroit perir,_fi elle étoit tropdécouverte,, devant qu'elleait fagrofleur.

Les Poires d'Automne, & d’Hyver, & fur toutcelles gui font recommanda-
bles par leur groflcuc, par exemple les Beurré, les Bon-chréticn , les Virgoulé
&c. ont auffi befoin de cet épluchement de Fruits; autrement ii fur les bouquets

, ou elles font, on enlaiffeunc trop grandequantité , on n’en aura guéresjamaisde

- fort belles; c’eft aflez d’y en laifler une, ou tout au plasdenx, & encore fant-il
qu’clies paroiflentaflez grofies, cu égarddlafailon, &quetoutesdeuxfoientd’n-
ne cgale grofltur, car i 'unedes deux eft plus petite, elle demeurera tofjours petite
& par confequent vilaine, fi bien que, non feulementelle n’a jamais merité d’é=
tre confervée, puifgu’elle w’a pl parvenir 3 la grofleur, qulelle devroit avoir,
mais mémeelle a fait tort 4 fa voifine, qui en feroit devenué beaucoup plus bel-
les fi, pourainfidire, elleétoit teftée la fille unigue de ce bouton.

Pour ce qui eft des Poires d'Efté, par exemple petit- Mufcat, Robines Caflo-
lette, Roullelet, &c. iln'elt pas tant neceffairede les éplucher, ilne les fauttrais
ter que comme les Prunes, & lesCerifes ; cefont Fruits, dont la groffeureft me-
diocre, & aflez reglée, & qui communément font bons, de quelque taillequ'ils
foicnt 5 pourven qu'ils foientaflez meurs, & point verreux.

En troifiéme licu il faut fcavoir que, quand. lesbranches des Péchers, fur lef-
quelles en taillant on 4 laifl ant de fleurs, qu'onl'atrouyé a propos, cequi,
comme nousavons dit, vatolijours i quelque forte d’cxcez, quandces branches,
dis-jc, ne paroiflent pasan moisde May recevoir un notable fecours de feve nou-

velle, eniorte qu’on e les voit point groflir, ny fortic de belles branches 4 lears
cxtrémitez ; pour lors, commej'ay dit plus amplement dans le Traité de lataille,
nou fealement on doit lear dter unc grande partie des Fruits qui y ontnotié, pour
o'y enlaiflcr qu’un tres=petitnombre, mais méme on doit extrémement racourir 1a
branche, & ccla jufques fur Pendroit , d'oii1'on voit {ortir le plusbeau jet; caraf
fenrément ou les Fruits tomberoient prefque tous avant que de meurir , ou au
moins ils demeureroient tous petits,, & par confequent maunvais, €tant certain que
particulicrement en I'ruits 2 noyan, s'ils n’approchent de la grofleur , quicon-
vicnt a lear efpece,, ils n’approchent point aufli de la bonté , qu'ils doivent avoir
Ics Péches demeurent velugs, & vertes » & leur noyau ne quite point net : elles
ont de cor, & de I"amertume, la chairen eftrude , &t grofliere , & fouvent
piteafe, icnoyau eneft beaucoup plusgros qu'il nedevroit, toures marques infgil-
liblesde méchantes Péches.
En quatriéme liculesPoires, quifont reftées en trop grand nombre, font fuje-
t¢s non lenlement a s'empdcher de groffis , maisauff A fe pourrir les unes & les au~ |
tres,

v
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‘'ET POTAGERS. V. Partte. 11T
tres, Tair, & les vents n’ayant pas le paffage libre tout autourd’elles ; untel in-
eonvenicnt avertit affez, qu'il en faut Oter une partie, pour laiffer les autres plus
€cartées, c’eftd dire plus en liberté, &plusiicuraife.

U'ngrand avertiffement, quime paroiticy neceffaire, c’elt, que fur tout pour
Igs Poires de Bon-chrétien d'Fyver il faut dans les mois d’Avril, &de May, qui
font les temps qu’elles conmmencent i paroitre noiices, & formées, il fant 5 ‘di.‘a-jc,
pour lors étre grandement foignenx de faire laguerre i de petites chenilles noires,,
dontil en eft beaucoup cn cette faifon-13, afin d’en faire perirtout autant qu’il eft
poffible, ouautrement elles entament 'écorcede ees Poires, & c'eft ce quid’op-
dinaire en fait un figrand nombre de cornués,, &de raboteufes. .

€ H4A P T RsE « BE

Pour apprendre a déconvrir 4 quand il fant y cevtains Fruits
gwi en ont befiin,

Es Fruits étantain(i éplachez fur chaque Arbre , ils grofillent petit 4 petit fous

lafenille , lesunsplus, lesantres moins, chacun felon fon cfpece, & lesuns
platdt, les autres plus tard , chacun felon l¢ temps que lanature  defting pout
leur maturité ; mais commele colorisrouge , ou incarnat ¢ft neceflairc i de cer-
tains Fruits , lefquels ou peuvent enavoir, s’ils n’en font pas empéchez, ou peu-
vent n’enavoir pas, s'ilsle font (caril y en a quiabfolument n’en fgauroient avoir
quelque chofe qu'on y puiffe faire , par exemple lcs Péches blanches , les Verte-
longue, les Sucré-verd , les Figues blanches, &c. il yena auff, qui, quelgues
cachez qu’ils foient, f& chargent tojours du colaris de leurefpece, par exemple
les Cerifes, les Framboifes, les Fratfes. &ec. )

Comme, dis-je, le coloris 4 de certains Fruits eft une condition grandeiment
importante, pour faire davantage valoir leur merite » & qu'ils ne peavent avoir ce
colorisen meuriflant,, d moins que les rayons du Soleil ne donnentimmediatement
for cux, il efta propos en de certains temnps de leur dterquelques fewilles, quiles
tiennent trop cachez, & par confequent leur muifent 3 Pégard de ce coloris; ils nui=
fent méme 4 I'égard de 1a maturité plus, on moius avancée de ces {ortesde Fruits,
¢tant certain, que generalement parlant un fruit fort caché de feuilles ne meurit
Pas tout-a-fait {i tdt que celuy, quielt plus expofd, &que méme conftamment il
n'a pas tant de bonté.

Mais il faut enufer icyavec beaucoup de prudence , & de difcretion, & ne dé-
couvrir les Fruits que quand a peu prés ils ont leur groffeur,, & qn’ils commencent
4 perdre du grand fond de verd , qu'ils onteujufques-ii; lesFruits groffiffent aflez
depuis le moment qu’ils font noiiés jufqu’environ la my- Juin, & enfiite,, comme
difent les Jardiniers, ils font pendant un affez long-temps dansunc efpece de 1é-
thargic (insgroflir au moins vifiblement ; car jene doute point qu’ils ne groﬂiffc11t
un peu, & que fur toutil n’cntre de la matiere an dedans du corpsdu Fruit, puifque
lesracines en preparent inceflamment, & qu'elles U'envoient anfli-tht; cette ma-
ticred lay erité demeure preflée audeflousde I'écorce, & voili pourquoy dans ces
temps-13 les Fruics font fidurs; mais enfinle temps réglé de leur maturité appra-
chant, cette méme maticre toute condentfe qu'elle eft vient i fe rarefier , & 45°é-
tendreen peude jours, & c'eft ce quifait, queles Fruits commencent auffi 2 deve-
nir pour lors & pins.tendres & plus gros, &que par conlequent ils approchent de
leur maturité. Qs
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K12 DES . hARDIANS FRUJ HIERS
Ot ce n'elt que-dans ce temps-ld gu'il fait bon les découveir ideuxs outrois re-
prifesdifferentes; & pendant cing, ou fix jours; car {i on les déconyroit piltdt,
oufiméme il arrivoicqu’on les découvrit tout d'un coup), ls pran deardeur du So-
Ieil feroit fans doute ungrand defordre fur cette pean tendre, & qui,n'elt pasenco-
ie accolituméeau graldau hurh,.]m.[' opd { Xpericnces qui confirment cetieve-
ri Q,, {oit I_nh-“ lignorance d u1 1 i] c _}-_u-; ier , loit lorfquc par u-.-.'-
malhecuore I '1en sdevant cetemps-la ; par la
méme raifon g its, on voit nJ[JL la queng fecher, L\p.:r
confequent les Frui » & poarrir, comme il arrive aflez fouvent dans les
Vignobles, qui au commencement d’Automne font ;J-Lﬂ le certain
trop hitives.
Revenons 3 cecoloris, quieftdfouhaiter Ia pliipart desFruits, & difons qu’il
s"imprime en peude jours A ceux quiont &té long-temps couverts, comme il pa-
roft aux Péches, aux Abricots, & fur toutaux Pommesd’Apy, &ec. fibienqu'on
a grand tort, fi pouvant avec un pew de {Oin faire un i grand bien i cesfortes de
Fruits, on m" 1que cependant de ’a. faire; & mcmc pour rendre ce coloris plas vif,
E\fmuuclnmm - iln'eltf point mala p.n bos, qu'avecune maniere de feringue fai-
teexprés, ayant p1uf|LL rs petitstrous 4 la pomme, commeonen faitd lapomm
desarrofoirs , il n’eft, dis-je, po rr:mllupropo; qu’avec de tels arrofbirs onle:
arrofe, ou feri 1gue deux , outroisfois lejour, & celapendantla grandeardenrdu
Soleil: un tel arrofe 'U_!anrL‘iJL!rfrt la peau’, &retiffic Iaancﬂ.Luk.l.cnt h_t!tpuur
' unteldellein, & fur tonten fait d*Abricots, &de Péches, & méme il retiffit en
fait de certaines Poires de Bon-chrétien, de Virgoulé, &c. quidemeurentun peu
blanchitres, &qui par confequent ayane |'€corce fine {ont fufceptiblesdece bean
coloris, quileur fied {i bien.

BEiCLs

CHAPITRE 1IL

£

De la mats

ite des Fruits y & de Pordre que la nature y obferve.

> Nfin les Fruits ayantatteint leur groffear, & leur coloris, &letemps de ‘Teur
™, maturité érant arrivé, il eft queltionde profiter de ces riches prefens , dont la
nature nous regale 5 c'elt une liberalité, ou plutdr une profufion qu'clle nous fait
tous lesans, cou {i elle prenoit plaific 4 recompenier par-1a le foin, & I'indu-
ftrie de I'habile Jardinier quila cultive,

Or danschague nousavonsdeux chofes i confiderer, la chair du fruit, &
?;I. femence du fruit it qui clt propre pour Jnmuruu des homines , % la
lemence, qui érant dans le coeur de ce fruit commedans un fourreau s’y pu“ C
tionne en mémetemps que lachairacheve de o cnr;r, cette perfeftion de femence

| devant apparemment fervir pour Ia multiplication de efpece de ce Fruit, quoy
que , cela foit dit en paflanc, il arrive fouvent que cette femence ne fert de
rien.

Pent-étre pourroit-on bien dire 4 L}(,C'HIL_‘.I 1de cette femence de Fruie, que la
nature fait, ce femble, dansles Arbresd I'égard deces fruits la méme chole 2 pen
prés, c.uc][:: fait dans les animaux a 1'ég gard de leurs pclus, pf:rfounc n' s'frmrc

les :':'Tipruif- mens cxtraordinaires , que ch animaux prennent de nourrlr de
choyer, & de ‘conferver lcurs pct:re & celajufqu’ un certain point, c’eftd dtrc
1 ce qu'ils ayent ]1 perfection de la gnndcur & delaforce, dont chacun 2
i, foit pour fubfifter de luy-méme,: foit pour travailler enfuite 3 purpcl;_ltr
on

v
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ET PO T A GEIRS V. Parie 113
fonefpece dans les temps que lanatarededr preferits enfbree que jufques-13 cesam-
maux peres, & meres ne fouffrent quavee beaucoup de peine, & de refiftance ,
8 quelquefois méme de farie , ‘& de criaucé quen touche féulement , ‘encore
moins'qu’on cnleye leurs petits; mais quandles petits font dévenus grands, pour
lors la nature cherchant d’an coté 4 ocetiper ces peres,, & meres dufoin d'une
nouvelle multiplication, & cherchantdel'autre & exciter ces enfans i faire’, ‘pour
infi dire » qu ¢ figuredans leur condition, ellefaitque ces peres, & meres cef-

n, ils les abandon-

fantde fournir 4 Tears enfans & la nourriture, & Ia proteéti

nent, de maniere que ces petits devenus grands font bande 4 parc, cherchent i fe
nourrircux-mémes, & nefe trouvent plus 3 lacompagnie desantears de lear étre
que commedes étrangersindifferens.

Ainfivoyons-nous que les Arbres, quifont en cffet lesperes des Fruits, pren-
nent foinun temps durant de nourrir ces Fruits, & de les conferver, commefi,
pour ainfi dires ils lesalaitoient, & les couvoient, oo mitonnoientde leurs feuil-
les, & cela jufgu’a un certain point, c'eft a dire jufiu’ice qu'ils ayent atteint &
leurgroficur,, & leur maturité : mais pour lors lanature voyant qu'ils font en état
nontenlement de {e pafferdu perequi les a produits, mais aufli enétatde perpe-
taer, & multiplicrleur efpecechacun en particulier s elle faitque PArbre paroit ne
s’en foucier plasy en effetn’eft-il pasvray , que devant ce temps-14 il femble, que
les Arbres retiennent avec plus de force, & derefiftance les fraits, ‘quon effaye de { |
Ieurarracher,’ mdis qu'apres cela ces Fruitsne recevant plus le fecours accolitumeé,, fl
duquel’ conftamment ils n'ont plus que faire, & ainti ne tenant plus i I’ Arbre par
Pendroit quiles y atachoit, ilsfe détachent de pere’, & demere, ils tombent, ils
font bande 4 part, & enfin ils font abandonnez d enx-mémes, &c.

AT¢gard de 1a chair de ces Fruits il faut ftavoir, quele degréleplus prés de ce
qu’on appélle lenr pourriture, Ceftidire leurdeftruftion, quecedegré, dis-je,
elt 1a perfé@ion de leur maturité | enfortequ'ils ne font parfaitement bons a man-
ger, que quand ¢rant parfaitement meursils font préts afegiter,  Cleitainfique'la
vianded manger n'eftjamais fibonne , quequand elle eft plus mortifice’, c’eft 4 di-
re plusprés de tourner 2 Ia corruptiony & partant file Jardinier n'eft foigneux de
prendre les Fruits, & de s%en fervir, quand ils font touta fait meurs , il court rift
quedeles voir inutilement perir pour luy, lesuns par une pourriture qui commens=
ce d’abord en quelque partie de leur corps, comme 3 lapHipart des Pommes, les
autres par devenir premierement pltenx, comme aux Péches s quelques-uns par
molir premierement, comme 2 beaucoup de Poires , c’cft a direfir tout 4 celles
quifonttendrés, & Beurrées, quclquesautres auffi par devenir premierement fecs,
¢ cotoneux comme # la’ plipart desPoires mufquées; tout cela érant autant de
chemins qui conduifent A la pourriture, &iladeftru®tion. Que fi celaarrive, il
femble que I'homme nepuitle éviter quelque plainte de 1a part de la nature, pour
luy reprocher, qu’il n’a pas fcu tirer avantage des liberalitez , qu'elle luy avoit
faites.

On pourroit bien demander icy ceque c'eft que maturité, & comme quoy elle
fefait, deox queftionsaffez agréables, mais cependint peu utiles pour le Jardini-
nier: 4 I'égard de ladéfinition de maturit€, peut-treque ven lagrande proximité,
qui (e trouve entr'elle, & lacorruprion, onn'en (Cauroit guéres donmucr unc meil-

: leurc que dedire, quec’eft un commencementde corruption,

i Veritablement il femble, que pour parler d’une chofe qui pafle pour une perfec-
tion, il foit mal-feant de fe fervir d’un terme’, qui marque undéfant, & qui pour
ainfi dire fait horreur & dégofif; mais pour adoucir 1a fignification de ce terme, il
nefautquedire, qu'il cltde pluficurs degrez de corruption; beaucoup de fruits &

1 corrompent, & (¢ pourriffent fans avoir jamais été meurs, telle corruption eft un
t veritable défaut, qui n’eft accompagné d’aucune perfection: au contraire ily a
Tome 11, P d'autres
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d'autresfruits, qui ne commencent 4 fe corrompre que du momentqu l;lsTont‘At'
teint le dernier degré de la mnatorit€ parfaite, ortelle corruption eft veritablement
un déiaut pour le fruic, mais elle elt en méme temps une perfection pour 'hoinme ;
ainfi peut-ondire, quelebrindeb ]
ifqu'il cefed

ait, la difficult€eft bien plus gran-
il lmfant imediatement fir les
maturité des froits d"Eflé par le moyen
cependant nous ne pouvons pas dire
cr Auteur de la maturité parfaire
de tous les fruits , puiljue ceux, qui cueillis fans étre meurs, achavent
d’eux-mémes de meurir dans la ferre, on le Soleilue luit plus immediatement fur

Cux. ; y

11 eltdonc plus vray-femblable dedire, que le _So!m‘ln\'crjrabl'cmcnt commencé
la maturité aux fraits , qui ontrelté fur I'Arbre , julgu dun certain point de perfec-
tion, fautedelaquelle lesfruits (erident, & fegltent fans avair paflé par les voyes
d’une bonne maturité, & quaprés cela la plas grofle crudité ayane été ainfi con-

famée par la chalenr du Soleil , comme tous les corps materiels font fajers 3

pourrir, les uns pliitde, les autres plus tard, une partie des, fritsde 1a ferre par=

i viennent enfinaun periode de leur durée , quifetrouve fouventlc pointd nne agrea-

ble maturité, une partic auffi trouve [ fin dans une pourriture precipitée, qui
peut provenir ou de trop de froid, oude trop de chaud, ou de trop d’humidi-
té, &,

On pourroit encore feréjoiiira demander , fi les fruits, qui fontle moins 3 meu- ‘
rir , ont plus de merite pour la fantéde 'homme, que ceux, dont la maturité cft
plus long-temps 4 venir ; femblables queftions {& pourroient faire fur ceax qui ont
du parfum, ou ceuX quin’enontpoint, fur ceux quilont A pepin, ou ceux qui font |
4 noyau, &c. Mais fans m'amufer 4 telles galanteries il me {ied icy mieux, comme
il eft plus utile pour mon deflein , de proceder 4 Uinftruftion, que nous tichons de |
douner , pour aprendre a cueillir les fruits & propos » quede perdre du tempsa phi-
lofopher ainfihors defaifon.

Il fautdonc fimplement ticherdebien connoitre cette maturité, & {cavoir que
non feulément chaque efpece de fruits a un’ temps, ou une faifon reglée pour fa
mathrité, maisgue méme de'chaque fruit en particulier dans {a faifon les uns ont ,
pour ainfi dire, environ une femained érebons, & rien plus, comme les Rouf
felets, Beurré, Bergamotte, Vertclongue, &c. Les autres feulement un Jour,
oudeux, &rienau deli,comme les Figues, les Cerifs, laplipart des Péches, &c.
Quelques-uns en ont beaucoup davantage comme les Raifins, les Pommes, &
prefque tous les fruits d’hyver; une Pomme par exemple , une Poire de bon=
chréticn fera bonne i manger un mois, & fix femaines durant.

. 11 faut encore fGavoir, quechaque fruit afes marques particulieres de mararité,
foit ceux quimeuriflent fur I’ Arbre, {6it cenx quiattendent & meurir quelque temps
aprés qu'on les a cueillis.

Etquoy que le temps general de la maturité de chaque efpece it aflez de la con-
noiflance, & 5'il eft permis de parler ainfi, de lacompétance des Jardiniers ordi-
naires, car communément ils fgavent affezbien, quels font les fruits d’Eflé . quels
les fruits A’ Automne. & quels lesfraits d’Hyver, &e. Gependant il eft vray de di-
re, que les marques fingulicres de la maturité de chaque fruiten particulicr 5, pour
les prendre chacun d point nommé, c'eft i dire dans e temps précis de lear mata-
fit¢, ces marques-1a, dis-je, font proprement le fait d’une honndte perfonne,

qui

de, & plas e
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quis’y veat donner un peu d’application, faute de quoy rien n’elt plus ordinaire
quede voir ‘ervirou des fruits, devantqu’ils (bient meurs , c’elt ddiredevantqu’ils
foient bons , oudesfruits paflez  c’eft & dire trop meurs, & parconiequent man-
/ais, & celadans letemps qu’on enafansdoute. qui ayant leor jufte matarité fe-
roient bien le perfonnage, Is font obligez de faire, & qui pour n’avoir pas été
appellez i le faire, 1il le falloit, ont eule malheur de perdre toute leur bon-
E-]L_'__, & par confequent tout lear merite , & toute la confideration qui leur érojt
dd

11 femble qu'il y ait peu de chofe A dire fur le fujet decette maturité de fruits , &

neanimoins i'cx:r‘c:nc application ; que j’y ay eue depuis long-temps, m’y en fait
voirbeaucoup, & ainficomme touteladépenie, tous lesfoins, &toute la peine,
qu’on aprife pour faire venir des fruits, fe trouveroient fort inutiles, {i éant ve-
nus 4 bhout de nitre deflein nous ne {Gavions pas en faire lebon ufage, que nous
nous fommes propofé, jecroyquejene dois pasoublier la moindrg circonftance,
qui me paroitra utile pour cct cffet.
. Jay déjaaflezamplement expliqué dans le traité duchoix & dela proportion des
fronts, quels fontles fruits nonieulement de chaque faifon, mais méme quels font
ccux de chaque mois, fibienque peut-étre feroit-il inutile , & méme ennuyeux de
lerepetericy; il n'eit prefentement queltion que debien expliquer, ce qui regarde
le détail de la maturité de chaquefruit, &rendre, ¢'il eltpoflible, tout le monde
un peu plus éclairé pourla connoitre , qu'onne’a parn juiqu’d prefent.

Jeveux fur tout, que ’'honnéee Jardinier foit {i habile ence fait-13, quiilnepre-
l?:prt jamais de fes fruits, dcfurtout de ceux qui font tendress & beurrés, foie
Péches, foitFigues, foit Prunes, foitPoires, qu'ils nefoientdans leur jufte ma-
turité, & quececux, i qui ils (ontprelentez , puiflent indifferemment prendre le
premier yenu » avec certitude de bien rencontrer , ou au moins puiffent choifir des
yeux fans étre réduits 4 tAtonner beaucoup, c’elt 4 dircd les giter, devant qued’en
avoir trouvé quelgu'un qui foittel , quw’ils le fouhaitrent.

Jeprétens que ce titonnement, qui jufqu’d prefent peutavoir été pardonnable,
outolérable » neleferaplus d’orénavant qu'd ccux, quiyiventau cabaret, ou qui
font chez des gens grofliers , & peu curieux , ouchez desgens quimont que des
fruits dumarché : eacore veux-je que ces titonneurs ne tdtonnent jamais qu*auprés
de laquene, &que mémeilstitonnent doucement, & quiilss’en tiennentau pre-
micr frait, quiobeit i leur pouce, tantafin qu’au moins iln’y aitqu’un feul endroit
de marqué par le titonnement ( ce qui feroit enfyite un commencementde pourri-
ture ) qwafin qwilsfoicntafleurez , que toutfraitqui eft meur auprés de la’quene,
eft fuffi funment par tout aillenrs.

Un des défauts des plus confiderables, que j'ay ici 3 combattre , eft la preeipi-
tation e vois en beauconp de nos carienx,, pour commencer de bonne heure a

; que

faire manger les fruits de chaquefaifon, &rienn’eftfi ordindire que de voir
fon on

guand on 4 mal commencé, il arrive aprés cela, que pendant toute lafs
n'en mange prefque plusque de mal conditionnés, parceque, comme naturelle-
ment on veut continuer 2 manger des fruits , du monient qu'on acommencé'de le
faire . il arrive communément,, qu’on fait i cueillir 1a deuxiéme, & la troifiéme
fois les mémes fiutes , qu’on a faites lapremicre; aulieuque, fion r;:t:;jdﬁ com-
mencer de manger ceux qui font dela faifon, qu'on en ait fufifammentde meursa
pouvoir donner , on a le plaifir de continuer enfuite 4 cn manger tovjours de par=

faitement bons. i i o
Jeveus done d’abord exhorter les Jardiniers de ne commencer jamaisa cueillir,
qu'iln’y aitune apparence bien yifible d’une heurcufe continoation. : ,
Jay encoreun autre grand défaut 2 combattre , qui c;t:.'.cluy de ces curieux, qui
nefervent prefque jamais de fruitsque qu:';:ld ils fout paflez. Lcnombre cné'.}l;t-
2 CIng-
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116 DES JARDINS FRUITIERS
trémement grand , 1a peur qu'ils ont de n'enavoir pas aflez long-temps, ou af
pour quelque occafion qu'ils prevoyent, ou u pllitdt le pen de connoifanc:
onten cefait de maturité , caufetout cedefordre: je veuxdonc, fijepuis, 1
dier a ces deux défauts,

Mais premicrement je ne puis m'empécher d'admirer icy 11, rovi
ture , noa Lcnlcmr'ur. en ECLle r 11JC la fucceflion de
voyons a 1'égard de chaquee
uns dans une faifon , & les: .
de Ia fucceffion de marutité des Fraits de f:h-:
qu’clle ne les conduit en maturité que les uns

Je

Jue .‘u_uu en 5l.'trficu|l.c;' , €n forte
lesautres; commef{ien efferelle
\JGIL'-[L)IE "uc l’Iu}mmL‘ 'I‘c];;r la [UlJ'l-—;LUl'Cu._ qui elle paroit les avoir produits; eft
it aucan : 1i eft-il vray,
eurs aux '\.l'brc:., t\'i anx

qu elle ‘g,:u.h_ pour la fabr :q..L, &l f_].-ﬂm-Lntif
Plantes, qui unm‘.ul:'uir, fe méme:
tes, qui ne font fimplement \IKLI:C des
es, Qeillets, &c. dont les boutons ne fleu 1
ce [emble réjotiir plus long-temps les fens de lacreature h [
En effet quoy que chaque fleur d’Arbre ne foit d'ordinaire dar 1c{11xrt€\} on que
dura int quatee oucing jours, cependant on voit chaque Arbre en flear J.J'I"LL‘ 1
&t 1u|>1umu estoutde fiite , ce quiprovientaffurément de ce queles fle
! été originairement formées, & enfuite cuvertes que lesunes apré
frc nhra.sfmu,ﬁﬁ\nt‘ 5 prenm urm-« fleurir, commeles premieres fle
antage de faireles fruits, qut font les p—c'ni-:rs 4 meurir; aufli les fecondcs,
trol .fmc!- fleurs , quifontcomi n:.{ma it (.hc::.u[n:.s"mm.cx lu‘ LL| wcmmt apres
les ainées, &quice femble fe perfedt T In
veué de'’homme , ces fecondes &
mille bien reglée ne doiventa
]La ainées ontacheve leur car
f: I ers fruits de leur
fruits, quiferont les feconc 13, & les trc
Quoy que dans LuquL. thre nous ayons
de matarité des fruits les unsd’égard du a
me ordre de fucceflion dex )
certaine efpece a1'égard des fr
pece, loit quetous deugayent fle

‘;!:15‘- la fucceffion
, que cemi-
un autre Arbre dune
ts d'un autre Atk ¢ unc autre certaine e~
ryen 11'.L'l‘ncrcmps {oit qu'ils ayent flenri 'un
plfithe, & l'autreplus tard; car par exemple tous lesP nchc"‘i fleuriflenten méme-

temps, & cependantil cft des Peches, qui meu {Tent vers la my-Aouft, & il en

elt, qui ne meurifient que vers ‘.\ ‘m d’O&obre; & pareillement les autres frui

tiers , foit Poiriers, ioit Pomr , foit Pruniers, fleuriffent prefque tous dans

un méme mois, &cc n'eft pastofjoursla premiere efpec L“'lmLLh celle, quiaété

la p:c:niuhli,u.n: : lanature en of¢ autrement , &J; n’en {Caurois rendre de

) raifon; la Poire de Naples par exemple cit la premiere quientrc enfleur, & pref*
q m]ldmm € qui entre en maturite,

Et partant puilqu’il eft vray, qt 1¢ les fT

iu"ﬁ L‘ll- 3 ¢, comme 1%

lilS ef t -el |Mm 1

its meuriffent Tes uns aprés les autres,

u Soleil elt annoncée p 1r1‘;‘\'LH“rc, ainfi |
(]1.c'ox'ra U]J.TL]ILILSj‘:iI’]LLlILTCS‘, a lacon- |
t étudié ]L, veux croite, que je feray
r pllapprendr

ifir 4 nos CLII.ILLl.\L.u.dIlLLLC]UC )en :

Yeltaflurément ane chofeaflez difficile que de [lr-‘.\ oir & point nommé ﬂrcndrc
la [J {ipart des fruits dans leur jufte maturité : rienn’eft fi ordinaire que de s’y troms
per, COMME NOUS avons dit, foit A les prendre trop tbt, foit i les prendre trop

tard; il y ena méme, dontle point de maturité elt tellement paffager, comme au
Beus-

BADISCHE ;
LANDESBIBLIOTHEK Bade W‘ be
n-Wiirttemberg

BLB



V. Parese,

ET POTAGERGS
Beurré blanc , 4 1a Poire-madeleine , au Doyenné
pour ainfi dire, on a beau ¢tre ajullé, & i Pafult, onne fGauroitprelque parve-
nir & prendre julle ce ‘point de maturité ; tane il palle vire . du moment qu'il eft
arrivé ; aufli ne fuis-je pas d’avis, qu’on £ charge beaucoup de ces fortes de
fruits.

Comme rien n’eft plus agreable que de manger les fruits bien conditionez , rien
ne Felt moinsque de les manger, ouquandils font encore verds, ouquand ils fone
déja paffez: ce w'elt pas que ftlon moy ce dernier défant ne foitmoins fuportable
que le premier , parce que tout fruitpaflé » bien loin d'avoir aucun gofit, eft d’or-
dinaire infipide & pireux ; au lieuqu’un fruit, qui n’elt pas cour-a-faitaflez meur .
fi d’un cOté ilagafic lesdents, au moinsdel'autre cOté a-t-il fait fentir une pactic de
1on metite par 1on goiit relevé s & par fa chair a demy-parfaite; bien des femmes
fur tout {eront en celade mon avis.

De plus comme fur ce fait particulier de la maturité nousavonsdedeux fortes de
fruits, les uns quifont bons, du momentqu’on les cueille, par exemple tous les
fruits 4 noyau, quelques Poiresd'E(té, & tous les fruits rouges, &c. 1 senfuit
qu’ilne faurjamats cueillir de ceux-li, qu'ilsne fbient meurs, car pour le peu que
leur maturit¢ puifle durer, ilsfeconfervent encore mieur, & plus long-temps far
le pied, qu'ils ne fe conlervent étant cueillis:il y a d’autres fruits, quine font bons
que quelque temps aprésqu'ilsont étécucillis, par exemple la pliipart des fruits 4
pepin, qui font Beurrés, & feurement tousles fruits d’ Automne, & d'Hyver; il
me femble, que voulant aprendre i {¢ connoitre en maturité de toutes fortes de
fraits, je dois commencer 4 parler ici de ceux, qui font bons & manger enles

cucillant: )'attendray 4 parler des autres dans le traité des ferres, on fruiteries.

CHAAR LI R.E TV,
De ce gni fere a Jager de la matnritd, & de da bontd des fruies.

Rois de nos fens ont le dondejuger des aparences de 1a maturité des fruits, &

cc font la ven&, & le toucher pour lapldpart, & l'odorat pour quelgues-
uns ;. je dis feulement dejuger des apparences, car le poiit feul elt’unique, & ve=
ritable juge' qui a droitde juger folidement, & endernierreffort, tantde la mata-
rit¢ effetive, que fur tout delabonté ; on (Gaitaflez, qu'il n’apartient pas 4 tous
les fruits d'éue bons & agreables au gofit , quoy qu’ils foient actuellement
Incurs.

Quelquefois il ne faut qu'an fenstout feul, pourjuger feurementde Paparence,
& méme de laverité; amnfi parexemple il ne faurque Ceeil pour tous les fruits rou=
ges, &pourleRaifin, &c. Iljuge &aveccertitude , qu'une Cerife , une Fraize,
une Framboile, une Azerolle; unegrape de Raifin rouge, ownoir, font mears,
quand les uns, & lesautres ont par tout cettebelle conleur, ‘quilenr eft nacurelle,
& au contraire fi quelque endroit en cltdépourven, Peeil juge parla, queceftune
marque infaillible , quetontlerelte n’elt pasencore dans fa julte maturité.

Ainfi pareillement le toucher feul juge fort bien de la maturitéaparente,, & cffe-
&live des Poires tendres on Beurrées , quellesqu’elles foient ; fi bicnque lesaven-
gles en peavent juger parle ta&t, toutde méme que les plus clair-voyans en Jugent
alesvoir, & iles toucher-

Quelguefois il fiut employerdeux dé nosfens, la veud & le toucher, pour ju-
ger [eulement d¢ 1"aparence de matarité, parexemple anx Figues , aux Prunes,
aux Péches, & méme aux Abricots; car il ﬁ;u fuffit pas, quefurl’Arbre une gﬁ

g e

nche-d’andilly s
lanche-d'andilly, &c. Que,
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he & meure par le beaucoloris qu’elle 2 rouge d’un cOté, &jaunitre de Pau-
) erde 13 , qu’elle eit bonneacucilli, ni il ne fuffitpas non plas

cueillie, quioutre cebear &4 ce qui

nneanargue; iCar enirioi-
1fqu’i cequ’étant m 2Iment

s comme cette queut pent avoir, €

itque d’étre fans queué a leur égard

[ Jil

has det

taonct

aritd 1l fant
itablement pourlatitonier radement{uz
fen{l rantquecestitonnedrsy q cadreuned leur
npreflion violentede leurmal-ha
,'que jel'expliquaray Cy-apres.
La main , {i la Péche elt cucillic, & qu'onne [gache pasque
it €té! par .une mau bile, mais ccne fera gque pour la titonner {i pea. gue
Jay déja dit, anprés de l'en

I'ceil juger decifiv
ley:donne

i poar €1

rieny & ¢ncore feulement , comme
la quendé.

Que fi c'cltuncl fbit cueillie, {oit non cu
cher doacement du boat du doizt, de la maniere aj
. qui cherchent la veine pour faign car ficeue I
e benne coul aunitre, d'une peauridée, &unpendd
téte panchée, d'un corps pour ainii dire ratatiné & tout rapeutflc, cllep

mouelenle les doigts , & qu’élant encore fur I’ Arbre elle vienne i quitcr,
pour pen quon la fouleve, ou on Vabaifle ; en ce cas-li on la peut

eure s & bonnes -mais fi avec
ment

bonne, quand

hardiment cueillic , Tans doute qu’elle elt &
[ ) TR la e 1y 1 »
toutes ces belles apparences, & tout ce myiicre <¢li€ LC quite

.r pout quelquesjours, ellen’elt jamais a

as fz

1l la faut encore |
cllearciilté au cue
fi cetre Figue ayant toutesle
es Jardiniers, & qu’enfuite elle foit fer
tonner rudement, jugetqu’elieelt bonne a prei
de la Prunc cueillie ,
ir, &qui contenteles )

fans luy f: :

ur.
1

§

Qu Zonnes marquesde matur itéa €re cu

iment , & lans

i , Onpeut

re la flenr
i € ONtre
+, ellefe
e coté-ld, il

went bonne a

-

trouve l-'.'L[]‘*' gqueac, & (1'_['."' '-llR'.“ ne i
faut inferer de 13 qu'elle eft parfaitlgment meure,
prendre. i

Que fi cette Prane « ¢ fo
& le mouéleux pour lesdoigts , onvientala tirer i peu qu g
elle et fansdoute dans (a matarité ; mais i elle ne

poar les yeux ,

& qu’eile vienr

teant encore fur 'Arb

12 main fans fa queut,
pas, c'clt pour elle unemarque fem lable 4 ce
Ceite remarque fur le fait de-la queuc doitfal :
re qu'i 'de certains Fruits elle doitquiter, qv.-._md ils { ) < ;
Piche, a la Prune, aux Fraizes, Frambroiles, &e. fi bien qu il e "1..}11:11!}.;_-.:-
manger de ces fortes de Fraits, (i laqueug y tientbeaucoup s & lafeconde chole
; - - I : 1 g : A o . 18l=
qui et 3 juzer, eft qu'a d’autres Fruits elle peut, & doit (ull.,O\]'rde.nul;- ; quel
que meurs qu’ils foient, par exemplcanx Figues , aux Ceriles, aux tx res, dux
Pommes, &c. en forte méme que la queune y falt unagreable ornement, &que
' cre de défaut v fielle n’yell pas. s
¢ fait voir qu’en quelques Fruits, par cxemple aux Fruits rouge;s]n.
hit pour 1119;::dclcurm:nnnté, & end’autres , parexemple auy Por~

tendres, & Deurrées le toucher feul » & avoir montré crifuite qu'en GUEiGues”

le & c¢ que nous avous dit de la Figue.

¢ juger denx chofes, 14 premie
‘urs , pacetempledla
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ET POTAGERS. V. Pati. 1Ig
uns il faut employer la viie , & le toucher, par exemple aut Péches, Prunes),
Figues , &c. nous poavons encoredirequ'il y en adecerrains, ot lodorat peut
éwre admis avec la vt pour faite une bonnefonétion dejuze , par exemple en fait
de Melons aprés avoir aprouvé leur coulear, leur queué, & leur belle figure,
Scavoirjexaminé lear pefanteur ;il nleft pas inutile deles flairer devant que les
ENTRITET , * POUT pouvoir, @ ce qu'on croit , juger plus certainement de leur
mataricé | &ede leerbonté, i propos de quoy je puis dire , que feurement ceux qui
fentent le micax, ne font pas d’ordinaire les meilleurs : eette maxime n'elt que
trop bien érablie.

Mass enfin generalement parlant tous les fignes, que i "ay cy-deilus expliquez pour
la maturieé peavent encore n’étre pascertains, & indubitables; celonrdes fignes
exterieurs; qu'on pourroit apeller fignes de phifionomie, & par confequent
trompeurss 1l fautici quelque chofe deplus; il faar, pourainfidire, dusceuvres,
il W’ apartient comme nous avonsdit, quidw gode tout feul 4 decider fur cela; & il
eft permis de parler ainfi, c’eft 4 luy feul' d imprimer lefcean, & lecaradtere da
fouverain jugement, qaieft i prononcer particalierement lar lc fairde labonté g
car quelques favorables que foient les marques de dehors, filaPrune, fila Péche,
fi le Melon ne plaifent an godt s aprésavoir plea aux autres ftns, comme celaar-
rive quelquetois, tous les preliminaires font inutiles; il faur donc @ raporterde |
tout 2 ce goltavec ce fcrupule pourtant ;. qui me doitici refter pour P'établiffement
de la veritable bonté, qui ¢ft que lesgofits font tres-differens entr’enx , B quece
qui cft bon au golede 'un; seitfouvent mauvaisangode de Pautre s mais ce n'eft
pasd moy i entrer: dans cette difcation s»Vancienne maxime (ds guflsbus) me le
défend , & ainfi je ne puisici parler que du ‘mienen particulier , & aplaudir cepen-
dant 4 ceux, qui ont la bonne forane de trouver bonce quime pacoit nel'étre
pas: il feroic fort mal & propos & moy de vouloir entreprendre de les defabufer ;
caraufii-bien feroit-ce yray-femblablementde lapeine perdue,

——

CHAPIT RE V.

Des coassles de /. arrevite olae . g AN 0 B mian | (g J
L CR¥CS A iA MAIHTHE Plas, on moing AvAncée en towts Jortes de
Frusts,

Es Fraies meuriffent plitdt , on Plus tard , preiierement fion que les
A mois d’Avril & de May font plus, ou moins chauds pour faire fleurir &
noucr.
. Enfecond lieufelon queces Fraits font 4 unbon E(palier ou 2 unbon abri, celt
ddire expofé au Midy , ouau Levant, & enfin particuliercment {elon qu'ils font
dans un climat chaud, & une terre legere.

: Tu_ntcs confiderations importantes pour la precocité des Fruits ; ‘carfi les mois
d'Avril 55 de May ont été chauds, les Fruits ayant plitdr nolicz, regulicrement
auffimearirone-ils plitdr, témoin la matarité des Melons; perfonne ne pent dog-
J ter de cetee verité, les Fruoits écant pour ainfidire 'égard de leur maturité, ceque

ont & Ia viande, & le pain 4 I'égard de leur caiffon plede, ouplustard com-
mencée.

. Que fi ces Fruits étant noticz de bonneheure ils fe trouvent cependant en pleinn
Aty ou fimplement prés de quelques murailles expoleés an Couchant, on au
i 91'{5, &c. ils n’avanceront guéres faure du fecours de laréflexion des chaleurs
Printannicres; ou fi avec toutes les bonnes conditions d’une faifon aflez chande,

d’une heureufe expofition ils font dans un climat froid, on que méme étant
dans

"3 BADISCHE



120 D-ES JARDINS FRUITTIERS
dans un climat temperéils {e trouvent dans une teere geofliere (teree naturellement
froide) ils meuriront dequelques jours plustard que ceux , quiauront toutes chos
{z44 fouhait.
Par exemple en Languedoc ; & en Pro
routes fortes de Fruits y meariddent plus-rot quédanslevoifinage de Paris, ¢
gard .de.ce canton de Paris les Fruits meur ent plittdr dans Penceintede la Ville
& dans: les faux-b Saint Anthoine, & SaintG i Y méme & Vincen-
nes, a Haifo I % chaudes, qu'ilsne
menriflent 4 Verfzilles, ouleterr
Tous ces lieus-14 font trop voifinsles unsdes autres ;. pour s'endevoir prendre
an Soleil de ceque les Fruits y meuriffent differemment, & de plus on ne peut pas
dire de faprefence immediate al'dgard de la maturité des Fruits, ot qu'onditdela
prefence immediate di feu a I'épa i

enice s qui font des' climats chauads;

ir eftfroid & grofiier.

-~

ddelaviande gulilicuit, carceluy-cy cuitpre-
mierement les parties de-dehors qui lui font les plus Yoifines,, devant que de ouire
celles de dedans, qui lny fontplus éloignées, au licu que le Soleil meurit premie-
nt les partis du dedans, devantquede mearir lesparticsdudehors; en cffet
c’elt 1e dedans des Fruits quimeuritle premier s molit lepremier, & fegited’or-
dinairele premier.

Et il m’eft permis d'en rendreila raif

nquime paroit plaufible,, jediray pre-
t qué dans la matuticé il y adenx canfes quila font, I'une prochaine s &
. & ceft 'air échaufié, laurre mediate, & éloignée, &c’ell le Soleil qui
e cérair; la fon&tion:du Soleil et donc d’échauffer 'air, autant que lesvents
Je luy permettent, & la fonétionde Pair échauft elt de faire part de fachaleurala
terre, & A toutes les Plantes; cette terreéchauftée faitd’abord agir & le principe
de vie, quicft voifin de la racine, & la racine méme, laquelle par confequent
prepare de la feve tout suflidtqu’elle eftmife enaction , Sccetre fove yacnmé-
1s toutes les parties hautes, ou elle peut penc-

ablement com-
squiiortentde
ir d’un tel Pays

Jediray en fecond lieu, que I'air dechaqueclimat eft vr
pofé, ou aumoins gr: t mélé de; vapeurs, &de
1a terre de ce climat , fi bier mon fer i
eltbon, & I'aird’on autretel Pays eftny

Je d en troifi¢me licn qu'il s’ei
le a échaunfter, felon que la terre,
IMOoiLs le, & materielle, car ces vapeurs ticl

5 les terres |

CELiC torr

. & partant que - étant plus aifé i échauffer,
b £ lus fubtiles , 1 confequent plitor & cette
tbre, & delalPlante lle nounrrit 5 deld vient que
¢e entel temps, &entelles terres, & par confequent

y de dire que l'air,, {elon qu'il eft plus . oumoins groflier ¢ il eft
rompt i &re échanffé , doque felonceplus, duce moinsde
turité , ounel’ayance pas, comme ilaavance lachalenrde
+, ou nel’apasavancee.

tamment done la matrité plus, oumoins avancée dépend des conditions
s expliquées , enforte quabiolument elles doivent s’y rencontrer toutes,
fire que Jes Fruits, pourmenrir;, bien-t0t ;. doiventavoir €€ noliezdebon-
¢, 1ls doivent enfuite fe twouver & une bonne expofition, & dansun eli-
mat chaud , & uneierrelegeres

CHA-
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CHAPITRE VI

Des marques particalieres de maturité en chague forte de Frait y &
premierement en cenx d Effé, gui achevent de
menrir [ir le pied.

Ans Pordre naturel de maturité des Fruitsde chaque année , 'honneur de 1a
1 primaut¢ apartient fans contreditaux Cerifes précoces, & enfiiteaunx Fraifes,
Framboifes , Grofeilles, &c. Lespremieres commencent d’ordinaire 4 paroitre
dans le moisde May , & cela un pen plitdt, onunpeunplustard, felon qu'elles
ont plus, ou moins favorables les conditions, dont nous venons de parler : les
Fraiziers enbon lien commencent & ficurir dés lamy-Avril, ouun peu devant, &
en lien froid ils ne commencent qu’d la fin d*Avril, oundans les premiers jours de
May ; & fi heurenfemeut pour lors il ne farvient point de ces petites geldes qui
font fujetes & noircir, ‘& giter ces premieres fleurs, on peat efperer des Fraizes
meures au boutd’un mois; ainfid Fégard'des Cerifés precoces quiont fleuri dés la ]
my-Mars, on peut efperer d'en avoir 2 I'entréede May, non pas d’entierement 14
meures, mais feulement de demi-rouges; elle fervent avec cette demi-couleur,
tout demémeque , fielles avoient une pleine maturité, la nouveauté faifant lene
grand, &uniquemerite, & particulierementversles Dames ; car au boutdu con-
te ce n’eft pour lors qu'un petit manteau coloré, qui couvre pen de chair aigee fur
un'gros noyan; aufli ont-elles grand.befoindu fecours du Confifeur, pour achever
d’acquerir un agrément, que le Jardinier, oupour micux direleSoleil n’d pasecule
temps de leur procurer.

Les Arbres d’un climat un peu froid fleariffent veritablement prefue anffi-rot
que ceux d'unclimatun peu plus chaud, parce que I"ouverture de ces fleurs paroit
fe faire indépendamment de Paftion des racines, ténoin lesbranches qui fleurif-
fent érant coupées ( le feul effort de la rarefaétion caufée dans le boutonparla pre-
fence des premiersrayons du Soleil eft capable de faire cet effer) mais pour la ma-
turité de chaque Fruit elle ne fe fait, & ne s’achéveque, premierement par un
grand concours de 'operation des racines, qui ne fCauroientagir, fi la terre n'eft
tout de bon échauffée 5 & en fecond lieu parun certain degré de chaleur qui doit {&
rencontrer dans I'air pour la perfe€tion de ce chef-d'ceuvre ; or cette chaleur tant
danslaterre, quedans!’air ne peat regulierement venir que des rayons du Soleil 5
Jofe dire pourtant que j’ai ¢téallez heurcux pour 'imiter en petit 4 "égard de quel-
ques petits Fruits ; j'en ay fait meurir cing, & fix femainesdevantletemps, par

exemple des Fraifes 4 1a finde Mars, desPrecoces, &desPoscen Avril , des IFi-
gues en Juin , des Afperges, & des Laitués pommées en Decembre, Janvier, &c.
i mais nous ne Igaurions trouver des facilitez 4 imiter cette chaleur engrand, pour
I faire meurir extraordinairement les gros fruits des geands Arbres; il fembleque fa
natare nous ayant abandonné la terre pour en pouvoir échauffer quelque por-
0 tion, & parle moyen d'une chalcur étrangere, & cmpruntée oy faire en dépit
d’elle produire ce qu’il nous plait, fe foit cependant refervé comme un cas par-
ticulier le reflort univerfel de la maturité des Fruits 5 c’eft cette maturité qui 4
i notre égard eft 'accompliffement,, & la perfe@tion des produétions de Ia ter-
re; {i bien que fans eile tous nosfoins, & route notre induftrie ne nous produi-
fent d’ordinaire que quelques efperances la pliipart du temps trompeufes, & illu=
foires:
b Tome [1. Q Jay
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mois

€nt pas l.:IH:
re que lenrs devans

nches , celles-cy ne font bien
s jaundtres ;, 4 1'€gard des autres elles ne font
& univer Cment rouges ; m.u:m les
1d elles fontd” une gro ;IgJI_ L(]Ihl der: i"l]t.
§ premieres Fraize
licres :._d ies, J.L‘u; celles \1n| {on

lante »:.d’on poy
¢ : :\ |]!k|.-.L,L‘1L'5, J€ nireray \];.LWU& inite L'.Cll()i
. dansle’] tédul lJ.LL..)Lr.

Or & ces Fraizes n ..rulc'nm.: venues s dont tant de gens ki alile
méle vers nlJ]H,- juin des Eramboizes tant rous g5, que Lwhm_'.;\ es (_le?‘{.ul(_'
tant ron quc pr_!h-s, desGuignes , & desC quiu, & ..u:_-l._w cyileneftd’un

pea plus tves, qui f mtlu_, moinsbonnes, d'autres. plus tardives, guten effet
h;[]lL\ plas groil ks ;

Jours & plus

—
2
=

1ces,  comeilleures, foitpo Ltum'pnu & lagor
1\, fourent auffi.de

efle foit un pa " ‘eit pas q ¢ penflent tort |
car.cn ve font rables Fruits que les [

-:{ les Giriotes: ceux-la [ont ac nt a.-d 1£CS ] ‘

erfechion de matariié

s rouges , & on,a
onne voitenctict que deces fortes de

T'outes ces fortesde fruits rouges feroie cot feuls pendant tout le moi Juin 4

rle theatre de Ia maturité des frui on. fi quel lques E ¢rs du mi-
s chaudes, & fablonneufes, ne umni'u‘:m_'::-mn a produire fur la fin de
1des Poires de petit mulca -Péches mufquées.

Ces
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ET POTAGERS. V Pais
Ces Petites Poires s ot une grande bonté, fi on leur donnele temps de mev
*res 1 lear marturité f. montrent en ellesc e en toutes |
faifon, ceftadireauprésde la queut; il faut qu'a'cet en-
e quelque p tite jaunifle qv foite -on ‘trani{parente,
arquer pleine matar ¢, Cette € N pea réinar-
'un certainrous-gris » &d’un cefrain - qmmm e lerefte d
& gu’enfin-elles comme u'lt 2 tomber d’elles-mémes far I5<"TLL14'I.L"-‘|.a
eure 3 pour lorsil eft bon deles cueillir > & en méme temps de les man-
ger, Jd\ aflez dit dans 1e chois des fraits cequ'il me femble de 1a bO.LL de cetre
Poire.
Quand onne fe donne pas le temps d'examiner ainfi lc voifinage de a queut des
'oires , pour ‘u‘:.ra.. leur maturité,, ilfant comme jeviens de dire 5 QuUE nous en
Jugi cms par la chutevolontaire de LctlnrtetdL Poires:, & pour cet effet il faur, Gie
les versnes’en mé !r:m;'.‘:'-: & qu'elles ne I.n:r:rnr:nuu ny fur an .‘\ rbre ,” qui'loit
univerfellement malade, ny {ur une branche qui le {oit en pa r; les Poires
verreufes {ont les pu.mle ¢s & tomber, & 3 paroitre meures fans I’étre veritab
ment; lear défaut n'eft pastrop cach¢, il paroitd’ordinaire au milieude 'ce
Poire, &celadtant il n'er n fautfaire nul cas pour Eere de bons fruits.

Ainfi toutes fortes de fruits, tant dnoyau, qu’ JrC in , meuritfent pldtde fur des
que ne font pas ceux des -";r}'f.': slenfains ;. mais icy 1l ne ..;ht pas
offetir, car il arri ive quelquefois, & fur tout'en faitde Péchers
quu les fruits de ces Arbres languiffahs font plus grosque ceux'des Arbres wtcm~
reux ; &pourlors 0'1d0|rfnm]r que telle grofieur n'elt, pour ainfi dire, qu’y-

illeure, ouuneelpeced’ I.mmp fie, q fait que dans la chair de tels fruits
qui font plus krmqu "ils ncdurmc'lt il ne e s’y trouve rien qui ne foit ouinfipide,
ouamer, & enfin dégoiitant.
evonsdire des Péches tombées le cqn:mrc de ce que nous venons de di-
re des Poires ton 1ﬂ{n9, cartoutes Péches ; qui d’clles-mémes tom bent, ou fe dé-
achent, font d’ordinaire paflées, & pfu— Lunﬁ.qu 0t mauvailes; i bien qu'il ne
faut Hucru Jamais les prefenter pour bonnes, quand méme elles ne fer oient pas
meurtriesde leur chute, cor mme ilarrive d’or re.

Mais cette regle ne s’étend communément ny aux Péches de petite e pece, ny
fur toutaux violettes hitives & tardives, ny aux I":\.- $; ces o rtes defruits, qui
prefque jam: ais ne (Cauroient étre trop mLu.:, fo s, quand ils

wa

2

=l

font tombés ¢ quand clle n'eft pas wzc_LL, eft upe bonne marqae
de leur maturi € de Teur bonté.

J];]’L‘HLH 1 pllipart des Prones, ::.u:.."' regulierdment on
fecotis les :

rde bonnes Prunes ; urtl,
es, {'L‘cpmlr]. PU.J:]-'UI-.‘ Rochec
It unedes 1\.h1|‘
es plus mod f'm
tre f"'?'“ manice N l € Celrc |_._}]‘_' ¥ :'l'i
pourquoy les vcrilauius curieux ne les (o
doig
]:{ venons i nos avant- Péches, & difons que 1a premict
elles , aufli bien qu'd tous Tes t. res fraits, Poires,
Melons, &c. C’eft cequieft d'orditire en de
présdﬂ noyau, & d’ai :'th
c'eltronrt le l"’L|11.‘1' e de
que ce forele voifi
tremné, ]Hit.'l ) -
Ia :-“LLH long-te; emps regardée da Soleil’; bith en(di

manicre eft
Of autres prin-
ce beautemnt fleg-
¢, aufli bien que d%-
1 conterver's 'ceft
nais que de 'extremité de deux

plus pou
cipales |
Ii,

vartic, qui meurit en
s, PFrunes, Abricats
ans, clefti dire cequielt le pli
roit aux yeux, le premi

CAr ICY {4l

: ]
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124 DES  JJARDENS FRUITITIERS,
donnent {ur aucun endroit de cesavant-Péches, il fembleque parlachaleur, qui
ut I' 1l 1-, -_"Jlunm alement p-.t;- tout.

Iegne dans

I;\:-m\
qu’elles le mette ntd gml’n
¢nImein > lemps que non lx,

(.ce qu’on apj 1(1':_ prendrechair) &c'elt
t learverd viental .1J<J.L.\,.1|r beaucoup, mais anfli
une partic de leur }ml vicne d tombers & malheurenfement pour ces pauvees F.L‘
tits {ruits, ou ,,I.m,\ ' ts , & conne , on prend ; p
ainfidire, an pied levé ces prem arences dematurité, comme fi en eff
c’<toit une bonne mat m it€; on les cucille , qu'elles font encore aufli durcs que
des pierres , au lien d'attendre qu'clles forent moueleufes, comme elles le de-
vroient étre 5 auffi hors quelques-unes des premieres, qu’on produit afl
i propos , la pilpart paffent par le fen , devant que de paroitre fur les
tables.
Je ne veox pas oublier d’avertir icy , gue toute Péchequine prend pas I L;rroi—
feur, quelonelpece requicrt, tombed’ ‘ordinaire , devantque de venir en maturi-
¢, ou 1Eu]lc parvient i faire femblant de meurir, elle demeure avec une peau ve-
lug, anechairverte, une eanamere, unnoyau plus gros que celles, qui ont pris
davantage de chair. |
Je neveux pasnonp lus oublier de d lireque , comme peu.de temps ap rés que les l
fruits ont noiié, il entombe d'ordinaire une aflez grande quanti pE :
fouvent que le temps de la maturit¢ des fruitsapprochant, il en tombe unaffez b
. nombre , & cela e fait L]u'u;r{, jours , ou trols. (ems lne ¢ devant cette maturité,
f:c--1u'1c1{]’-\r‘h;-:17.-1 ntoit ml\'v meme trop l.h argé, & cor ming il vrmmr fous
.ml‘onu.‘ pa : 1L

beauco up [I]I(.,L' .\ trouvez ,

Tm.,l u\-,q J_\LO nme nous av UM‘I-, 115 5 €I ntde

fi le Jardinier avoit faitce que let [ -
Oneltravide voirdds la fin de

avoir afiez

[e€s €Xpoftion

l‘lo:nu_-., tant p

iéplaifir d’attend

remicresa
Ly Ii onenap
ent be
(feur, que tJUL" la_maturi lL,, mais afle;
dé ite jufques vers la fin de Juil :
Péches qui leur fuccedent, &
ches , quipourveuqu'elles O I
les ont Ja chair fine, I'ean parfumée, & Ie goilt delicienx: cequiannonce, ou
declare leur maturité, c'eltainfiqu’aux antres fruits, premicrementunc igmen-
tation ne m\.'d" de grofleur - enfecond lienun bean coloris rouge du cbté du So-
lcil, & un clair jaunatre tranfparent aux autres endroits : cn ¢ éme lien une
peau fine, quiautoucher paroicdouce, mouelenfe, &pourai
fiune de ces ques luy manque, on peut dire avec verité, gu'on luy
la cue l||.. fi-tOt, n Lt.mt v:t< en effet meure foffilamment.

£ 1 avant-£ ‘¢ches, &I |'LITIC\." etoutes les
rité, c'eft ddire « 3 i
ent atteine 1L
elles [ont entierement mMeyures; t
fe de L._'.-. Y, qui 1cuetll par Ier,
1s le coear , & dans les yeux de celuy qui fepreffede les |

it bicn condi-
{ouvent on a le
les premieres
elle l échesde Troye, Pé-
enttout l[e monde, tant el-

faittort de

qua elles 1J.t|.|L
!'.1.1[.. oude | '1-
oude la fimplc

de Juillet donne encore avec les Péches de Troye beancoup d'autres
mais e mois d” Aoult Pemporte fur lny pour 'abondance , carnon
\ yoit une infinité de Prunes, mais auffi grand nombre de fi Illu pe-

rmy ceux ¢y regnent les Cuifle-madame, lu._wgtaa blanquet , les Sans-peay,
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ET POT‘\GE S. V. Rartie, 12§
gnc, les Oranges, les Bon- crw icn A’Efté, h-su. 1ol Ltm, les Robi-
ne, les rouficlets, &c. dontla matarité fe connoit, {oit 4 leur cheate volontaire,
foit au peu de refiftance, quc:nrrum ¢ en les cueillant, {oit enfin 4 uncoloris jau-
ne, q qui f¢ découvre dans leur peau, & [urtout aux ».1'.. onsdelaquen€ ; parmy
les Prunes on conte les Pm.m- on, les ]\ = iale, Sainte-Gatherine,
Rochecourbon , Reine-clande |."I.'Lllit.bd Ab , &c. dces ]li.L.'?C|L'|l 1Ent vers
la my-Aaiit quelques belles Péches, favoir pnn rement les deux Mz
blanche, & llFOL"\TC les Mi ignonne, les Bourdin, lesRoffane, &c. &celles-I:
font “'mltu s fcavoir en fecond lica les Albergestant larouge, que lajaune, Ies
Péches- cerifes, I'une 4 chair blanche, autre a chair jaune, &c. iln'y a point
d’autre marque particuliere de Ia maturité de toutesces fortesde Péches, &des
autres qui viendront enfuite, quecelles, dontj’aycy-devant parlé pour lesavar 1t=
Péches, & Péchesde’ Frmc, & ce font la groffeur rai fonnable , lecolorisrouge,
& jwmrn, fans aucun mélangede verd , & firtout lafacilité dles détacher , pour
peu qu'une main adroite les E:.'..LIH oulesfouleve , oulestire; tous cesfruits-li
iont bons 4 manger en les cueillant, kncdc.na_ld‘.n[ point la ferre, toutau moins
pour achever de meurir, carles Péches ne meuriflent point hors de I’Arbre qui fes
a prcv{ulm, & amfiilnefert d.. tien de les cueillic, devant qu'elles ayent leur ma-
turité pfu faite, mais comme j'ay dit ailleurs , Ll'l|0dl ou denx dereposdansla
ferre » bien loin de leur faire aucuntort, leury procure un certain frais, qu
fied merveilleafement bien, & qu‘ilsucii;au:'oiunc:icqucrir, pendant qu’ils tier
nent d lenrs Arbres.

Lenioisde Septembre eft fameux pour la foule des principales Péches,, les Che-
vreufe, V iolettes Hitives, Perfique, Admirable, Pt‘u.pLLc Bellegarde s l‘}..1n=
che-dandilly , & de plus ]csBruﬂncms; Pavies blancs » &e. “'\-nlllu.]'l'l{. quelque
Pommes de C_,al"u]q. FEflté , & qﬂcqutL‘. fortes de bonnes Poires, qui font ici
conmmnm i ces Péches, &[& peaventmangerdés le Jardin En..mnr.csl ondantes
de Breft, les Orange brane, &c.  Tout au moins {& gardent-clles e, les Poi
res moliflent , & les Pommes cottonent, mais ddire l¢ viay un peu de ferre com-
mence auffi d'€tre neceffaire A ces fruits d pepin, & ce fera le pouce un peu appuyé
présdela qu-_u-: qui fera juger de leur maturité s'il enfonce un petit.

Te mois d’Otobre a fuffamment encoredequoy fe faire valoir par les dernie-
res Péches admirables venugs en plein air, ouau couchant, parles Nivet, & Vio-
lettes tardives, & mémes par les gros Pavies rouges, & jaunes, fans oubliurlcs
belles jaunes tardives , & tout celavenu aux bonnes L:xpﬂl[ri[me; » les Bearré, Ver-
telongue, Doyenné, Laniac, SL:L'rL‘vcrd. Bergamotte , Poiresde Vigne, Meffi-
re Jean , &c. commencent ici & f¢ fignaler , mais ce n'elt qu'aprés avoir fait
quelque fejour dans les ferres; nous en parlerons plus patticulierement , quand
nous ferons le traité de ces ferres, & enattendant celail eltd propos ktdzlcrdq
moyens de conferver, & tranfpor ter fains & fauves les fruitstendres dont nous ve=
nonsde ps
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Jnuwn'& QC COMICIVEr, autant |JL| on i\
o \Tn, |'.= |Lr C|“|:|1 des m

querir hors da ] _.J, les uns. g\[ 5.au
d\ leur agrément » $hils viennenta étre

& I"Ltr L|1JI| i fine; rg..u font les J runes avec Iz
f oires b:..nru\, qui M!“ £
fruits, qui ne font» ny fiprecicnx, comme les Cer
y [i faciles 4 {e

2, quen les cu
quelques feuilles tendres, & delic
ait placées chacune fep:
owqu'clles foientlesunesfor lesautres, L
ble de meurtrir celles dedeflons » &cela

DES JARDINS FRUITIERS

vt LT Rl VAL

gu’il faut donner anx fruits cueillis s pourlesconferver qrie-

(J."r‘S{T I:'Jf-'l 'S

Ver e que J'ay comme

:ncé il nemereftedoncy olus qu'd parler des
tsauiortirde PAcbre,

rd \iL‘ ] ]

it, les bons fros
yyensde les tranfpor m , Sileneltbefoing 4 1%
culicrement ceux , quon:nec cucille que di
t extremement tendres & delicats ont ache
s perdant infinimentde | icar luftre,, &
uctris, oudéfleuris ,  éco s 4 OU a-
1gues ., r.\c!c.“-u_.us\.; ¢ leur ucoloris
de leur reine, & les
clt pointiciqueltion des autres
es, Griottes, Bigarreaux,
» commeles Melons lﬁj'mln, les Poiresdures, &
i esles Pon mes, &g,
» & chaque Péche, & chaque prune ayent été
Lh;.lLILuJ"‘- que cy-acvant n.m.lr\lnc‘u: enlorte
led .\1-‘-1c..u.nu:unqn aleurf cnqctlc:ln; jel ;‘UIL‘-L'UCH—
llanc, on les ait mifes par exemple sune Corbeillegarnie de
tes comme feunillesdevigne &e. &
ément de I'antre, fans qu’clies fepreflent far e
fanteur de celles de deflus eftc apa-
culicrement en faitde Péches

s 3 telsiont les F

hells A
selle fleur «

-3~

meures; 1

I'WUL'% » car pour les Prunes elles ne font pas afié lourdes pour fe blefler lesuies I\'.‘.‘\

R_Jr pl'n:r conferver quelques jours, ¢'eft-:
fruits , & fur tc

doige de nm-.HIL. quileur
que cerre ,J]()]l;l\, foict
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¢ deux ou trois ces fortes de

les Pecaes, 11 les f wt .m.iru r;'.'m' un ca ,m, ou dans une

t e propre., étres olivertes,
jue ce nc foic dans' e aprés les canditions
erre; t'L faut que rd'unbontravers

ferve

|l.' P:-ILL'\_ !nl la moul
i ns-fa pl ja’elle ne prefie
s Péches comme d
- 10110 » Comme on
¢s ne fone pas iles;

re tontes T,.d..xg Or quoy
nslaferre, quefurl’Ar-
droite , quiles [uLthL‘ ellesn’en
effion ;5 c’eft pourg Juoy pendant que ces Péc hes Iul t
1 ‘.\.u wt foigneulement vifiter une fois Ie Jour, pourvoir, §'iln'y
lure n\uLLral inftant toute c:.lh:s, qui paroiffent
voifinage en ghte d’antres.

lacer les fruits dans laferre » ceux quin’ont point ees
iucoup par leur faute ; 1a bonne fitnation ddﬂdwt
el

» auflibieand
CE ot une mar
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E:'F P@ T AGE R S. V. Parese. L7
eft d’étre plac cées, non fenlement fur la moutle is que ce foit fur Pendroit de
leur guend i ns les menrtriffent; ¢ Figueseftd étre cou-
chées 11 ne leur eft ficon s fur P'eeil parce
u.u_.u fe \u.u‘p.r le ce qu elles ont weilleurjus ; a1'ézard de almuu

I orps d'une ‘mediocre pelant teur, toute forte de fituation leur
nne, aullibien qu’aw;
1 des Poires, dont Ja t
ueae enhaune; celles des Por
rente (oit fur Peeil, foit furl
x fortesde fruits {2 confervent a
t m L.m-J. y €tre pour un temps les unes fur les autres ;
fqu’d ce qa a[.u ' 1t de leur matarité; je neleur v

I n, oude paille, 4 caufe de la
rey d ]’L’-,;;er du I{'uﬂ:] rienne
irun fil ,

d'y étre fur

?
{our aucun
raile odeur,,

dvantagenx

des clous att
entendu que pou rtnc*) e
cueilli, devant qu il
vite, LJ!{,[] entendu cep
€plucher les grains pc
L3 deftinée de . s d 1it vol ontms;nl ju'ann wmd\,
Mars, & enc ne ‘1'"'\1‘,'-,&":' i
Il'”'LS ,'\ph - :
lear _'" "]L.L maturt
d’Ap1, & des Pommes-rofe, qui ne fe
mmms u.nm.lnt‘u ld
La ._‘C]LI 1€e des Poires
pius lmn, [La.u |£_S l-“" ¢

¢, bien
ut avoir
'E 'muuit top
gncafement

, alareferved
i onconnoit,

es,quivontic
lartin-fec, les Martin-

plus; les bor 15 fruits pour &
tion, [-‘1 ||_ul'\_.l

table demandent I;

s qui demandent cn ce-

proprement fur
dans | -.'.[L"'r-:. a la refer :d 15 P
ble pour la conftruétion des piran
s cy-dey ant re ment, &l‘--m"u-
cin embaras les fruits, autant qu'ils Ie peuvent étre 3 il n'yaque [L-:,,l fles pelée
! t qui {oientfortredoutables, parce qu ‘elles peav I;'Jlu'.!l‘LIl._TC'un]”lf\.H‘C
doaner atteinte aux fruits, or un fruit une fois g ¢ couferve plus aucune bon-
te 5 X tOourne ..Jﬂl-u;L cn }[)Lllr 1iture 5 LL‘_Ll\ ‘1\” n I :m de ferre zcca‘prfs
avec rous les égards necellaices, tels qulils fontexp -apres, &quin’ont,
pie q J0en cabinet : uuqmlo.nw ambre 4 I'ordinaire , courent grand rif=
jae de perdr & tous leurs fraits d: ficheux. §’ils n’ontunextiréme ioin
de les couvrir amplement avee de bonnes couy ertures de lit, oules mettre mé
entre denx matelas , ou les porter dans qul._|t ue ¢ : il
pallé, & p{,ur lors on {ort ces pauvres prifonniers <
metireen libereé dans leur place ordinaire,

Ll

i i».l]:: L.‘r‘}“;o[::,_ }um l-..::l:.-
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CHAPITRE VIIL
Dz tranfport des Fraitsa

A difficulté dont’il eft ici queflion ne regarde ny toutes les Poires, quandeclles

font nouvelles cueillies, ny les Poiresdures & caflantes, quoy que meures,
pourveu que {i c’elt des Bon-chrétiend’Hyver , chaque Poire porte une envelope
de papier, cette difficulté ne regarde non plus les Porines quelles qu'elles foient,
€ > fruits quoy que mis péle méle dans des hotes, oudes panniers, ou
; fment » & fans e giter lavoit 1ru51chu.al, &dela
1 n’en elt pasde méme uuljouutum.u, & Beurées, quandelles font
me 11..5, oucomme on dit en certaines, Provinces , qua ;]JC"Ls font faites , elles
font & cet €gard de la condition des Figues, des Péches, &c. leur naturel delicat s
douillet demandent qu'on les traite d’une maniere douce , delicate, & douillete,
comme fi c’étoit, pour ainfidire de belles icun.-:sl)-vnwitillc:. autrement agitation
d’une voiture rude les meurtric, ou lés noircit, c'eltidire enunmotqu ’ellc leur
Ote 1a principale particde leur beanté , & méme beaucoup de leurbonté.
le nous conduit infenfiblement i €tablir que les Péches , les Figues, les
lu Griotes, &c. pour étretra 11[1:’utr_”d un licudl” mtu.da,umu-.ltnt foit
Javoiture d’c cau, foicles I:n:is1 ou le dos d’un Porteur quiaille rondement . & fans
agiter violemment fon corps en marchant, & que fur tout fice font des Péches,
l.lL. "elles foient placées fur Pendroit de la quend, & qu'ellesne {etouchent point
] unc I'autre, mais qu elles foient p]-._m‘l,rcm..,ul: .ur un lit de moufle, ou de
cui l.u tendres affez épais, & en fecond licu (11.1 clles foient enve (![‘LL:CIMLHHC

i : de Vigne, &fibicnrangées, qu’elles ne puiflent n‘:mlu.r deleur pla-
LL,& enfingu [m..L veut mettre plufieurs lits Ies uns les antres, il y ait entre deux
un: bonne {i ion de moufle,ou d'une raifonnable guantite 'L feailles;1e dernier
it fera pareillement afitz bien couvert de feuilles, & letoutenvelopéd’unlinge
blCl"I attaché, _qui tienne en €tat tout le contenu de lahote . oudu panier; leplus
fenr feroitde farre pour les Péchesce quL je mm’en vay duc"oul lesF igues, maisil
¥acnc :la un inconv I‘(‘It..t«lll(l.l { par ce Moy L,‘].(Jl‘u el lptllt rudres P;}l'l'i.:l‘
C]]'llllk_ fois; fi ce font L{Ls Figues, 3T fant avoir des corbeill platesqui n’ayent
qu’environ deux ,)lJJ.C-.H de p.u[m] leur, on met ll.} dans le fond de ces corbeilles
un lit de feuilles de Vigne, & on ranger ra ces Figues fur lecoté chacune envelopée
d'une {femblable fewil l<. }rcmnt foin deles y ranger fi proprement Pune auprés de
T'autre, que le mouvement du tranfportne uﬂ-l.EIL pt"hlLL.‘F.’l nler de 'tLhr}J“LC
avee cette p\'tpu::on de n’en mettre jamais deux Pane deflus)® sytre, Imais ce pre
mier, & at 1|x]\ e lit étant fair onlecouvrira de fenilles , &en
papier bien proprement rebordée tout au tour de Ia corbeille, c&L..LurL arréiée par
une :i‘;;'.ltl.ll'\_ de petite fiffele,, en {orte que ce Fruit foit dans facorbeille hors de tout
perild’en fortir par une agitation mediocre.

Lies bonnes pruncs éwant rangées les unes{ur les autres fans facon » f'o't dansun
L"dc':'l'zfz‘.:‘., foit dans une corbeille, ou 1‘11.(‘pmmr r, cnfortequele fond foit bien
fenilles, on dortics, on couvrira tout le deffusavecd® uur-.m'ms auf~
aura Oté rout le gros coton, & celafaiton envelopera le tout avecdu
on quelque feuille de papier, qui outre cela foit li€ de quelque petite

es ordipaires fe tranfportent dans de grandes mannes, ou Paniers
fagon , que de metire deflds, dallous s & a chté quelques feail~

On

fans autre
les.
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ET POTAGERS, V. Pati. T2g

On envoye des prunes d’Abricot de Tours 3 Paris par les chevanx des Mefli-
gers avec une bien plus grande précaution, car on les mets dans des boetes pleines
d’hotiate,, & chacune envelopée encore feparément d’hotiate, mais cet expedient
elt cher, &n’en fait puéresvenir tout a’uncoup.

Les Fraizes étant pareillement rangées en fagon de dosde bahu dans des paniers

faits exprés, & garnis defeuilles dans e fond , & tour autour, onfe contentede
les couvrir d'un’ petit lingefin monillé , & on'en porte comme cela plufienrs dans
des paniers, ou dans des inventaires couverts de quelque grand linge foivantla
grandeur de ces paniers.
" On tranfporte le Raifin foit Mufcat, fhit Chaffelas, foit Corinthe dela méme
fagon a peu prés que j’ay cy-deflos marquée pour les Péches , ouméme avec moins
de precaution: car il n'eft pas trop neceflaire de fepareride feuilleschaque liten
particulier.

On envoye quelquefois du Mufcat dans des Provincesfort éloignées, & onles
metdans des caifies pleinesde fon, & portées par des chevaux ; ou des mulets, en
forte que Tes grapes ne fe touchent point 'une I'autre , maisc’eft une dépenfe qui
qui nefe fait que pour des Roys, oudefort grands Seigneurs.

Pour le tranfport denos principauX fruits, quand iln’eft queflion que deles en-
voyer 4 une journée au plus, je me fersvolontiersde certdines hotes quiréesdivi-
fles en dedans par plufieurs étages' qui font éloignés 'un de Pautre autantqu'ille e
faut pour ranger nos corbeilles pleines de fruit’; ceshotes font ou d’ovier bien fer f
ré, & cela ¢tantiln’y faut point d’autre envelope pour les garentir de la poudre des
chemins ou d'ozier 4 claire voye, &cela étant il lenr faut uneenvelope de toile ci=
rée, &de plusceshotess’ouvrent ou par dehors en forme d’une petitearmoire, on
par deffus, & cela étant on commence i garnir I’étage dufond tout le premier , on
abat ‘erffuite un petit couvercle qui en méme temps fert de clbture pour ce premier
€tage. & de fond, ou planché pour lefecond, &ainfijufguan dernier d’en hauts
onymet, qnand onveat , une petite ferrure, far laquelle ona fit faire deux clefs,
Pune demeurant a ceux i qui les fruits font envoyez , & I"autre a celuy qui les envo™
ye, moyennant quoy lesfruits font leur voyage en toute feureté,

C Hod LA TR E L X,

Der [erres, on Fruiteries,

n que les Potagers charment le plus par Ia verdare,, & parlapro-
Juiles embeliffent , il eft cependant vray dedire que ce font les Fruitsqui
principale beauté, de quelavantage, on plitdede quelle confolation ne
point étre ces fruits, quand au fortd’un Hyvertrifte, & melancolique on
¢ une affez honnete provifion, &qu’on ’en tronve méme debeaucoup
que ceux, quelEftéafourni; iln’¢n faut pas fairelesfins, lesfruits font
> une des plus fortes paffions de tous tant que nous fommes, quicroyons

1 15 que , comme 1ls font delicicux au gotit, auffi font-ilsu
les ns qui nous doiventdonner des regles contre lesinfirmitez , bicn loin de
combattre cette opinion , I'établiffent comme infaillible,,. & fouvent ordonnent
'ufage des fruirs comme des rentedes fouverains; de-1 vientque , pour ainfi di-
I, ceft anjouid’huy la moded’érre curicux de fruits > & quetantde braves gens fe
5 font honncur de marquer de Pempreffement i en élever ; 1anatare prend , ce fem-
: ble plawfir & favorifer cette curifitioté, clle produi touslesans grande abondance de
fi R fruits ,
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artune ¢ k.\l\LlI g 'L-fJJI'(
, 1l ont, un grand voyage a faire , &enle

| fanr non-fea 1omime

IS 01 I3 1ICINCHT PrOpIe

avons 4 co

3 i y X CORLIT
tequ’il afesreg & fes conditions , puifqu’il eftfi utile, & qu'il do
blement je c“..fm.onnm re.cequi en r.jt veul inde,& an=
ue ,,13 en )

bons eff

r:iclmc a

it le n
,. qu’on invite tout '.L monde
{bin d’en faire de riches deferiptions, je n'y trouve rien a re luisméme
des’premiers 4 les vanter, je les vifite avee un fingulier plaifir, & 0 18 T« crie vas
lontiers far ce qu'on y voit de merveille ement 4 raifon de la matic=
rey 1nais aufli 4 railon de la main qu' 5 1, LI[ !1 'mlm, dLl on vante donc. tant
. t‘.n ‘on voudra et amas de miraclesde PArt , ma s quau moins on laifle au curicux
j,znl nage la liberté de vanter fa Fruiteric qui fait fon reabinet 5 ce n'eil pas
qu’i] ait ny Originaux, ny Antiques 3y montrer, bien loin de-ld, il n’ 'y fait voir
que du Moderne fout_pur, mais ce font des modernces excellens, c’efta dire
quc ce font des produétionsde |d natare , quife renouvelle, & ferajeunittons les
pr rr'n.‘ht‘.-llk qui |J\. lrmt\ lement pour ainfi divequ’autant d !
8 4 Ja maiflance des ten
aux , Plr(.l: q ":. U L

!J Uul PI(H'[L

g ]1L u~1.n & ‘.i"}'.“llil'

y

ifle un ,\_LLLLJ.u-iu
contribué tout de bon a la perfe

&lion de {ts nous

It O e pent, ce me femble, difeonvenie que ce cabinet ne merite

erité y a-t-il rien de |.'.1~.=-‘ cable i voir uuum"luk"ru ol
on découvre _E'it“ ; brebien
I'~1I14"J| \1 lqu.];h. e, ouon
ycl-_ mil:ﬂu .,‘. ; e & eft

LIH.I.]]LL‘L‘
fervir, ou l'ondé
ien ordonnées ,
“cs frairs l::i\-' ICCE avec dL\ clig

I 1 aport alafuite des

a'on veut

ermain,
a cuire, iciles Pom ec le

hey

AL

ers; la cenx des ; 1a ‘ucun-ns
ns un telmois , ici ceux quine le font pas fi- [\.., L'u. avec ”"'[lnin(.‘gl_ld

| que ceux qui ont atteint leur maturité font todjours a pDrELCtlllt pour Ia
, Que pour [ vens, & que lesautres quine le font pasfontencore 1 logez plus
haut
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ET P()'I‘\ = E R S. V. Partie,
c'cl.a i dire plus ¢ Vet laqu’ 1[';'1trmdu,1ru.‘-"
loit meuric
voit plas; ilsontdilparu ces pr
riere: mais en voicyd'autres qu
...111\_ ‘f:l‘.acuuﬁ!:;nrtmttil‘:r\f:'.:,\_:

ctie largeile que ndtre curied
de ce gu'l .1 n'a-t-clle P QInt ¢ 1L.L|:JL1LF'[|
de EL‘HLE‘ dont onne raporte que de

it2 ;L:\.uue\'fc:‘..'i!-..i:ncél.. tc

(Tus des

fafle des i uctahtu s tout au contraire le caricu
vientja dp fon L‘\.J.u. que mal
lni un fo

communément de la peur de n’étrepas crfl auffi riche

Vetlons mai rmn nt 4 ¢rablirquelles font les pri
1' ruit Lm, il > que la premierecon(

ros froid , e usavensditfouvent, cH'cmlcm} i
sgelez, ne font plus.;o 15 qu’a jetter.

[1 s’enfuit donc pourla feconde condition , quecette Fruiterie doit étre expofte
fortontau Midy » ouau Levant, oudu moins au Couchant , I'expofition du Nord
luy feroittres-pernic

Tis'enfuits pour troifiéme condition , que les mursde cette ferredoivent étrepour
le mu ins de vingt-quatre pouces d’épais , unemoindre épailicur ne gs iroit pas

del agel ge.
pour quatriéme condition , que les fenétres outre les paneaux nu..ll"""

L]l I'-l[LL\ une 1

=

.L

I1 s’enfiit |
res doivent avoir de fort bons chaffis doubles, & fur tout de papier , & q]
foicnt bien calfeutrez, & quen méme temps il y ait une double porte pour’en-
trée, en [orte que aukusdms]g temps dupL.:llacrirmd dc.nnmu.;.:m[{n.mmr
libert¢ d’entrer, car il détruiroit P'air temperé qui eft de longue main an dedans,
on ne [Gauroit icy avoir trop de précaution , il nc fantqu’ une pct:runn crture ne-=
,,"-h-u, pour faireen une nuicde gelée un defordre infini 5 jen’aprouve nullement
qu'on fafle da feu dans la Frui iterie, & cela parlwmuncsmﬁma, quej'ay aflez
amplement €rat hILbdl‘lH le Trait¢ des Orangers.

Avec toutes ces conditions, qui peut- étren’ont pas €té aflez exattement obfer-
vées car la cholt eft tres-difficile, on nepeut, & onne doit avoir "efprit cn re-
pos, i moins d’avoir au dedans de la ferre un petit vaiffeau plat plein d’eau,
c'elt une fentinelle fidele & incorruptible, qui doit donner avis de tout ce
ut nuir¢; fi cette eau ne gele poin t, iln'yarienfaire, maisfiellevi
tant {oit pea, il Fant aufii-tht courir durcmdc, les frDl.i&dC\ﬂ'l{}l"( e De
re 1670. 1675, 6, 1678. ccluy de _I.mcr, & Frevier 1679. & fur
i¢ Decembre I(J; é(dcT'nnu 1684. quideladerniere reprife a du-
5 entier, doivent fervir d'une grande inft .uﬁhrm dans cette

:n foigneux & bien prevoyant, pournes’y pas laiflerat-
and T‘lnrmr: netre placé en dehors A Pexpofition du Nord et
e; il faat juger que le pwl eit grand, qu..nd deux nuits de {uite
<.||., CLIl'I.lI’lLl‘ d Cire an cmqu émie & fi 1€me d{‘JrL & meéme ai

nitiéme , une premiere nuit Lth. n’..mn point fait de mal, une
loit faire tout craindre, & ainfi r‘-_:h, lendemain d'une premicre nuit
.l-. fervons-nous be bons matelas , ou de bonnes couvertures de lit bicn ve-
lugs, ou de beanc oup de moufle bien féche ; pour y mettre nos fruits fi bien d
couvert , que 1a gelce ne les puifle atteindre , & méme fi nous avons une fore
bonne cave, fail ons lcs y portee, pour neles y laiflerque pendant le gros froid,
& en tous ces cas prenons foin de remettre ces fruits dans leur ferre ordinaire, dés
que le temps Cll radouci H & continuons d'oter ceux qui [out meurs , & ceux

R 2 qui

nta

=
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DES JARDINS FRUITIERS
gltent, la pourriture eft un des fichenx accidens 4 craindre, pendant que
s font hors d’état de pouvoir étre {ouvent vifitez "un aprés | 'autre.

Aprés nous étre munis contre le froid, il fautnous €tndicr 3 défendre nos fruits
dumauvais gofie, & c’clt icy la cinquiéme condition; le voifinage du foin, dela
1 fumier, dufromage, dé¢ beaucoup de linge fale, & fur tout de linge
i , &ec. Tout celaell extrémement i craindre, &ainfi il faur, que nbtre

forre en fbit tout-a-fait Eloignée ; un certain gout de renfermé avec une odeur de
pluficurs fruits mis enfemble tont encore un grand defagrément , & partant il faut,
que non feulement la ferre foit bien percée , & affez €levée , une élevation de dix
i douze pieds en doit faire Ia julte mefure il faut aufli tenir fouvent les fenctres
ouvertes, ¢'eltddire anfli fouvent que le grand froid n’elt point A craindre, {oit la
nuit, foitlejour, unair nouveau de dehors, quand il eft bien conditionné, fait
des merveilles pour purifier , & rétablir celuy, qui cft renfermé de longue main.
Pour fixiéme condition je croy pouvoir dic¢, qué tant Ia cave que le grenier ne
font pas propos , pour faire une ferre, laCave i caufed"un gofitde moify » &d'u-
nechaleur humide, qui en font infeparables, & fontune grande difpofition a Ia
pourritare ; & le grenier Acaufedufroid, quipeutaifément penetrerautraverde la
couverturc , & ainfi un rez-de-chanffée nous accommode tres-bien, ou toutan
moins un premier étage accompagné de logemens habitez deflus » deflous, & aux
5 cOtez. e
Joint A cette fixiéme condition, quc Ia ferre doit étre fouvent vifitée de celuy, qui
eneft chargé,, cequin’arrive point, quandaulieu d'érredmain; c'eft adired’éire
commodement placée, onn'apasfaciiitéd’y aller, parcequ'ily aoutrop 4 mon-
LEr, outropddclcendre.
La feptiéme condition demande, qu'il y ait beaucoup de tablettes tenant, &
“haflées les unes dans les autres , afin d’y loger les fruits feparément les unsdes
s, lcs princi ns le plus beau cdté, les Poiresa ¢ dans] ins|
i 1t bande 4 part: la diftancer
e avec une largeur raifonnabled
pour y cn ]i‘.n L;::;;Lig;{s.‘.;.\r:n;;l‘l..

[4{:

Jeveuxaufli pour huiné peu en pente
artie dedehors, c'efl d :
{olent bor It
fruits de to

de, & ainii on ne sapp

juelques fruits, & lecomnma

Cette pourrit
on viliteau moins €

+ 4 tout ce qui elt
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ET POTAGERS V. Partic. 133
» contre lcs rats, & les fouris, &méme il n’eft pas mal & propos d’y laifler quelque
entrée fecrette pour les chats, autrementona fouvent PaffliCtion de voir lesplus
5 beaux fruits attaquds par ces maudits petits animaux domeftiques.
Cette ferre, dontlintention a éeé particulierement pour les fruits d*hyver , fert
- aufli fort utilement, & pour ceux d’Automne, foit Poires, foit Raifin, & pour
ceuxd’Efté, foit Péches, Pavies, Prunes, &c. ceux-cyd mon gré étant comme
Jay ditcy-devant, beaucoup meilleurs unjouraprésavoir éeé cueillis, que le jour
: méme qu'ils 'ont éié, ils acquierent dans la {erre un certain frais , qui leur fied
3 merveillenfementbien, &qu'ils ne {fauroient avoir, pendantqu’ils ticnnent aux
Arbres.

Or comme generalement parlant les fruits dignes de ndtre curieux , ne viennent
dans [a ferre qué quand ils ont acquis "'une des deux marurités, qui leur convien-
nent, tavoir pour les fruits d’Efté la maturité prochaine , quiles fait expedier en
peu de jours, & pour les fruits d’Automne» & d'Hyver, la maturité éloignées
qui les fait garder long-temps , les unsmoins, les autresplus, &d’ailleurscomme
c’cit Ia maturité prochaine,, quieftde plus grandeconfequence, tant pources bons
fruits, qui periroient miferablement, {ion nefGavoit les prendre d pointnommé,
que pour lc maitre, qui verroit devenir inutiles fes peines , fesfoiny, & feselpe-
tances, s'ilneiftavoit, commeon dit, prendreencecy Phearedu Berger; ils'en-
fuirde 14 qu'il faut achever de donner icy les marques infaillibles qui-peavent faire
connoftre cette maturité': Jay cy-devant expliqué celle de la plt-part des finits,
qui ne paffent pas Septembre , & O&ltobre § favoir pour le refte des Poires
d'Efté, lereftedes Prunes -Ies principales Péches tardives, & les Pavies tardifs,
&c. il refle & parler des Poires d'O¢tobre, & desautres, quifegardent depuis Ia
Touffaints jufques a Pafaues, &avdela,

Les Vertelongue s les Beurré, les Poires de Vigne, les Meffire-Jean, les Sus
cré-verd, &c. & apréselies lesPetit-oiny, ‘les Lantac, ‘les Marquifes, les Berga-
mottes, les Amadottes, & méme les Defideri, & les groffes quengs, &e. font
les premieres, quidoivent pafler pendant le mois de Novembre; le pouce, com-
me nous avons dir, pour les Beurré, Vertelongue, Suocré-verd, &auotres, qui

imencé de meuariren Oékobre, fait orti ¢ ce qui vient a mearic
i er 9 ] ¢, Roufleline , Lan-

| is blanchitre; quidde
an des Meffire-Jean, & le fond jaune des Amadottes, Grofie=
i, &c. & 'humidiré fur la peau des amottes:avec un pea de
y declars, tontccla lontdes marques certaines, quienfeignent fans au-
n de pouce ce que nous voulons fGavoir de ces dernicres lortes de fruits,
i lc Ics cxaminger toijours , ou au moins de deux jours 'un, &
r lamaturité doit érre fuivie dans Jes mois fuivans pour
(tent, afin denerien perdrede toutce qui commence a

i
L

e , avecles
ft e, les Foms
. & quelques Reynettes),
itd mearir, d’a
1de jaune, & derides
en faifant {a fondtion ne
Y il ne lesfaut pash
trant {eroit ui HE hedceux, quiles voud
/ & beaucoup & craindre en ces' fories de Poires , duched dudena

R 3

le moisde
mieres efpec

pas, cllesfo
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111““:’, 4 1 e .
(Cll}(..

rir

4'1‘(.‘[5 [4 Lh_‘\ ]n i=chr
bre’; ‘quesce queijed
aufli- tdit ‘1“ il paroit quelquet
uer toures , leur te
iture, avec cot
; ps en€tat de parfaite maturicé,

un’-; yles Fenouillet \\ I--sl{u.lut-_sdu_..uc.:' '.c i maturité d’
vicnnent €x trémement riddes , les, Apide Lletr ag lc
coulenr verte [ changéen jaine:

s comimencent ce {femble 4 devenir pl & }u:rpcg:'
nner en les {ecotiant, qu;.nd elles viem urir, €
emps bonnes, au |h bien que les Reinen €5, qui ont jaum
‘.’s‘u‘nu.?..s.l- sences {ortesde fruits,

ju’il ne faut pas fe rebuter 4 titer fort fouvent les Poires tendres,,
& fondantesde cetre failbn, lesparefleux, & negligens tombent 3 cet ég
grands inconvenicns.

Sc'iu 1M 4
€ CCpCL

Lies Ca
démacher,
vent vaite rd

Hes fe peu-

rd dans de

nbre v iendront cii-

Lesfr ¢ au ponce pendant les mois de Decer

fin a luy ceder chacui cur tourdans les moisde Janvier & Février, bien cntendu
que les ¢ Hyver, qui méme dans ces mois-cy ne peuvent parvenir i chan-
gerun pen ‘-LJJI;'.JJ', u-,kkndrtmtp.LLcuir.t-.a\' infipides . en up mot perironr fans
.\-;_11T:|1. achever de meurir; perte cruelle pour nbire curicux, caren verité c'elt
ine des meilleures Poires, que nous ayons.

Jay fair des obfervations importantes 4 fon égard, & de quelques autres pareil-
lement dans le Traité duchoi x, &delaproportion, &c.

Les Loiiife bonne ne jauniflent gueres, non plusque les Vertelongues de Sep-
ibre & Oétobre , 111.153 clies f& rident, & devienn
les antou
ya '1L":L1_.}.Jp d'Ambrcttes , ent, devant que d'avoir jauni, & cc
ticulierement celles » qui {ont venucs au Nord, ou en E:L.ll'ml, & fur
€, &troptouftus ; celles- £0. que tou-
°r5 J\I Nord, ont particahierement : fuere,, pout
ngolt, quilenr manque

douces, moucleufes, &

corriger le
d'avoir biend

ends en rangeant m (.5:. .'. 3
thes , ol 'l j'en l..dt.

L-'I[Il.;S principanx {t
non fenl ement dc mettre
plufi surs u.r une m

crentes

s par des e

etemps (carjene les abandonne pas) ontun lica
partict ils font fije ¢ vilains 4 voir,, en ce qu'ils fe ri-
der 1t m.u._m : nt les uns » les autres moins, &c’elt 3 mefure
qu'ils font rnnmu pltche, ou pli 'J.: mais d’ordinaire ils meuriflent enfin, &
c’eft affez long-temps aprés les autresde leur efpece; je ne puis m'empécher de
leur rendre cette juitice, & de dire , qu "affez {ouvent ils ont unc bonté parfaite
fous unc peau fanée , vilaine, &ridée , & particulicrement fileur cheute n'eft que
un moisdevant cuetllette ordinaire.

Enfecondlien, lesPoiresde Buifonfont i part, celles des bons Efpaliers le font

Je

all

,_
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Jr:ncmmqu-_ﬂ« d [uivre cet ufage pourles fruitsdes Arbres detige , & parcille-
sdes Efpaliersin tn tunez, quifont ceux du Nord, paree que re-
desbons E m:..ms meurillent les premiers s ceusx des Buifl: ns
nt aveccetordre, que cenx des Boiffons greffés fur coignaffier
nrdevant ceux des L.L.|Hrm~grcﬁha fur franc , &que ceux des Arbres mala-

C ‘t!cuﬂnﬂih Tes.

\rbres de tige fuccedent , & q
eilleurs detous, maxime unit
s Figues , comme J"aydéja ditailleurs, lesfi
nnent a meurir lesderniers.

tien d'Hyver: “‘IMLL ‘141&”]‘7'1

i. referve

itement mee
il demeure ext
i, & lesSa
urité des Poi-
ntun tres=gr I eur chair tendreplei
un peu aigrelette s Jes S I.: avee lear chait
'un petit parfam , fonr ence ¢ quelque figure;,
¢ nierverjufgues-11, ¥amoindre atteinte de In_nd les
entierement TR Tes “rend auff hydeufes & voir , que d:.‘l'?l;rc:;‘.hfcs :

TICr
rand pl

Refte d dire pour les Poires 3 cuire, qu’en tout temps elles font bonnes d remplir
leur deft ica'i cnt quand elles commencent 3 jaunir avec ce
prévoyancede rebuter celles, qui ft esde ptmrri ure, depeurqu’ellesne
domuent un maunvais gotlr A celles s qui ¢roient faines ; ainfi les Franc- réal, Petit
cértéau, les Carmelites ow Mazuer, & far tout les Double-flenr, qu’on doit re-
llqut_ mme les. principales p*l--‘,m. celles, qui ne font h nes que cuites, fonte

drours J.‘rL es i n f: i e Li ¢ d*Amour, 1es j““?”‘
’_.1...]1 , les Fontarabie | - &e. |H1ht|r' 1 rir -c.u:‘. w.. t*-m
nement da facre, & la chaleu I
reftc un pen dlacreté, dont les gofs Lit-‘.._.m ne §'accom '.:u,.jr;;;[

e

L[_:Lll_'l'{:i.
1 compote fait des merveilles pour les Calvilles 'd’ Auto -“-‘.le? & lesReinettes,
elle n'elt pas fi hearenfe pour les Capendu , & Fenbuiliet , la douceur de celles-
) ife de ce défaut, & un petit gofit relevé, quieft aux autres, fiicle ur prin-
ipal merite au fortir du rucion

G:H A P LTVRE X
Des maladies des Arbres fruitiers.

T L parc -'tquc c’eftunc loy univerfellement établie A 'égard de rout Cure vivant &
..i animé, que chacun eft fujet ‘lqu*']qucs accidens, quiI'empéchentde jotiir d’une
!luLL perp petuelle , & tofijours également vigoureufe; de livient quece n’eft pas
ftulement parmy leshommes, &p.irrm les autres animaox, qu’on voit affez fou-
vent d¢ differentes .m.:ld es: la condition des Vegeraux, & particulicrement cel-
le des Arbres fruitier affujettit aufli 4 de certaines infirmitez, qui lesdefolent,
& qu’on pourroit lnu b1~n‘c1du nom de maladies , des fenilles jaunes hors dcfl.:w
o,
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fun1 des jets nouveanx noiccifla 11 & mourant a léar extremité dans les mois
d"Aouft ] t petits, ou tombant d’eax-mé-
mes &c. 10 autant ¢ I|m,.rm1.u,k;,4"..a.1~. & in-
d.qu.a'“ ny cesinfirmitez il y en aqui peavent dtre

,&:11 cntm'nu]}
L

yerains aq & €rre en repos
remedes, ils n'éroient 101;_-' cux de les 2 apli qllu an beft
ils élevé des Arbres dansleurs Jardins, s'ilsdevoientavoir ]CC Tl 1...; les voird
t-'uirc au fort de leur jeunefle faute de les favoir guerir , & remettre dans leur pre-
11 L

\uiLJ auroicnt-

4.._

faut de cesaccidens, qui arrivent 4 nos Arbres,
nnent ‘.Lsirup longues playes, do grand chaud, du
des tourbillons, des grefles, &c.

ierement, qu’il ya des maladies comimunes pour tous
Ly U.ﬂ.lll..l-..UlIu]I\.L.'.lLll.\ n a de parti

grand fre
-ll.' croy deve
Al Ln-._bhl

iculieres pour chaque el-
185 communes L,Oilu]u.ut ou €11 un E‘LJ.aL.\ dev l"u‘.ur.
i ilfent languiffans, ou enune attaque de gros vers blancs
:forment is enterre & s'attachent A ronger 'écorce des racines » oun
165 ces méchans petits infectes , quon appelle des tons,
en elt attaqué , &

4 Imouris

I'écorce de la
font 4 la ':uu- 1¢ un

Qul avoit toL 1JOULS paru v

defordre , que I'Arbr
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lu-u par exempl
écs de ce Ju 'on .~r‘JL1 c

JULIr !:a

I "] '
I‘l 'l |IL -
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ET PO TAGER.S. V. Partie, 137
en {eareté contre lagelée, ils ontencore 4 craindre dansla méme faifon d'Hyver
d’avoir lebasdelatige ronggderats , & de mulots, ce quiles fait languir, & enfin
mourir.

Ces mémes animabx avecles laires , les percoreilles, les limagons font d*autres
perfecutions violentes ,- & fichcufes pour 1a principale partie de nos Arbres, ceft 2
dire pour les fruits qui approchent de maturité,, & furtout pour les Péches, & les
Prunes; Tes Grofeilliers n"ont-ils pas de leur cbté des ennemis particulicrs qui font
une maniere de petites chenilles vertes quife forment vers leés moisde May, & Juin
au derricre de leurs feuilles, & les mangent d'une (i étrange manicre, que ces petits
Arbuftes en font entierement dépouillez,, & leur fruit n'ayant plusaucune couvertus
requiles puiffe Zarentir des grandes ardeurs du Soleil Efté, vienta éoe avorté, Gans
pouvoir parvenir 4 maturité,

Je pourrois parcourir les accidens qui arrivent A tout le refte da Jardinage, & y
fontdes defordres infinis, par exemple les Fraiziers dans leur plus vigoureufe jeu-
nefle, font, pourainfidire, traitreufement attaquez dans leurs racings par ces mi-
{erables tonsqui lesaffaflinent , & lestuént.

Les Plantes potageres, & fur tout les Laitu€s , les Chicorées, &c. onttolijours
oude ces tons, ou d'autres petits verts rougedtres qui les rongent au colet, & les
font mourir dans le temps qu’ellesachevoicnt d’acquerir leur derniere perfection.

Les Artichaux combien ont-ils ¥ fouffrir des petites mouches noires qui les atta~
quentilafinde PE(té, 8 des mulotsqui rongent leurs racinesI'Hyver,

Lies Limaces tant les longues jaunes, que les longues grifes noirdtres, & les pe-
tites blanches qu’on nomme vulgairement des loches, mangent enticrement les
Laitués, & Chicoréesnouvellement plantées, & cela fur tout pendant les temps
pluvieux.

L’Ofeille eft tourmentée dans les grandes chaleurs par de petits pucerons noirs
qui percent toutes les fenilles, fi bienqu’ellés deviennent entierement inutiles.

Il n’eit pas jufquaux choux qui ne foient, pour ainfidire, deshonnorez par les
chenilles vertesqui percent, & gitent toutes leurs feuilles ; mais prefentemnent il
n’eit queftion que detraiter de ces fortes de maladies, qu’on peut gueriren faitd’Ar-
bres fruitiers, & non pas de celles qui font incurables, non plus que de celles des
Plantes potageres, celles-13 viennent conflamment ou par le défaut de 1a terre qui
ne fournit pas d'aflez bonne nourriture, oupar le défaut de laculture, &delaraille
mal-faite, ou enfin parle défautde 1'Arbre,, quin’étoit pas bien conditionné, foit
devant qae d'éere planté, (bit en plantant.

[1s’enfhit donc premierement que la terre peut contribuer A faire nos Arbres ma-
lades, ce qui arrive quand elle eft naturellement infertile d’elle-méme , ou que
peut-re cllel'eft devenué i force d’ére ufée, ouquand elle eft trop féche , outrop
humide, on enfin quand quelque bonne qu'elle foit, elle fe trouve en trop petite
quantité.

Pour remedicr 4 ces fortes d’inconvenicns je dis , quefila terre cft infertile , com-
me il y en a en beaucoup d'endroits, ot I’onne voit qu'na fable tout pur, le Ma-
treatortd'y avoir fait desPlans, il n'encorrigera jamais le défaut par quelque fu-
micr qu'il y mette, il 1y aque le feul expedient d’oter cette terre, &y cn faire por-
ter d’autre qui foit meilleure , heureux ceux qui en peuvent troaver dans le voifi-
nage, enforte que letranfport ne foit paslong, nyladépenfe grande; 41'égard de
cellequieftufée, vray-femblablement il y en ad’autre tout auprés dont on fe pent
fervira moins qu’on ne veuilledonner dcelle-cy des deux, & trois anspour feréea-
blir parlzrepos , mais il eft ficheux de perdre un filong-temps; que fi on prend Ie
party de fairece changement de terre fans vouloir pour ccla Oter I'Arbre gui n'cft
Pds trop vicux, il fant en méme temps retailler courtes la moitiédes racines , fe
contenter de cela pour une premicre année, & au boutde deux anson feraln méme

. 1
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chr:ﬁ d I'autre moit :r.. de cet ’\r re T rien nufe tantlaterre quelesracines d’ Arbre
qui foritlong-temps dans un méme endroit, ou fur rout les racines d*Arbres voi-
fins, & p: articulic rement de palilfadesde h.mnc ou d’orme; il faut de toute ne-
ceflité que les Fraitiers languaiffenr , 0..1'_1Lri[ﬁ:m, fi ce voilinage fubfifte.

Que filaterre eft fEche, & legere , leremede pour 'amcliorer eft de 'humeéter
{oit par de frequens arrofemens, ou par des chiltes d’ean artificicles, {oit pa fGa-
voir profiter des pluyes endi 1} ofant dLquoum jui puiflent menet les caux pluviales
dansles labours, ainfique j chm.ulmlr:duzs]ntram des terres,

Si laterre eft trop humide,, 'll faut élever les endroits, oufont les Arbres, & faire
des rigoles plus balles , quiregoiventlescanx, &lesfortentdu Jardin par pierrées,
ou acqueducs, comine j’ay fait an potager de Verfailles.

Silaterreelten trop p;:iu.iuau ité , il faut 'augmenter foitdn cbté des racines
en y fonillant pour Oter lemechand fond , &y remettre quelque chofe de meilleur,
foit par deflus la fuperficie ¢n la char br,.lut d’autre terre s les terres €rantainfi ra-
commodées, fans doutequeles Arbres y deviendrontenfuite plusfains, & plus vi-
S{':IU!'E_'IJL

Si’Arbre ne paroit malade que parce qu'il jaunit, comme par exemple les Poj-
ricrs fur Coignafliers en certain fond jauniffent tof) jours, quoy qué la teree y pa-

roiffe affezbonne 3 c'eft un avertiffenent certain qu’il les faut oter, pour y en re-
mettre ._1“‘ res furfranc , ceux-cy font beaucoup Pplus vigoureux &a..t_q nmodent ‘
i micux d’un terrein mediocrement b 0N, quene fout pas les antres.
Si les Péchers fur Amandi fers gon \miént top dans les fonds humides, iln'y cn !
r que fur Pruniet i §°ils ne retiflilfent pas fur Prunier dans les terres fi-
55 il o’y en faut planter que de ceux qui font greffez fur Amandier. |

-. *autre cOté PArbre pr dowtrmhpt‘”r% de bran -.mu.u[c:rm qu il n'et fafle

s fort petitcs., ill¢ faut décha \:,:rm-qu*r:ﬂ qu'on voye,, qu’il ¢ remet d |
aux jets, & que regulicrement cette Lu lefe d’u..n“ r1|J1m|:1._~¢..u |
ou en Ot P les qui 1",,1,1 t con le mi-

NG |
Y

dr nlue 4 {in
'\.‘.: 1-'1”-" d AMALY

e les maximes queg i 1y € pour ia bonne

I’Arbre étoit mal conditionné devant quedele plan-
chanereux , f, & ddemy-mort de paavre-
iln’y a quedutemps i perdre, ffonyeutat-

faut dterau pliede, & ent tr¢ un meil-

lievient de ce guel
-.}j-ll'
- ll];"['IL 11

fe rétabli

n

it trop foil
led longue, i

re €roit bon Luim , Sfcqulonlait planté pavant, ou trop haut
6

|
lient eltde l'arracher , luy tailler mi

r

I duoir todjours quelques douz
l:iu_'s, pour en remettre YL0us yenus i

pointed un

1€T 0il r\.U{ L

l]‘] c

nql atre de chifre.
die vienne des m.;s, il faut fouiller le |
\

pour les ber entie ement, &y remettre enfuite de laterreneave, .il-.-.:u. _ur;m
plus courtes les ::‘ in ;'S:Ursg;écs,
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Parmy les maladies incurables de nos Arbres je conte premierement la grande
vieillefle, quand parexemple un Poirier, ou unPrunicra frvi pendant les trente,
quarante, & cinquante'anndes, il faut conter qu'ilaatteint unc vicillelle décrepis
te, & quainfi (on temps eft fait, & fa carriercparcouraé, iln’y a plus d'efperance
deretour, illefaurbrer fanslaifler méme auctines vieilles racinesdans la place on
il étoit, y rapporter desterresneuves, & yreplanterde nouveanx Arbres, fionen
veut tolijours voirad méme endroit,

Jeconte en fecond licu les tigres qui s'attachent au derriere des fevilles des Poi-
riers d’efpalier, & les defléchent i force de manger toute le matiere vertequiy ¢-
toit; iln'y a forte de leflive de chofes fortes, acres, corrofives, & puantes, com-
me de ruc, 'de tabac, defel, devinaigre , &c. dontje neme {ois, fervipour laver
lesfeuilles, &lesbranches, j’y ay employéde I'huile par 'avis de quelques curieux,
1’y ay fait des fumécs de fonffie par le copfeil d’autres , 3’ay brilé lesyicilles feuilles,
I3y ratiflé I'écorée desbranches, &delatige, ol la‘femence s’attache, tous les
Jours méme j'eflaye d’imaginer quelque nouvel expedient, & enfinj'avoucde bon-
nefoy, & d ma grande confufion; queje n’ay jamais reiiffi arien; il refletodijours
en quelqu’endroit quelque fmence de ce petit infecte,, & quand les mois de May,
&de Juin fontvenus, cette femence éclotpar la chaleurduSoleil , & {e multiplic

enfuite A Pinfini, & partant de deux chofes I'une, ou il fautdter entierement les

Poiriers d’Efpalier, ce qui eft un remede tres-violent, & fur tout pour les petit-
Muftat, Bergamote, Bon-chrétien d’Hyver quine reiiffiffent guéres bien horsde
1, ouilfaut ic confolerd'y voir cestigres, (¢ contentant feulement de faire tous les
ans briler toutcs les feuilles, & netoyer les Arbres autant qu'il eft poffible,

Jeconte en troifiéme licu pour maladieincurable lagomme qui fe met aux P&-

chers, &autresfruitsd noyau; fi elle ne paroit qu'a une branche, le mal n’eft pas
grand , ‘il n’y a qu’d couper cette branche deux, ou trois poucesaudeflous de I’en-
droit malade, & parce moyen on empéche que cette maniere de cangréne ne gagne
plus loin, commeelic feroitinfailliblement? ‘Gelle eftou dains]'cnc%roi[ delagrefs
fe, oud toute la tige,, ou & la pllipart des racines, lefeul, &unique expedient
quon y puifle trouver, eft-de n’y plus perdre de temps, & parconfequentd’dter
cnticrement tel Arbre, &fairean farplus cequej’ay confeillé pour les changemens
deterre , & d’Arbres!
La gommie vient quelquefois d’unaccident exterieur, par exemple d’une playe
i s"clt faite parimcition ] par écorcheure ;& quelquefois elle vient d'une mauvai-
niftetieure 5 4u premier cas cette gomme' n'eftautre chofequ’une feve
qui ¢it fujete a corruption; & pourriture, dumomentqu'elle cefled’é-
tre renfermde danses canaus ordinaires, qui font Pentre-denx du bois , & de I'é-
corce, pourlorsleremedeeneft aifé, &iurtoutquand le mal n'eft qu'a quelque
branche; jel'ayditdans Particle precedent, filemal eftd latige, affez fouvent il
fe gueritde lay-méme parun calus, oufaite d'écorcenouvelle qui 12 fait il pactie
bleflte , quelquefoisandli il ¢ft a propos d’y mettre un emplatre de bouze de viche,
une envelope delinge, pour y laiffer lerout enfemble jufyu’a ce que la cica-
trice f¢ foitfermée: i 12 gomme vient dudedans, pourlorsjclatrouveincarable,
quand clieeftilatige , owaux racines.
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DESI"GREFPFES -BES tA:R:B:RES
ET DES PEPINIERS,

CHAPIFIRE“XT

Des Greffes,

cultus, & W E ne puis pmﬁ'r #cequis nppcdc greffer des Arbres, &3 avant: igequ iern
in primis revient pour 'embelliflement de nos ]errm qu'aufli-tot j¢ ne me np]r:[um.
s comme autant de Sauvageons.a fru.*‘m les jeunes gens qui fone 4 inftruire; il
s femble en effet/que, comme h plipart des Arbres,-devant que d'avoir éé
: . grefies, ne produitent naturcllement que de méchans fraits ’u!".'l la plily
Jennefle devant que d’avoir éié inftruite), ne f& porte narureller nentqu
chantes actions ;- mais 1'édugation venant comme unemaniere d
. leur infiirer des fentimens conformes 4. la raifon yoelle 1c\u[pt_ :
me infenfiblement ¢ 4, cn mém c tempsqu'clicles py u;,,c, r_& qutm':
de le namuu-lu inclinations 3 fi bienqu’enfuite. €claires quils font des uul.l'l'w
maximes, onneleur voitplus ricn faire quine fente fon bien 5 & qui nlait 1’ .p}ru-
bation des fages, - & panant, coms me I'éducarion, elh,le chef d'eeuyre de ju me
auflinepent-ondifconvenic, auel’Artde greiter na oitce qué nous avons de ,Jl
important dans le Jardi
L’Oratear Romain co! ormément 4 beaucoup d’autres Sgavansqnis’en éroient
Ca“l.r.]m; devant luy, s'eft fait honneur de p‘r‘u de cetre invention en des tepmes
hinobles, & ficloguens, quetoute lapofterité en eft charmée; on ef
agreablement’eltime Jll-:‘LI]ILnt qu'il Lurnl'n., 1;11-\ quc u[ i
le part, qu’il-fe it arrété & ot

Hs

domer LlILh*LI, rce filence;, g i c L\ que 1.am mm.u {
1 rd tout 1‘ur, .‘-. l.rlh.{‘&ﬂu.lh. & ..uii t[t- 1 vray,, gquenos Livres
prefque ricn 3 tégard H‘” foit L.:P” le denous y donner

(€5 @ car 1‘17 C\LL]"}‘ i€ quc me fert-11 de croire avee

1 1ui a donné la premiere idée LiLLl’LT.LT » eltd’avoir ven que
du troncd’un arbre creny ilen éroit forti ui autre Arbred’une elpece
’ r, quipourappuyer fon fentiment , veat faire v aloit
laifir d’en faire I’'Hiftoire tout au long, ¢'elt pourguoy
ifeau ayant a»allé un fruit tout cntier Pavoit enfuite rejetté par
danis le crenx de ce vieil Arbre , & que les ployes mélées ay ecquelque partie
pourric

1 -.m;,,, QU un
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ET POTAGERS. V. Partie. 141
pourtie de eet endroit crenx 'y avoient fait germer & croitre, enforte qu'il éroit quil
devenu un nouvel Arbrede lamémc efpecedeceluy, d’ouce fruit étoit originaire- ' 12*eM
ment veny, & qui par confequent étoit entierement different de cet Arbrecrenx . “-f. il
qui ayoir donn¢ naiffance, & nourriture 4 cet Arbre nouvean, toutde mémeque Sol
s'1l euft germé en pleinc terre, &3
Que me fert-il auffi de croire avec Pline, que cette invention de greffer vient ™~
plitot de cc qu'un Laboureur, quiétoit fortbon ménager, voulant conferver fa
picce de terre contre le dégar, qu'il devoit craindre dedehors, fi fon champn’é-
toit pas bien clos, V’avoit fermé tout autonr d’une paliffade de perchesvertes &
que pour garentir ces perches de pourriture, & par ce moyen lesfaire durer plus
long-temps , il s’¢toit avifé de coucher en terre tout zutour de ce champ des
troncs de lierre, en intention de faire enchaffer, commeil fit, Pextremitéinfe-
tieure de ces perches dans le corpsdeces troncs, d’oit il étoitartivé, que contre
fon attente la {eve qui éroit dans les partiesinternes de ces troncs, avoit fervide
nourriture d ces perches, tout de méme, quefi¢efit éié un fond debonne terre
cnforte qu'avee le temps, elles y étoient devenués de grands A bres.
Or Pline fur cet exemple, & Theophrafte fur Pautres fondent lesreflexions
qui ont fait, difent-ils, la naiffance de I'Art de grefter; pour moy bien loin de
m’y oppoitr je confens volontiers 4 leursraifonnemens, & veuxfortbienquece
foit ces deux obfervations» quiayent donnéquelque vile pour les greffes, &jedis Sune
en méme temps, que ce font fans doute les greffes en fente, quiont éé lespre- L3 Bt
mieres en pratique , 4 l'imitation des perches vertesdu Payfan cy-deflusallegué | repperic
leur faccds a depuisouvert Pefpritdes Jardinicrs, pour trouver les autres manicres atus,
de greffer, dont nous nous fervons fort utilement ; ainfi je demeure d’accord, %7€ 2
que nous ne {¢aurions trop loder les premiers Autheurs de Pufuge des greffes, ny
publicr aflcz que nous leur avons I'obligation de la plipart des plaifirs innocens que
donnent les Jardins fraitiers; car il eft certain que fans ceradmirable expedient
nous ferions cncore tous pauvresen faitd’efpecesde fruits, & que communément
chacun auroit été réduit 2 fe contenter de ceux que fon climats oulehazard lay
auroient fournis bons, oumanvais @ c’elt1’adrefle de greffer toute feule, quiafait . ...
les premicrscurieux, lafacilité ducommerce ena depuis augmenté le nombre i les ars e
Tinfini en faifants que par unefprichonnére,, & defintere{lé¢, on fe communique plus gene-
volonters les uns aux autres ce qu’on a de meilleur, veuque principalemencde 5% & ¢

=il e

4 v * res | 4 : : e " ] lus hon-
lemblables liberalitez ne diminuént rien du fonds ny de I'abondance des curieny;; Rice'™ i
& dans la veritéy a-t-il riende fi bean » & de ficommode que de pouvoir premiere- « de

reni-

ment par une multiplication aifée, & dont on eft le maitre, de pouyvoir dis-jc, !
s’enrichir {y-méme en faitde bons fruits , & de pouvoir en fecond liea faire venir :
des pays lointains, & y envoyer reciproquement, & 4 peu de frais, dequoydiver-
tir les gens du grand monde, auffi bien que les folitaires desdeferts, & de quoy
réveiller la bonne chere desfelting, & la delicatefle du gofit, auffi bien que ci}ur—
mer la curiofit des yeux, & I'aviditéde’odorat, maisfirtont, quiefi-ce quine
fgair pas, combien grande eft la fatisfaStion de honnétes gens, quiont pris Oin
de greffer daws leurs Jardins; celuy-cy parexempleaura greffé, pour faircchan- 4
ture 1 quelque fauvageon, cet autre l'aura fait pour multiplier quel-
qucs’ bons fruits en ['an & T'autre cas, combien cet honnéte curicux eft-ilravi, ¥
and venant & jouir du fuceés de fon induftric, il fait voir les ouvrages de fes pod.
ing . & godter [es fruiis quien font provenus. ;

iltoire des grands hommes , qui ont cuce divertiffement c~.1;11’-.'."|':1i?7:'!. ae

mendon, fards que j'en dife ricn de plusparticulier; j¢ me contenteray [tulemient © g coum
d’il‘.‘.cl-}‘u:r , gue comime lc grand plaific du celebre Jardinicr des (jcflrjl1:,-if25':'-li‘*3
e Poete nelc uint point de f; r de pair avec celuy des Roys) cﬂnfiﬂ.-.:‘tt cnce ¥
gue revenantle foir a fa maifon il y trouvoic fans rien achepter de quoy lenour-

33 TiF &
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FARLIM T T'ESRIS,
:rfonne ne doute que ce ne fult des fruits,
aremment de quelques profitsde fa bafle-
nos “cu [t de remplit leurs Jardins de toutes forteside
\rbres , qm ne leur (.f.?.l[bll[ah.»] c'eltddire deleur pepiniere, fansconter
.. qu'ils ont d'en pouvoir faite & leursamis des prefens , qu’ils eftiment

T‘-r?LI}I‘.'Q

tenté de profiter decetie bl g.l]acm:u.a fans 1'avoir outrée, & sére, pouor infl
, tourmentd Jc vou r¢s de fruits par une infinité d’entre-
. prifes at nutiles 5 nos Livres en ont aflez voulu 'f-crii ader lefuc-
cés, mais i
¢ 3
¢ mw, qui

Ce qui pent-re feroit 4 fouhaiter fur le fait des greffes eft, qu'on fefltcon-
g

re des mont

18 'efperance d". :
i .J{‘\. :m d g

v des \] 1T
5 Arboifi

.\';» ont {'['L: la plg ‘I.llU nl.u, 1‘| n”us

'\
le 3 la icur,
ous ontpre-
“rrb.umnt.:c:emls&u peine, qu'ilsenont pers
y il ','{3.’-1““\:..].11 CE. Y
-\.I'I["L]‘[F(. en matiere,, aut ftavoir, que, commejel’aydéa
r, & enter font deux termes finonimes ufitez feulement dans
11s nt 1.1[‘\ doute L] it ement r'r'in:nrir'- & ce gui en
au Lerin 'l-.: 1
e ch
len

.][ILH 1Li‘ 'i'\ d'un C' ]:.1EJ]C

'| avec cetred
‘pe ndantpour en
ominies ob

rence, quil | hei plus intell

il | m'u:,. upe n €, que nous
i ire, que cesdeux termes fignifientto vtd-:n
i “1 ]11:. Arbre, dont rntu[c
]||[ celre m 1

ntquede many

1icnt d'elpece , (‘.uLLlr

t’}uv""-rl" or:cur, des tétes
‘.cs Lm, 5 .m. ndre, des ligatures , & des emplatresd
lication de ce qui regarde cette matiere
i .‘.c ,';lu.llcu';

ffe pas tout lelong de "année
15 mois 3 en fecondlienqu’a 'égard
11..[11 '.U""l.?r, & Oter

era nettement
WoIr premie

ent que dans L!c (
on gref fe, il fant indil
15 farile c‘..‘.,l.m

; }L..|C'LP]Rddf"l *‘;r bre: ce

nt quon vient de faire A fa partie fupe-
] F :

rieure,
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fenre, & fubfiltant tofljours, c’eft Adire continuantd’agirenterre d fon ordinai-
. ¢

re, quoy qu'il n’ait plusdnourrirny latige, ny les branches qu'ilavoit originaire~
ment produites, & qui étoient fes ventablesenfans, c: pied, dis je, obeiffant i
Pinduftrie du Jardinier fe charge d’allonger, groffir, multiplier, & faire frudi-

fier, foit les fimples yeux s foit les branches étrangeres qu'ona fubftituces toures

petites fur fatige, oufur fesbranches, & ce font cesbranches nonvelles, quidans
la fuitte occupant la place des retranchées deviennent les enfans adoptifs de ce

pied , & prennent avec luy une liaifon fi étroite & i parfaite, qu'elles paroiffent £

entierement fes enfans legitimes; d'od il arrive que fa fonétion, n’eft autre
d’orénavant que d¢ fervir, pour ainfi dice de mere nourrice i ces nouveanx
nouriflons.

Pour bien ‘entendre cette defcription des greffes, qui paroft encore obfture,
& ¢énigmatique, il eft queftion de marquer premierement les differentes fortes
de greffes , qui font en ufage, en fecond lien, les temps propres 3 les faire,
& enfin les manieres de les bien faire: il y a de grandes differences aux uns,
& aux autres, nous ajodterons enfuite, quels font les fiujets, quiontdifpofition
naturelie a recevoir certaines fortesd’efpecesde fruits, & ne fCauroient s’accom-
moder d’autres,

CHAPITRE XIL
Des fartes de greffes, qui font en nfage.

Esfortes de greffes, dont on fe fert le plus ordinairement, font les greftes
X en fifite, les greffes A ceil dormant, les greffes en fente, ou en poupée ,
& en couronne, les greffes entre le bois & I'écorce , les greffes 3 emporte-pic-
ce, &c.

Les grefies en flite font pour les Maronniers , Chitaigniers , Figuiers,
&ec.

Les greffes 3 ceildormant, & ilapoulle, fontpour toutes fortes de fruits, tant
pepin, qu'a noyau, & méme ons’enfert quelquefois en d’autres Arbres, quine
fomnt pas fraitiers.
sgreffes enfente, ou en poupée, font parcillement pour toutes fortes de bots
s, & méme pourd’autresgrands Arbres, pourven que lesuns & lesadtres
U moins trois 4 quatre pouces de tour & I'endroit o fe doit faire 1a greffe en
fente : les fruitsdnoyau , & furtout les Péches reiiffiffent moins regulierement en
fente, que les fruits 4 pepin : quoy queles curieux de certaines Provinces de Guy-
enne affirent du contrairex

Les greftes entre le bois & 'écorce, & i emporte-piece font particulicrement
pour les grofles branches, oupour les groffes tiges des fruits d pepin étrongonnées,
& ne valent rien pour les fruits d noyau, ny genéralement pour toutes Iesbranches,
outiges, quifont demediocregroffear, & par confequent trop foibles pour ferrer

fuffifamment leurs grefies,

Cultuque
frequenti
in  quaf-
cunque

VOCES af-
tes, hapd

tarda  fe-
quentur,
Georg, 2.

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

B

BadenWiirttemberg



LANDESBIBLIOTHEK

DES JARDINS FRUITIER

CHAPITRE XIIL

Des temps propres a greffer.

5 temps propres pour greffer, font premicrement le commencement de
I__.M ay " dans h.qu-..l la feve étant montée dans les Arbres, & furtoutdans les
l" niches de PPannée precedente , fans que les yeux ayent encore pouflé, 1’écorce
s'en dérache aflez ailément Jh["qu iie laifler c-m anl\.ntde[Juﬂkr, commeil ell
neceflaire pour cette forte de greftes,, dontelt queftion : or ce mois de May n'eft
que pour la greffe en filite, qui, comme nousavons dit, nefertque pour les Chi-
taigniers, Maronnicrs, Figuiers, &c.

En fecond lieula my- !L.nu,[i propre pour la greffe d’Efcuffon ila poufle, dela-
quelle on ne fe doit icrvir qu’en faitde cerrains fruns Anoyau, pat exemple pour
des Cerifiers, Grioicrs, Bigarrotiers fur Merifiers, pour des Péchers fur vicux
Amandiers, &ec.

En troifieme lieu les mois de Juillet & d*Aouft pour grefer 2 ceil dormant les Ar-
bres, qui, f(oit par le pen dc vigueur de leurpied, foitparlaraifondeschalenrs,
& fécherelles excel flives, qu’on aquelquetols ence temps=la, paroiflent diminuer
notablement , on entierement de (eve, caril faut fgavoir, que lagretfea ceil dor-
mant nc demande que peu de {eve particalierement de la partdu fujet, fur lequel
aprés y avoir fit fion neceffaire il fautappliquer ’Efcuflon, latrop grande
quantité de feve de ce fujer eft pernicicufe pour cet Ecuflon appliqué , en ceque
d'ordinaire il y cltnoyéde lagomme, aulicuqu’ilne :i-.)'.t fimplementques’y co-
ler {ans que pendant le !'t‘ﬂ dcf année il y trouverien, quifoit capablede lefaire
poufler; il n'a mediocre feconrs JbllFL iter lamort, enat-
rei "*1 1L UIC 107 nyigourcufle,, que lereroardu Printempsluy
rd du ramean fur lequel f_:ndu::'pru re l‘t‘.—
,_,.ttfn ere trap de feve, pon rH_quuC ‘écorce (it al c'."
¢z bi ‘11 nourrie pour l"edu.{clur aifémentdubois, q
rec elle Ie germe intericur ; quifait la principale 'Pi&,. e cet
ires fur lefquel sOllL}‘CﬂL pendant ces deux mois 2 font
ou pourdes Péches, les jeunes Amandiers plantez
en méchante terre pour des Péehes, les Lu"nll iers pour des Poires, I'Epine-
blanche pour des Azcroles, les | smmiers de Par adis, &lesfanvageons de Poms=
miers pour les bonnes Pommes &-_'.

Le mois de ‘Sc'm' 1bee elt propre pour t“:..rLr en ceil dormant des i’uchcr'-'- fuit
fur d"autres Péchers bien f‘m, foit fur de jeunes Amandicrs de 'année plan-
tés en bon fonds, les uns & les autres ont le don de conlerver bicn avantdans la
1aifon une grande abondance de feve ;. &iln’y fait bongreffer, quequand cettefeve
clt{ur fondeclin.

On pourroit greffer cn fente pendant Novembre , Decembre, & ]J[w["r mais
il n'y a nulle avance i le faire, & ancontraireily a fort i craindre, quelesgrefies
n'y f€chent, &n'y perifle -uumcmncdt, parceque pcndmtcutmlsmms clles
ue regoivent aucan fecoursd’un pied, qu’on peuatdircd caufe dufroid perclus de
routes !n.s:bn&io:‘.s; tives.

Tout le mois de Février, & méme une bonne partic de Mars fontadmirables
pour les grefies, en fente, & pour les greffes 3 emporte-piece, mais cela s'en-
tend, quand & caufe de laduréed idd Hyver, les années font pen avancées,
&que ;"ats:o.n{l‘-]ucu:]u. Arbres ne font pas encore entrez enfeves c cludtrcquc
I'écor-

defalétargie; a1

COUYICT 5 (ck cn
Ecuffon; les fujets or
les Pruniers pour des Prun
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Pécorce ne fedétache pasdubois, cardumomentqu’elle fe détache , tels Arbres

ne f& peuvent plus de U'annéc greffer en fente ; ¢’eftdonc pour ce temps-13 parti-
culierement » qu'il faut de bonne-heure faire provifion: de greftes, de Poires,
Pon s Pruncs ;. & & fur tout, quand on'en veut faire. venir desPayséloi-

La fin de Mars pendant les Printemps doux & tendres’, ceft 4 dire les Prins
. qui au lien d’étreaccompagnez de neiges & de frimats; comme ils ontaes
colitum¢, font chauds&humides; & particulierement lxpremicre quinzaine d' A
vril donnent degrandes facilitez pour lesgreffes, qui fefontentrelebois & 1'écor=
ce, parce quil faut, quela feve foitafler montéedans ces fouches étronconnées)
pour pouvoir avecde petits coins de bois bien dur,, comme peuteflre le bouys, 1'é-
bene, &e. feparer I'écorce d'avee le bois, & faciliter par ce moyen!'entrée des
greffes, qu'onataillées exprés pour cela.

Le mois d’Avril n’cft commode que pour greffer en fente toutes fortes de Porm=
micrs, attendu gue cette efpece d'Arbresieft plus difficile 4 s'émouvoir; ! &a fe
mettre en feve, que ne font pas tous les autres Fruoitiers, & commej’ay déjadit
cy-devant , il ne faut faire ancune greffe enfente que pende temps devant que les
Arbres commencent & fleurir, &4 poufler jceméme moisd’Avril eft encore ciim-
mode pour greffer la: Vigne qu’onsie peut greffer qu’en fente & fur des fouches
couvertes deterre.

CHAPITRE XILV.

Des manieres de' bien faire chague forte de greffe.

A Prés avoir expliqué les differcntes greffes qui font prefentement enufage, &

AL'Ales differents mois de I'année, qui {ontdeltinez. pour chacune delles, 1l refte

Maintenant 3 expliquer les manieres delesbienfaire, & commele greffoireltun

inftrument neceffaire pour greffer; jeicommence par en faire ladifeription:
Le:Greffoir donc eft un petit cofiteand’environ deux poucesdelame, ayantle |

manche affez menu; & d’environ un bon pouce pluslong quela lame, & que les &e, G g
coliteaux ordinaires, le furplus du manche eftapplati par Pexteémité, arrond par *-

les bords de cette extremiié, pour férvir i déracher aifément la peau des Sanva-
geons, fur lefquels on doit appliqueriles écuflons ; de ces Greffoirs 1és plus com=
modes font ceux qui fe plient comme lesierpetes , & comme les petits collteaux
ordinairesde poche, & qui font faits de cetre forte

Or puilgu’en faifant Fordre desgrefies i’ay commericé par celle qui fe faitla pre-
1oicre dans la plus belle Gifon del’aniiée , -3 fodvoir parda greffeen fidte ; e Croy
qu'il fant aufli commencer ce. Chapitre parla manicre de labicn faire; & partantje
dis que pour y reiiffir il faut premieternent que le ramean dontonveut grefier., &
quion doit -avoir en main devantgue de rien commericer pourimieux faire les com-
Paraifons neceflaires, qui e font du ramean avee 1a branche grefier , & {&font
avec dufil , dujone, duruban&e. il fane; dis-je que cerameau (e troave enticres
ment deila grofleur de la branehe, fur. laquelle on doit grefters car 87l ett plus
gros; ou plus menv, la greffe ne reiiflira pas.  Enfuiteii fiut marquer fur ce ras
meaw un bel endroit ou il paroifle deux bons yeax, qui regulierement font 1’un
d’un cOté, & I"autre de Vautre , & avec le gretroir’,- ou autré outil bien tranchant
il faut couper jufiju’au bois circulairement tant par haut, que parbasl'écorce de

Tome II, T de
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de la piece, qui le aenlever pou TLIlL‘ 1 ﬂlmrn' T ACC 11 tmL.m toute Péecoree,
qui efl a fa tic plm Mmenue;, Ppe li cette piece qui doit
¢ aprésqu’en 'ag vecle pouce on 1%
B dérachée de i

c .jil_!u-.JL[L"
15 m:‘m.m ll |Il'.l'

cun ?“mua 3
our du L.Ct Cl

_ bois de

l‘:fl“\
peLits ¢
de bourler 1
del’air.

Lesgrefie

oudautresbran-
s Prumiers 5 .

eboutons dlfru
Poiriers , Pomn
sy S triples y e
{fe y on choifit far la branche ; ou fiar le
¢r;oon vchoi it , .,,,c-_|L o endr "rbi\.u.m' cet en-
lame 1'inter »1lfqu: fepare unceil inferieur d'avecun
udeflus , «clefi-la qulon fitdeux intifions quii repres
I' Romain,: ceft adireque 1a plus haure incifioneft Oricntaley &
1engant prés du milicu de la premiere fentedefcer 1ddunutﬂ
ce'qgu du thit de dalongneur denviron un pouce mlunpm-tc&.
cifions {z peaventfaire devantque d'avoir enlevé Ecuflon qui
2 ‘appliquer , powrven qu'on ne déprenne lapean dua ‘).uu..igr.unqu ‘aprés avoit
enlevélEcuffons caril eft neceffaire que cet Ecufion venanti étre appliquétrouve
un pen humide la place:du Sauvageon; ‘cére humidité proyenant dela feve quile
unt coler avec ce Sauvageon; autrement fi la place efl féche , la greffey pert,

o'elt pourquoy le plus feur cltde commenicerd enlever | Lx.uﬂon dcrdhtqtlcﬂ’;ﬂ*
CLCL

autre:qui Tk
fent CIIE L

BadenWiirttemberg
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cifer le Sauvageon, or pour enlever cet Ecuffon , & particulierement & Pégard des

ard

Péches, on faitfur le rameau & 1'endroit ol il paroit un bon ceil, une incifion ferm-

blable 4 la figure' A. qui eft i peu prés la figure d’un éeuffon darmes de noblefle »
d'ot le Jardinage a empranté ce terme d’Ecuffon, &enfuiteen appuyant un pea

fortement du pouce fur les cbrez de cette incifion vers la partie voifine de 'eeil,
qui eft contenu dans Tenceinte dé Tinéifion, onledétache aflez aifément du ra-
mean, cela Sentend quand la feve'y et abondante, (ear {icels n'elt pas, filt-ce
méme en fait de Peéches, il de faut enléver I'Ecuflon avec un peu de bois.coquife fait
en coulant Te Greffoir aw deflous ‘de 1'écorce 'depuis 'l téte de' PEeuilon jail-
qu’i la pointe , ‘& mordant un pen “dans le ‘bois, fur tout & lendroit de
l‘l_li.'“ - LE.(C.

A T'égard des Ecuffons des fruits 3 pepinonne fcauroitguéresles enlever d'anc
autre facon qu’avec unpeu de bois: quand YEcuflon eft détaché defonramean s on
regarde auflitdt fi e germe interieur'quielt Te canal par o (e communique la feve
pour la production d’une nouvelle branche, eftrefté commeille fantahidlument
attach€ i "Ecuffon enlevé, & cela éranton met d f bouche cet Ecuffon en le te-
nant feulement avec fes levres par la quené des feuilles qu’on luy a kaiffées, Ia falive
pourroit luy faire tort, &cependant avec le bout applati du manche dugreffoir on
déprend petitapetit, & adroitement fans riendéchirer la pean des deux cdiez longs
de Tincifion, prenant foin que Pinciffon vers fa pointe (oitun peu plus longne que
PEcuflon enlevé, & auffi-tht reprenant de labouche cet Ecufion | & préfenrant ia
partic’ pointu¢' par aprés' de Pineifion Otriforitale, on le fait defeendré'en coulant
toutdulong del'incifion, enforte qu'ily entretout entier, & que fur tout il occu-
pe pleinement toute Ia place dépouillée 2 latéie de Pincifion’; & qulenfin les cd-
tez de 1'écorce qui font détachez , viennenteufitite a couvrir tout ' cuflon hors
I'eeil ; cela fait onprend delagrofle filafle plate | avec quelle on lie deucement ,
& proprement enfemble PEcuffon , T'écorce déachée , &la branche, afin'deles
faire mieux joindre I'un avec Pautre, &¢'efi-1i que finitle myftere des Ecaflons,
avec cette difference feulement que, fi c'elt une greife ' cutlond la pounfie ) on
racourcit fur e champ la branche,ow'lavige qu’on 4 greflée jufqu’a deu o trois pou-
ces présde Ecuflon, afin quelafeve crant empéchée de monter plus haut ‘coinime
naturellementclle y monteroit) elle foit foreée d’entrer dans cet Eeuflon | &le fiire
poufler peu de temps aprés: les Meriziers greffez de cette figon-Frreliffilfent regulie-
rement micux,qu’aucunsantres Fruiticrs , & fur tont mienx queles Péchers, qulom
grefie 4 Ia pouce foitfur d’autres Péchers{oit fur de views Amandiers,carils font fort
fujetsa y perir de la gomme,& cela par une trop grande ice de feve, quirépant
en Ef¢ dans les Arbres quon grefle, & e peuvant aflez trouver' 'd'iflng ‘par
'ouverture de I'ceil de cer Ecuflon fore par Vincifion, sy ‘congéle ‘comme’du
fanghors desveines, & y' détruit enticremnent cet Feuffon; & fi ¢elt une grelfe
3 A oeil dormant, on ne racouroit point fur le champ ny. 1a-branche grefite?

T3 ny
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DESag ARDINS FRINITIERS |
ny la greffée, on attend au mois de. Mars fuivant qui eft le tem
le renouveau fait montrer la feve dans |
re ce racourciflement femblable
poufie, & cela par la
que ¢ certerdps-la » e'eft'd’d
coupé la Ie qui lioit V'Ecuflon,
couverte par cette filaflc 5 cac fion
& ce quileft au deflus d’elle font fi

d 1a feve, \

148

tl'h I}VL:L il f4uf avair proprement
er-antant que fair
1e 4 couper ce lien, toute la p
perir faute' d’y ]
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au bois , s {oitun,pe
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V conle

jul ell-ed dedans, gue pre

ACCT. CES
con, que de
leve venantdu
&ude I'écorcede
&.del'écarcede latige, .oudes brancl

clrongc

A&

nimangquc enc

ne lien .d’avertic que,, {i la fente ne s’elt pas
¢ aflez {ouvent , ondoitaveclalcrpetelap-
cher la greffe d'entrer librement;, & me me
crqwil yait i craindre que la greffe pour étre un peu trop menic 2

pro-
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5 porti Ia tige, doive ére trop ferrée,

. & bien uniment un peu de bois des deux cdtez de la fente, ce bois

! pointe de laferpete bien tranchante en prei 1ant de .;...u nt tout ¢

| fi jufte, & fi conforme A Ia qu'on a t: urla g.;'r::r‘L- en

! fente , qu’apré itde jour entr'elic, & les chten
-{‘.L h’.]thm_ » & que cependant cett : oit pas aifé de I’é-
sranler.

V. Partie,

1 ut-.r prop

=

r, &queleln
voir guune

pécher que les injures de U'air foit Jes p
portent prejudict aux Arbres gref u_b var 1
VOir que toutes .;Lgr_ﬂu enfente
baug e nouvelle ment faite, ¢ ci‘.
avecde la gomme preparée dcete
fondue da pot de fer, ou de
moyen d’un: 1d portatif tenir ¢}
FCC UlIc Imna i il 1
la bauge , nil
que {ur le ::.“._1‘ '
cominy
fentes enticreme
I'u.x' l;'. ‘bauge

L.LLJI'[ lll.L ae e '[

5 CCOrces »
1 €n et

cntc

IDIX aux
tcouvertes en force que
slaile on y met d'ordir

e entrer, :'”'{ comime
re un linge t]u.- l' nyels
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que | h] e, & cel 5
, &p e s p)n’h.n iraux } LI.' tes; J(mr ft mettre donc iemployer
, on uu.l cdansle milieu de lafente commencée , celuy desdeux, qui
wolt Ie plus propos inéala grofleur dufujet, quieltagreffer, ‘& i pour avoir
ouverture necefi €, on ne peut enfoncer aflez ce coin, finsydonner quelque
coup d< marteau, on luy endonnera; cnﬁn la fente étant 4 pen pE;_'-; _ﬁfc? onverte,
faire cotrer les greffes s on n’aqu’a baifler ou hauffer de la main gauche, 11
&deTouril, quifert du coi n, &cqwnd antde la 111.11[1Jmn. J'LiLl]lCl les ;.rcb
1¢es i Pendroit on el } heve d'ouvrir s’il en
-'c, quand la greffe ou L.* grefies font placées
comme cllesle dovent : iln L*l pas neceffaire de dire , quunc feule fente fert
pour placer denx grefies 3 'oppofite "une delantres & fi on en pent placeren-
core deux , on fair fur la tige une feconde fente en croix tounte femblable 3 la
prermiere 3 & au farplus on fait la méme chofe, qu'on afaite aux denx premieres
ereflcs,

On appelle quelquefois greffer en couronne , quand on met quatre greffes en
te fir unetige , qvml i 2z grofle nnuricurca‘wl ir commodément 3 mais plas
particulicrement lag en unﬂ'rmnc fe dit, quand fur de fort gros {ojets étron-
¢onnds on met un pi 10mbre de gref ffes entre Ie bois, & I'écorce, parexem-
plcﬁ = fe, donc, non plus que cel “J qu'on 1p"c‘ ¢4 em-
faire quefurdestiges, quiexcedent tro

Fa
At

Vet paspoffiblede fendre; mais tant des unes, que des
L FArCment, parce que lefuccés eneft fort incertai .zL & l= pei-

rande; on p.LJl d pourul.i dl_‘r rameaux d’un bon demy-pouce

on les taille en | c'} de
ud un pouce de longucur
ouéle du rameau , pox
¢, qui commen
ut gueces ¢

, Onaitenlevé un |.‘LL1 de I.‘
'avec un coin de boisbien d
de martcandonnés 3 propos fur lecoin, fins que 1'é-
corce
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ET T POTAGERS V. Pare 141
corceen foitendommagée; les greftes érant appliquées on fait lesmémes chofes,
que nous avons dit fedevoir faire, pourdéfendre les greftes en fente des injures de
Pair,

Pour ce qui elt des greftes i emporte-piece, il fautfaire des entailles dans I"écorce
& dans le bois des tiges étrongonnées, prendredes rameaux, qui ayent 3 peu prés
unpouce detour, tailler les greffesde laméme maniere qulon fait pour la fente,
& proportionner fi bien le rameautaillé avec entaille de Ia tige, quece ramean y
entreavec un peude peine, que lesdedansdes écorcesfe rencontrent bicn les uns
aveclesautres, &c iffe aucun jour entre les cbtez de la grefie, & les cd-
tez entaillez de la tige; fait onprendun’, oudeux bons gros ofiers, pour lier
le plus ferme |, qu’on peat le tour de la téte gretice , en forte que les prefies
n’en puifl as éur€ aifément ébranlées, on it au furplus pour garentir la téte
de injures de 1'air , ce-<que nous avons dit pour les greffes en fente, en couron-
ne, &ec.

Lies Autheurs & particulierer
parlé d'uneinocalation, co forte de preffe
que Pinoculation f fait en applinquant ’Ecuflon de m
ment fur la place , ol y avoit un autre ceil, devant qu’
ils pretendoient, que c%étoir la meilleure maniere d'écafl y jectoy méme, ¢
que leor penfie €roit que lafeve dupied grefié ne pouvoitentrer dans1'ceil de I’E- !
cuffon appliqué) 3 mainsqu'ellen’yfull déterminée pa ] interi qui ,
réfke fur le bois dépouillé; quand on ena té I'ceil 2 4 quoy je répons pre nerement,
queT'expericrice journaliere de tousles Jardiniersdémenr aflez cette opinion, fans 8°d°
quejedileriendeplus ; enfecondlieu jerépons, quenon feulement i
avantagedans cette inoculation, maisquede plus elle eft prefque i
raifon en’ eft palpable, en ce que'pour faire , que 'Ecuflon reii
foit enticrement col€ fur V'endroit ot ileftappliqué, & par confequer
cet cidroit foit auffi unique I'Ecuflon , or celan’eft point, quand on
Ecaflon firun ceil, qui eftune partie ¢ » & fait une maniere
traireacequidoit étre plein, &uni; jlay plufieurs fois eff
fations , & J'ay tolljoirs perdu mon temps & ma peine

§, quion

re , difant, !
re que fon ceil 10t julte- 4
i ifion, &

> deces inocu-

of aratarelle & recevoir les

( J ! leer " & a'en
Penvent recevarr @ antres.

Es fruits , dontil eft queftion furle fait des greffes, feréduifent & ce que nons
i connoiflons fous les nomns de Poires, Pommes » Prunes; Péches, Cerifes,
Figaes, Aueroies, Pommes decoin, Raifins, Amandesdonces: on y pourroit
mémeajolter des Néfles, quby quie pend’honnétes gensen loient curienx’s a Ié-
parddes Oranges, Citrons , & Grenades’en ay affes amplement €crit dans lc traitg
des Oranges'; Je Grofeilles, Framboifes', Melons, Fraifes. Avelines, nec font
pointdecette categoricdes fruits, onla grefre puifle “tre de quelque utilité : les Poi-
ticrs {¢ greffent heureufement fur les fauvageonsde Poiricrs venus dé fouche dans
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plante e .L-..\; des amnuars,

quilya
ignafliers, par exem:
j’ajolite C|-h 1 que les Poiriers
les uns pour le ¢, L]Hc de fe
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nt peine a prendre | m ]L‘\[n
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cons de Pemmier squels qu’ils foient, & de quel L'|1lL manier
0 ir faire desPon di '.: orands E-

'. il

A moinsqu 1]-.m, [u ent
it du fruit o & poudlent peu de-bois

10 zru.u--_;r-.mder.]u.z.um de gros hms,
% ne(e mertent que tres-diffici lement d
efter lur }'uiri\rs 5 00 l?.'::' L'.U's: affiers,
eux pour |.ilc'u. ey ‘que les | n.‘u_""- E]L]. on-hazarde de gruh’.‘r
1$, ou fur Maradis quoy que le Pocte ps l[t'luc d’ umcmuhuh of pﬂif-';
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ET POTAGERS, V. Paric. 173
'il prend indifferemment pour tout ce qui regarde les froits 4
4 Iﬂ!':'.-rw.j ‘f.'-'J.f.':rrj II'.';m.':m_
reffent ny en f

1 : 1ent flur un p
faint-| s noir, des Cerif
bonne s cxer
Sainte-Catherine, &e. [ay

mais je croy pliide,
pepin , -les termesde

Li¢s Pri :

Ti

T
o

nombre d'cfpeces,, par exemple far des
tttes, &e. & réuiffiflt
ple fur des Perdrizons , des Pranes d'Al
greffé quelquefois des Pruniers en fente fur de gros
_ : ] bien fait, mais pour un qui me reiififoit, il y en
avoit beaucoup de perdus , & ainfiil y apen d’avantage a faire ces fortes d'épren-
ves.

Les Pcchers pour bien faire i Ia grefte doivent premicrement étre grefiez enE-
cullon, &rarementcn fente, an moins dans nosclimats; en fecond lieu ils doi-
ventétre greffez A eeil-dormant , & cela dans les temps propres, & convenables,
comme nous avons dit cy-deflus, & que ce it fur des Pruniers de Saint Julien,
ou de Damas noir, ou fur des Abricotiers déja greffez, ou furdejeunes Aman-
dicrs de 'année, iln'en reiiffit guere fir des noyaux d’'autres Péchers ou d’Abri-
cotiers; lesPéchers n’ont pas plus de bonne fortane i éire grefiez fur les princi-
pales efpeces de Prunes, que les Pruniers cox-mémes, comme nous avons déja
dit; les Péchers greffez 4 la poufle au moisde Juin, font plus fojets 4 tromper el
perance du Jardinier, qu’d la confirmer, carod I'Ecuflon perit de 1a gomme fans
avoir pouflé , oufbuventilperit méme aprésavoir pouflé, oun enfincomme il ne
poufled’ordinaire que fort foiblement pendant ce premier ERt€, il perit ’'Hyver en-
Luite par les frimats & par les glaces, &ainfiil n’en faut guere greffer que par occa-
fion, & furdes fujetsqui demeureroient inutiles fans cela.

Parmy ce qu’on appelle valgairement Cerifes, nous contons des Merifes, tint
blanches, que noires, des Guignes blanches, des Guignes noires , autrement
desceeursde Cerifes precoces, des Cerifes hitives, desCerifes tardives, des Grio-
tes, des Bigarranx , des Ceriziers de pied ., des Cerizes blanchet.

Toutes ces fortes de Cerifes fe greffent 3 1a referve des Merifiers . qui n’en
valent pas la peine, mais en revanche les Merificrs , & Tur tont les blanes qui
naiffent 2 laCampagne & dans lesvignes desrejettons les unsdes autres fervent de
fortbons fujets pour étre greffez des autres principales efpeces ; fcavoir Cerifes hi-
tives , & tardives , Guignes, Griottes » Bigarreaux , &c. Les Cerifiersde pied
fontd'affez bonnes Ceriles, & fervent pour dtre greffez, particulierement de Ce-
rifes precoces, quifont une efpece de Cerife mediocrement groffe, qu’on ne met
guerequ'en Eipalier ; pour y faire promptement du fruit, c’eft fa precocité toute
feule, qui fait fon merite par la nouveauté, on nela regarde plus, désque les
beiles Cerifes, qui viennent bien-tdtaprés, ont commence de paroftre ; les Ce-
rifes precoces ne demandent pas des fajets fort vigoureux , comme font les Meri-
fiers quiont beaucoup plus de difpofition 3 poufler une infinité de bois, qu'i faire
promptement du fruit.

On peut greffer des Figaiers i on veat, mais comme j*ay dit dans le traité da
choixdes Figues, ily apeud’avantage i les greffer.

Les Azeroles f& greffent particulicrement , foit en Ecaffon , foit en fente fur
PEpine-blanche ; on cn greffe aufli quelquefois fur de petits Sauvageons de. Poi-
riers , qui retiffiffentaflez bien, & quelquefois fur des Coignafliers, & des Poiriers
Greffés, maisle fuccés n'en eft pastrop certain.

AVégard des Pommes de coinon nes’avife guere d’en greffer, attendu que les
Coignaffiers font fi aitément du fruit d’eux-mémes ; ils fe peuvent cependant
grefterlesuns fur lesautres; Ainfi on greffera des Coignafliers de Portugal fur ceux
de France, on en peut greffer aufii fur des Poiriers , foit greffez , foit fanva-

geons,
v La

1tc, ni en Ecuffon que {ur d'agtres Pru-

iflent fort peu fur les Por
bricat , des ..
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is4 DES.JARDINS FRUIIT[ERS :

Lavigne ne fe greffe que for de vicux feps d’autre \'|h,-,a... r nefe greffe qu'en
fente; on les étrongonne exp:¢s pour cela, & quand la greffe eft faie:, il faut
couvrir de terre 'endroit érongonné , i'n: COUVIIr neanmoins les rameaux
greffez , I"ardeur du Soleil , & la fécherefle feroient perir la greffe » fion la lait
foit 4 I.1|rmmmc les greffes en fente des autres Arbres; il y a cela de particulier
dans la grefi te en fente de 1a Vigne , que ceute erhL.;L met inditeremment foit
dans le milieu,, {Git {or les cbrez de Ia fouche étrongonnée , ce qui ne fc peut pas
faired tous Ics autres Fruitiers greffez en fente, comme nousayons. remarqué cy=
dellas.

Les Nefiers fe greflent {oit fur des piedsd’autres Nefifers, {oit fur une épine
blanche, foit {ur fauvageonsde Poiriers , {oit fur Poiriersgreffez, foit fur Coignaf-
{icrs.

Les Amandiers foit 3 coquille dure, foit a coquille tendre viennent plus or-
dinairement &’ Amandes miles en terre, ou en greffe, i on veut les uns furles
AULrcs.

-

' CEHAPITRE XVE
Des Pepinieres d’Arbres frustiers.

L et bon de dire au commencement de ce (_1'.-.a._:~'urc que nos Pepinieres deman-

dent une terre, qui foit bonne, meuble, en bon labour, & qui ait au moins

cuxy P vieds & demy de L‘mumdcur 3 les rang; s d’ Arbres s 'y mettent de deux i trois
J-'Itm de diftance |-:.~t1.13 des autres, felon que les Arbres en {ontou |::.11'-1 ou moins
‘- gros, & les Arbres sy mettent danslesrangs A un pied & dcm*- deux, & trois
}u...l les uns des autres, & toljours fwivant llpr[:p}wﬁn de leur grofleur ; les
Aimnan l.Lrs font de [ous]u fauvageons ceux qu’on prefle le plusdans lcs rangss or
de ce que j'ay déduit dans le Chapitre precedent pour toutes les efpeces de fruits @
gretfer, il cit facile de juger qm.lln.s fortes de fujets font propres pour faire des pepi-
nicres de chaque forte de fruit.

P Tcnnuqmn:pm.r les Poires il faut planter des fauy ageons pris dans les taillis
& dans les foréts, ou des I'aungju: 15 venus de pepin, ou de ceux que les racie
ues de 'th."lh Poiriers pouffent d’cllcs-mé imes, ou enfinplanrer des coignaffiers
& que tout cela paroifle bien conditionné rant par les racines , que par [‘i

' LE' a fecond lien pour la pepinicre de Pommiers fi on en veut faire de tige, on

: e gros l ayag COns ]."I 15 dans les bois , & les h.l.;[c. pour les IE.JLI!GJ.' cn
, oud s fa VEnus ch rinqu'on greffe en Ecuflon, quand ils ontla
groflear dedenx grands enfuite, ]nur dtre Arbres de
tige; & fion ven ¢ une pepinicre pour Buiflon , il faut planter des Pommiers
i feulement 3 un bon picd "unde Pautre dans les rangs; la
nité eft fondée fur le peade racines que font ces fortes de pe-
qui par conltquent ne demandent pas grande placg pour étre

¢ d’all

En troiliéme licu pour faire la pepinicre de Prunicrs il ne.faut uniquementgue
des
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: des rejettons de ceértains Pruniers, fiavoir Saint Julien, Damas neir, Cerifetie:
. on grefie en fente ceux qui font affez gros pour la fouffrir, & on greffeen Ecufion
les mediocres.
o En quatriéme licu les bonnes pepinieres pour Péchers doivent éere des Praniers
% de Saint ulien , & de Damasnoir, qu'ongreffe i reil dormantdans les mois de
Juiller, & Aoflt, oo d’Amandiers jeunes, c’eit i dire d"Amandiers venus d*A-
2 mandcs mifes I'Hyver enbonne terre, &devenus au mois de Septembre enfuite
} de la groflenr d'un demy pouce, peur-éure gretfez i ceil dormant dans ce temps-
13, les vicux Amandiers de deux » & trois ans font prefque tolijours inuriles &
it greffer.
gh En cinquiéme licu pour faire pepiniere des fruits  noyaurouge, fcavoir Cerifes,
Griottes,. Bigarreaux iln’y a de {ujets propres que les ferifiers & Merifes blanchd-
X tres, ceux qui les fonr noires ont d’ordinaire la feve fiamere, que les greffesdes
- bonnes Ceriles n'y prennent pas, ou languiffent todjours.

Les Cerifiers de pied peavent veritablement f{ervir pour greffer les bonnes Ce-
rifes, mais elles-u'y font pas (i propres . que pour éwre greftées de Cerifes pre-
coces.

En fixiéme licules Pepinicres de Figuiers {& font de petits rejettons fortis des pieds
des vieux Figuiers,, ou de branches de deuxans couchées en terre, & entaillées 4
Pendroit le plus courbé , qu'nnacouchédanscette terre. i

Enfeptiéme lien pour la Pepiniere d' Azeroles il ne faut que de I'épine blanche, &
quelque pen de Coignaffiers.

En huitiéme licu on nefait pointde Pepiniere de Vigne» cen'elt guéres que far
desvicux pieds en place qu’on s’avife de greffer.

Enfin poor les Neffliers perfonne ne fait guéresde Pepiniere particuliere, pour
peuqu’on cnait, onenelt fafifimment fourny , une donzaine au plus de Neffliers
fauvages , oud'épine blanche , oude Coignaflicrs font capables d’en faire la pro-
vifion des plus grands Jardins.

Devant que de pafler i la fixiémePartie, je croy qu'il n'eft pas tout 4 fait horsde
propos de dire monavis fur lesdifferentes manieres de treillage , afin qu'onte déter-
mine d’abord i prendre celle que jeftime le plus, & quifranchement eftaniila plos

noble, &la pluscommode.

=

CHAPITRE XVIL
Des differentes manieres de treillage 5 dont on [e fert pour palifers

U moment que nous avens penfé i une cldturede murailles pour nbtre Jar-
din, fansdoute nous avons voulu auffi y faire des Efpaliers, & par confequent
nous avonsdeu y preparer les chofes neceflaires pour paliller proprement., & com-
modement les Arbres, qu’ony doit planter, : .
Lapremicre obfervation que j'ay A fairca cet égardeft, qu'on ne {¢auroit avoir
trop de precaution pour faire bien crépir les murailles , ou pour les faire enduire de
platre, quand onenala facilice telle, qu'elle cltaux envirans de Paris ;. car enfin
il fautempécher qu’il ne refte nulle part de ces petits trous ou Ic:}nglgctntlcs_ruts.
les mulots, les ia'u:ci, les limagons , 11‘:\;5 percoreilles, & autres infecles qui dy-
o

defo-
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defolent les fiuits, & d’ordinaire attaquent les plas beaux y &les meilleurs , & par-
la donnent des chagrins continuels d nos curicux. ;

Quand les murs {ont crépisde plitrcon a la facilité de palifier avec da clou, &
des morceaux decuir de moutoh, ou de chamois coupé en lanieres, owavec des
morceaux de lifieres d’étoffe, lesunes & les antres larges d'un demy-doige, & pour
s’en fervironfaitun grand nombre de petits morceaux deces lanieres, ou liliercs
de la longueur d’environ un doige, & s’¢tant munid’an petit tablier d deux pochis
on met ¢es morceaux-ainfi eaillez dans 'une , &du clon dans 'autre, onenvelope
la branche d’un decds morceanx de laniere, onapproche la branche de Pendroit on
Yon laveutappliquer, enfuiteon prefente le clon aux deux extremitez de ces lanie-
res plices, & placées par le deffous de la branche,, &avecun petit martean qu'on
doit avoir, on frappe de manicre que ceclon pergant la laniere, & entrantdansle
Plitre y attache cette branche pour fiire lafigure de nétre Efpalier, & cette ma-
nicre de paliffer eft affezagreable,, mais elle eft longue 3 faire ; ces lanicres pcuvent
durer upan, oundeux ; ce qu’on leur peut reprocher eft, que quelquefois elles font
caufed’unaccident en ce que les pergoreilles s’y refugient de jour, & enfortent Ia
nuit pour faire leur ravage.

Quand on n’a pas voulu & fervir de ces lanieres, onaeflayé trois, ou quatreau-
fres manicres depaliffer, les uns en toutes fortes, & fur tout en.celies de terre, ou
bauge, comme on fait en Beaufle » & Normandie, on fait fceller de diftance en
diltance des morceaux de chevron dans les murs d’environ deux pouces poury atta-
cher deslates, ou des échalas, oudesPerches, ou des Baguettes, les autresy ont
fait iceller des osdecheval, oudebeenf, pour appuyer les Perches deflus y &les
ylier, &celt 2 ces Perches qu'ilsattachent par ce moyen-13 Jes branches de leurs
Arbres , les autres ont fait feeller une infinité d’os de picd de mouton fort prés-i-
prés, &enligne droite, & s’en fervent pour lier i chacun une branche de leurs E
paliers; quelques-unsont faitun treillage de lattes étroites cloiiées: les unes auy
Antres, parquarrés de dix 4 douze pouces chacun, & cetreillage étant fair par toi-
fes, on demy-toifes feparées, ils les appliquent &attachentaux murailles avee des
clous 4 crochets, qu’on fait entrer dans les joints despicrres, c’eft un' ménage qui
n’elt pas manvais, mais iln’eft guereny honnéte, ny noble.

Quelques-unsallant encore davantage au bon marché f{e font avifez de faireun
treillage avec du fil de laton; oudu fil de ferde moyennegroflenr, cefil folltenn
par des clous a téteplate, fichez, ou feellez dansles murs; d’antres {& {font con-
tentez de mettre feulement des lignes droites de ce fil de fer, {oit comme de
fimplesmontans , foit comme de fimples traverfes : ces dernieres manicres paroif-
tentaflez propres, mais ellesne font gunerebonnes , tant parce qu’elles ne font pas
aflez folides, fibien que les grofles branches , qu'il faut quelquefois forcer, les
rompent, ou lesallongent, que parceque ce fil eft fijeta blefler, & écorcher les
branches, quifontjeunes, & par confequent tendres, & ainfi leur font venir dela
gomme qui les fai perir , jointqueles jeunesbranches fe glifent trop facilement
derricre cesfils, d'ouil n'eft pas aifé de les retirer fans les giter.

La meilleure maniere de toutes , la Pluscommode , & la plus noble eft de faire
un treillage d’échalas, qui foitde bois de quartier , oude cceur de chéne, chaque
€chalas doit étre d’on pouce en quarré, & tantquc faire {& peut doit ére fans neends:
il faut qu'ils foient bien planés & navrés méme aux endroits qui demandent de I'étre;
les échalas, quinefontpas planez, fontgroffiers, & fort vilains 3 voir; Javoiic
que cetreillage coilte d’abord plus que les autres, mais il eft de pluslongue durée,
& cft fujer 4 moins d’entretien: regulicrement 14 toife quarrée de ‘cerreillage re-
vient i 24, 26.27. & 28, fbls pour le bois , 1a fagon du bois, le fil, lapeine de
POuavrier.

Pour bien faire ce treillage, il faut avoir des crochets de fer fits exprés pvrimr
ccla,
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o3 cela, ils font quarrez, leur épaifleur eft d’environ tn quart de pouce, & leur
longueur cft d'un demy-pied, fans conter le bout qui remonte 4 angle droit 3
I'extremité de dehors , & qui doit aveoir environ un pouce & demy de long ;
Vestremite quidoit entrer dans le mur, ‘doit ére fendu€ cn deux petites bran-

ches écartées Pune de P'autre pour tenir plus (olidement ‘dans e mur; diiis Je-
T quel elle doit entrer d'environ quatre pouces » ¢'eit affez qu'il en relte deux en
) dehors.

Les crochets coltent d’ordinaire un ol piece, on les efpace de trois, en
trois pieds, &todjours enéchiquier, a commiencer le premier rang A un pied prés
de la fuperficie de la terre, & continuer jufqu’av haut du mar; lesr gsde cro-
chetsdoivent étre mis fr une ligne fort droite, & &tre tous patatlelesles unsanx ag-

; tres, &voldtout ce quiregarde les crochets.
i A I'égard des échalas on n’a qui aller chez les Marchands de bois, o yen
n trouve de differentes longueurs, {gavoir de quatre pieds & demy, de fix, fepr,
huit, & neuf; on en fait quelquefois de douze pieds, mais rarement, parce
| qu’il eft trop difficilede fendre de fi longues pieces de bois, on en prend de la
longueur qu’on veut fuivant la hauteur des murs qu'on veur rarnir, onlesvend
a2 la bote, celle de quatre de pieds & demy coiite onze {ols, & en contient

: quarante, celle de fix colite douze folsy & fen contient vingt-cing, celles de
fept, huit, & necuf en conticnnent aufli vingt-cing, & coltent un pen davan- s
tage.

lleft plus propre, & plus utile de fiiire les montans tout d’une piece quand
onpeut, maisiln’ell pasmalde les faire de'detx, ou trois ¢chalas telsqu'on lespent
avoir , &ilen colie moins: on les fi ment'unal
aplaniflant, & proportionnant julte lesex €z qu’on veut maricr |’
tre, &aprés celaon les lic bien ferréavec dn fildefer, & pourfaire ce
petités tenailles faites exprés, avec lefquelles ontired foy le fild ;
tord , on tourne en rirant jufqu’a cequelaligature paroifle aflez forte, &
on rompt lebout présdunceud , &avecla téte de latenaille on & pe cenceud par
en contre I'échalas, pour empécher qu’il ne déborde, car autrement il pour-
roit blefler le Jardinier » ou labranche,

Cancc

Fr
L
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posde prendre les plus droits, &lesmoins
forts pour { 5 montans qui paroifient todjours en dehors, mettant cepen-
dant par en haut le plusgrosbout de ce montant , & on employs .
' odtienuent tout I'ouvrage : reguliercmen juarrez , ou
g ivent éire de 1ept & huit pouces, ils font vilains, [i onles
fait de dix, & douze pouces, & ils me paroiflent trop petits pour des Elfpaliers,
fi on fait les mailles de cinq 4 fix; on peut les employer pour ces fortes de cabi-
nets de Jardinage, qui depuis quelque temps font venus a la mode 3 un bon +
faifeur de treillage doit tolijours.avoir en main fa mefure réglée pour fes mailles,
& T'appliquer foigneufement chaque fois qu’il fait un quarré ; il doit laiffer un
bon pouce de jeu entre Péchalas, & la muraille, & fi par hazard les crochets
) fe trouvent trop courts, il doit fe fervir d’un coin de bois Pour le tenir entre
f P'échalas , & lc mur, afin d’avoirplusdeliberté , pour y pafler les filsd’archal.
' Je melt pas affez que pour les yeux ce treillage paroifle proprement fait, il faug
pac deflus celaqu’il (it folide , & on connolts'il Pelt afles , €n prenant d’une main
un ebté de maille, & la fecotiant ; car elle doit refitter pour donner lieude dire
que Pouyrage eit bon.
Je ne veux pas oublier d’avertir que dans lesencoigneates il ne faut qu’un feal
montant pour joindre enfemble les deux treillages des deux murs qui fejoignent,
il yauroitde la mal-propreté fi on ¢n mettoit deux , Punpour un pan de mur, & I'au-
tre pour l'autre,

Dagvs la botte d’échalas il eft i pro
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La derniere perfection de ndtre treillage confifte & étre peint en premier lieu
d’unc couche deblanc de cerufe, & quand cette couche eft féche , il enfaur metire

10e feconde qui foitd’un bean verdde montagne.

On ne fe contente pas fealementde faire dutreillage appliqué aux murs, onen
fait quelquefois pourune manicre de contre-Efpalicr, & ce treillage e faitde qua-
tre, cing, ou fix ]:‘lu.s du hant comme on veut; po-ur le rendre f{olide il faut
que de fix en fix pieds il y ur des picux de chéne de quatre pouces en quarré,
& qulils foient epfoncez d’environ un bon pied ‘avant dans la terre, & que
Pextremité de dehors foit pointué pour durer plus long temps , car fi clle
¢oit quarrée , l'cau de pluye sy arréreroit, & la ,umr pourrir; du (urplus
pout la grandeur, & pour le lieu du fil d'archal les mailles doivent éure fem-
blables 3 celles des Elfpaliers avec cette feule difference, qu'aux contre-Efpaliers
1 'S, E‘L-l”-‘\ doivent étre artachez avecdes clopsdanslecorpsdn pien., qui pour cet

&t doit Ctre entaillé pour recevoir ces échalas.

Fin de la cinquitme Partie.
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