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K12 DES . hARDIANS FRUJ HIERS
Ot ce n'elt que-dans ce temps-ld gu'il fait bon les découveir ideuxs outrois re-
prifesdifferentes; & pendant cing, ou fix jours; car {i on les déconyroit piltdt,
oufiméme il arrivoicqu’on les découvrit tout d'un coup), ls pran deardeur du So-
Ieil feroit fans doute ungrand defordre fur cette pean tendre, & qui,n'elt pasenco-
ie accolituméeau graldau hurh,.]m.[' opd { Xpericnces qui confirment cetieve-
ri Q,, {oit I_nh-“ lignorance d u1 1 i] c _}-_u-; ier , loit lorfquc par u-.-.'-
malhecuore I '1en sdevant cetemps-la ; par la
méme raifon g its, on voit nJ[JL la queng fecher, L\p.:r
confequent les Frui » & poarrir, comme il arrive aflez fouvent dans les
Vignobles, qui au commencement d’Automne font ;J-Lﬂ le certain
trop hitives.
Revenons 3 cecoloris, quieftdfouhaiter Ia pliipart desFruits, & difons qu’il
s"imprime en peude jours A ceux quiont &té long-temps couverts, comme il pa-
roft aux Péches, aux Abricots, & fur toutaux Pommesd’Apy, &ec. fibienqu'on
a grand tort, fi pouvant avec un pew de {Oin faire un i grand bien i cesfortes de
Fruits, on m" 1que cependant de ’a. faire; & mcmc pour rendre ce coloris plas vif,
E\fmuuclnmm - iln'eltf point mala p.n bos, qu'avecune maniere de feringue fai-
teexprés, ayant p1uf|LL rs petitstrous 4 la pomme, commeonen faitd lapomm
desarrofoirs , il n’eft, dis-je, po rr:mllupropo; qu’avec de tels arrofbirs onle:
arrofe, ou feri 1gue deux , outroisfois lejour, & celapendantla grandeardenrdu
Soleil: un tel arrofe 'U_!anrL‘iJL!rfrt la peau’, &retiffic Iaancﬂ.Luk.l.cnt h_t!tpuur
' unteldellein, & fur tonten fait d*Abricots, &de Péches, & méme il retiffit en
fait de certaines Poires de Bon-chrétien, de Virgoulé, &c. quidemeurentun peu
blanchitres, &qui par confequent ayane |'€corce fine {ont fufceptiblesdece bean
coloris, quileur fied {i bien.

BEiCLs

CHAPITRE 1IL

£

De la mats

ite des Fruits y & de Pordre que la nature y obferve.

> Nfin les Fruits ayantatteint leur groffear, & leur coloris, &letemps de ‘Teur
™, maturité érant arrivé, il eft queltionde profiter de ces riches prefens , dont la
nature nous regale 5 c'elt une liberalité, ou plutdr une profufion qu'clle nous fait
tous lesans, cou {i elle prenoit plaific 4 recompenier par-1a le foin, & I'indu-
ftrie de I'habile Jardinier quila cultive,

Or danschague nousavonsdeux chofes i confiderer, la chair du fruit, &
?;I. femence du fruit it qui clt propre pour Jnmuruu des homines , % la
lemence, qui érant dans le coeur de ce fruit commedans un fourreau s’y pu“ C
tionne en mémetemps que lachairacheve de o cnr;r, cette perfeftion de femence

| devant apparemment fervir pour Ia multiplication de efpece de ce Fruit, quoy
que , cela foit dit en paflanc, il arrive fouvent que cette femence ne fert de
rien.

Pent-étre pourroit-on bien dire 4 L}(,C'HIL_‘.I 1de cette femence de Fruie, que la
nature fait, ce femble, dansles Arbresd I'égard deces fruits la méme chole 2 pen
prés, c.uc][:: fait dans les animaux a 1'ég gard de leurs pclus, pf:rfounc n' s'frmrc

les :':'Tipruif- mens cxtraordinaires , que ch animaux prennent de nourrlr de
choyer, & de ‘conferver lcurs pct:re & celajufqu’ un certain point, c’eftd dtrc
1 ce qu'ils ayent ]1 perfection de la gnndcur & delaforce, dont chacun 2
i, foit pour fubfifter de luy-méme,: foit pour travailler enfuite 3 purpcl;_ltr
on

v
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ET PO T A GEIRS V. Parie 113
fonefpece dans les temps que lanatarededr preferits enfbree que jufques-13 cesam-
maux peres, & meres ne fouffrent quavee beaucoup de peine, & de refiftance ,
8 quelquefois méme de farie , ‘& de criaucé quen touche féulement , ‘encore
moins'qu’on cnleye leurs petits; mais quandles petits font dévenus grands, pour
lors la nature cherchant d’an coté 4 ocetiper ces peres,, & meres dufoin d'une
nouvelle multiplication, & cherchantdel'autre & exciter ces enfans i faire’, ‘pour
infi dire » qu ¢ figuredans leur condition, ellefaitque ces peres, & meres cef-

n, ils les abandon-

fantde fournir 4 Tears enfans & la nourriture, & Ia proteéti

nent, de maniere que ces petits devenus grands font bande 4 parc, cherchent i fe
nourrircux-mémes, & nefe trouvent plus 3 lacompagnie desantears de lear étre
que commedes étrangersindifferens.

Ainfivoyons-nous que les Arbres, quifont en cffet lesperes des Fruits, pren-
nent foinun temps durant de nourrir ces Fruits, & de les conferver, commefi,
pour ainfi dires ils lesalaitoient, & les couvoient, oo mitonnoientde leurs feuil-
les, & cela jufgu’a un certain point, c'eft a dire jufiu’ice qu'ils ayent atteint &
leurgroficur,, & leur maturité : mais pour lors lanature voyant qu'ils font en état
nontenlement de {e pafferdu perequi les a produits, mais aufli enétatde perpe-
taer, & multiplicrleur efpecechacun en particulier s elle faitque PArbre paroit ne
s’en foucier plasy en effetn’eft-il pasvray , que devant ce temps-14 il femble, que
les Arbres retiennent avec plus de force, & derefiftance les fraits, ‘quon effaye de { |
Ieurarracher,’ mdis qu'apres cela ces Fruitsne recevant plus le fecours accolitumeé,, fl
duquel’ conftamment ils n'ont plus que faire, & ainti ne tenant plus i I’ Arbre par
Pendroit quiles y atachoit, ilsfe détachent de pere’, & demere, ils tombent, ils
font bande 4 part, & enfin ils font abandonnez d enx-mémes, &c.

AT¢gard de 1a chair de ces Fruits il faut ftavoir, quele degréleplus prés de ce
qu’on appélle lenr pourriture, Ceftidire leurdeftruftion, quecedegré, dis-je,
elt 1a perfé@ion de leur maturité | enfortequ'ils ne font parfaitement bons a man-
ger, que quand ¢rant parfaitement meursils font préts afegiter,  Cleitainfique'la
vianded manger n'eftjamais fibonne , quequand elle eft plus mortifice’, c’eft 4 di-
re plusprés de tourner 2 Ia corruptiony & partant file Jardinier n'eft foigneux de
prendre les Fruits, & de s%en fervir, quand ils font touta fait meurs , il court rift
quedeles voir inutilement perir pour luy, lesuns par une pourriture qui commens=
ce d’abord en quelque partie de leur corps, comme 3 lapHipart des Pommes, les
autres par devenir premierement pltenx, comme aux Péches s quelques-uns par
molir premierement, comme 2 beaucoup de Poires , c’cft a direfir tout 4 celles
quifonttendrés, & Beurrées, quclquesautres auffi par devenir premierement fecs,
¢ cotoneux comme # la’ plipart desPoires mufquées; tout cela érant autant de
chemins qui conduifent A la pourriture, &iladeftru®tion. Que fi celaarrive, il
femble que I'homme nepuitle éviter quelque plainte de 1a part de la nature, pour
luy reprocher, qu’il n’a pas fcu tirer avantage des liberalitez , qu'elle luy avoit
faites.

On pourroit bien demander icy ceque c'eft que maturité, & comme quoy elle
fefait, deox queftionsaffez agréables, mais cependint peu utiles pour le Jardini-
nier: 4 I'égard de ladéfinition de maturit€, peut-treque ven lagrande proximité,
qui (e trouve entr'elle, & lacorruprion, onn'en (Cauroit guéres donmucr unc meil-

: leurc que dedire, quec’eft un commencementde corruption,

i Veritablement il femble, que pour parler d’une chofe qui pafle pour une perfec-
tion, il foit mal-feant de fe fervir d’un terme’, qui marque undéfant, & qui pour
ainfi dire fait horreur & dégofif; mais pour adoucir 1a fignification de ce terme, il
nefautquedire, qu'il cltde pluficurs degrez de corruption; beaucoup de fruits &

1 corrompent, & (¢ pourriffent fans avoir jamais été meurs, telle corruption eft un
t veritable défaut, qui n’eft accompagné d’aucune perfection: au contraire ily a
Tome 11, P d'autres
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d'autresfruits, qui ne commencent 4 fe corrompre que du momentqu l;lsTont‘At'
teint le dernier degré de la mnatorit€ parfaite, ortelle corruption eft veritablement
un déiaut pour le fruic, mais elle elt en méme temps une perfection pour 'hoinme ;
ainfi peut-ondire, quelebrindeb ]
ifqu'il cefed

ait, la difficult€eft bien plus gran-
il lmfant imediatement fir les
maturité des froits d"Eflé par le moyen
cependant nous ne pouvons pas dire
cr Auteur de la maturité parfaire
de tous les fruits , puiljue ceux, qui cueillis fans étre meurs, achavent
d’eux-mémes de meurir dans la ferre, on le Soleilue luit plus immediatement fur

Cux. ; y

11 eltdonc plus vray-femblable dedire, que le _So!m‘ln\'crjrabl'cmcnt commencé
la maturité aux fraits , qui ontrelté fur I'Arbre , julgu dun certain point de perfec-
tion, fautedelaquelle lesfruits (erident, & fegltent fans avair paflé par les voyes
d’une bonne maturité, & quaprés cela la plas grofle crudité ayane été ainfi con-

famée par la chalenr du Soleil , comme tous les corps materiels font fajers 3

pourrir, les uns pliitde, les autres plus tard, une partie des, fritsde 1a ferre par=

i viennent enfinaun periode de leur durée , quifetrouve fouventlc pointd nne agrea-

ble maturité, une partic auffi trouve [ fin dans une pourriture precipitée, qui
peut provenir ou de trop de froid, oude trop de chaud, ou de trop d’humidi-
té, &,

On pourroit encore feréjoiiira demander , fi les fruits, qui fontle moins 3 meu- ‘
rir , ont plus de merite pour la fantéde 'homme, que ceux, dont la maturité cft
plus long-temps 4 venir ; femblables queftions {& pourroient faire fur ceax qui ont
du parfum, ou ceuX quin’enontpoint, fur ceux quilont A pepin, ou ceux qui font |
4 noyau, &c. Mais fans m'amufer 4 telles galanteries il me {ied icy mieux, comme
il eft plus utile pour mon deflein , de proceder 4 Uinftruftion, que nous tichons de |
douner , pour aprendre a cueillir les fruits & propos » quede perdre du tempsa phi-
lofopher ainfihors defaifon.

Il fautdonc fimplement ticherdebien connoitre cette maturité, & {cavoir que
non feulément chaque efpece de fruits a un’ temps, ou une faifon reglée pour fa
mathrité, maisgue méme de'chaque fruit en particulier dans {a faifon les uns ont ,
pour ainfi dire, environ une femained érebons, & rien plus, comme les Rouf
felets, Beurré, Bergamotte, Vertclongue, &c. Les autres feulement un Jour,
oudeux, &rienau deli,comme les Figues, les Cerifs, laplipart des Péches, &c.
Quelques-uns en ont beaucoup davantage comme les Raifins, les Pommes, &
prefque tous les fruits d’hyver; une Pomme par exemple , une Poire de bon=
chréticn fera bonne i manger un mois, & fix femaines durant.

. 11 faut encore fGavoir, quechaque fruit afes marques particulieres de mararité,
foit ceux quimeuriflent fur I’ Arbre, {6it cenx quiattendent & meurir quelque temps
aprés qu'on les a cueillis.

Etquoy que le temps general de la maturité de chaque efpece it aflez de la con-
noiflance, & 5'il eft permis de parler ainfi, de lacompétance des Jardiniers ordi-
naires, car communément ils fgavent affezbien, quels font les fruits d’Eflé . quels
les fruits A’ Automne. & quels lesfraits d’Hyver, &e. Gependant il eft vray de di-
re, que les marques fingulicres de la maturité de chaque fruiten particulicr 5, pour
les prendre chacun d point nommé, c'eft i dire dans e temps précis de lear mata-
fit¢, ces marques-1a, dis-je, font proprement le fait d’une honndte perfonne,

qui

de, & plas e
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iy ET POT A GERS. V. Partie, 115
quis’y veat donner un peu d’application, faute de quoy rien n’elt plus ordinaire
quede voir ‘ervirou des fruits, devantqu’ils (bient meurs , c’elt ddiredevantqu’ils
foient bons , oudesfruits paflez  c’eft & dire trop meurs, & parconiequent man-
/ais, & celadans letemps qu’on enafansdoute. qui ayant leor jufte matarité fe-
roient bien le perfonnage, Is font obligez de faire, & qui pour n’avoir pas été
appellez i le faire, 1il le falloit, ont eule malheur de perdre toute leur bon-
E-]L_'__, & par confequent tout lear merite , & toute la confideration qui leur érojt
dd

11 femble qu'il y ait peu de chofe A dire fur le fujet decette maturité de fruits , &

neanimoins i'cx:r‘c:nc application ; que j’y ay eue depuis long-temps, m’y en fait
voirbeaucoup, & ainficomme touteladépenie, tous lesfoins, &toute la peine,
qu’on aprife pour faire venir des fruits, fe trouveroient fort inutiles, {i éant ve-
nus 4 bhout de nitre deflein nous ne {Gavions pas en faire lebon ufage, que nous
nous fommes propofé, jecroyquejene dois pasoublier la moindrg circonftance,
qui me paroitra utile pour cct cffet.
. Jay déjaaflezamplement expliqué dans le traité duchoix & dela proportion des
fronts, quels fontles fruits nonieulement de chaque faifon, mais méme quels font
ccux de chaque mois, fibienque peut-étre feroit-il inutile , & méme ennuyeux de
lerepetericy; il n'eit prefentement queltion que debien expliquer, ce qui regarde
le détail de la maturité de chaquefruit, &rendre, ¢'il eltpoflible, tout le monde
un peu plus éclairé pourla connoitre , qu'onne’a parn juiqu’d prefent.

Jeveux fur tout, que ’'honnéee Jardinier foit {i habile ence fait-13, quiilnepre-
l?:prt jamais de fes fruits, dcfurtout de ceux qui font tendress & beurrés, foie
Péches, foitFigues, foit Prunes, foitPoires, qu'ils nefoientdans leur jufte ma-
turité, & quececux, i qui ils (ontprelentez , puiflent indifferemment prendre le
premier yenu » avec certitude de bien rencontrer , ou au moins puiffent choifir des
yeux fans étre réduits 4 tAtonner beaucoup, c’elt 4 dircd les giter, devant qued’en
avoir trouvé quelgu'un qui foittel , quw’ils le fouhaitrent.

Jeprétens que ce titonnement, qui jufqu’d prefent peutavoir été pardonnable,
outolérable » neleferaplus d’orénavant qu'd ccux, quiyiventau cabaret, ou qui
font chez des gens grofliers , & peu curieux , ouchez desgens quimont que des
fruits dumarché : eacore veux-je que ces titonneurs ne tdtonnent jamais qu*auprés
de laquene, &que mémeilstitonnent doucement, & quiilss’en tiennentau pre-
micr frait, quiobeit i leur pouce, tantafin qu’au moins iln’y aitqu’un feul endroit
de marqué par le titonnement ( ce qui feroit enfyite un commencementde pourri-
ture ) qwafin qwilsfoicntafleurez , que toutfraitqui eft meur auprés de la’quene,
eft fuffi funment par tout aillenrs.

Un des défauts des plus confiderables, que j'ay ici 3 combattre , eft la preeipi-
tation e vois en beauconp de nos carienx,, pour commencer de bonne heure a

; que

faire manger les fruits de chaquefaifon, &rienn’eftfi ordindire que de voir
fon on

guand on 4 mal commencé, il arrive aprés cela, que pendant toute lafs
n'en mange prefque plusque de mal conditionnés, parceque, comme naturelle-
ment on veut continuer 2 manger des fruits , du monient qu'on acommencé'de le
faire . il arrive communément,, qu’on fait i cueillir 1a deuxiéme, & la troifiéme
fois les mémes fiutes , qu’on a faites lapremicre; aulieuque, fion r;:t:;jdﬁ com-
mencer de manger ceux qui font dela faifon, qu'on en ait fufifammentde meursa
pouvoir donner , on a le plaifir de continuer enfuite 4 cn manger tovjours de par=

faitement bons. i i o
Jeveus done d’abord exhorter les Jardiniers de ne commencer jamaisa cueillir,
qu'iln’y aitune apparence bien yifible d’une heurcufe continoation. : ,
Jay encoreun autre grand défaut 2 combattre , qui c;t:.'.cluy de ces curieux, qui
nefervent prefque jamais de fruitsque qu:';:ld ils fout paflez. Lcnombre cné'.}l;t-
2 CIng-

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

e

BadenWiirttemberg



116 DES JARDINS FRUITIERS
trémement grand , 1a peur qu'ils ont de n'enavoir pas aflez long-temps, ou af
pour quelque occafion qu'ils prevoyent, ou u pllitdt le pen de connoifanc:
onten cefait de maturité , caufetout cedefordre: je veuxdonc, fijepuis, 1
dier a ces deux défauts,

Mais premicrement je ne puis m'empécher d'admirer icy 11, rovi
ture , noa Lcnlcmr'ur. en ECLle r 11JC la fucceflion de
voyons a 1'égard de chaquee
uns dans une faifon , & les: .
de Ia fucceffion de marutité des Fraits de f:h-:
qu’clle ne les conduit en maturité que les uns

Je

Jue .‘u_uu en 5l.'trficu|l.c;' , €n forte
lesautres; commef{ien efferelle
\JGIL'-[L)IE "uc l’Iu}mmL‘ 'I‘c];;r la [UlJ'l-—;LUl'Cu._ qui elle paroit les avoir produits; eft
it aucan : 1i eft-il vray,
eurs aux '\.l'brc:., t\'i anx

qu elle ‘g,:u.h_ pour la fabr :q..L, &l f_].-ﬂm-Lntif
Plantes, qui unm‘.ul:'uir, fe méme:
tes, qui ne font fimplement \IKLI:C des
es, Qeillets, &c. dont les boutons ne fleu 1
ce [emble réjotiir plus long-temps les fens de lacreature h [
En effet quoy que chaque fleur d’Arbre ne foit d'ordinaire dar 1c{11xrt€\} on que
dura int quatee oucing jours, cependant on voit chaque Arbre en flear J.J'I"LL‘ 1
&t 1u|>1umu estoutde fiite , ce quiprovientaffurément de ce queles fle
! été originairement formées, & enfuite cuvertes que lesunes apré
frc nhra.sfmu,ﬁﬁ\nt‘ 5 prenm urm-« fleurir, commeles premieres fle
antage de faireles fruits, qut font les p—c'ni-:rs 4 meurir; aufli les fecondcs,
trol .fmc!- fleurs , quifontcomi n:.{ma it (.hc::.u[n:.s"mm.cx lu‘ LL| wcmmt apres
les ainées, &quice femble fe perfedt T In
veué de'’homme , ces fecondes &
mille bien reglée ne doiventa
]La ainées ontacheve leur car
f: I ers fruits de leur
fruits, quiferont les feconc 13, & les trc
Quoy que dans LuquL. thre nous ayons
de matarité des fruits les unsd’égard du a
me ordre de fucceflion dex )
certaine efpece a1'égard des fr
pece, loit quetous deugayent fle

‘;!:15‘- la fucceffion
, que cemi-
un autre Arbre dune
ts d'un autre Atk ¢ unc autre certaine e~
ryen 11'.L'l‘ncrcmps {oit qu'ils ayent flenri 'un
plfithe, & l'autreplus tard; car par exemple tous lesP nchc"‘i fleuriflenten méme-

temps, & cependantil cft des Peches, qui meu {Tent vers la my-Aouft, & il en

elt, qui ne meurifient que vers ‘.\ ‘m d’O&obre; & pareillement les autres frui

tiers , foit Poiriers, ioit Pomr , foit Pruniers, fleuriffent prefque tous dans

un méme mois, &cc n'eft pastofjoursla premiere efpec L“'lmLLh celle, quiaété

la p:c:niuhli,u.n: : lanature en of¢ autrement , &J; n’en {Caurois rendre de

) raifon; la Poire de Naples par exemple cit la premiere quientrc enfleur, & pref*
q m]ldmm € qui entre en maturite,

Et partant puilqu’il eft vray, qt 1¢ les fT

iu"ﬁ L‘ll- 3 ¢, comme 1%

lilS ef t -el |Mm 1

its meuriffent Tes uns aprés les autres,

u Soleil elt annoncée p 1r1‘;‘\'LH“rc, ainfi |
(]1.c'ox'ra U]J.TL]ILILSj‘:iI’]LLlILTCS‘, a lacon- |
t étudié ]L, veux croite, que je feray
r pllapprendr

ifir 4 nos CLII.ILLl.\L.u.dIlLLLC]UC )en :

Yeltaflurément ane chofeaflez difficile que de [lr-‘.\ oir & point nommé ﬂrcndrc
la [J {ipart des fruits dans leur jufte maturité : rienn’eft fi ordinaire que de s’y troms
per, COMME NOUS avons dit, foit A les prendre trop tbt, foit i les prendre trop

tard; il y ena méme, dontle point de maturité elt tellement paffager, comme au
Beus-
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V. Parese,

ET POTAGERGS
Beurré blanc , 4 1a Poire-madeleine , au Doyenné
pour ainfi dire, on a beau ¢tre ajullé, & i Pafult, onne fGauroitprelque parve-
nir & prendre julle ce ‘point de maturité ; tane il palle vire . du moment qu'il eft
arrivé ; aufli ne fuis-je pas d’avis, qu’on £ charge beaucoup de ces fortes de
fruits.

Comme rien n’eft plus agreable que de manger les fruits bien conditionez , rien
ne Felt moinsque de les manger, ouquandils font encore verds, ouquand ils fone
déja paffez: ce w'elt pas que ftlon moy ce dernier défant ne foitmoins fuportable
que le premier , parce que tout fruitpaflé » bien loin d'avoir aucun gofit, eft d’or-
dinaire infipide & pireux ; au lieuqu’un fruit, qui n’elt pas cour-a-faitaflez meur .
fi d’un cOté ilagafic lesdents, au moinsdel'autre cOté a-t-il fait fentir une pactic de
1on metite par 1on goiit relevé s & par fa chair a demy-parfaite; bien des femmes
fur tout {eront en celade mon avis.

De plus comme fur ce fait particulier de la maturité nousavonsdedeux fortes de
fruits, les uns quifont bons, du momentqu’on les cueille, par exemple tous les
fruits 4 noyau, quelques Poiresd'E(té, & tous les fruits rouges, &c. 1 senfuit
qu’ilne faurjamats cueillir de ceux-li, qu'ilsne fbient meurs, car pour le peu que
leur maturit¢ puifle durer, ilsfeconfervent encore mieur, & plus long-temps far
le pied, qu'ils ne fe conlervent étant cueillis:il y a d’autres fruits, quine font bons
que quelque temps aprésqu'ilsont étécucillis, par exemple la pliipart des fruits 4
pepin, qui font Beurrés, & feurement tousles fruits d’ Automne, & d'Hyver; il
me femble, que voulant aprendre i {¢ connoitre en maturité de toutes fortes de
fraits, je dois commencer 4 parler ici de ceux, qui font bons & manger enles

cucillant: )'attendray 4 parler des autres dans le traité des ferres, on fruiteries.

CHAAR LI R.E TV,
De ce gni fere a Jager de la matnritd, & de da bontd des fruies.

Rois de nos fens ont le dondejuger des aparences de 1a maturité des fruits, &

cc font la ven&, & le toucher pour lapldpart, & l'odorat pour quelgues-
uns ;. je dis feulement dejuger des apparences, car le poiit feul elt’unique, & ve=
ritable juge' qui a droitde juger folidement, & endernierreffort, tantde la mata-
rit¢ effetive, que fur tout delabonté ; on (Gaitaflez, qu'il n’apartient pas 4 tous
les fruits d'éue bons & agreables au gofit , quoy qu’ils foient actuellement
Incurs.

Quelquefois il ne faut qu'an fenstout feul, pourjuger feurementde Paparence,
& méme de laverité; amnfi parexemple il ne faurque Ceeil pour tous les fruits rou=
ges, &pourleRaifin, &c. Iljuge &aveccertitude , qu'une Cerife , une Fraize,
une Framboile, une Azerolle; unegrape de Raifin rouge, ownoir, font mears,
quand les uns, & lesautres ont par tout cettebelle conleur, ‘quilenr eft nacurelle,
& au contraire fi quelque endroit en cltdépourven, Peeil juge parla, queceftune
marque infaillible , quetontlerelte n’elt pasencore dans fa julte maturité.

Ainfi pareillement le toucher feul juge fort bien de la maturitéaparente,, & cffe-
&live des Poires tendres on Beurrées , quellesqu’elles foient ; fi bicnque lesaven-
gles en peavent juger parle ta&t, toutde méme que les plus clair-voyans en Jugent
alesvoir, & iles toucher-

Quelguefois il fiut employerdeux dé nosfens, la veud & le toucher, pour ju-
ger [eulement d¢ 1"aparence de matarité, parexemple anx Figues , aux Prunes,
aux Péches, & méme aux Abricots; car il ﬁ;u fuffit pas, quefurl’Arbre une gﬁ

g e

nche-d’andilly s
lanche-d'andilly, &c. Que,
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