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126 DESIARDINS FROITIXERS

Vi .

0
fDe la ſeitnation , qubil faut donnen auæ finits cucillis f5ous les conſerves Jb .7

Jue tempo .

Our achever ce que j ' ay commencé , il ne me reſte donc plus quꝰà parler des
moyens de conſerver , autant qu ' on peut , les bons fruits au ſortir de l ' Arbre ,& de parler enfin des moyens de les tranſporter , Sil en eſt beſoin ; à l ' egard de la

conſervation , j ' entens particulierement ceux , qu ' on ne cueille que dans leur juſte
maturité , & ceux , qui etant extrèmement tendres &delicats ont achevẽ de l ' ac -
querir hors du Jardin , les uns , &les autres perdant intfiniment de ieur luſtre , &de leur agrément , s' ils viennent à ẽtre me 8, oudèfleuris , &corchẽs , ou ta -cheꝝ de marques noires ; tels ſont les Figues , & les Péches avec leur beau coloris ,& leur chair ſi fine ; teiles ſont les Prunes àvec la belle fleur de leur teint , & les
Poires Beurrées , qui ſont tout - à-fait meures ; il Iᷣeſt point ici queſtion des autres
fruits , qui ne ſont , ny ſi precieux , comme les Ceriſes , Griottes , Bigarreaux ,&c . ny ſi faciles à ſe giter, comme les Melons , les Pavies les Poires dures , &
caſſantes , les Poires àcuire , toutes les Pommes , &c .

Je ſuppoſe , que chaque Figue , & chaque Peche , & chaque prune ayent eté
cueillies avec toutes les precautions , que j ' ay cy - devant remarquẽes , enſorte
qu ' en les dẽtachant de ' Arbre rien ne manque à leur perſection; je ſuppoſe enco -
re , qui en les cueillant , on les ait miſes par exemple dans une Corbeille garnie de
quelques feuilles tendres , & delicates comme feuilles de vigne &c . & quꝰon lesait places chacune ſeparẽment de Pautre , ſans qu ' elles ſe preſſent ſur les e&tẽs ,Ou qu ' elles ſoient les unes ſur les autres . La peſanteur de celles de deſſus eſt capa -ble de meurtrir celles de deſſous , &cela particulicrement enfait de Pèches , & de
Figues , car pour les Prunes elles ne ſont pas aſlẽs Iourdes pour ſe bleſſer les unes les

autres .
Or pour conſerver quelques jours , Ceſt - à - dire deux ou trois ces ſortes de

fruits , & ſur tout les Pèches , il les faut mettre dans un cabinet , ou dans une
ſerre , qui ſoit ſeiche , propre , garnie d' ais , ayant toſjours les fentres o
à moins que ce ne ſoit dans le grand froid : j ' expliqueray cy-aprés les Cond
diune bonne ſerre ; il faut que fur ces ais on ait mis L& illeur d ' un bontta
doigt de mouſſe , qui leur ſerve , pour ainſi dire , d ' une mauiere de matelas , pre -nant garde que cette mouſſe ſoit ſeiche , & Mait aucune mauvaiſe odeur ; cela Etant
chaque Pèche ainſi placẽe ſur la mouſſe ſe fait ſa niche elle - mẽme , enſorte
ne touche rien de dur dans . ſa place , & qu ' elle ne preſſe ny nꝰeſt preſſee d aucu -ne de ſes voiſines ; joſe dire qu' il en eſt des Pèches comme des M
aprẽs qu ' on les a cueillies , & qu' elles ſe ſont , comme on dit , n Innẽes loingdu Soleil , elles ſont meilleures , qu ' elles ne ſont pas à les manger dans Pinſtant
qu ' on les cueille , & qu ' elles ſont encore toutes tiedes ; or quoy quꝰelles crai -
gnent extrẽmement d' etre ſouvent touchèes , auſſi bien dans la ſerre , que ſur ! Ar -
bre , cependant pourveu que ce ſoit une main adroite qui les touche , elles n ' en
regoivent aucune mavaiſe impreſſion ; c' eſt pourquoy pendant que ces Pèches ſontdans la ſerre , il les faut ſoigneuſementvifiter une fois le jour , pour voir , 8' il n' yparoit aucune marque de pourriture , & oter à Vinſtant toute celles , qui paroiſſenten avoir , ou autrement leur voiſin ge en gãte d' autres.Il eſt important de bien placer les fruits dans la ſerre , ceux qui nꝰont point cesſortes dgards en perdent beaucoup par leur faute ; la bonne ſituation des t
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eſt d' etre placẽes , non ſeulement ſur la mouſſe , mais que ceſdit ſur lendroit de
leur qucuè , les autres ſituations les meurtriſſent ; celle des Figues eſt d tte cou -
chẽes ſur le cote , rien ne leur eſt ſi contraire que dtre placèes ſur l ' œil , parce
qu ' elles ſe vuideut par là, de ce qu elles ont de meilleur jus ; à Lẽgard des Prunes ,
comme ce ſont des corps d ' une mediocre peſanteur , toute ſortè de fituation leur
eſt inditteremment bonne , auſſi bien qu ' aux Ceriſes .

La bonne ſituation des Poires , dont la figure eſt Pyramidale , eſt d' y Etre ſur
I ' œil , & d' avoir la queuẽ en haut ; celles des Pommes , dont la Figure fait preſque
un cube parfait , eſt indifferente ſoit ſur lœil , ſoit fur la queuẽ , qui regulierement
elt fort oourte ; ces deux ſortes de fruits ſe conſervent aſſeꝝ bien ſur le bois tout nud 5& Dutfrent mẽme d' y ẽtre pour un temps les unes ſur les autres au ſortir du Jardin ,& juſqu ' à ce qu ' elles approchent de leur maturité ; je ne leur veux ſur tout aucun
lit , ny aucune couverture de foin , ou de paille , à cauſe de la mauvaiſe odeur ,

qu ils en prennent pour Pordinaire; à Pegard du Raifin rien ne luy eſt ſi avantageux
que dètre pendu en Lair attachẽ par un fil , ſoit à quelque cerceau ſuſpendu , ſoit à
des clous attachez aux ſolives , & cependant il neſt pas mal ſur de la paille , bien
entendu que pour en conſerver juſquen Fevrier , Mars , & Avril , il le faut avoir
cueilli , devant qu' il ait acquis une parfaite maturité , autrement il pourrit trop
Vite , bien entendu cependant que de deux , outrois jours lun il faut loigueuſement
Eplucher les grains pourris .

La deſtinèe de toutes ſortes de Pommes les conduit volontiers juſqu' au mois de
Mars , & enconduit quelques -unesjuſqu ' en May , & juin , par exemple les Key -
nettes , Apis , Pommes - roſe , Francatu , &c . prenant garde , que la marque de
leur grande maturité eſt d ' ordinaire dtre un peu ridèes , à la reſerve des Pommes
d' Api , & des Pommes - roſe , qui ne ſè rident jamais ; on connoit , qu ' elles ſont
meures , quand tout le verd qui, parõiſſoit à la peau , eꝯſt changeen jaunè.

La deſtinee des Poĩires pour la durte eſt extrẽmemelit Partagée , celles , qui vont le
pius loin , ſont les Bon - chrétien , les Saint - Lezin , les Martin - ſec , ies Martin⸗
ſire , les Poires à cuivre , & ſur tout les Double - fleurs , & quelques Franc - real ,
&c . j ' en parleray plus amplement dans le traité des ſerres .

Nous avons marqué ailleurs qu ' elles ſont pout Pordinaire les Poires de chague
mois , & ainſi il n' elt pas neceſſaire de le repetericy ;les fruits rouges ont peu de
temps à durer apres qu ils ſon cueillis , les Fraiſes , & Framboiſes nont guẽres qu' u⸗
ne journce , les Ceriſes, Grigtes, Bigareaux , Groſeilles en ont peut - etre une de
Plus ; les bons fruits pour ètre ſervisproprement ſur table demandent la méine ſitua -
tion , qu ' on leur donne dans la ſerre , àla reſerve des Poires qui demandent en ce -la quelque cimetrie agreable pour la conſtruction des piramides .

Avec les precautions cy devant remarquẽes on conſerve aiſéẽment , &ſans au -
Cun embaras les fruits , autant qu' ils le peuvent ètre ; il n' y a que les groſſes gelẽes
dHyver qui POient fort redoutables , parce qu' elles peuvent penetrer dans la ſerre ,
& donner atteinte aux fruits , or un fruit une fois gelẽ ne conſerve plus aucune bon -
tẽ , & tourne aufſi - tõt en pourriture ; ceux qui n ' ont point de ſerre faite exprẽs
avec tous les ẽgards neceſſaites , tels qu' ils ſont explique⁊ cy- aprés , & qui n ' ont ,
par exemple qu ' un cabinet , ou quelque chambre à Pordinaire , courent grand riſ⸗
que de perdre tous leurs fruits dans les temps flcheux , S' ils n ' ont un extrème ſoin
de les couvrir amplement avec de bonnes couvertures delit dOules mettre mème
entre deux matelas , ou les porter dans quelque cave juſquꝰà ce que le peril ſoit
paſſè , & pour lors on ſort ces pauvres priſonniers de leurs cachots , pour les re -
mettre en libertè dans leur place ordinaire .
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