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ſoit à force de bequiller , & de ſerfoiiir aux endroits oũ la grande proximitẽ des

Plantes ne permet que P' uſage des ſerfoiiettes , par exemple dans les Fraiſiers , les

Laitués , les Chicorées , les Pois , les Féves , le Celery , &c . elle conſiſte en troi -

ſiẽte lieu à beaucoup arroſer pendant le grand chaud toutes les Elantes , & ſur tout

dans les tertes ſablonneuſes , car celles qui ſont fortes en demandent un peu moins ,
bien entendu que dans les unes , & les autres les arroſemens ne ſont pas ſi neceſſaires

ny pour les Aſperges , ni pour les bordures de Thym , Sauge , Lavande , Hyſo -
pe , Rhue , Abſinthe , &c . auſquelles peu d humiditẽ ſuffit pour les tenir en bon

etat . Elle conſiſte en quatriẽme lieu à tenir la ſuperficie nette de toutes ſortes de mè -

chantes herbes ſoit en les ſarclant , ou en les labourant , ſoit en les ratiſſant ſimple-
ment , quand les labours n' y ſont pas vieux faits , en ſorte que , tant qu' il eſt poſſi -

ble , la terre en paroiſſe tonjours fraĩchement remuce .

je ne m aꝯrrẽteray point à rien dire davantage de cette culture generale , elle neſt

ignorẽe de perſommer ce ſera ſeulement ſur celle de chaque plante en particulier ,

que je tachetay dexpliquer ce que jᷣen penſe , & ce quꝰen pratiquent les habiles Jar -

diniers .

je commence par dire , que des Plantes potageres , ily en a , qui ſe ſement pour
demeurer abſolument en piace , & d' autres pour ètre abſolument tranſplantées ,
quil y ena qui reũſſiſſent ẽgalement bien des deux facons , qu' il ) j en a qui ſe multi -

plient ſans etre ſemẽcs , qu ' ily en a qu on replante toutes entieres , & d' autres qu ' on

rogne pour les replanter ; qu il yena , qui pour le ſecours du genre humain produi -
ſent plufieurs fois de ſuite dans la mẽme annẽc , & durent mëme plus dune annẽe ,

d ' autres qui ne produiſent qu ' une fois lannẽe , mais ſe conſervent pour produire les

annẽes d aprẽs , & qu' enfin il y en a , qui ceſſent d' ẽtre aprẽs leur premiere produ -
Cion .

Les plantes de la premiere claſſe ſont les Raves , la plüpart des Bete - raves , Ca -

rottes , Panais , Chervis , Navets , Mäches , Réponſes , Scorçonnere , Salfifix ,

& de plus PAil , le Cerfeuil , Ia Chicorée ſauvage , la Corne de Cerf , le Creſſon

Alenois , les Echalottes , les Epinars , les Févés , les petites Laituès à couper , le

Perſil , la Pimprenelle , ia Poriee à couper , les Pois , le Pourpier , & la plüpart de

POſeille ; de la Patience , de ! lOignon , & de la Ciboule .

Les Plautes de la deuxiẽme claſſe qui ne reüſſiſſent point ſans ètre tranſplantées ,
ſont les Cardes de Porrèe , le Celeri , la plüpart des Chicorées blanches , & des

Laituès tant à lier , qu' à pommer , à moins que d ' avoir eſtè ſemees fort claires , ou

Favoir eſtè enſuitè fort Eclaircies : tels ſont auſſi les Choux , la plipart des Melons ,

&des Concombres , les Citrouilles & les Potirons , les Porreaux , &c .

Les Plantes de la troiſiéme claſſe , c' eſt àdire , celles , à qui il eſt indifferent d' &-

tre ſemẽes en place ; ou dtre tranſplantẽes , ſont les Aſperges , quoy qu' ordinai -
ent on les ſeme en pepinicre , pour ètre tranſplantẽes un an ou deux aprés , le

Baſilic , le Fenoiiil , PAnis , la Bourrache , la Bugloſe , les Cardons , les Capres -

Capucines , la Ciboule , la Sariette , le Thym , le Cerfeuil muſqué , &c .

Les plantes de la quatriẽme claſſe , qui ſe multiplient ſans etre ſemees , ſont PAl -

leluya , les Cives d ' Angleterre , les Violettes , &c . parce qu 'ꝯ elles font de groſſes

touffes , qu ' on ſepare en pluſieurs , les Artichaux par le moyen de leurs Oeilletons ;
le Baume , & l ' Ofeille ronde , la Tripe - Madame , l ' Eſtragon , la Meliſſe , &c . par

le moyen des branches qui S' enracinent aux endroits od elles touchent la terre : les

deux dernieres ont encorel ' avantage de ſe multiplier de graine ; les Artichaux Pont

auſſi quelquetois ; les Fraiſes par le moyen de leurs traĩnaſſes ; les Framboiſes &

les Groſeilles par le moyen de leurs tejettons , & des branchès, qui prennent de bou-
ture ; la Lavande , PAbſinthe , la Sauge , le Thym , la Marjolaine par le moyen

de leuts branches, qui prennent racines au colet , & dutte qu ' elles font encore de la

grainc ; le Laurier commun par marcotes , & mème par graine ; le Raiſin , &

Teme II . 5 les
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les Figuiers par le moyen des rejettons , crocettes , boutures , ſoit enracinèes , ſoit
non enracinècs .

En cinquieme lieu les Plantes, donton rogne unepartie , ſoit des feuilles , ſoit
des racines , ſoit de l ' uu , ſoit de l ' autre , en mẽme temps pour les tranſplanter ſont
les Artichaux , les Porrées , le Porreau , le Celeri , &c . les autres oùl ' on ne rogne
rien desf feuilles ( car pour les racines il eſt toi 7 — bon de les rafraichir un peu , &
les Chicorẽes pour l ' ordinaire , la ' Oſeille , &c . ) ſont toutes les Laituẽs ,
PAlleluya , les Violettes , le Baſilic , la Bonne - la Bourrache , la Bugloſe ,
Ies Capres - capucines , les Choux , l ' Eſtragon , la Palle: pierre , les Fraiſes , la Mar⸗
jolaine , les Melons , Concombres , Citrouilles , Potirons , le Pourpier , & les
Raves pour graine , &c⸗

Les Plantes , ui produiſent plufieurs
100

de ſuite dans la mème annẽe , & ſe
conſervent pour les ſuiFautes , ſont ! Oſeille , la Patience , I ' Alleluya : la Pimpre -
98

90
1 le Perſil , le Fenouil , toutes les la Chicoree ſauva -

885 le Perfil· Macedoi Baume, Eſtragon , la Paſſe : pierre , &c .
Les Plantes qui ne produiſentqu' une fois Pannèe , &ſe conſervent pluſieurs an -

nẽes enſuite , ſont les Aſperges , & les Artichaux .
Enſin celles qui ceſſent t dꝰẽtre aprẽs leur 3 —. — production , ſont toutes les Lai -

tuèes , la Chicoréè ordinairè , les Pois , les Feves ; es Cardons, es Melons , les
Concombres , les Citroullich, les G86h, les Porreaux 5 le Celeri, la Bonne -
Dame , tout ce qui n' eſt d'ulage que par ſes tacines , ſcavoir Bette - raves , Caro -
tes , Kc.

Pour expliquer preſentement le dẽtail particulier de la culture de chaque plante ,
il faut Kmorr , que cette culture regarde la diſtance où elles doivent etre l ' une de
Lautre , la taille en celles Jui en ont beſoin , la ſituation , & la diſpoſi fition qu elles
demandent , le ſecoats quiil faut à quelques - unes pour parvenit à la bonté , qui
leur convient ſoit par etre lièes , ou enyeloppées , ſoit par ètre butées Ou couαier⸗
tes , &c .

ſe commence par l ' ordre de l ' Alphabet :

15 piedsdd' Abſinthe , &de toutes les autres bordures de Thym , Lavande , Hy-
„ &c . ſe plantent au cordeau . & ſe mettent à deux ou trois pouces de diſtance ,

ut dans terte . Il eſt bon de les tondre tous les ans au Frintemps,er de deux en deux ans , pout en õter les plus vieux pieds ; la grai -
eille vers le mois d ' Aouſt .

gouſſe , ou autrement de Caieux àla fin de Février , & ſe met
trois 2qustre pouces avant en terre , &de trois à quatre pouces de diſtance : on les
ſort de terre vers la fin de A et , & on les met ſeicher pour les garder enſuite d ' une
annégàl ' autre , dans unlie dui ne ſoit point hur nide .

L' Alleluya vieilliſſant ſe met en to uffe , & comme cꝰeſt une plante , qui vient daus
les bois , & qui par can ent aime l ombre On la met le long des murailles du
Nort eſpacẽe d ' environ un pied une de Fautre ; plus on luy òte tes feuill 85 & Ceſt
ce qu' elle a debon , & plus elle en repouſſe de nouvelles : C' eſt aſſez de 11mettre en -
viron

95 pouces avant dans la terre , elle dure trois à quatre ans ſans ᷣtte renou -

vellẽe , & pour la renouveller . Ceſt aſſez que de ſeparer les groſſes touffes en plu -
ſieurs petites , & les replanter auſſi - tòt , ce qui ſe fait dans les mois de Mars , & d ' A-
vril ; un peu d ' arroſement dans les grandes chaleurs , & ſur tout dans les terres ſa -
blonneuſes leur eſt de grand ſecouts -

L' Anis , & le Fenouil ſe ſement d ' ordinaire aſſeꝝ clair hu par rayons , ou en bor -

ures , ſa feuille ſert dans les Salades avec les autres fournitures ; il monte en graine
% mois d' Aouſt , &les tiges en ẽtant coupèes , il repouſſe ᷣannẽe d ' aprẽs de

nouvelles feuilles , qui ſont auſſi bonnes que les premieres ; ileſt à propos de le re -
nouveller de deux en deux aus .

1. 8
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Les Artichaux , comme nous avons dit ailleurs ſe multiplient pat le moyen des

Oeilletons , que chaque pied pouſſe d ' ordinaire tous les ans au Printemps au tour
de ſa vieille racine , & qu' il faut ᷣter , des qu ils ſont aſſez forts , enſorte quon ne
laiſſe en chaque endroit que les trois meilleurs , & les plus &loigne⁊ : pour en planter
on fait communëment des petites foſſes creuſes d ' un demy pied éloignees de trois
pieds une de Pautre , & remplies de terreau , & onfait deux rangs dreſſẽs au cor -
deau dans chaque planche , qui doit etre large de quatre bons pieds , & ſepatẽe de ſa
voiſine par un ſentier d ' un grand pied : ces foffes ſe fontà dem y pied du bord de la
planchie , & en échiquier entre elles ; on met deux Oeilletons en ligne droite dans
chaque eſpace denviron neuf à dix pouces ; il les faut renouveller tous les trois ans
au moins , leur couper les feuilles à ꝰeutree de ᷣHyver , & les couvrir de grand fu -
mier ſec pendant tout le gros froid , juſques à la fin de Mars , il les faut pour lors de -

couvrir , les Oeilletonner , ſiles Oeilletons ſont aſſe forts , ou attendre qu' ils le ſoient
devenus au bout d ' environ trois ſemaines , ou un mois , les bien labourer , &fu -
mer de ce qu ' ilya de plus pourri dans le fumier qui leur a ſervi de couRH rture ; on les
atroſe raiſonnablement une fois , ou deux la femaine , en attendant qu' à la fin de

May les Pommes commencent à ſortir , & c' eſt des ce temps - lã qu' il les faut arro -

ſer amplement , Ceſt à dire deux , ou trois fois la ſemaine , & continuer pendant
IEſtẽ à une demie cruchee d ' eau dans chaque pied , & ſur tout dans les terres natu -
rellement ſeches ; ceux qui ſont plantez au Printemps , doivent faire du fruit à
IAutomne enſuite , s' ils ſont bien artoſe : , & ceux qui n ' en font point donner les
premieres Pommes au Printemps ſuivant , Sils ſont aſſes forts pour reſiſter au froid
de PHyver ; les Artichaux nꝰont pas ſeulement le grand froid , & la grande humi⸗
dité à craindre ; ils ont encore les mulots pour ennemis ces méchans petits ani -
maux rongent leurs racines pendant I ' Hiyver , qu' ils ne trouvent rien de meilleur
dans les Jardins , & il eſt bon de plantèr un rang de Cardes de porrés entre deux

raligs d ' Artichaux , afin que les mulots trouvant les racines de celles - là plus ten -
dres S' y attachent au lieu des autres , comme ils ne manquent pas de le faire ; il
en eſt de trois facons , de verds , ou autrement blancs , & ce ſont les plus haàtifs ,
de violetsqui ont la pomme un peu en piramide , & de rouges qui Pont ron -
de , & camuſe comme des blancs , & ces deux dernieres ſortes ſont les plus deli -
cates .

Les Aſperges ſe ſement à lentrẽe du Printemps comme les autres graines , cꝰeſt à
dire quꝰon les ſeme dans quelque planche bien preparée ; il les faut femer aſlez olai⸗

res , & pour les couvrir de terre on les hetſe avec la fourche de fer , cela ſe fait un
añl aprés , ſi elles ſont aſſe : fortes ; ce qui ſera ſi la terre eſt bonne , & bien prepa -
rẽe , Ou au moins deux ans aprés on les doit replanter , ce qui ſe fait à la fin de

Mars , & méème pendant tout le mois d ' Avril : & pour cela il faut des planches
larges de trois à quatre pieds , & ſeparèes d' autant les unes des autres : ſi c eſt dans
les terres ordinaires on ereuſe ees planches d ' un bon fer de bẽche , mettant ſur les
ſentiers ce qu ' on enleve de la planche ; & à legard des terres fortes , & humides , je
ſuis d' avis quꝰon faſſe , comme : ' ay fait au Potager de Verſailles , ꝰeſt à dire qu on
lie les creuſe aucunement , &quꝰ' au contraire on les tienne un peu plus Elevees que
les ſentiers , la grande humidité leur eſt mortelle : les Aſperges ainſi ſemées font
des touffes de racines au tour de Pœil , cꝰeſt à dire au tour de llendroit ; doù doi -

vent ſortir Iles montans , ces racines sẽtendent entre deux terres , & pour les re -

planter , ſoit en planche creuſe , ou en planche elevèe , on donne un bon grand la -
bour au fond de la tranchẽe , & ſi la terre nꝰeſt guere bonne , on y met un peu de fu -

mier , entuite on y met encore deux , ou trois pieds de ce jeune plan , & on les ran -

ge proprement ſur la ſuperficie de la planche dreſſee , ſans a oir beſoin de leur ro -

gner Lextremité des racines , ou au moins que tres - peu ; ſi Lintention eſt de xẽ -

chauffer ces Aſperges , quand elles aſſez fortes , on les eſpace à un pied les

Ee unes
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unes des autres , & ſi elles doivent demeurer à Pordinaire , on les eſpaceà un bon

pied & demy , & dans l ' un & lᷣautre cas on les place en chiquier ; quand elles ſont

ainſi placẽes , on les recouvre d ' environ deux à trois pouces de terre ; Que ſi quel -

qa ' une manque de pouſſer , on peut un mois ou deux après les regarnir , ce qui ſe

fait de la mẽme facon qu ' on a plantè les autres , prenant ſoin à lgard de ces nou -
velles replantẽes de les arroſer quelquefois pendant les groſſes chaleurs , & de les

tenir toutes en tout temps bien ſafcles , & bien bequillẽes , ou bien on marque avec
de petits bàtons , les endroits dẽgarnis , & on attend au Printemps eriſuite pour les

regarnir . Tous les ans on recouvre la planche entiere d ' un peu de terre , qu ' on

pPlend dans le ſentier , parce que bien loin de Sꝰenfonçer elles Sẽlevent toſjours pe -
tit à petit : on les fume raiſonnablement de deux en deux ans : on les laiſſe pouſſer

les trois ou quatre premieres annẽes , ſans en cueillir juſquà ce qu on voye qu ' elles
viennent groſſes , & pour lors on en peut rẽchauffer ce qu ' on voudra , ſinon on
conumencera d ' en cueillir pour continuer de mẽme pendant une quinzaine d ' an -

nẽes , ſans qu' il ſboit neceſſaire de les renouveller : tous les ans à la Saint· Martin on

coupe tous les montans , chaque pied en fuit pluſieurs : on prend de la graine des

plus beaux pour en ſemer , ſi on veut dans le temps cy - devant marqué . Pour les

artacher de la planche de pepiniere on ſe ſert dune fourche de fer , la bèche eſt trop

dangereuſe pour cettè ſotte ꝙouvrage , parce quelle bleſſeroit , & couperdit ces pe -
tites plantes .

Ine faut pas manquer tous les ans à la fin de Mars , ou au commencement d ' A-

vril , C' eſtà dire un peu devant que les Aſpergescommencent à pouſſer naturelle -

ment , il ne faut , dis - je , pas manquer de donner un petit labour de trois à quatre

pouces à chaque planche , enſorte que la bèche naille pas juſques à bleſſer ces plan -

tes ; ce petit labour ſert tant pour faire mourir les mẽchantes herbes , que pour ren -

dre la ſuperficie de la terre meuble , & faciliter par ce moyen , non ſeulement l ' en -

trẽe des bonnes pluyes d·Avril , & des roſees de May , qui nourriſſent le pied , mais

aufſi facilite la ſortie des Aſperges : P ' ennemy particulier & redoutable des AſpergesP
ce ſont de petits pucerons , qui Sattachent aux montans , les font avorter , & les em -

pechent de proſiter , c' eſt particulierement pendant les années fort ſéches , &fort

chaudes , ear les autres annẽes il ne paroĩt pas , on n' a point encore trouvè de reme -

de à ce mal .
Le Baume ætant une fois plantè n' a beſoin dautre culture particuliere que d' ẽtre

ooν⁰ͤ tas tous les ans à la fin de Automne , afin que le Printemps ſuivant il pouſſe

heaueoup de jeunes jets bien tendres quꝰon fait entrer pariny les fournitures de Sa -

lades , pour les gens qui les aiment parfumées; il le faut renouveller tous les trois

ans au moins , & le mettre toſijours en bonte terre : les brauches prennent de bou -

tures àlendroit où elles ſont couv ertes , & ainſi dune groſſe touffe on en fait aiſẽ -

ment plufieurs , qu ' on plaute à un bon pied I ' une de L' autre : LHyver auſſi on en

plamte de groſſes touffes ſur cou αhe , & prenant ſoin de les cou rir de cloches , elles

pouſſent fort bien pendant une quinꝛaine de jours , & après cela elles periflent .
Le Baſilic eſt une plante annuelle aſſez delicate , on nen ſeme guere que ſur eou⸗

che , & cela en plein champ comime le Pourpier , les Laituẽs , &c . On commence

d ' en ſemer ainſi des le mois de Fevrier , & on peut continuer toute lannèc ; ſesfeuil -

les tendres ſe mettent en petite quantitẽ parmy les fournitures de Salades , & y font

un agreable parfum : on en met mẽ me dans les ragouts , &ſur tout de ſeches , Ceſt

r ; on recueille ſa graine dans lepourquoy on eſt ſoigneux d' en garder pour17LA
moisdꝰAouſt , & d' ordinaire pour le faire grẽner on en replante au mois de May -

ſoit en pot , ſoit enplancheʒ ilen eſt de pluſieursfagons , celuy qui fait les plus gran -

des feuilles , & ſur tout quand elles tirent au violet , & celuyqui fait les plus petites ,

lont les deux plus curieux , celuy qui les fait mediocres , eſt Pordinaire , auttement

le commun .
Les
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Les Bete - raves ſont plantes annuelles , qui ne viennent que de graines ; on

en replante rarement , on les ſeme au mois de Mars , ſoit en plein champ ,

ſoit en bordures , & il les faut ſemer fort claires , ou au moins ſi elles out le -

vé trop druẽs , il les faut &claircir beaucoup , autrement elles ne viennent pas

belles ; elles demandent la terre fort bonne , & bien preparée ; les meilleures

ſont celles qui ont la chair la plus rouge , leur fane eſt pareillement fort rouge
elles ne ſont bonues à prendre qu' à la fin d ' Automne , & toutlEHyver ; pour en

avoir de la graine , on replante au mois de Mars quelques unes de celles de l ' an-

precedente qu ' on avoit gardèes de la gelèe ; la graine sen recueille auxmois
Ouſt & de Septembre .

La Bonne - Dame ne vient que de graine , on la ſeme des premieres du Prin -

temps , & eſt des plus promptes à levVer , & des plus promptes auſſi a monter en

graine dés le mois de ſuin ; on la ſeme aſſez claire , & pour en avoir de belles

graines , il eſt bon d' en replanter quelques pieds à part , la feuille de cette

plante eft fort bonne en potage , & en farce ; ons ' en ſert preſque dabord qu' elle
eſt ſortie de terre , cat auſſi bien elle paſle fort promptement ; pour en avoir de

meilleure heure on en ſeme quelque peu fur couche , elle vient en toute

ſorte de terte , mais totljours plus belle dans les bonnes , que dans medio -

cres .
Les Bourdelais autrement verjus , tant le blanc , que le rouge eſt une eſpece

de pied de vigne , qui ſe taille au Printemps , & ſe provigne , ſe greffe , & ſe

plante comme Fautre vigne pendant les mois de Janvier , Février , Mars ; il faut

prendre ſoin d ' en lier les branches , ſoit à des échalas , ſoit à quelque treillage

dẽs la my- Juin , autrement le vent les déſole tout à fait , il faut auſſi les bour -

geonner au Printemps , pour leur oter les branches foibles , & inutiles , c' eſt

alſez de laiſſer en les taillant deux , trois , ou quatre belles branches au plus ſur

chaque picd , & de ne les tenir longues que de quatre ycux , chacun deſquels

commmunẽment pouſſe une branche , & trois ou quatre grandes grapes ſur cha -

cune ; je pratique en toutes ſortes de vignes , & ſur tout au muſcat de tenit les

branches baſſes plus courtes de deux yeux , que les plus hautes , pour tenir

tollijours le pied bas , quand je ne les veux pas laiſſer monter en treille .

La Bourrache , & la Bugloſe viennent , & ſe gouvernent de la méme fagon

que la Bonne - dame , hors qu ' ellesne levent pas ſi fortement ; on en ſeme pluſieurs

fois pendant un meme Eſté , parce que leurs feuilles , en, quoy confſiſto tout

leur merite , ne ſont bonnes que pendant qu' elles ſont tendres c' eſt à dirè qu ' il

cb
d
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les faut jeunes ; leur petite fleur Violette fait unornement ſur les Salades , leur

graine tombe auſſi tot quelle eſl meure , & ainſi il yfaut ſoigneuſement prendre

garde , & le plus ſeur eſt de couper les tiges , & les mettre ſecher au Soleil de

que la graine commence à donner , & par ce moyen on nen perd que fot

peu .
Les Capres ordinaires ſont une eſpece de petit Arbuſte qu ' on Eleve dans des

niches faites exprẽs dans des murailles bien expoſẽes ; on les remplit dè terte

ur la nourriture du pied , & tous les ans au Printemps on en taille les bran -

nes , qui pouſſent enſuite des boutons , & ce ſont ces boutons qu ' on fait con -

dalls du vinaigre pour s ' en ſervir enſuite LHyVer ſoit en Salade , ſoit en

8
b

Lés Capres capucines auttement naſturées ſont plantes aumuelles qui ſe ſe -

ent d ' ordinaire ſur couche au mois de Mars , & qu ' on replante enſuite en

pleine terre le long de quelques mürailles , ou au pied de quelques Arbtes Oũ
ur montant qui eſt foible , & vient aſſes haut , ſe puiſſe acrocher pour ſe ſou -

ir : On en plante auffi dans des pots , & dans dés caiſles , & Oνν met quel -

ques batons pour ſodtenir lcurs montans ; le bouton eſt bon à Contirèe da

E

——1 —*
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t qu il vienne à s ' panouir ; ſa fleur eſt aſſea grande , dune oou-

„K& alle agreable ; il faut pre ndre ſoin de bien arroſet 1 Elte
e pouſſer vigoureuſement , &aſſez long - temps . Leur graine tom -

terre d' abord qu elle eſt me ure , auſſi - bien que celle desReOurraches , & Bu -
§, & ainfi il Ja faut ſoigne ent tamaſſer .1

de groſſes Eraiſes peu delicates , qui meuriſſent en

W feuille eſt extraordinairement large , velué ,

Aatles feuilles des beauxArtichaux quꝰon a liẽes , & enve -
§ de ppaille 15 ne & l ' Hyver ; ces feuilles ainſi envelopëes par tout à la

ve de leur extrén ite ſupetieure blauchiſſetut , & par ce moyen ꝑerdent un peu
amertume , ſi bien qu ' ẽtant cuites onsen ſert comme de veritables Cardons

Porree ,eſt le pied de Porree replantè en plan -
naque pied étant eſpacé d ' un bon grand pied de

de grandes fanes qui ont dans le milieu un cõ -
ce cõton eſt la veritable Carde dont on ſe ſert

emẽts ; Après avoir ſemẽ de la Porre ée ſur 55 5
·˖ mois de Mars , on replante de celle qui eſt la plus

des plancl ellées exprẽs , & prenant ſoin de les bien arroſer pen -
Ie Clles 18 5 1059 ent pour pouvoir reſiſter au froid de Ptiyver , en

cas quꝰon prenne ſoin de es couvtir de gtaud fumier ſec , tout de mème quꝰon
couvre les Artichaux ; aufſi ſont - elles bien placces , quand on en replante un
rang entre deux rangs d' Artichaux , on les déecouvre au mois d ' Avril , on les
laboute , & on les ſ moyennant cette culture elles pouſſent de ces
belles Card & les mois de May , &de juin : en -

fin ellesn
graine , & on en recueille dans les mois de Juillet , &d ' Aoũt ,

33

2 quèe de graine : 8
en ſeme à deux fois , la

inair 9 Ayril, Ou à àla fin du mois , & la deuxie -
on 8. doit ſemer en bot re bien preparẽe , &dans
de terreau larges d ' un bon pied, & creuſes de ſix pou -

hes larges de quatre à cinq pieds , pour y mettre deux
en ẽchiquier : on ſmet cinq , ou ſix graines dans cha -

quetrou, 50⁰ laifſer que deux , ou trois en place , ſi elles levent toutes ;
on Gté le furf pour le jetter ſoit pour r d' autres endroits , qui
peut - ᷑tre n auront pas réuſſi , ou bien on en auts 6quelque peu ſur couche à
cette intention , & quand au bout de quinze , ou vingt on ne n pas que
la grair ne levE„, il ler pour voir ſi elle e

l g
1le , afl remettre de nouvelles en cas de beſbin : 2 premieres graines
ſont d' ordinaire 18 8 156

A lever les ſecondes quinze jour 83 ilne faut
pas ſemer les C §Adevant la my - de peur qu ' ẽtant trop forts ils ne
montent en grainèe au mois d Adüt, & 460

Septe ecar cela étant ils ne ſont
255 rendr and ſoin . les er , & quand vers la fin

on veut commencer à lesf nd un temps bien ſec pour
diabord de trois , Ou quatr lne toutes leurs feuilles , & quelques jours

1 epaille , ou de litiere ſeche bien entortillée ,
re , à moins que ce ne ſoit par Fextrémité d' en haut

Ces bieds de Cardons ainſi enyel opez blanchiſſent au bout de
Ou trois ſemai ines , & deviennent bons à manger ; on acheve de

lier , & enveloper tout ce qu ' on en a dans ſon Jardin , quand on voit approcher
' Hy -

Tal

1tpenet
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IHyver , & pour lors on les enleve en mote , pour les replanter dans la ſerrè :

quelques- uns de ces pieds ſont bons à replanter en pleine terre au Printemps en -
ſuite , pour monter en graine dans les mois de Juin , ou Juillet , ou bien quelques
pieds reſte⁊ en place ſerviront à cela trois , ou quatre ans de ſuite .

Carottes ſont une ſorte de racine , les unes blanches , les autres jaunes qui ne
viennent que de graine , &demandent les mèmes ſoins , que nous avons cy-devant
expliquẽs ſur Particle des Bete·raves .

Le Oeleri eſt une ſorte de Salade qui vient de gtaine , & n' eſt bonne qu' à la
fin de lAutomne , & pendant Hyver ; on en ſeme àdeux fois , pour en avoir
plus long - temps , parce que le vieux ſemé monte aiſẽment en graine , & de -
vient dur ; on en ſeme donc d ' abord ſur couche au commencement d' Avril , &
comme la graine en eſt extrẽèmement menuë , on ne peut sdempècher de le ſe -
mer trop dru , ſi bien que , ſi on ne l ' éclaircit de bonne heure , & qu ' on ne
le rogne pour le faire fortifier devant que de le replanter , il s ' eſtiole trop , &
demeure foible , & klancé , au lieu de pouſſer beaucoup de feuilles de dedans le
pied ; le plus ſeur eſt de le replanter en Pepiniere , mertant les pieds à deux , ou
trois pouces ILun de Lautre ; il ne faut pour cela quefaire des trous avec le doigt :
on replante ce premier au commencement de Juin , on ſeme pour la ſeconde
fois à la fin de May , ou à Pentrée de Juin , mais C' eſt en pleine terre , & on
prend jIe mème ſoin de Péclaircir , de le rogner , & de le replanter en pepinie -
re que le premier ; il en faut planter davantage à la ſeconde fois , qu ' à la pre -
miere , ily a deux manieres deè le replanter , ' une en tranchée creuſe d ' un bon
fer ꝗe beche ,& large de trois à quatre pieds, pour y faire trois ou quatre rangs ,& y eſpa -
cet les plantes dun pied une de lautre ; cette maniere de ereuſer les planches pour
buter le Celeri , n' eſt bonnè que dans les terres ſeches , parce que les terres fortes ſont

trop pourtiſſantes ; la ſeconde maniere eſt de le replanter en ſimple planche non
creuſẽc , & Peſpacer tout de mème que l ' autre , prennant ſoin en Pᷣun, & Pau -
tre cas de Parrotfet exttẽmement pendant l ' Eſté , car ſa principale bonté con -
fiſte à êtte tendre , auſſi bien qu' à ètre fort blanc : les arroſemens contribuent
au premier degrẽ de bonté , & à l ' ẽgard du ſecond il faut ſcavoir que pour blan -
chir le Celery on commencè de le lier de deux liens , quand il eſt aſſez fort ,
& on ptend pour cela un temps ſec , & enſuite on bute entierement les pieds ,
ſoit en y abbatant de la terrèe qui eſt élevée ſur le ſentier , ſoit eny mettant
beaucoup de grand fumier ſec tout autour , comme on fait aux Cardons , ou
bien des feuiles ſeches . Le Celeri ainſi buté de tetre ſEche , ou garni de grand
fumier ſec , ou de feuilles ſéches juſqu ' à l ' extfemité de ſes feuilles blanchit en
trois ſemaines , ou uui mois , & comme eétant blanchi il pourrit ſur pied ſi on
ne le mange , il s ' enſuit qu' il n ' en faut buter , ny entourer de fumier qu ' à pro -
portion qu ' on en peut conſumer ; il n' y faut point d' autre précaution , pendant
qu' il ne gele pas , mais ſi la gelée vient à donner ; il faut couvrir entierement
tout le Celeri , car la groſſe gelée le gate auffi - töt , & afin de trouver plus de fa -
cilité à le couvrir aprés l ' avoir liè de deux , hu trois liens , on l ' arrache en mo -
te à l ' entrée de l ' Hyver , & on le replantè dans une autre planchè en preſſant
Ies pieds tout autant prẽs qu ' on peut ' un de Pautre , & pour lors il taut beau -

coup moins de couverture , que ſi les pieds Etoient reſtea dans leur Eloignement
ordinaire ; Lexpedient pour en elever de la graine , eſt den replanter à l ' ecart

quelques vieux picds aprés l ' Hyver , ils ne manquent pas de monter en graine
au mois d ' Aoũut , nous n ' en connoiſſons que d ' une eſpece .

N

Le Cerfeuil muſquẽ eſt une des foutnitures de Salade , & pendant le commen -
cement du Printemps que ſes feuilles ſont jeunes , & tendres il eſt agreable , & pro -
pPre à contribuer au parfum , mais il nen faut plus mettre , quand elles ſont dures ,
& vieilles : il reſte pluſieurs annèes en place ſans ſe gater àla gelẽe , ainſi il devient

un
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un aſſer gros , & grand pied , il monte en graine vers le mois de Juin , & c' eſt par-
1a qu' ilfe mu tiplie .

Lo Cerfeuil ordinaite elt une plante annuelle , on plutòt de peu de mois , qui
ſert à beaucoup d' uſages ; & ſur tout aux Salades , quand il eſtjeune , & tendre:
c' eſt poutquoyſon en dolt ſemer tous les mois un peu chaque fois à proporti on des
beſoins , & de la terre qu ' on a; N

taiſement en graine , & pour en avoir
de bonne heure il enfaut ſemer à laſin de l ' Automne , &ſans doute on en aura la
graine toute meure vers la . on coupe les montans , dès qu' il commen -
ce à jaunir , & on les bat comme les autres Pla bpour en faire ſortir la
graine .

Le Ch aſſelas eſt une eſpece de bon Raiſin fort doux , il y en a de blanc , &
de rouge , & celuy - cy eſt fort rare , P' autre eſt fort commun ; idemande!les
bonnes expoſitions du Midy , du Leuant, & du Couchant

pour Etre plus jau -
ne , plus croquant , & meilleur ; c' eſt de tous les Raiſins celuy qui ſe conſerve
le plus long - temps , pourveu qu ' on ne le laiſſe pas trop meurir , devant que de
le cueillir , ſa culture qui conſiſte à la taille , eſt ſemblable à celle du Bourde -
lais .

Chervis eſt une eſpece de Racine , qui ſe multiplie de graine , ſe ſeme , & ſe cul -
tiye comme les autres Racine esa mo Sde Mars .

Chicons eſpece des Laitues à lier , voye leur culture dans article des Lai -
tués .

Qhicotte eſt une ſorte de tres - bonne plante annuelle qui ſert aux Salades , &aux
potages d ' A

Jutomne , & d' 3 . poureu qu elle ſoit bien blauchie , & par conſe -
quent tendre , & delicate; elle ne ſe SSbeen que parl emoyen de la grai3 ilya
13 ee & la Chicorẽc ſauvage , Lordinaire encontient de plufieurs

fagons; ſgavoir
15 lanche , qui eſtl

451
us delic ate, la 3 qui eſt la plus ruſtique ,

&la plus capable 9 reſiſter au froid , la friſẽe , & la non friſce : les unes , &l E8
autres Saccοmmodent aſſer bien de toute ſorte de terre : on ne commence guẽres
d ' en ſemer que vers la &il la faut pour lors ſemer fort claire , ou L' é-
Claircir beaucoup , pour la faire bianchir en place ſans la tranſplanter 18 cncore en
ſeme t - on fort pell

ühne qu ' elle monte ttop 3 ſement en graine ; la ſaiſon d ' en
ſemer beaucoup eſt àla fin de Juin , & pendant le mois de Juillet , pour en a5dir de
bonne en Septembre , & on en ſeme enluite beaucoup pendant le mois
atin d ' en faire grande proviſion pour le reſte de l Automi ae , &une pa
ver : Quand elle leve trop drub , on la4 coupe , OuonfeEcl
fier devant que de la replant er , & enlar

*3
d:

un grand pied l ' une de l ' autre ; on en f

cinq à ſix pieds de large , pour les
1765

auter enſuite au 0mande de grands „ Keſle frequens arroſe emens , 8 Wüßtravailler pour la faire bllanchir , &
pour cet e de

ſelon ſa hauteur , & Etant ainfi liée elle blan.nchit au 5 de quinze , ou
jours , & comme elle craint extrèmement la gelée , du moment que le

Commence àvenir , en re de grand fumier ſec , ſoit qu ' elle ait eté

ſoit du elle ne Lait pas été :
Aent

idion eſt à la fin de Septembre , on
te aſleꝝ prẽés à prẽs , parce qu ' elle ne vient

Pas ſi grande , & 6 ẽtenduẽ , qu ' en
Elle , fl

On en peut ſauver quelques pieds pendant 1 HAyver 1 faut replan-ter au Printemps hour en avoit de la gtaine qui puiſſe avoir le temps de bien

meurir : Lesgens qui ont une bonne ſerre , font fortłdien d en Frehs & pour cela

0n 1a plantefort pres à
àprẽs dans cette ſerre ; ceux qui n ' en ont po iut , ſcontent

de la couvrir de beaucoup de grand fumier ſec , en fotte que la gelèe n puiſſe pas
penetrer .

La Ohicorée ſauvage ſe ſeme dés le mois de Mar en planche , & mème aſſe

Kde,
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druẽ & en terre bien preparẽe ; onla fait fortifier autant quꝰon peut pendant tout
IEſté à force de Farroſer , &de la rogner , afin qu' elle ſoit bonne àblanchir pen -
dant PHyver ; il y en a qui la mangeut verte en Salade quelque amere qu' elle ſoit ,
maiĩs pour /ordinaire on la veut blanche , & pour la blanchir on la couvre beaucoup
de grand fumier aprés Favoir rognèe tout prés deterre , & cela ẽtant comme elle
vicnt à pouſſer daus lobſcurité, & à couvert dujour , les jets ſont blancs , & ten - ·
dres ; il eſt plus propre d empẽcher par quelques traverſes dechalas , que le grand
fumier ne la touche , elle pouſſe tout de meme ſous cette couverture , pourveu
que les cõtez ſoient ſi bien boucheꝝ , qu' il n' y entre point de jour du tout , & pour
lors ſes jets ſont plus propres , & ſentent moins le fumier ; ceux qui ont des ſerres
Jen peuvent tranſplanter Hyver , elle y pouſſe alle⁊ bien , pour peu qu ' elle ſoit
Obſcurẽment placèe ; quand elle eſt verte , elle ne ſe gate point à gelẽe , & dés la
ſin de May elle monteè en graine ; beaucoup de gens en mangent les montans en
Salade , pendant qu' ils ſont jeunes & tendres .

Choux ſont de toutes les Planres potageres celle , qui etant tranſplantte reprend
le plus aiſementñ comme auſſi eſt elle ja plus connuè , & la plus ufſtẽe de tout le
Jardinage ; elle ſe multiplie de graine ; ilen eſtde pluſieurs eſpeces , & de difleren -
tes ſaiſons , il en eſt de pommez , qu ' on nomme Choux blancs , & Choux capus ,
qui ſont pour la fin de l Eſté , & pour PAutomne ; il en eſt de friſez , & de penca -
liers , auttement Choux de Milan qui font de petites pommes pour IHyver ; il en
elt de rouges , ou plütòt violets ; il en eſt qu ' on nomme à latges cõtes , dontles
uns ſont blonds , & fort delicats pour le temps des Vandanges , &les autres ſont
verds , & qui neſont fort bons que quand ils ſont gelez ; enfin il en eſt qu ' on nom -
me Choux- fleurs , & ceux - là ſont , pour ainfi dire , les plus nobles , & jes plus im -
Portans ; ils n' entrent point aux potages , mais ſervent aux entremets ; ils ne peu -
vent ſouffrir la geiẽe , & d ' abord que leur tete ſe forme , il la faut couvrir par le moy -
en de ſes feuilles qu ' on lie par deſſus de quelque lien de paille , afin dèviter les at-
teintes du froid qui ies gate , &les fait pourrir ; ceux cy ſont pour I ' Hyver , &il les
faut refugier dans la ſerre , les y porter en mote , & les Y planter ; ils ont accoũ -
tumẽ dachever d' y former leur tète ; tous les autres Choux grainent en France ,
mais pour ceux-cy ils n' y grainent point , il enfaut faite venir la graine du Levant
oᷣeſt pourquoy elie eſt dOrdinaire aſſes chere ; pour faire monter les Choux en
graine on a accoũtumè tous les ans Automne , ou au Printemps , d ' en tran -
Iplanter de ceux qu' on trouve les plus beaux , & les meilleurs „ & ils mon -
tent à gtaine dans les mois de May , & de Juin , & ſe recueille en Juillet , &
Aollt.

Il faut en paſſant rematquer deux choſes , la premiere que pour toutes les groſſes
Plantes qui montent en graine , &õ elevent alſeʒ haut par exemple Choux „ Por -
reaux , Ciboules , Oignons , Bete - raves , Carottes , Panais , Celery , &c . il les
faut ſoũtenir ſoit avec des &chalas debout , ſoit avec des traverſes de perche , pour
empẽcher que les vents n ' en rompent les montans , devantque la graine ſoit aſſez

meure .
Et la ſeconde choſe qu ' il faut remarquer , eſt quꝰon n' attend pas d ' ordinaire

que les graines fechent ſur pied , Ceſt aſſez qu ' elles y mcuriſſent , & pour lors
on coupe les montans , & on les met Echer ſur quelque linge , pour les y bat -
tre , & enſuite les vaner , nettéter , & ſerrer , quand elles ſont bien ſeches ,
ainfi fait - on du Creſſon , du Cerfeuil , Perſil , Raves , Bourrache , Bugloſe ,
&c .

Ciboules à proprement parler ſont des Oignons avorteꝝ , ou dégenerez , c' eſt à
dite Oignons qui au lieu de fairè une groſſe tẽte en terre , & un feul montant ne

font quune fort petite tete , & pluſieurs montans , & celles qui en font le plus ,
ſont les plus eſtimécs ; il faut particulierement s ' etudier à conſerver de celles - Ià

Tome II . 34 835 8 pour
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Pour graine , & les planter à part dans le mois de Mars , on en recueillera la graineau mois d ' Aouſt . On ſeme des Ciboules preſque tous les mois de Lannẽe hors pen -dant le grand froid ; que la tetre ne peut pas etre cultivæe . Leur graine eſt entie -
rement ſemblable à celle des Oignons ; en ſorte qu ' on ne les ſcauroit diſtiuguer bᷣu-
ne d ' avec P' autre , mais elle ne revient jamais à faite des Oignons , &particuliere -
ment de ceux qu ' on arrache dedans les planches d' Oignons , qui ſont ſemeꝛ tropdrus , & qu' il faut éclaircir pour faire fortifier les autresqui reſtent en place . On
Eclaircit auſſi les Ciboules par la meſne raiſon „ & onen replante qui reũſſiſlent fort
bien , & ſe fortifient Etaut ainſi replantées : il eſt à propos d' arroſer quelquefoisles planches de ces Ciboules pendant les E ſteꝛ dui ſe trouvent extraordinairement
ſecs , à cela prés les arroſemens n' yſont pas neceſſaites , mais todjours il les faut
mettre en bonne terre .

Les Citrouilles & les Potirons ſont comme tout le monde ſcait les plus groſſes
productions , que la terre faſſe dans nos climats , il y a peu de choſe à faire pourleur culture ; dordinaire on les ſeme ſur couche vers la myMars , c' eſt la ſeule ma-niere de les conſerver , & de les multiplier , & à la fin d ' Avril on les enleve en mo -te pour les tranſplanter dans les trous quꝰon fait exprès d ' environ deux pieds de dia -
mettre , & d ' un pied de profondeur , Eloigne : de deux toiſes Fun de l ' autre , &
qu ' on remplit de terreau : quand leuts bras commencent d' ctre allongeꝛ de cinꝗ àſix pieds , ce qui arrive vers le commencement de Juin , on les charge dans le
milieu de cette longueur de quelque peletées de terre , tant pour empècher que les
vens ne les rompent enlestrainant ca , & là , quepour leur faire faire quelque ra-cine à cet endroit chargé , & par ce moyen le fruit qui vient au delà en eſt mieux
nourry , & conſequemment plus gros ; il eſt de deux couleurs de Citrouilles , de
vertes , & de blanchätres ; elles nè ſont bonnes à cueillir „ ny les unes , ny les au -
tres , que quand elles ſont aouſtées , c' eſt à dire qu ' elles jauniſſent , & que leut
ẽcorce eſt devenuẽ aſſeꝝ dure pout pouvoir refiſter à P' ongle ; on en conſerve dans
les ſerres juſques vers la my- Caréme , quand elles ont etẽ cueillies à propos , &
bien deffenduës du froid ; toute ſorte de ſituation en plein air leur convient , mais
celles qui ſont bien expoſees meuriſſent plũtõt que les autres ; on ny taille rien du
tout , on ſe contente de les arroſer quelquefois , quand les Eſtès ſont trop ſecs :
Ieur graine ſe trouve dans leur ventre .

Les Qives d' Angleterre autrement nommèes appetits , ſe multiplient en faĩiſant
de groſſes touffes , qu ' on ſepare en pluſieurs petites , & qu ' on replante à neufou -
dix pouces les unes des autres , ſoit en bordure , ſoit en planche ; il leur faut d' aſſeꝝ
bonnes terres , moyennant quoy elles durent trois ou quatre ans en place, ſans avoir
beſoin de grande culturèe , ilſuffit de les tenit bien larelées , & de les arroſer quel -
quefois pendant le grand chaud ; ce ſont leurs feuilles ſeulement , dont on ſe ſert
pour une des fournitures de Salade .

Corne: de- cerf eſt une petite plante annuelle , dont les feuilles ent rent parmyles fournitures de Salades , quand elles ſont tendres , on les ſeme en Mars aſſez
drués , car il n' eſt . pas poſſible de Sen empéècher , tant leur graine eſt menuẽ ;cette graine ſe recueille au mois d ' Aouſt , les petits oy ſeaux en ſont extréme -
ment friands , aufſi bien que des autres menuẽs graines potageres : quand on coupeles feuilles de cette plante , il en revient de nouꝭ elles , comme àTOſeille , aux Cives
d ' Angleterre , au Perſil , &c .

Coſtons dArtichaux , ou Cardes d ' Artichaux ſe cultivent comme les Cardonsd' Eſpagne , mais ne ſont pas ſi bons , & aſſez ſouvent le pied pourrit , &perit ,
quand on le fait blauchir .

Les Conucombres . Voyeã Ieur culturè dans Particle des Melons ; un pied de
Concombre pꝛoduit une grande quantite de kruit , & long - temps , quand il eſt bien
cultive , &ſur tout bien artoſe .

8
Couches , veye⁊ dans les ouvrages de Novembre . Cteſſon
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Creſſon alenois eſt une des petites fournitures de Salade , & eſt plantè de peu de

durée : on en ſeme tous les mois comme du Cerfeuil , pour en avoir toũjours de
tendre & on le ſeme fortdru , il ne vient quede graine , & ily monte aiſẽment :
on commence d ' en recueillir à la fin de Juin , & dẽs quꝰilen paroſt quelqu ' une de
meure , on coupe les pieds pour les faire ſecher , hattre , & vaner comme ſes autres
graines .

Eſchalottes , autrement Rocamboles , ou Aild ' Eſpagne , n ' ont d ' autre culture

que lAil ordinaire , & ils ont cela de particulier , que leur graine eſt auſſi bonne à

manger , que la gouſſe priſe au pied dans laterre ; elle eſt groſſe , & ſert à la multi -
Plication tout de mẽme que le gouſſes du pied .

Eſpinars ſont une des plantes potageres , qui demandent la meilleure terre , ou
au moins la plus amandèe , ils no ſe perpetuent que de graine ; on les ſeme en plein
champ , ou par rayous dans des planches bien dreſſees , & c' eſt deux ou trois fois
P' annẽe , à commencer vers le ſeiz i᷑' me d ' Aouſt , &finir un mois aprés ; les pre -
miers ſont bons à couper vers la my- Octobre , les ſeconds en Carème , & les der -
niers aux Rogations : ceux qui reſtent aprés l ' Hyver , montent en graine vers la
fin de May , & on la recueille vers la my - Juint quand on les coupe ils ne repouſſent
pas commel ' Oſeille , ou le Perſil ; toute leur culture conſiſte à ᷑tre tenus bien nets
de mẽchantes herbes , & ſi FPAutomne eſt extraordinairement ſeche , il eſt aſſen
bon de les arroſer quelquefois ; on nꝰen replante point du tout , non plus que du
Cetfeuil , du Creſſon , &c .

Eſtragon eſt une des fournitures parfumẽes de Salade : il ſe multiplie de pieds en -
racinés , & de ſemence , il repouſſe pluſicurs fois aprés avoir Etè coupé , il reſiſte à
Hyver , & a beſoin d ' un peu d ' arroſement pendant les grandes ſechereſſes de lE -
tẽ : quand on le plante , il le faut eſpacer de huit à neufpouces dans la planche , o
on le met ; le bon temps de le planter eſt en Mars & Avril , cela n :ꝯ empèche pas ,
quꝰ' on n ' en replante encore pendant lEſté .

Fenouil eſt une des fournitures de Salade , qui ne vient que de graine , & nieſe
replante gueres ; elle reſiſte au froid de lHyver , on la ſeme en planche , ou en
bordures , elle repouſſe ètant coupéè : les jets les plus nouveaux ſont les pius ten -
dres , & les meilleurs , on en recueille la graine dans le mois d' Aouſt , elle vient
aſſez bien dans toutes ſortes de terres .

Féves , tant celles de Haricot , que de marais ſe ſement en plein champ , & ne
viennent point autrement : celles de Haricot ſe ſement à la fin d' Avril , & pendant
le mois de May , elles ſont tres : ſenſibles à la gelée ; celles de marais ſe ſe -
ment en mẽme - temps que les Pois hätifs ſoit en Novembré , ſoit en Fé -
Vrier .

Fournitures , qui ſont Baume , Eſtragon , Paſſe - pierre , &c . leur culture ſe
rouve aux endroits de chacune de ces plantes .

Eraiſes tant les blanches , que les rouges , ſe multiplient & ſe perpetuent de trai -
naſſes , qui ſortant des vieux pieds font racines ; on obſerve que le nouveau plan
qui vient daus les bois , reiüiſſit mieux tranſplanté , que celuy qui vient de Frai -
ſiers de Jardins : on en plante ou en planche , ou en bordure , l ' une & Pautre bien
preparẽe , amandée , & labourée de quelque maniere que ce ſoit ; ſi c' eſt en terre
ſeche & ſablonneuſe , il faut , que tant les planches , que les bordures ſoient un
peu plus enfoncëes que les allẽes , ou les ſentiers , pour y retenir les eaux des plui -
es , & des arroſemens : il en eſt tout autrement , ſi on en plante dans les terres
fortes , graſſes , & preſque franches , car les grandes humiditez font pourrir les
pieds : on les eſpace communẽment de neuf à dix pouces , & on en met deux , ou
trois petits en chaque trou , qu ' on fait avec un plantoir : le hon temps de les plan -
ter eſt pendant le mois de May , & le commencement de Juin , c' eſt à dire devant
les groſſes chaleurs ; on en peut planter ueree les temps pluvieux ;

2 il
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il eſt particulierement important d ' en faire des pepinieres pendant le mois de May ,& que ce ſoit en quelque endroit approchant du Nort pour &viter la grande ardeur
du Soleil d ' Eſté ; on les plante pour lors à trois Ou quatre pouces Pune de Pautre ,
& Sy etant fortifiẽes on les trauſplante enſuite dans le mois de Septembre , pouren faire des planches , ou des quarre : ſelon le beſoin quꝰon en peut avoir ; leur
principale culture eſt premierement deles bien arroſer pendant la ſechereſſe : en ſe -
cond lieu de laiſſer mediocrement de montans à chaque pied , Ceſt à dire que trois
ou quatre des plus forts doivent ſuffire . En troiſiéme lieu de ne laiſſer ſur cha -
que montant que trois ou quatre Fraiſes , qui ſont les premieres vendès & les
Plus près du pied , & par conſequent il faut pincer toutes les autres fleurs , quiviennent preſque à Pimfini de la queus de celles , qui ont deja fleuri , ou qui ſont
encore fleur : rarement voit on nouer , & venir à bien toures ces dernicres
fleurs ; il n ' y a que ſes premieres qui en faſſent de belles K& quand on eſt ſoi -
gneux de bien pincer , on eſt aſſea aſſcure ꝙavoit tonjours de belles Fraiſes ; 7⁴
expliquè dans les ouvrages de Fevrier ia maniere d ' avoir des Fraiſes hatives ; les
gens curieux ont des Fraiſes de deux couleurs , ſcavoir les rouges , & les dlanches ,mais ils les mettent dans des planches ſeparécs : les grands ennemis de ce plan , ce
ſont les tons , qui ſont de gros vers biancs , qui pendant les mois de May , & de
Juin leur mangent le col dè la racinè entre deux terres , & par ce moyen les font
mourir ʒ il faut ètre ſoigneu dans ces temps· lã de parcourir tous les jours ſes Frai -
ſiers & fouiller aux pieds de ceux , qui commencent à ſc faner on y trouve d' ordi -
naire le gros ver , qui aprés avoir fait ce premier mal paſſe à dautres Fraiſiers , &
les fait pareillement mourir ; les Fraiſiers font fort bien l ' année d' aprés
qu' ils Ont été plantẽs , ſi deſt au mois de May qu ' on les a plantez , & ne font
que paſſablement , ' ils n ' ont té plante : au ſortir des bois que dans le mois de
Septembre , mais ils font metveilles la deuxiéme annẽe , & paſſe cela ne font plus

erablement : c' eſt pourquoy il eſt bon de ſes renouveller au bout de deur
aus ; il eſt encore à propos de leur couper tous les ans la vieille fane , quand les
Fraiſes ſont finies , ce qui arrive d ' ordinaite vers lafin de Juillet ; les premieresqui
meuriſlent dans la fin de May , ſont celles qu ' on avoit plantées dans les pieds des
murs du Midy , & du Levant , &les dernieres meures ſont celles qui ont ẽtè plan -tẽes le long du Nort .

amboiles tant les blanches, que les rouges commencent dordinaire à meurir dans
les premiers jours de juilletʒon les ꝑlante en Mars dans des planches ,ou dans des bor -
dures,eſpa gant le plan à deux pieds lun de Fautreʒ il en ſort tous les ans pendant l ' -
tẽ beaucoup de boutures bien enracinées , & on en prend Our faire des plans nou -E 5 E
veauxʒ les vicux ſe renouvellent par ce moyen , ca meurent dẽs que leur fruit eſt
cueilli : Ja ſeule culture qu ' on y fait , eſt premierement de racoureir au mois de
Mars à la hauteur de trois à pieds les nouv eaux rejettions , qu ' on conſerve
antour des vieux pieds ( ce doic toijours ètre les plus gros , & ccux qui ſont de
Plus helle venue ) en ſecond lieu d arracher tous les petits , & les vicux qui ſont
morts .

Groſeilles tant les rouges & les perlẽes , que les piquantes , on les nomme vulgai -rement Groſeilles de Hollande , ſont des eipecesde petits & rbuſtes à fruit , qui ra -
portent beaucoup ; elles produiſent autou deleuts vieux pieds grand nombre de re -
Jettons enracinez , qui ſervent pour les multiplier , outre que les branches , & particu -lierement les jeunes prenneut aiſement de bouture : Onles plante au mois de Mars ,& on les eipace tout au moius de ſix bono pieds bunde l ' autre ſoit qu 'ꝯ on en faſle des
Planches entieres , ou des quarrés entiers , ſoit qu ' on les mettè daus Pintervalle
des buiſſons , qu ' on plante dordinaire au tour des quarreꝝ duFotager , oudu Frui -
tier ; les unes & les autres ayment lefond un peu humide pour pouvoir ſaire de gros
lets , & par conſequent de beau fruit ; les rouges & les perlées font des Srappes ,

qui
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qui ſont meures en Juillet ; les piquantes nꝰen font point , mais font leur fruit tout le
long des jcunes branches de lannẽe precedente, ; & cela dans chacun des ycux de
cette branche : cefruit ſert particulierement en Mars , & en Avril , pour des com -
potes , & des ſauces , & pour cela il faut qu' il ſoit fort verd , car dẽs qu' il eſt meur ,
il devient mou : la culture qu' il convient de faire aux unes & aux autres , & ſur tout
aux rouges , & aux perlees eſt de retrancher le vieux bois , pour ne conſerver que
celuy d ' un an , & celuy de deux ; la confuſion y eſt deſagreable , & pernicieuſe ,
Outre que le vieux ne fait que de fort petit fruit , enſorte qu' il degenere entierement
à ne plus faire que de petites Groſeilles communes , & fort aigres ; quand les vieux
pieds ne font plus ny de beau bois , ny de beaufruit , il faut ſe reſoudre à les detruire
entierement , & à en Clever premierement de nouveaux en quelqu ' autre bon en -
droit de terre nouvelle , car un jardin ne doit pas Etre ſans belles Groſeilles , & dẽs
que les nouveaux ſont en raport , on dætruit les vieus , qui font un grand deſagrẽ⸗

ment dans un Jardin .
Herbes fines , qui ſont les bordures de Marjolaine , Thym , Sauge , Roma -

rin , &c . leur culture ſe trouve aux endroits particuliers de chacune de ces
Plantes .

Les Laituẽs ſont de ces plantes quꝰon voit le plus ordinairement , & le plus com :
munẽ ment dans nos Potagers , & qui en effet en ſont la manne la plus utile , & par-
ticulicrement pour les Salades , deſquelles conſtamment preſque tout le mondè eſt
amoureux ; il y a beaucoup de choſes à dire ſur cet article , par exemple qu' il eſt en
ptemier lien des Laituẽs de differentes ſaiſons , en ſorte que celles qui ſont bonnes
Pour certains mois de lannẽe , ne le ſont pas pour dautres ; celles qui viennent bien
au Printemps , ne viennent pas bien en Eſté ; celles qui reüſſiſſent l ' E utomne &
P' tiyver , nereüſſiſſent nyl Eſté , ny le Printemps ; comme on lè verra cy - aprés ;
en ſecond lieu qu ' ilen eſt , qui d' elles- memes avec le ſecours ordinaire de la culture
generale acquierent la perfection qui leur convient , & font la nourriture , & le
Plaiſir de lhomme , &ce ſont les pommèes ; entroiſiẽme lieu quꝰil en eſt , qui ont
neceſſairememt beſoin de lart & de l ' induſtrie du Jardinier , pout parvenir au degré
de bontẽ , qu' elles doivent avoir , & ce ſont celles quꝰon lie pour les faire blanchir ,
var autrement elles ne ſeroĩent ny tendres ; ny douces , ny bonnes , telles ſont les
Laitues Romaines , &c . je me ſuis meme aviſe d ' en fairè lier de celles qui doivent
pommer , quand ſay veu qulelles ne pommoient pas aſſea tot , & par ce moyen on
les fait pour ainſi dire pommer malgrẽ quꝰelles en ayent : je le pratique particuliere -
ment à Lẽgard de quelques Laituẽs dHyver , cleſtà dire quand ily en a daſſeꝝ fortes
de feuillage pour pouvoir pommer , & que cependant le defaut de chaleur les empè-
che de tourner , Cꝰeſt à dire de durcir , & cet expedient eſt dun tres - grand ſecours
dans les facheux temps ; de plus le nombre des eſpeces differentes de Laituës eſt
Plus grand , que d ' aucune autre ſorte de plautes Potageres , cela ſe juſtifiera ſur tout

Par lordre , qui sy trouve à lẽgard des ſaiſons . Lordre des pommẽes eſt à peu
Présceluy - cy .

Les premieres qui pomment au ſortit de EHyver , ſont celles qu ' on nomme Lai -
tuẽs à coquille , par la raiſon que leur feuille eſt à peu prẽs ronde comme une co -
quille : on les nomme auttement Laituès d' Hyver , à cauſe qu ' elles ſouffrent aſſeꝝ

bienles gelẽes ordinaites , ee que toutes les autres Laituẽs ne ſcauroient faire : el -
les ont ẽtè ſeinees en deptembre , & enſuito replantẽes en quelque coſliere du Mi -
dy , & du Levant daus ſe mois d' Od0obre , & de Novembre , ou bien elles ont ẽté
ſeinées , & plantées ſur couche & ſous cloche dans les mois de Février , & de Mars ,
& ſont bonnes en vril & May ; on à pour le mème temps des Laituẽs un peu rou -
ges , quon nomme Laituës de la Paſſion , &qui reüiſſiſlent fort bien dans les terres
legeres , mais mediocrement dans les autres , qui Etant plus froides & plus fortes les
font ailement morver : l ' une & Lautre doivent faite de lort grolles & bonnes Fom -

Pf . 3 mies; ,
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mes , quand elles viennei nt adi Acelles· ldſtſuccedent lesCrèpe - blondes , qui ont
accomumẽ de bien pommer dans le Printemps , C 'ꝯ eſt à dire pendant que les cha -
leurs ne ſon ubasen chte grandes , mais il ne leur faut pas des terres fortes ; elles sac -
commodent auffi en ſur couche , quand particulierement onymet des elo -

8376Wu chballs de verre : car ahant te ſemtes à la fin de Jauy ier &replanteos1 Emneẽtaut ſlees al Sel aires ſous les cloches

Hyver , & ſont tres - excellen -
˖

155 Crépe: blondes , l ' une
qui lont plus groſles , & moins friſecs „ qu eles

aon appelleeMigne one qui elt plus petite ; todutes deux
n appelle de bons ſables noirs , mais leut Pommes ne

ene ſont pas dordidaire dures & fermes comme les veri -
tables KPeioneen i

Les Crẽpe- vertes ſont à peu pres de la mẽme ſaiſon que les precedentes , mais ne
ſont pas ſi tendtes , &ſi delicates .

IIy ena auſſi de petites rouges , & d' autres quon nomme Laituës courtes , Pune
& Tautre ont toutes les bonnes qualiteꝛ neeeller hors que leurs Pommes ne ſont

pas groſſes , & qu' elles veulent auſſi les bons fables noirs .
Les premieres Laituẽs fourniſſent

Somme jj.a⸗ dit , les mois d ' A-
vril , & de May , & le commencement de Juin : paſſe cela elles montent trop aiſẽ :
ment par les temps chauds ; elles ſont ſuivies

pour le reſte de Juin , & le mois de
Juillet de cell les , qu ' on nomme Royales , & des Belles - gardes , des Gennes -
blondes , &des Capucines ; Auber villiers, & des Perpignannes , dont il y en
a devertes &de blondes , 1une & lautre de ces Per gignannes font de tres· bellẽs &
de tres - · bonnes bommes , &reufſiſſent aſſez bien dans lesterres fortes , bumnen que
VEltẽ neſoit pas trop Plavieux : les pluyes froides , & trop frequentes les font mor -
ver , & par conſeequent perir ; les ſont rougedtres , pomment aſſe⁊ ai -
ſement , méme ſans ètre repla intẽc A& ſont aſſeꝛ delicates ; les Aubervilliers font
des pommes trop dures , & mẽme queeIquefois ameres , leur uſ age eſt plus pour
cuire , que pour les Salades ; la difference quiparoit entre les Koyales , & les Bel -

les - gardes eſt , que celles - là ſont un peu plus verdàtres , & celles : cy un peu plus
blondes .

75875
ces Laituẽs pommẽes ſe mèlent pourtant lEſt celles equi ſont à lier , ſca -

voir les Laitues Romaines qui ſont ouvertes , & on les appelle chicons , ou blon -

des , &on les appelle Alphanges , celles - cy plus delicates que leschicons tant pour
Etre EleveeS , que pour entrer dans les Salades : il ya aufſi celles quꝰon appelle Im -

5Periales qui 10¹nt d ' une grandeur fort extraordinairèe , & ſont afli fort delicates au

goüt , mais fort facilesà pourrir , du moment qu elles ſont blanches ; ilya de plus
Lertains grands chicons rougeutres qui ſe blanchiſſent preſque deux - drr ſans
Etre lieꝝ , & ſont bons daus les groſſes terres , & réſiſſiſlent pour Pordinaire aſſeꝝ
bien en Eſté : car pour les Chicons verds il n ' en faut avoir qu ' au Printemps , ils
montent trop aiſément : les Laituẽs qui ſe defendent le mieux des grandes chaleurs
de la fin de Juillet , & de tout le mais d' Abuſt , ſont celles qu' on nomme Laitues
de Genes , & ſur tout la verte ; car la Genes- blonde , & la Genes -rouge montent
plus aiſement ; & ne peuvent guères reüfſir que dans les terrees legeres : il faut donc
Prreparer bea

auc de ces Genes : vertes pour les jours Canicuiaires , & juſquaux
premieres gelées ; on V peut auſſi méler ee de Genes -dionde 5„

& de

Genes : - rouge , & on y doit ſur tout méler des Alphanges , & beaucoup de Chi -

corèes blondes, comme auffi beaucoup de Perpignaniies tant la blonde „ que la
verte .

Les grands inconveniens qui atriyent aux Laituẽs pommẽxes ſont Peüne
que ſouvent elles degenerent à ne plus pommer , ce qui paroĩt en co que leurs 152es
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less ' alongent en langue de chat , comme diſent les Jardiniers , ou que leur couleur
naturele change en une autre plus verte , ou en une autre moins verte ; il faut łtre
grandemèut ſoigneux à n ' elever de graines que celles qui pomment tres - bien ; Ceſt -
Pourquoy dans les planches de ces ſortes de Laituẽs il faut d ' abord marquer celles
qui tournent le micux , ſoit pour ſes laiſſer grainer dans la mème place , [ oit pourles enlever en mote , & les niettre grainer à part .

En ſecond lieu Ceſt qu' auſſi : tõt que la plůpart ſont pommòées , il les faut em -

N dou autrement on a le deplaiſit de les voir iuutilement monter , ei quoy les
Marẽche⁊ ont un grand avantage , qui eſt de vendre tout enun jour les planches en -
tieres de ces Laituès ponimees : cat communëmeut les planches qui ont ẽté replan -
tẽes en mẽmèe temps , pomment auſſi toutes enſemble , au lieu que dans les auttes
Jardins on n en peut conſumer qu ' à mefure qu ' on en à bedin : cłeſt pourquoy il

en faut planter ſouvent , & beaucoup plus quꝰon n ' en peut employer pour en avoir
la ſuite ſans diſcontinuation , etant bien plus à propos d ' en avoir à confufion quedlen avoir diſette ; le plus ſeur eſt de s ' attacher particulierement à ces eſpeces plus
ruſtiques , qui durent aſſez long - tempspommẽæesdevant que de monter; telles iont
les Coquilles , les Perpignannes , les Genes - vertes , les Aubervilliers l ' Auſtrichet -
te , leſquelles vetitablement auſſi ſont long : temps à pommer .

Le troiſiẽme inconvenient eſt, que la morve , C' eſt à dire la pourriture qui com -
moenec aus extrẽmite⸗ des feuilles , les accucille quelquetois , & que la terre , & la
ſailon n' ẽtant pas aſſen favorablès elles demeurent maigres , & montent au lieu de
5Etendre , & de pommer : il h' y a gueres de remede pour empècher la morve parce
qu' ilnꝰy en a guëtes contre les laiſons froides , & pluvicuſes qui la cauſent ; mais à
Hegard des dèlauts de la terte i y en ad ' infaillibies , c ' eſtà ſcavoir qu' il la faut aman -
det beaucoup avec du fumiet menu , ſi elle eſt ſterile ſoit daus un fond ſablon -
neux , ſoit duns un fond froid , & groſſiet ; & meme à Pegacd de celuy - cy il luy
faut donner un peu de pente „ ñ la terre etant aſſez bonne les caux ſejournent
trop, , & par leur ſejour 5 pourriſſent les plantes : le bon fumier bien confumé
eſt Vame , ou le grand mobile des Jardins potagers ; ſaus luy , non plus que ſans
les frequens arroſeinens , & les frequens labours on n' eſtjamais riche en beaux Le -
gumes. 8

II reſte à ſcavoir pour lintelligence parfaite des Laituẽs , que celles qui devien :
nent les plus groſſes , doivent etre eſpacẽes de dix Adouze pouces Fune de Lautre ;
celasentend des Laituẽs coquilles , des Perpignannes , des Auſtriches , de la Belle -
garde , des Aubervilliers , des Alphanges , des Imperiales : & à Legard de celles
qui tont les pommes d ' une mediocre groſſeur , il ſaffit de les eſpacer de ſept à huit
Pouces ; celasentenddes Creſpes - blondes , des Laituès couttes , de la Petite - rou -
ge , des Chicons verds , &c . les bons menagers peuvent ſemer des Raves dans les
Planches de Laitués , les Raves auront été enlevées devant que les Laituẽs ayent
pommé , & mème comme les Chicorées ſont bien plus long - : temps à ſe perfection -
ner que les Laituẽs , on peut replanter de celles -y parmyles Chicorées , elles Sac -
Sommodent aſſez bien les unes , & les autres , & ainſi on fait double moiſlon dans
une mẽme plauche , & en une mème ſaiſon , car les Laituẽs ſe cueillent les Pre -
mieres , & les Chicorees achevent apres de ſe faconner .

La Lavande ſert en fait de Potagers à y faire des bordures , qui donnent de la fleur
quon employe à parfumer le linge blanc ſans les ſeparer de leurs branches ; elle ſe
multiplie de graine , & de branches , qui ont pris racine au colet .

165Le Laurier commun eſt un Arbuſte de mediocre uſage daus nos Jardins , il luflit
Ten avoir quelques pieds à Pabij du grand froid , poui I poνο ‘ α pfendte quelques -
feuilles au beſoin .

Marjolaine eſt une plante odoriferante , dont on fait diagreables bordarese , il en
oſtd ' Hyver , & HWeſtla principale & il en eſt qui ne paſlè pas lEſtẽ : l ' une

e
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ſe multip lient dee aine , &de bre :le pri

.
lage de la Marjol aine ell dleEtre

Mäches ſont une eſpece de petité 8. Pat re Salade faudvage , &
ruſtique , aufſi la faiton ratement paroſtre en bonn 538259155 elleſe multiplie
de graine, ; qu ' on fecueille en Juillet , & neſten uſage & 18 99
en fait des planches , ꝗ 181 deurs des

5
mẽeS , &pour peu qu ' on en ait ,

bent aiſemeènt , elle ſe perp
re

Les Mauves , — mi d 8 05faire
ge ne ſoit pas böng

e du Potager: quoy que leur uſa -
& que ce ſoit moins des Plantes

ment d ' elles - mémes , &

erbes qui mod Ent

Meliſſe elt une p

partie ddes fourniture
nẽes comme la Lav ande ,

ontẽ naturelle , eſt unedes

ronge , & de noir , &
0 f ans les Payste mpere2z

C0n -
du M.0 & du Levant , & toljours une tetre le -

ons dans les terres franches , & ſi on ſe trouve dans
ts chaauds, &en terte 3 leuſe , & fabl lohnieuſe iEfeũüſſit fort bien en

ſpalier , & meme en plein air : ſa bonté conſiſte Lavoir le grain gros , jau -
ne , croquant , clair ſemé ins la grape , &àavVoir un goũt de muſc aſſer rel eE ,
mais pourtai 1 7 ne le ſoit pas trop comme celuy d'Elpagne; la Touraine en Pro⸗
duit d' admitabie ; ſa culture eſt enticłem ent feniblable à celle du Chaflclas 21 Egard
de la taille , & de la maiiiere d' etre multiplie .

Le Muſcat long eſt un
498 eſpece de Raiſin , dontle grain eſt plusgros , & plus

longuet , que celuy du MuſcatOrdinaite , la gläpe aufli ein elt pius longüe, mais le

golit en eſt beaucoup moins1 relevé .
Navets ne ſont pas proprement Plante

lieux en peuvent ſouffrir, ils ne ſe mult tipli en
ant les grands
lent fort Claits

en planche , les uns
89010 rS , les autres en Aouſf ;

ine dene8les mois de Juillet , & d' Aoũt: tout le monde ſ
Parlè icy .

Oignons ſont ou rouges , ou blancs , ceux - cy ſont plus doux , & pluseſtimez

muers rouges ; perſonne n ignote àcombien d ' uſages ils ont employEL: ils ne ſe
multiplient que 90 graine , &

d
ordinaire c' eſtà la finde Fevrier , & au cominence -

ment de Mars qu ' on ſes ſeme en planche de bonne terre bien prepatẽe ; & enſuite
on y paſſe la fourche de fer pour les couvrir coi autres menuẽés graines ; i les

fa ur ſemet fori clairs , alin qu' ils puiſſent groff
19 8 Voit lever trop Epais ,

les fuut Eclaircir , des qu: on en peut atracher , de lire vers le mois deN
& ceux - cy on les replante pour ſervVir engiie e0806 ˖ 85 quoy que la ſaiſon Ufdl⸗
naire 5 e les Oiignons ſoit à la fin de ' Hyver , on en peut cependant femer en

Septembre FEles replanter enſuite au mois de Mats , && par ce moyen on en a de
tout forme dés lè mois de Juillet , qu ' on peut cueillir 58 eſt

à
à dire Afche 25105

terre des ce temps - Ià , les faire chfuite lécher deux , Ou trois jours au grand Soleil

pour les ſerter en liel ſec, & en conſerver au beſoin tout le long de Tannée ; il ne
faut pas oublier de fouler 18

Hieroges
dẽs qu' ils paroiſſent aſſez gtos ſut la ſuperfi.cie de la terre , Geſt ãdire qu' ils approchent de maturite : fouler lesOignons , 5

eſt
eur

47 ,
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leur rompre la tige , ſoit avec le pied , ſoit avec un ais appuyèe un peu ferme ſur ces

tiges : par ce moyen la nourriture du pied ẽtant empëchèe de monter , elle demeure
dans ce qu ' on appelle improprement , ce ſemble , la téte , &la fait groſſit davanta -

ge ; I ' ay dit aillieurs comment on en eleve de lagraine .
Oleille ſe met ſous le titre des verdures en fait de Potager , & eſt d ' un grand uſa -

ge pour le pot ; il en eſt qui font leur feuillage plus grand les unes que ſes autres ,
on appelle celles -là Oſeille de la grande eſpece ; on en peut ſemer pendant les
mois de Mars , Avril , May , Juin , Juillet , Aoũt , & méme au commence -
ment de Septembre , pourveu quꝰelles ayent le temps de ſe fortifier aſſe⁊ pour pou -
voir reſiſter à la rigueur delHyver : on en ſeme ou en plein champ, ou par rayons
dans une planche , ou en bordure , & dans tous ces cas il la faut ſemier fort druẽ : il

en perit aſſez de pieds , elle demande une terre qui ſoit naturellement bonne , ou
au moins bien fumnẽe ; ſa culture conſiſte à ᷑ètre tenuè bien nette de méchantes

herbes , fort arroſẽe pendant les chaleurs , & couverte d ' un peu de terreau une ,
ou deux fois lannẽe , aprẽs avoir ẽtẽ coupe bien ras : ce terreau ſert à luy redon -
ner une vigueur nouvelle , & le temps de le metire eſt dans les mois chauds de lan -
née ; 1Oſeille ſe multiplie plus ordinairement de graine , & quelquefois auſſi on
en replante qui fait fort bien : on recueille la graine dans les mois de Juillet , &
d ' Aoũt .

Iy a dꝰune eſpece particuliere d' Oſeille qu ' on appelle ronde , ſes feuilles en effet
ſont rondes , au lieu que les feuilles de Pᷣautre ſont pointuès , les feuilles tendres de

celle - cy entrent quelquefois parmy les fournitures de Salade : ſon uſage ordinaire eſt
de ſervir aux bouillons , elle ſe multiplie de bras qui rampant ſur la terre y prennent
racine , & ces bras ẽtant enſuite replantez font de groſſes touffes qui font à leur tour
des bras enracineꝝ , & ainfi à Tinfini .

Panais eſt une de nos Racines potageres qui eſt fort connuẽ dans les cuiſines , on
les ſeme vers la fin de! Hyver en pleine terre , ou en bordure , & on les doit ſemer
aſſez clairs , & toũj ours en terre qui ſoit bonne , & bien preparée , &ſi elles levent

trop druès , il les faut Eclaircir dés le mois de May , afin que ce qui reſte en place
devienne mieux noutri , & plus beau ; ils ne ſe multiplient que de graine , & pour
cela il en faut avoir le mème ſoin que nous avons expliquè pour les Bete - raves , les

Carotes , &c .

Paſſe· muſquẽe , Voyeà Muſcat long .
Patience eſt à proprement parler une eſpece de fort grande Oſeille & fort aigre ;

on ſe contente d ' en avoir quelques bordures , ou peut - tre une planche pour en mè -
ler de fois à autre quelques feuilles avec celles d' Oſeilles ; la maniere de lᷣelever eſt
entierement ſemblable à celle de l ' Oſeille .

Percepierre , ou Paſſe - pierre ( Pun & P' autre ſe dit ) eſt une de nos fournitures
de Salade qui ne ſe multiplie que de graine , & qui etant fort delicate de ſa nature
demande d' etre plantẽe dans les pieds des murs expoſe⁊ au Midy ou au Levant ; le

plein air , & le grand froid luy ſont pernicieux : on la ſeme communément dans

quelque pot , oũ dans quelque baquet plein de terreau , ou dans quelque coſtiere
du Levant , ou du Midy , & cela dans les mois de Mars , ou d ' Avril , & enſuite on
la tranſplante dans les endroits , que je viens de marquer .

Perfil tant le friſè , que Lordinaire , ſont d ' un grand uſage dans les cuiſines tout
le long de lannẽe , tant pour ſes feuilles , que pour ſes racines ; il eſt compris ſous
le titrè des verdures , il ne faut pas manquer au Printemps d ' en ſemer raiſonnable -
ment dans chaque Jardin , & de le ſemer aſſea dru , & que ce ſoit en bonne terre ,
& bien preparẽe ; ſa feuille en etant coupæe il en repouſſe de nouvelles tout de mè -
me qu à 1Oſeille ; il reſiſte aſlez au froid mediocre , mais non pas à celuy quieſt
violent , &ainſi il eſt bon d' y mettre en Hyver quelque couverture pour le defen -
dre ; quand on en veut avoir qui ayent de groſſes racines , il le faut eclaircir ſoit

Tome II . G68 dans
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dans la planche od il eſt ſemé , ſoit dans Ia bordure ; il demande d5 Etre aſſes at⸗
roſẽ Pendallt les grandes chaleurs ; il y en a qui Preten dent avoir d ' une eſpece
de Perſil plus groſſe que Tordinaire pour moy je n ' en connois point , le Per -
ſil friſe

8355 plus agreable à la vet 8„ que le Ferfil ordinaire , mais il n ' en eſt

pas mieilleur pour cela ; on en recueille la graine au mois d ' KOỹ , & deè Sep -
embre .

Perſil - Macedoine eſt unie de
108

foutnitures de Salade d' Hyver, qu' il faut faire
blanchir , tout de mẽmie que la Cl1185

e fauvage , c ' eſt à dire ꝗ Wh Bene
tomnè on en coupe toute , les feuilles, & enſuite on couvre de8300 fumier ſec ,
ou de paillaſſons la planche od il 55 en ſorte que la gelèe ne puiſle pas penetrer ,
& par ce moyen ce qu' il repouſſe de nouveau eſt blanc , jaunatre , & teudte ; on
le ſeme au Printemps allez cl parce qu' il fait beaucoup de

3
7 — feuil⸗

lages , & On en recueille la eà la fii de l ' Eſté ; c' eſt une Plantè afſes

ruſtique & qui ſè detend fort bien de la ſechereſſe ſans demand etcde rußdöefe e⸗
mehs .

Pimprenelle eſt une autre fourniture de Salade fort commune , & fott ordinaitè
qui ne ſe ſeme gueres quau Printemps , &ſe ſeme druè ſoit en plauche , ſOit enbor -
dure , qui repouſſ ſouvent aprés Etre cO⁰ pẽe , dont il faut prendre la jeune pointe
dela Ouſle pour ſes Salades , car les feuilles un peu vieilles ſont trop dures ; les ar -

roſemens de IEſté luy font grand bien , il n ' en eſt que dune eſpece , lu grainè sen
recueille à la fin de IEſté .

Les Fois ſe peuvent mettre au rang des potageres , Ceſt un Legume afſeꝝ
ruuſtique, qu com nent le ſeme en pleine ccampagne lans aOir befin d autre

ũi pendant ſa jeuneſle , c' eſt à dire devant qu' il commence àcultute què d ' f˖
faire des coſſes ; quand on les rame , ils produilent dava antage que quand on ne les ra⸗
me pas ; ils demandent latetre alle⸗ b5 ne , &un peu de pluye pouretre 0

1& deélicats , il Jes faut ſemer aſſea clairs ; il ene ſtde pluſicurs eſß eces ſcavoir de h
tifs , de Velds, de blancs , de quarrez : , autrement à la groſſe cofle , &c . on en
peut aà Oir peuidant les mois de May , Juin , Iuillet AOdüt , Septermnbre , Octo -
bré ; il n' eſt queſtion , pour en avoif aprés les premiers , que dien femer en diffe -
rens mois , pour en àvoir trois mois après : ceux dont on prend le plus de ſoin dans
les Potaget ſont les hàtifs ſoit blancs , ſoit

8875
qui ſont dune medio cre groſ -

1 on les ſeme
à

la fin d' Octobre à Habri de quelques murailles du Midy , du du
Levant ; on fait mème quelques ados exprés pout cela , & afin qu ẽtant ſernet ils le -

Pone us PE ement , on les fait get mer cinq , ou fix jours aupravant , ce qui
ttant treinper deux jours dans l ' eau , & enſuite les mettant danis un

lieu , 0¹ leffoid ne puiſſe pas penetrer , la premiere racinè commence à fortir , fe
gros froid les gàte entierement , Ceſt tout ce quꝰon peut faire d en avoir de bons à la
In del 27 On en ſeme auſſi ſur couche à la fin de F&vrier , pour en rep 5 er dans
les pieds des murs bien expoſen , en cas que ceux , qu ' on avoit ſemiès àla fint dOc⸗
tGbre

aen eté Atez ]Pal la geléeʒ les derniers qu ' on ſeme , Cꝰeſt vers la gaint Jean
P bur

Etre bons à la Touffai

2

ts
Forrẽè eſt une ſorte de plante , qui ſert , ou par ſes feuilles à mettre au pot , ou

pPar ſes cardes à mettre en ragoũt ; celles -
0

doivent avoir été replantées en terfe
be, & cela dans les niois d ' Avril , & deè May , & ètre eſpacées environ

d & dem) Pune de l ' autre , pour 8 pouvoir etendre , autant qu' elles peu -
Jard des autres on les ſeme au mois de Mats en planche , & on les recou -
vent pendantl·Eſté ,elles repouſſent enſuite , comme font “ Oſeille , &

perir , ſi on n' a ſoin de lès couvrir aſſes bien ; on en

Vrier , K9 avoir de bonnes à replianiter au mois
treplamet que de celles , quiſont les plus Hlindes , car les

as ſi Andtes& ſi delicates , que les blondes : communenient on en
16*

bien pre
dun 0

Pèe ſort ſo
le Perſil ; le gros froic
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replante des rangees parmi les Artichaux , tant pour profiter de la place , que
pour y ſervir pendant l ' Hyver de nourriture aux Mulots , qui ſaus cela ron -

geroient les pieds d ' Artichaux , dont la perte eſt plus grande , que celle des

pieds de Porrée : on en recueille la graine dans les mois d Aouſt , & de Septem -
bre .

Les Porręeaus ſe ſement à la ſin de l ' Hyver dans des planches bien preparées , &
ſe ſement aſſez clairs , & enſuite pendant tout le mois de juin on les arrache pro -
prement , & on les replante dans d' autres planches , qui ſont pareillement bien

preparẽes : on fait pour cela avec un plantoir des trous creux d ' environ quatre pou -
ces , & eſpaceꝝ de demy pied , & aprés avoir un peu rognc taut leurs racines , que
leurs feuilles , on en fait ſimplement couler un pied dans chaque trou , ſans qu' il
ſoit beſoin de le preſſer , comme on fait à toutes les autres plantes : on prend ſeu -

le ment ſoin de les ſerfoiir de temps en temps , & mëme de les arroſer un peu pen -
dant la ſechereſſe , afin que leur tige groſſiſſe , & blanchiſſe devant ſHyver ; quand

les gelées ſont tres - gaillardes , il eſt bon de les couvrir , ou de les mettrè en terre
dans la ſerre , il eſt mème à propos de les arracher de leur planche , où ils ſont plan -
te⁊ un peu au large , pour les remettre plus prés aprés dans une autre planche de

pepiniere , & les couvrir de grande litiere ; autrement pendant la groſſe gelée , on
ne pourroit les atracher de terre ſans les rompre ; on peut enlaiſſer en place après
PHyver , pour y monter en graine , ou bien on en replante à quelque endroit à part
pour cela ; la graine s ' en recueille au mois d ' Aouſt , il en eſt d ' une eſpece un peu
plus groſſe que /ordinaire , &celle : là eſt la meilleure .

Potirons ſont une eſpece de Citrouille plate & jaune , dont la culture eſt entiere -

ment ſemblable à celle des Citrouilles .

Pourpier eſt une des plus jolies plantes du Potager , dont le principal uſage eſt

pour les Salades , & mème pour les Potages : il en eſt deux eſpeces , du verd , & du

doré ; celuy - cy eſt plus agreable à la veuè , & plus delicat à Elever , enſorte que dans

les temps froids on a peine à le faire venir mème ſur couche , & ſous cloche , car

pour la pleine terre il ne reüſſit guere que vers la my - May , & encore faut - il , que la

terre ſoit bonne , douce , & fort meuble , & que le temps ſoit aſſea beau ; ainſi

pour les premiers Pourpiers qu ' on ne doit commencer de ſemer ſur couche que
vers la my- Mars , il ne faut uſer que du verd , attendu que le jaune fond , dés qu' il

eſt levẽ , à moius que la ſaiſon ne ſoit un peu avancẽ , & le Soleil un peu chaud ,
c 'ꝯ eſt à dire vers la fin dAvril ; on le ſeme d ordinaire fort dru , parce que ſa graine
eſt ſi menuè , qu 'ꝯ on ne ſcauroit le ſemer clair ; quand on en ſeme ſur couche , ſoit

quand il fait froid , & què par conſequent les cloches , ou les chaſſis ſont neceſſai -

res , ſoit quand le temps commence d' ëtre doux , on ſe contente de battre le ter -

reau avec ja main , ou avec le dos de la pẽle ; mais quand on en ſeme en pleine ter -

re , qui doit avoir ẽtẽ bien preparẽe pour cela , on la herſe cinq , ou ſix fois avec la

fourche de fer , pour faire entrer la graine dans la terre .
La maniere d ' en elever la graine eſt d ' en replanter d' aſſez fort dans des planches

bien aprètẽes , & de leſpacer de huit à dix pouces ; les mois de juin & de ſuillet ſont

propres pour cela ; peu de temps aprés il eſt monté , & fleuri , & dẽs quꝰon apper -

goit que quelqu ' une des coques soufant fait voir de la graine noire , il faut couper
tous les montans , les mettre quelque jour au Solæil , poùr achever de faire meurir

toute la graine , & enſuite on les bat , & on les vane , &c . Il faut ètre ſoigneux de

replanter les eſpeces à part , pour uc s / pas tromper , quand on endoit ſemer; les

gros chtons de ce Pourpier monteꝛ en gtaine ſetvent à faire confire dans du ſel , &

du vinaigre ; afin d' ètre employez en Salades d ' Hyver .

Les Raves , quand elles ont la bontè qu' elles doivent avoir , Ceſt à dire qu ' eb -
les ſont tendres , caſſantes , & douces , ſont à mon gré une des plantes du Pota -

ger, , qui donne le plus de plaiſir , & le donne auſſi ſouvent , & auſſi long : temps qu 'ꝯ au-
Gg 2 cune .
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cune autre ; je la regarde comme une maniere de manne de nos Jardins; il ſemble
qu' il n' y ait pas grand peine à les faire venir , car en effet il n' eſt queſtion que
de les ſemer aſſe2 claires dans de la terte meuble bien preparée , &d eles arroſer
beaucoup dans les temps ſecs , & moyennant cette culture elles acquierent toute la
perfection qui leur convient ; mais il eſt premierement queſtion d' avoir toſjours
de la grainè de bonne eſpece , & en ſecond lieu d' avoif des Raves ſans diſcontinua -
tion depuis le mois de Feurier juſques aux gelecs de la my - Novembre ; pour ce qui
eſt de la graine de bonne eſpece , c' eſt celle qui fait peu de feuilles , & lè Navet
long & rouge , car il y en a qui font beaucoup de feuilles , & peu de Navet , &
quand une fois on eſt pourveu de la bonne eſpece , il faut ètre extrèmement ſoi -
gneux de la bien multiplier , pour ne la pas perdre , & pour cet effet dans le mois
d ' Avril il faut , que parmi les Raves qui ſont venuẽs de la ſemence de launẽe , on
choiſiſſe celles , qui , comme j ay dit , ont le moins de feuilles , le plus de Navet ,
& le olet le plus rouge , & les replanter toutes entieres dansquelque endroit de
terre bien prẽparée , & les eſpacer d un pied & demy une de bautre ; ætant ainſi
replantées , elles monteront , fleuriront , & feront de la graine bonne à cueillir
vers la fin de ſuillet : pour lors on coupe les tiges ; on les met ſécher quelques
jours au Solcil , enſuite on les bat pour faire ſortir la graine de la coſſe oOnles va⸗
ne &C. Les pieds qui montent en graine , allongent ce ſemble à l ' infini leurs bran -
ches , & perpetuent leurs fleurs , & à cauſe de cela il eſt bon de pincer ces branches
à une longueur raiſonnable , afin que les premieres coſſes ſoient mieux nourries .

Ce nꝰeit pas aſſe⁊ d' avoir ſoin d ' leverde bonne graine , il faut auſſi ſe mettre en
ẽtat d' avoir de bonnes Raves huit , ou neuf mois de Pannẽe : les premieres qu ' on
mange , viennent ſur couche ; j ' ay expliqué la maniere de les Elever dans les ou-
Vrages de Novembre , & par le moyen de ces couches on en doit avoir pendant les
mois de Février , Mars & Avril , autrement on n ' ena point , & pour en avoir le
reſte des mois on en doit ſemer parmy toutes ſortes de ſemences : les graiues en le -
vent promptement , & ainſi on a le temps de les cueillir , devant qu' elles puiſſent
nuire aux autres plantes ; les Raves craignent extrEmement le gros chaud de lEſté ,
qui les fait venit , comme ondit , fortes , trop piquantes , cordées , & quelque -
fois tres - dures , & en ces temps - là il ſaut affecter de les ſemer en terre bien meuble 8& oũ le Soleil donne peu , & pour mieux faire , il faut avoir le long de quelques mu -
railles du Nord une planche ou deuxde terreau ẽpais d ' un bon pied & demy , pour
yſemer ces Raves , & les bien arroſer ; le Printemps , & l ' Automne comme le
loleil n' eſt pas ſi chaud , les Raues reüſſiſſent aſſes bien en pleine terre ,& au grand air .

Rẽponces ſont une ſorte de petites Raves douces , qui viennent d' elles -mëmes
à la Campagne , & ſur tout dans les bleds , & ſe mangent en ſalade au Printemps ,
elles ne ſe multiplient que de graine .

Rhuẽ eſt une plante d ' odeurtres forte , dont onfait quelques bordures dans nos
Jardins , elle ſe multiplie de graine , & auſſi de branches ; qui ont pris racine au co -
let ; la Rhuẽ n' eſt guere bonne que coutre des vapeurs de Mere .

Romarin eſt une autre ſorte de plante odoriferante , que nous mettons en bordu -
re , & dont le principal uſage eſt pour le parfum des Chambres , &pour des lave -
pieds , il ſe multiplie de la mème maniere que la Khuẽ, ; & les autres bordures , &
dure des cinq̃ & ſix annẽes en place .

KRoquette eſt une de nos fournitures de ſalade , qui ſe ſeme au Printemps , com -
me la plũpart des autres ; ſa feuille eſt aſſes ſemblable à celle des Raves ; la graine

n eſt tres:-meuuẽ , & à peu ptẽs comme celle du Pourpier mais la couleur eſt rou -
gedtre , ou pldtòt d ' un minime obſcur .

Salfifix dEſpagne , autrement Scorſonnere eſt une de nos principales racines ,
qui ſe multiplie de graine comme les autres , & qui eſt admirable cuite , Oit pour
S plaiſir du godt , ſoit pour la ſanté du corps ; elle ne ſe multiplie que de graine ,

qui

—
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qui ſe ſeme au mois de Mars , il faut ètre ſoigneux de la ſemer aſſen claire , ſoit en
en planche , ſoit en bordure , ou au moins de Feclaircir , afin que les racinès envien -
nent plus groſſes ; la Scorſonnere monte en graine dans le mois de Juin , &dejuil -
let , & on la recueille des qu' elle eſt meure .

Le dalſifix commun eſt une autre ſorte de racine , qui a la mème culture que la
precedente , mais n' eſt pas d ' un merite tout· à· fait ſi conſiderable ; elles paſſent ai -
ſement IHyver en terre , il eſt bon de les arroſer l ' une & /autre pendant le grand
ſec , & de les tenir bien farclées , &ſur tout de les mettre ein bonne terre bien pre -
parẽe , & dont le fond ſoit tout au moins de deux bons pieds .

La Sariette eſt une plante annuelle un peu odoriferante , qui ne vient que de

graine , & entre par ſes feuilles dans quelques ragoũts , particulierement dans les

Pois , & les Féves ; elle ſe ſeme au Printemps en planche , ou en bordure .
La Saugeè eſt une plante à bordures , dont la culture n' a rien de particulier , & eſt

ſemblable àcelle des autres bordures de Romarin , Lavande , Abſynthe , &c . ily
en a de panachẽe qui paroſt à quelques· uns plus agreable que la communè , qui eſt
d ' un verd blanchaàtre .

Le Thym autre bordure odoriferante , qui ſe multiplie egalement de graine , &
de branches , quand elles ont pris racine au colet ; la bordure de Thym fait un or -
nement aſſez grand , & aſſeꝝ neceſſaire dans nos Potagers .

La Tripe - madame eſt une des fournitures de Salade ; on ne s ' en ſert qu ' au
Printemps , quand elle eſt tendre , mais il n' en faut mettre que peul ' Eſté , parce
quꝰelle eſt trop dure ; elle ſe multiplie de graine , & de branches de bouture .

Les Violettes , & ſur tout les doubles ſervent dans nos Potagers à y faire de jolies
bordures ; leurs fleurs font un agtẽment ſingulier etant ſagement placees ſur la ſu -

perficie des ſalades du Printemps ; tout le monde ſcait qu ' elles ſe multiplient de
touffes , c' eſt à dire qu ' une groſſe touffe ſe diviſe en pluſicurs petites , chacune deſ⸗-

quelles devient à ſon tour groſſe , & en etat d' ètre auſſi diyiſẽe en pluſieurs pe -
tites .

C HHAPITREVIIL

Pour ſenavoir combien dè tembs chaq̃uè plantèe Votagere occupe utilement ſa

hplace dans un Dotager . Qui ſont celles qui ont beſoin de la ſerre , pour

fournin pendant lHjuer . Qut ſont celles qu 'ꝯ on peut faire denir malgré -
ler gelees . Et enſin combien de temes chaque ſorte de graine ſe peut gar -
doer ſans devenin inutile .

L eſt tres-· important en Jardinage de ſcavoir ; combien de temps chaque plante

occupe utilement l ' endtoit du Jardin où elle eſt , afin queè la prẽvoyance d ' un

habile Jardinier gache à point nommè en preparer d ' autres , pour ſubſtituer à cel -

les , qui n ' ẽtant , pour ainſi dire , que desplantes paſſageres n' ocααuνent leur place

que peu de mois : par ce moyen noa ſeulement il ne reſte jamais de terre inutile .

dans un Potager , mais mème il ſemble qu ' on a un ſenſible plaiſir dejouir par avan -
ce des choſes , qui ne ſont pas encore en nature .

Pour bien traiter cette matiere jꝰeſtime , qu' il eſt aſſeʒ à propos de parler premie - :
rement des Flautes qui ſont de longue dutee , ſoit devant qu' elles arriyent à leur

perfection , ſoit pendant quelles continuent à ſe produire . Toutes ſortes de Rai -

ſins , les Capres , & les Aſperges tiennent ſans doute le premier rang dans ce .

Gg 3 . nom⸗
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