Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Le Jardin De Hollande planté & garni de Fleurs, De Fruits,
Et D'Orangeries

Du Vivier, Jean

Leide, 1714

Chapitre VIII

urn:nbn:de:bsz:31-333070

Visual \\Library


https://nbn-resolving.org/urn:nbn:de:bsz:31-333070

[wivant les Frangois, 12§

doivent étre decouverts dans Jeurs boitesou
vafes, afinque’humidité, qu'ils pourroicnt
encore avoir de la terre, fe feche bien, &
de cette maniere ils peuvent demeurer bons.
Cependant il faut y regarder dec temps en
temps, les manier doucement, & les tour-
ner, pour voirs’il y en auroit quelqu’un de
bleflé ou de malade, afin qu’on y pourviit
4 temps €n Otant la peau ot ’on decouvre
le mal, ou bien en les mettant en terre avee
cette peau, ouils reprendrontleur premiere
vigueur & fe conferveront.

CuariTre VIIL

La neceffie qu’il 3 a dParracher les Tulipes
gus 3 P
tows les ans.

1 eft abfolument neceffaire d’arracher les

Twlspes tous les ans 4 la fin de Juin ou au
commencement de Juiller, lorfque les tiges
font feches, non feulement afin de nettoyer
les oignons de leurs vieilles peaux qui font
entierement gitées, & pour éviter quils ne
fe pourriffent , & d’autres accidens , qui
leur peuvent arriver; mais auffi parce que
les oignons de certaines Tulipes s’enfoncent
naturellement i avant en terre, que {i on
vouloit les y laifier pendant quelques années,
{ans doute qu’on en perdroit pluficurs ; mais
on
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on le fait Je plus fouvent, parce qu’alorsles
oignons croiflent beaucoup micux; car en
negligeant cela ils viennent tous a deperir ,
adegenerer, & a diminuer d’année en année,

CuariTrE IX,
Quand & comment il fant planter les Tulipes,

et au mois d’Ocobre que les Ama.
thm's soccupent & fe divernflent 4
planter les oignons des Twlipes, laiffant aux
parcfieux le commencement de Novembre,
& aux neghgens la fin de ce méme mois.
Aufli tot que les oignons des Tulipes ont
éré arrachez , il faur rafraichir la rerre, h
piréparer comme il faut , & la remuer ou
becher trois ou quatre fois pour le moins,
avant que d’y planser les oignons. 11 faut
en oter toutes les pierres, le gravier, lesra-
cines, & les mcchantes herbes, & auflila
fafler. On fait les planches les plus propres
& les plus commodes de la largeur de deug
pieds & demi, dans lefquelleson peut plan-
ter les oignons en rangs de deux & detrois,
ou de wois & de quatre, ou felon la fantai-
{ic de chaque Amateur.
En plantant il faut e fervir d’un cordeau,
avec lequel on fait les rangs en droite ligne
de long; il fautaufli avoir une regle pour

par-
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