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386 Maniere de cultive -

aprẽès quoi on void rarement que les perce -
oreilles , qui ne ſgavent pas nager , ſe met -

tent ſur Peau , & qu ' ils parviennent juſ -
quꝰaux Orangers pour les deſoler . Ces ine -

mes vaſes ſont auſſi un obſtacle invincible

contre les fourmis , s ' il sen pouvoit trouver

qui vouluſſent pourtant monter ſur ces beaux

arbres , quand mémes il n' y auroit plus de

couvein , qui les y amorgàt puiſſamment .

CHAPITRE XIII .

De la maniere de cueuillir les fruits tant des

Orangers que des Citronniers , & de leur

utilits .

L eſt neceſſaire pour la conſervation des

arbres de leur õter de leurs fleurs & de

leurs fruits au temps qu' il faut ; car par la

trop grande abondanceè de fleurs ils 8affoi -

bliſſent & perdent de leur vigueur , & ceſt

pour cela qu ' il faut cueuillir à temps les

fleurs tardives ou qui ſont ſur les cõteꝝ , &

ne laiſſer que les premieres fleurs qui ſont

dans le milieu pour la production des fruits ,
& men laiſſer de celles -ci quꝰautant quꝰon
juge que l ' arbre eſt capable dꝰen nourrir , leſ

quelles pour lors ſeront plus grandes & plus
belles , & les nouveaux jets plus vigoureux ,
& rarement il faut laiſſer deux Oranges en -
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les Orangers & les Citronniers . 387
Par rapport au temps que les fruits doi -

vent étrèe cueuillis , on nè peut point le li -
miter exactement , parce quꝰils ſont de plu -
ſicurs ſortes , & que nos étez ne ſont pas
toũjours ẽgalement chauds , mais qu ' ils dif . -
ferent fort en chaleur ; ainſi , pour plus de

ſüreté ,il ne faut pas cueuillir les fruits avant

qu' ils ayent leur groſſeur & leur couleur re -

quiſes , à moins quẽon ne voulut les confire au
ſucre , car alors ils ne doivent pas ètre mürs .

En cueuillant les fruits il ne faut pas les
arracher avec la main , puisqu ' alors on gã -
teroit aiſẽment les arbres , parce qu' ils ſont

trop fortement attacheʒ⁊ aux branches , &

qu' elles ſe dechireroient facilement ; cꝰeſt

pourquoi il eſt à propos de les couper avec
un couteau bien tranchant , & laiſſer pour
la beauté une petite branche à chaque O -

range ou Citron .

Si cependant quelqu ' ꝰun vouloit laiſſer

pendre long temps les fruits aux arbres pour
en faire parade , Pexperience lui apprendra ,
que les Citrons étant trop mürs tomberont ,
& les Oranges ſe ſecheront , tout comme ſi
la mere· tige refuſoit la nourriture aux vieux
fruits pour la redonner aux jeunes qui ſont

prẽts à venir ; & de là on peut voir claire -
ment , que la nature nous montre combien
il eſt neceſſaire pour Parbre & les fruits de
les õter au temps quil faut .
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388 Maniere de cuitiver

Or toutes les Oranges ſont douces , ou

aigres , ou aigres - douces , C ' eſt - ·à-· dire , mẽ·

lecs d' aigreur & de douceur ; les aigres ſont

pour les ſauces , & les autres ſont pour man -

ger cruẽs ainſi que d ' autres fruits : parmi
les premieres il y en a de dougatres ,& pour
ainſi dire fades , & par conſequent desagréa -
bles , Cᷣeſt pourquoi il faut éviter d ' en avoir

autant qu' il eſt poſſible : les meilleures des

douces ſont les Oranges qui viennent de

Portugal , & celles d ' une autre ſorte de groſ -
ſe Orange qui viennent des Indes ; les peti -
tes Oranges de la Chine ſont auſſi dun goũt
tres agréable .

Parmi les aigres les Bigarrades ſont les meil -

leures , les plus belles , & les plus eſtimées .

Celles qui ont l ' αοee groſſe & ẽpaiſſe ont

fort peu de jus .
Les feuilles de POranger nommè Cedrac

ont le mème goũt que le fruit , & on peut
s ' en ſervir pour faire de la limonade ; quand
on les mache , elles donnent une haleine

douce & qui ſent bon ; elles gueriſſent tou -

tes les Ccorchũres & meurtriſſùres aux jam-
bes , y etant appliquées deux fois le jour .

On diſtille des fleurs une eau , qui eſt

dꝰune ſenteur agrẽable , qui fait ſuer , & qui
fortifie le cœͥ ;ᷓ & de chaque once de fleurs

infuſẽe dans une demi. pinte dꝰeau de vie &

expoſẽe au ſoleil pendant quinze jours on ex -
trait
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trait une liqueur , qui eſt bonne contre plu -
ſieurs ſortes de maladies froides , & particu -
lierement contre la colique ; ẽtant miles dans
un cabinet , od P ' on tient du linge blanc ,
elles y repandent une odeur agrẽable ; on
en fait une conſerve cuite au ſuecre , & pour
lors on s ' en ſert contre toutes ſortes de vi -
laines vapeurs & pour des friandiſes , & cl -
les ſont propres pour donner beaucoup d ' o -
deur à Tᷣhuile damandes douces , qu ' on em -
ploye dans les parfums .

Somme on connoit aſsès de quelle vertu
& de quel uſage les ecorces dOrange , ſoit
confites au ſucre , ſoit ſaupoudrẽes de ſucre ,
ſoit qu ' on en tire leſſence , ſont dans la
Medecine & pour les mets de table , il ne
ſera pas neceſſaire de nous y ctendre fort
au long , & il ſuffira de dire , quꝰclles re -
chauffent les eſtomacs refroidis , qu' elles
chaſſent toute ſorte de contagion , qu' elles
rẽtabliſſent les nerfs roides , qu' clles ra -
fraichiſſent les fievreux , & qu' elles ſervent
à la gueriſon des ſcorbutiques .

CHAPITREXIV .

Du temps & de la manierè de tranſporter les

Orangers aꝰun lieu à un autre .

FHollande ) pour tranſporter de jeunes &
Bb z ten⸗

E
ſailon la plus propre dans ces pays ,
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