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386 Maniere de cultiver

aprés quoi on void rarement que les perce-
oreilles, qui ne {gavent pas nager, fc met-
tent fur Peau , & qu’ils parviennent jul~
qu’aux Orangers pour les defoler. Ces mé-
mes vafes font aufli un obftacle invincible
contre les fourmis, 8’1l s’en pouvoit trouver
qui vouluflent pourtant monter fur ces beaux
arbres, quand mémes il n’y auroit plus de
couvein, quiles y amorgit puiflamment.

Cuarirre XIIL

De la maniere de cuenilliv les fraits tant des
Orangers gue desCitronniers ,& de lenr
nrilites

II eft neceflaire pour la confervation des
arbres de leur oter de leurs fleurs & de
leurs fruits au temps qu’il faur; car par la
trop grande abondance de fleurs ils saffoi-
bliflent & perdent de leur vigueur, & c'eft
pour cela quil faut cueuillir 4 temps les
fleurs tardives ou qui font fur les cotez, &
ne laiffer que les premicres fleurs qui font
dans le milicu pour la produdtion des fruits,
& n%n laiffer de celles-ci quautant qu’on
juge que l'arbre eft capable d’en nourrir, lef-
quelles pour lors feront plus grandes& plus
belles , & les nouveaux jets plus vigourcux,
& rarement il faut laiffer deux Oranges en«
femble. Par
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Par rapport au temps que les fruits doi-
vent €tre cueuillis, on ne peut poine le li-
miter exaétement, parce qu’ils font de plu-
fieurs fortes » & que nos étez ne'font pas
toljours également chauds, mais qu'ils dif-
ferent fort en chaleur ; ainfi, pour plus de
{ireté, il ne faut pas cueuillir les fruits avant
qu’ils ayent leur grofleur & leur couleur re-
quifes, a moins qu’on ne voulut les confireau
fucre, car alorsils ne doivent pas étre mirs.

En cucuillant Ies fruits il ne faut pas les
arracher avec la main, puisqu? alors on gi-
teroit aifément les arbres, parce qu’ils font
trop fortement attachez aux branches, &
quelles fe dechireroient facilement 3 ceft
pourquoi il eft 4 propos de les couper avec
un couteau bien tranchant, & laifler pour
la beauté une petite branche i chaque O-
range ou Citron, ]

S1 cependant quelqu’un vouloit laiffer
pendre long temps lesfruits aux arbres pour
en faire parade, Pexperience lui apprendra,
que les Citrons étant trop miirs tomberont ,
&-les Oranges fe fecheront, tout comme fi
la mere-tige refufoit la nourriture aux vicux
fruits pour la redonner aux jeunes qui font
préts a venir; & de la on peut voir claire-
ment, que la nature nous montre combien
il eft neceflaire pour Parbre & les fruits de
les Oter au temps qu'il faut,
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388 Maniere de caltiver

Or toites’ les Oranges font douces, ou
aigrcs-; ou aigres-douces, C’eft-a-dire, mé.
lées d’aigreur & de douceur; les aigres font
pour les fauces, & les autres font pour man-

er crogs ainfi que d’autres fruits : parmi
%:s prémieresil y en a de dougatres ,& pour
ainf1 dire fades, & par confequent desagréa-
bles, c’eft pourquoi il faut éviter d’enavoir
autant qu'il eft poffible: les meilleures des
douces font les Oranges qui viennent de
'f - Portugal , & celles d’une autre {orte de grol-
e fe Orange qui viennent des Indes; les pet-
1 s tes Oranges de la Chine font aufli d’un gotit

[ R tres agréable. : _
il 4\ Parmilesaigres les Bigarrades {ont les meil
Teures, les plus belles, & les plus eftimées:
(( Celles qui ont Pécorce grofle & ¢épaiflc ont

fort pea de jus.

Les feuilles de P’Oranger nommé Cedrac
ont le méme goit que le fruit, & on peut
s’en fervir pour faire de la limonade ; quand
on les mache , elles donhent une haleine
douce & qui fent bon; elles gueriflent tou-
tes les écorchiires & meurtnfilires aux jam-
bes, y étant appliquées deux fois le jour.

On dithille des fleurs une eau, qui eft
d’une fenteur agréable , qui fait fuer, & qui
fortifie le ceeur; & de chaque once de fleurs
infufée dans une demi-pinte d’eau de vie &
expoléeau foleil pendant quinze jours on ex-
trait

Ira
fie
JiLI'

el
0
Jor

LB BADISCHE X
LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



BADISCHE

les Orangers & les Citronniers. 389

trait une liqueur, qui eft bonne contre plu-
fieurs fortes de maladies froides, & particu-
licrement contre la colique ;étant miies dans
un cabinet, ou Pon uent du linge blanc ,
elles y repandent une odeur agréable ; on
en fait une conferve cuite au fucre, & pour
lors on s’%en fert contre toutes fortes de vi-
laines vapeurs & pour des friandifes, & cl-
les font propres pour donner beaucoup d’o-
deur a ’huile d’>amandes douces, quon em-
ploye dans les parfums.

Comme on connoit afsés de quelle verta
& de quel ufage les écorces d’Orange, foit
confites au fucre, foit faupoudrées de fucre,
foit qu’on en tire Peflence , font dans la
Medccine & pour les mets de table, il ne
fera pas neceflaire de nous y éendre fore
au long, & il fuffira de dire, quclles re-
chauffent les eftomacs refroidis, qu'elles
chaffent toute fortc de contagion, qulelles
rétabliffent les nerfs roides, qu’clles rae
fraichiffent les fievreux, & qu’elles fervent
4 la guerifon des fcorbutiques.

CuariTre XIV.

Du temps & de la maniere de tranfporter les
Orangers d’un lien & un antre,

a faifon la plus propre dans ces pays ,
L(Hollandc) pour tranfporter de jeunes &
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