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Quand & comment lever les oignons de
terre. Comment les conferver.

LOyfque les fleurs font paflées , la
régle pour les oignons , eft d’at-
tendre que leur fane perdant fa cou-
lear verte , en prenne une jaune , &
foit en partie féche ; ce qui arrive
ordinairement dans quatre ou cing

{femaines. 11 n’y a point cependant de :

mal 3 craindre , en les laiffant enco-
re quelque tems dans la terre. Trop
dé hite 4 les en tirer , eft plus nuifi-
ble que le retardement ; car quand

on prévient le tems, au lieu que l'oi-"

gnon féche bien , fa peau fe ride , &
il y croit un moifi verddtre qui le'pé-
nétre , & corrompt le cetcle 'des raci-
nes. Il faur prendre garde, en le le-
vant , de bleffer’ cet oignon alors fore
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tendre & plein de jus. La fane s’en
fepare d'elle-mtme , on lui laiffefes
racines , & la terre qui'y tient.On
obferve exactement , a Iaide des chif-
fres , les efpéces qu’on déplante , &
on les ériquette tout de fuite.

La diligence & ériquetter ainfi.les
oignons pour en éviter la confufion ,
doit éire une régle uniforme ; mais
on varie fur ce qu’on doit en faire,
a mefure qu'on les a tirés de rerre :
& je trouve cette variété d'avis dans
la m’me famille de Fleuriftes. L’an-
cien Voorhelm ou Pierre mécrit. en

fon tems, qu’ayant arraché les oignons,,

il faur les décharger de leur fane ,
la coupant jufques dans les oignons,
& mettre tout de fuite ces oignons
couchés fur leur coté. Le -haut tourné
au midi , dans des fillons qu'on re-
couvre d'un pouce feulement de ter-
re ,pour les y laiffer fécher jufqu’an
milieu. ou la fin méme de Juiller ,
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pEs JAacinTES. (32
prenant garde qu'aucun accident ne
les découvre 4 ardeur du Soleil qut
lenr nuiroir. George Voorhelm rejette
en général ce procédé dontil a, dit-il,
été fouvént la dupe , & il ne lap-
prouve que pour des oignons foupgon-
nés d’étre attaqués du chancre. On
peut felon lui lever ceux-ci, dés que

les pointes de fane annoncent que

lear croiffance va fe rallentir. E fui-
vant la pratique de Pierre , on les en-
terre pour trois ou quatre femaines.
Par certe ccconomie bien obfervée, la
peau devient unie , faine , féche ,
prefqu’aufli dure que celle de la Tu-
lipe , & brillante comme elle. Mais
ce n'eft pas , dit encore George ,
une recette immanquable contre le
mal qu’on veut éviter ; & I'on rifque
de faire cuire les oignons au foleil ,
fi on pe le leur cache pendant deux
ou trois heutes de fa plus grande ar-
deur.
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La méthode de ce nouveau Fleu-
rifte eft donc de lever les oignons, &
d’attendre au furplus foit a les net-
toyer , foit 4 les décharger du peu-
ple ou petits cayeux accris, qu'il les
faille replanter.

Avant les Voorhelms , Clarici (1)
nous avoit enfeigné que chaque an-
née , un mois apres la fleurifon des
Jacintes , il falloit arracher les oi-
gnons, quoique leur fane confervit
encore fa verdure, rogner cette fane
jufqu’au coler , & tout de fuite re-
mettre les oignons a la méme place ,
d’ott ils avoient été rirés : fans nous
expliquer en quelle firuation couchée,
ou droite ¥ 1l dit feulement qu'en
recouvrant ces oignons il faur drefler
le terrein , & lui donner une- cer-
taine élévation qui empéche P'eau de
sarréter fur les oignons , & quau

(1) De¢l Giacinto pag, 167.
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bout de fix ou huit femaines ils auront
acquis une entiere macurité , quils
feront devenus fermes & en aufli bon
érat qu'ils peuvent U'ctre.

Pour moi qui me laffe aifement des
formules embarraffantes , quand elles
ne me paroillent pas d'une {iireté bien
évidente , & qui par cette raifon
cherche i les fimplifier pour les autres.
Voici ce que je fais ordinairement , &
ce que je propofe de faire a qui l'a-

oQ

La fane des Jacintes faifant connei~
tre leur méwurité , je les léve avec
toute l'artention qu’elles exigent. Je
coupe aflez prés de leur naillance les
feuilles , de méme que les racines ,
fans en détacher les cayeux ; réfer-
vant cette {éparation domeftique aun
moment du plantage ; je retranche 4
Iextérieur les peaux ou enveloppes que
je trouve chancreufes , ainfi que je
Pexpliquerai mieux en parlant des
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maladies des Jacintes. Si quelque Oi~
gnon me paroiralors altéré , je le net-
toye jufqu’au vif. Aprés quoi , com-
me j’ai reconnu . par plufieurs expé-
riences que les infectes font les Aue-
teurs du mal , on l'augmentent , je
mets ces 0igaons tremper dans de
I’eau diftillée de tabac, ou dans une
forte décoction de tanaifie : je les laif-
{e dans ce bain falutaire environ une
heare qui fuflit pour érouffer les ani-
malcules. Et foir les oignons malades,
foit les fains , je mes le tour fe defle-
cher lentement en quelque lien bien
aéré , maisd l'ombre. Quand la peau
me paroit aflez raffermie , jenferme
mes Jacintes dans des boctes , [¢épa-
rant avec foin des autres , les infec-
tées ou fimplement foupconnées, crain-
te de récidive & de contagion , méme
aprésavoir gardé cesboctesen lieu bien
fec.

Cette attention -eft fuffifante pour
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la confervation des oignons deftinés 4
planter 'd l'ordinaire , mais (uand on
projette d’en planter plicard , com-
me il ‘fera dit , il convient alors de
garder ceux-ci dans du fable.aufli fin,
& aufli-fec qu'on le peut trouver, ou
qu'on fait {écher au four. On choifit
un vafe de terre oude bois , au fond
duquel on commence par mertre an
pouce de fable, on place deflus une
rangée d'oignons , fans qu’ils fe tou-
chent, On les recouvre d'un pouce de
fable , oe remet fur le fabled'autres
oignons ; & l'on continue ces alterna-
tives tant qu’on a d'oignons ,ou que
le vafe en peutr contenir, obfervant
que la derniere couche foit d’un pouce
de fable.

Les oignons ainfi préparés & gar-
dés en lieu bien fec , fans chaleur ce-
pendant, peuvent enfuite &tre plantés
dans les mois d’Avril , de Mai & de
Juin, méme pour donner leur fleur
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dans ceux de Juiller & d'Aoiit. g

On ne doit pas néanmoins conclu-

- re de ce procédé, qu'on puifle garder
les oignons de Jacintes comme: -les

griffesou pites de Réenoncules & d’A-

nemones au-deld de l'annce. La perte

des oignons {eroit le fruit des mnou-

velles tentatives qu'on voudroit faire PQ
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