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Ce mois à vingtuluit jours , ou vingt -
neilf auæ années biſſeætiles .
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A campagne eſt toujours , durant

ceè mols , ſous la triſte domination

de Phiver ; ſa violence ſe fait ſentir à

tout ce qu' il rencontre ſur ſa route ;
rien qui ne FepHοUðwe plus ou moins ,

& S' ila permis quelques jours de treve

en Janvier , il en a du regret , & il le

témoigne : car on a obſervẽ que pour
Sen dédommager il en fait eſſuyer de

plus ſombres & de plus orageux en

Eévrier : au lieu qu ' ayant fait éclater

ſa duretè , dès le commencement de

D vij
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Poannée , il paroit un peu moins ſauvage
FEVRIER . à prẽſent . Ceſt ſur cettè bizarrerie

d ' humeur qu' il faut ſe régler . L' on
ſuppoſe donc le temps traitable juſqu - à
un certain point , lorſqu ' on conſeille
d' agir au dehors ; mais quand il ne Leſt
pas , il faut attendre qu' il Iui plaiſe de
le devenir , & Soccuper de ce qu' il ne
Peut empòécher de faire .

Si cependant il eſt d' aſſezæ bonne
compoſition , on fait ce qui n ' a pastrouvè de place en Janvier . Les ouvragesẽtant A- peu- pres les meèmes , le temps &le froid determinent à les faire plutõt ou
plus tard : à quoi lon doit faire beaucoupdlattention , Ceſt de garantir les plantesles plus delicates , ſur - tout lorſqu ' ellesſont nouvellement levẽes , car ſi le froid
Ies ſaiſit dans cet ctat de foibleſſe &de nouveautẽ , elles ne proſperent guere ,languiſſent , & ſouvent tout eſt perdu.Que le fruit de cet avertiſſement ſoit
donc de ſemer ſur des couches ce quil
J a de plus delicat , ou de differei ce
qu ' on ne voudra pas haſarder , afin de
garantir par quelque moyen ce quitient au cœur . Cet avis doit prèvaloirà ce qui ſera dit dans la ſuite eu égardaux circonſtances .
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CHAPITRE PREMIER .

CONDVUITE DVUV POTAGER .

Des Laitues d ſemer .

O continue d ' en ſemer , & en

particulier la laitue à coquille , ou la

coquille . Si c' eſt ſur couche , on en

pourra manger en Avril & Mai .

On peut de meme commencer à ſemer

les eſpeces qui donnent pendant Pete ,

qui eſt leur ſaiſon naturelle en Juin ,
Juillet & Aoũüt ; telles ſont la laitue

d' Italie , dont on a parlé en Janvier ,
Ia laitue brune de Hollande , les deux

crepes- blondes , &c . Toutes les eſpeces
qui ſuivent ſont à ſemer .

Laitue pareſſeuſe .

LA pareſſeuſe qui durant les chaleurs

monte moins qu aucune autre eſpece ,

& xẽſiſte mieux aux ſẽchereſſes . Sa pom -

me vient très - dure & aſſez groſſe ; ſes

feuilles exterieures ſont d ' un gros verd ,

fort cloquetées , entaſſces les unes ſur

les autres , graine blanche .

—

20 2 FEVRIER .
E
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FfVnirn. Lainie cocaſſeChap . I .
5

9
L & cocaſſe dure tout L' ëté dont lesPota⸗

chaleurs ne 0 pas de bien

pommer & de ſe conſerver pommèe
pendant fort long - temps . Ses feuilles
extérieures ſont d ' un gros verd luiſant ,
cloquetées . Elle eſt fort groſſe ; ſemée

au moiĩs d/Aoüt , & repiqute à la Touſ -
ſaint , elle paſſe Thiver . Cette laitue
Saccommode fort d ' une terre legere ,
pourvu que d' amples arroſements la
ſoutiennent . Comme elle eſt tardive à
monter , lorſquꝰon veut qu' elle graine ,
il faut Faider , en inciſant Ia pomme ;
dont le cœur pourrit quelquefois , faute
de pouvoir S' ouvrir ſans ſecours . La
graine eſt blanche .

Laitue de Verſailles .

LA verſailles , ou verſailleuſe , aiſce à
etre confondue avec la précẽdente , mais
cependant moins bouclée , pomme plus
Plat , a les feuilles moins entaſſces les
unes ſur les autres ; elle weſt pas non
plus ſi ſajette à rouiller : d' ailleurs ,
méme durée , nonobſtant les chaleurs ;

on verd eſt plus clair ſans aucune teinte
de la rouſſeur quon trouvye à la cocaſſe ,ſa graine eſt blanche .
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Laitiue d Autricke . EVRIER .

Cbap . I .
Conduite
du Pota⸗

LA laitue d ' Autriche , groſſe alle -

mande , imperiale , que M. de Combe

appelle la reine dés laitues ; il meſt

point de bonnes qualitẽs qu ' elle mait :

ſes feuilles extẽrieures ſont extrẽmement

grandes & liſſes , elles ſe terminent un

peu en pointe dans leur jeuneſſe , leur

couleur eſt d ' un verd pale & terne , ſa

pomme très - ſerrẽe , jaune & tendre ;
ſon goũt ſucrè quand le terrein luĩ

convient ; elle ſe conſerve pommès auſſi

long - temps que la cocaſſe , & ne mou -

chete pas de mèmèe : elle vient bien en

toute faiſon , à la groſſeur près quelle
n ' a pas en étè du mẽme volume qu au

printemps . Son défaut eſt d ' tre ſujette
à fondre dans les mois des chaleurs ,
ſur - tout lorſqu ' elle eſt mouillée trop
ſouvent . Quelquefois auſſi , elle a un

peu d ' amertume en certains terreins .

Elle eſt ſujette à pouſſer des drageons
entre ſes feuilles baſſes , qu ' il faut retran -

cher ; elle veut etre eſpacèe à quatorze

pouces ; & il ne faut pas en planter ,
paſſé le mois de Juillet , car plus tard ,

la pomme 1a plus le temps de ſe former ,

Etant fort tardive . Sa graine eſt blanche .

Laltule brune de Hollande .

Lalaitue brune ou laitue de Hollande ,

er .
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porte une Pomme de belle groſſeur ;

baſſe & aſſez ſerrec elle ſe ſoutientK dans les chaleurs. Jen ai eu de remar-Ad Pota⸗ quables en Juin & Juillet , ſes feuilles
ger. exterieures ſont d ' un verd mat , fort

liſſes & unies dans leurs bords , ſon
cur jaunit ; quoiqu ' elle ſubſiſte quel -
ue temps en état , elle monte cepen -dant plutõt que la groſſe allemande &
la bapaume ſes contemporaines .

Outre ces laitues pommèes dont onhate la ſaiſon , on peut encore devancercelle des chicons , dont il ſera parlé aumois ſuivant , ſans ſe dẽgoũter quand
quelque eſpece ne rẽpondra point à nosdeſus . Le but de ces tentatives doit ètrede sꝰaſſurer en chaque Jardin de Leſpecequi y fera le mieux , par rapport auterrein & aux différentes ſaiſons carles laitues que la Quintinie appelle 14
Hanne la plus utilèe de nos Potag ers ,Part . VI . pag . 186 . ) ont chacune leurs
temps privilégiés . Celles qui ſont bonnes
Pour certains mois de l ' annëe , ne le ſont
Pas pour d' autres ; celles qui viennentien au printemps , ne viennent Pasien en été ; celles qui réuſſiſſent Pau -
tomane & Thiver , nè ræuſſiſſent ni Lẽtẽéni le printemps . Ceſt à des épreuvesreitérèes qu ' un Jardinier expert doitSen rapporter pour ce qui le regarde enn Propre . Ainſi Eon fait mention de

. .
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pluſieurs eſpeces de laitues , pour que

chaque Jardinier Verifie par des tenta -

tives réitérées , & connoiſſe celles qui

lui reuſſiront le mieux par rapport au qu Pota -
755

terrein & aux différentes ſaiſons de ſe -
ger .

mer , car le climat apporte beaucoup
de diverſités dans Pexecution des con -

ſeils donnés en géneéral .

Laitues d replanter .

No ſeulement on ſeme fort à propos

en cè mois les laitues dont on vient de

arler , on peut encore replanter de

celles de Pautomne , mais non de cœlles

qui ont été ſemées en Janvier , ainſi
que dit le bon Jurdinier ; car Ehiver weſt

pas aſſez traitaple pour ſouffrir que des

laitues ſemẽes ſous ſa rẽgence prennent

en un mois un accroiſſement ſuffiſant

pour etre replantées , à moins que la

june ne Sen mèle pour favoriſer par ſon

intervention & ſon ſecours ceux qui
voudront écouter ce ſoi - diſant bon Jar -

dinier par reconnoiſſance de ce que cet

amateur , comme on le qualiſie Sef -

force d' acquẽrir au bel aſtre des eſclaves

qui attendent tout de ſes chimeériques
influences , car il ſoumet à leur efficacitè
toutes Ies Opérations du Iardinage . Ce

qui doit paroitre dautant plus 85
nant , aujourd ' hui , que tant d' habiles

R — 2
FEVRIER .
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90 MANNE ' E CHANMPETRE.
maĩtres ont , d' après mille & mille expæ -

riences , hautement déclamé contre la
fatuitẽ de cette erreur . Telle eſt la force
tel eſt Lempire des préjugès chez cer -
taines gens , que quand une ancienne ,
quoique mauvaiſe Opinion Seſt une fois
emparée de leur eſprit , elle obſcurcit
long : temps l ' EvVidence d ' une verité nou -
velle , quelque ſolidement qu' elle ſoit
demontrẽe . Je ne releverois point cette
ridicule obſeſſion , ſi bauteur citè mavoit
affectæ de la renouveller encore cette
année , & ne cherchoit à l ' accréditer
ſous le noble & beau titre d' Almanach,
eſperant qu ' à Laide d ' un frontiſpice ſ
impoſant & ſi à la mode , ſon ouvrage
auroit cours & pourroit voler ſur les
ailes de la frivolu “ , parmi les autres
fadaiſes .

Fournitures de Falades .

Qvorgv ' ox ait , pour dreſſer les
Aulades des kournitures de rẽſerve ,
telles que les betteraves , les choux na -
vets , les choux dits de Siam , ou choux
raves , les cornichons confits au vinai gre ,
ainſi que la perce - pierre , les branches
de gros pourpier , des tronçons de lai -
tue , &c . ces fournitures n ' ont pas ce -
pendant le mérite des verdures : mais
mẽlangẽes avec elles , chaque choſe ſe
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releve dans Fenſemble ; Ceſt pourquoi g
un Jardinier , jaloux de contenter lone . 8
maĩtre & de bien aſſortir ſa table , en Gondunk
ce qui le concerne , a pris ſoin , deès du Pota -

Fautomne , de ſe prẽparer pour ce temps ger .

encore de ſterilitè , ce qui peut donner du

reliefà ce plat dentre· mets dautant plus

agréable qu ' il eſt moins commun . 11
tient en &tat différentes chicorées , des

laitues à couper , du cerfeuil , des mä -

ches ; de diffèrents creſſons , dalleluya .

Pour ne manquer daueune de ces four -

nitures , il ſeme de nouveau les eſpeces
moins abondantes , ou les plus nẽceſſai -

res : il en ſera parlẽ plus en detail .

Des Porreailæ .

81 les porreaux qu ' on a ſemès en

Janvier , ont manquè , ou qu ' on veuille
en avoir qui leur ſuccedent , on peut

encore en ſemer à la fin de ce mois ; la

facon de 8y conduire a Eté expliquée .
Les porreaux de cette date reſteront en -

viron vingt jours à lever , & ſeront en

etat d ' etre tranſplantẽs à la ſin de Juin

ou au commencement de Juillet , quel -

quefois mæme deès Lentrẽe de Juin , ſui -
vant les ſaiſons .

Des Oignons dautomne .

Des Fentrée de ce moĩis , on ſeme ici

les oignons tardifs ou d ' automne . Ils
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EVRITR. Portent le nom de quelques villages oũ̃ laChan F.féuſfte les a domiciliés plus qu' aill3 85 mais comme ces noms de

—
— ſer .

utile
du Pota - Pèu connus ailleurs , ou inut

eurs ;
oient

S je préfereefaire connoſtre ces oĩgnons par leurs
eſcriptions , Il y en a de rouges & deblancs , ils ſont plats , étendus juſqu ' àla largeur Apeu- près d ' une main ou -vertè ou d ' un empan , & épais ou hautsde deux juſqu - à quatre pouces . Pen aiait peſer qui ſont allés à eize onces .Ce qui ſuppoſe Jue le terrein leurconvienne , & que les ſoins ne leur man -uent pas . Ils ſont ordinairement moinsPiduants & ſe gardent plus que lesoignons communs d' ẽté.

Comment ſemds .
Povx les ſemer , eta

Onne graine ; on lui deſtine un empla -gement bien à Labri d ' une qualiteſablonneuſè engraiſſe davance onrẽpand ſur ce terrein bien labouré „ laSraine aſſez éEpaiſſe , on Fenfouit légé -rement , ou Bon crible par deſſus duterreau , à Lepaiſſcur de deux lignes oudeux ècus ; & Pour garantir Ia pépi -niere de Peffet des gelées , on y ajouteenviron deux lignes de crottin de che -val , mulet ou Ane , bien ẽmiettè :qui mexclut pas le ſeco
durant le temps rigou

nt muni de la

—
urs des paillaſſons
reux . Comme la
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ſaiſon n' eſt pas ſeche pour Fordinaire ,

EVRIER .

Chap . I .
Conduite
du Pota -

ger .

on néglige de dirè que la terre doit
avoir aſſeʒ d ' humiditè pour faire ger -
mer les graines , ou qu ' on Parroſe dans
le haut du jour , ſi elle en manquoit .

Ces oignons ſemèés ainſi & ſoignés
avec attention , donnent du plant bon à
mertre en place , vers le milieu de Mai ;
mais ils demandent d ' tre ſurveillés au
beſoin contre la rigueur du froid .

Oignons detè d ſemer .

Qvoldus cette ſaiſon ſoit plus
proptement celle des oignons d ' au -

tomne , ce peut cependant ètre encore
celle des oĩgnons d' ẽté , ſi on mavoit pu
les ſemer en Aoũt , ou ſi , manquant des

oignons d ' automne , on veut en avoir

d' etẽ , dont on recule la durée en re -
culant leur ſemis , ce retardement eſt
ſur - tout en uſage dans les terres fortes

qui plus elles ſont graſſes & amendées ,
mieux Foignon y rèuſſit .

Si des obſtacles ont empẽchè de plan -
ter en automneè les oĩgnons ſemés en

Aoüt , ou ſi ceux ſemés en Septembte
n ' avoient pas été plutôt en force , on

peut en planter à préſent .

Oignons longs .

Ox plante de mème les oignons longs4 5 N
ou de colle·longue ſemẽs en Aout , o
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ls ſont décrits . La terre doit étre bien

EkyniER . amendée & labourẽe profondément . On
L.

enterre le plant un peu plus que celui
des autres eſpeces, parce quà cauſe de

67 ſa longueur il ſe jetteroit trop hors de
terre . Les raies ou ſillons doivent étre
un peu larges , ou diſtants entr ' eux
d ' un pan ou un pan & demi .

Oignons pour grainer .

§SY l ' on n ' a pas mis en terre des
oignons pour grainer , ou que ceux
quꝰ on a plantés en Novembrèe ou Dé -
cembre aient manqué , on en plante
encore vers la fin de ce mois . Comme
on na plus de froid dꝰune certaine force
à redouter , il importe moins de les
placer à des abris . On les eſpace à ſix
pouces de diſtance , & on les enterre

deux ou environ .

De la Cboule annuelle , Cœpa fiſſilis ,
Mathioli , Tournefort .

LES ciboules , dit la Quintinie , ſont
à proprement parlet des oignons avor -
tẽs , ou dégenérés , c ' eſt - A- dire oĩgnons
qui , au lieu de faire une groſſe tdte en
terre & un ſeul montant , ne font quꝰune
fort petite tète & pluſieurs montants .
Nos Botaniſtes en effet mettent les ci -
boules au rang des oignons ; Mathiole
Tappelle cœpafiſflis ; Pallade , cαοaUα , &c .
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Charles Etienne dit dans ſon Pradium — —
Ruſticum , page 92 . imprimé en 1554 .

EEVRIx .

qu ' on les appelloit communément des

oignonnetes .
On diſtingue cette plante en annuell

& vivace . Chaque eſpece a toute la
reſſemblance extẽrieure de Poignon ,
elle en a A· peu- près le goũt , & ſert aux
meémes uſages ; elle en differe en ce que
Loignon ne forme quune tẽte ou bulbe ,
dans la terre , au lieu que la ciboule y
en produit pluſieurs rẽunies enſemble
& portẽes par les mémes racines .

Outre pluſieurs différents uſages aux -
quels on met la ciboule , elle a place
parmi les fournitures de ſalade .

On ſeme la ciboule annuelle à plein
champ , depuis la ſin de Février juiques
au mois d Aoũt ; plus elle eſt jeune ,
plus elle eſt délicate : ceſt ce qui fait

quꝰon en ſeme dans tous les mois de la
belle ſaiſon . Obſervant nẽanmoins que
la ciboule ſemée en Fevrier prend plus
de force pour réſiſter à la rigueur de
Thiver , auquel elle ſuccombe quel -
quefois , quand on la ſeme à ſon

approche .
On répand aſſez épais la graine , &

on la recouvre enſuite d ' un pouce de
terreau . On ne ſouffre parmi ſes jeunes
plantes aucune mauvaiſe herbe qui les

incommode , & on les mouille quand

du Pota -

Sger .



96 ANNE ' E CHAMPDETRE .
elles en ont beſoin . Conduite avec

attention , la ciboule ne manque guere

5. de proſpérer . Si elle ne le fait pas par
du Pota - duelqu ' accident , on en reſeme dautres .

ger .

FEVRIER .

De la Ciboule vivace .

CꝝrTRE eſpece de ciboule differe de
Lautre en ce qu' elle ne porte point de

graine , & qu' elle dure juſqu ' à dix ans
entiers , tant ſoignèe comme il faut .
On ne la multiplie que des rejetons
qu ' on détache du pied . On peut les

replanter au printemps & en autemne .
Sa durée , la facilité avec laquelle la

ciboule vivace reſiſte à toutes les intem -

Péries des ſaiſons , enfin ſa conſtance à
reconnoitre durant toute Fannée les

oins de ceux qui les veulent prendre
pour elle , ces avantages rendent la
ciboule vivace préféerable à l ' autre . On
Iui reproche cependant d ' etre un peu
plus dure . Sa culture eſt en tout ſem -
blable à celle qu ' exige la ciboule an -
nuelle .

Ce ſont les ſeules eſpeces que jᷣai eu
dans mon Jardin . M. de Combe fait
cependant mention de deux autres
Etrangeres .

Voyez en Mars ce qui eſt dit de la
civette .

Voyez auſſi ce qui y eſt dit delEchalote .

De
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De LAil . FEEVRIER .

Chap . I.

LEs Jardiniers ordinaires n ' ont des 8 38aulx que le commun , qui ſe diviſe en
ger .gros & en petit , ſelon le volumèe de la

ulbe . Des particuliers plus curicux en
cultivent une ſeconde eſpece , appellèe
ail dEſpagne , qui produit ce qu' on
appelle rocambole . Jen ai regu une
troiſieme qui m' eſt venue du Lævant .

De LAil commun , Allium ſativum .
C. B . Pin .

Cerrs eſpece ne pouſſe point de
tige , & par conſẽquent ne fait point

e graine .
Il eſt cependant dit dans lEcole da

Hotager , que lorſqu ' on plante une téte
n entiere au printemps , elle jettè une
1 tige haute de deux pieds environ

Le pittil de chaque fleur ſe change en
un fruit arrondi de la groſſeur d ' un
pois . Je crois A cette deſcription que
Lauteur a confondu Lail d Eſpagne avec
Fail commun ; la feuille eſt d' uſage ,
ainſi que la bulbe ou tẽte ; cette tete
eſt couverte de pluſieurs membranes
fort minces , blanches , tirant quelque -
fois ſur le purpurin : ces membranes
contiennent & couvrent pluſieurs gouſſes

Tome Il . E.
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98 ANNE Cnt 1 K

qui ont chacunè des er 5 parti -
rculieres . Leur faveur eſt fort àcre &

RT 1 n 4 1Lodeur eit trèes - torte ; le volume de la

bulbe eſt ce qui fait diviſer Fail en gros
& en petit .

En Février , ou en Mars, ; quand
Téẽvrier Ma pas etẽ favorable ; on diviſe

les gouſſes qui com poſent la tẽte de

Pail ; on les plantè en planche , ou en

bordure , ſelon leur quantité , à quatre

pouces de diſtance les unes des autres ,
& en ſillons ordinaires ; tel eſt du moins

Fuſage du pays , ne fuivant point en
cela M. de Combeè qui dit de les planter
à quatre pouces de diſtance en tout ſens .

En quoi je differe encore , c' eſt que
je fais faire la princi pale plantation de

P' ail en Novembre . Voyéez ce mois .
La culture & conduite de cette plante

n ' a rien de particulier , route terre en

génẽral lui convient ; la ſablonneuſe &

lẽgere lui eſt cæpendant plus propre que
celle qui ſeroit trop forte & argilleuſe .

De LAil d Eſpagne , & Rocambole ,
Allium ſativum , alterum , ſive Alliopra -
ſum caulis ſummo circumvoluto . C. B .

Pin .

Cxrrr eſpece d' ail eſt très. diffẽrente
de la commune . La bulbe eſt bien diſ -

poſee de méme ; mais les gouſſes ou
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cubercules ſont ordinairement plus peti -
res . La diffẽrence la plus remarquable EExRIR .

Chap . I.
Conduite
du Pota⸗

conſiſte dans la tige .
Cet ail en pouſſe une qui Seleve en -

viron à la hauteur de deux pieds & ſe

replie par le haut en ſpirale , dont
Lextrèmitẽ finit par une téte ſur laquelle
ſont des grains Apeu - près de forme
ronde & de la groſſeur d ' un pois . On
les appelle proprement rocamboles ; leur

goht & lcar odeur ſont les memèes que
dans Fail . Les rocamboles ſont cepen -
dant plus delicates . Elles ſervent au be -
ſoin pour multiplier leſpece , mais c' eſt
avec plus de lenteur que les gouſſes ,
car elles ſont deux ans à former une
tete , plus belle à la vérité que ne le
ſont celles qui ſe forment par le moyen
des gouſſes . Quant à F' emplacement ,
culture , & maturité , cet ail ne differe

enriende Lautre . Leſpece eſt originaire
d·Eſpagne , & eſt d ' une date peu an -
cienne en France .

De LAil dui Lenant , Allium ſphærico
capite , folio Iatiore , ſive ſcorodopra -
ſum alterum . C. B . Pin .

Ckr ail beaucoup plus grand que
le commun a la feuille plus large &

las longue , la plante plus forte , &

bulbe plus groſſe . Aurlaneffis cette
1

N

ger .
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bulbeè ne forme qu ' une téte arrondie ,
FEVRIkR , comme boignon , & deè la groſſeur d ' un

Chaßp. I. Ruf de poule ; mais plus communẽment

A6 11 crott des gouſſes autour de celle qu on
ger. a miſe en terre : ce qui foime une tete

5
preſque de la groſleur du poing . Son

goũt eſt plus piquant que celui des au -

tres eſpeces d' ail . Celle - ci pouſſe une

tige de quat e ou cinq pans , droite &

forte , terminée par un amas de fleurs

ramaſſèes en fome de houppe . Ces

fleurs qu ' on peut mẽler aux fournitures

des ſalades , pour en reléver le goüt ,
ne ſont point ſuivies de ſemence , du

moius n ' y en ai - je jamais apperqu . L ' on

peut donc dire de cet᷑ ail qu' il fait tous
les frais de la graineſon , ſans en avoir

le ſuccès : auſſi ne le multiplie - ton que
par des caicux , & non autrement ,
quand on veut lui changer de place ;
je dis quand on veut , car il garde fort

Been la mème ſans rien craindre des ſai -
ſons : j ' en ai des touffes fort amples qui
ſéjournent au mème emplacement de -

puis neuf ou dix années , & qui y
multiplient .

Des Chiouæ d ſemer .

L ' o & ſeme plus hardiment ence moiĩs
quẽau precẽdent les eſpeces de choux -
Ceurs printaniets , quelques choux - raves
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ou de Siam , pour en avoir de bonn
heure . Car leur vrais ſaiſon eſt en Avrl ,
le chou rouge & les autres dont le plant
ſemẽ en automne auroit manquẽ . Lon
ſemeè plus ou moiĩns de chaquè eſpece ; ger.
ſelon le beſoin qu ' on en à. Mais en
genéral on doit en ſemer plus abon -
damment que dans d ' autrts temps ,
celui - ci tant le plus favorable , en ce
qu ' il prévient Papparition dè divers in -
ſectes qui les dẽvorent , deès qu' ils ſont
levẽs . De ce nombre , & le Pplus vorace ,
eſt Ie tiquet qui , par un goũt de prefæ -
rence , ſe jettè ſur les oreilles ou aman -
des du petit chou , Ameſure qu' il leve ,
& le crible de facon que la plantule
ſe deſſeche & perit , au lieu que le plant

7515peu fortifié dans les mois ſui -
5 Lattaque de ces beſtioles ne de -

nt pas mortelle , ni mème ſi préju -
diciable . On trouvera dans le chapitre
Ou il eſt parléè des animaux & des in -
ſectes nuiſibles , les remedes quꝰon peut
oppoſer à ces accidents . Il en eſt un
autre contre lequel il faut ſę prẽcau -
tionner dèsA - prẽſent , ce ſont des oiſeauæ

qui quelquefois deſolent toute votre

pẽpiniere ſoit que la diſette de nourri -
ture les y force , ſoit parce que la

graine de chou , lorſqu ' elle leve de

terre , porte ſon ècorce au bout de la
feuille naiſſante .

E iij
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Couæ d planter .

duit . 4
Cxvux dont le Jardin eſt en belle

ger . erpoſition , & qui ont en ẽtat des choux
femés de bonne heure en automne ,

peuvent ; ſi le temps le permer , les
planter où ils craindront moins le froid ,
afin d ' en avoir des premiers . Mais je
ne réponds pas pour toujours de la

réuſſite , ſans de grands ſoins ,

Choufleur , Braſſica cauliflora .

LE chou - fleur tient un rang diſtinguè
dans ſa famille ; il ſe fait recherchet

par la bonté de ſon goùt , & pour la
décoration des repas qu' il orne
bien , ſous différentes formes . C' eſt d

par lui que je commencerai ce que j
dois dire pour caracteriſer les eſpece

La feuille du chou fleur eſt un pe
dentelée , liſſe & allongée , preſqu
pointue , ſans aucune diviſion , d ' un
verd d' ardoiſe , avec des nervures blan -
chàtres ; ſa tige eſt ordinairement baſie ,
& ſa pomme blanche ; cette pomme
ſort du centrè , Ceſt un compoſè de
pluffeurs tiges &paiſſes , blanches & mol -
les , qui naiſſent les unes des autres ,
& qui ſont terminẽes par un grouppe
de fleurs , ou pour mieux dire , de
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germes de fleurs , qui juſques - Ià önf .3 FEEVRIEN.
aucune formeè diſtinctè , mais qui dans

la ſuite ſe dèvcloppent tout de mẽme

que la fleur des autres choux , quand 9
on laiſſe monter le pied en graine . Lous ger .
ces grouppes ſont réunis en maſſe &

ne femblent former qu ' un corps ſeul

arrondi , dur , grenu & preſquè uni dans

ſa ſuperficie . Son principal mérite eſt

J ' avoir ſon grain fin , dur & blanc , &

de devenir gros .
Qui croiroit avec cela que le chou -

eur ſi delicat ſur nos tables , & qui
paroit avec diſtinction , ne peut en

gypte ſe manger A cauſe de ſon amer -

tume , commèe dit Lauremberg , cher -

chant la cauſe pourquoi les plantes
changent de qualité ou de nature en

changeant de domicile . Ce chapitre
treizieme du premier livre de ſon Horti -

culture meritè d ' ᷑tre lu ; mais il ne faut

pas prendre ſi à la lettre ce qu' il dit

de Llinconſtance du chou - fleur : ſemen
ibi ſatum ubi provenit nunquam dabit ſi -
zilem braſſicam . Il dégenere à la vérité

après quelques années , quand c' eſt de

à graine qu ' on a recueillie ici ; mais

cela ne Sappelle pas toujours .

——

Æ
*
5

Choll Broccoli .

LE véritable chou broccoli fait une

pomme comme le chou - fleur , mais

E iy

donduite
u Pota -
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violette & d ' un grain qui Weſt pas „ 4

Chap. l . beaucoup près , ſi fin ni ſi ferré ; quel -
Gogelße quefois mõme il ne ſe forme point de
du Pota - Pomme bien décidée dans le milieu ,
3er. cCeſt - a - ·dire que tous les cõtès souvrent

& scartent , au lieu de demeurer rẽu⸗
nis ; de leurs aiſſelles naĩſſent des reje -
tons plus abondants , mieux nourris ,
& termĩnẽs par un bouquet de graine
de meme nature & de mème bonté quela pomme ; ſa tige seleve aſſez ordinai -
rement de deux à trois pans ; ſes feuilles
ſont decoupees profondẽment du cõts

ela queue , arrondies à Ieurs extré -
mites , & un peu friſces ; le verd en eſt
aſſez foncé . On donne encore le nom
de broccoli à tous les rejetons des choux
dont les pieds ont refls en terre pen -dant Lhiver , aprés en avoir coups les
pommeès , & qui repouſſent au prin -
temps ; mais ce m' eſt point I & le vrai
broccoli dont nous parlons . Celui - ci
formant une eſpece bien diſtincte , il
a ſur le chou-fleur Lavantage de ſe per -fectionner plus gẽnèralement de de -
mander moins de ſoins , de rèſiſter mieux
au froĩd , & de partager au gré de
bien des perſonnes toutes les Donnes
qualités du chou - fleur .

Ceux cependant qui manqueront de
vrais broccolis , peuvent fairè uſage de
ces rejetons en les prẽparant comime la
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bonne eſpece ; mais ils ẽgalent point ,
n' approchent pas mème de la délicateſſe

des broccolis fins que M. d' Argenville
ſemble n ' avoir pas connus , puiſqu ' il ne
les mentionne par parmi les autres dans

PEncyclopeilie , à Particle des choux ;
article fort incomplet , dẽfectueux , &

qui ne répond pas à la beauté de ce

grand ouvrage trèseſtimable à bien

des égards , ſi cèe meſt pas à tous , & Sil

eſt reprẽhenſible en dautres .

CMou - Cabus , oil Chou pommòè llanc ,
Braſſica capitata , alba .

LE chou pommè cabus , ou capus , pour
meériter à plein la qualification de franc

& bon , doit ſur une tige groſſe , baſſe

& peu garnie de feuillés , porter une

pomme applatie , dure & large , nuẽe

de quelques ombres rouges à la ſuper -
ficie . Les feuilles ſont liſſes , ſimples
& arrondies , d ' un verd tirant ſur le

bleuàtre , legèrement découpées , ſinueu -

ſes , attachées à des queues courtes

entrècoupées de nerfs ; au ſurplus les

cõtes ſont fortes & blanchàtres : tel eſt

le chou - cabus dans la perfection de ſon

eſpece ; mais il varie extẽrieurement ,
ſans perdre cependant de ſa rẽputation .

Sous ce nom de cabus ou pommé ,
on peut comprendre pluſieurs autres

E v

FEVRIER .

Chap . I .
Conduite
du Pota -

ger .

5
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choux qui lui re
EVR 5 3 HuFiVRIEx . ment comme lui . Tele ſont le chou

Cun

Chap I. blanc , le blo nd celui d ' Auberv
Conduite 3 1 3
dd Pota - Ou A St . Denis , de Savoie , le chou

2 A
à large cöte , &c . Toutes ces eſpeces
qui ne diflerent ꝑ ellement ,
ne doivent pas conſtituer des claſſes

„ par la ſeule raiſon qu' ils

arient en volume de leurs pommes ,
dui font plus ou moins groſſes ,de

forme ronde , applatie ou pointue , en
keuilles plus ou moins liſſes , en ver -
dure tantöt claire , tantõt ſombre ; ces

peti tes diffẽrences équivoques viennent
ſouvent des qualités du terrein , de la
bontẽé des ſaiſons , de lage des graines ,
de la culture , &c .

CRoil de Strasbourg .

2 be en encore en ce pays chou
4˙A 2 urroit hien tᷣtre comptè

bumi 8885 3 nt je viens de parler ,

1 à bien des traits mais
de ſa taille qui Fen diſtingue ,

ite auſſi un rang particulier .
iqu il n' acquiere pas dans nos Jar -

iõ cette groſſcur enorme qui , dans ſon

pays natal , fait peſer trente ou quarante
liyvres ſa pomme , & juſquà un quintalx ,

* Eeole du Potager , Tom , I . pag. Als.



U

8 DU POTACGER . 107
il ne laiſſe pas de groſſir plus que
les autres , de s ' attirer Pattention des EEYnIIE.

Chap . I .
Conduite
du Pota -

curieux , & de meæriter les ſoins du Jar -
dinier , quand on eſt pourvu de graine
bien franche & récoltée avec choix .

Sa pomme eſt plate & fort &vaſee ,
dure & blanche , entourée de peu dè
feuilles , mais grandes & qui forment la
coquille ; leur verd eſt pale ou blan -

chatre , elles ſont pour le moins auſſi
liſſes quau chou- cabus ; les deux eſpe -
ces que b ' on diſtingue en Allemagne ,
ſe confondent arrivẽes chez nous .

Chon de Montagne .

Lx chou- cabus dhiver ou de montagne
ne differe du procẽdent quen volume
diminuè de moitié , & des autres pom -
mẽs qu ' en ce qu' il ſe ſerre davantage ,
qu' il craint moins le froid , réſiſtant ſur
la place aux hivers ordinaires , & en
ce que ſes cõtes ſont fort dures étant

crud , mais en cuiſant elles s ' attendriſ -
lent autant que dans les autres auxquels
il ſuccede & qu' il remplace en bontẽ .

CRoll de Milan .

C ' ES＋ jeter de la confuſion oùd on

peut Feviter , & multiplier les łtres ſans

néceſſitẽ , que d ' ẽtablir cinꝗ eſpeces de

E Vj

ger .
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Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .

108 ANNRE CHAMPDETRFE .

chou de Milan , & de les ſubdiviſer

encore , tandis qu ' on avoue que ce ne
ſont que des variẽtẽs dẽgenẽrèes ; qu ' au
ſurplus toutes ſe contentent dꝰune mẽme

Education ou culture : diſons donc plus
ſimplement que le chou de Milan porte
encore le nom de friſe & de crẽpẽ ,
parce qu ' en effet ſes feuilles le ſont beau -

coupo en genẽral , quoiqu ' inégalement ;
ſa couleur eſt d ' un gros verd ; pour
Lordinaire ſa pommeè eſt ronde , ferme
& jaune , éẽtant coupée ; ſa tige fort
beiſſe zil pomme quelquefois preſque à
fleur de terre ; en total il eſt petit , mais

ce qui manque à ſa taille eſt abondam -

ment compenſè par ſa bonté . Sa durée
eſt de plus d ' une ſaiſon ; on en a dss

Fété , on continue en automne , ein
kiver , & preſque au printemps , car il
rẽſiſte au froĩd , memè laiſſè en place .
Hmen eſt pas moins bon pour avoir

eſſuysé la gelée , ił mérite la préference
fur bien d ' autres & ceux qui aiment
les bonnes choſes , doivent s ' en fournir

abondamment , car il eſt d ' un go
cat , vient avec facilité , & ornè agréa -
blement la planche qu' il occupe .

( Roll verd , Rraſſica alba , vel viridis .

Ox lui donne cette qualifcation ,
parce quꝰen effet ſes feuilles ſont d ' un
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verd qui lui eſt propre , & qu' il conſerve -
mémè dans Fextérieur de ſa pomme 3 33

49. 8
Conduite

rieurement , & ſe ſerre , quand elle du Pota -

elle blanchit nèanmoins fort bien inté -

réuſſit . Ce chou eſt le plus abondant
ger .

chez nous ; il croit heurèuſement dans
les Jardins champètres , comme dans
les mĩeux ſoĩgnẽs . Son uſage eſt le plus
commun , & par⸗- là le plus utile . S8a
vraie ſaiſon eſt Lautomne ; & hiver ſur -

tout , Etant meilleur quand le froid & la

gelẽe mẽme ont donnẽ deſſus . On remar -

que quelque variétè dans ſon port : il
5Eleve & reſte bas de tige ; ſes feuilles

ordinairement cloquetées , ſont quel -
quefois liſſes : on en voit de plus ou
moins friſees ; mais toutes ces apparen -
ces diverſifièes ne le ſont point aſſez ,
ni aſſez conſtamment , pour conſtituer

des eſpeces rèellement diſtinctes . Lorſ -

qu' il dégẽnere , il manque de faire ſa

pomme ; mais quand il ſe ſoutient dans

ſon: caractere , & qu' il la donne , elle

eſt le plus ſouvent blanche dans le cœur ,

jaune dans ſon tour , & verte au dehors .

Jen ai eu de relevés par des veines

d ' un violet gracicux , d ' autres ſentant

la violette , tous cependant venus de la

graine de choux verds tros - francs . Des

Ecrivains ont mème avancé que on

voit le chou dẽgenẽrer juſqu à ne donner
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Eraye , Braſſica

Toumefort .

CkrrTEe eſpe 6 chou que lon nommè

93 5iam , 0 eſon origine , eſt en -
Ore appelié chou- rave 4 cauſe de la

eſlembfanee qu il a avec cette racine ;
car au lieu de former ſa pomme dans
le centre par la rẽunion deſes feuilles ,
eomme les autres choux , il la forme au
deſſous comme la

rave ; & ce n eſt Ppro-
prement que Lext tenſion ou enflurè de
la tige qui reſte baſſe ; ſes feuilles ſont
raſſemblẽes autour cœα . r̃ & c eſtau deſſous que ſe forme, ainſi que jai
dit , la pomme Xpeu - près ronde , &
comme ecaillée à la naiſſance des feuil -
les . Ten ai eu dont la pomme avoit huit
pouces 175 57 Cette dommè eſt
folide , anche , & ſert 4 bien des
ulages en cuiſine . Sa honté , ſa figure ,

a durée , & la facilité avec laquelle
on peut Felever , doivent lui ouvrir nos
Jardins ; il ſert une partie de P' été ,
Fautomne & tout Lhiver .

Nouvelle Maiſon Ruſlique , daprès Pline -
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Cnouæ - navets , Braſſica radice napiformi . EEVRIER .
Chap . I .
Conduite

Ix ne trouve pas que les auteurs aient qu Pota -
bien caractériſè ce chou , il doit ſon

ger .
originè au chou - fleur dont il a dégé -
néré , ſuivant un Jardinier &. Il differe

du chou - rave en ce quꝰil forme ſa pom -
me dans la terre ſur laquelle il ne Seleve

pas ; ſes feuilles ont auſſi une toute

autre apparence , elles ont un air ſau -

vage , & paroiſſent ne rien tenir de la

nobleſſe de Forigine ; ſa pomme a ce -

pendant un goùt plus relevé que celui

du chou - rave . Il ſe ſoutient aſſea dans

ſon eſpece , & peut fort bĩen avoir place
avec les autres choux , ne fut - ce que

pour la variété , indépendamment de -

kuſage utile qu ' on peut en faire .

Choll rouge , Braſſica capitata rubra .

S & couleur meſt pas bien défignèe ,
car la bonne eſpece a ſa pomme d ' un

beau violet luſtré ; ił en eſt cependant
d ' un purpurin brun , & d ' autres diver -

filliés en teintes ou nuances . Ten ai eu

dont la pomme très - ferrèe avoit bien

dix pouces de diametre ; on mange peu
de ces choux en ſoupe , le bouillon n

Le Jardinier Frangoĩs .

RRRRR
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invite pas par ſa couleur , du moins en

I Ce pays ; mais il ſert en ragoũt , & a
des qualités eſſentielles à titre de reme -

du Pota - de. On doit toujours en avoir une cer -
ger.ger . taine proviſion .

ILa plu à un certain Jardinier d ' avan -
cer que les choux rouges viennent natu -
rellement de cette couleur par Fabon -
dance du fumier ; Cᷣeſt pourtant ĩci une
eſpece conſtamment rouge ſans ce ſe -
cours *.

CRoꝛl de Heſſe .

Jærreqęu la graine de ce chou pendant
Ia guerre qui vient de finir ſa couleur
ſinguliere qui approche de celle de la
Poirée , le fait aiſement diſtinguer des
autres choux , il reuſſit bien pour ſa
croiſſance ; mais il ma jamais fait de
pomme ici : cependant les feuilles four -
nies de groſſes cõtes , ont un goũt duileur eſt propre , & qui ne déplait point ;
mais pour nous il eſt plus curieux
qu ' utile .

Des CKollu hrilſis 4 Allemagne.
IE n ' ai point trouvè que les Eloges
Le grand Potager , ou la Maniere de ſemer

& de planter , par le Sieur Fiacre André ; choſe
très - nẽceſfaire à tous Jardiniers & autres quiS' en mélent . A Autun Far Flaiſe Simonnot ,
Inprimeur de la Ville , 1669 . page 15,
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que ce chou avoit acquis auprès des

Allemands , duſſent łtre confirmés 8
On me les a donnés pour excellents ,
pour exquis , pour bons à ſervir ſur Ia qu Pota -
meilleure table . Leſſai que j ' en ai fait ger.
n ' a pas rẽpondu à l ' attente , & me les
a fait négliger .

Ces choux ſont très -friſès ; leurs plus
grandes feuilles ſont en effet d ' un verd
brun , les intẽrieures juſqu ' au cœur qui
ne pomme point du tout , ſont de toutes
les nuances différentes qui de ce gros
verd peuvent conduire inſenſiblement
au violet le plus clair .

Je dirai pour ceux qui ont le goũt
different du mien , qu ' on les ſeme &

plante comme les autres choux . Pendant
le cours de lannèe , on mange les feuilles

qu ' on leur cueille , toutes ſucceſſive -

ment , excepté les quatre ou cinq der -
nieres qu ' on leur laiſſe à la tẽte . L' hiver ,
on coupe cette tẽte , & au printemps on
fait encore une rẽcolte des rejetons qui
naiſſent le long de la tige .

Chouæ pour gininer .

Lonxs dus le froid commence à ètrè
moins Apre , on peut tirer dèe leur hoſ -

pice les choux deſtinẽs à grainer qu ' on
y avoit dépoſés en automne , pour les

garantir contre Thiver ; on les met en



& au beſ -
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Fleine terre -

leur choiſiſſant une place
avorabte , c ' eſt - à - dire à Fabri , & o

il ne ſe
83

d' humidit cé due celle
on voudra leur donner en ſon temps

in . On öte de ces choux lès

villes Cancces & inutiles , enſuite on

plante ſi avant en terre due la tige
ſoit entiéèremen t couverte ; on butte en⸗
core la pomme meème 510 uir rebord
de terre , de 33

quil n ' en paroiſſe
le d ' où les tiges à fleur

per : ce qui arrivera
dans le mois d Ayril . Sil ſ .ſurvenoit quel -
que

2 Ur de ſaiſon , On couvr iroit CeEs-
tẽtes chenues , & Eon ſoĩgnera les mon -
tants comme il fera marqué . Si les

pommes par leur duretẽ stoient un obſta -
cle àl echa ppement des tiges , ou mon -
tants 3 Sraine 241 faudroiit ouvrir ces

X les feuilles

ur - tout 2 n de ſepa uer d ' une

diſtance les de Hous
f 8881861 1 8 quoi

dui, le recommande expreſſẽ -
uls ſes Aſuenites Academiques ,

rappeporte, d' après Ray , 8 un Jardinier ,
qui n ' avoit pas eu la prẽcaution recom-
mandee vendit , de 3 foi à plu -
lieurs Jardiniers des fauxbourgs de Lon -
dres , la ggraine de choux fleurs qutił
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avoit lui - meme recueèillie ; eette

graine ne produiſit que des choux d

nulle 33 ſur quoi Baal Rich , ven⸗* Conduite
deur mis

en, cauſe 5 fut condamné à qu Pota -

e non ſeulement le prixde Vachat, ger .
5er le doimms

ElEs

tſouffert . Il eſtc

ention , ſemblable àcelle

lal , t queldquefois des var

tions utiles & agréables ; mais le p

ſouvent , pour ne pas dire preſque t tou -

ons ſont inutiles , &

vont de en pis .
56i 1lrne faut pas prendre à la 0

ePline dit , que la graine de chou

duit raves & deès navets ; une
ran ation eſt , je crois ,8

04 us le potager. On

trouve
des variétés dans les eſpeces ,

mais non pas dans leS
Sentes .

Comme

une laitue ne produi ra point des por -

reaux ni des oignons , &c . un chou ne

donn era point fa naiſſance à des raves

& A
des navets ; il faut donc ſeulement

croire que Pline a voulu parler non des

vraies raves & des vrais navets , mais
de nos chouæ qui ont quelqu ' affinité

avec ces ra cines , tels que ceux dont il

à Eté fait mention .
Pareilles variations m' ont donnè des

ch
owe dont la feuille verte avoit de
andes plaques dꝰun blanc de neige
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d ' autres ẽtoient panachẽs de blanc , de

rouge & de jaune , ſi curieux à voir3
que je les fis tranſplanter dans des vaſes

a. Pour en parer lAutel un Jeudi - Saint ;mais ces ſingularitès m' ont jamais été
profitables .

Des Epinards , Spinacia.

Epinards ſemés dans ce mois
iendront encore avant que les grandes

leurs les faſſent monter . Semés le
ix - neuf , ils ont levé le fx Mars , &te

bons à cueillir en Avril . Par
raiſon on peut en ſemer avec moins
ſerve ; les farcler au beſoin , & leur

ner de leau à leur ſoif .
aut nettoyer ceux qui ont paſſLhiyer , de toutes les feuilles gätées,;ſoit pour la propreté , ſoit pour exci

le cœur , qu on en dẽgage , à repoude nouveau ; aſin de ly aider , on rC -
band parmi quelque peu de colombine ,ou de crottin de mouton & on donne
une légere facon à la planche, ; ſi elleen eſt ſuſceptible , par la fagon dontelle aura etè ſemẽèc .

Des Pois , Piſum .

y fait poĩnt d' obſtacle ,
S1 le temps 1

5L' entree de ce mois , ſemer
on peut , dè
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dans le Potager les pois hätifs blancts
les pois verds & autres . On en peutFEVRIER.
preſſer Pavancement par l ' endroit o Qhap . I.
Lon les place , & par la facon de les Conduite
ſemer . Quant à la place , on leur cho ſit
Labri de quelque muraille expoſèe aus
loleil du midi , quelque cõteau garanti
des vent froids ; on leur fait meme des
ados exptès , en elevant la terre emtalus :
ce qui facilite Legoũt des pluies trop
abondantes , & y empeche le ſéjour des
neiges . Des amateurs de ce lẽgume , plus
curieux , ou plus aiſes , nepargnent ni
les cloches de verre , ni les paillaſſons ,
ni la grande litiere , ni les chaſſis pour

U les garantir des gelées . Il eſt meme des
Jardiniers qui ſement des pois ſur cou -
che , pour les replanter enſuite dans de
bonnes expoſitions .

Comment ſemès .

C ' Esv au plantoir dẽcrit en Janvier :
5 maĩs avant on peut mnettre la ſemence
1

tremper dans de Leau pure , ou dans

quelque liqueur prẽparte , pendant deux

jours , après leſquels on les tient dans
un ſachet ſuſpendu en lieu chaud , où
Lon les y tient juſqu ' à ce que le germe
ait percẽ : ce qui arrive dans trois ou

quatre jours . Ce prélude häte de beau -

coup la germination . Si lon veut ſemer



Chap . I.
Conduite
du Fota -

geK.

8— E —— MPETRE .

Arayon ouvert , on couve le fond de„ 011
ce rayon du meilleur terreau dont on

couvre encore les poĩs diſtribuẽs un à

un , ou par touffe . Ce qui eſt expliqué
plus amplement dans lè mois de Mars ;
on peut y recourir pour Léducation

genẽrale de ce legume & la deſcription
de ſes eſpeces .

Quant aux ſoins que la ſaiſon exige
pour garantir les pois de ſon àpreté ,
ils leur ſont communs avec toutes les

autres plantes delicates . Jen ' en vois de

particuliers pour les plantes ſituèes le

long des murs , couvertes de paillaſſons
ou autrement , qu ' on ne peut point en -

core ramer , & qui sElevent cependant ;
je ne vois , dis - je , dattention particu -
liere que ces plantes exigent , que celle
d ' entrelaſſer au milieu des tiges un peu
de paille courte pour les aſſujettir droi -
tes & afin qu elles ne ſe renverſent pas .
Il faut encore étre ſoigneux à les dé -
couvrir un peu , quand il arrive quelque
beau jour de ſoleil , pourvu que les

plantes ne ſoient pas gelées ; car en ce
cas il faut attendre un dõgel naturel .

Trop long : temps etouffẽs ſous les couver -

tures , ils jauniſſent & fondent . Quand
ces poĩẽs ont ẽtè bien conduits , & que
la ſaiſon ma point eté violente , on peut
jouir du fruit de ſon travail en Avril
ou en Mai . Le terme ordinaire étant



t au bout de troĩs mo
à ſon avancement , ſi onOn cont

8 Chaf 81*arrẽte les tiges après les premieres fleurs S5

ſu ' on nomme loquettes . Cette opsration
fait beaucoup avancer les coſſes . Ceuxalaà

peuvent en uſer , qui préféreront Thäti -
veté à Fabondance .

Du Ciervis , Siſarum .

LE chervis qu ' on appelle encore
rhirois ou giroles , eſt du goũt des con -
noiſſeurs ; ils en font beaucoup de cas ,
& il my a pas de honte à ſe déclarer

pour une racine dont PEmpereur Tibere
fut ſi content , qu' il voulut en enrichir
Pltalie , & Py fit tranfporter d ' Alle -

magne *.
La ſeule partie bonne à manger , eſt

la racine ; elle a un goũt ſucréè qui la
fait préférer à d' autres , ſur leſquelles
elle a encore Lavantage d ' tre plus ten -
dre & de plus de durée , ( car on peut
en uſer une bonne partie de Pannée )
& de pouvoir reſter deux ou trois ans
en place . Voyez ce qu' il eſt dit en
Janvier .

Le chervis ſe multiplie de ſemence
& par boutures . La premiere fagon

0*
—

Le Theéatre d' Agticulture , par d' Olivier
de Setre , page 531 .

5

Conduite
du Pota -
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donne des plantes qui croiſſent davan -

EKikretage ; mais elle eſt plus caſuelle & plus
leme. La ſeconde , que la Quintinie

du Pota - ma point connue , eſt plus prompte &

ger plus ſure , & meſt pas de beaucoup
inféricure . Elle conſiſte à détacher les
brins ou rejetons de leur ſouche , on y
laiſſe enir à chacun les fibrilles qui Sy
trouvent , & on les enterre tout dè ſuite
dans des ſillons creux de quatre ou cinꝗ
pouces de profondeur , de ſortè cepen -
dant que le cœur ſoit à fleur du terrein ,
& que tous les brins ſoient à quatre
ou cinq pouces de diſtance Pun de
Lautre ; la planche od l ' on veut les
ẽlever doit ᷑tte profondẽment labourée ,
graſſe & fraiche : à ces conditions &
avec des ſoins convenables ces rejetons
pouſſeront en Mars , & Sstabliront à
[ ouhait .

Pour lune & pour Fautre de ces mul -
tiplications , le fonds ſec & pierreux ne
convient pas , ſes racines - ' y croiſſent
guere , & ſont au ſurplus dures , four -
chues , & ſouvent cordees .

Quand ſemer le Chervis .

Ox le ſeme en ce mois qui eſt la
vraie ſaĩſon . LEcole du Botager dit de
le ſemer à la volee un peu clairẽ . Pour
moi , je me trouve mieux de jeter la

ſemence
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ſemence dans les rayons ; la culture en·
eſt plus faciles & la plante I devient EEVInLER .
tout autrement belle . Le méëme auteur 7 —
bornãa cette culturè aux arroſements &
au ſarclage . Je trouve que des labours

ger .donnès à propos font merveille , quand ,
ſur - tout , ils ſont ſecondẽs de Feau que
le chervis aime beaucoup . Tai eſſayé
les deux façons ; ſemè à plein champ⸗
& ne faiſant . que lè dẽgager des herbes
Etrangeres je na eur malgrè les arro -

ements accoutuinés , que des racines
de la groſſeur du petit doigt , & aſſez

courtes ; au lieu quen ſillons & ſerfoui ,
les racines ẽtoient plus longues & groſ -
ſes comme le pouce .

Semendte des Cheryis .
1 13
Deès la premiere année le chervis

ſemẽ monte en graine , mais elle neſt

point bien conditionnẽe pour la ſemer ,
à ce que dit M. de Combe : e j ' en avertis

apres lui , ſans en avoir fait Lexpérience ;
car ayant toujours des meres plantes de
Fannẽe precẽdente , ce ſont celles qui
grainent pour les amis . Je m' en tiens
à la multiplication par boutures .

Cette graine mürit en Septembre ; on

coupe alors les montants qui la portent ,
on les expoſe au ſoleil quelques jours ,

puis on les bat ; on vanne la graine , &
Tome II .
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on Lenſerme en lieu ſec : elle dure en
FEVvkIEI . „ aleut au moins trois ans .

Chapl I.
Conduite
du Pota -

ger .

Si Pon ne laiſſe point monter les

plantes en graine , les racines ne Stant

point épuiſees croitront davantage .
Si quelques raiſons lexigent , comme

ſi Lon craint que la terre ne gele pro -
fondẽment , & qu ' on veuille tranſporter
ailleurs de ces racines pour en uſer

pendant le fort de lhiver , on peut dans

ces cas arracher la quantitè de chervis

qu ' on voudra , & les couvrir de terre
en lieu ſur contre le froid .

Fenouil , Feniculum .

PALLADE dit : de le ſemenen ce
mois : cꝰeſt d ' a près lui que je le conſeille ,
ſans néanmoins Lavoir Eprouvẽ . Il ſeroit

agrẽéable de connoitre au vrai le temps
de ſemer en ce pays le fenouil d' Italie ,
qui nous manque ſi ſouvent : peuteetre
que cet auteur , qui a ecrit ſur les lixux ,
nous le découvre . Voyez Avril . .

Pommie de terre & Topinambolli .
Ox peut planter l ' une & Pautre de

ces racines , dont il eſt parlé plus ample -
ment en Mars .

De la Poirèe , Beta .

Lxs fortes gelees devenant plus trai -

tables , on découyre les planches de



DVU PorACER . 125
poirẽe qu ' on avoit couvertes pour les
garantir du froidj on monde les plantes EVRIkR .
de toutes les feuilles ſeches ou pourries , 35115
om y tẽpand du fumier chaud , tel que qu 3 —5colombine , crottin de mouton , & on ger.leur donne un ſerfouiſſage qui les re -
mette en train de faire leur devoir . II
en ſera parlé plus en detail au mois de
Mars .

On peut en ſemer à preſent & durant
tout l ' ẽté X&, nous dit Pallade .

Des Raiforts , Raphanus .

Ox ſeme encore le petit raifort hätif
de meme qu ' en Janvier ; mais à meſure
que la ſaiſon devient quelquefois moins
rude , on peut ſe diſpenſer des cloches ,
& diminuer le volume de la couche .
On le ſeme en plein , on eſpace la graine
de deux ou trois pouces , commeè ili eſt

ͤtke

, expliquẽ en Janvier ; & ſi on veut donner
un air de propreté à la couche après
qu' elle eſt bien dreſſee , on tend un
cordeau quꝰon frotte avec quelque pou -
dre blanche , comme craie , platre ,

l . chaux , &c . Ce cordeau appliqus ſur le
terreau , dans les diſtances quon juge
à propos , & pincè à la façon des ſcieuts

Hoe menſe Betam ſeremus , guumvis poſſit0 & toio aſtate ſeminari . vr , tit . 24 .

*
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de bois , forme des lignes droites , pour

FixVRIER. regler les trous . On les fait avec le doigt
ou avec le plantoir dont on aparlé .

Potas Pour ménager le terrein , on ſeme des

laitues un peu claires entre les rayons des

raiforts . Les laitues ſeront en ẽtat d᷑tre

tranſplantées avant que de nuire . On

couvre la couche avec des paillaſſons ,
ou de la grande litiere , juſqu ' à ce que

la graine commence à lever ; pour lors

on retire la couverture , & on bàtit un

treillage , portant ſur les bords de la

couche & de quatre pouces d ' &lèvation ,

ſur lequel on poſe des paillaſſons pen -
dant les nuits & les jours de mauvais

temps ; on les charge encore de litiere

ſeche , ſi le froid eſt vigoureux , en bou -

chant les cõtẽs avec une bonne épaiſſeur
de litiere .

Lorſque , malgré toutes ces précau -
tions , la gelée a penetré , & que le rai -

fort eſt attaquẽ , on doit bien ſe garder
de découvrir la couche pendant le ſo -

leil : on la perdroit . Il faut le laiſſer

degeler peu - A- peu ſous la couverture ,
en retirant ſimplement la litiere qui
fermoit les cõtés , afin que Pair puiſſe y

paſſer ; mais ſi le temps eſt adouci , ſans

que le ſoleil paroiſſe , il faut tout mettre
à Lair .

Le raifort de cette ſemence eſt ordi -

nairement bon à la ſin de Mars , ou au

ger .
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commencement d' Avril , & c' eſt le meil-
leur qui ſe mange ; car ceux qui ont

prẽcẽdẽ , ayant beaucoup ſouffert , nont Condu
pas , à beaucoup près ; la mème ten - qu Pota⸗
dreté , ni le mème goùt , & ceux qui ger .
ſuivent ; commencent à devenir trop
forts .

Petit Radis hlanc de tous les mois .

DANs ce mois on ſeme le petit
radis blanc avec les mèmes ſoins que
le raifort hàtif , ſur couche , ou en terre

bien terreautée .

Petit Radis blanc & long .

O le ſeme & conduit de méme

que le prẽcẽdent ; il eſt bon toute Van -

nec , pourvu qu' il ſoit ſoigneuſement
mouillé durant les chaleurs ; il eſt moins

tendre , un peu piquant , & de la groſ -
ſeur du doigt . On ſeme ſur couche &

en terre auſſi .

Radis d Italie .

LE radis , appellé en Italie Rava -

neli , ſi cheri dans ſa patrie , quoique
de moindre qualité chez nous , ne laiſſe

pas d' y ètre très - eſtimable ; quand on

a de la graine nouvellement venue de

F iij

— —
FEVRIER .

3——

—
*
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rce , il Pemporte de préference

lur les autres eſpeces . Il eſt long com -
Condluite munément de ſix à huit pouces ; ſa
du Pota : groſſeur eſt d ' un bon pouce , ſon exté -

ger „ rieur eſt d ' un blanc èclatant & quel -
quefois rougi lẽgerement du còte de ſatete ; ſa chair ſemble tranſparente ,
extrèmement douce tendre & caſſante;avec beaucoup d ' eau ; il demande une
terre bien meuble , bien terreautèe , &
dlamples arroſements . On le ſeme de-puis ce mois juſquꝰen automne ; il reuſſit
méme dans les moĩs de chaleur , ſoignè
convenablement aux ſaiſons .

Dii Perſil , Apium .
LusAen fréquent & utile qu ' onfait du perſil durant le cours de l ' année,doit engager tout Jardinier à n ' en man -

quer en aucun temps . On ſuppoſe donc
quiilsen eſt monage pour cette ſaiſon ;mais commè ces plantes de lannee Pré⸗cẽdente montent en celle .ci il dolt ſe
Plocurer de mème une ſucceſſion de
nouvelles . Pour cet effer , ſi rien ne 8˙
oppoſe , il en ſemera ſur la fin dè cemoĩs en guelquabri : mais , attendu la
aiſon , il ne levera que vers la ſin de

Mars . On peut confulter ce qui ſera
dit en Avril ſur les eſpeces differentes
du perſil , ſur la façon de le ſemer , &

ur ſa culture pendant ſa durce .
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Kacines d ſemer - .
nis

8 ( Chap , I.
5 Conduite

Oꝝ peut ſemer les racines potageres , du Pota⸗

comme bettcraves rouges & blanches ger.
carottes ſalſifſis , ſcorfonere , & e. des

le commencement du mois , quand on

vent en avoir des printanieres ; elles

ſont cependant ſujettes à monter ainſi

ſemẽes à Favance ; Ceſt pourquoi Con

attend la ſin du moĩs , ou le milieu de

Fautre pour en ſemer la quantitè quon
veut pour la proviſion. Cet avis eſt

donnè en général .

Des Feves , Faba .

5 O ſeme des feves , quand le temps
8 le permet ; ſi Ceſt vers le milieu du

0 mois , elles en ſeront un à lever , on en

mangera au commencement de Juin ,

& elles mũriront à la fin de Juillet : c ' eſt

le vrai temps de ſemer les feves quon
veut laiſſer venir en maturitẽ . Conſultezꝝ
le mois d ' Octobre .

Fournitures de Salade .

Ox replante celles quon peut multi -

plier ainſi , comme Feſtragon , le

ſmirnium que certains Jardiniers appel -
lent mal·Apropos perſil de Macẽdoineʒ

F iv
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la pimprenelle , Pache , la berle , le
cerfeuil muſquẽ , lebaume , &c . On
ſeme aufſi le cerfeuil commun ; il ſera

près ddun mois à level ; & en etat dEtre
cueilli à Fentrée de Maf ; les creſſons
de diverſes ſortes ; ils leveront en moins
de ttois ſemaines , & ſeront en etat de
ſervir vers le milieu dAvrilʒ la roquette
dont Faccroiſſement eſt Apeu : près ſem
blable à celui des ereſſons ; des mäches
qui viennent aſſoꝝ tõt , mais ſe font
moins belles que celles quꝰon a ſemeècs
4 la ſin de Pété .

Cardons d Eſpagne & de Tours 8

qui d
elles , Ceſt què l ' un

U

＋4

oirée ou
mS arti⸗

iEy a une
eſt appellee propre -

u. On en diftingue
deux reſſemblent

ar figutè & parle
d ' un verd

ces eſpeces entre4
qui eſt dite cardon

haut
1 5

d ' Eſpagne , na point d' epines . L' autre
venue originairement de Tours , en a

4retenu le ſurnom , & eſt armée d ' ai -
Zuillons trös
de tous ſes angles . Lune & autre eſpece

- pointus , dans Fextrémité
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ſe multiplie de graine , & ſe cultive
de la méme maniere . EEvnikn .

M. de Combe dit qu ' on ſeme des
Conduite

cardons ſur couche dès le mois de Jan - qq Pota -
vier , pour les manger , dit - il , en Mai . ger.
Nous ne ſommes point aſſezʒ curieux de

ce mets , quoique bon , pour en prendre
tous les ſoins queè cette ſaiſon exige -
roit . Nous ne ſemons en pleine terre ,
tout au plutöt , que vers la fin de ce

mois ; encore neſt - ce que pour en avoir

quelques - uns de hätifs : mais on n ' en

ſeme pas beaucoup , attendu que de ces

premiers ſemès il en monte en graine .
Voyez la façon de les ſemer en Mars .

Haricots , Phaſeolus .

Deès le quatorze de ce mois , jᷣai ſemè

des haricots en lieu très à Fabri , dans

10 Feſpérance d ' en avoir plutöt du fruit ;
maĩs a ẽtẽ en pure perte de la ſemence

& du temps . Pour pouſſer , il faut à

ce lẽgutne plus de chaleur que ce mois

men donne ; pluſieurs grains ont pourrĩ

85
8

0 ſans germer ; & les autres n ' ont levè

e quaprès la mi - Avril , comme des hari -

‚ cots de mẽme eſpece ſemès le trente &

un de Mars . Je ne dis donc le défaut

3 de cette éEpreuve , quꝰ afin d ' ẽpargner
8 aux auires le deſagrèment de la faire

ö ſans ſuccès , à moins qu' ils emploĩent
v
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des ſoins auxquels le haricot ne doit
Fkvyniæg .

point Sattendre .
Chap .

Conduite 5 35
044 = De LOſeille , Acetoſa .

ger .
Lonxsduzx Poſeille commence à

pouſſer dans ce mois , on doit avoir ſoin
de garantir de la gelẽe ſes jeunes feuilles ,
qui la craignent : on emploie pour cela
de la paille ſeche , ou paille brälée , du

feuillage , ou des nattes dont on la

couvre ; on profitera ainſi de cette

primeur .

Comment culeillir Oſeille .

LoRSd ' ox cueille Poſeille , il faut
obſerver d ' arracher les feuilles avec leur

queue , au lieu de les couper : attention
qui eſt conſeillée pour toute l ' annèe ,
lorſqu ' ona le loiſir .

Aſperge , Aſparagus .

CoxuR nous wavons ici que Paſ -

perge commune , c' eſt d' elle ſeule que
Lon donnera la culture . On peut voir
au mois de Mai ce qu' il eſt dit des
autres eſpeces .

IIyſa deux moyens de ſe procurer
des aſperges : le premier eſt d ' en ſemer
la graine ; le ſecond eſt d ' avoir des
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80 racines ou pätes venues de graine quon

à ſemée , ou des anciennes racines qui
EEVMI .

ont multiplie & quon diviſe , nen dé . 1 R.

plaiſe à la Nouvelle Maiſon Ruſtique qui 8
affirme que les aſperges ne ſe multi - ger .
plient que de graine . Il eſt vrai que
C“eſt la facon ordinaire & la meilleureʒ
mais quelquefois le beſoin fait recourir

à Vautre , car une pàte fait bien ſouvent

des filleules bonnes à replanter .

Semence des Aſperges .

QVANνοσοο commence à ſemer des

aſperges , cette mẽthode eſt tardive , &

exige au moins quatre ou cinq ans de

patience du cultivateur , pont qu .il
puiſſe retirer le fruit de ſon travail .

0 Cependant , comme j ' écris pour tous ,

e, Fexpliquerai , d' après mon experience ,
Fune & Fautre fagon de ſe donner des

aſperges .

Aſperges de ſemence .

L ſemis des aſperges ne demande

· pas des ſoins particuliers , car il en leve

ſouvent d ' aventure , & des volontaires

qui ne doivent leur naiſſance qu ' au
vent qui en a diſperſè la ſemence ; mais

quand on veut procẽder avec quelque
ordre , il faut d abord choiſir un empla -

F vi
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cement dont on puiſſe ſe paſſer pour

puiſſe crottre ſans obſtacle & ſans gene .
On donne un bon labour à la terre ;

avec laquelle on mẽle du terreau , ou du
fumier ſin . On ſeme là : deſſus la graine
qui doit ètre bien nourrie & bien mũüre ;
on la ſeme à la volẽe , Ceſt - à - dire , on
en remplit toute la planche , ou Fon

eme par rayons : ce qui eſt le mieuxʒ
mais alors les rayons ne doivent étre

diſtants Pun de Fautre que de cinq à

ſix pouces , & l ' on recouvre la graine
dẽun pouce de terreau , ou terre bien

meuble , à laquelle on a mèlè quelque
peu de crottin : cela ſe fait en bechotant
Ia terre , ou comblant les rayons , ſui -

vant la maniere dont on a ſemé . Si la
terre étoit ſeche , on lui donne une 16-

gerè mouillure , après avoir ſemé . Avee
ces ſoins , la graine leve dans un mois .

Si elle leve trop dru , on éclaircit un

peu le plant . Les ſoins poſtérieurs que
demande cette pépiniere , Ceſt d ' etre
ſarclèe , quand il y vient de lherbe

Etrangere , & d' etre arroſèe au beſoin .
Au mois de Novembre ſuivant , on re -
tranche le feuillage des plantes , à un

pouce prèsde terre , & on couvre toute la

Pẽ piniere dun fumier qui puiſſe la garan -
tir du mauvais traitement de Ihiver .
Voilaà tout ce que ce plant demande .
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Quand cette pépiniere eſt ainſi gou -
vernẽe attentivement , il 89 trouve

quelquefois des ſujets quon peut re - Conduite
planter au bout dun an ; mais I eſt plus qu Pota -

ordinaire , & toujours mieux de laiſſer ger .
fortifier le jeune plant pendant deux

annẽes , au bout deſquelles on le tranſ -

plante , comme l ' on peut voir en Mars .

Le plant de deux ans eſt le meilleur :

plus jeune ou plus vieux , il rẽuſſit moins .

Comme il eſt plus ordinaire de tirer

ce plant des Jardiniers qui le vendent ,

que de le ſemer , car on gagne par - là
Favance de deux ans , on doit le prendre
nouvellement arrachè , obſervant que

les racines ſoient blanches , longues ,
deliées , & qu' elles haient pas ẽtè gar -

dées dans l ' eau , car Peau gàte ces ra -

cines , & nuit à leur repriſe . Si la pẽpi -
niere eſt chez ſoi , il faut ſe ſervir d ' une

fourche de fer pour arracher le plant ;
la beche ou la pioche ſeroit moins propre

pour cet uſage : en 8en ſervant on

riſqueroit de bleſſer ou de couper les

petites plantes .

Aſperges ſemòées à demeure .

LEs particuliers qui , quoiqu ama-
teurs des aſperges , trouvent difficile &

colteuſe la facon de les planter comme

il eſt dit au mois de Mars , prennent -

—
FEVRIER .
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oen celuisci , le parti d ' en ſemer à de -
FEVRIER
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meéure , Ceſt - à - dire , pour ne pas les

replanter : ce qui leur &vite une partie
du travail , & mènage davantage le

terrein . Voici leur pratique .
Au lieu de creuſer des foſſés , ils

bechent le terrein juſquꝰà la profondeur
d ' un pied & demi , ils le fument copieu -
ſement , enſuite Layant bien applani ,
ils tendent un cordeau pour aligner les

plantes auxquelles ils marquent leur

domicile , à la diſtance de quinze ou
ſeize pouces les unes des autres . Ils font

après cela aux endroits marquẽs un petit
trou , avec la main , de trois poucès de

rofondeur , dans lequel ils mettent une88 poignẽe de terreau , & y ſement
trois ou quatre graines d' aſperges , un

peu écartées les unes des autres . Si ces
graines levent toutes , ils arrachent les
moindres & mnen laiſſent qu ' une en
place . La diſtance qu ' on a dit de laiſſer
entre les graines , empëche qu ' on ẽbranle
la plante qui ſubſiſte , lorſquon arrache
les autres . Cette premiere ligne étant
ſemée , ils en ſement une fſeconde &
une troiſieme de la méme maniere , &
à la méme diſtance en tout ſens , de
ſorte que les plantes ſe trouvent difpo -

ées en échiquier .
Après ces rangs , ils laiſſent vuide le

terrein , de la largeur de deux pieds &

Cu

CC·CC
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demi , pour ſervir de ſentier d ' oι n
cueille les aſperges dans la ſuite . Ekvniks -

Outre la diminution du travail pour 28507 1
planter , on évite encore celui des annèes 33
ſuivantes pour recombler les foſſẽs ; on

ménage mieux le terrein , mayant pas
beſoin de ſi larges ados pour y dé -

poſer la terre . Gn ne gagne pas au
reſte guere plus dè téemps à planter
qu ' à ſemer ainſi ; car lè jeune plant
n ' ẽtant point fatiguè par la tranſplan -
tation , fait ſon chemin tout de ſuite ,
& ſe met en rapport preſquauſſi .tõt
que les pàtes miſes dans des foſſẽs . Ceux

qui ſuivent cette mẽthode diſent en -
core qu' elle eſt plus conforme à la con -
duite de la nature , qui jamais n ' enfonce
les graines auſſi avant dans la terre ,

qu ' on y met les pàtes . La verité eſt que
de ces plantes aventurĩeres venues d' elles -

mèmes ſans ſoin du Jardinier , il en eſt

qui donnent cependant de fort belles

aſperges . Je a joute point ce qu ' on dit

de plus pour ſoutenir cet uſage , que le

plant ſemé de cette fagon vient plus
franc , qu' il dure dix ans de plus , &

que le fruit en eſt plus beau . On peut

15 eſſayer cette facon qui n ' a point d ' in -

convenient ſenſible , & qui eſt moins
8 8

diſpendieuſe .

LEcole du Potager , Tom . I . pag . 224 .
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Fkonrtn. Dul Baſilic , Ocymum .
Chap . I.
„0 i

—3
§ I Lon veut avoir du baſilic de bonnedu Pota -

gèr . heure , & qu ' on ait des couches , on y
en ſemera ; mais il faut le bien garantir
du froid qu' il craint extrèmement . La

protection qu ' on lui donnera contre
cet ennemi redoutable , lui ſervira
mieux que les injures & les malẽdictions

qu ' on lIui donneroit , en le ſemant ,
comme dit Pline x. On peut continuer .
d ' en ſemer encore pendant pluſieurs
mois , mais non pas toute Pannèe , com -
me diſent certains auteurs . Les pre -
miers froids terminent leur durèe dans
les Jardins : cCeſt ſur quoi Fon doit ſe
régler .

Des Carottes , Daucus .

QVANp on a pas eu la prècaution
de ſemer en etẽ des carottes qui puiſſent
ſervir au dẽfaut des anciennes , on en
ſeme à préſent . Par leur hätivetẽ elles
devancent celles quon ſemera aux mois
prochains , & ſuccedent à celles de letẽ .
Il ne faut pas cependant en ſemer beau -

coup , car elles ſont ſujettes à monter ;

Wilil ocymo fecundius : cum maledictis ac
probris ſerendum præcipiunt , ut celeritlis pro⸗
veniat , Plin . Lib . XIX . cap . I.
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on les place à quelqu ' endroit bien

0
Pabri , & lorſquw elles levent trop dru Rünn

Dalt on a ſoin de lés éclaircir . Voyez en 5
Mars la façon générale de les ſemer , 8 8
& len Maicelle de les Sclaircir . ger .

Carottes pour graine .

un VERSäla ſin de ce mois , on deſtine

5 pourgrainer les carottes dont on peut

ayoir beſoin . Il vaut mieus en avoir de

reſte que chen manquer , par quelque
accident quirſurviendroit᷑ à ces plantes .

Si elles ſont encore en pleine terre , ce

qui eſt le mieux on ſe conitente de

marquer les plus belles de chaque el =

peceʒ ſi elles ont łtẽ arrachées , & qu ' on

les ait en main , on choiſit les mieux

conditionnées , fOit pour le germe qui

doit ètre entier , bien vif & animès ſoit

pout la racine , prenant garde dell

ne ſoit point diviſẽe en branches , & on

les plante à un p̃ied de diſtance les unes

des autres , en lieu de ſöreté contre

Tattaque des mulots qui en ſont tresr

friands .
IIen ' eſt pas d ' ailleurs néceſſaire de

choiſir leur logemnent dans le meilleur

terrein , le médiocre ſuffit pour avoir

de bonne graine ; car dans un terrein

trop gras la carotte qui y pouſſe une

grande quantité de tiges , ne produit
pas la meilleure graine ·
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Chap . I.
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Panais à ſemer , Paſtinaca .

Conduite
5

du Poa - Sun la fin de ce mois, ; on ſeme des

ger . panais en pleine terre ; onοοο fait des
planches entieres qu on ſeme à la volèe ;
Fon en fait encorè des bordures .

Comme la graine eſt un certain temps
à lever , on la ſeme ainſi de bonne heute
pour devancer Luſagè de ces racines ;
mais il faut prendre garde : que la terre
qui eſt encorè froide pour ſeconder la
germination , ne ſoit point auſſi trop
fraiche ou trop humide : ce qui pourri -
roĩit la graine . Alors , au lieu d ' avancer ,
on ſe trouveroit reculé ; Ceſt pourquoi
ſi des pluies trop long - temps continues
faiſoient ſoupœonner cet accident , on
le répsre au plutõt ; en ſemant unè ſe -
conde fois , trois ſemaines après la
Premiere .

Ce nleſt pas , ee me ſemble , la ſaiſon
de ſuivre le conſeil de Sauſſay , qui dit
de battre bien les planches ſembet , AοννA
40 de l beche poun bien faire ſoudlet en .
ſemllle l terre & la graine , imoyennant
quoi les graines levent plus promptement ,
& elles viennent bien mieuæ X. Je croirois
au contraire que ce ſeroit former un
obſtacle à la ſortie de ces graines , leur

Traitè des Jardins , chap. 46 . pag . 9⁊.

I0
qul
bu

pe
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oppoſant ainſi une eſpece de mortier
qui durciroit , ſi la terre ètoit fort E
humide : barrierè que la plupart de ces

graines ne pourroient percer , ou ne

perceroient qu ' avec perte .

Panais ſauvage , ou ſeconde eſpece .

CxrrE ſeconde eſpece differe de la

prẽcẽdentè en ce que ſes feuilles ſont

plus petites , & que ſa racine eſt plus
petite auſſi , plus dure , plus ligneuſe
& moins bonne à manger . Ellè croſt

aux lieux incultes , & quoiqu ' elle ne ſe

ſeme point dans les Jardins , je la men -

tionne , parce qu' elle ſert dans les repas
de nos gens de campagnè qui sen accom -

modent fort bien , quand ils ont pas
de panais de Jardin .

Caridel dit quꝰon trouvè cette plante
preſque daus tous les lieux humides &

le long des ruĩſſcaux , aux environs de

la ville d ' Aix ; elle eſt commune auſſi

dans nos champs & dans nos vignes .

Panais .

Læ multiplicitè des noms différents

impoſè à une mẽme plante , ou le mème

nom donnẽ à différentes plantes a aug -
mentè la difficultè qu ' on trouve dans

leurs hiſtoires , & a donnẽ lieu à pluſieurs

Chap . I .
Conduite
du Pota -
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nẽpriſes eſſentielles en Botanique , quon
ſemble cependant vouloir encore aug -
menter par les nouvelles denominations

que pluſieurs ẽcrivains donnent chaque
jour aux plantes : variété plus capable
d ' induire quelquefois en erreur , què
d ' éclairer les doutes . Pour éviter cet
ẽcueil , nous n ' avons point voulu donner
à la carotte le nom de paſtenade , ſans
explication , & nous le donnons à la
racine connue des Provençaux ſous le
nom de gerouille , excluſivement à d ' au -
tres ; nous ſuivons en cela Dioſcoride ,
d Alechamp & nos Jardiniſtes modernes .

Nous L' appellons donc , en Frangois ,
Panais ou paſtenade , & en Latin , Paſt i -
Nacæ ſatida , latifolia , avec les Bauhins
& Tournefort . Nous les diviſerons en -
core avèc Dioſcoride , au Livre III ,
chapitre LII , en deux eſpeces : Punè
cultivée , & Lautre ſauvage . DAlechamp
a donnè de la premiere une figure aſſez
reſſemblante .

Les panais du Jardin , dont on ne
mange que la racine , different entré
eux en couleur & en forme . Pen coiinois
ainſi trois eſpeces : la racine de Fune eſtaſſez longue & preſquꝰẽgalement groſſedans toute ſa longueur , elle ſe diyiſe en
quelques branches moindres ſa couleur
eſt blanche & en dedans & par dehors ;

a forme eſt inẽgale & raboteuſc .
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L' autre eſpece , à. peu- près ſemblable

à la premiere , en differe néanmoins en EEVIRRER .

ce que ſa racine eſt moins longue , que 8 3
ſa chair plus unie tire un peu ſur le A Pols⸗
jaune . Fen ai regu la grainèe de Paris , ger.

3

avec d ' autres graines : ſeroit - ce le pa -
nais de Siam , dont parle M. de Combe ,
& quꝰon prẽfere comme plus tendre &

plus moëlleux :

L' eſpece quĩ differe des autres , eſt le

Panais appellé rond , parce qu ' en effet
ſa racine plus groſſe & plus courte ,
reſſemble de quelque fagon en figure
au navet rond .

Ces differences de formes & de cou -
leur n ' en apportent point cependant à
Ia culture de toutes les trois eſpeces ,
& elles ſervent également à la cuiſine ,
où l ' on en fait plus de différents uſages
que n ' en admet Fhabile Jardiniſte que

je viens de citer . Il eſtime le panais un

peu moins qu' il ne mèrite ; il avertit

avec raiſon qu' il a dans ſon cœur une

eſpecè de nerf qu ' on doit en retirer

avant que de le manger .

Des SCalſiſis à ſemer , Trapopogon .
SUTVANT que le temps eſt adouci ,

& que la terre eſt ptẽparẽe davance ,
commè on ba demandẽe pour les autres

racines , on ſeme celle - ci ; elle ne doit
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point figurer auſſi long - temps que la
corſonere , il faut donc Lexpoſer plutõt
ſur le théatre .

devoit ſemer la ſcorſonere . On peut le
voir au mois d Avril ; on y renvoie pour
ne pas rẽpeter ſi ſouvent la meme choſe .

Du Cſiervis , oi Cẽ,ui , Siſarum
Germanorum . C. B. 256 . Pit . Tour -

nefort . 3oꝙ .

CErE racine eſt une des plus deli -
cates entre celles qui ſervent à la cui -
ſine ; elle eſt fort tendre , etant cuite ,
dun goũt comme ſucré : on en mange
en pluſieurs temps de bannèe , car elle
eſt vivace . Pour ne point trop charger
le méème mois , on ne parlera dans
celui - ei que de ce qui regarde ja ma -
niere de ſemer les chervis , & lon rẽſerve
pour le mois de Mai ce qui fait mieux
connoitre cette plante .

Ceruis 4 ſemer .

Ir demande plus que tout autre un
fonds humide , & meuble en mẽme
temps : dans les terreins ſecs ou pier -
reux , il vient ordinairement fourchu 1
dur , corde , ſans groſſcur . Bien des
maitres diſent de le ſemer à la volce 3

000
10
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pour moi , je me ſuis toujours mieux /

trouvé de le ſemer à rayons .

Du Coleri , Apium dulce , Celeri Italoru

CETIx plante , avant que d ' etre dans
nos Jardins , a été plante champètre .
Suivant les auteurs , elle doit ſon origine
à Pache , & elle doit cette culture qui
P' a ennoblie , aux Jardiniers Italiens .
C' eſt eux qui l ' ont tirèe des marais ,
pour la faire ſervir à nos repas , la ren -
dant fort agrèable au goũt par ſa dou -

ceur . Auſſi en mémoire de ce bienfait ,
on lui a conſervè le nom de teleri que
les Italiens lui ont d ' abord donné , &

que lufage a rendu Frangois . Dans cette
Province cependant on a davantage dé -

feré à ſon nom Latin d ' apium , & les

Provengaux Pappellent api .
Les Botaniſtes & nos Horticulteurs

ne conviennent pas unanimement de

cette origine maréẽcageuſe , & M. de

Combẽè fournit de bonnes faiſons pour
la combattre . Quoi qu' il en ſoit les

premiers ne reconnoiſſent que deux eſ -

peces dtache , ſous le nom d ' apium pa -

luſtre , apium officinarum , C. B. Tour -

nefort , vulgairement connue ſous le

nom d' api - fer par nos Provengaux , &

Lapium dulce , celeri Italorum , qui eſt le

celeri des Jardins . 11

M. qu P ota⸗
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Pour nous , nous ne ferons point des

FfVRIER . articles diſtincts de Fache & du céleriʒ
Chap . I.

Conduite
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nous commencerons mème par Fache à

qui ſon anciennetè , quion ne lui con -

teſte pas , donne un rang légitime de

prẽſẽance , & nous tracerons les prin -

cipaux caracteres de ſon portrait .

De Achie , Apium paluſtre .

L ' AchE , nommèe encore cbleri de la

petite lſhece , fait une raciſie aſſez groſſe ,
blanche , garnic de beaucoup de fibres

& de pluſicurs tẽtes , de ſaveur douee &

dodcur agrẽableʒ les feuilles qui ſortent

de la racine ſe renverſent ſur terie , elles
ſont nombreuſes , cannelées , creuſes ,

vertes ; luiſantes , quelquefois un peu

rougeàtres ſur la cõte , remplies de ſue

d ' une odeur aſſen forte & dẽſagréable
quand on les écraſe , elles ont alors un

goüt Acre & ingrat, ; elles ſont décou -

Pẽes profondẽment . Cette plante pouſſe
Pluſieurs tiges rameuſes ꝗαũ Sαuevent
A deux pieds ou environ ; cannelées ,

ercuſes , noueuſes ; garnies & entourees

de loin en loin de feuilles . Ses rameaux
ſont terminẽs par des bouquets de fleurs

diſpoſces en paraſol , petites , blanches ,

formẽes en roſe , A cinq pëtales , portées
ſur un calice : quiſe change en un fruit
renfermant deux petiteb giaines plates

d ' un



Dur DOrAKERR . 145

du perſil , dans la claſſeitiè que celle

ut , que
eleri eſt une eſpece de perſil : il eſt

ouẽ de tous les Jardiniers .

Celeri long .

LE ccleri long differe conſidérable -
ment du précẽdent ou de Pache ; ſes
feuilles Slevent droites à la hauteur de
deux pieds plus ou moins , elles ſont
d ' une couleur plus claire , & leur cõte
eſt nue juſquaux deux tiers de leur lon -
gueur , elle eſt plus tendre auſſi , &
d ' une ſaveur plus parfume . Il ne forme

qu une ſeule tẽte quipouſſe une tige de
trois à quatre pieds ; ſa fleur & ſa graine
ſont ſemblables au prẽcedent .

Ceéleri plein .

ri plein ne differe du céleri

long , que par ſa cõte qui eſt pleine &
charnue : qualitẽ particuliere & unique
à cette eſpece . Perſonne wignore que
toutes Pont creuſe .

On luĩ reproche dꝰtre dur , de dégé -
Toiné Ili . G

' un cõté , & convexes de autre
F 3

atres , odorantes , plus petites deEEVRIES .

0⁰
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vnerer facilement , ſur - tout en tette

dr & de réuſſir moins quand il a

Bhap . L
grainé dans le méme fonds ou iH a crũ .

Conduite 13
Ju Pota . Cette eſpece eſt la plus hàtive : on en

ger. mange deès Leté .

Celeri fourclul .

L céleri fourchu eſt une eſpece que

je wai point encore vue en ètat ; je ne

Fai recu que cette année , & je viens

de le faire ſemer ; je ne puis donc en

rien dire d' experience : je rapporte ſeu -

lement , ſur la parole d ' autrui , ce quon
en dit . Ileſt moins haut & deux fois

plus gros que le précẽdent ; il ſe charge
de quantitẽ de tetes , ſemblables , à - peu -

près , au pied de Partichaut ; avant qu ' on

Tœilletonne , il produit des tiges , mais

moins groſſes . D' ailleurs , il ne differe

des autres céleris ni en fleur ni en graine .
IL a , dit - on , des qualités plus marquẽes
en Italie qwailleurs . Sa prédilection
pour ce pays - Ià fait bien eſpérer pour

celui - ci , & nous promet des avantages

qui le rendent eſtimable : Ceſt d ' avoir

un goüt fin & diſtingué qui Femporte
ſur les autres eſpeces , & dè ſe conſerver

tout Fhiver en bon etat .

Varietè des Eſpeces .

Qvoi qu ' il en ſoit , la Quintinie ,
dont la probitéè peu commune paroit
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dans tous ſes ouvrages , avoue qu' il ne
connoit qu ' une eſpece de céleri . Nous EEVRIR.
devons ſans doute les autres au ſemis Shap .I.
multipliè quꝰen ont fait depuis les Jardi -
niers ; & peut - ᷑tre arrivera - t-il que par
ce moyen on gagnera encore dans la
ſuite des nouveautés en ce genre . De
mon cõté , j ' en avois gagnẽ une eſpece
très - agrẽable à la vue , mais à qui il n ' a

pas plu de reſter long - temps avec moi .
Dans une planche de céleris , deux

plantes ſe panacherent d ' un blanc de

neige qui rendoit les feuilles éclatantes
& agrẽables à voir : je leglaiſſai grainer
toutes deux , elles le firent fort heureu -

ſement ; mais ce qui en provint reprit
Funiforme de la famille , ſans qu' il y
parũt la moindre chamarrure .

Ces eſpeces mentionnẽes & celles

qu ' on peut encore voir dans Ecole du

Potager , demandent une culture àAfeu -
près pareille . On comprendra donc celle

des autres dans ce que je dirai de la
culture du céleri long , qui eſt le ſcul

que les Jardiniers ordinaires élevent ;
& Fon trouvera diſtribué par mois les
ſoins qu ' on doit en prendre .

Celeri d ſemer .

O ſeme encore le céleri ſur couche ,
comme on Pa dit en Janvier ; mais on

G ij
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Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .

commence au
FEVRIIR .

E ETRE .
f

à le ſemer en pleine
terre , pouryu qu' elle ſ à Fabri ,
très⸗ mcuble & abond - 8
de fumier conſumè & de terreau .

le ſeme fort clair ; on entretient la terr

fraiche , & Pon garantit Femplacement

des gelẽes par le moyen des couvertures

A leur N8 and la graine a levẽ ,

on découvre le Plant au ſoleil , ſi cet

aſtre eſt diſpoſè à le
regar der ami icale -

ment , & on a ſoin de préſerver de

toute maligne in fluence . Ce ſont Ial les

100
foins qu- on !

leur donne ici , &

avec l eſquelsle céleri vient aſſez bien .

C' eſt d' aprè es nos pratiques que je
parle, & non ſur les legons de 35 mel ,

qui dit quꝰ faut ſemer le celeri au com .

zencement d ' Avril ; mais , 33
ce premier ſemè etant bien ſolvent 7*—ꝗ

4

mont er en graine , on 4 cout ume d ' en ſemer

Pour la ſeconde fois à la ſin de 0¹

an commencement de Juin .
asplus le Di Ctionnaite

dHiſtoire naturelle 11 copiant 3

nome , donne cette belle & claire lecon:
on ſeme le coleri ſur couche à plein champ ,
des le mois d Avril ; àau mois de Juin on

le leuve , & on replante en pleine terre .

L' auteur de la Nouvelle Maiſon Ruſti -

que ne me paroit guere plus au fait du

Cleri quil, dit mtre bon qu ' d la fin de

Vautomne & pendant Lhiver ; car , ſelon

*



„ qu ' il

a fait ci - devant la

plante vivace , qui
ede graine ou de rejetons ;

pour le mois prochain , &

ltiplication réuſſit à prẽſent .
une touffe & on la diviſe en
barties quel on veut , pourvu

chacune un fonds dè racine
our ſon premier entretien ,

te chaque diviſi

un pied de diſ

E. II convient de les établir dans

Ju ' endroit od Peau paſſe ſouvent,
mĩeux encore le long du courant mẽme
de Leau , qui doit arroſer le Potager ;

cette plante conſer ve ſon goũt pri -
f. Ainſi placłe à ſa fantaifte , elle
3 Giceoprinder des feuilles re -

naiſſantes , à meſure qu ' on en coupe
pour les ſalades, ou pour daut res uſages .

Les 5 antes bien repriſes ne deman -
dent plus de ſoins particuliers , & on

peut les laiſſer en placè trois ou quatre
G

1
11

en en qu Pase⸗
nous en ger .
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ans ; après quoi , ou on leur en donne

7 une nouvelle , ou on change la terre

A de cette premiere habitation .

du Pota - 2. 51 43 5
ger. Cerfeuil muſquẽ , Myrrhis major , vel

Cicutaria odorata , C. B . 2 60 . Pit .

Tourmnef 3 2 5 .

EN ce mois il eſt ſous terre & ne
paroit point en tout climat ; ainſi les

perſonnes qui en deſirent , peuvent en
häter Fapparition par des réchauffe -
ments . Ce qui eſt dit pour les pays plus
tardifs que le nõtre , où dès la mi - Février
ce cerfeuil commence à ſervir .

Sur la ſin de ce mois , ou quand cette
eſpece de cerfeuil commencè à pointer ,
on en dẽtache des rejetons pour le mul -

tiplier , quoique certains auteurs aient
cru que cette multiplication ne ſe pou -
voit faire que par la ſemence . Suivant
les années , le mois de Mars eſt quel -
quefois plus propre à ce travail que
celui de Février . Voyez en Octobrèe le
caractere des deux eſpeces de cerfeuil ,
& en Juin leur ſemence .

Cegfeuil commun à ſemer .

CouMr ſous notre ciel le mois de338 5 5
Fẽvrier eſt quelquefois traitable , on
peut ſemer en pleine terre du cerfeuil :
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il tarde Alever ; mais ils enracine mieux ,
& vient enſuite bien ; on le ſeme

volée ſur quelques petits carreaux àA

FEVRI

l L
Conduite

PFabri , ou L' on en fait des bordures près qu Pota -
d ' un mur ; on peut mème le ſemer par ger .
ſillons diſtants FPun de l ' autre de cinꝗ
ou ſix pouces : il eſt ainſi plus aiſe à

couper , & a meilleure grace .

Endives à ſemen , Chicorium , ſive

Endivia .

QVAN on eſt curieux d ' avoir de

bonne heure des endives printanieres ,
on peut en ſemer en ce moiĩs : ce neſt

pas cependant Fuſage de ce pays , on

Ies ſemera fort clair , & en quelqu' abri ;
Lon doit préférer pour ſemer à préſent
Fendive à la régence , la meaux & les

friſcées ; mais on doit s ' attendre , quel -
que ſoin que lon prenne , à voir monter

en graine pluſieurs de ces endives .

Quand ces volages ſe diſpoſent à le

faire au lieu de ſe fournir , on n ' attend

pas quelles pouſſent leur tige ; on creuſe

la terre à cõté , & ſans les arracher on

les y couche , ne laiſſant ſortir au dehors

que le bout des feuilles ; elles blanchi -

ront en fort peu de temps , & P' on en

retirera quelque profit . Il faut les lier

avant que de les coucher , pour qu il ne

tombe point de terre entre Ies feuilles .

G iv
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FVRIkR .

Chap . I . Maclies d ſemer , Valerianella .

Conduite
du Pota -

ger .
ON peutdans ce mois & dans les

mois ſuivants , ſi la màche plait , en
ſemer ce qu ' on voudra ; car elle vient
en toute ſaiſon , mais elle demande
durant la chaleur des ſoins particuliers
tels que d ' etre arroſte & ſemẽe à POm -
bre ; encore vielt - elle malgré ces ſoins ,
moins bien que ſemèe d' après les lecons
de la nature , c' eſt - A- dire , ſur la fin de

Letẽ & en automne ; car on ne voit pas
ouyent què les graines qui tombent &
ſe ſement d ' elles memes , levent plutõt

iſlent à la C dans ur
ra

pas preſ -
5ſa con -

1euK 2

encore dit

5

à la nature
ſu ' on ne les

dlat id quod
Lib E



Ais e

mentionnerai EREä .
gqui , quoique A

eſſ ' i 3
Conduite

Pres ,Seſt ici volon -qu Pota -
tairement jetèe dans lon

ger .
ne comprend niers mois de

iͤ du printemps .
8keuilles 8 53

3 — urs graines 98100 00 80
menues . Oest plus cela

8lames ſe reco -
lant par une eſpece de reſſort , ſe

lute , & W 85 u aux

emences de 8él 6

vec une ſorte d Aal 8 38
nombreuſ e , elle vient non ſe

an pleine terre , mais
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FkVRIER . j 1 77Creſſon dᷓ ſemer ſur couche , Naſturtium .
Chap . I . ſemer fñ

Conduite 5 2
du Pota - Ct vx quiĩ aiment à manger du jeune

ger. & tendre creſſon , peuvent en Janvier
& Feéevrier en ſemer ſur des couches

recouvertes d ' environ quatre pouces
de terre ſeulement : ici od Thiver per -
met ordinairement d ' en conſerver en

pleine terre , nous en ſemons en au -

tomne , pour ſervir en hiver juſqu ' au
nouveau .

Eſtragon d mulltiplier .

DANs les pays où il commence 3

pointer dans ce mois , il faut en tranſ -

Planter pour le multiplier , comme il eſt
dit en Mars . Tournefort le met au nom -
bre des auronnes , & G. Bauhin Pappelle
dracunculus hortenſis .

Roquette à ſemer , Eruca .

CETTB plante qui vient ſi bien d' elle -
méme dans les champs , vient encore
mieux dans les Jardins . On commence
à la ſemer en Février , on peut continuer
encore dans d ' autres mois pour en avoir
de nouvelle , quoiquꝰon la puiſſe rendre
telle en la raſant de temps en temps , &

ne choiſiſſant pour les ſalades que les
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feuilles nouvellement recrues ; car en

FEEVRIER .
Eté elles deviennent piquantes avec

Tage . Il yůa cependant des perſonnes 0
qui , malgre Lodeur forte & la ſaveur de qu Pota -
la roquette , Vaiment au point qu' ils ne ger .
trouveroient bonne une ſalade , ſi la

roquette my étoit point de la partie .
Il y en a mème qui , malgré PAcretè &

le goũt , pour ainſi dire , brülant de la

roquette ſauvage , en mangent avec

plaiſir . Le proverbe , qu' il ne faut point
diſputer des goũts , eſt applicable ici .

Au reſte la roquette ne demande au -

cun ſoin particulier , toute terre lui eſt

bonne , & on peut sen rapporter à ſon

adreſſe pour ſe conduire .

Toutes les careſſes qu ' on peut luĩ

faire , Cᷣeſt de lui donner à boire , quand
Ia ſechereſſe Paltérera : elle en devien -

dra plus tendre pour ſes amateurs .

Voyez en Juillet .

Courgier .

QuAxy on veut ètre entendu ſans

equivoque & ſans mépriſe , il faut

dabord concevoir ce dont on traite ſous

des idées claires , & ſe bien expliquer ,
en le préſentant ſous un aſpect & ſous

des noms qui ne puiſſent pas donner le

change au lecteur ; ſans propoſer donc

au Jardinier ce nombre conſid erable de

G Vj
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815 Lotkeges dont le Botaniſte

eurs Serires :
ce⸗ qui ne ſervi⸗

s fruit , ſa mẽé -

caleb-42 aux autres

nte 15558 ces trois

rois genresflees qui nes ' y

8 , auront ce nom propre
nt ceux qui en ont parlé .

mẽẽcartè des legon
ö rler le lanę

que je dirai ſ

fſiir coulelieHe .

5 d ' avoir des

e heure ,
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peut davantage . Cette diligence à ſemer
188 1

Peut regarder en particulier les courges

bonner de Prétre & les petites courges

3 VRIER

Chap . I.
Conduite

reſſemblantes à des oranges ou A des 94
citrons dont on fait des beiignets d

cats dans leur prin neur

ns cè pays les Jardiniers & les

es Cultivateurs qui ne font point
de couche méthodique , & 0qu ont des

le fumier , jettent par deſſi 1

peu de terre & y ſement — 55 aucο “ y

de fa

13
leurs graines , & tranſportent
Iorſqu- il eſt en ẽtat , en lien

it reſter . Voyez en Mars la

daniere de ſemer en pleine terre , &

en Sep Seitela à deſcription des eſpeces.

Concombres à ſemer ſur coilche ,
Cucumis .

na fait en Janvier des couches

Ut 45meé des concombres , on

omme il Comdient „ & P' on

8' il faut

plant IVE l 5
que e Leau

ſoleil

It.
11

1 ce , ou ne paroit

on peut , nous dit - on , méler dePã
Peau bouillante àeau naturelle pour

4 & en arroſer .

dans leſquels on
nt prẽferable , ce me



158 / ANNEE CHAMDETRE .

— ſemble , l ' eau conſervée dans la ſerre

EkunEHn .ou dans quelqu ' autre lieu dont Lair
Chap . I . 305

bloit tempere⸗
Conduite

1t cemP

du Pota - 1 1
ger. Melons d ſemer ſur couehe , Melo .

QuEuã deſireux qu ' on ſoit ici ,

comme ailleurs , de hàter les melons ,
quand on veut en ſemer ſur couche ,
on le fait à prẽſent plutõt qu ' en Jan -

vier , ſoit pour spargner la conduite
laborieuſe des couches pendant ce pre -
mier mois , ſoit pour attendre que le

retour du ſoleil favoriſe davantage les
ſoins du Jardinier ; car la chaleur eſt
le principal agent qui fait croitre les

melonniers , & qui leur eſt d ' un ſecours

indiſpenſable . En quelque temps quꝰon
ſeme , la facon ordinaire eſt de rãpan -
dre la graine à plein champ , de ſorte

que chaque graine ſoit à un pouce l ' une
de l ' autre ſur le terreau qui couvre la

couche ; on appuie enſuite le doigt ſur

chaque grainè pour Penfoncer légére -
ment , & on la recouvre en uniſſant ce
terreau ou avec la main , ou avec une
baguette .

On ſuppoſe qu ' on eſt pourvu de

graine bien conditionnèe ; mais ſi Pon
veut ſavoir quelles ſont ces conditions
de bontẽ qu elle doit avoir , on peut
conſulter le mois dAoũt .
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Pluſieurs ſemeurs avant que de livrer

cette graine à la terre , la font tremper du -

A Limprégner d ' une eſſence vineuſe &
ger .

ſucree qui doit paſſer au fruit (1) . D' au -

tres joignent Lambre au vin & au ſucre ;
certains veulent du vin muſcat à la place
du vin ordinaire , &c . Lon infuſe les

roſes ſeches dans le lait ; le benjoin dans

Thypocras ; le ſucre & la cannelle dans
le vin cuit ; le girofle dans le vin muſcat ;

la noix muſcade dans le miel ; & ſem -

blables matieres ( y ajoutant du muſc ,

de Fambre gris , de la civette , ſi tant

Lon veut dependre, ) ſeparées ou mèlan -

gees , comme Fon veut 8
Mais , leur dirai - je , ſi Ia qualité du

bain quꝰon fait prendre à la graine doit

ſe communiquer au melon , ainſi qu ' on
ſe le promet vainement , pourquoi le

Jardinier Frangois veut - il qu ' on falſe trem -

per cette graine deux fois vingt - qlatte
heures dans du vinaigre ou du lait de

vache (3) . Pourquoi lAgronome , dit - il ,

d' après M. de la Plombanie ( 4) , de la

( 1 ) Curioſités de la Nature , Tom . II .
pag . 131 . . . . . . I40 .

( 2 ) Theèatre d' Agriculture , &c . par du

Pradel .
( 3 ) Le Jardinier Frangois , page 185.
( 3 ) Journal Economique , Feyrier ag

— — — —
FEVRIER .

7 „ Chap. I .
rant vingt - quatre heures dans 8

1 gt - quatre heures dans de bon vin
Conduite

adouci par un peu de ſucre ; ils eſperent par - qu Pota -
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0¹ανοοα

55heures
dda

8 autres ont Ccoüleill

0melon ? Què

8 ette diver A8
8 Unes aux at3 55 * toutes . Et 185croĩs „W i lu -

che , qu ' on neles ſuiuroitqu' A L' imitation 35
eu que les Jardiniers ont dupès X. Valle -

mont , pour mieux autoriſer ce qu' il
conſeille , ajoute quun autre avantageque la

Sraine de welon ti

11
ce

T4 Aesf 1 0 ut dans les 75
J50 — à ce ſentiment ,

lebres Naturaliſtes & des Pl

que j ' en ai )
eau 5 re

Tom , II . Enire :
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de LAuteur des Agrèments de la Campa -

85
de “ faire

Wechps
cettè Gub I.

e vingt· quatre heutes dans de
Conduite8

733
8

au de p t enſuite qu Pota -
uler Leau , on 1 laiſſe ſecher toute ger .
ſem

—
8 5 alors on la met dans

e neuve paſſablement amen -

is non pas trop léegere & .

nCe à propos & dans une

poſce 5 leve en ſix ou

jours . Ceſt alors quon a beſoin de
ion

pour conſerver ces

nés , & d ' une e f
2

car une cl

NN

4
tes ; & une d

80⁴1

L1
1 8 12

diſpoſition du temps regle la

Agréments de la Campagne , pag 347 .
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conduite quon doit tenir . Il faut parFVvRIkR .
Chap . I.

intervalles hauſſer les cloches pour faire
1 3 1 7ite Prendre Fair aux plantes , ſans quoiConduite 5

0
335 5

d Poia - elles jauniſſent , & fondent étouffées ,
pour ainſi dire , faute de reſpiration .
Ceſt pourquoi , ſi le ſoleil paroit , il
faur profiter de ſes lueurs , ſouvent mo -
mentanẽes , & ètre cependant en garde
contre le froid qu ' un changement ſubit

peut amener , & qui quelquefois ne
profite que trop de Tentrẽe qu' il trouve
ouverte ; il eſt un autre danger pour
ces plantes empriſonnèes , lorſqu ' elles
ſont trop long - temps privèes d ' un air
extẽrieur : Ceſt du dedans que vient ce
danger . Les vapeurs qui partent du
fumĩer sattachent aux tiges , aux feuil -
les & les rouillent : quand elles ſont en
plus grande quantitłé , elles vont juſ -
qu ' au dõme des cloches , & delà re -
tombent ſur les jeunes plantes : ce qui
les fait fondre . Pour éviter ce péril ,
on profite , le plus que lon peut , des
beaux jours qui ſe preſentent ; on peus
encore , pour éviter que ces vapeurs
du fumier nendommagent les plantes,
placer des morceaux d ' toffe dè laine 5dans Fintérieur de chaque cloche , ſur
de petits bàtons qui les tiennent ſuſ -
pendus entre les jeunes plantes & le
haut des cloches ; les vapeurs Satta -
chent contre ces morceaux d' etoffe „ &

„C
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on les change de temps en temps

les faire ſécher . FEVRIER .
Chap I .

Conduite
Temps de ſemer les Melons . du Pota⸗

§I1 d ' ailleurs il convient , on peut

faire des couches pour les melons , &

commencer à préſent d' y travailler ,

comme on a dit dans les préliminaires ;
mais il faut attendre le mois de Mars

pour former une melonniere en pleine
re , & ne pas ſe laiſſer tromper au

ctionnaire univerſel d· Agriculture , lorſ -

lit qu ' on ſeme en ce mois de F&vrier
qu dꝗ
& non plustard les melons & concombres .

L
Nous ne ſommes pas ſi diligents en ce

pays pour les ſemer moins encore en

avons - nous qui ſoient à prẽſent en ẽtat de

lqu ' abri , commé il dit .

1 33 2 3
Hriandrum , C. B. Pin .

eſort 32 6 .

0II yY a deux eſpeces de coriandre

la grande & la petite ; toutes deux ſon

annuelles , leur taille - eſt pas la ſeule

à les diſtinguer ; Fodeur & le port extẽ -

rieur concourent à cette diſtinction . La

petite eſpece ne s ẽleve point autant quẽ

la grande , & elle a beaucoup moins

d ' odeur ; dans la grande , cette odeur

contraſte parfaitement avec la graine ;

*

ger .
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du Pota
gerger .

Feat ( Gute la pl
ERIER .

Chap .I

ANNEE CHAMPETRE .
ante eſt d ' une odeur de

punaiſe , auſſi inſupportable que celle
de la graine eſt agrẽable , quand elle eſt

ſeche ; elle a de plus un goüt aroma -
ue qui la fait employer confite dans

sliqueurs délicieuſes , lorſqu ' on les

boit , & ſalutaires par leur effet . La
cuiſine en fait de ſon cotè divers uſages
avec le lait . Cette utilité mérite bien

quꝰon la place dans un Potager , où l ' on
Veut raſſembler ce qui peut ſervir à lco -

lélices de la table .
Ique

déſagréa -
lante , on en

avec tous les

164

ſont b

n para -
8385

Cayri ubique in viridariis Coriandrum
Provenit copioſiſſimum , ſierbæque virentis uſus
zn cibo eſt apud omnes Agyptios familiariſſimus ,
etenim ferculum non patant ſine foliis Gorian -
dfi , quanquam ingtatè oleat . . . P. Alpinus ,
de Plantis Agyptiæ , Cap . XLII . pag . 52.
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les peorte , ſe change
en deux grai : intes enewbie 358
des „légeres, & d ' un jaune Pales ale

ſo¹ dvent il n ' en mürit qu ' une , & elle

ne vient pas en form pe , commè

le Dictionnaire de Cho⸗ rẽpete après
d ' Alechamp .

Ceætte plante
Paris

z
eſt ſponta

dans la ne , ne vient ici
15

0

dans les Jardins . On P' y ſeme en

mois ; elle ne demande aucun ſoin par -

ticulier moins encore d' ëtre ſemée lur
couche , comme

115

Ruſtiqus , Voyez
d Aoũt , & le mois

temps de la3ſemer .
On

Peut ,
ſur la foi 3

Ia coriand lre depuis ce mois de Février

juſqu ' à celui d Octobre &.

3 *
du Pota -

ger .

nenille , Scotpioides buplevri folio ,

C. B. Pin . 28 7 . Tournefort 4ο2

80o Us ce nom d ' un vil inſecte

odieux aux campagnards , quelques

* Ab hioc menſe uſque in Octobrem totum ;
Coriandrum ſeritur , pag . 304 .
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curieux cultivent une plante qui , ſans

Etvnikk. ctre dune utilitẽ qui la faſſe priſer , ſert
Chap . I.

Conduite
du Pota -

ger .

quelquefois néẽanmoins de récréation à

table ; car ſes gouſſes mèlées dans les

ſalades , peuvent ſurprendre ceux qui ,
ne la connoiſſant point , Simaginent
appercevoir de vraĩes chenilles qui ſe

ſont gliſſees dans la ſalade , par Linat -

tention du domeſtique qui ne Pa point
ſoigneuſement épluchée .

Cette plante qui n' eſt point grande ,
pouſſe pluſieurs tiges ou rameaux ten -

dres , longs d ' environ un pied , angu -
leux , un peu velus , couchès ſur la terre ,
d ' où ils ꝰlevent rarement , revètus de

quelques feuilles oblongues , d ' un goũt
approchant de Paigre ; ſes fleurs atta -
chẽes à d ' aſſeʒ longs pẽdicules ſont pe -
tites , legumineuſes , jaunes ; apres elles ,
ſuccedent des gouſſes velues , ayant la

figure d ' une chenille roulée ſur elle -
meème ; leur couleur eſt brune , lors de
Ia maturité ; chacune de ces gouſſes eſt

compoſée de pluſieurs pieces jointes
bout à bout , elles contiennent toutes
une ſemence ovale . Cettè plante croĩt
dans les pays chauds , aux lieux ſecs ,
arides , montagneux du Languedoc .
Garidel dit que la chenille eſt aſſez
commune dans le terroir d ' Aix ; ici , je
Fai ſemèe , quand j ' en ai voulu avoir .

Pour avoir en hiver de ces prẽtendues

RR
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chenilles , on peut , avart leur maturité ' , .
& quand elles ſont encore vertes , les EVxikx .
confire au vinaigre , ainſi que le pour -
pier & autres plantes . A botts

Seneyve à ſemer . Ser .

LX culture de cette plante eſt fort

commune , & wexige aucun ſoin parti -
culier , puiſque la graine réẽpandue
d' elle - mẽme , ou portẽe par les oiſeaux

qui en ſont très - avides , leve dans Fau -

tomne , & braveè toutes les inſultes de
Thiver . Mais quand on n ' a point de ces

plantes d ' automne , on peut en ſemer
dans ce mois ſans beaucoup de facon ;
le ſenevẽ peut aiſement ꝰen paſſer , &

quand on ſait qu' il crott quelquefois
avec ſuccès dans des murailles od le

vent a tranſporté de la graine , on ne
ſe donne pas la peine de le ſemer ſur

des couches , de le repiquer , & enſuite

de le placer dans des lieux privilégiés ,
comme le diſent certains auteurs . On

apprend de Pexperience que loin d ' ëtre

difficile à &lever , il déloge difficilement

d ' un lieu dont il a pris poſſeſſion . Car ,

quoique cette plante ſoit annuelle , elle

renait , pour ainſi dire , de ſes cendres .

Je ne la ſeme pas , & malgrè cette négli -
gence plutẽt que ce mèpris , il en paroſt
chaque arnèe autant qu ' on en veut
Iaiſſer .
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que la ſemaille de cette

ger. ſit le mieux , & qu il devient

„ quand on le tranſplante
Poivre d ' Inde , Capſicum .

Ovrnx le nom de poivre dInde ,
ous lequel on connoit le plus ord

rement cette plante , piper indici

Tiſſimum , C. B. Pin . 102 , on P49˖
encore poivre de Guinbe , 34 45 5

corail des Jardins , pi
vengal Pebron. Vo dilà bien aſſez de noms ,
ſans y joindre encore , comme fait ui

auteur , Clui
de poivre long , Au

li ne
ckeriſe Ralte

erre
0 ꝛ

qu ' à le confondre par
le vrai poivre long ou inacacropi
peut , ce me 9519 ni trop
ſouvent S' elever contre ces de
tion 3 & qui ſont pl
tiles . Le

m
me auteur , ſi

noms , ne Feſt pas en

ces ; car il n ' en admet que
Tournefort en recoi

re qu ' on en

en France pour

emoin des repas c

ieſui⸗ toutl!hiver

que
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latlotaire . On fait mẽme place au poivre
dAInde dans quelques bonnes tables 88310

ap.
Conduite
du Pota⸗

quand il a etẽ cueilli à propos , & qu' ileſt prẽparẽ avec ſoin ; car on ne lemange
point dans ſon etat de maturitè , comme
font les Eſpagnols , les Italiens & les
Flamands . avoue , avec le meme auteur ,
que celæ eſt capable d' ctonner ceux 9¹
Connolſſent le golt àcre &. Piquant de ce
Frlie , lorſqu' il eſt parfaitement mũr .

Temps de ſemer le Poivre dInde , &
la Terre qili lui conuient .

Lx poĩvre d ' Inde , ou poivron , comme
on le nomme ici , par corruption , ſe ſeme
dès lentre de Fẽvrier , ſur couche ſil ' on
veut le hàter , ou dans des pots , à la fin
du mois , & mëme durant tout celui de
Mars , ſi ' on eſt moins Preſſeè d ' en avoir .

En ce dernier terme , il faut le ſemer
dans du bon terreau qui ne ſoit point
epuiſẽ ; on lLanime encore , mettant du
fumier non ẽteint , dans le fond du pot ;
on peut mẽme placer le pot dans un tas
de fumier , où 15 garantit des gelées
le plant levé , ſi Lon ne veut pas avoir
travaillé en vain .

Des Meringeanes , Melongena , C. B .
Pin . 267 . Tournefort , 2 ꝙ 2.

SUIVANI le pays où l ' on cultive
cette plante potagere , elle recoit diffe -

Tome II . II

ger⸗
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rents noms &; nous ne mentionnerons

cpendant que ceux qui paroiſſent né -

Lceffaires pour éviter la confuſion , &

conſtater à ce fruit une denomination

qui lui ſoit Fropre & particuliere . Plu -

euts Botaniſtes lui ont donné le nom

de ſolanum , mais Tournefort le tire de

ce rang , parce que le fruit eſt ſolide ,

charnu , & ſans cavité : ce qu ' on ne

trouve pas de meme dans le fruit de la

Ile & des autres ſolanum , qui tous

mous & pleins de ſuc . D' autres

appellé mala in ſana , mais ſans

raiſon , puiſque , éEtant mangè , loin de

caufer de mauvais effets tendants à la

furcur , il eſt aſſez ſain , & agréable au

goũt . On ena fait auſſi mal - A- propos
une eſpece de mandragore ; on Pa enfin

confondu avec le Heoperſicon , ſous le

nem de pomme d ' amour que porteè cette

autre plante , &c .

Les noms les plus connus ſous leſ -

quels on entend fpècialement la plante
dont il s ' agit , ſont ceux de mayenne ,
de melongene , d' aulergine ou oberg ine ;

on la déſigne encore autrement en

Languedoc , &c . Ici nous Lappellons
mneringeane .

Nous en cultivons dans le Potager
deux eſpeces déſignèes dans Tournefort ,

Voyea d Alechamp qui les rapporte .
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lune par melongena fructu oblongo , &
Fautre melongena fructiu incurvo . D' Hle - EEVRIkR .

champ a donuẽ de cette derniere eſpece
une figure aſſeʒ⁊ bonne , ſous le nom de
meloutceua arabum . Ces deux eſpeces
different en forme ; dans Pune , elle eſt

ronde , ou ovoide , ou allongée . La

groſſeur varie auſſi dans cettè eſpece ,
Jayant des meringeanes plus groſſes &

plus petites ; mais je men connois point
qui conſtamment nꝰaient que la groſſeur
des æufs , à moins que Lemeri , qui le

dit , wentende des œufs d ' autruche .
Leur fruit eſt de couleur griſe ou cen -

drée , violette , rouge, purpurine & jaune ;
mais ce qui les diſtingue , comme on

a dit , eſt la forme du fruit dans la ſe -
conde eſpece : il naĩit boſſu , & de la

figure d ' un concombre , A- peu - près .
Quoique le goũt dèe chacun des fruits

de la premierè eſpece ſoit preſque le

mome , quelques connoiſſeurs aiment
mieux la meringeane violette : d ' autres
eſtiment davantage la jaune ; mais tous
en genéral Saccordent pour préfsrer la
ſecondè eſpecè Ala premiere , ou leſpece
du Languedoc .

On nous apprend dans l ' Ecole du

Potager que 4 ce fruit eſt d ' une nature

„ fꝗuꝰon ne doit ni trop louer , ni trop
„ mepriſer ; il eſt délicat , mais d ' un

goũt un peu ſauvage & 3 enmẽme
iß
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„ temps „». Lemeri enchérit ſur ce

dit - il , mangent dans les pays chauds

„ de ce fruit en ſalade , mais ils paient
„ ſouvent bien cher ce ragoũt , car il
„ leur excite des vents , des indigeſ -
„ tions „ . Cependant , malgré ces re -

proches , pluſieurs perſonnes au nombre

de qui je me range , trouvent que la

meringeane mérite bien d ' avoir place
en de bonnes tables , ſur - tout dans des

endroits od PEloĩgnement de la mer ne

permet pas davoir du poiſſon aux jours
maigres , durant une ſaiſon qui eſt celle

de la meringeane . D' ailleurs Papprèt
bien entendu & varié peut augmenter
le prix de ce fruit , & ce n' eſt pas ſeule -

ment /habitude qui accoutume à ſon gout ,
comme il eſt encore dit dans IEcole du

Potager .

Deſcription de la Meringeane .

Après avoir parléẽ du fruit de cette

plante & des differents noms qui lui

ont ẽtẽ donnès , il convient pour achever

de la caracteriſer pleinement , de dé -

crire la plante elle - mème .

da tige , haute environ de deux pieds ,
eſt ordinairement groſſe comme le doigt ,
ronde , rougetre , rameuſe , couverte
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dune eſpece de duvet qui sen detache
aiſément ; ſes feuilles ſont d ' un verd EEVnikR.9125 Chap l.22 1 2v Ed ' cau , elles paroiſſent avoir une ſorte Sonduntede poudre ſemblable à de la farine , & t Pota⸗
leur longueur eſt de ſept à huit pouces ,
ſur troĩs ou quatre de largeur ; elles ſont
pliſſoes tout autour , ſans aucune den -
telure , portses ſur des queues longues
& groſſes ; ſes fleurs qui naiſſent par
bouquets , ſur le corps des branches ,
ſont montées ſur un petit pedicule ;
Ieur couleur eſt blanche , ou purpurine :
quoique formèes d ' une ſeule piece ,
elles ſont dẽcoupees de maniere qu' elles
reprẽſentent cinꝗ ou ſix pẽtales de gran -
deur égale , pointus , pliſſes , diſpo -
ſes en roſettes ; dans le fond des fleæurs
ILy a un trou par où s ' inſinue le piſtil ;
le calice , garni dpines rouges & pi -
quantes , eſt diviſè en pluſieurs parties
terminẽes en pointe : on voit dans le
centre de la fleur ſix ètamines jaunes ,
réunies par Pextrèmité , & adhèrantes
à la fleur ; apres qu' elle eſt paſſee , ce
piſtil ſe change en un fruit dont la chair
eſt blanche , molle , pleine , aſſez aqueu -
ſe , parſemẽe de beaucoup dè graines
blanchätres , petites , rondes & plates ,

ayant pour la plupart la figure d ' un
rein . Le fruit , comme il a été dit ,
eſt de differente forme , mais toujours
arrondi par le bout .

H iij

ger .
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Culture des Meringeanes .

LA culture de cette plante eſt fort

ſimple dans ce pays , od , quoiquꝰon la
pui ille ſemer en Mars en be onne expoſi -

tion & en terre bien préparée , il eſt
mieux cependant dde la ſemer en Eévrier
dans des pots , alin que Fon puiſſe plus
aiſẽment la garantir du froid que cette

plante craint be aucoup . C ' eſt pourquoi
11 t encore plus ſur & plus auahktageus
de la ſemer ſur couche , pour qu' elle
fruite de bonne hẽeure , & plus long -
temps ; quand enſuite le plant eſt aſſe⸗
fort , 8 que les gelées 1

ſont plus à
ckaindre In repique ce plant dans une
terre bien fumee & bien Prẽparec: 4u

ſurplus on àa b ' attention d' efpacer les

M entr
elles de dix - huit pouces en

ſillons ordinaires , ou autrement en
ͤ

.
II ſuffit dans la ſuite de

ſouvent les plantes , & de les

ettes par des binages donnés à

Arrochie , Atriplex .

IL y a beaucoup d' eſpeces de cette

plamte , mais il n' y en a que deux qui
nous intẽreſſent ĩci . Elles portent diffẽ -
rents noms , ſuivant les auteurs ; les uns
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Vappellent non ſeulement ar roche , mais
EE ER⸗

encore bonne - dame , belle - dame , 6 Fn
8 1335 Chap . I.

lette ; & Lemeri lui donne par oppoſi - Sandut
tion celui de prude - femme . Aaiak

Des deux eſpeces dont je veux patler ger .
kune eſt blanche , atriplex hortenſis alba ,

ſive pallidè virens . C. B. Tournsfort .
Lautre eſt rouge , atripleæ hortenſis

rubra . C. B.

Elles ne different qu ' en couleur ; les

fleurs & les feuilles de la derniere eſ -

pece ſont d ' un rouge terni ou ſale par

deſſus , & d ' un rouge aſſez clair par

deſſous . Toutes les deux ſont potageres :
mais on nè ſe ſert que de la premiere ,
Pautre communiquant ſa couleur aux

apprets qu ' on en feroit . Je ne Pai dans

le Jardin que par curioſitẽ ; mais la pre -

miere eſt agtcable à manger , & tràs -

utile pour les ſoupes qu' elle ſemble

dorer . Elle ſert encore à dautres uſages
de cuiſine , mélée avec Foſeille . Ces

herbes adouciſſent ou relevent mutuelle -

ment le goũt Lune de Lautre .

Cette plante eſt annuelle , & pouſſe
avec rapiditè : ſa tige monte cinqᷓ à ſix

pieds ; elle eſt cylindrique par le bas ,

& angulcuſe dans le haut , garnie de

feuilles alternes , en quelque choſe ſem -

blables avec celles de la poirée , mais

plus petites & plus molles , poudcas
d ' une eſpece de farine , de couleur
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5verte - pale , blanchàtres ou blondes ,Bdeen goüt fade . Les ſommités des bran -
6 ches ſont reyetues diun grand nombre

du Pota - de petites fleurs à pluſieurs étamines
ger . jaunätres ; il leur ſuccede une ſcule ſe -

mence , plate & ronde , en forme de len -
tille , jaunatre , dans une capfule feuillée .
Voyez en Juin Pattention què cette
graine demande pour Etre récoltée .

Cette deſcription faite , la plante de -
vant les yeux , Vérifie - t - elle ce que j ' ai
lu d ' un auteur , qui dit : 0 ) 4 lne Petite
eſpece de bette qde Lon nomme arroc he on
bonne - dame 2 . . . Elle veut la młme
gulture que la bette - A. carde , reſervequelle
ſe plante plus pres . Ces fauſictes dont
maints livres fourmillent en fait de Jar -
dinage , m' ont cent fois degoũté , au
pdint de me faire deſiſter du travail .

On peut ſemer Larrochè pendant
toute la belle ſaiſon : on n ' en ſeme ce -
pendant pour Lordinaire quà Lentrèe
du printemps , pour ſuppléer A la poiréequi eſt plus lente à croftre . II arrivemẽme ſouvent que les graines , rEpandues
d' elles : memes , levent auſſi d' elles - mè-
mes , & paroiſſent ſans quꝰon les appelle .
Cette bonne volonté nous diſpenſe au
moins de la ſemer ſur couche & ſous clo -
che , comme la Quintinie conſeille en
Janvier , & pluſiturs copiſtes après lui .
Ce quon peut reprocher à Larroche , Ceſt
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ſa courte durée ; car elle a le defaut de -

monter fort vite .

Sa culture eſt fort ſimple & commune :

on jette la grainè à la volẽe, ou par rayons qu Pota -
aſſez clairs ; elle vient bien ſans ètre

ger .
replantẽe , il lui ſuffit d ' etre ſarclèe &

binée dans le beſoin . Voyez Juin &

Juillet ; mais n ' en croye2 pas au Diction -

naire Domeſtique : il dit qu ' en Janvier

on replante la bonne - dame ; cet auteur

meſt pas autrement exact & vèridiqune
dans tout ce qu' il dit au mois de Jan -

vier concernant le Jardin .

On ne doit pas non plus s ' en tenir

au jugement du Dictlonnaire univerſel
4·Agriculture : il parle de cette plante
en deux endroits ſous le nom d ' arroche ,
& il le fait aſſezʒ bien , mais ſous le nom

de belle·dame , quoiqu ' il Lappelle dans

les deux endroits une herbe patagere , il

la confond avec la bella - donna , & la

qualifie de plante aſſonpiſſante .

0
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AIR . 8 8

EERRE IE

Ds Accox ACNENENTS DU PoTACGER .

De la Tallle des Arbres .

Son la taille des arbres & ſur le choix
des greffes , on doit lire ce qui en eſt
dit dans les préliminaires , Chap . XII
& XIII , & au moiĩs précédent , afin
de faire dans celui - ci ce que le temps
pourroit n ' avoir pas permis de faire
dans Fautre . Ainſi , quoique Pon ait

aſſigné des temps plus propres les uns

ꝗue les autres , ſuivant les ſujetsà tailler ,
lorſque les autres travaux permettent
cette diſtinction , quelquefois auſſi il
arrive qu ' on taille quand on peut , &
quꝰon eſt obli gè de Sy prendre de meil -
leure heure , pour n ' etre pas tout A la
fois ſurchargé de travail .

On peut auſſi planter des arbres dans
ce mois , quand quelques raiſons ont
empèchè de le faire plutöt .

C' eſt donc un uſage aſſez ſuivi de
tailler en ce mois non ſeulement les
eſpaliers , mais les buiſſons & les contre -
efpaliers , commengant toujours par les
arbres qui pouſſent peu de bois & qui
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ont le moins de vigueur ; dans la vue

de conſerver à ces arbres fobles tout .

la ſeve que Lon peut , les déchargeant

au plutõt du bois inutile , dans Lquel Com⁰R-
ſe porteroit ſans profit ce ſue nourricier gnements

qui circule dejà , malgré les efforts de du Pota⸗

Thiver , puiſqu ' on voit qu ' en ce temps ger .

les yeux des branches & les boutons

fruit ne laiſſent pas d ' augmenter en

volumè .

Comme Lon doit mettre tout à profit ,
ſi Lon a beſoin de greffes pour ſoi , ou

pour autrui , on les choihraten taillant

vers la fin du mois . Pour les conſerver ,

on obſervera ce qu' il en ẽſt dit allleurs .

Si c' eſt pour envoyer dehors on fᷣchera

le gros bout des rameaux dans de Vargille

molle , dans un navet , daus des pom -

mes , ſuivant la quantité des grefles &

Leloignement du pays où on les envoie .

On garnira le haut de mouſſe fraiche ,

enveloppant le tout de toile cirẽe quon
fait ficeler .

Arbres qui ne frilitent pas .

81 parmi les arbres du

Sen trouve d ' aſſez indocile

ingrats pour ne porter habit

que peu ou point de fruit à ca

vigueur déſordonnée , on les

ſera pour leur couper quelques grot
VI4

Potager ; il
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racines ; ou ſans couper ces racines , on

Jes dépouillera de telle portion de leur
ecorcè qu' il conviendra . Cætte opèra-tion eſt cependant plus convenable dans

gnements le mois de Noveinbre & de Décembre ,
du Pota - comme l ' on a dit en Janvier .
Ser .

Paliſſage , oi Paliſſement des Aröres .

Cks r maintenant le temps de paliſſer
les arbres , ſi Lon ne Pa pas plutöõt fait .
Pour le faire avec ordre , on doit lire ce -
qu' il en eſt dit dans les préliminaires ,
ſur la ſaille des eſpaliers & contre - eſpa -
lers , & au mois de Décembre „ Ou il
eſt parlé de leur treillage .

Croſelller , Groſſularia .

Cꝶx arbriſſeau convient fort bien au
Potager , & ſon fruit eſt à bien des ufa .
ges pour Foffice . Il y en a de pluſicurs
elpeces , mais nous ne les rapporterons
Pas toutes ici : je ne ferai mention que .de celles qu ' on eleve dans les Jardins .

Lune , qui eſt la plus connue eſt
appellée groſſulania multiplici : acino , ſive
non ſpinoſa hortenſis rubra , ſive ribes 0fici .
abu , par Bauhin & Tournefort , gro -

ſeiller rouge des Jardins .

Ilpouſſe des rameaux durs „ tortus
en geneéral ; ſes feuilles ſont preſque
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rondes , vertes , dentelées autour ; ſes

fleurs ſont diſpoſées en petites grappesEfERHI.
dont les pédicules ſortent des aiſſelles 5

*
es Ac -

des feuilles ; chacune de ces fleurs eſt ompa -
compoſee de pluſicurs feuilles en roſe —
& attachẽes aux parois du calice : quand du Pota -

ces fleurs ſont tombẽes , il Ieur ſuccedè ger .
des baies groſſes environ commè celleès

de genievre , rondes , luiſantes , claires ,
molles , remplies d ' un ſuc rouge , aigre -
let , fort agreable au goũt ; ces baies ou

grains renferment pluſieurs ſemences .

Larbriſſcau croit dans les forèts des

Pyrénées ; dans ce pays on le cultive

communèment dans les Jardins .

Il y a une autre groſeille rouge , par -
faitement ſemblable à la precẽdente , à

cela près que ſes grappes ſont fort dé -

garnies , & que le goũt du fruit eſt non

aigre , mais douceätre . Yai trouvẽ cette

eſpece au pied d ' un rocher , appellẽ de

Gach , tout proche d' ici , dans la Terre

de St . Martin . Garidel eroit que cette

eſpece eſt la groſſularia diſtinctis baccis de

C. B. En effet elle na que trois ou quatre

baies ou fruits enſemble , diſpoſés le

long des tiges ; & il dit qu ' on la trou -

ve dans divers endroits du terroir de

Colmar .

Une troiſieme eſpece , groſſularia hore

tenſis fructu margaritis ſimili , C. B. gro -
ſeille blanche , ou groſeille perlée differe
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de deux autres en ce que les baies ou

ChWn fl . groſeilles ſont d ' un blanc qui tire un

Des Ac. Peu fur la couleur de chair & reſſem -

Compa- blant à des perles . Ces groſeilles ne ſont
gnements pas ſi communes que les rouges , mais
qu Pota - elles ont la mEme vertu & le mẽme goũt ;

on les emploie ordinairement pour la

confiture , comme le premier fruit dont
on a parlé .

ILy a deux groſeillers &pineux : P' un
eſt ſauvage , & Fautre eſt cultivé ; le
dernier eſt le ſeul dont nous parlons :
Tournefort & Bauhin lui donnent le
nom de groſſularia ſpinoſa ſativa . Cet
arbriſſeau croit ĩci ApEuρfes de la hau -
teur de trois à quatre pieds ; il pouſſe
des tiges en nombre & rameuſes ; elles

ſont garnies d' ẽpines fortes & aigułs ;
ſon ẽcorce eſt purpurine dans les vieilles
branches , blanchatre dans les jeunes ;
ſes feuilles , de la grandeur d ' un liard ;
ſont preſque rondes , un peu décou -
pees , vertes , velues ; & portées ſur de
courtes queues ; les fleurs ſont petites ,
agréables & d ' une bonne odeur ; elles
naiſſent pluſieurs enſemble , compoſées
chacunè de cind feuilles diſpoſces en
rond , & attachées au parois de leur
calice , qui eſt dẽcoupè en cinq parties .
II ſuccede à ces fleurs des fruits ou
baies rondes , ou ovales , ſeparées , char -
nues , pleines de ſuc , de la groſſeut
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d ' un grain de raiſin , rayées depuis le

pẽdicule juſquau nombril , vertes d ' a -

ſont employtes dans les ragoũts , au lieu ger .
de verjus , ſur - tout dans la ſauſſe du

maquereau frais : ce qui lui a fait donner

le nom de groſeille à maquereau . L ' on

mange celles qui ſont mures , comme

on les a cueillies . Je ne dis rien des

compotes qu ' on en fait , & qui ſont

eſtimtes ſut - tout par leur primeur .
Fai encore aſſez long - temps cultivè

une autre eſpece de groſeiller à fruit

noir , appellé caſſis , ou caſſier , qu ' on
dit ẽtre commun en Flandres ; 5ʒen fais

mention , non pas que le fruit ſoit bon

à manger , car , quoĩque mür , il reſte

acide & dun fort mauvais goũt , mais
parce quon en fait un rataſia qui paſſe
pour ètre bon contre les indigeſtions .
Ses fleurs ſont de la meme ſtructure que
celles du groſeiller ordinaire , mais elles

ont une odeur forte , ainſi que ſes feuilles

qui ſont aſſez ſemblables à celles de

la vigne , quant à la figure dans ſa

petiteſſe .
Jean Struys rapporte dans ſes Voyages ,

Tom. I . pag . 306 . qu' auprès de Pitſiora ,

premier village de Moſcovie , il trouya

FEVRIER .
— Cha II.

rd & 2
Atrbord & acides au got , jaunàtres étant Pe , Ac -

müres , d ' une ſaveur douce & vineuſe ,
compa -

renfermant pluſieurs petites graines blan -
gnements

chaàtres . Ces baies étant encorè vertes du Pota -
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dans un grand bois quantité de gro -

184

EkVRIER . C
Chap . Il

leilles bleues plus delicieuſes à ſon goũt
Des Ac. que les meilleures de Hollande ; un au -

compa - teur de ce pays en mentionnè encore
gnements de jaunàtres & d ' autres d ' un bleu pour -
du Pota - Ppré X. Voilà certainement un fruit des
ger . plus variés en couleurs , & qui donne

plus de liberté pour choiſir .
Le groſeiller eſt très - aiſé à klever ;

il ſe contente de toutè terre du Potager ,
oũ il figure fort bien , plantẽ en rang &
entre des buiſſons . Si les allées ſont bor -
dẽes de contre - eſpaliers , & ne laiſſent
point de place pour les groſeillers ; en
ce cas on peut leur en aſſigner d' autres ,
comme dans des encoignures , ou faire
des quarrés plantés en quinconce .

Le naturel de cet arbriſſeau eſt de ne
Pas craindre I ' onibre & d ' aimer la frad
cheur . Le groſeiller Epineux aime moins
d ' etre A couvert : toutes les eſpeces de
groſeiller ſont en genéral faciles A Kle -
ver ; on les plante de boutures ou de
Plants enracinés . Il y a deux manieresde faire les boutures : on plante ſimple -
ment des branches nouvelles ou d ' un
an , qui aient un pied de longueur ; ſi
ces plangons ſont deſtinès à figurer entre
les buiſſons , on coupera les boutons
dans toute la partie qui doit éłtre en

Les Agreéments de la Campagne , pag . 2791



DVU POTACGER . 185

terre , afin qu' il ne faſſe point de rejets
de ſouche , & on les aiguiſera par le

bout .

FEVRIER .

Mais je me trouve mieux de coucher comba -* P
les branches après avoir tordu le bas „ gnements
& de les enterrer dans une tranchée du Pota -

creuſee d ' un pied . Si Lon deſire que les ger .

petits plangons ſoient enracinés , vers

Ia fin de Février ou au commencement

de Mars , on couche pluſieurs tiges ſans

les couper , & on met de bonne terre

deſſus , ne laiſſant ſortir que lextrẽmitẽ

des branches couchẽes : chacune pouſſe
ainſi des racines pendant l ' tè ; & au

bout de l ' annèe ce ſont autant de ſujets
en etat d ' ètre plantés . Mais , afin que

Popèration ſoit plus ſuüre , il faut ne

point laiſſer croitre de branches ſur

Fendroit dècouvert ; S' il en paroĩt entre

la ſouche & la partie enterrée , car ces

jets abſorberoĩent la ſeve qui doit nour -

rir les provins .
Tout le ſoin que cette plante deman -

de pendant le reſte de lannee , conſiſte

Aretrancher tout le boĩs mort . Elle parti -

cipe aux labours & aux arroſements du

Potager , & elle s ' en contente .

Javertis encore d ' un inconvenient

aſſez Ordinaire au groſeiller épineux :
c' eſt que , comme il ẽtale des premiers
ſa verdure , elle eſt ſouvent dévoree par



186 ANNMEE CHAMPDETRE .dde petites chenilles vertes ; elles yEüvniks. Acconrent en foule , & dévorent totale -B2531 ment cette virdure , lans néanmoins
compa - toucher au fruit; mais mis à nu

Pourgnements ainfi, dire , ce truit qui eſt expoſẽ audu Pota - ſoleil , ſans Mue rien lui en tempere lesger. ardeurs , ſeche en partie pour la plu -
part . Pai eſſayẽ de faire brüler du ſoufre
Pour venger Farbriſſeau de Findécente
nudité ou le rẽduit la voracité de cesinſectes , ſans que la fumèt du ſoufre ait
produir Feffet que je nen promettoisſur la foi des livres . Je wai pas mieux
rẽuſſi avec Leau de ſavon „ Aue le bon
Jardinien rapporte comme un ſecret im .
Primè à lImprimerie Royale.

Les groſeillers viennent le mieux dansdes fonds ſablonneux & bien fumès , ils
abſorbent conſiderallement la graiſſede la terre .

Bradley dit qu' il ne finiroit pas , Kilvouloit rapporter toutes les eſpeces de
groſeilles qu' il a yues , & que les grainesen produiſent tous les ans de nouvelles
varictés ; mais que les regles pour laculture d ' une eſpece ſont les meẽmes
Pour toutes les autres .

Le memeè auteur veut qu ' on planteles boutures en Septembre ou Octobre ;ces plantes , ejoute - tæil demandent
une terre forte & oompacte , & peu -
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vent ͤtre tranſplanttes plus ſurement en ⁊

Octobre que dans le printemps &.

On ne doit laiſſer ſur les branches e⸗
aucunes tiges ; ꝰil eſt poſſible , qui aient compa -

Plus de trois ans ; car le plus gros fruit gnements
ſe trouve toujours ſur les branches plus du Fota -

jeunes .
8

Des Framboiſiers .

CouxB les framboiſiers ſont dili -

gents à pouſſer dans la terre les rejets

qui y tracent , il faut ètre diligents aufſi

à les piocher . On le fait donc en ce

85 mois , pour ne pas détruire ces rejets :
ce qui arriveroit , ſi Lon differoit davan -

tage ; on les ſarcle des branches mortes ;

&c .
Chomel dans ſon Dictionnaiss veut

„ gꝗu ' on les pioche en Janvier , & dit

l „ que ſi Fon attend Fautre lune , 11

e „ ſera trop tard ; mais il eſt plus exact

„ quand il ajoute , ceſt le temps alors

„ de tailler les framboiſiers non à de -

„ meurant , Ceſt - à - dire qu ' on ne les

0 „ taille point pour la derniere fois ,

„ mais ſeulemèent pour faire Leſpalier
e „ & pour le piocher ; & après „le vingt⸗

3 „ ſept de la lune de Février étant ve -

„ Oßhſervations ſur le Jardinage , Tom . II .

Chap . IV .
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75 ſur les beaux eſpaliers faits de cet arbriſ -

compa - ſeaus sil ena vu . Quil en juge encore ſur

gnements la réalitè de ce ſyſtẽme Iunatique dont
du bota - Fauteur eſt ſi fort eſclave , qu' il veut
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» nu, on les taille à demeurant⸗
Quun lecteur en juge , & qu' il en juge

1
L' introduire par - tout , par exemple , le
vingt⸗- ſeptieme de la lune de ce mois
prẽciſement , autant qu ' on peut , il faut ,
ſelon lui , couper les greffes & les garder
juſqu ' aux dix , onze & douze de la
lune de Mars ; ſurſle méme jour vingt⸗
ſeptieme , il dit que pour avoir des

framboiſes en Octobre , au lieu de
les tailler , il les faut couper abſo -

„ lument au pied , par la raiſon que
„ ce qui pouſſera au printemps ſe

trouvera tendre dans le temps que les
„ branches quꝰon na pas coupłes Par le

fpied porteront leur fruit , & qu ' elles
fporteront le Ieur dans le temps que

„ les autres ſécheront ſur la terre » .
Voila ſans doute des lecons bien utiles
hour former un bel eſpalier , & bien
tnoncèès .

Deſcription des F. rambolſiers .
CExx arbriſſeau eſt une eſpece de

ronce , auſſi eſt - il appellé par Bauhin ,
Pag . 478 . & par Tournefort , 614 . rubus
idlaus ſoinoſus ; il eſt ſurnommè idaus ;
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parce que c ' eſt une eſpece de ronce qui
croiſſoit autrefois abondamment ſur Ida Eł

& aux exvirons . Son fruit sappelle fram -
beoſia , & en Frangoisframboiſe . Larbriſ -

ſeau qui le porte croit , Juand il eſt dans
gnements

une terre à ſouhait , juſquꝰà la hauteur du Pota -
de quatre ou cinq pieds environ ; les ger .
tiges ſont tendres , vertes , moëlleuſes ,
garnies de petites épines qui ne ſont

guere piquantes ; ſes feuilles ſont ſem -
blables à celles de la ronce ordinaire ,
avec cette différence , qu ' elles ſont plus
molles , vertes - brunes en deſſus , & blan -
chàtres en deſſous ; ſes fleurs ſont à cinq
pẽtales diſpoſes en roſes , & ſoutenus

par un calice découpé à cinꝗ feuilles ,
au milieu deſquelles ſe trouvè un piſtil
entourẽ de pluſieurs Etamines . Lorſque
la fleur a paſſł , ce piſtil devient un fruit

compoſẽ de pluſieurs baies pleines de

ſuc jointes enſemble , & qui renferment

toutes unè ſemence chacune ; étant

müres , elles ſe détachent facilement de
leur queue , laquelle étant ſéparèe laiſſe

une petite cavitè dans le fruit . Quand
les framboiſes ſont trop mũres , Il Sy

engendre d ' abord un petit ver ; elles

ſont auſſi fort ſujettes à ſe moiſir , &

perdent par - là tout leur goüt .
La couleur de ce fruit eſt ordinaire -

ment rouge , mais il y en a une ſeconde

eſpece dont le fruit eſt blanc , rubus
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llaus fructà albo , Bauhin & Tournefort .
FEVRIER .

Chap II .
Des Ac -

compa -
gnements
du Pota -

ger .

Le fruit n' eſt pas tout·à-· fait ſi gros que
le rouge , & la plante rampe beaucoup
plus que lautre & ſe releve auſſi beau -

coup moins .
ILcroit ici dans certaines terres , le

rubus repens fnucti ccſtio , que J . Bauhin

appelle rubus minor fructu cœrileo . 2. 59 .
Cè fruit , quoĩque bon , n' eſt gucre
mangé que par les gens dè campagne .
Sur la cuſture des framboiſiers , voyez
le mois de Mars .

Garidel , quoiqu hiſtorien des plantes
ecette provincèe , ma pas connu que

la framboiſe en fut originaire .
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Se FkvkiER .

H AYο f RR n

Prodllit ,ο heult retirer en ce mois
gu Jardin Potager bien entretenil .

Povn juger de Pexactitude de ces
Ecrlvains qui nont que ludans des livres ,
& qui n ' ont point vu ſur le terrein les

opẽrations du Jardinage , &coutons ce
que nous dit le Dictionnaire de Chomel ,
parlant de ce qu ' on retire du Potager
en Février .

On na dans ce moĩs- ci que ce que
„ Lon a conſervé dans la ſerre ; & ce
„ fqꝗuẽon a pu obtenir de la terre par le
„ fſecours des couches & des rèchauf -

„ fements , Ceſt - à - dire , les pecites
„ ſalades , L' oſeille , les raves & les
2² aſperges .

Fai cependant trouvè ordinairement
dans le mien , & chacun peut trouver
dans le ſien ce qui eſt ici marqué , S' il

ſoigne ſon Jardin comme il convient ,
& ſi L' expoſition ne contrarie point ſes

ſoins .
On a dans ce mois des endives à

manger , pourvu qu' elles aient été
conduites comme il faut , pour lèes

préſerver de la pourriture qui leur ſur -
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◻ ient quelquefois en blanchiſſant , 1. 2. 3.
Des laitues en état , comme on a dit

lun en Janvier **

d ' un Pota - Epinards , I . 2. 3.

ger bien Radis de differentes eſpeces , 1. 2. 3.
entretenu . Raiforts , ſuivant le ſoin qu ' on en a ,

CardonsdEſpagne & de Tours , 1. 2. 3.
Choux , la plupart des eſpeces men -

tionnẽes au mois prẽcëdent .
Pommes de terre , patates ou truffes

blanches , 1. 2. z.
Les navets peuvent encore ſervir ,

3
La poirèe prend de force , & les cõtes

de la grande eſpece peuvent tenir lieu
de cardons ; la blonde peut auſſi etre

d' uſage , ſi on les a prẽſervẽes du froid .

Gelsi

GISalſifis , 1. 2. 3 . 175
EI

Iaiſſẽs en terre .

Banais 3 5
Scorſonere , 1. 2. 35
Fenouil d ' Italie : il eſt fort caſuel en

oS pays & ſujet à monter , & il perd de
ſa douceur dans notre terrein . J ' en ai

cependant eu qui ẽtoient aſſea bons , &
en ẽtat d ' ètre manges dans ce mois , 2. 3.

La petite civette d' Angleterre com -
mence à pouſſer vers le milieu du mois ,
Aſeir „ 13 .

Oſeilles :

1
0

0
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Oleilles : elles commencent toutes 4 — —

Paroitre en pleine terre , on peut en faire EVRIER .
ulage , 2. z

4
—5 III.

Rexlil 1. 2 roduit

0 O138 1 ¹ 1 A d' un Pota-Ou trouve auſſi les mèmes racines ger bienmentionnées dans le mois précedent entetennCeſt - A. dire qu ' on continue d ' uſer des
Proviſions qu ' on peut avoir mis en 1C.
ſerve ; car on ne prẽtend point dire que

5 la ſaiſon permette d ' en avoir de nou -
velles , où elles ſont peu conſidẽrables 4& ce n' eſt , en ce cas , que le ſecours

55 de Lart qui peut les procurer .
Les herbes pour Puſage de la cuiſine

tes ſont à.· peu·près les młmès qu ' en Janvier .
Les fournitures de ſaladeè ſont auſſi les

5 mẽmes , augmentẽes cependant de quel -
. ques - unes qui viennent ſe ranger avec

grace parmi les autres , comme leè creſſon
d ' eau , la berle , la becabunga , le mace -
ron , Lache , le cerfeuil d' Eſpagne , la
menthe à odeur de baſilic , les feuilles
naiſſantes d' oſeille , Lalleluia „ la ro -
quette , la chicorée amere blanchie , &c .
Si Fecrivois pour l ' Italie , je pourrois
joindre encore à toutes ces fournitures
la rue , ayant lu dans le Jolinal Econo -
mique , Octobre 1765 , daprès le Trait “
biſtorique des Plantes de Lorraine , par
M. Bucſeaux , qu ' en Italie la ruè ſert
d' aliment , & qu ' on mange avec plaiſir
ſes jeunes pouſſes en ſalade , n &me ſans

Tome II . 1
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aucun aſſaiſonnement . Mais en Provence

EEVRiER. notre Palais - eſt pas pavẽ comme ceux
Chap . Ul .

ꝗcs Italiens .
Produit

Cun Pot - Les champs four niſſent auſſi leur

ger bien ecot , pour mieux varier le goũt de ces

entretenu . ſalades qui ont leur méerite ; car une

oſe convenable de ces herbes de cam -

pagne releve le goüt des fournitures

domeſtiques . Telles ſont la cardamine

annua , la mäche champeètre , la dent

de lion encore tendre , la chicorte ſau -

vage , les raiponces , &c .
On peut orner ces ſalades avec les

fleurs de bourrache & avec celles de

capre - capucine , ſi l ' on en a retirẽ dans

la ſerre pour cet uſage .
On ne dit rien ici des autres fourni -

tures dont un Offici er entendu a ſu faire

la proviſion , & dont il fait uſage à

propos en ce temps .
Bourrache .

Bugloſe .
Patience de la grande eſpece .
Ces trois dernieres plantes ſont ad -

miſes dans le Potager , à cauſe de leur

utilité .
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