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ILa plil auæ Aſtronomes de frirer le

commencement de Letè d la minſuin ,
& de l . Kl re durer juſqulau æmuleu

de Septembre .

ES Aſtronomes ayant remarquè par
desobſervations réitèrèes ſur Pordre

admirable des Cieus, avec quelle conſ-
ante uniformité le 5 ſa courſe ,

ils ont jugẽ 258— 3 ieu de ce mois la
ce pere de la

„ ſeſt la plus pe
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Jοh ANNEEHP CHAMPETRE .
& ils ont , à ce terme , auſſi placé le
commencement de L' ẽté . Le ſoleil dar -
dant alors ſes rayons le plus à plomb ,
le premier jour de l ' etè devroit natu -
rellement etre le jour de la plus grande
chaleur : ce qui cependant n' eſt pas ,
par les raiſons qu ' on expliquera dans
le mois d ' Aoũt ; il fait cependant aſſez
chaud , pour faire changer de face à
la terre , & pour faire ſuccéder les
fruits , aux fleurs . On en trouve déjà
dans les Potagers & dans les Fruitiers :
tout vient bien , pourvu qu ' on oppoſe
aux ſuccions du ſoleil , des arroſements

qui puiſſent ſuppleer à la dẽpenſe que
les plantes font dans le progrès que le
ſecours du bel aſtre accèlere ; dèjà les
bleds agités par le moindre ſouffle des
vents , flottent en ondes dorées ; & les
Epis courbès ſous le poids de leurs tètes
peſantes , ſemblent vouloir offrir au
Cræateur un hommage que la créature
raiſomnable lui doit bien plus encore
elle - méme .
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CHAPITRE PREMIER .

SeNDUIir odo POTAEeB

Des Laitles .

O ſeme dans ce mois les eſpeces
marquẽes au mois prẽcẽdent ; les romai -
nes à graine blanche & à graine noire ,
les chicons d ' Allemagne , les laitues

d ' Autriche , &c . Elles ſont bonnes à ètre

replantées dans un mois , & en état ,
dès l ' entrèe de Septembre .

Des Porreauæ .

ON plante les porreaux ainſi qu' il eſt

marquẽ en Mai : Pon en ſeme pour la

derniere ſaiſon .

Des Oignons dautomne .

DREUrs le commencement juſqu ' au
milieu de ce mois , on peut encore

planter des oignons d ' automne .

Des Oignons en maturitè .

SvIVXNI les années & les circonſ -

tances particulieres qui concourent , les

oignons d ' automne qui ont été plantés ,



ger.

Chap . I.
Conduite
du Pota -

INE “ E CHAMPYETRE .

plutõt ou plus tard . Lorſquꝰon
t du commencement de cette

edes feuilles ſur

quelques plantes , on abat leurs tiges ,
c' eſt -A- dire quꝰon les tord avec la main ,
ou on les renyerſe en appuyant le pied
deſſus , alin de changer le cours de la

ſeve , & de Parréter dans la téte de

Hoignon qui en profite & ſe perfec -
tionne .

Quelques joursaprès cettè operation ,
qui fait travailler les oĩgnons du cõté
du ' on deſire , il faut les arracher ſans
attendre que leur fane ſoit abſolument
ſeche : tirè de terre encore un peu verd ,
loignon ſe conſerve mieux , ſurætout le
blanc . Pour le prendre encet ètat con -
ſeille , il faut y venir à deux fois , &
choiſir ceux qui ſeront au point qu' il
faut . Ce qu ' on arrache , on le laiſſe
durant huit à dix jours claitement ẽten -
du ſur la terre , afin qu' il y perde lhumi -
dité ſuperflue , nuiſible à leur conſer -
vation , pourvu qu' il y ait de la ſüreté
contre le vol ; & la pluie qui raviveroit

ErCO
Iiiritttrmaturite , à la jaun :

les oignons , les empècheroit de ſecher ,
& par - là feroit qu' ils dureroient moins .

Comment conſervèsꝰ

QuxNy les oignons auront perdu
cette humiditẽ nuiſible , on les ẽpluche ,
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Ceſt-à-· dire , on les degage des pellicules
qui ne ſont pas adhérentes ; on en raſe
les racines bien près de la chair , & on Chap. I .

en rogne la tige à deux pouces : cette
partie qu ' on laiſſe , garantit le cœur5 88Nd ' une impreſſidòn de Pair qui le ſollici - 30

teroit à repouſſer ; mais on ne la rogne
point aux oignons les plus beaux , qu ' on
deſtine à treſſer , afin detre vendus plus
commodẽment , ou gardés plus long -
temps . Quand on veut rendre ceuxci
plus ſürs encore dans leur durée , on
cautẽriſe leur centre où tenoient leurs
racines ; on y applique légerement un
fer chaud , qui y detruit le principe des
nouvelles racines .

Après ces ſoins , on garde en tas les
moindres oignons , & les treſſes ſuſpen -
dues en lieu bien ſec , viſitant les uns
& les autres de temps en temps , pour
en ſẽparer ceux qui repouſſent , ou qui
pourriſſent ; car Ieur fraĩcheur , ou leur

putrẽfaction deviendroit contagieuſe .

Oignons attaquès de la gelée .

LEs oignons ainſi conduits durent ,
& ne demandent au - delà que d ' etre

prẽſervẽs des fortes gelées , Si elles
avoient prévenu , il faut ne pas déran -

ger les oignons , mais attendre leur rẽta -
bliſſement inſenſible , ſous les couver -
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tures quł' il faut leur donner : ils perdront
JuIN . bien alors quelque choſe de leur bonté ,
Chap . I. mais ils ne ſeront pas euxmèmes perdus .

Conduite
du Pota -

De la Ciboule.

O replante en ce mois la ciboule

qui doit paſſer Thiver ; on en unit trois

ou quatre pieds enſemble ; on eſpace
les unes des autres de cind à ſix pouces ,
& on les couvre de quatre pouces de

terre dans des ſillons diſtants Pun de
Pautre à Fordinaire . C' eſt là une pro -
viſion qui tient lieu de Poignon , lorſ -

qu' il vient à manquer , & juſques aux

nouveaux . La culture de cette plante
ne differe pas de celle de l ' oignon , il
Iui faut une bonne terre .

Des Fchalotes .

QVUANPD on voit que la fane des
Eéchalotes eſt tout - A- fait ſeche , ce qui
arrive pour P' ordinaire au commence -
ment du mois à celles quĩ ont été plan -
tẽes en automne , on les arrache , après
quoi on leur laiſſe perdre au ſoleil
Thumidité ſuperficielle qu' elles ont

apportée de la terre ; on les dẽècharge de

leurs feuilles & racines , & on les en -
ferme dans un lieu ſec , où ellés ſe

conſervent pendant tout L' hiver , ſoit

pour
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pour Luſage , ſoit pour les replanter
dans la ſalſon .

ChouaHeurs en pomme .

Ir n ' arriye pas ſouvent d ' avoir déjà
des choux : fleurs à manger en ce mois ;
mais , comme j ' ecris auſſi pour d ' autres

que pour nous , je dirai , d' après M. de

Combe , ( que je ne puis trop citer )
que leur pomme quelquefois ſe trouve
bonne à couper au mois de Juin , ſi la
ſaiſon leur a été favorable ; & ſi on
en trouve une trop grande quantitẽ à
la fois , qu ' on ne puiſſe pas conſumer ,
il faut les arracher avant que la pomme
ſoit tout - A- fait à ſa perfection , & les
enterrer juſquꝰau collet dans un endroit
frais , la téte penchẽe , & preès - A- près :
ils achevent à groſſir , & s ' entretien -
nent bons aſſez long - temps . Sans cette

précaution , ils montent en graine , &
on les perd . On obſerve cette pratique
en Italie , ſur - tout où les chaleurs ſont

plus piquantes .

CnouæHHeurs pour grainer .

Deès que les chouxfleurs commencent
à donner , il faut marquer ceux qu ' on
veut garder pour graine , & choiſir les

plus beaux , c ' eſt - A- dire ceux dont la

Tome II . 55

ger .
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pomme eſt la plus réguliere , la plus
JulIN .

Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .

belle & la plus blanche . On doit conti -

nuer de les arroſer fréẽquemment , juſ -
qu ' à ce que les ſiliques ſoient bien for -

mées , après quoi on peut les oublier ,

pour ainſi dire .

Cꝛoulæ à ſemer .

Av milieu de ce mois , on ſeme

abondamment des choux verds pour
Parriere - ſaiſon , ſur - tout ceux de Milan

à qui P' on veut faire paſſer Phiver ; ils

ſeront en état d ' tre replantés à la ſin

de Juillet . On ſeme de mèéme tréès à

propos les choux broccolis ; ils ne crai -

gnent point trop le froid , & ſerviront

au renouveau .

Pucerons qui attaquent les Chouæ .

SouVHNT les pucerons Sattachent

aux choux , & les font pèrir ; il faut ,
dès qu ' on Sen appergoit , couper avec
des ciſcaux & jeter au loin les branches

qui en ſont infectèes , & arroſer plu -
ſieurs jours de ſuite la tige , aprés le

coucher du ſoleil .

oulæ quli grainent .
Un autre ſoin qu ' exigent les plantes

deſtinées à grainer , Ceſt de les ſoutenir ,
ſoit avec des éèchalas , ou tuteurs , fichés

debout , ſoit avec des traverſes , des
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perches , ou des cordages pour „ 2 „ ⸗ „ ⸗
cher que les vents nen rompent les IUIN .
montants avant Ia maturitè des graines : Chap . I.
obſervation de pratique pour toutes les 0
hautes plantes .

CKouuæ - broccolis & Cnourfeurs J⁴
gomment trop tòt .

DAxs le cas que les choux - broccolis
& les chonx - fleurs S appretent tropꝑ tõt
A faire leur pomme , c eſt - Adire qu ils
SElancent , PAuteur de lEcole du Pota -
ger conſeille un expédient qui lui a ,
dit. il , reuſſi & manquẽ : ceſt de percer
la tige dans ſon milieu avec un fer
pointu , tel qu ' une groſſe haleine , au
deſſous des premieres feuilles , & on
remplit le trou que le fer a fait , avec
une paille de ſeigle , qu ' on coupe à
droite & à gauche , à Lepaiſſeur d ' un
Scu . Cette petite opëration dẽtourne la
ſeve du tuyau central qui fait Clcver le
cœur trop rapidement , & cette ſeve ,
trouvant les paſſages fermẽs , ſe rejette
fortement dans les parties collatérales
qui profitent à proportion de la nou -
velle nourriture qu elles recoivent . La

pomme ſe forme enſuite dans ſon temps .
Ce n' eſt pas ſur les broccolis ſeuls

que cette operation produit cet effet ,
toutes ſortes de choux qui ont cette

Vij



508 ANNE “ E CHAMYFETRE .

— ſpoſition à monter , Sartétent parclà ,
P 5

JuIN . quand on mattend pas trop tard à la

Chap I.
faire . On s en ſouviendra au beſoin .

Conduite
du Pota -

ger .
Chollæraves .

On replante le chou-· rave ; loxſqu il
eſt planté plutot la pomme eſt ſujette
Aſe durcir & à ſe corder . Pour le ren -

dre tendre , il ne faut pas lui Epargner
Peau . On peut en couper , deès ꝗu' il

aura une certaine groſſeur ; mais quand

on veut en avoir dans Fhiver , il faut

en laiſſer ſur pied juſquaux grandes
gelées .

Pois d ſemer .

Juscv ' àu milieu de ce mois , on

peut ſemer les pois à cul noir ; les au -

tres eſpeces , qui craignent moins la

nielle que des brouillards cauſent quel -

quefois en etE , peuvent étre ſemées

durant tout le mois , comme les pois

goulus , celui de tous les mois , les

pois michaux & les pois à bouquets .
Les pois & les feves ſemés à entrée

de ce mois , levent dans ſept ou huit

jours , commencent à fruiter dès Fen -

trée du mois d' Aouũt , & peuvent durer

tout le mois de Septembre .
Les pois nains & demi - nains , ſemés
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le 22 , ont été en plateauk à Fentréee

de Septembre , & ſont venus fort àCheg. l.
Propos . Conduite

1 du Pota⸗-
Recolte des Pois . 3

ON a quelquefois dans ce mois des

pois mürs ; mais , comme il eſt plus
ordinaire qu ' on les récolte en Juillet ,

on réſerve pour ce mois ce qu' il faut

1 obſerver là - deſſus .

Feyes .

VoVEZ ce qui eſt dit au mois précé -
dent ſur les feves à ſemer . En celui - ci ,
& au mois d ' Octobre , on doit avoir

deſtinè quelques planches , ou partie de

planches , ſuivant ce qu ' on veut re -

cueillir de feves müres , à quoi lon

n ' a point touché pour ne pas altérer

les plantes . Leur maturité eſt indiquee

par la ſéchereſſe des tiges , & à la noir -

ceur des gouſſes ; il faut Fattendre , &

alors les recueillir . Quand elles ſont

deſtinées à ſemer , ou à vendre , il
faut les battre , les nettoyer & les ſerrer ;

. mais quant à celles qu ' on veut pour
4

manger dans le cours de l ' annẽe , il faut

les cueillir un peu avant leur entiere

maturitẽ : elles ſeront dꝰune cuĩſſon plus
facile & plus tendre , que ſi on les

Vüj
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Conduite

71 % ANNEE CHAMPETRE .
ner patfaitement ſur leurs

pieds . Ces grains durent en bonne va -
leur pour ſemer , deux ou trois ans ,

du Pota - après leſquels ils ne levent méme pas .

Feves d garder en verdure .

CouxkE Lon garde des pois & des
haricots , on peut garder des feves
encore en verdure . Dans cè deſſein , on
choiſit les grains à demi - groſſeur , du
un peu plus , on leur õte leur robe , on
les enfile en chapelets , & on les fait
ſecher au grand air .

Raꝛiförts .

LEs chaleurs qui ſe font ſentir en
ce temps , portent leur effet en parti -
culier fur les raiforts , il faut donc fi
on en veut avoir de mangeables , en
prendre des ſoins particuliers .

Comme au plein ſoleil ils viendroĩent

très-piquants , il faut les placer à Tom -
bre , le long de quelque mur expoſè au
nord , où l ' on aura fait porter un pied
de tertèau ; car la terre les rend durs
& cordés dans cette ſaiſon . Si on H' a
Pas de mur diſpoſè convenablement ,
In peut faire un abri avec des paillaſ -

ons de cinq à ſix pieds de hauteur ;
& les ſemer derriere , en les atroſant
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exactement tous les jours . D' autres ,
pour rendre leurs raiforts plus tendres ,
plus clairs & moins forts , õtent d ' une

plate - bande expoſée au nord , un pan
& demi de terre , & à la place de la -

quelle ils y mettent un bon pan d' ẽpaiſ -
ſeur de bale ou pellicule qui environne
le grain de froment ou ſeigle , & met -
tent par deſſus quatre doigts de terreau

Egalement rẽpandu , & quelque temęs
après ils y ſement leurs raiforts .

Juſques en Septembre, ; il n ' y a plus
que les gens déterminés à ne vouloir

pas S' en paſſer , qui élevent des deux

premieres eſpeces de raiforts ; mais on

peut ſemer un peu de la groſſe eſpece
qui ne durcit pas tant , pourvu nẽanmoins

qu' ils ſoĩent journellement arroſés .

Semèés le 17 , bons à la mi - Juillet .

Gros Radis noir .

Cx radis , appellé radis de Strasboung ,
differe des autres par ſa groſſeur parti -
culiere , qui eſt de deux à trois pouces
de diametre , & de ſix à ſept pouces
de longueur ; ſa couleur eſt noire . Semè

en ce mois , fréquemment arroſe , il ſe

conſerve pour l ' hiver . Semè plutot , ou

négligé , il monte ; ſa Cchair eſt dute ,
ſon goũt piquant , ſa qualité indigeſte :
ſon merite particulier eſt d &tre dulage

X iv

— ——
VIN .

hap . I.
Conduite
du Pota -

ger .
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en hiver . Il faut Farracher avant qu' il
84851 gele , & le couvrir de ſable dans la
0 ſerre , ou le mettre dans une tranchẽe

du Pota - de terre bien couverte durant lè froid .

ger .
Eros Radis blanc .

LE gros radis blanc ſemblable au
prẽcẽdent , à bien des ẽgards , en differe
par ſa couleur qui eſt d ' un blanc - ſale ,
& par ſon goũt moins piquant . Ces
deux eſpeces ſont quelquefois venues
d ' une meme ſemence , & doivent ètre
traitèes de méme .

Epinands .

Ox dit des épinards pour ce mois ,
aqui en a été dit au précédent , d ' en

ſemer peu , de les tenir nets , de les bien
mouiller , & de les ombrager , &il eſt
Poſſible : ce qui les rendra plus tendres
& plus verds .

Si les plantes anciennes d' epinards ,
montẽes , jauniſſent , il faut les couper
ou arracher , ſans attendre qu' elles
ſechent tout - Afait , La graine achevera
de mürir , expoſee ſur un drap au
ſoleil . Dès qu ' elle ſcra bien aoütée ,
ou ſeche , on la mondera , apiès Pavoir
battue . Si elle eſt bien conditionnée ,
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elle ſe conſerve bonne pendant trois⸗

0 ou quatre ans . 83 11
nduite

Des Cardons . 8 Pota⸗

ger .
Lx cardon , pour proſpèrer , demande

beaucoup d ' eau ; il ne faut donc pas
lui refuſer durant les chaleurs de fré -

quents & amples arroſements , ſi Pon
Veut étre content de ſes progrès & de
ſa qualité .

Des Haricots .

DkEpois la ſemaille des haricots ,
faite en Mai , on peut en ſemer dans
les Jardins un peu plus tard que dans
les champs , on le peut meme juſques
vers le milieu de Juillet .

Les haricots hätifs , ou ſemés de
n bonne heure & ſoignès , entrent en port

dans ce mois , & deès ſon ouverture ,
on en mange du fruit en verdure ; mais
afin que leur cueillette ne n iſe pas
aux productions ſuivantes , il faut 5
donner de Pattention , & ſe ſervir des

deux mains : Pune tient la tige en ſujẽ -
5 tion pout ne pas la rompre , & dẽ Fau -

a tre , on dtache la gouſſe qu ' on cueille .

1 Pour le mieux cependant , & pour ne

fatiguer ni fouler les plantes , il faudroit

ne point cucillir , & en repos
v
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elles qui doivent fournir la ſemence

Joix . & la conduire en maturité .

On ſeme durant tout le mois & 4

repriſes , differentes eſpeces de haricots
Chap . I.

Conduite
du Pota -

ger .
our ſe ſuccẽde r . Lorſque dans ce mois

ja ſechereſſe de la terte eſt forte , on

peut , apréès avoir ſemèé les haricots ,

artoſer Ia planche : ce qui les fait lever
2

mieux & plutò
nairement avec

ſemer , commẽè

t . Je le fais faire ordi -

ſuccès , & jamais je nai

fait tremper le grain dans Leau pendant
deuæ ou trois j oure , adant que de le

le conſeille EAuteur de

la Nouvelle Maiſon Ruſtigue : en quoĩ
il ne manque pas d' ᷑᷑tre fidẽlement copiẽ

par ces Dictionnaires à la mode , & du

goũt de ceux qui voudroĩent peu lire ,

& tout ſavoir . Pour moi , j ' ai cru que

de tels bains n' etoiĩent pas convenables

à cctte elpece de legume , parce qu il

n ' y a point de plante plus ſenſible à

Fhumidité ' , & que , ſuppoſé que les

haricots en euſſent beſoin , ce nè ſeroit

pas au mois de Mars qu il conviendroit ,

comme le diſent ces Copiſtes experts

en certain genre .
Les petits haricots nains du Caire y

Les haricots
au commencement dè ce mois , & quiĩ

réſiſtent mĩieux à la ſèchereſſe que les

autres ; ſemès le 245 en fruit à Pentrée

de Septembre , à propos .
d ' Allemagne , ſemés



i

DVU POPACGER . 515
ſe ſont Elevés à la hauteur de douze
pieds , ont commencé A fruiter à la JUIX .

mi· Abũt 85
Conduite
du Pota -

Des Concombres . ger .

C ' ESr ꝗà prèſent le temps de ſemer ,
mais non plus tard que le milieu de
ce mois , quelques trous de concom -
bres , dont on doit manger lè fruit
dans Parriere - ſaiſon , & cueillir , pour
confire au vinaigre , les petits fruits

qu ' on appelle cornichons .
Semés le 20 , levés en huit jours ;

replantés à la mi- Juillet , en fruit à
Lentrée de Septembre .

Des Carottes .

SI Fon ſeme à prẽſent des carottes ;
elles levent , & ſe fortifieront avant
le froid auquel elles réſiſtent ; on peut
commencer d ' en manger das le milieu
du mois de Mai , temps auquel elles
ſeront fort dẽlicates .

De LAnis .

L ' ANIS qui dans ce mois eſt en

tige , demande qu ' on lè ſecoure par
les arroſements dont il a beſoin .

X Vi
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JIuIN . De LArroche .

Conduite 81 1 4 3
—5

du Pota - 1 Lon a des arroches en maturitè ,

ger .
on doit ètre attentif à recueillir leur

graine , deès que celles du bas commen -
cent à ſe dẽtacher , ſans attendre que le

vent les ſaiſiſſe & les emportè : les prin -
cipales étant les premieres expoſces à

cet inconvẽnient , ainſi l ' on n ' attend

pas que celles de Fextrẽmité des bran -
ches ſoĩent mũres auſſi . On coupe toute
la tige , & l ' on en ſecoue la graine : la
meilleure ſe détache facilement , on la
fait enſuite eſſorer un peu , & on Len -

ferme ; elle peut durer bonne à ſemer

durant deux ans .

Des Artichauts .

M. de Combe , eſtimable Auteur ,
& à diſtinguer parmi nos Jardiniſtes

modernes , établit cinq eſpeces d' arti -

chauts , ſans celles qu' il peut y avoir

dans les pays éloignés , & qui ne lui

ſont pas connues , dittil , comme étant

de peu de valeur , ou moins convena -
bles au climat de Paris . Voici comment
il les nomme , & la deſcription qu' il
en fait : ces cinq eſpeces ſont , le blanc ,
le verd , le violet , le rouge , & le ſueré

de Génes .
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Le blanc eſt le plus hàtif , réliſte -

mieux au froid , & eſt aſſez tendre ; 5
mais il eſt fort petit , le cœur de ſa

0
*

pomme eſt enfoncẽé , comme celui de la qu Pota -
joubarbe , & ſes écailles ſont hériſſces ger.
de pointes piquantes ; ſon defaut eſt

d ' etre fort delicat à élever , ce n ' eſt

qu ' avec de grands ſoins , & dans une

ſituation favorable , qu ' on peut le

conſerver Thiver : c' eſt pourquoi on en

cultive peu . Voilà le texte , voici ma

gloſe .
La deſcription de cet artichaut eſt

juſte , à cela près que dans cette Pro -

vince il weſt pas ſi petit qu ' on Pa dit ;
il peut cependant Hètre ſous les yeux
de PAuteur , ou le paroitre vis - à - vis du

verd , qui eſt d ' une taille beaucoup plus
avantageuſe ; il weſt pas non plus d ' une

education ſi delicate , Ceſt au contraire

eſpece qui , de nos bords de la mer ,

fournit le plus abondamment & avec

plus de facilité dans les ſaiſons qui
wen fourniſſent pas ordinairement en

ce canton , comme en automne & dans

Phiver . Pen ai vu quelquefois d' auſſi

gros que Fartichaut verd , mais qui
néanmoins mavoient pas une baſe auſſi

etendue .
Lartichaut appellè verd , & auquel les

Marechers S attachent uniquement , du

coté de la Capitale , nous le qualifions
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dꝰartichaut de Paris , comme en etant

Chab. i. Venu. Peu de Cultivateurs le connoiſſent

Gonckeite ici ; il eſt plus beau , mais moĩns fin que

du Pota - le nötre : j ' en ai une fois regu en
ger. plangons , &les ayant perdus , j en ai

fait venir de la graine ; les uns & les

autres ont dégẽneré en changeant de

ſejour , & wont point conſervẽ dans

nos Jardins cette bonté native . J ' en ai

quelques pieds , plus par ſingularité ;
que pour Fuſage ; il vient dans ſon pays
d ' une groſſeur extraordinaire , quand il
eſt dans une bonnè terre , & bien culti -

vẽe ; ſa forme eſt un peu applatie , &
ſes écailles ſont plus couvertes qu ' aux
autres eſpeces : on en voit dont la

baſe , qu ' on appelle plus communẽ -

ment cul , poxte juſqu ' à cinꝗ pouces de
diametre . Il eſt fort tendre , & d ' un bon

goüũt , quand eau ne lui a pas été

ménagée .
Voilà ſon portrait d' après nature ,

pour Paris , mais il weſt pas fort reſſem -
blant pour le mèmeè artichaut qui croſt
ſous notre ciel ; il neſt pas ſurprenant
qu ' en quittant ſon domicile , il Wait

pas apporté toutes ſes qualités . Telle eſt
Ia quinte de dame nature : elle ſe platt
quelquefois à gracieuſer certaines con -
trees de ſes dons , qu' elle refuſe àdautres ,
ou qu' elle y rẽpand avec nẽégligence .

Les artichauts rouges & violets ſom

8

JoIN .
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ceux qui ſont naturaliſés en cette Pro -

vince , & ceux qu ' on y ẽleve auſſi com -

—

4 Chap. 1.
munément qu ' avec ſuccès : leur utilité

Sonduite

neſt point autant bornẽe qu ' on EAit , Pota⸗

ils ont bons à manger cruds , & pré - ger .

parès de diverſes facons ; leurs couleurs

ne different point ſi fort entrelles , &

n ' ont pas des nuances ſi conſtantes &

ſi particulieres quon doive ce me

ſemble , en former deux eſpeces : il nen

eſt pas ainſi de la taille , & de la figure

qui les fait aiſement diſtinguer des au -

tres dont on vient de parler .
Ceux - ci ſont en general moins gros ,

& ſeurs Ccailles ne ſont point non plus

ouvertes , comme dans Partichaut de

Paris ; & au lieu d ' avoir le cœur en -

foncé comme L' artichaut blanc , plu -
ſieurs ſe voütent en rond , & leurs

Ecailles , faites en coquilles , ſe plaquent
adroitement les unes ſur les autres ; leur

groſſeur eſt mẽdiocre : cᷣeſt Veſpece la

plus délicate dans cette Province , celle

dont on fait plus & uſage ; la meilleure

pour manger erue dans lon enfance . On

ne dit pas nłanmoins que ce ſoit la ſeule

facon qui lui convienne , & qu' elle ne

bonne que dans ſa naiſſance , que quand
on la laiſſe un peu groſſir , ſa chair de-
viert dure & indigeſte : yappelle de ce

jugement aux Cuifiniers entendus qui

layvent Lappreéter .
285
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Pour convenir que le plus ou le moins

3 de couleur , meſt point un caractere

11 aſſez diſtinctif entre ces deux eſpeces ,
du Pota - on diroit que les teintes varient , & quel -
ger . quefois mème diſparoiſſent , juſqu à ſe

changer en couleur d ' un verd dèe mer ,
de ſorte que lon ne trouve ici que trois
eſpeces bien diſtinctes .

Pour l ' artichaut ſucré de Gènes , je
ne l ' ai jamais connu , ni connu de
curieux qui lait cultivè dans cette Pro -
vince . Il nous eſt totalement étranger ,
& nẽa point paſſè juſqu ' à nous ; il fait
meème trop le renchèri hors de chez lui ,
& puiſqulen ætant tiré , il eſt ſi ſujet
au mal du pays , par où il dégénere
bientöt , nous n ' avons pas à le deſirer
beaucoup , malgrè tout ſon ſucre .

A ces eſpeces d ' artichauts que M. de
Combe reconnoſt , il joint la carline
Pour ſixieme eſpece , & L' appelle arti -
chaut ſauvage : un Botaniſte exact ne lui
paſſeroit pas cette addition . Je ne crois
pas memè qu ' on ait jamais reconnu la
carline pour artichaut ; je ne lui paſſe
pas non plus de Lappeller ſauvage , car
ce ſauvage , je l ' ai , & il ma rien de
commun avec la carline . Je ſais bien, ;
à la verité , qu ' un Hermite de Lure ,
montagne du voiſinage , où ſe trouve
une Abbaye Royale ; il eſt vrai , dis . je ,
que cet Hermite cueilloit de la carline ,
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appellèe vulgairement chardouſſe , dqu
il

préparoit & vendoit ſous le nom de

d ' artichauts , mais plus durs & plus
corĩaces qu ' eux . Ainſi je ne mentionne

la carline , que pour Fexclure du rang

des artichauts .

Je mettrai ici à ſa place Partichaut

ſauvage , dont jᷣai requ les graines ſous
ce nom , avec d ' autres graines de ſim -

ples . La plante eſt à la vue , & par ſon

port , totalement ſemblable à celle des
artichauts francs , il en differe cepen -

dant par les piquants de ſes feuilles ,

& plus encore par la tige & par le fruit ;

la tige seleve de ſix à 5 pieds , pouſſe

pluſieurs branches , dont chacune ſe

charge de trois ou quatre fruits pointus ,

en forme de toupie ; les łcailles , toutes

très aiguẽs & piquantes ſont collẽes

les unes ſur les autres , de ſorte qu' il
eſt difficile de les dẽtacher de leur baſe ;

le fond du fruit , ou le cul eſt paſſable -
ment bon à manger ; mais il eſt coũùteux
à préparer , de — que Putilitè de cet

artichaut ſauvage conſiſte preſque entiẽ -

rement dans Fuſage de ſa fleur , qui ſert

X cailler le lait , encore mieux que la

fleur des autres eſpeces à qui elle reſſem -

ble parfaitement : auſſi dit -on qu ' en

——rrð —

cul d ' artichaut : jᷣᷣen ai goũté en aſſor -

timent de ragoüt ; ils étoient un peu qu Pota -

plus de haut goüt que les vrais culs
ger .
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Catalogne , on cultive cet artichaut
fab.

i.
Ceuvag , ſeulement pour ſa fleur ; j ' en

— 1 ai quelques plantes ici pour la méme
du Pota - deſtination , & par curioſité .

ger . Si A . de Combe a rangé dans la fa -
mille des artichauts une eſpece de trop ,
qui lui eſt étrangere , au jugement des
Botaniſtes , la carline ; il a manqué ,
outre Eartichaut ſauvage , d' y joindre
celui qu ' on connoit ſous lè nom de
cardon , & qui , ſuivant les mémes Bota -
niſtes , eſt compris dans la claſſe des
artichauts . Baubin le deſigne par cinara
Vortenſis cujus pediculi haſitantur . . . . C. B.
Pin . 383 . & Camerarius Lappelle carduus
bortenſis , quem cardum vulgòo , &c . Cepen-
dant comme IEcole du Potager ne fait
dans ce dernier cas que ſuivre Fexemplede tous les Jardiniers comme lui , je
traite ſẽparément du carlon dEſpagne .
Au reſte , comme ces diſtinctions deſpe -
ces particulieres ſe réuniſſent pour la
culture qui convient à tous , je ne
m 'ͤ obſtinè point à confondre enſemble
Tartichaut rouge, avec lartichaut violet:
qu 'on les diſtingue , ſi P' on veut .

LAuteur ne doit pas me ſavoir mau -
vaĩs gré des obſervations que ʒai faites
La- deſſus , Sil préfere , comme je crois ;
& comme il paroĩt le dire , Lavantage
public & les droits de la verité à une
ſatisfaction particuliere .
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Je ne fais d ' ailleurs que ſuĩvre bexem

ple de Caſpard Bauhin , qui , traitant de

Tartichaut , n' inſiſte pas àA former des
9

eſpeces diffẽrentes , ſur certaines variẽ - qu Pota -
tẽs quon y découvre , comme la cou - ger .
leur de leur fruit qui eſt , dit - il , tantöt

verd , tantöt rougeàtre , plus ou moins

charge , &cCc. ou ſur d' autres caracteres

qui ſont préciſement ceux des deux

artichauts dont il Sagit , & ne Lempè -
chent pas d' ajouter atramque qui eam lem

fecerit , non repugnalimus , quia , & c . . .

Pin . 383 .
Vers la gin de ce mois , ſi les filleules

d ' artichauts qu ' on a ſevrées en Mars ,

ont bien repris , on en fera Fuſage qui
ſera marquè au moĩs ſuivant .

Des Aſpberges .

Ox cueille encore des aſperges ,

pourvu qu' elles ſoient bien nourries ;

mais ſi elles pouſſent foiblements il faut

ceſſer d ' en couper , & les laiſſer finir

tranquillement leur cours . On ne doit
pas non plus , quand on a ſes aſperges
Acœuft , couper les petites , ni meme

jes moyennes , parce què cela les em -

Peche de profiter en pied , & les epui -
ſeroit . En vain ſe promettroit - on , ſur

la parole de Mathiole , d avoir des aſper -

ges cultivces rout Lan , f après avoir
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cueillile fruit , on fouit alentour des racine -

JuiN .
qui ſont à flaur de terre , puis on les couvre ;

emais on laiſſe monter les aſperges , après
a - leur avoir donné un ſecond labour :

elles ne demandent plus d ' autres ſoins

pendant tout ltẽ , que celui de ne pas
ouffrir parmi elles de mauvaiſes herbes

qui puiſſent enlever leur nourriture .

Nu Paſilic .
ON apu ſemer juſquꝰà préſent du

baſilic , & on peut en ſemer encore
tout le mois , afin d ' en avoir ſucceſſive -
ment de bien frais . Pour qu' il ſoit tel ,
& pour Lentretenir de mẽme , il faut
Farroſer ſouvent . Le baſilic aime ces
frẽquents arroſements , & les goũte
diffẽremment des autres plantes ; car ,
ſelon le Sieur du Pradel , il requiert dẽtre
ſouvent arrouſe , plutõt ſur le chaud du Jour,
Juen la fraicheur du matin ne du ſoir ,
contre le commun naturel de toute herbe -
rie ( 1) . Il avoit , ſans doute , lu IHiſ⸗
toire des Plantes de Theophraſte ( 2 ) ;
mais il en a encore pris , & de Pline
auſſi ce que certainement L' experience
ne lui a pas confirmé . „ Le baſilic ,
udit . il , ſouffre d ' eſtre ſemè en Lau -

( 1 ) Livre VI , Chap . II , pag . 665 .
( 2 ) Ocymum etiam meridiè adaguatur ger⸗

minare , namquè celeriùs id exiſtimant . .
Theophr . Lib . VII , Cap . V.
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„ tomne , hiver & printemps ; mais avec
„ plus d ' avancement eſt - il èleve en cette 4

ſaiſon - ci , qu ' en autre de Lannee ,
„ le ſemant qu ' en lune nouvelle . De

g
Leédifier par racines & bouteures , Lon

„ ne ſe ſouciera ; car plus ſurement

vient -il ſemè que planté .

Clarici , par défẽrence apparemment

pour ces deux grands Auteurs , ne veut

pas les contredire , & il ſe contente

de dire que les boutures du baſilic ne

réuſſiſſent point en ſon pays : Si puo
anco propagar con rami come altre piante ,
il ctze vien inſegnato da Theophraſto & da

Plinio , mà in queſto clima , con mala

reuſcita ( 1) .
Pour moi , qui mai jamais fait de

boutures de balilic , je ne puis parler
que ſur la foi des autres . Je cite donc

Vallemont : il dit * avoir expérimenté
durant ſix mois , qu ' en mettant dans

„ des fioles de verre , pleines d' eau , de

„ petits rejetons de baſilic , ils y ont

„ fait des racines , pouſſé des feuilles ,
„ & donnè des fleurs outre la chaleur

„ du fſoleil ; il faut avoir grand ſoin

de renouveller ſouvent Leau ( 2) .

Cꝰeſt un plaiſir bien ſatisfaiſant pour

( 1) 0 Theophr . Hiſt . Plant . Lib . VII ,

Cap . II . Plin . Lib . XIX , Cap . VII .

( 2 ) Curioſités de la Namure , Tome 1 ,

Page 517 .

UIN .

Chap . I.
onduite

u Pota⸗
er .
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cous les Curieux , & en particulier pour
JuIx . ceux qui , manquant de Jardins , en
Chap . L. veulent faire un de leur fenetre , de voir

Conduite
du Pota -

ger .

dans une fiole pleine d ' eau la nature

agir à découvert , elle qui par - tout
ailleurs affecte tant de ſecrẽt & dobſcu -

ritẽ . A la vue d ' une opæration ſi particu -
liere , qui ſe fait ſans nul commerce

avec la terre , dont on n ' emprunte rien ,

peut - on ne pas admirer la ſupréème
Intelligence qui ſait , quand elle veut ,
faire tout valoir ?

Cahilcine ; preparation de ſes fleurs .

QuN p on a ſemè de bonne heure
des capucines en bon lieu , & qu' elles
ont étẽé élevẽes avec ſoin , on en peut
déjà cueillir des fleurs ; C' eſt pourquoi
on marque dans ce mois la fagçon de
les préparer au vinaigre : on voudra

bien s ' en ſouvenir durant toute leur

ſaiſon , pour éviter des rẽpëtitions trop
fréquentes .

La fleur encore en bouton , & qui a
pris la moitiẽ de ſon accroiſſement ,
avant que d ' ẽpanouir , Ceſt ce qu ' on
appelle capre - capucine , parce qu ' en effet
elle ſe prépare comme la vraie capre
quꝰon confit au vinaigre : ce qui la rend

agrẽable au goũt , & propre à réveiller

Tappeétit . Voici la préparation .
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Ayant ainſi cueilli les boutons de

capucine dans leur demi - groſſeur , Juix .
on les laiſſe d ' abord flẽtrir à l ' ombre Chap . I.
pendant quelques heures : après quoi , e
on les met dans une bouteille propor -

15

tionnẽe à la quantitè qu ' on a , ou qu ' on
8

doit avoir , & on les preſſe l &gérement ;
on remplit de vinaigre cettèe bouteille
ou vaſe , de fagon qu il ſurnage le fruit ;
on les couvre , & on les laiſſe ainſi pen -
dant huit jours : après ce temps , on tire
du vaiſſeau les boutons , on les preſſe
légerement pour les égoutter , & on les
remet avec du nouveau vinaigre ; on

rẽpete la mème opèration après huit

jours , enſuite on les change encore de

vinaigre pour la derniere fois , en y
jetant un peu de ſel , & on les conſerve
en cet état juſqu ' au beſoin . On peut
commencer de Sen ſervir après ſix

ſemaines .

Bourraclie .

LA bourrache , dont on doit ſemer

tous les mois , comme on a dit en Jan -

vier , a par conſéquent la graine müre

en différents temps auxquels on peut
en recueillir , quand on ne ſe ſiè pas
tout - à - fait à elle ; car elle ne ſe multi -

plie que de graine : Ceſt cependant un
0 ſein que les Jardiniers ne prennent pas
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ordinairement ici , y en ayant toujours

JuIN , aſſ . z naturellement . Pavertirai cepen -
dant ceux qui nen ont point encore , ou

qui veulent ſuivre le conſeil que j ' ai
donnèé , d ' en ſemer tous les mois , que
cette graine eſt difficile à ramaſſer , &

demande des précautions ; car à peine
eſtelle müre , qu ' elle tombe au moindre

mouvement , & eſt mangèe par les ani -

maux ; il faut donc couper les tiges ,
lorſqu ' on appergoit qu ' une certaine

e graine eſt müre , & on la

fait ſecher au ſoleil , ſur un drap . On

peut encore étendre ſous les plantes
quelques linges pour recevoir cette

graine lorſqu ' elle tombe , & on viſite

tous les jours ce linge , pour en retirer

Ia graine qui Sy trouve ; mais certe
derniere facon de la récolter a des in -

convènients que n ' a pas Lautre , & ne
ſe pratique guere par conſẽquent , quand
on a beaucoup de plantes .

GCraines de Bourrache .

QuAxp il n ' en avorte aucune , les

graines de bourrache ſont au nombre

de quatre accolléèes enſemble ; & de

vertes qu ' elles ſont d ' abord , elles de -

viennent noires en müriſſant , conſer -

vent un petit bouton blanc preſque
imperceptible ; du cõté qu ' elles ẽtoĩent

adhèrentes ,

—
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adhẽrentes , leur forme eſt un peu alon
gée & graveleuſe .

Cette graine peut ſe ſemer ſans au - Chap . I .

cune prẽparation particuliere , elle leve
dromptement , & eſt bonne pendant
environ deux ans .

Arroſement des Carottes .

LoRSsQoN a eu ſoin de donner le
premier labour , comme on L' a preſcrit ,
iLn ' eſt point néceſſaire d ' arroſer les
plantes , ſi ce weſt dans le cas des gran -
des ſéchereſſes , quand , par exemple , la
térre vient à ſe gercer bien avant : en
ce cas , il ſera bon darroſer les carottes ;
mais il faudra le faire abondamment ,
& de maniere que les eaux puiſſent
Penẽtrer juſquau fond du labour . Un
ſeul ou , tout au plus , deux arroſements
ſemblables ſuffiront pour tout le temps
des ſèchereſſes dans les terres qui ſeront
un peu arides & peu profondes , parce ,
dit un Auteur , que cette plantè trouve
ſuffiſamment d ' humidité dans la terre ,
& que la ſechereſſe qui eſt ſi prẽjudicia -

ble aux autres plantes potageres , oblige
celle - ci à ſe fortifier daus ſa princi -
pale racine qui pique en fond : ce qui
fait qu' elle men pouſſe ordinairement
qu ' une , quand la terre a été bien dé -
foncèe dabord . Ceſt la raiſon pour

Tome II . 2
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JuiN .
Chap . I.

Conduite
du Pota -

ger .
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laquelle l ' on ne doit jamais arroſer les

carottes ſuperficiellement , & ceſt pour -

quoi , dans le cas d ' une grande ſechereſſe ,
i faut les arroſer de facon que leau

pènetre juſquꝰau fond du terrein defon -

cé, vers lequel elles travaillent .

Eraine de Salſiſis .

ORDINAIREMENT dans ce mois ,

ou dans le ſuivant , ſelon les ſaiſons

& le temps auquel on l ' a ſemé , le

falſiſis perfectionne ſa graine . Lorſ -

qu elle eſt en maturitẽ , ou qu' elle en

approche , cette graine eſt expoſee au

pillage des oiſeaux ; il faut donc , pour
Pen garantir , faire ce qu ' on a recom -

mandé en parlant de la ſcorſonere :

viſiter fréẽquemment les plantes , mais

non pas quatre ou cinq fois le jour ,
comme dit un Ecrivain , ainſi que plus
d ' un Copiſte de cet Auteur , qui eſt

Copiſte lui - meme de ſes prẽdẽceſſeurs ;
& lorſqu ' on voit les boutons préts à

§Epanouir , d ' une main on rèunit tou -

tes les barbes ou aigrettes , les tenant

avec les doigts , & de Fautre main ,
on arrache la graine , qui par -là reſte

nette ; & on évite la peine quꝰon auroit

enſuite de la ſéparer des aigrettes , ſi

on cueilloit l ' une & l ' autre enſemble .

Hy a une autre maniere de faire ce
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triage , ſur la plante : C' eſt de couper
avec des ciſeaux les boutons au deſſus Iui x.
de la graine , ſans Lendommager. Chah . I.

Après l ' avoir ainſi ramaſſse , on la
laiſſe un jour ou deux expoſce aũ ſoleil 1 85

Y perdre Thumidité ſuperfſue .

Durèe de la Graine .

CErrx graine meſt bonne à ſomer ,
& ne leve ſürement que la premicre
année : plus vieille , elle ſatisfait mal le
Semeur , ne levant qu ' en partie .

Arroſement du Chervis .

O ne doit point oublier , dans le -
chaleurs de lete , que le chervis de -
mande de frẽquents & copieux arroſc -
ments : ſi on le prive de ce ſecours ,
qu ' on n ' en attende pas de la recon -
noiſſance ; il tombe dans une eſpece
de langueur , & le plus ſouvent v.
ſuccombe .

Celeri q fuire blanchin .

51 Lon a du céleri aſſez fort , pour
le faire blanchir , on le lie avec deux
ou trois liens de paille , par un beau
temps non humide , & on met du grand
fumier ſec tout autour du pied : cœ qui

2Z ij
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luffit dans cette ſaiſon , pour qui ils blan -

chiſſent en moins d ' un mois : je Wai

point vu qu ' on lui coupe Lextièmitẽ de

ſes feuilles , comme dit la Maiſon Ruſti -

que . Son autorité ne ſuffit pas pour que

je le conſeille après lui , ne voyant pas
FPutilité de cettè amputation .

Quand on veut le preſſer davantage
de blanchir , dès qu ' on a lié les plantes ,
on les empaille tout de ſuite avec de

la grande litiere qu ' on inſinue dans les

rangs , de maniere que tous les vuides

ſoient remplis ; on mouille cette litiere

verſant de l ' eau par deſſus , ce qu ' on
réitere tous les deux jours , juſqu ' à ce

que le céleri ſoit blanc : ce qui arrive

environ dans quinze jours ; alors on

diſcontinue de mouiller , & on com -

mence d ' en faire uſage . Si la litiere

qu ' on a miſe en premier lieu Saffaiſſe ,
& laiſſe les plantes à découvert , on les

recharge de nouvelle litiere , autant

qu' il en faut .

Cette maniere de blanchir le ceéleri

eſt bonne & prompte ; mais elle fait

aiſẽment pourrir les plantes , ſi on ne les

mange pas dans trois ſemaines ou un

mois .

Cerfeuil milſquè en graine .

II eſt aſſez ordinaire qu ' en ce

temps le cerfeuil muſqué monte en
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graine , & la müriſſe ; on connoit qu ' elle8 5
eſt dans ſa matutitẽ , lorſqu ' elle a acquis
une couleur de cafè brülẽ , & que les
deux graines , qui auparavant ètoient
jointes enſemble , commencent à ſe
deſunir par le bas ; elles ſont groſſes ,
longues , ſemblables au bec d ' un oiſeau ,
cannelées ſur le dos , noiràtres , & d ' un
goũt agrẽable , qui a quelque choſe de
celui de Panis .

Auſſi - tõt que Lon a recueilli cette
graine , c' eſt le mieux de la ſemer , &
il faut s armer de patience en attendant
qu' elle leve ; car elle meſt point conſ -
rante dans ſes allures . Cettè graine eſt
quelquefois deux & trois mois à lever ,
quelquefois mẽme elle ne leve que Lan -
neẽe daprès ſa rècolte : jamais elle ne
leve ſi bien & ſitöt , qu ' ẽtant feméc
dabord après ſa cueillette . Cette len -
teur de germination & cette bizarrerie ,
dont il n' eſt pas aiſé de trouver les rai -
ſons , ſont cauſe qu ' au lieu de ſemer le
cerfeuil muſqus , on le multiplie de
plant , comme il eſt dit en Feéyriet .

Ceffeuil commun en graine .

A meſure qu ' on ſeme ce cerfeuil eii
differents mois , Ceſt en différents mois
auſſi qu ' on pourroit recueillir de fa
graine . La meilleure ce pendaut , & celle

2 lij
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qu: on doit prefẽrer , vient ſur les plantes
quꝰ' on a ſemèes vers la ſin de Lautomne .

NLe pourquoi eſt facile à concevoir :

du Pota - Ceſt que les plantes ont eu plus de temps
pour perfectionner leur graine , & lui
ont communiqus plus de force , en ayant
elles : mẽmes davantage .

On coupe les tiges ou montants ,
quand ils ont pris une couleur jaune ,
& que la graine noircit ; on nattend
point que le tout ſoit ſec , à moins de
vouloir riſquer de perdre une pattie
de la ſemence .

Semence de Cætfeuil .

Cxs ſemences qui viennent aux ſom -
mets des branches , quand la fleur a
paſſe , ſont jointes enſemble deux à
deux , longucttes , menues , pointues ,
& de coulcur griſe - brune ; elles ne ſe
conſervent en valeur que deux ou trois
ans . Pluſieurs Auteurs croient meme

quꝰelles declinent dès la ſeconde annee :
Ppour inoi , j ' en ai fait ſemer après trois
ans , qui m' a encore contenté .

Endives d ſemer .

O doit , durant tout le mois , ſemer
abondamment des endives , ſi lon veut .

Jai ſemè des endives ſcarioles dont
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la graine étoit de ſix ans , il en a levé

ſeulement quelques - unes . Semẽes le 20
Chap . I .5 8 X

levẽesle 8 de Juillet ; replantées à la Genduire
mi- Aoüũt. du Pota -

Eudives à replanter .

LATTENTION qu ' on doit avoir

pour les endives ſemèeès , eſt de les ſarcler

exactement , deé les éclaircir , de les

mouiller au beſoin , & de les replanter
dès qu' elles ſont en état & en force ;
mais je mai jamais vu qu ' on en coupe
la fane à fleur de terre , quinxe fours on

trois ſemaines avant que de les replanter ,
comme il eſt conſeillé , apparemment

pour d ' autres pays que celui - ci , où tel

n ' eſt pas Fuſage . L ' on dit , pour auto -
riſer cette pratique , quꝰelle ſert à faire

fortifier le pied ; mais on mattend pas
qu' il ait la groſſeur du doigt , comme
dit la Maiſon Ruſtique .

Lorſqu ' on plante les endives à de -

meure , il faut rogner la moitié de

leur feuille & le bout de la racine ;
que le cœur ne ſoit point enterré de

fagon qu' il puiſſe “ rouffer , & deès

qu ' on a planté , il faut mouiller la

plantation . Quant à la diſtance qu ' on
doit laiſſer entre les plantes , leurs

80 & la ſaiſon doivent en dé -

cider .
2

ger .
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JuIN . Eudi udlVe oſſe eſpece .Chap . I. 5 8
Conduite
du Pota - . ON ſeme deé cette groſſe eſpece
ger .

gées comme par paires

d ' endive en Juin & en Juillet , & l ' on
continue juſqu ' à la mi - Aoũt .

Pimprenelle , Pimpinella ſanguis - orba ,
minor hirſuta . C. B . Tournefort .

EN Medecine , la pimprenelle a bien
des qualites ; mais les Jardiniers ne lui
reconnoiſſent que celle de groſſir le
nombre de leurs fournitures dè ſalades ,
& d ' entrer dans la compoſirion des
Ppotages deè ſanté .

Cette plante , qui eſt vivace , pouſſe
Pluſicurs feuilles qui ſe renverlent ſur
terre , & nesẽlevent , ainſi que le cœur ,
Jue quand il faut monter en graine .
Ses feuilles oblongues & preſque ron -
des , ſont dentelées en Ieur bord , ran -

es , le long d ' une
cõte gréle & rougeatre .

On cueille pour les ſalades les feuilles
nouvelles , ou le cœur , tandis qu' il eſt
encore tendre ; car en vieilliſſant , les
feuilles deviennent dures . Ceſt auſſi
pourquoĩ lon a ſoin de raſer ſouvent la
Plante , qui repouſſe bientöt , ſi dans
Ies chaleurs on a ſoin de Carroſer au
beſoin , & de la tenir nette : moyennant

—

=
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quoi cette plante fournit preſque toute
Fannée , & mèéme dais les mauvais IUIN .

mois 8
8 Conduite

Quand la pimprenelle ſe diſpoſe à du Pota -*2 — 2 1 —grainer , ce qu' elle fait volontiers tous
ger .

les ans , ſi on ne l ' en empèche par
les tontes frẽquemment réitérées , elle

pouſſe pluſieurs tiges à la hauteur d ' un

pied & demi , rougedtres , foibles &
anguleuſes , qui ſe chargent d ' une eſpece
de bouton alongè , od eſt la graine aſſez

groſſe , par rapport à la plante , inẽgale
dans ſa forme qui eſt à quatre faces ,
& ſe termine en pointe par les extré -
miteés .

Durèe de la Graine .

ErANr cueillie à propos pour la

maturité , & conſervèe avec ſoin , la

graine de la pimprenelle peut durer

trois ans .

8
Maäclies purn grainer .

II ſemble que la mäche , jalouſe ,
en quelque fagon , de revivre dans ſa

poſtérité , ſe déſie des ſoins du Jardi -

nier , & que pour perpetuer ſon eſpece ,
elle veut ſe ſemet elle - meme ; car dès

que ſa ſe mence approche de la maturitẽ ,
Elle la li vre au moindre 3 de vent ,

ö v
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pour qu' il ſe charge de la répandre enI 9
Jurx .

Chap . I.
Conduite
du Pola -

ger .

diffẽrents endroĩts , & la faſſe reparoitre
en ſon temps . Mais comme elle ſe dẽfie
des ſoins du Jardinier , le Jardinier de
ſon cöté doit ſe défier de ſes projets ,
& ne pas compter ſur ces ſemailles
confièes au hazard . Auſſi - tet que les

tiges commencent à jaunir , il doit ,
pour prévenir la chüte des graines , arra -
cher les plantes , encore baignées de la
roſee du matin , & les entaſſer Alombre
en un lieu froid . La graine ainſi gardée
ſe nourrit , & gagne ce qui pourroit lui

manquer encore de maturité . Quand
Ia plante viendroit à pourrir dans ce

temps - là , la graine n ' en eſt pas pire .
Cependant je ne voudrois pas , d' après
quelques - uns, laiſſer durant quinze
jours , la graine avec des plantes qui
Schauffent & pourriſſent : ce terme me

paroit bien long , & je trouve ſuffiſant
n de quatre ou cinq jours , après

leſquels , pour peu qu ' on agite ces plan -
tes , la graine ſe ſépare de la paille , &
tombe d ' elle - mème ; on la fait enſuite
ſecher à lombre , & quand elle eſt bien
ſeche , on lenferme , après Favoir mon -
dẽe de tout ce qui lui eſt étranger .

Quand on a neégligé de récolter la

graine , comme l ' on a dit , & qu ' on
Ia laiſſe tomber , on la ramaſſe ; mais
comme on ramaſſe auſſi beaucoup de
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terre , pour Pen ſéparer , on peut jeter - -f UIN .

Chap . I.
Conduite
du Pota⸗

ger .

le tout dans un vaſeè à demi - plein d' eau ,
le remuant bien , afia de ſèparer la terre

qui ſe prẽcipite enſuite au fond du vaſe ;
tandis que la graine ſurnage , on la re -
tire alors de Leau avec une écumoire ,
on la fait ſècher , & on la garde .

Comme la màche ne ſe replante pas

pour Pordinaire , ſi Pon veut en laiſſer

grainer en place , & que la graine ſoit
bien nourrie , il faut éclaircir les plantes
avant qu' elles ſongent à monter , & aſſi -

gner à chacune pour ſon domaine en -
viron un pied d' eſpace . Lon peut auſſi
laiſſer grainer , ſi on en a d' iſolées , ou
en arracher en motte , & les placer en
lieu commode pour les viſiter ( car les

fourmis ne ſont pas pareſſeuſes à buti -

ner ) & oũù les plantes puiſſent fruiter à

Taiſe ſans s ' incommoder .

Durée de Ia Eraine .

LX graine de la mäche commune

ou blonde eſt bonne pendant ſept ou
huit ans ; mais la premiere année , elle

eſt lente & difficile à lever . La graine
de la mache verte , ou d' Italie , weſt
pas d ' une ſi longue durse , & ne ſert

ordinaitement que pendant quatre ou

cinq ans , nous dit - on .

Cette graine , quoiquè eſſentiellemeit

. vj
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FJuf enblable dans toutesles eſpeces , differe

Chap. i. ePendant dans pluſieurs en ſtructure .

Conduite Lemeri paroit ne Lavoir pas bien remar .

du Pota - quée , lorſqu ' il dit , cette ſemence eſt
ger. aſſex groſſe , noirũtre , fonguenſe ; elle eſt

au contraire dans la plantè que nous
cultivons , petite , un peu plate & de
couleur jaunàtre .

Pourpier .

LA ſaiſon donne maintenant la
liberté de ſemer le pourpier , pour ainſi

dire , comme on veut , & oùd Pon veut :
on peut donc jeter de la graine extré -
mement clair , & à la volée , dans les

planches qu ' on remplit d ' autres herbes :
croiſſant alors ainſi au large , les plantes
en deviennent plus belles , les branches

plus fortes , & par . là de plus d' uſage ;
mais ce n' eſt que le pourpier verd qui
réuſſit ſi bien , ẽtant ſemè ainſi épars .

Pourpier dore ; comment L' arroſer ?

LE pourpier doré , comme plus déli -

cat , & occupant de ſa nature moin

d' eſpace , vient mieux , quand il eſt ſeméè
en planche , od l ' on peut avoir pour
lui un ſoin particulier quil demande :
Ceſt de le mouiller très - fréẽquemment ,
& de ne le mouiller qu ' en plein midi ,
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depuis qu' il entre en force : Parroſer le
ſoir ou le matin ; Ceſt lui faire perdre

7

ſa belle dorure , & le faire changer de
8ur 1 1 81couleur . On ne dit point que S' il Etoit qu Pota⸗

trop preſſé dans la planche , il fa

Léclaircir , & ſur - tout le dégager des
mauvaiſes herbes qui s ' trouveroient .

Raiponce , Rapunculus eſculentus . C. B .

Hin . , 92 .

CerrBE plante que les Provengaux
appellent rampouchou , vient très - com -

munément dans les prés , dans les lieux

ſauvages , dans les haies , &c . C' eſt
une eſpece de campanulle ; dans le prin -
temps , on mangeè en ſalade la racine

cruè ou cuite , on y mèle auſſi la feuille :

j ' en faĩs ici mention à ce titre , & parce

que ceux qui ont écrit ſur le Jardinage ,
en ont parlè comme dꝰ une fourniture de

ſalade ; car après tout , il ſemble que
cette plantè ne ſoit pas d ' une ſi grande
conſẽquence , nen dẽplaiſe au Sieur du

Pradel , qui vante ſa bonté , & dit

6qu ' on ne doit pas faillir de Saccom -

„ moder de choſes tant requiſes , &

parce qu' elle ſemble prẽférer les

„ champs incultes aux ſoins du Jardi -

„ nier ; car elle paroit dédaigneuſe
dans ſa repriſe . Quand on veut

8
1

Fapprivoiſer , ſuivant Fexpreſſion du

ut ger .
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meme Auteur , commẽ je L' ai éEprouvè
plus d ' une fois , il eſt donc plus naturel ,
quand on veut en manger , de la faire
chercher dans ſon domicile , avant

qu' elle pouſſe ſa tige ; car alors elle

n' eſt plus bonne à manger .

Raiponces d ſemer .
51 Pon ne ſe contente pas des rai -

ponces que la nature ſeme pour nous
en campagne , que le pays men pro -
duiſe pas autant qu ' en cette Province ,
ou enfin ſi Lon eſtime meilleures & plus
tendres celles qui ſont élevẽes dans les
Jardins , comme y ẽtant mieux nourries ,
on peut y en ſemer dans ce mois , dans

ne terre fraiche & douce , & un peu
0 6e , alin de la ſervir de ſon goũt ;

car on la trouve pöur Pordinaire dans
les haies & les taillis plus communé -
meént qwailleurs .

Comme ſa graine eſt des plus fines ,
elle demande beaucoup d ' attention de
la part du Semeur , pour qu' il men
jette point trop , qu' il la rẽpande égale -
ment , qu' il la recouvre très - peu de
terreau ou terre fine , & qu' il la tienne

ſouvent mouillée , juſqu ' à ce qu' elle
ſoit bien levée : aprés quoi , il fuffira
de la tenir nette , & de Parroſer dans
les grandes ſéchereſſes ; on ſe rapporte
à ſon génie pour tout le reſte .



DV PorAGER . 543

Creſſon en graine .

LR creſſon monte aiſèment , il pouſſe
une tige ſubdiviſee en petites branches ; qu Pota
elle S§Cleve à la hauteur d ' environ deux ger.

8

pieds ; ſes ſommités & ſes petites bran -

ches ſe garniſſent de fleurs diſpoſees en

croix , blanches , ou tirant ſur le pur -

purin ; à ces fleurs , ſuccede un fruit

preſque rond , applati , compoſé de

deux panneaux & dune membrane ꝗui

ſẽpare ce fruit en deux loges , remplies
de ſemences preſque rondes , rouged -
tres , menues & d ' un goũt brülant .

Si Pon w' eſt pas bien attentif à la

cueillette de cette graine , on en perd
une partie , ſoit par la facilité qu elle

a de ſe detacher de la plante , ſoit par

le pillage quꝰen font les oiſeaux qui en

ſont très - friands , & qui préviennent
méme ſa maturité . Il faut donc arra -

cher les plantes quꝰon a laiſſè monter ,

tout auſfitõt que les capſules commen -

cent àA Souvrir , & on les fait ſecher à

Tombre durant quelques jours en lieu de

ſůretẽ : après quoi Fon en retire aiſement

la graine ; elle ſe conſerve bonne à ſemer

pendant deux ans . Voyez Octobre .
Soin de lEſtragon .

II faut ſerfouir & ſarcler au beſoin

Feſtragon , ne pas lui laiſſer deſirer trop
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long - temps de boire , ſi lon veut en
JVi

Chap .I.
Conduite

avoir de tendre Auran Fété , & raſer
les Plantes ſucceſſivement de quinze en

du Pota . duinze jours , ſans craindre que ce re -

ger . tranchement les épuiſe ; elles den per
dent pas Fenvie de repouſſer de nou -
veau juſqu aux gelées .

Condilite des Cotlegiers .

DANs le temps des 45 faut
nè pas épargner les arroſements aux

courgiers ; ils doivent ètre fréquents &
copieux , ſi Fon veut que la plante

fruite,
Il doit y avoir en ce moĩs des eourges1 : alors on pince la branchèe qui

te , un peu au deſſus du fruit⸗arr eter la ſeve , & de lempècher
d ' en — —luire qui ſouvent
fait couler le premier , 15

delleche.Par la mème raiſon , il 25
retrancher

les ſecondes branches qui pourroient
naitre de l 1a premiere , &faire une di -
verſion de eve egalement préjudiciable
au fruit dejꝭ formé , ſur lequel on doitle plus compter . Pour lui Valoir!meme
une 1 ure plus abanndtegte, ſi les
branches des plantes ſont ddẽjà alongëes
de cinq ou ſix pieds , on jette Auelquespelletè 68

de terre ſur le nœud qui eſt2ævant le fruit , & la branche jetant des
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velles forces qu' elle eoommunique au
fruit . On empsche auſſi parlà que le

vent ne déplace & neé rompe ces
branches .

On les tient nets d ' herbes dont ils

naiment pas la ſociẽtẽ ; Pon a de plus
le ſoin de les arroſer de temps en

temps : c' eſt tout le ſoin qu' ils deman -
dent , quelle que ſoit Leſpece .

Le courgier n' eſt point ſoumis à la

taille comme le melon ; on ne retran -
che que les petics bras ſtériles , qu ' on
pourroit , commèe aux arbres , appeller
bois chiffon.

Culture des Concombres .

Les chaleurs de ce mois exigent
des ar oſements rapproché ' s & plus
copieux pour le concombre ; il me

Phumidité , de ſon naturel ; ſi Lon veut

en avoir du fruit , & mieux condi -

tionné & plus abondant , on ne lui

doit pas etre avare de Feau : ſans ſon

ſecours , il ne ſauroit profiter commèe

il faut .

Au reſte , il wen eſt pas du concombre

comme du melon , qui a un point de

maturité déterminé ; il eſt bon à tout

age ; on peut le cueillir dès qu ' il a la

groſſeur de deux pouces : ſi Pon attend

I

ger .

racines , par - là , elle en prend de nou - -
UIRN.

Chap . I.
Conduite
du Pota -
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qu' il ſoit gros , & en graine , il eſt alors
coriace & plein d ' eau , outre que par -
là on ſe prive des productions ulté -
rieures .

La qualitè des Melons depend de la

cillture de la Plante .

Ix eſt conſtant que c' eſt de la fagon
de ſoigner une melonniere , plus que de
toutes les autres cauſes , que dẽpendent
les qualités des fruits ; & lon doit ètre

perſuadẽ qu ' une culture aſſidue & mé -

thodique eſt un des prineipaux moyens
pour avoir d ' excellents melons .

Leffet de cette perſuaſion doit ani -
mer le Jardinier , & le porter à ne re .
fuſer aucun des ſoins qui dẽpendent de
lui . Après avoir ſemé la graine , & clevè
les jeunes plantes avec ſoin , il les taille ,
comme il a etè dit en Avril ; il les arroſe ,
ſuivant les obſervations marquées en
Mai ; il ne laiſſe ſèjourner aucune mau -
vaiſe herbe , encore moins dominer
dans ſa melonniere ; il lui donne , au
beſoin , de petits labours de trois ou
quatre pouces de prefondeur , prenant
garde ſur - tout de ne pas endommager
les racines des plantes ; enfin , il Sefforce
de corriger les défectuoſitẽs des fruits ,
ou de remẽdier aux maladies des plantes ,
ainſi quꝰon va le dire .
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Defectuo ſitè ' s des Melons .

II arrive aſſeʒ ſouvent que des melons

deviennent contrefaits par des cauſes

qu ' on ignore , ou ſeulement par des

fantaiſies de dame nature , qui quel -
quefois a ſes quintes . Les jeunes fruits

paroiſſent en vrais cornichons par leur

ligure ; ils ſont crochus , ils ont leurs

cötes mal diviſèes , & ils crolſſent

insgalement dans leurs parties . Si la

plante a ſufliſamment d ' autres fruits

d' eſperance , il faut ſupprimer ceux - ci ,
& les aſſocier avec les vrais cornichons

ꝗu' on confit ; maiĩs ſi le melonnĩer n' eſt

point ſurckargé , on eſſale de remẽdier

Ace defaut naturel : Pour le tenter , on

fait quelques coupures , avec la pointe
de la ſerpette , ſur la partie affectée ,

en lignes tranſverſales & peu profondes ,
ſi le melon eſt fimplement courbẽ , ce

qui le debride & facilite ſon extenſion ;

ou Lon fait de légeres inciſions en croix

aux parties des melons autrement affec -

tés : ce correctif a quelquefois un bon

effet , mais non pas toujours .
On trouve encore quelquefois du

fruit qui vient avec une diſpoſition à

etre mauvais ſans reſſource , on Pappelle
melon dur ; on le connoit à ſa forme

qui eſt preſque ronde & d ' un gros

JuIN .

Chap . I .
Conduite
du Pota⸗

er .
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Inmais rien . Quoiqu ' il profite & groſ -Bap . I.
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verd - noir . Cette eſpece de fruit ne vaut

Conduite liſſe , il faut “ õter pour qu' il en vienne
du Pota - dautre : le bon fruit doit ᷑tre tirè &
ger . alongè lorſqu ' il noue , & paroĩtre dun

verd - clair & uni .

Melons quli crevent .

Lorſqu ' à la ſuite d ' une forte ſeche .
reſſe , il Iuccede des pluies abondantes
qui tombent ſur des melons qui appro -
chent de leur maturité , ces melons ſe
fendent & crevent : ce qui les désho -
nore extérieurement , & en lèes Even -
tant , leur fait perdre Leſſentiel de leur
bonté . Le mal eſt cauſeè par une ſeve
que la pluie a rendue plus abondante
quà Pordinaire , & qui, ; ne trouvant
Point le paſſage auſſi libre qu' il Iui con -
Viendroit , force & oblige le melon de
crever par trop de dilatation . Il faut ,
dans ces circonſtances , etre attentif
Pour arréter le mal , ſi FPon n ' a pu le
Prẽvenir ; dès qu ' on Sappergoit quiil
commence , on dẽchirè un peu la bran -
che avec Fongle , deux pouces près du
fruit : par ce moyen , qui ſupprime une
Partie des canaux de la tige , la ſevé
ne ſe porte point ſi abondamment dans
le fruit , & ceſſe d' y produire , ou
d' augmenter le mal . Une trop grande

10
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mouillure , dans de pareilles circonſ

tane : s , peut cauſer le méme déſordre ; Juix .

ony apporte auſſi le meme remede . Il Qhap. I.
eſt encore utile de couvrir le fruit , &

Sonluite

de le dérober pour quelques jours à la
vue du ſoleil

du Pota -
ger .

Maladie des Melonniers .

S1 parmi des plantes vigoureuſes , on
en voit qui déperiſſent , il faut en viſiter
les racines : ſi quelque inſecte les a
coupẽes , c' eſt ſans remede ; mais ſi leurs
extrẽmitẽs ſeulement ſe trouvent chan -
cies par quelque fumier mal placé , ce

qui les empèẽche de Sacquitter de leurs

fonctions , il faut enfoncer le pied plus
avant dans la terre , il y repouſſe de nou -
velles racines du cõtẽ ou partie encore

ſaineʒ ces nouvelles racines tiennent lieu
des autres , & rẽtabliſſent quelquefois la

plante ,

La Nlile , on, Nielle .

DAxs le printemps , des roſées ou

petites pluies froides tombant le matin ,
entre : coupèes de quelques rayons du

ſoleil , & d ' un ſoleil pale , elles ſe col -
lent aux feuilles , aux tiges & au fruit ,
& les tachent ; il faut alors , le plutõt
qu ' on Sen apperœoit , jeter de Leau ſur
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tous ces endroits imprimẽs de cette
eſpece de venin ; ſi cette lẽgere lotion
ne le fait pas diſparoitre , il faut couper

qu Pota - tout ce qui en eſt attaqué : ſans quoi
ger . es taches , quoique petites , Sagran -

diſſent bientöt , corrompent la plante ,
& vicient le fruit , le rendant amer au
point qu ' on ne ſauroit le manger .

Des Navets , Napus , & des Rave

Rapa.
—5

EN parlant des raiforts , j ' aĩ dit quon
devoit leur en conſerver le nom , &
ꝗue pour ne point confondre les choſes ,
il falloit appeller rave , la racine dont
il eſt ici queſtion , qui comprend encore
les navets . On les diſtingue par ces deux
noms , à cauſe de quelque diverſitł de

gure quꝰon y remarquè : diverſitè qui
cependant ne conſtitue point deux gen -
res ; car les navets & les raves peu -
vent n ' en faire qu ' un , ainſi que diſent
M. Duhamel ( 1) & Tournefort ( 2) .
En général , le navet eſt d ' une forme
plus alongee , & la rave eſt plus groſſe .

Cette plante appartient bien plus à
la Ferme où elle eſt d ' une fort grande
utilitèẽ , qu ' au Potager . Cependant ,

( ) Elements dAgriculture , Tom . II , p . 17¹ -
( 2 ) Tournefort , pag . 229 .

10
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lorſqu ' on a un Jardin d ' une certaine
ẽtendue , il eſt agréable de Favoir ſous LUIN .
la main , à cauſe des différents uſages Qhap. I.
qu ' on fait du navet pour la table . On Kehheie
Ie mange en gras & en maigre de beau - .
coup de fagons . Quoiqu ' on lui reproche
d ' ẽtre un peu venteux , il ſert neanmoins
d ' une nourriture fort ſaine .

Eſpeces de Nayets .

LESs Auteurs qui ont écrit ſur les

navets , en admettent beaucoup d' eſpe -
ces ; mais ces eſpeces , ſelon eux , ne
ſont exactement que des variètẽés dont

5 le goüt & la figure ne different que
- relativement au pays de leur naiſſance ,

& au terrein qui les a nourris . Il en eſt
de tous , ce que le Spectacle de la Nature
dit des petits navets de Champagne ,
qu' ils ſont les plus eſtimés ; mais que
ſemèés ailleurs , ils - ' ont plus le mẽme

. goũt *. Ainſi , eu égard à ces raiſons ,
je conviendrois qu on peut en admettre

tant d' eſpeces quon voudra , pourvu
qu ' on ne déſapprouve pas que je rꝰen
reconnoiſſe que trois bien diſtinctes .

Le jaune , napus ſativa , radice luted ,
ſeu buxed . C. B. Pin . 95 . Tournef . 229 .

1 Ce navet eſt aſſez gros ; il eſt tendre

Tome II , Entretien X, pag . 242 .
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& d ' une ſaveur fort agréable . Seroit - ce

JuIN .
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le navet beaucoup vanté par M. de
Combe , qui le dit originaire d ' Alle -

magne ? Le nõtre du moins lui eſt fort

ſemblable ; car , ainſi que L' autre , il a
ſa chair jaune comme certaines carottes ,
eſt fort tendre , & moins ſouvent vereux

que les autres .
Celui qui vient après , eſt le navet

noin ou gris , car ſa couleur eſt indiffé -

remment plus ou moins chargée ; il eſt
nommèé par nos deux Botaniſtes , napus
ſaliva , radice nigrd : ce n' eſt du moins

quèe la peau qui eſt de cette couleur .
Sa formeè eſt aſſez alongèe , & il eſt

prẽfèrable au blane , ſur qui il a Lavan -

tage que ſon goũt eſt un peu plus relevẽ ;
mais il a le defaut d ' etre moins tendre ,

& , par habitude , ſujet à ᷑tre vereux .
Le navet blanc , napus ſativa , radiceè

alld , qui eſt le plus commun & le plus
fade , a la peau fort blanche , la chair
douce & tendre ; ſon goũt , quoique
aſſeʒ bon , eſt communément un peu
fade , & ne prend de pointe que par
Ia qualité du terrein ou on léleve . Ce
navet eſt celui des trois qui a le plus
dꝰaffinité avec la rave , & qui eſt com -
munẽment le plus connu dans les cam -

pagnes .
Ces caracteres tirès de la couleur , ſont

plus ſenſibles que ceux quꝰon
ſur

10
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Do PorAER . 5I3ſur certains gobts & certaines formes — —
qui varient , ou diſparoiſſent ordinairè . IuIx .
ment dans les navets . Au moindreè chan
Sement de terrein , ils prennent Pair du
Pays , & trompent tout lart du Jardinier
qui voudroit les en empècher . Cꝰeſt
ainſi que dans les terres graſſes les 13
Jets acquierent un goũt amer , & qu ' en
Hollande ils ont preſque tous ce goũt
amer , au rapport de LAuteur des Agrès
ments de la Campagne , page 350 .

Deſeription dil Nauet .

Læ plante & la racine portent le
mèéme nom ; leur duræę eſt d ' une année .
Le navet ne craint point le froid autant
que les raves .

La racine qui eſt la ſeule partie utile ,
que l ' on mange ordinairement , eſt dè
forme , de groſſcur & de couleur diffé .
rentes , ſuivant Feſpece ; ſa feuille eſt
un peu alongẽe , dẽcoupèe plus ou moins

profondẽment , quelquefois mème juſ -
qu ' à la nervure du milieu , rude au
toucher , d ' un gros verd foncé , ſon goüt
eſt piquant ; elle ſe tapit par terrè . II
seleve d ' entre ſes feuilles des tiges qui
ont deux ou trois pieds de hauteur ,
liſſes , diviſces en rameaux , qui ſe char -
gent de fleurs de couleur jaune , & quel -
ꝗuefois blanche , compoſees de quatre

Tome II . Aa

Chap . I .
Conduite
du Pota -
ger .
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dleiales , diſpoſées en croix , ſortant

Joix . d ' un calice qui eſt ſupporté par une

Chap . I.
Conduite
du Pota - P.

ger .

queue longue ; la fleur ẽtant paſſee , le

piſtil devient une ſilique longue d ' en -

viron un pouce , ronde , compoſe de

deux panneaux appuyés ſur le bord

d ' une cloiſon mitoyenne , & qui diviſe
la ſilique en deux loges , contenant les

ſemences preſque rondes , & de couleur

brune ; cette cloiſon eſt terminée par

une corne de matiere ſpongieuſc .
Pai fait ſemer ici des navets de Vau -

girard , des navets de Meauæ , des na -

vets de Paris , ou d ' autres lieux renom -

mẽs de cette Province ; tous ont change
leur qualité locale à la ſeconde genera -

tion , & m' ont perſuadè de me fixer

aux trois eſpeces dont jai fait mention ,

parce qu elles ont chea nous plus conſ -

tamment perſèveré dans leur état : ce

n' cſt pas que la dẽmangeaiſon du chan -

gement nẽ leur ſoit auſſi par fois venue ,

de ſorte que quelques- uns des navets

gris ſont devenus blancs , & les jaunes

ont affecté lL ' ampleur des raves ; mais

alors ; ai pris le parti de bannir ces

volages , & j ai échangé la ſemence

avec des correſpondants aſſurés .

Freiſier , ingknieux Voyageur , page 70

de la Relation de ſon Voyage auæ cotes du

Chily & du Verou , rapporte que tous

les legumes que nous avons , y viennent
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en abondance , I

chicorèe de deux eſpeces , &c .

Mavyets d ſemer .

Ox peut voir en Mars ce qui eſt dit
es navets précoces : les riſques qu' ilsont alors à courir ne ſont pas ſi ordi -

naires , ſi Lon nie ſeme que dans ce
mois ; ils ſont moins dévaſtes par les
inſectes qui ont déjd commencè à diſ -
paroitre en ce temps , mais ils ont à
redouter la ſechereſſè de la ſaiſon ; &
Sils ne ſont pas arroſes frẽquemment,ils ſe cordent , deviennent Ppiquants &
diverſement tarẽs : Ceſt pourquoi l ' on
en ſemè peu chaque fois .

Comme la levèe des navets & desraves n ' eſt pas toujours certaine
mème eſt fort douteuſe en cette ſaiſonà cauſe de la ſèchereſſe il faut choiſir ,
pour les ſemer , un temps diſpoſé à la
pluie , ou deux ou trois jours après unepluie ſuffiſante , ou arroſer le terrein
& laiſſer un peu reſſuyer la terre avant
de lenſemencer . Quand les navets n ' ont
levẽ que par cantons , malgré le ſoin

quꝰ
on a pris de répandre également la

graine , & ſelon que quelques veines
Aa ij

& ˖preſque ſans peineñil y en a méme qui eroiſſent dans les LuIN .
campagnes , ſans les cultiver comme Chap . I.des nadets , des topinambours , de la Conduite
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¼Hu terrein ſont plus ou moins humec -
JuIN .
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tées , il faut alors jeter de la nouvelle

ſemence aux endroits vuides , & b' en -

terrer avec lè rateau , ou par un petit
inage . On ne doit pas les ſemer trop

Epais , ni trop clairs ; & Sils levent trop

dru , on les éclaircira dans la ſuite ,

lorſque les plantes ont deux ou trois

feuilles chacune , & qu' elles pourroient
ſe nuire mutuellement par leur trop

grand nombre , de ſorte qu' il y ait pour
ſe mieux trois pouces d ' intervalle dune

plante à Fautre .

Cet kloignement ſuffit en ce pays , où

les petits havets ſont les plus eſtimés

pour la table ; & nous men attendons

point qui peſent chacun de ſeize à dix -

neuf livres , comme ceux dont parle
M. Duhamel , qui dit que Fon peut

compter que , lun portant lautre , les
navets peſeront douze livres , quand ils

ſeront dans une bonne terre & cultives

ſuivant la nouvelle mẽthode &.

Creſſon deau en graine .

Cꝝ meſt guere Puſage de ſemer le

creſſon d ' eau , on le replante bien plus
ſouvent par la facilitẽ qu' il y a de Sꝰen

Traité de la Culture des Terres , &0 .

Lom . IJ , Ch . XIV , pag . ꝛ70.

—

⏑

2

⏑
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procurer , & par celle qu' il a de re . — —
Prendre dans les endroits aquatiques ; Jbix .il eſt cependant à propos d ' avertit ceux unequi voudront en cueillir , que cette 33
graine eſt müre en ce mois , & ell
s Echappe aiſẽment , ſi L' on n' eſt pasattentif à ſa maturité .

Tontures .

Au commencement dè ce mois , 0n
tond les bordures qui ont dẽja crũ . Pour
cela , Fon ſe ſert du croiffant ou des
ciſeaux , ſelon la force des plantes , &
ſelon Fadreſſe du Jardinier . Il ne faut
pas tondre le huis nouvellement planté .

Mais ſi à la fin du mois prẽcẽdent on
avoit manduẽ de tondre les arbriſſeaux ,
qui ſe trouvent dans le Potager pour ſa
décoration , on le fait à prélent , ſans
differer , afin qu' ils puiſſent repouſſer
avant Lautomne . On tond à propos ,
après un temps de pluie .

Polrec .

Ox peut reſemer de la poirèe durant
tout le mois où elle a manqus .

Pommes damour .

Les pommes d ' amour ſemées le 11 ,
replantees le Iñ Juillet , en fruit à la mi -
Septembre , viennent à propos pour

Aa iij
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prolonger la durée des autres , qui ,
ſemées plutõt , ſont maintenant en ætat
detre replantées , & portent leur fruit
à la ſin de Juillet , ou au commence -
ment d ' Aoüt .

Des Carottes .

S1 l ' on aime les carottes jeunes &
tendres , on peut en ſemer dans ce moĩis ,
ꝗui ſuccẽderont à celles qu ' on a ſemèes
au printemps , ou qui ſerviront au

printemps prochain .

Labours du Potager .

Tovs les endroits du Potager qui
ſe trouvent vuides , doivent Etrè tra -
Vaillés dans ce mois , & Pon doit ſer -
fouir ceux qui doivent Petre . Les terres
fortes & humides ſont labourables dans

un temps ſec ; les terres lẽgeres deman -
dent dètre travaillées après uns pluie ,
ou très - peu devant .

Auls .

LESs mois d ' etẽ ont pluſieurs travaux

communs qui peuvent par conſẽquent
tre tranſportẽs d ' un mois à Fautre ,
ſans un inconvèenient copſidéèrable : ce

dui dẽpend des ſituations des Jardins , de
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Hoccupation du Jardinier , & du temps
qu' il fait dans ce mois . Rinſi P' on ne JUN .

doit pas regarder comme une erreur 8
capitale , quand on naura point exẽcuté u Pota -
à point nommè ce quiĩ eſt preſcrit dans

quelqu ' un de ces mois de chaleur , &

qu ' on aura renvoyé à un autre . Cet
avis néanmoins , qui n' eſt que pour la
conſolation des Jardiniers , ne doit

point leur inſpirer des doutes ſur ce

qu ' on a en gènéral conſeillé & réglé
à des époquèes plus que ſur une eſpẽ -
rance réfléchie .
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Des AccouοANEMENTS DV PoTACER .

Seconde Taille des Pechiens .

C ETTE petite taille qui doit łtre
commencẽe au milieu de Mai , peut ſe
continuer juſquꝰau milieu du préſent
mois . Voyez ce qu ' on en a dit en Mai .

Pincement des Arbres .

CETTE operation peut ſe faire dans
le mois préècédent , dans celui - ci , &
mémè en Juillet , ſur toutèe ſortè de
greffes faites en place , ainſi que ſur les
arbres qui ſont fort vigoureux . On les

pince , pour empécher que les bran -
ches ne deviennent trop groſſes , & par
conſéquent inutiles à fruiter , ou trop
longues : ce qui les expoſeroit à ſe

rompre par les grands vents .
On pince encore une branche , pour

qu il ꝰen faſſe pluſieurs , ou petites pour
le fruit , ou aſlez groſſes pour le bois .

Pour pincer à propos , il faut , lorſ -

que la branche a dejà la longueur d ' un
pied ou un peu plus , & commence à

S
——
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Senfler , il faut Ia reduire à trois o -
quatre yeux . Si cette branche pincée JIuIx .

Lopiniätte à repouſſer : en groſſeur , il Q

faut Sopiniatrer de mẽme à la repincer
chaque fois , & ne pincer jamais les
Ppouſſes foibles . ‚

Ebourgeonnement.
I eſt à propos dõter aux poiriers ;

qui ſont en eſpaliers , les branches dè
faux bois , qui viennent ſur le devant ;
& aux buiſſons celles qui viennent dans
le milięu ; on conſerve Par - là aux arbres
une ſeve qui ſe perdroit inutilement . Si
nẽanmoins Farbre , qui pouſſe ſur le
devant etoit à demi⸗tige ; ſi C&coit un
Pëchepcs il &toit vigoureux ; 5il y avoit
quelque vuide à remplir : dans tous ces
cas , on épargne ces jets , en ébour -
Seonnant „ pour les pincer enſuite ,
ſuppoſe quon bourgeonnãt de bonne
heure ; oui on les ravale à trois ou quatre
pouces , afin ꝙen titer de petites bran -
ches pourle rempliſſage , ou pour le

fruit .
En toute ſorte d arbres fruitiers , qui

ſe portent bien , il fortquelquefois dun
ſeul . cil juſquà deux , trois , quatre
branches ; il faut prudemment decider

quelles ont celles quon doit conſerver ,
loit pour le bois , ſoit

W
le fruit ;

AAd V

du Pota⸗
ger⸗
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⁊᷑ retrancher les autres en &bourgeon -
11

11 nant . Celles quon conſerve pour le bois

3305Ae. doivent regarder les cötes vuides .
compa⸗ Lorſque le⸗ Jardinier n ' a pas eté

gnements ſoigneux d' ẽbourgeonner ſes arbres en

du Pota - la ſaiſon , & que les jets ſont trop durs ,

ger. il doit ſe contenter de les couper à

deux ou trois doigts de la branche ,

pour retenir la ſeve dans le corps de

Farbre ; & attendre Phiver ſuivant pour
les retrancher à fond ; car tandis que
Parbre eſt en ſeve , il ne faut jamais ,
ſi ce weft par grande néceſſiré , lui

couper aucune branche , ni lui faire

la moindre ineiſion pour ne point
Faltérer .

u9 0

Voyez ce qu ' on a dit dans le mois

prébedent ; des pëchers , des pruniers
& des abricotiers .

Frilits àᷓ retraneller - .

Ox a diten Mai que lors de łebour -

geonnement , il falloit décharger les

pechers & les abricotiers des früits qui
ſe trouvoient au - delà des forces des

arbres .

Lorſquꝰon apperęoit quelques pẽches
jumelles , Sil y en àa une plus petite que

Lautre , cõmme CIt Fordinaire , il faut

adroitement Abattre la moindre , ſans

Ebranler Pautreʒ fi elles ſont toutes deuæx

„F⁵
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Egales , il faut en ſupprimet uns , POur ,
que Lautre vienne bien . n .

On dit de mème ence mois , & on dira 8en Juillet que ce mois & celui -ci ſont 31le temps plus propre A faire unè ſem - gnementsblable opẽration aux autres arbres d ' au - du Pota⸗tomne & d ' hiver . On examine leur fruit ger .
le plus beau & le mieux formè , pout
les conſerver , & on retranche les au -
tres en qui il paroit quelque tare ,
comme piquure de vers , diſormitè de
figure ; & il vaut mieux avoir moins
de fruit , & l ' avoir beau quée d ' en
avoir davantage , & P' avoir vicié . Il ne
faut pas cependant etre trop hardi à
retrancher les fruits ſur des arbres cou -
tumiers à en perdre par des accidents
ordinaires .

Fruits d decouprir .

Ux Jardinier attentif & 26lé , qui
veut procurer à ſes fruits toute la beautẽ
que le coloris peut leur donner , cherche
à s ' aider du ſecours du ſoleil ; & pour
què rien ne mette obſtacle à ſa bien -
faiſance , il coupe avec des ciſeaux les
feuilles qui peuvent cacher ces fruits ,
& empòcher encore la roſẽe & la pluie
de donner deſſus . Au lieu de couper les

feuilles , on peut les déchirer avec
Fongle , mais jamais les arracher de

Aa vi
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force : ce ſeroit alors gàter Fœil de lã
JurN . branche od elles tiennent , & empècher le

9¹5 Il .
bouton à fruit de ſe former . Il ſeroit dan -

Des Ac- 5 80 5 5

compa - gereux
auſſi dõter tout à lafois ces feuil·

gnemems
les qu ' on veut ſupprimer , il faut le faire

du Pota - à repriſes , pour accoutumer ces fruits

ger. à ſentir immẽdiatement bardeur du

ſoleil . On découvre d ' abord le fruit ,
quand il commencè à tourner , ou qu' il
blanchit un peu ; on õte quelques feuilles

d ' un cõté : trois ou quatre jours après ,
on en öte encore quelques - unes de

Pautre cõté ; enfin , aprés avoir laiſſè

paſſer peu de jours , on met tout le

truit à decouvert , de ſorte qu' il ne

perde rien des rayons du ſoleil , qui
bientöt après le colorent & le font

mürir .

Je liſois , il n ' y a pas long - temps ,
dans le Trait “ des Jardins , par Sauſſay ,
Chapitre XXV , un moyen aſſez ſingu -
lier de rendre belles les poires de bon

chrétien d ' hiver : je le cite comme il
La donnè lui - meme , apparemment qu' il
en avoit fait uſage . Je m' en rapporte à

ſes promeſſes , ſans les garantir .
“ Pour manger de belles poires de

„ bon chrétien d ' hiver „ ayez ſoin ,
dans les premiers jours de Septembre ,

„ de les découvrir dans le plein ſoleil

de midi ; prenez un vaſe plein d ' eau

n bien fraiche , dans laquelle vous

2

2
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tremperez un petit pinceau que vous
tirereꝝ ſur vos poires par petits traits , LUIN.

de la tète à la queue , comme ſi vous
vouliez les peindre ; le ſoleil rendra 8
tous les endroits où vous aureꝝ mis
ainſi de Leau , rouge comme du ſang : du Pota⸗
ce qui rendra vos poires très - belles ; ger .

vous pouvez en faire autant à la

„Vvirgouleuſe , à la royale d' hiver , au
fſaint germain & àla louiſe - bonne ;

„ mais le bon chrétien vaut mieux
„ pour cela .

Certains curieux voulant encore ren -
cherir , & ſupplẽer aux pluies , quand
elles manqueroient , ont imaginé des

eringues , ayant une pomme commè
celle des arroſoirs , avec quoi ils font
pleuvoir ſur leur fruit , deux ou trois fois
le jour , pendant la grande ardeur du
ſoleil . Le Jandinier Solitaire remarque ,
avec juſteſſe , que de tels arroſements
rẽuſſiſſent bien pour donner de la cou -
leur au fruit , & le farder , pour ainſi

dire ; mais que ſi par ce fréquent
mouillage le fruit gagne en beauté , il

ne manque pas de perdre du cõtè du

goũt , qui devient aqueux & moins re -

levẽ , princi palementsil Sagit de pèches:
Ceſt donc sEpargner beaucouꝑ de peine ,
& une peine qui meſt que pour ſatĩsfaire
les yeux , au préjudicè réel des qualites
eſſentielles du fruit , que de Sen tenił
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aux uſages communs . C' eſt bien aſſcz
de la continuitè des ſoins que le coupe -
ment des feuilles demande .

Par une autte raiſon , mais qu' ils
appuient mal , les deux amis quĩ ont
ecrit ſur la culture des arbres , veulent
diſſuader de cette coupe de feuilles :
écoutons les .

9.

E*

EL

2.

9³

2

2.

22

22

22
2

“ II y en a qui coupent avec des
ciſeaux , les feuilles qui les couvrent
( les fruits ) ; mais les plus ſenſes &
les plus curieux ne font què les dé -

tourner , en les liant enſemble avec
des joncs , & ne les coupent pas .
„ Parce que la feuille doit étré
nourrie de ſeve à feuillèe : ainſi , ſi on
les coupoit , cette ſeve de la feuille
ne les trouvant plus , elle ſeroit obli -

gée de ſe jeter dans les branches &
dans les fruits qui n ' ont que faire
de ſeve à feuille , & qui rendroit
leur geüt moins bon X* „ .

Temps de decouvrir les Frllits .

C' ESsT＋T pour les abricots & pour les
pæches , quinze jours avant leur matu -
rité : le faire plutét , ce ſeroit donner
lieu au ſoleil de les frapper & de les

Methode pour cultiver les Arbres à fruit
Cbap . XIX , pag . 233. 1
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brüler juſquꝰau noyau : ce qui ſeroit le

gater , & les rendre très - déſagréables IUv .
au goũt . Qhap. II .

On découvre entierement les autres
fruits an mois avant leur maturité ; ils
ſeront toujours de meilleur goũt , & du Pota -
d ' une couleur plus vive que les autres ger .
qu ' on ne decouvre que huit ou diæ jours
avant que de les cueillir : le ſuc des

premiers ayant été mieux digerẽ , & leur
humiditẽ ſuperflue éVaporẽe par le ſoleil .

De la Cloque . 3

C' ESs＋T ainſi que Auteur du Traité

de la Culture des Péchers , appelle une
maladie dont ces arbres ſont ſouvent

attaqués , & qui leur eſt particuliere :
il eſt donc utile de mentionner ce mal ,
& de ſavoir ce qu ' on peut faire .

La cloque eſt cauſèe par un mauvais

vent , qui fait recroqueviller les feuilles

des pèchers : bientõt ces feuilles sẽpaiſ -
ſiſſent , & ſe colorent de jaune & de

rouge : ce qui eſt tłès - pernicieux au

fruit . Quand on Sapperęoit du dẽſor -
dre , il faut non ſeulement öter toutes

les feuilles vicices , mais encore couper

juſquaux endroits ſains ; Pextrẽmitẽ des

branches en eſt quelquefois attaquẽe , &

y forme une eſpece d ẽtoupe qui deplait .
On donne ainſi le moyen à la ſeve de
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repouſſer au deſſous de nouvelles bran⸗

ches , qui ſont ẽgalement bonnes Lannẽe
uivante .

Il faut cependant obſerver que ſi
Parbre eſt entièrement infecté , commè
cela arrive quelquefois , & qu' il ne reſte

point de feuilles ſaines pour couvrir le

fruit , on doit en laiſſer quelques - unes
de mauvaiſes , pour lui ſervir d' abri ;
pendant quil en renait de bonnèes , les
mauvaiſes ſechent , & tombent d ' elles -
mémes . Si on néglige ce retranchement
de feuilles infectẽes , elles conſument la

ſeve , & Lempèchent de chercher d ' au -
tres iſſues ; & quand elles viennent à
tomber , le fruit encore tendre eſt frappè
du ſoleil , qui le ſurprend ] le fanè & le
fait tonber .

De la Gomme .

LIS arbres dont le fruit eſt à noyau⸗
pëchers , pruniers , abricotiers , &c . ſont

ſujets à la gomme : Ceſt pour eux une
maladie qui fait mourir les uns & lan -

guir les autres . Elle eſt comme la gan⸗
grene , ou apoſtume qui procede dela
corruption de la ſeve , & qui Sextra -
vaſe ſur ces arbres par quelque ouver -
ture , ſous unẽ formè en quelque fagon
ſolide , & fait moutir toutes les parties
voiſines . Pour èviter ꝗqu' elle ne faſſe de

E

ee.gregrn
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progrès , & Stende davantage , il fauʒt :

couper les branches gommées , environ LVIN .

à un ou deux pouces au deſſous de Fen - Chap . II .

droit gommè , non pas au deſſus , comme
N5

dit le Jardinier d Ahuron : on empèche
ainſi les branches de pærir tout - A- fait ; Bola⸗
il revient ordinairement , de la partie ger .
qu ' on ſauve , une ou deux branches

inférieures , & le dommage eſt alors de

peu de conſẽquence .
Si cependant les branches gommées

meritent d ' etre conſervees pour quelque
raiſon , & qu ' on niait que cette gommèe
à leur reprocher , on ᷣte cette gomme
juſqu ' au vif de Larbre avec la ſerpette ,
& on met des cendres ſeches , ou de

Fargile en poudre ſur la plaie : ce qui
empéche la gomme de revenir . Get

appareil neſt ni difficile ni coũteux , &
ilma pas l ' inconvẽnient que peut avoir
le remede que Bradley propoſe , d' appli -
quer un fer chaud ſur la plaie , après en
avoir déniché la gomme .

Que ſi le ravage cauſèé par la gom -
me s ' Etend ſur toutes les parties de

Parbre , il faut l ' arracher , & le rem -

placer par un autre , deſpece différente ;
car il n' Vy a plus alors d ' autre remede

qui puiſſs ſauver le malade .

νσ
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JuIiN . . A

HAAPTRNE III .

Prodilit qulon Pellt retirer en ce mois
du Potager bien entretenil .

C mois , par P' effet de la chaleur &
des arroſements convenables , fait trou -
ver en abondance dans le Potager tout
ce que notre climat lui permet de pro -
duire , & qu ' on peut ſe promettrè des
ſoins aſſidus d ' un vigilant Jardinier .

Les aſperges ſont , à la verité , ſur la
ſin de leur durée ; mais on en cueille
encore des rejets ſur les plantes qui ,
coupses des premieres , en repouſſent de
nouveau ; 1. 2.

Les artichauts fruitent tout le mois
en regain .

Les pois & les feves donnent abon -
damment ; r . 2. 3.

Les haricots , fi Pon a eté diligent à
les ſemer , commencent à prendre dans
le Potager une place qu' ils doivent long -
temps occuper en fruit ; 2. 3.

Pourpier : le verd & le dorè donnent
à plein ; ceſt ſi fort leur temps propre ;
que la porcelaine abonde dans nos
champs , y étant ſemèe des mains de
la ſeule nature ; 1. 2. 323 .

222
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Les raiforts & les radis occupent leur -

place , & ne manquent pas ; mais leur 2u ,
bontẽ dẽpend des arroſements ſoigneux Obap. II .
& multiplies , ſi ꝰon veut quils ne ſoient 3
point trop 38

& tarés ; 1. 2. 3. ger In
Les deux eſpeces de poirẽe durent en - entretenu .

core , & peuvent ſervir ; mais les nou -

velles déjà grandies , font qu ' on regrette
moins le déclin des anciennes . Ainſi ,
entre toutes , elles mabandonnent point
Ia place ; 132 . 3

Oſeille : Ceſt maintenant ſur - tout ,
& pendant la durèe des chaleurs , que
Telite des eſpeces w' eſt point indifferente

pour Puſage . L ' on a déjà , dans le mois

d- Avril , accordé la préfẽrence au mẽ -

rite , & à Peſpece qui de ſa nature nꝰeſt

point en habitude de monter ; on l ' a

ẽtendue à celle qui rampe , dont la

feuille eſt ronde , aux grandes eſpeces ,
& c . 2. 3.

Les épinards ſemés ſucceſſivement ,
tiennent leur coin ; & employès dans leur

jeuneſſe , quand ils ſont encore tendres ,
ils ſervent à pluſieurs uſages ; 1. 2. 3.

Les laitues abondent dans le Potager ,

le meublent , & en font les honneurs ;
— —

quelques: unes d ' hiver finiſſent leur role ,

comme la coquille , la laitue de paſſion ,
&c . Il en eſt cependant qui durent en -

core , & d ' autres qui les remplacent ,
telles que la grande & la petite crpe ,
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allemande , la laitue d ' Autriche , celle

f d' Italie , celle de Gèénes, ; les roulettes ,8
Produit la verte pommée duelques groſſes

d' un bota· blondes , &c . Mais Ceſt ſur - tout le
ger bien regne des Chicons de différentes quali⸗entretenu . tẽs : Ceſt en conſẽquenet vers cux qu' il

faut ſe tourner , comme ẽtant moins
délicats que les laitues pommèées , &
Plus capables de reſiſter aux touches
violentes de Leté ; 1. 2. 3.

Fournitures dè ſalades : on y fait
entrer le cerfeuil ſemé par repriſe , ainſi
que les creſſons ſemes de mome 6
roquette , pour ceux qui aiment leur
goũt piquant ; il faut , en ce cas choiſir
les feuilles ou jets les plus tendres & les
plus nouveaux ; mais tant que L' etè dure ,il eſt plus naturel de ſe ſervir des herbes
aquatiques , comme de la berle du
becabunga , de bache du creſſon deau ;
on y emploie ſur - tout les diffe .

rents pourpiers , P' alleluya , & les plus
tendres feuilles d' oſeille : obſervantdans cette ſaiſon de chaleur d ' em -
ployer en petite quantitèé , & tros· jeu -
nes , les plantes d ' une ſaveur relevée ,
comme l ' eſtragon , les ciboules , &c . On
Peut orner de fleurs les ſalades de ce
temps ; 1. 2. 3.

Endives : celles qu ' on à ſemécs à
Propos „ commencent de paroitre ſur
le chéeatre du Jardin „ & y ſiẽgeront

m0
cul
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alternativement , pour delà paſſer a -
Loffice . Ailleurs , Fendive peut paroitre JuIN .

Plutöt ſur les rangs , eu égard ſoit au

pays , ſoit au ſecouts des couches ; 1. 2 . 3 . ees
Carottes : celles quon doit avoir ſe - ger bien

mées vers la ſin de l ' eté , ou dans le entretenu .
commencement de Fautomne , ſont à

prẽſent de bon uſage , & doivent ſervir
tant qu' elles dureront . Si mèmeè on n ' en
avoit point ſemè alors , mais ſeulement
à Pentrée du mois de Mars dernier ,
ponrvu qu' elles aient ẽté jetéèes en terre
un peu clair , que les planches ſoient
bien ſituẽes , & qu ' on en ait pris ſoin ,
ces carottes rẽcentes peuvent ètre en etat
de ſervir dès Pentrée de ce mois : elles

ſont tendres & fort délicates ; 1. 2. z.

Craines à fecolter ,

ON fait dans ce mois une ample
moiſſon de graines ; on récolte en parti -
culier celles des plantes ſuivantes :

Scorſonere . Epinards .
Salſifis . Pois , Feves .

Coriandre . Roquette .

Choux , Creſſons . Raiforts , Raves,
Mäches de toutes Navets .

les eſpeces . Bonne - dame ,

Cerfeuil muſquèe . Bourrache .
Cerfeuil commun, . Bugloſe .

Alleluya . Pimprenelle .



Juix .

Chap. III .
Produit

d' un Pota - .
ger bien ois des fiuits rouges ; car , quoiqu ' on
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Fruits dil Potager .

Cr mois eſt , avec raiſon , appellé le

qu' il eſt obſervè dans le cours de Lou -
vrage , c' eſt maintenant leur récolte
ordinaire ; elles donnent encore large-
ment : les groſeilles & les framboifes
viennent après . Ceſt , outre cela , Labon -
dance des fruits rouges à noyau, ; tels
que les ceriſes , les bigarreaux & les

griottes , &c . Sur la fin de ce mois ,
paroit auſſi ſur nos arbres une prune
qui, à la verité , meſt point fort groſſe ,
mais elle eſt eſtimable par ſa primeur ,
& agréable au goüt ; ſa coulèur exté .
rieure eſt celle qu ' a la cire dEſpagne ;ſa chair a celle de Fambre jaune , ſa
figure eſt ronde , & ſa queue eſt très -
deliée : je Lappelle ici damas , ou ſatin
rouge .

On a auſſi , ſur la fin du moiĩs , quel -
ques petites poires & quelques pommes .

Des Greffes .

ON greffe en écuſſon , dans ce mois ,
lutöt ou plus tard , ſelon que les

ſujets ſont en ſeve . Conſultez le Cha -
pitre XII des Preliminaires .

tre

b01
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Arroſements .

CoMxkE dans la vie la ſucceſſion 5851 8 E
des àges cauſe à ‚homme un enchaine -
ment d ' occupations différentes , ainſi la entretenu .
contrariétè des ſaiſons qui ſe rempla -
cent , diverſifie les travaux du Jardinier .
Dans Thiver , il cherche à protéger ſon
Jardin contre la malignité du froid ;
& dans l ' ẽté , il doit ꝰappliquer à pré -
venir les mauvais effets de la chaleur .
Contre les attaques du froid , il cherche
la ſüretẽ des retraites , & lui oppoſe des
couvertures qui ſervent de rempart aux

plantes : contre Pardeur trop active du

ſoleil , il en modere la vivacité par des
arroſements convenables qu' il donne

avec ſoin aux plantes qui le lui deman -

dent par leur air mortifiè & ſuppliant .
II veille ſur - tout avec exactitude ſur le
beſoin de celles qui ſont nouvellement

etablies , obſervant , quant à la maniere

d' arroſer , ce qui a ẽtẽ preſcrit ailleurs ,
& n ' oubliant point que ce qu' il laiſſe

trop altéẽrer , ne remplira jamais bien

toute ſon attente .

Fin du ſecond Volume .

Chap . Ill.
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