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Produit qu’on peut retirer en ce mois
d'un Jardin Potager bien entretenu,

Q vorQqu’ir feit déterminé que

9t le printemps s'ouvre au milieu de ce
3 mois , on n’en rellent pas encore une
- préfence bien marquée dans le Pota-
" ger , on eft encore réduir aux provi-
T fions que 'on a fu fouftraire aux fu-
o reurs de I’hiver : il en et pen de nou-
Ie velles,

- En fait de racines , plufieurs fe trou-
yent épuifées ou diminuées par I'ufage
précédent , & parmi celles qui reftent,
qui jufqu’a préfent avoient été bon-
nes , fi elles n’ont pas été confervées
avec tout le {oin néceffaire , plufieurs
deviennent dures , {eches & ligneufes.
Celles qu’on a laiffées en rerre ({uppolé
ka poflibilité , par rapport au climat &
a I’expofitiondu Potager ) ont beaucoup:
plus de goiit. On a donc de l'une on
de auwre fagon:

Betreraves rouges , confervées 2 cous
Vert, 1. 2. 3.
Betteraves blanches, x 2. 3.
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526 Annr'E CHAMPETRE.

Scorfonere, 1, 2.3,

Chap.lIL.  Salfifis, 1. 2. 3.
Produit  Carottes, 1. 2. 3. laiffés en terre.

d'unPota-  Echervis, 1.2

g
Panais; 1: 2,3,

entretenu. i
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Pommes de terre & topinambours,
12

Epinards d’automne, 1. 2. 3.

Poirée blonde & poirée a cardes,
Bi A3

Céleris de différentes efpeces, 1. 2. 3.
Porreaux, 1.°2. 3.

Raves & navets , 1. 2. 3.

Radis femés 3 1a fin d*Aofit, 1. 2.
Raifores femés A la fin d'O&obre &
enNovembre, gardés dansla ferre; 1.2,

Fenouil d’Italie, r. 2. 1.

Différentes efpeces d'ofeilles, 1. 2, 3.

Choux; fi Pon a fu , ou pu les garantir
des fortes gelées, on a dans le commen-
cement encore des choux verds, & pen*
dant tout le mois des choux_raves , des
ehoux -navers , choux-fleurs, choux
d’Alface , &c. On peut, fi Pon veur,
Yes garder enfermés.

Choux - broccolis de Palerme , &
ehoux de Rome : ’en ai fouyent laiffé-
en place , qui ont réfifté auy froids ordi=
naires , 1.2: 3,

Endives, 1. 2. 3.
Les laitues de ce temps fone 1a pesita
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erepe-blonde, la laitue 3 coquille,, celle —===—a

de paffion , la mouflerone , la verte M

commune, la frifée , &c. Ona de méme Chap- 11k

quelques chicons , {uivant la rigueur
des mois précédents, & les foins qu'on
en a pris,

On affocie anx endives & aux lairues
en {alade , le creflon d’eau, les creffons
doubles ou frifés , le creflon alenois,
la roquette, les deux cerfeuils , I'annuel
& le vivace , la ciboule, la civerte
d’Angleterre , la menthe 3 odeur de
bafillic , le fmyrninm ou maceron, la
perce-pierre , des pointes d’eftragon re-
naiflant , la pimprenelle , la corne de
cerf , les mAches blondes & vertes ,
Palleluya , la betle , &e.

On tire des champs guelques autres
fournitures qui ne laiflent pas d’étre
gracieufes, & qu’on domicilie dans plu~
ficurs Jardins , comme la cardamine
&nnaa , les raiponces, les piflenlits quion
fait blanchir , ainfi que la chicorée fau-
vage : on en tire encore les premieres
peulles du houblen , qui, cuites & fer-
vies a la facon des afperges , les pre-
viennent, & en quelque En’te tiennent
leur place.

Les tiges tendres'des navets commen-
gant A s’élever , devancent auffi l'ufage
des ‘montants des laitues, & fervent
¢également en ragoiits :. Bradley traite ce:
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526 AnNg'e CHAMPETRE.
=== ets d’excellent; & dit qu’en Angleterre
MARS. o vogarde communément ces rejetons com-
Cl;,ap' UL 0 wne des meillenres berbes 3 cuire *.
roduit :

dunPota- . On a dans la maifon des courges, [
ger bien des oignons, &c.
entretenu, ‘Ce qu'on a dit des racines laiffées en '
terre , {fuppofe qu'elles ¥ font confer-
vées avec une-atrention convenable ; car
fi c’eft fans précaution , & qu’on les
abandonne 3 leur (ort, plufieurs périf- ‘
fent par le froid , ou font mangées par
les animaux ; d’ailleurs le goiit s’altere
dans quelques-unes, par le renouvelle-
ment de leur feve : ce qu’on évite en
partie , fur-tout a I'égard des carottes
que l'on’ veur laifler en terre , {i on
prend {oin d’en femer en Juillet , pour

les laiffer hiverner au Potager.

On ne fait point ici mention des pro-
ductions précoces qu’on peut avoir par
le moyen des couches. Ce pénible {oin

. eft, en général, pour d’autres Provinces:
plutét que pour nous.

* Obfervations fur le Jardinage , Tom, 111;
Pog: 31.
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