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400 ANNE ' E CHAMPDETRE .

Prodllit qu' on peut retirer en ce mois

4 Potager bten eiitretenu .

N MESURE que la ſaiſon sadoucit ,
elle rend au Jardinier plus facile & plus

agréable Hentretien de ſes plantes ; &
de ſon cõtè le Jardin ranimè par la bien -

faiſance du Fel rẽpond avec plus de

grace à la 58 ture du Jardinier , délivré

pour l ' ordinaire , des obſtacles que le
cruel hiver oppoſoit à ſa bonne volonté ,
il vẽgete avec une vivacitẽ qui réjouit ,
ſeconde utilemem la croiſſance de tout
ce que les mois prècẽdents peuvent lui

avoir tranſmis .
Les laitues de différentes eſpeces abon -

dent , & ſont re 3 Kes leur
beautetẽ , quand on a ſu les préſerver du

froid juſqu 'A préſent ; 1. 2. 3.
Les fournitures ,

185
non ſe ulement

augmentent les ſalades , mais qui ren -
dent leur goũt

var ienr⸗
ſont !

1 mois prẽ -
cédent : elles ſont ce ant plus vives

& de meilleure qualité;
Les endives qui regnent encore, non

Eulenenr fönN aux ſalades , mais

—3
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DU DPorGEN 401¹
elles ſont utiles , étant apprètèes de
différentes fagons .

On a les mẽmes racines pour Fuſage , 38
ſoit celles quꝰon peut avoir gardèes dans bre
la ſerre , ou qu on a laiſſẽes dans le Pota -

ger bien
ger , commeèe échervis , ſcorſonère , falſi - entretenu .
fis , panais , &c . Ces derniers , qui ont

joui de toute leur libertẽ , ſexvent &c ſont

meme plus tendres , juſqu ' à ce que la

eve , tirée de ſon engourdiſſement par
un nouvel état de la ſaiſon , les altere ;
1 2. 3

Les carottes ſemtes dans lëté , ou dès
le commencement de bautomne , entrent
en uſage à la ceſſation des anciennes , ou

concourent ; elles lemportent mëmè en

delicateſſe , & ne leur cedent qu ' en taille

quiĩ nꝰa pas eu le temps de ſe reuforcer ; 3.
Les poirées à cardes , étant ravivées

par un bon labour qu ' on leur donne , &

fortifièes par quelque peu de colombine ,
pouſſent des cõtes d ' un bon uſage entre

les mains d ' un Cuiſinier entendu , qui
ſait en diverſifier Lapprét ; 1. 2. 3.

La poirẽe ou bette - blonde , ſi Pon lui

donne le mẽme ſoin quà Pautre eſpece ,
ſert auſſi aux beſoins de la cuiſine , 1. 2. 3.

Epinards : ils ont , pour Fordinaire ,
en ce temps aſſez⁊ d ' embonpoint pour
donner leurs feuilles comme dans les

autres ſaiſons , & leurs culs pour étre

mis En klitüte , 12



ſonnutendres que le reſtèe de

encore . Lact

5 sviennent ſans que Larti -
fice sn mẽle , & fourniſſent des entre⸗5 f 23it mets genẽralemem eſtimés , 1. 2, 3.

4 / ANNERB CHAMPETRE .

les: toutes les eſpeces ſont en
n Ctat de ſervir , ſont à

nt plus

elles n ' ont point encore ces nervures433 1 f iſ0 d 2delagteables qui déplaiſent dans quel -
ques eſpeces , durant la chaleur ; 1. 2. 5

Les radis & les raiforts paroiſſent ſur
nos tables en abondance , ils y portent
une tendretè qui meſt due qu ' æ la
ture , & un goũt
qu ' ils peuvent rtir

Res , 1 23
Porreaux : on en mé

75 7
re - ſaiſon , en le

ournant l '

lorſqu ' elle voud

trop ele

leur que c

66

8

ES de nou -

05

1 EUha pas déjs
Cardons : quand on en a p ¹— N 1

quà prétent , Lon peut s ' en ſers ir
on de la ſeve qui veut 1

vẽgéter , ne ſert qu ' à les rendre plus t
tendres , pourvn qu ' on n ' en attende Pas
Fentiere exploſion . n
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