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CHAPITRE PREMIER,
CoNDUITE DU POoTAGER,
Des Laitues.

ON feme dans ce mois les efpeces
marquées au mois précédent; les romai-
nes i graine blanche & A graine noire,
les chicons d’Allemagne , les laitues
d’Autriche, &c. Elles {font bonnes 4 étre
replantées dans un mois, & en érat,
dés Pentrée de Septembre.

Des Porreaux.

O« plante les porreaux ainfi qu’il eft
marqué en Mai: 'on en feme pour la
derniere faifon,

Des Oignons d automne.

DEervis le commencement jufqu’an
milieu de ce mois , on peut encore
planter des oignons d’automne.

Des Oignons en maturité.

SuivANT les années & les circonf-
tances particulieres qui concourent, les
- 3 - 14 J 4
oignons d’automue qui ont été plantés,
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ANNEE
it plutot ou plus rard. Lorfquon
‘ -*p::m*r m1 commencemetit de cetre

Juinw,

s
(‘(‘h‘lp L macaricé » & la jaunifle des feuilles fur

nauit f
duopl:)[f]L (l.LlC‘U(S t‘l“‘“"f".\, on abat leurs t;gu

ger. c’eft-a-dire qu’on les tord avecla main,
ou on les reny Cllc en =‘P1’1‘ rant le p-cd
deflus, afin de changer le cours de la
feve , & de larréter dans la téee de
Poignon qui en profite & fe perfec- f
tionne.
Quelques jours aprés
ui fait travailler les o

e opération,
snons ‘du coté
cher lans

quon defire , ‘il faut les arr
"Etc‘ndh_ jue leur fane {oit abfolument
feche : tiré de terre encore un peu verd ,
I’eignon {e conferve n:uu{, {ur-tout le
blanc. Po ur le prendre cn cet LL,I' con-

feillé , il faur y venir 4 d

choifir ceux qui feront au point unI

faut, Ce qu'on arrache , on le laifle

durant huit 3 dix jours clmur t éten-

dufurla terre , afin qui y perde I’humi-

dité fuperflue , nui ifible 3 leur C’}I{LI—- |

vatien, pourvu gu’s l y ait de la {ureté

contre le vol; & la p u equ lla\I\LlO t |
| Ies oi gnons, les LU]} ¢cheroit de fécher, '
& par-1a feroit qu’ils dureroient moins,

Commient conferyés ?

QuAND Lcs oighons auront perdu
cette humidité nuifible, on les épluche ,
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c'eft-d-dire, on les dégage des pellicules ===
qui ne font pas adhérentes; onen rafe Ju1w.
les racines bien prés de la chair , & on Chap. L

en rogne la tige & deux pouces : cette
partic qu'on laiffe, garantit le cceur
d’une impreflidn de Iair qui le follici-
teroit & repouflér ; mais on ne la rogne
point aux oignons les plus beaux , quion
deftine 3 trefler, afin d°étre vendus plus
commodément , ou gardés plus long-
temps. Quand on veut rendre ceux-ci
plus firs encore dans leur durée, on
cautérife leur centre oi tenoient leurs
racines ; on y applique légérement un
fer chaud ; qui y déwuit le principe des
nouvelles racines,

Apres ces'foins, on garde en tas les
moindres oignons , & les trefles fufpen-
dues en lieu bien fec, vifitant les uns
& les autres de temps en temps, pour
en féparer ceux qui repouffent, ou qui
pourriflent ; car leur fraicheur , ou leur
putréfaction deviendroit contagieufe.

Oignons attagués de la gelée.

LEs oignons ainfi conduits durent,
& ne demandent au-deld que d’étre
préfervés des fortes  gelées; Si elles
avoient prévenu, il faut ne pas déran-
ger leso1gnons, maisattendre leur réta-
blilement infenfible , fous les couver-
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Ee——ryres qu’il fautleur donner: ils perdront
JU1N. bien alors quelque chofe de leur bonté,

Chap. L. 11115 ils ne feront pas eux-mémes perdus.
Conduite

du Pota- el
ger. De la Ciboule.

Onx replante en ce mois la ciboule
qui doit pafler 'hiver; on en unit trois
ou quatre pieds enfemble ; on efpace
les unes des autres de cing a fix pouces,
& on les couvre de quatre pouces de
terre dans des fillons diftants 'un de
Pautre 4 PPordinaire. C’eft 13 une pro-
vifion qui tient lieu de oignon, lorf-
qu’il vient 3 manquer, & julques aux
nouveaux. La culture de cette plante
ne differe pas de celle de l'oignon , il
lui faut une bonne terre,

Des Echalotes.

QUAND on voit que la fane des
échalotes eft tour-a-faic feche, ce qui
arrive pour l'ordinaire au commence-
ment du mois 3 celles qui ont été plan-
tées en automne , on les arrache , aprés
quoi on leur laiffe perdre au foleil
Phumidité f{uperficielle qu’elles ont
apportée de la terre; on les décharge de
leurs feuilles & racines, & on les en-
ferme dans un lieu fec, on elles fe
confervent pendant tout Phiver, foit
pour
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pour Pufage , foit pour les teplanter
dans la faifon,

Choux—fleurs en pomme,

I narrive pas fouvent d’avoir déja
des choux-fleurs & manger en ce mois;
mais, comme jécris aufli pour d’autres
que pour neus, je dirai , d’aprés M. de
Combe , (que je ne puis trop citer)
que leur pomme quelquefois fe trouve
bonne & couper au mois de Juin, fi la
faifon leur a été favorable; & fi on
s'en trouve une trop grande quantité &
la fois, qu'on ne puiffe pas confumer,
il faur les arracher avanr que la pomme
foit tout-3-fait & fa perfe@ion, & les
enterrer julqu’au collet dans un endroit
frais, la tére penchée, & prés-i-prés:
ils achevent & groffir , & s’entretien-
nent bons affez long-temps. Sans cette
précaution , ils montent en graine , &
on les perd. On obferve cette pratique
en Italie, {ur-tout on les chaleurs font
plus piquantes.

Choux-fleurs pour grainer.

Dés que les choux-fleurs commencent
a donner, il faut marquer ceux qu'on
veut garder pour graine , & choifir les
plus beaux , c’eft-a-dire ceux dont la
Tome 11.
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06 ANNE'E CHAMPETRE,

pomme cft la plus reguliere, la plus

Juin. helle & la plus blanche. On doit conti-

&}:&P\;ii nuer de les arrofer fréquemment, juf-

du Pota~ 114 ce que les filiques {oient bien for-

ger. mées , aprés quoi on peut les oublier,
pour ainfi dire.

b r———

Chouz a femer.

A v milien de ce mois, on feme

abondamment des choux verds pour

Parriere-faifon , fur-tout ceux de Milan

3 qui Pon veut faire pafler 'hiver; ils

feront en étar d’étre replantés 2 la fin

d de Juillet. On feme de méme trés a

propos les choux-broccolis ; ils ne crai-

gnent point trop. le froid ; & ferviront
au renouveau.

Pucerons qui attaquent les Chour.

SouveNT les pucerons s’attachent
aux choux, & les font périr; il faut,
dés qu'on. s’en-appercoit , couper avec

(i des cifeaux & jeter au loin les branches
'f qui en font infedtées, & arrofer plu-
th fieurs jours de fuire la tige, apreés le
coucher du foleil,
Choux gui grainent,

Un autre foin qulexigent les plantes
deftinées & grainer, ceft de les foutenir,
foit avec des échalas , ou tuteurs, fichés

debout , foit avec des traverfes, des
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perches , ou des cordages pour EMpE- m——
cher que les vents n’en rompent les Juin.
montants avant la maturicé des graines: Chap. L.
obfervation de pratique pour toutes les g"“g““e

hautes plantes, o ovy
es plant ger.

Choug-broccolis & Chouz—fleurs gui
Pomment trop tot,

D awns le cas que les choux-broecolis
& les chonx-fleurs s'apprérent trop tor
2 faire leur pomme , ceft-a-dire qu'ils
s'¢lancent, I’ Auteur de I’Ecole du Pota.
ger conleille un expédient qui lui a,
dic-il, réufli & manqué : ceft de percer
la tige dans fon milieu avec un fer
pointu , tel qu’une grofle haleine , au
deflous des premieres feuilles, & on
remplit le trou que le fer a fait, avec
une paille de feigle , qwon coupe A
: droite & & gauche, & Pépaiffeur d’un
; écu. Cette petite opération détourne la
feve du tuyau central qui fait élever le
cocur trop rapidement , & certe feve,
trouvant: les paffages fermés , {e rejette
fortement dans les parties collatérales
qui profitent 3 proportion de la nou-
velle nourriture qu'elles regoivent, La
pomme [eforme enfuite dans fon temps.

Ce n’eft pas [ur les broccolis feuls
que cette opération produir cet effer,
toutes fores de choux qui ont cette
Y i
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Chap i3
Conduite
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ger.

s08 ANNE'E CHAMPETRE.
difpofition & monter , s'arrérent par-la,
quand on n’attend pas trop tard 3 la
faire. On s'en fouviendra au befoin.

Choux-raves.

O replante le chou-rave; lorfqu'il
eft planté plutét, la pomme cit {ujerte
3 fe durcir & i fe corder. Pour le ren-
dre tendre, il ne faut pas lui épargner
'eau. On peut en couper , dés qu'il
aura une certaine grofleur ; mais quand
on veur en avoir dans Vhiver , il faut
en laiffer fur pied jufqu'aux grandes
geldes,

Pois a [emer.

Jusqu’av milien de ce mois, on
peut femer les pois 2 cul noir; les au-
tres elpeces , qui craignent moins la
niclle que des brouillards caufent quel-
quefois en éré , peuvent dere femées
durant tout le mois, comme les pois
goulus , celui de tous les mois, les
pois michaux & les pois 3 bouquets.

Les pois & les feves femés a 'entrée
de ce mois, levent dans fept ou huit
jours , commencent 2 fruiter dés len-
trée du mois d’ Aofit , & peuvent durer
tour le mois de Seprembre.

Les pois nains & demi-nains , femés

Baden-Wiirttemberg
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le 22, ont été en plateaux & Pentrée ="

Ay

de Septembre , & font venus fort 2
propos.

Recolte des Pois.

Onx a quelquefois dans ce mois des
pois mirs 3 mais , comme il eft plus
ordinaire qu’on les récolte en Juiller,
on réferve pour ce mois ce qu'il faut
obferver la-deflus.

Feyes,

Vovez ce quieft dit au mois précé-
dent fur les feves & femer. En celui-ci,
& au mois d’O&obre , on doit aveir
deftiné quelques planches, ou partie de
planches , fuivant ce qu’on vent re-
cueillic de feves mires , & quoi llon
n’a point touché pour ne pas altérer
les plantes. Leur maturité eft indiquée
par la {écherefle des tiges, & a la noir-
ceur des goufles; il faur Paccendre , &
alors les recueillir, Quand -elles font
deftinées A femer , ou a vendre, il
faut les bartre, les nettoyer & les {errer;
mais quant 3 celles qu'on veut pour
manger dans le cours de I'année, il faut
les cueillir un peu avant leur entiere
maturizé : elles (gront d’une cuiflon plus
facile & plus tendre , que {i on les

Y iij
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Chap. 1.

Conduite

§16  ANNEE CHAMPETRE.
cher parfaitement fur leurs
pieds, Ces grains durent en bonne va-
leur pour f{emer , deux ou trois ans,

dn Pora- 2pres lefquels ils ne levent méme pas.

ger,

Feves d garder en verdure,

CoxmumE on garde des pois & des
haricots , on peut garder des feves
encore en verdnre. Dans ce deffein , on
choifit les grains & demi-grofleur , ou
un peu plus, on leur 6re leur robe , on
les enfile en chapelets , & on les fait
fécher au grand air.

Raiforts.

Lzs chaleurs qui fe fonr fentir en
ce temps , portent leur effec ‘en parti-
culier {ur les raiforts, il faur donc, fi
on en veut avoir de mangeables, en
prendre des foins particuliers.

Comme au plein foleil ils viendroient
trés-piquants, il faut les placer A Pom-
bre, le long de quelque mur expofé ay
nord , ol 'on aura fait porcér un pied
de terréan ; car la terre les rend dure
& cordés dans cette faifon, Si on 1’2
pas de mur difpofé convenablement,
on peut faire un abri avec des paillaf-
fons de cing 3 fix pieds de hauteur ,
& les femner derriere , en les atrofant

Baden-Wiirttemberg
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exaCtement tous les jours. D’autres, ===
_ pour rendre leurs raifores plus tendres, JUIN:
) plus clairs & moins forts, otent d’une ¢ S
plate-bande expofée au nord ; un pan & pora-
& demi de terre, & 2 la place de la- ger. v
quelle ils y mettent un bon pan d’épaif-

épa
{feur de bale ou pellicule qui environne
le grain de froment ou feigle, & met-
tent par deflus quatre doiges de terreau
également répandu , & quelque temps
aprés ils y {ement leurs raiforts.
Julques en Septembre, il n'y a plus
que les gens déterminés & ne vouloir
pas s'en pafler, qui élevent des deux
premieres efpeces de raiforts ; mais on
peut {femer un peu dela grofle efpece
quine durcit pastant, pourvu néanmoins
qu’ils {oient journellement arrofés.
Semés le 17, bons A la mi-Juiller.

Gros Radis noir. \

Cr radis, appellé radis de Strasbomrg
differe des autres par {a groffeur parri-
culiere , qui eft de deux 3 trois pouces
de diamerre , & de fix 4 feptr pouces
de longueur ; {a couleureft noire. Semé
en ce mois , fréquemment arrol¥, il fe
conferve pour ’hiver, S¢m? platdr, ou
négligé , il monte ; Ta ' chair eft duve,
fon goiit piquant , fa qualitéindig-fte:
fon mérite particulier eft d’écre ‘d’ulage

Y iv
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S12  ANNE'E CHAMPETRE,

hiver. 1l faur Parracher avant qu'il
gele, & le couvrir de fable dans la
ferre , ou le mettre dans une tranchée
de terre bien couverte durant le froid.

Gros Radis blanc.

Le gros radis blanc femblable an
précédent , 3 bien des égards, en differe
par {a couleur qui eft d’un blanc-(ale,
& par fon goiit moins piquant, Ces
deux efpeces font quelquefois venues
d’une méme femence , & doivent we
waitées de méme.

L .
Epinards.

Ox dit des épinards pour ce mois,
ce qui en a éié dit au précédent , d’en
{emer peu, de les tenir nets » de les bien
mouiller, & de les ombrager , s'il eft
pollible : ce qui les rendra plus tendres
& plus verds,

Si les plantes anciennes d’épinards,
montées , jauniflent, il faut les couper
ou arracher , fans attendre qulelles
{echent tout-3-fait, La graine achevera
de mirir , expofée fur un drap au
foleil. Dés qu'elle fera bien aotitée ,
ou feche, on la mondera, ap:és I’avoir
battue, Si elle eft bien conditionnée.,

Baden-Wiirttemberg
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elle fe conferve bonne pendant trois ==——==

ou quatre ans,
Des Cardons.

L cardon, pour profpérer, demande
beaucoup d’eau; il ne faur donc pas
lui refufer durant les chaleurs de fré-
quents & amples arrofements , {i 'on
veur étre content de f{es progres & de
{a qualicé,

Des Haricots.

Dervuirs la femaille des haricots,
faite en Mai, on peut en femer dans
les Jardins un peu plus rard que dans
les champs, on le peut méme julques
vers le milieu de Juillet,

Les haricots hitifs , ou femés de
bonne heure & foignés , entrent en port
dans ce mois , & dés fon ouverture ,
on en mange du fruit en verdure; mais
afin que leur cueillette ne n ife pas
aux productions f{uivantes , il faur y
donner de Pattention, & fe fervir des
deux mains : 'une tientla tige en {ujé-
tion pourt ne pas la rompre , & d¢ Iau-
tre , on détache la goufle qu’on cueille,
Pour le mieux cependant, & pour ne
fatiguer ni fouler les plantes, il faudroit
ne point cueillic , & laiffer en repos
Yy

du Pota~
ger,
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e clles qui doivent fournir la femence

Juin.

Chap. L.
Conduite
du Pora-

ger.

& la conduire en maturité.

On feme durant tout le mois & a
reprifes , différentes efpeces de haricots

our fe fuccéder. Lorfque dans ce mois
la (écherefle de la terre eft forre , on
peut , aprés avoir {femé les haricots ,
arrofer la planche : ce qui les fait lever
mieux & plutdt. Je le fais faire ordi-
nairement avec fucces , & jamais je n'az
fait tremper le grain dans Peau pendant
deux ou trois jours , avant que de le
femer 5 commie le confeille I'Auteur de
la Nouvelle Maifon Ruftigue : en quoi
il ne manque pas d’étre fidélement copié
par ces Dictionnaires & la mode, &du
goiit de ceux qui voudroient peu lire 5
& tout favoir, Pour mot, j'ai cru que
de tels bains nétoient pas convenables
3 cette elpece de légume , paree quil
n’y a point de plante plus fenfible 2
Phumidité , & que , fuppofé que les
haricots en euflent befoin, ce ne [eroit
pas au mois de Mars qu'il conviendroit,
comme le difent ces Copiftes experts
en ccrtain genre,

Les petits haricots nains du Caire y
réfiftent mieux A la fécherefle que les
autres 3, femés le 24, en fruit a Pentrée
de Septembre , 3 propos.

Les haricots, d’Allemagne , femés
au commencement d& ce mois, &'qui

Baden-Wiirttemberg
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fe font élevés A la hauteur de douge ———

pieds , ont commencéd'd fruiter 3 la

mi- Aolt, Chap. L.

Des Concontbres.

CesT a préfent le temps de femer,
mais non plus tard que le milieu de
ce mois , quelques trous de concom-
bres, dont on doir manger le fruic
dans Parriere-faifon , & cueillir , pour
confire au winaigre , les. perits fruits
quon appélle cornichons.

Semés le 20, levés en huit jours;
replantés & la mi-Juiller, en fruit 3
Pentrée de Septembre.

Des Carotres,

S1 l'on feme 4 préfent des carottes ;
elles levent, & f{e fortifieront avant
le froid auquel elles réliftent ; on peut
commencer d’en manger dés le milieu
du mois de Mai, temps auquel elles
{eront fort délicates,

De T _Anis.

L’aAnN1s qui dans ce mois eft en
rige , demande qu’on le fecoure par
les arrofements dont il a befoin,

Y vi
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e p—
Jurin, ,
CChap i De U Arroche.
dui ey
duonp;:f St Pon a des arroches en maturité,

on doit étre attentif 2 recueillic leur
graine , dés que celles du bas commen-
cent & fe déracher, (ans attendre que le
vent les faififle & les emporte : les prin-
cipales érant les premieres expofées A
cet inconvénient , ainfi I'on n’attend
pas que celles de Pextrémité des brane
ches foient miires auffi. On coupe toute
la tige , & I’on en fecoue la graine: la
meilleure (e dérache facilement, on la
fait enfuite efforer un peu , & on l'en-
ferme ; elle peut durer bonne 3 femer
durant deux ans,

Des Artichauts.

M. de Combe , eftimable Auteur .
& i diftinguer parmi nes Jardiniftes
modernes, établit cing efpeces d’arti-
chauts , fans celles qu’il peut y avoir
dans les pays éloignés, & qui ne lui
ont pas connues, dit-il, comme érant
de peu de valeur , ou moins convena-
bles au climat de Paris, Voici comment
il les nomme , & la defcription qu’il
en fait: ces cinq efpeces font, le blanc,
le verd , le violet, le rouge , & le fucré
de Génes.

Baden-Wiirttemberg
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17
Le blanc eft le plus hadif, ré%&e"‘_—"“

mieux au froid , & elt aflez tendre;(’:
mais il eft fort petit , le ceeur de {a ¢

pomme eft enfoncé , comme celui de la §
joubarbe , & fes écailles font hériflées
de pointes piquantes ; fon défaur eft
d’bure fort délicar A élever , ce neft
qu’avec de grands foins;, & dans une
ficnation favorable , qu'on peut le
conferver Ihiver : c’eft pourquoi on en
cultive peu. Voild le texte , voici ma
glofe.

La defcription de cet artichaut eft
jufte, & cela prés que dans cette Pro-
vince il n’eft pas fi petit qu'on I'a dit;
il peut cependant I'étre fous les yeux
de I’Auteur, ou le paroitre yis-a-vis du
verd, qui eft d’une taille beaucoup plus
avantageule; 1l n’eft pas non plus d’une
éducation i délicate , c’eft au contraire
Fefpece qui , de nos bords de la mer,
fournit le plus abondamment & avec
plus de facilité dans les faifons qui
nen fourniffent pas ordinairement en
ce canton , comme en automne & dans
Ihiver. Jen ai vu quelquefois d’aufli
gros que lartichaut verd , mais qui
néanmoins n’avoient pas une bafe auffi
érendue.

L’artichaut appellé verd , & auquel les
Marechers s'attachent uniquement, du
coté de la Capitale , nous le qualifions

U 1N,
hap. L.
onduite
u Pota=

ger.




518 AnNt'E CHAMPETRE,

B {"usrichaur de Paris , comme en érant (
JUIN. onn, Peu de Cultivateurs le comoiffent :
Chap. 1.

Conduire €1 5 il eft plus beau , mais moins fin que |

du Pota. l€ mOtre : jen ai ‘une fois regu en

ger, plancons, & les ayant perdus, j'en ai

faic venir de la graine; les uns & les

autres ont dégénéré en changeant de

{&jour , & n'ont point confervé dans

nos Jardins cette bonté native, Jen ai

quelques pieds , plus par fingularité,

que pour I'ufage; il vient dans fon pays

d’une grofleur extraordinaire, quand il

eft dans une bonne terre, & bien culti-

: vée 5 fa forme eft un peu applatie, &

{es écailles font plus couvertes qu'aux

autres efpeces : oh en voit dont la

bafe , quon appelle plus communé-

ment cul , porte julqu’a cing pouces de

diametve. Il ¢ft forttendre, & d’un bon

goit , ‘quand leau ne lui a pas éié
ménagée,

Voild fon portrait d'aprés nature;
pour Paris, mais il n’eft pas fort reffem-
blant pour le méme artichaut qui croft
it fous notre ciel; il n’eft pas furprenant
l qu’en’ quittant fon domicile , il n’ait

pas apporté toutes {es qualités, Telle eft
la quinte de dame nature : elle fe plait
quelquefois A gracieufer certaines con-
tréesde fesdons, qu'ellerefufed d'aurres,
ouqu’elle y répand avecnégligence,
Les artichauts rouges & violets font
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ceux qui font naturalifés en cette Pro-
vince , & ceux quon y éleve aufli com-

munément qu'avec fucces : leur utilivé & o o
n'eft point autant bornée qu'on le dity gy Pota-
ils font bons & manger cruds; & pré- ger, . y

parés de diverfes facons ; leurs couleurs
ne different point fi fort entr’elles , &
n’ont pas des nuances fi conftantes &
fi particulieres qu'on doive , ce me
femble , en former deux-elpeces: il n'en
eft pas ainfi de la taille, & de la figure
qui les fait aifément diftinguer des au-
tres dont on vient de patler.

Ceux-ci font en général moins gros,
& leurs dcailles ne font point non plus
ouvertes , comme dans Partichaut de
Paris ; & au liea d’avoir le ‘cocur en-
foncé comme 1artichaut blanc, plu-
fieurs fe voiitent en rond 5 & leurs
écailles, faites en coquilles, fe plaquent
adroiterment les unes fur les autres; leur
groffeur eft médiocre : ceft efpece la
plus délicate dans cette Province , celle
dont on fait plas d’ufage; la meilleure
pour manger crue dains {on enfance, On
ne dit pas néanmoins que ce foitla feule
facon qui lui convienine , & qu'elle n’eft
bonne que dans {a naiflance , que quand
on la laiffe un peu groffir , fa chair de-
vierr dure & indigefte : jappelle de ce
jugement anx Cuifiniers entendus qu
(avent Lapprctern. ' ) i
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Pour convenir que le plus ou le moins

de couleur , n’eft point un caractere
Chap. I. " - S
Condujte 311z diftin&if entre ces deux efpeces ,
du Pota- on diroitque les teintes varient, & quel-

ger.

quefois méme difparoiffent, julqu’a fe
changer en couleur d’'un verd de mer,
de forte que I'on ne trouve ici que trois
efpeces bien diftinctes.

Pour lartichaut fucré de Génes, je
ne l'ai jamais connu , ni connu de
curieux qui Iait culrivé dans cette Pro-
vince. Il nous eft totalement érranger,
& n’a point paflé jufqu’a nous ; il fair
méme trop le renchéri hors de chez lui,
& puifquien éeant tiré, il eft fi fujec
au mal du pays, par ot il dégénere
bientot, nous navons pas 3 le defirer
beaucoup , malgré rout fon fucre,

A ces efpeces d’artichauts que M. de
Combe reconnoit , il joint la carline
pour {ixieme efpece , & I’appelle arti-
¢haur fauvage : un Botanifte exact ne lui
pafleroit pas cette addition, Je ne crois
Pas méme qu’on ait jamais reconnu la
¢arline pour artichaut; je ne lui pafle
pas non plus de appeller fanvage, car
ce fauvage , je Iai, & il n’a rien de
commun avec la ¢arline. Je fais bien,
a la vérité, quun Hermite de Lure,
montagne du voifinage, ou fe trouve
une Abbaye Royale, il eft vrai, dis-je,
que cet Hermite cueilloit de la carline,
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appellée vulgairement chardouffe ; qu'il
préparoit & vendoit fous le nom de Juin.
cul d’artichaur : en ai gotté en allor- ("Ch“'z]‘ T:
timent de ragoit ; ils étoient un pen dx?nP;;af
plus de haut gout que les vrais culs ger g
d’artichauts , mais plus durs & plus 3
coriaces qu’eux. Ainfi je ne mentionne
la carline , que pour exclure du rang

e e ———

i3 des artichauts.
o Je mettrai ici A {a place Partichaut
r, {auvage , dont j’ai regu les graines fous

ce nom , avec d’autres graines de fim-
ples. La plante eft 3 la vue , & par fon
port , toralement femblable 2 celle des
artichauts francs, il en differe cepen-
dant par les piquants de fes feuilles,
& plus encore par la tige & par le fruit;
i la tige s’éleve de fix 3 [%pt pieds , poulle
‘ pluficurs branches , dont chacune fe
charge de trois ou quatre fruits pointus,
en forme de toupie; les écailles, toutes
trés aignés & piquantes , font collées
les unes fur les autres, de forte qu’il

: eft difficile de les détacher de leur bafe;
i le fond du fruit, ou le cul eft paffable-
% ment bon & manger ; mais il eft cotiteux
y préparer, de forte que I'udilité de cet

: artichaut [anvage confifte prefque entié-
. rement dans Pufage de {a fleur , quifert
_ 3 cailler le lait , encore mieux que la
. fleur des autres elpeces A qui elle reflem-
' ble parfaitement ; auffi dit-on qw'en
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e —

=====Catalogne , on cultive cet artichans

Juin.

Chap. I

fauvage , feulement pour {a fleur; jen

Conduite &1 quelques plantes ici pour la méme
du Pora- deftination , & par curiofité,

gCI’.

S1 M. de Combe a rangé dans la fa-
mille des artichauts une efpece de trop,
qui lui eft étrangere, au jugement des
Botaniftes , la carline ; il a manqué ,
outre lartichaut [anvage , d’y joindre
celui quion connoit fous le nom de
cardon, & qui, fuivant les mémes Bota-
niftes , eft compris dans la claffe des
artichauts. Baubin le défigne par cinara
hortenfis cujus pedicul bafitantar,,,. C.B.
Pin, 383, & Camérarius Vappelle cardus
berrenfis, quem cardum vitlge , €c. Cepen-
dant comme 1’Ecole du Potager ne fait
dans ce dernier cas que fuivre Iexemple
de tous les Jardiniers » comme lui , je
traite {éparément du cardon d’Efpagne.
Aurefte, comme ces diftin&ions d’efpe-
ces particulieres fe réuniflent pour la
culture qui convient 3 tous, je ne
m’obftine point & confondre enfemble
l'artichaut rouge, avecl'artichaut violet:
quon les diftingue , fi 'on veur,

L’ Auteur ne doit pas me (avoir mau-
vais gré des obfervations que jai faites
la-deflas , s'il préfere, comme jé crois,
& comme il paroit le dire , Pavantage
public & les droits de la vérité 3 une
fatisfaltion particaliere.

P |

Baden-Wiirttemberg



s Py s

Du PorTAcER. 523

Je ne faisd’ailleurs que (uiveeexem-=—"—""—
i T ple de Gafpard Banhin , qui, traitantde Ju 1.
e Partichaut , n’infifte; pas 3 former des Cna;{. L

R, i .. Conduite
efpeces différentes y {ur cerraines varié- g, pora-
tés quion y découvie ; comme la cou-ger,
leur de leur fruit quieft;, dit-il, tantor
verd , tantdt rougedtre , plus ou moins
chargé , &c. ou fur d’autres caracteres
qui font précifément ceux des deux
artichauts dont il s'agit , & ne Fempe-
chent pas d’ajouterurramque qui esmlem
: fecerit , non repugnabimus , quia , &6 . ..
Pin. 383. '
p Vers la fin de ce mois , fi les filleules
i Qartichauts qu'on a fevrées en Mars,
ont bien repris; on en fera Fufage qui
fera matqué au mois fuivant,

Des Afperges.

‘A s

_ Oxn cueille encore des afperges ,

: pourvu qu’elles {oient bien nourries;
mais [i elles pouflent foiblement, il faut

celler d’en couper , & les laifler finir
tranquillement leur couts. On ne doit
pas non plus, quand on 2 fes afperges
, 3 ‘coeutr , couper les petites, ni meme
: les moyennes, parce que cela les em-
péche de profiter en pied , & les épui-
{eroit, En vain (e promettroit-on , fur
la parole de Mathiole, d'avoir des afpers
ges cultivées tot Lo 5 fi apres AVOir
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s==—=cueillile fruir, on fouit alentonr des racines "

Jurn, qui jont & flear de terrve, puis on les couvre »
C%iiﬁ%lé mais on l_aiﬂ:: monter les afperges, aprés =
du Pota lcut avoir donné un fecond labou‘r : :
ger. elles ne demandent plus d’aurres foins )

pendant tout I%été , que celui de ne pas
{ouffrir parmi elles de mauvaifes herbes
qui puiflent enlever leur nourriture,

Du Bafilic. |

O a pu femer jufqu’d préfent du (
bafilic , & on peur en femer encore
tout le mois, afin d’en avoir fucceffive-
ment de bien frais. Pour qu’il foir rel,
& pour lentretenir de méme, il faut
larrofer fouvent. Le bafilic aime ces
fréquents arrofements , & les goite
dif?éremmcnt des autres plantes ; car ,
{clon le Sieur du Pradel,, i requiert d'étre
Jouvent arrouf¢, plutit fur le chaud du jour,
quen la fraicheur du matin ne dy foir ,
contre le comimnn naturel de toure herbe-
rie (1). Il avoit, fans doute , lu I Hif-
toire des Plantes de Théophrafte (1)

i mais il en a encore pris, & de Pline
aufli ce que certainement Dexpérience
ne lui a pas confirmé, « Le bafilic,
» dit-il , fouffre d’eftre femé en |'au-
(1) Livre VI, Chap. 11, pag. 687.
(2) Ocymum etiam meridié adaquatur ger-
minare , namque celeriiis id exiftimant,,. ...

Theophr, Lib, VII, Cap.V,
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» tomne , hiver & printemps; mais avec =——
» plus d’avancement eft-il élevéen cetre J V1IN,
» {aifon-ci,, queen autre de I’année , Chap. L.
» le femant qu'en lune nouvelle. De dQ"du“e
RN - 3 u Pota-
» P’édifier par racines & bouteures, l'on g
» ne {e {ouciera ; car plus firement ®
» vient-il femé que planté »,
Clarici , par déférence apparemment
pour ces deux grands Auteurs , ne veut
pas les contredire , & il fe contente
de dire que les boutures du bafilic ne
réufliffent point en fon pays : Si puo
ANCO propagar con vami come altre piante ,
il che vien infegnato da Theophrajto & da
Plinio , ma in quefto clima , con mala
g reufcita (1).
Pour moi , qui n’ai jamais fait de
boutures de bafilic, je ne puis parler
que fur la foi des autres. Je cite donc
Vallemont : il dit « avoir expérimenté
s durant {ix mois, qu’en mettant dans
» des fioles de verre, pleinesd’eau; de
» perits rejetons de bafilic, ils y ont
» fait des racines, pouffé des feuilles,
» & donné des fleurs outre la chaleur
» du foleil ; il faut avoir grand foin
» de renouveller fouvent Peau (2) ».
C’eft un plaifir bien fatisfaifant pour
(1) Theophr. Hif. Plant. Lib. VII,

Cap. 11. Plin. Lib. XIX, Cap. V1L
(2) Curiofités 'de la Nawre, Tome I,

Page 317»
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=105 les Curieux, & en particulier pour
JUIN. ceux qui, manquant de Jardins , en
veulent faire un de leur fenétre , de voir

dans une fiole pleine d’eau la nature
agir & découveir, elle qui par-tout
ailleurs affeéte rant de fecret & d’obicu-
rité. A la vue d’une opérartion fi particu-
liere, qui fe fait {ans nul commerce
avec la terre, dont on w’emprunte rien,
peut-on ne pas admirer la {ypréme
Intelligence qui fair , quand elle veut,
faire tour valoir?

Capucine ; préparation de fes fleurs.

QU AXND on afemé de bonne heure
des capucines en bon lien , & qu’elles
ont éeé élevées avec foin, on en peut
déja cueillir des fleurs ; c’eft pourquoi
on marque dans ce mois la facon de
les préparer au vinaigre : on voudra
bien s’en fouvenir durant toute leur
failon , pour éviter des répéritions trop
fréquentes.

La fleur encore en bouton , & quia
pris la moiti¢ de fon accroiffement,
avant que d’épanouir , ceit ce quion
appelle capre-capucine , parce quen effet
elle fe prépare comme la vraie capre
qu'on confit au yinaigre : ce qui la rend
agréable au gofit ;' 8¢ propre a réveiller
Pappétit. Voici la préparation.
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Ayant ainfi cueilli les boutons de=————
capucine dans leur demi- groffeur , JUIN.
on les laiffe d’abord flétrir & Fombre Chap: L
pendant quelques heures : aprés quoi , dCon;)imte
on les met dans une bouteille propor- :r fife
tiennée 3 la quantité qu'on a , ou quion ®"
doit avoir , & on les prefle 1égérement;
on remplit de vinaigre cette bouteille
ou vafe, de fagon qu'il furnage le fruit;
on les couvre, & on les laifle ainfi pen-
dant huit jours : aprés ce temps, on tire
du vaifleau les boutons , on les preffe
légérement pour les égoutter , & on les
remet avec du nouveau vinaigre ; on
répete la méme opération aprés huir
jours , enfuite on les change encore de
vinaigre pour la derniere fois, en y
jetant un peu de fel , & on les conferve
en cet érat jufqu'au befoin. On peut
commencer de s'en fervir aprés fix
femaines,

Bourrache.

L A bourrache , dont on doit femer
tous les mois, comme on a dit en Jan-
vier, a par conféquent la graine mire
en différents temps auxquels on peut
en recueillir, quand on ne fe fie pas
e tout-a-fait & elle; car elle ne fe multi-
plie que de graine: c’eft cependant un
fein que les Jardiniers ne prennent pas
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== dinairement ici, y en ayant toujours
JuiN. oz naturellement. J'avertirai cepen-
dant ceux qui n’en ont point encore , ou
oui voulent {uivre le confeil que jai
donné, d’en femer tous les mois, que
cette graine eft difficile 3 ramaffer , &
demande des précaurions; car 3 peine
eft-elle miire, qu’elle tombe au moindre
mouvement , & eft mangée par les ani-
maux ; il faut donc couper les tiges,
lorfqu’on appergoit qu’une certaine
quantité de graine eft mare, & on la
fait {écher au foleil , fur un drap. On
peut encore érendre fous les plantes
quelques linges pour recevoir cette
graine lorfqu’clle tombe , & on vifite
tous les jours ce linge , pour en retirer
la graine qui s’y trouve ; mais cette
derniere fagon de la récolter a des in-
convénients que n’a pas l'autre , & ne
fe pratique guere par con{équent, quand
on a beaucoup de plantes,

Graines de Bourrache.

Quanp il n'en avorte aucune , les
graines de bourrache {ont an nombre
de quatre accollées enfemble; & de
vertes quelles font d’abord , elles de-
viennent noires en muriffant , confer-
vent un petit bouton blanc prefque
imperceptible ; du coté qu’elles éroient
adhérentes,
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adhérentes, leur forme eft un peu alon. ===t

gée & graveleufe.

Cette graine peut fe femer fans au-
cune prépatation particuliere, elle leye
promptement , & eft bonne pendant
environ deux ans.

Arraofement des Carottes.

LoRrsqu’on a eu foin de donner le
premier labour , comme on Pa preferit ,
il n’eft point néceffaire d’arrofer les
plantes, i ce n'eft dans le cas des gran-
des {échereffes, quand, par exemple, la
térre vient 4 e gercer bien avant: en
ce cas, il fera bon d’arrofer les carotres;
mais il faudra le faire abondamment ,
& de maniere que les eaux puiflent
pénétrer julqu’au fond du labour. Un
feul ou, tout au plus, deux arrofements
femblables fuffiront pour tout le temps
des fécherefles dans les terres qui feront
un peu arides & peu profondes, parce ,
dit un Auteur, que cette plante trouve
{uffifamment d’humidité dans la terre ,
& que la {écherefle qui eft fi préjudicia-

~ ble aux autres plantes potageres , oblige

celle-ci & fe fortifier dans fa princi-

pale racine qui pique en fond : ce qui

fait qu’elle n’en poufle ordinairement

qu’une , quand la terre a été bien dé-

foncée d’abord. Ceft la raifon pour
Tome 11 z

Juiw.
Chap. L
Conduite

du’ Pota=
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laguelle 'on ne doit jamais arrofer les
carottes fuperficiellement , & c’eft pour-
quoi, dansle cas d’une grande {écherefle,
il faut les arrofer de fagon que l'ean
pénetre jufqu’an fond du terrein défon-
cé ,vers lequel elles travaillent.

Graine de Salfifis.

ORDINAIREMENT dans ce mois,
ou dans le fuivant , felon les faifons
& le temps auquel on I'a femé, le
falfifis perfectionne fa graine. Lorf-
quelle eft en maturité, ou quelle en
approche , cette graine eft expolée au
pillage des oifeaux; il faut denc, pour
'en garantir, faire ce qu'on a recom-
mandé en parlant de la fcorfonere :
vifiter. fréquemment les plantes , mais
non pas quatre ou cinq fois le jour,
comme dit un Ecrivain, ainfi que plus
d'un Copifte de cet Auteur, qui eft
Copifte lui-méme de fes prédéceflenrs;
& lorfqu’on voit les boutons préts 2
s’épanouir , d’une main on réunit tou-
tes les barbes ou aigrettes , les tenant
avec les doigts , & de Pautre main,
on arrache la graine, qui par-1d refte
nette; & on évite la peine qu’on auroit
enfuite de la féparer des aigrettes , fi
on cueilloit 'une & l'autre enfemble.
It y a une autre maniere de faire ce

jt

R ey | || Y e
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wiage, f{ur la plante : ceft de COUper ===

avec des cifeaux les boutons au deflus JU1N.

de la graine, {ans 1’cnd0mmagcr. Chap. L
Apres Pavoir ainfi ramaflée , on la dC 0"19"“

laifle un jour ou deux expofée an foleil o

y perdre Phumidité fuperflue, £

Duree de la Graine,

CETTE graine n'eft bonne 3 fomer,
& ne leve firement que la premiere
année : plus vieille, elle (atisfair mal [e
Semeur , ne levant quen partie.

Arrofement du Chervis.

O ne doit point oublier, dans fes
chaleurs de I'été , que le chervis de-
mande de fréquents & copieux arrofe-
ments : {i on le prive de ce fecours,
qu'on n’en attende pas de la recon-
noiffance ; il tombe dans une efpece
de langueur , & le plus fouvent v
{uccombe.

Celeri a faire blanchir.

St 'on a du céleri affez fort, pour
le faire blanchir, on le lie avec deux
ou trois liens de paille , par un beay
temps non humide , & on met du grand

fumier fec tout autour du pied : ce qui

Z i}




532 ANNE'E CHAMPETRE,
{uffit dans cette {aifon, pour qu'ilsblan-
JUIN. chiffent en moins d’un mois : je n’ai
&Tj’ﬁz; point vu qu'on lui coupe Pextrémité de
di Pora- 25 feuilles , comme dit la Maifon Rufti-
ger. que. Son autorité ne fuffit pas pour que
je le confeille aprés lui, ne voyant pas

Putilité de éette amputation.

Quand on veut le prefler davantage
de blanchir , dés qu’on a lié les plantes,
on les empaille tout de fuite avec de
la grande litiere qu'on infinue dans les
rangs, de maniere que tous les vuides
{oient remplis ; on mouille certe litiere
verfant de ’eau par deflus, ce qu'on
réitere tous les deux jours, julqu’a ce

i que le céleri foit blanc : ce qui arrive
environ dans quinze jours; alors on
difcontinue de mouiller , & on com-
mence d’en faire ufage. Si la liriere
qu'on a mife en premier lieu s’affaiffe ,
& laifle les plantes a découvert, on les
recharge de nouvelle litiere , autant
qu’il en faur.

| Cette maniere de blanchir le céleri

'1 eft bonne & prompte; mais elle fait

I aifément pourtir les plantes, {i on ne les

mange pas dans trois {emaines ou un
mois.

Cerfewil mufqué en graine.

Iv eft aflez ordinaire quen ce
temps le cerfeuil mufqué monte -en
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graine , & la miiriffe; on connoit quelle
eft dans(a maruzité, lorfquellé a acquis
une couleur de café briilé, & que les
deux graines , qui auparavant étoient
jointes enfemble , commencent & fe
défunir par le bas; elles font groffes,
longues, femblables au bec d’un oifeau,
cannelées fur le dos, noirdrres, & d’un
goiit agréable, qui a quelque chofe de
celui de lanis.

Aufli- 18t que l'on a recueilli cette
graine , c’eft e mieux de la femer, &
il faut s’armer de patience en attendant
quelle leve ; car elle n’eft point conf-
tante dans fes allures. Certe graine eft
auelquefois deux & trois mois 3 lever ,
quelquefois méme elle ne leve que L'an-
nce d’apres fa récolee : jamais elle ne
leve (i bien & fi-tor, qu'étant femée
d’abord aprés fa cueillette. Cetre lene
teur de germination & cette bizarrerie 4
dont il neft pas aifé de trouver les rai-
{ons , font caufe qu’au lien de {emer le
cerfenil mufqué , on le multiplie de
plant ; comme il eft div-en Févriet.

Cerfeur! commun en graine.

A melure qu’on feme ce cerfeuil erf
diférents mois, ceft en différents mois
aufli gu'on pourroit recueillir de fa
graine. La meilleure cependant, & celle

7 iij

Juin.
Chap. L.
Conduite
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qu’on doir préférer , vient fur les plantes
qu’on a femées vers la fin de I'automne,
Le pourguoi eft facile & concevoir:
c’eftque les plantes ont eu plus de temps
pour perfectionner leur graine , & lui
ont communiqué plusde force, enayant
elles-mémes davantage,

On coupe les tiges ou montants |,
quand ils ont pris une couleur jaune,
& que la graine noircity on nattend
point que le tour foit fec, 3 moins de
vouloir rifquer de perdre une partie
de la femence,

Semence de Cerfentl.

C s femences qui viennent aux fom-
mets des branches , quand la fHeur a
paflé , {ont jointes enfemble deux 3
deux , longuettes , menues , pointues,
& de couleur grife - brune ; elles ne e
confervent en valeur que deux ou trois
ans. Plufieurs Aureurs croient méme
qu’clles déclinent dés la feconde année:
Pour 1noi, j'en ai fait femer aprés trois
ans, qui m’a encore contenté,

Endives o [emer.
On doit, durant tout le mois, femer

abondamment des endives , fi Pon veur,
¥ai femé des endives {cariales dont
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la graine éroit de (ix ans, il en a levé
feulement quelques-unes. Semées le 20,
levées le 8 de Juiller; replantées & la
mi-Aoi. -

Endives a replanter.

L’ArTeENTrOoN qu'on doit avoir
pour lesendives femées, eft deles (arcler
exaltement , de les éclaircir, de les
mouiller au befoin , & de les replanter
dés qu'elles font en état & en force;
mais je wai jamais vu qu'on en coipe
la fane a fleur de terre , quinze jours o
trois (emaines avant que de les veplanter,
comme il eft confeillé, apparemment
pour d’autres pays que celui-ci, ou tel
n’clt pas Pufage. L'on dit; pour auto-
rifer certe prarique , qu'elle {ert faire
fortifier le pied ; mais on n'attead pas
qu’il ait la groffeur du doigt;, comme
dit la Maifon Ruftique.

Lorfqu'on plante les endives 3 de-
meure , il faur rogner la moitié de
leur feuille & le bout de la racine;
que le cocur ne foit point enterré de
facon qu’il puiffe sérouffer , & dés
quon a planté, il faur mouiller la
plantation, Quant 2 la diftance qu'on
doit laiffer entre les plantes , leurs
elpeces & la faifon doivent en dé-
cider,

Z iv
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g:g;;i- Endive, groffe ¢fpece. L
guonlf;z(f On feme d- cette g{‘(gﬂ‘c elpece s\
ger. d’endive en Juin & en Juiller, & l'on %
continue julqu'a la mi-Aoir. I
.
Pimprenclle , Pimpinella fanguis-orba, P
minor hirluta, C, B, Tournefor:. a
d
Ex Médecine, la pimprenelle a bien g
des qualitds; mais les Jardiniers ne luj
reconnoflent que celle de groffir le &
nombre de leurs fournirures de {alades, n

& d’entrer dans la- compofition des

porages de {anté,

Cette plante, qui eft vivace, poufle

) pluficurs feuilles qui fe renverfent fur
' terre, & ne s’élevent; ainfi que lecceur, 1
que quand il faur monter en graine, i
Ses feuilles oblongues & prelque ron- t

des, font dentelées en leur bord , Fan-

gées comme par paires, le long d’une

cote geéle & rougeatre.
i On cuecille pour les (alades les feuilles
i nouvelles, ou le cocur, randis qu’il eft
it encore tendre ; car en vieilliffanc | les ]
| feuilles deviennent dures. Cleft aufli ]
pourquoi I’'on a {oin de rafer fouvene la
plante , qui repoufle bientdr , fi dans
les chaleurs on a foin de Parrofer an (
befoin, & de la tenir nette : moyennant

2
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quoi cette plante fournit prefque toure =———=<
U1lN:
mois, Chap L.

Quand la pimprenelle {e difpofe A glong;:;i

Pannée , & mniéme dais les mauvais

ainer , ce quelle fait volontiers tous
s ans , {1 on ne Pen empéche par
les tontes fréquemment réitérées, élle
poufle plufieurs tiges 2 la hautear d’un
pied & demi, rougeitres, foibles &
anguleufes, qui fe chargent d’une efpece
de bouton alongé, ol eft la graine affez
grofle,, par rapport a la plante, inégale
dans {a forme qui eft & quatre faces ,
&_1"%- termine en pointe par les extré-
mités,

gr
le

Durée de la Graine,

Etaxt cueillie &8 propos pour la
maturité , & confervée avec [}oin , la
graine de la pimprenelle pent durer
trois ans. i

Miches pour grainer.

I. femble que la méche , jaloufe,
en quelque fagon , de revivre dans fa
poftérité , fe défie des foins du Jardi-
nier, & que pour perpétuer {on efpece ,
elle veur fe {emer elle-méme ; car dés
que {a femence approche dela maturirté,
elle 1a livre au moindre fouflle de vent,

Ly
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s====rour qu'il {c charge de la répandre en
JUIN. différents endroits, & la fafle reparoftre
Chap. L .. o0 temps. Mais comme elle {e défie
Conduite | . PR slieass
div Posa. 0€8 foqn::s du_]ardlmel , le ]'aldungx de
ger. fon c6té doit fe défier de fes projets,
j & ne pas compter {ur ces {emailles
confiées au hazard. Aufli-téc que les
tiges commencent a jaunir , il doir,
pour prévenir la chiite des graines, arra-
cher les plantes , encore baignées de la
rolée du matin, & les entafler A 'ombre
en un lieu froid. La graine ainfi gardée
{& nourrit , & gagne ce qui pourroit lui
manquer encore de maturité, Quand
la plante viendroit & pourrir dans ce
temps-la , la graine n’en eft pas pire.
Cependant je ne voudrois pas, d’aprés
quelques-uns , laifler durant quinze
jours, la graine avec des plantes qui
s'échauffent & pourriffent : ce terme me
paroit bien long , & je ouve [uffifant
€clui de quatre ou cing jours, aprés
leiquels, pour peu qu’on agite ces plan-
tes , la graine (e {¢pare de la paille, &
tombe d’elle-méme; on la fait enfuite
fécher 2 'ombre, & quand elle eft bien
feche , on I'enferme , aprés Pavoir mon-
dée de tout ce qui lui eft érranger.
Quand on a négligé de récolter la
graine , comme l'on a dit, & qu'on
la laiffe tomber, on la ramafle ; mais
comme on ramaffe aufli beaucoup de
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terre , pour en {éparet , on peur jeter =————=
Juin,
Chap. I.
Conduite
du Pota=

le tout dans un vafe a demi-plein d’eau,
le remuant bien, afin de {éparer la terre
qui {e précipite enfuite au fond du vafe;
tandis que la graine {furnage , onla re-
tire alors de ’eau avec une écumoire ,
on la faic {écher, & on la garde,

Comme la miche ne fe replante pas
pour Pordinaire , {i Pon veut en laiffer
grainer en place , & que la graine {oit
bien nourrie, il faut éclaircir les plantes
avant qu’elles fongent 3 monter, & affi-
gner A chacune pour fon domaine en-
viron un pied d’elpace. L’on peut auffi
laiffer grainer, fi on ena d’ifoldes , ou
en arracher en motte 5 & les placer en
lieu commode pour les vifiter ( car les
fourmis ne font pas pareffeufes 3 buti-
ner ) & ol les plantes puiffent fruiter d
Paife {ans s’incommoder.

Durée de Iz Graine.
L a graine de la miche commune

on blonde eft bonne peadant fepr ou
huit ans; mais la premiere année , elle

eft lente & difficile A lever, La graine

de la miche verte , ou d’Tralie, n'eft
pas d’une fi longue durée , & ne fert
ordinairement que pendant quatre ou
cing ans, nous dit-on,
Cetre graine ; quoigue effentiellement
Z vj
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= lemblable danstoutesles efpeces, differe
Chap. 1. cependant dans plufieurs en ftruéture.
Conduize L¢7i¢7i paroit ne I'avoir pas bien remat-
dua Pota- quce , 10='rql1’1l dit , cerre [femence eft

ger.

affez groffe , noirdtre fonguenfe ; elle eft
au contraire dans la plante que nous
cultivons , petite, un peu plate & de
couleur jaundrre.

Pourpier.

L A faifon donne maintenant Iz
liberté de femer le pourpier, pour ainfi
dire , comme l’on veut, & oit 'on veut ;
on peut donc jeter de la graine extré-
mement clair, & a la volée , dans les
planches qu’on remplit d’autres herbes:
croiffant alors ainfi au large, les plantes
en deviennent plus belles , les branches
plus fortes, & par-la de plus d'ufage;
mais ce n'eft que le pourpier verd qui
réuflic fi bien, érant femé ainfi épars.

Pourpier dore ; comment l'arrofer ?

L pourpier doré, comme plus déli-
cat, & occupant de fa nature moins
d’efpace , vient mieux, quand il eft femé
en planche , ol I'on peut avoir pour
lui un foin particalier quil demande ;
ceft de le mouiller trés-fréquemment ,
& de ne le mouiller qu’en plein midi,
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depuis qu'il entre en force : Parrofer le =%

foir ou le matin , c’eft lui faire perdre
{a belle dorure , & le faire changer de
couleur. On ne dit point que s'il éroir
trop preflé dans la planche , il faue
Iéclaircir , & fur-tout le dégager des
mauvaifes herbes qui s’y trouveroient.

Raiponce, Rapunculus efculentus, C, B.
Pin. ga.

CeT1E plante que les Provencaux
appellent rampouchon , vient trés-com-
munément dans les prés , dans les lieux
fauvages , dans les haies, &c. Ceft
une elpece de campanuile ; dans le prin-
temps , on mange en falade la racine
crue ou cuite , on y méle aufli la feuille:
j’en fais ici mention 3 ce titre, & pacce
que ceux qui ont écrit fur le Jardinage,
en ont parlé comme d’une fourniture de
{alade ; car aprés tout, il femble que
cette plante ne f{oit pas d’une fi grande
conféquence , n’en déplaife au Sieur du
Pradel , qui vante {a bonté , & dit
« qu’on ne doit pas faillir de s’'accom-
» moder de chofes tant requifes; &
» parce quelle femble préférer les
» champs incultes aux foins du Jardi-
» nier ; car elle parolt dédaigneufe
» dans {a reprife ». Quand on veut
Fapprivoifer , fuivant Pexpreflion du

UIN.
Chap. L.
Conduite
du Pota-
ger.
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méme Auteur , comme je l'ai éprouvé
plus d’une fois, il eft done plus naturel,
quand on veut en manger , de la faire
chercher dans fon domicile , avant
quelle poulfe fa tige; car alors elle
welt plus bonne a manger,

Raiponces a. femer.

S1 Lon ne fe contente pas des rai-
ponces que la nature feme pour nous
en campagne , que le pays n’en pro-
duife pas autant qu’en cette Province,
ou enfin {i I'on eftime meilleures & plus
tendres celles qui font élevées dans les
Jardins, comme y étant mieux noutries,
on peut y en femer dans ce miois, dans
une terre fraiche & douce, & un peu
ombragée, afin de la fervir de fon goiit;
cai on la trouve pour l'ordinaire dans
les haies & les taillis plus communé-
ment qu'ailleurs

Comnie [a graine eft des plus fines,
elle demande beaucoup d’atrention de
la part du Semeur , pour qu’il n'en
jette point trop , qu’il la répande égale-
ment , qu'il la recouvre trés-pen de
terreau ou terre fine , & qu'il la tienne
fouvent -mouilide , julqua ce quelle
foit bien levée : aprés quoi, il fuffira
de la tenir nette, & de I'arvofer dans
les grandes {écherefles; on {& rapporte
3 {on génie pour tour le refte.
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Creffon en graine. A

. - "
L& creffon monte aifément , il poufle €hap. L.
. Conduite

une tige fubdivilée en petites branches; 3 "'p
elle s'éleve A la hauteur d’environ deux :r gl
pieds ; fes fommités & fes petites bran- =
ches fe garniffent de fleurs difpofées en

croix , blanches, ou drant fur le pur-

purin ; A ces fleurs, fuccede un fruic
prefque rond , applati , compofé de

deux panneaux & d’une membrane qui

- {¢pare ce fruit en deux loges , remplies

de femences prefque rondes, rouged-

tres, menues & d’un godt brilant.

Si Pon n’eft pas bien attentf 3 la
cueillette de cecte graine , on en perd
une partie , foit par la facilité qu’elle
a de fe déracher de la plante , foit par
le pillage gu’en font les oifeaux quien
font tres-friands , & qui préviennent
méme fa maruricé. Il faur donc arra-
cher les plantes qu’on a laiflé monter,
tout auffi-tor que les capfules commen-
cent 4 souvrir, & on les fait {écher 2
Pombre durant quelgues joursen lieude
fiireté: aprés quoi I’on en rerire aifément
la graine; elle fe conferve bonne 2 femer
pendant deux ans, Voyez Oétobre,

Soin de I'Eftragon.

11 faut {erfouir & farcler au beloin
Peftragon , ne pas lui laiffer defizer trop

B BADISCHE
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B===——long-temps de boire, fi I'on veut en

Juiw.
Chap. 1.
Comﬁ!i!e
dll Po;a_
ger.

avoir de tendre durant 'écé, & raler
les plantes fucceffivement de quinze en
quinze jours, {ans craindre que ce re-
tranchement les épuife ; elles n'en per-
dent pas Penvie de repoufler de nou-
veau julquaux gelées,

Conduite des Courgiers.

D axs le temps des chaleurs, il faue
ne pas épargner les arrofements aux
courgiers; ils doivent étre fréquents &
copieux , {i Fon veut que la plante
fruire,

11 doit y avoir en ce mois des courges
nouces : alors on pince la branche qui
les porte , un peu au deflus du fruic,
afin d’arcérer la feve , & de Pempécher
d’en produire de nouveau, qui {ouvent
fair couler le premier , & le defleche,
Par la méme raifon, il faut retrancher
les fecondes branches qui pourroient
naitre de la premiere, & faire une di-
verfion de feve également préjudiciable
aufruit déjd formé, fur lequel on doit
le plus comprer. Pour lui valoir méme
une nourriture plus abondante , fi les
branches des plantes {ont déja alongées
de cing ou {ix pieds, on jette quelques
pellerées de terre fur le nccud qui eft
avaar le fruit, & la branche jetant des

B T, S e
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racines , par-13 , elle en prend de noy-=—=—=—"
velles forces qu'elle communique au
fruit. On empéche aufli par-la que le %ha% J,e
vent ne déplace & ne rompe ces duo%c::__
branches. ger,

On les tient nets d’herbes dont ils
n’aiment pas la fociété ; on a de plus
le foin de les arrofer de temps en
temps : c’eft touc le foin qu’ils deman-
dent, quelle que {oir Pefpece

Le counrgier n’eft point foumis 3 a
taille comme le melon; on ne retran-
che que les petits bras ftériles, qu'on
poutroit , comme aux arbres , appeller
bois chiffon.

Culture des Concombres.

Les chadleurs de ce mois exigent
des arrolements rapp'ocl\és & plus
copieux pout 1{: concombre ; il a\me
Phumidicé , de fon naturel; fil'on veur
en avoir du fruic ; & mieux condi-
tionné & plus abondant , on ne lut
doit pas éure avare de Teau : fans fon
: fecours , il ne fauroit profiter comme
, il faut.

Aurefte, il n’en eft pas du concombre

comme du melon qui a un point de

matuucc dérerminé; il eﬂ: bon & tout
4ge; on peut le cueillir dés quil a la
vm[Tcux de deux pouces : fi I'on attend

BADISCHE .
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. qu’il foit gros, & en graine, il eft alors
Cl?: NI coriace & plein d’eau, outre que par-
Con‘;lpi;iié 13 on fe prive des produtions uleé-
du Pota- Fi€UTrES.

o 9 , d
i La qualité des Melons dépend de la a
culture de la Plante, g‘”

IL eft conftant que c’eft de la fagon e

de foigner une melonniere , plus que de

toutes les autres caufes, que dépendent 0

les qualités des fruits ; & 'on doirt &tre
perfuadé qu’une culture affidue & mé-
thodique eft un des principaux moyens
pour avoir d’excellents melons,

L’effer de cette perfuafion doit ani-
mer le Jardinier , & le porter A ne re.
fufer aucun des foins qui dépendent de

lui, Aprés avoir femé la graine, & élevé E

les jeunes plantes avec foin , il les taille, d

comme il a évé diten Avril; il les arrofe, el

fuivant les obfervations marquées en l

\ Mai ; il ne laifle {¢journer aucune mau- q

1 vaife herbe , encore moins dominer o

i dans fa melonniere ; il lui donne, an al

fi befoin , de petits labours de trois on i

, quatre pouces de prefondeur , prenant g
garde fur-tout de ne pas endommager

les racines des plantes; enfin , il sefforce f

de corriger les défectuofités des fruirs, ;

oude remédier aux maladiesdes plantes, ;

ainfi qu’on va le dire,

BADISCHE
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Diéfeduofités des Melons.

I1 arrive aflez fouvent que desmelons
deviennent contrefaits par des caufes
qu'on ignore , ou feulement par des
fantaifies de dame nature , qui quel-
quefois a fes quintes. Les jeunes H'u:'ts
paroiflent en vrais cornichons par leur
figure ; iis {ont crochus , ils ont leurs
cores mal divilées , & ils croiffent
inégalement dans leurs parties. Si la
plante a [uffilamment d’autres fruits
d’efpérance , il faut fupprimer ceux-ci,
& les aflocier avec les vrais cornichons
qu’on confit; mais fi le melonnier neft
point {urchargé , on eflaie de remédier
3 ce défaut naturel ; pour le tenter, on
fait quelques. coupures , avec la pointe
de la ferpette , fur la pattie affectée,
en lignestranfverfales 8 pen profondes,
{i le melon eft fimplement courbé , ce

ui le débride & facilite fon extenfion;
ou l'on fait de légeres incifions en croix
aux parties des melons autrement affec-
tés + ce corredif a quelquefois un bon
effet , mais non pas toujours.

On trouve encore quelquefois du
fruit qui vient avec une difpofition a
&rre mauvais fans reffource , on I'appelle
melon dur; on le connoit & {a forme
qui eft prefque ronde & d'un gros

Juiw,
Chap. L
Conduite
du Pota-
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g’i{:znl jamais rien. Quoiqu’il profite & grof-

148 ANNE'E CHAMIPETRE,
verd-noir, Cette efpece de fruit ne vaug

G e fiffe | il faut I'Oter pour qu’il en vienne
du Pota- d’autre : le bon fruit dojr &rre tird &

ger.

alongé lorfqu’il noue , & paroitre d’un
verd-clair & uni.

Melons qui crevent.

Lorlqu’d la {uite d’une forte (éche.
tefle, il Tuccede des pluies abondantes
qui tombent fur des melons qui appro-
chent de leur maturité , ces melons &
fendent & crevent: ce qui les désho-
nore extericurement 5 & en les éven-
tant, leur fait perdre Peflentiel de leur
bonté, Le mal eft caufé par une feve
que la pluie a rendue plus abondante
qu'a lordinaire ,-& qui, ne trouvant
point le paflage auffi libre qu’il lui con-
viendroit, force & oblige le melon de
crever par trop de dilatation. Il faur,
dans ces circonftances , &rre attentif
pour arréter le mal, fi 'on n’a pu le
prévenir; dés qu'on s'appergoit qu’il
commence , on déchire un pewla brans
che avec l'ongle ; deux pouces prés du
fruit : par ce moyen, qui {upprime une
partie des canaux de la tige, la feve
ne {e porte point {i abondamment dans
le fruit , & cefle d’y produire , ou

d‘augmenter le mal, Une trop grande
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mouillure ; dans de pareilles circon{- ===

, tanc:s , peut caufer le méme défordre; JU1IN.
" on y apporte aufli le méme remede, 1] Chap. I
il eft encore utile de couvrir le fruit, & gor?u:te
de le dérober pour quelques jours & la ;‘, o

vue du foleil, Bere

= !
Maladie des Melonnicrs.

St parmi des plantes vigoureufes, on
en voit qui dépériflent, il faut en vifiter
les racines : i quelque infee les a
coupées, c’eft {ans remede ; mais fi-leurs
extrémités {eulement fe wouvent chan-
cies par quelque fumier mal placé, ce
qui les empéche de s’acquitter de leurs
fonctions, il faut enfoncer le pied plus
3 avant dans la terre, il y repoufle de nou-
i velles racines du coué ou partie encore
{aine; ces nouvelles racines tiennent lien
des autres, & rétabliflent quelquefois la
plante,

o 5

La Nuile, ou Nielle.

Dans le printemps, des rofées ou
petites pluies froides tombant le matin,
entre - coupées de quelques rayons du
‘ {oleil , & d'un foleil pale , elles fe col-
b lent aux feuilles, aux tiges & au fruit,
: & les tachenr; il faut-alors; le:plutor
qu’on s'en appercoit, jeter de 'eau fur

BLB BADISCHE .
¢ LANDESBIBLIOTHEK Baden-Wiirttemberg



LANDESBIBLIOTHEK

e
Juin

sso  ANNEE CHAMPETRE,
tous ces endroits imprimés de cetre

elpece de venin ; fi cette légere lotion
Chap. L.

Conduite

ne le fait pas difparoitre, il faut couper

du Pota- fOUL €€ qui en eft attaqué : fans quoi

4

les taches , quoique petites , s'agran-
diflent bientét, corrompent la plante,
& vicient le fruit, le rendant amer au
point qu'on ne fauroit le manger.

Des Navers Napus ; & des Raves ,

Rnpa.

EN parlantdes raiforts, j’ai dit quon
devoit leur en conferver le nom, &
que pour ne point confondre les chofes,
il falloit appeller rave, la racine dont
il eft ici queftion , qui comprend encore
les navers. On les diftingue par ces deux
noms, & caule de quelque diverfité de

gure qu'on y remarque : diverfité qui
cependant ne conflitue point deux gen-
res; car les navets & les raves peu-
vent n'en faire qu’un, ainfi que difent
M. Duhamel (1) & Tourneforr (2).
En général , le navet eft d’une forme
plus alongée, & la rave eft plus groffe.

Cette plante appartient bien plus 2
la Ferme ob elle eft d’une fort grande
utilité , quau Potager, Cependant ,

(1) Elémentsd’ Agriculture, Tom, 11, P i7ts
(2) Tournefort, pag. 229,

Baden-Wiirttemberg



L

: Du Povpacgrs, 55+
lorfqu’on a un Jardin d’une certaine
¢tendue , il eft agréable de Pavoir fous IV 1.

la main, A caufe des différents ufages €hap. L

qu’on fait du naver pout la table. On guo"l?”"e
le mange en gras & enmaigre de beau- gor
coup de fagons. Quoiqu’on lui reproche

d’étre un peu venteux, il fert néanmoins

d’une nourriture fort {aine.

Efpeces de Nayets.

LEs Auteurs qui ont éerit fur les
navets, en admettent beaucoup d’efpe-
ces; mais ces efpeces, felon eux, ne
font exaltement que des variéeés dont
5 le golr & la figure ne different que
[ relativement au pays de leur naiffance,
’ & au terrein qui les a nourris. 1l en eft
detous , ce que le Spectacle de la Nature
dit des petits navets de Champagne,
i qu'ils font les plus eftimés; mais que
¥ femés ailleurs, ils n’ont plus le méme

| goiit ¥, Ainfi, eu égard a ces raifons,
je conviendrois qu'on peut en admettre
tant d’efpeces quwon voudra, pourvi
qu’on ne défapprouve pas que je n’en
reconnoifle que trois bien diftinétes.

1 Le jaune , wapus fativa, radice luted,
feu buxed. C. B. Pin, 95. Tournef, 229,
Ce navet eft aflez gros; il eft tendre

% TomeII, Entretien X, pag. 242.
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=& d’une f{aveur fort agréable. Seroit-ce
J,U’N‘I le navet beaucoup vanté par M. de
écl:l‘lﬁlte Combe , qui le dit originaire d’Alle-
du Pota- MAgNE? Le notre r:{u moms_hu eft fra:‘t
ger. {emblable ; car, ainfi que l'autre, il a
{a chair jaune comme certaines carottes,
eft fort tendre , & moins [ouvent véreux

que les autres,
Celui qui vient aprés, eft le navet
#noir ou gris , car {a couleur eft indiffé-
remment plus ou moins chargée; il eft
nomm¢é par nos deux Botaniftes, #apus
fativa 5 vadice nigrd : ce n'eft du moins
que la peau qui cft de cette couleyr.
Sa forme eft aflez alongée , & il eft
préférable au blanc, fur qui il a Pavan-
tage que {on gouteft un peu plus relevé;
mais 1l a le défaut d*étre moins tendre,
&, par habitude , fujet & étre véreux. '
Le navet blanc, napus fativa , radice
alba ; qui eft le plus commun & le plus
fade, a la peau fort blanche , la chair
douce & tendre; fon goiit, quoique
aflez bon , eft communément un peu
fade , & ne prend de pointe que par
la qualité du terrein ou on I'éleve, Ce
navet eft celui des trois qui a le plus
d’affinicé avec la rave , & qui eft com-
munément le plus connu dans les cam-

pagnes.

Ces caraceres tirés de la couleur, font
plus fenfibles que ceux qu’on étab!ir‘git
fur
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f0r certains goiits & certaines formes

qui varient, ou difparoiffent ordinajre. J U1N.
ment dans les navets. Au moindre char. Chap. I
gement de terrein, ils prennent air dy d:n;m;f
pays, & wompent tout I'art du Jardinier ger. e
qui voudroit les en empécher, Cleft

ainfi que dans les terres grafles les na.
vets acquierent un gout amer, & qu’en
Hollande ils ont prefque tous ce gofit
amer, au rapport de I’ Auteur des Agreé-
ments de la Campagne , page 350,

Defeription du Nayet.

L 4 plante & la racine portent le
méme nom ; leur durée eft d’une année,
Le navet ne craint point le froid autanc
que les raves,

La racine qui eft la feule partie utile ;
que I'on mange ordinairement, eft de
forme, de groffeur & de couleur diffz.
rentes, fuivant efpece; fa feuille eft
un peu alongée, découpée plus ou moins
profondément , quelquefois méme jul-
qua la nervure du milien , rude au
toucher, d’un gros verd foncé, fon goit
eft piquant; elle fe tapit par terre, 1
s'éleve d’entre fes feuilles des tiges qui
ont deux ou trois pieds de hauteur,
liffes, divifées en rameaux, qui (e char-
gent de fleurs de couleur jaune , & quel-
quefois blanche , compolées de quatre

Tome 11, Aa
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554 3
e—=——prales , difpofées en croix, [ortant
Jui¥. dun calice qui eft fupporté par une

Chap. L
Gonduite -
du Pota- -

er.

queue longue ; la fleur érant pailée, le
il devient une filique longue d’en-
yiron un pouce, ronde , compofée de
deux panneaux appuyés fur le bord
d’une cloifon mitoyenne , & qui divife
1a filique en deux loges, contenant les
{emences prefque rondes, & de couleur
brune ; cetie cloifon eft terminée pat
une corine de matiere fpongieule.
J°ai fait femer ici des navets de Vau-
girard , desynavets de Meaux , des na-
vets de Paris, ou d’autres lieux renom-
més de cette Province ; tousont changé
leut qualité locale & la feconde généra-
tion , & m’ont perfuadé de me fixer
aux trois efpeces dont jai fait mention,
parce qu'elles ont chez nous plus coni-
tamment per{évéré dans leur érat : ce
w'eft pas que la démangeaifon du chan-
gement ne leur foit aufli par fois venue,
de forte que quelques-uns des navets
gris {ont devenus blancs , & les jaunes
ont affe@é Pampleur des raves; mais
alors i’ai pris le parti de bannir ces
volages , & 7ai échangé la femence
avec des correfpondants aflurés,
Freifier, ingénieux Voyageur, page 70
de la Relation de [on Foyage aux cites du
Chily & du Péron , rapporte que tous
les [égumes que nous ayons, y viennent
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en abondance, & prelque fans

des navets, des topinambours | de Ja d
chicorée-de deux elpeces, &ec.

Navets @ femer.

On peat voir'en Mars ce qui eft die
des navets précoces : les rifques’ qu'ils
ont alors A courir ne: fone pas’ {i' ordi-
naires , fi 'on ne  feme que dans ce
mois ; il% font moins dévaflés par les
infectes qui ont déji commencé 3 dif~
paroitre en ce temps , mais ils ont 3
redouter la féchere(le de |a faifon ; &
s'ils ne font pas arrofés fréquemment,
ils fe cordent, deviennert piquants &
diverfement tarés'; c'eft pourquoi I'on
en {eme peu chaque fois,

Comme la levée des navers & des
raves n’eflt pas toujours certaine e
méme eft fore douteufe en ceree faifon
a caule de la {écherefle > il faur choifir,,
pour les {emer, un temps difpofé 3 la
pluie , ou deux ou trois jours aprés une
pluie fuffifante, ou arrofer le terrein ,
& laifer un peu refluyer la terre avans
de Penfemencer, Quand les navets n’ont
levé que par cantons, malgré le (oin

qu'on a-pris deé’ répandie également Ia
graine , & felon que quelques veities
Aa ij

: peine; =——s
il yen a méme qut croiflent dans les Ju 1w,
campagnes , fans les caltivers comme Chap. I.
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Pz du rerrein font plus ou moins humec-
Chap. L tées, il faut alors jeter de la nouvelle
Cohdicie {emence aux endroits vuides, & len- 1

e i =

dit'Pota. terrer avec le rateau , ou par un petit ¢
geér. binage. On ne doit pas les femer trop P
épais, ni trop clairs ; & sils levent trop §
dru, on les éclaircira dans la fuite, 2
lorfque les plantes ont deux ou trois
fenilles chacune , & qu’elles pourroient
{e nuire mutuellement par lenr top
grand nombre , de forte qu’il y ait pour

le micux trois pouces d’intervalle d'une
plante a Pautre,

Cet éloignement fuffit en ce pays, ol
les petits navets font les plus eftimés
pour la table; & nous n’en attendons P
point qui pefent chacun de feize a dix-
neuf livres , comme ceux dont parle ;
M. Duhamel, qui dit que 'on peut g
compter que , I'un portant l'autre , les d
navets peferont douze livres, quand ils
feront dans une bonne terre & cultivés
fuivant la nouvelle méthode ¥, i

Creflon dean en graine.

il Cr n'eft guere 'ufage de femer le o
creflon d’ean, on le replante bien plus
fouvent par la facilité qu'il y a de sen

* Traité de la Culture des Terres , 8.
Tom, I, Chy X1V, pag. 170,
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procurer , & par celle qu'il a de 're. =—=
prendre dans les endroics aquatiques; J UIN.
1l eft cependant i propos d’avertir cenx. C1ep: I-

9 i ~ Conduite
qui voudront en cueillic s> que cette du Pota__

graine eft mire en ce mois, & quelle gor,
s'échappe aifément , fi 'on welt pas
attentif & {a marurité,

Tontures,

Av commencerment de ce mois, on
tond les bordures qui ont déjd erl. Pour
cela, Pon fe fert du croiffant ou des
cifeaux , felon la force des plantes, &
felon Padreffe du Jardinier. Il ne faur
pas tondre le buis nouvellement planté,

Mais {i 4 la fin du mois précédent on
avoit manqué de rondre les arbriffeaux,
qui fe tronvent dans le Potager pour {2
décoration , on le faic & préfent, fans
différer , afin quiils puiflent repoufler
avant 'automne. On tond 3 propos ,
aprés un temps de pluie,

 Poiree.
Ox peut refemer de la poirée durant
tout le mois ot elle a-manqué.

Pommes d’ amonr,

Les pommes d’amour femées le 11 ;
teplantees le 15 Juillet, en fruit 3 la mi-
Septembre , viennent & propos pour
Aa iij
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-'———J = prolonger la durée des autres’, qui, ¥
C;Jal Ni femées plutot ; font maintenant en ‘érar ¢
P - d'érre replantées, & portent leur fruit a
Conduite K £ |
du Pota- & la fin de Juiller, ou au commence- (

ger. ment d’Aout, :

Des Carottes.

S1 Pon aime les ‘carottes jeunes &
tendres, on peut en {femer dans ce mbis,
qui {uccéderont a; celles gulon a femées
au printemps , ou qui ferviront au
printemps prochain,

Labours du Potager.

Tows les endioits du Potager qui
{e trouvent vuides , doivent écre fra-
vaillés dans ce mois, & I’on doit {er-
fouir ceux gui doivent I’&tre. Les terres
fortes & humides font labourables dans
un temps fec; les terres légeres deman.
dent d’érre travaillées aprés une pluie,
ou trés-peu devant,

Ayis.

L s mois d’¢téont plufieurs travaux
communs qui peuvent par conféquent
éure tranfporrés d’un mois 3 I'zutre
{ans un inconveénient confidérable : ce

idépendidesiniutionites Tardind de
quidepend des ituationsdes Jardins de

52
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Poecupation du Jardinier , & du temps ===

qu’il fait dans ce mois. Ainfi I'on ne 'riU”"-

doit pas regarder comme une etreur g;iﬁlic
capitale, quan(’{ onn’aura pointexécuté g pora-
2 point nomme ce qui eft prefcric dans ger. ;

r quelgu’un de ces mois de chaleur , &

qu’oh l'aura renvoyé i un aurre, Cet

avis néanmoins, qui n’eft que pour la

& confolation des Jardiniers , ne doit

point leur infpiver des doutes fur ce

qu'on a en général confeillé¢ & réglé

a des époques plus que fur une efpgé-

rance réfléchie.
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