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CHAPITREPREMIER .

Augt-duit CONDPUITESB OUDU POTACE K.

Des Laitlles .

ren ce mois qu ' on r &colte les
gramnes de quelques laitues . Quelqueſoin quꝰon ait pris pour navoir que de
bonnes eſpeces , ſi Lon veut ſe les per -
Petuer il faut encore choiſir celles qui

ndons ont le mieux conſervè leur franchiſe ;J, polt car ſouvent elles dégénerent . On les
ech laiſſe grainer en place , ſi celles qu ' on800 a choiſies ſont d ' une mẽme eſpece , ſans

quoi on lẽes enleve avec une bonne
motte , pour les mettre grainer ſolitai -
res ; ce qu ' elles feront à la ſin du mois ,
du dans le commencementd 'Aoũt. Cette
ſeparation deſpece n' eſt rien moins
qu ' indiffẽrente . Pour èviter le mèlangedes pouſſieres , les amateurs qui vou -
dront connoſtre le pouvoir efficacè de
ces pouſſieres , peuvent conſulter les
Tranſactions Philoſophiques de Fannçe
1703 , N & . 287 , & 1712 . Le Spectacle

de la Nature , Tome I , entretien 14 ;
Aoοuαννelles Obſervations Phhyſiques , &
Pratiques , par Bralley , Tomè I , chap . 2.
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ANNEE CHANMPDETRNE .

aunal Economique , Novembre 1752 :

JuiLLET .
Chap . I .

Conduite
du Pota -

ger .

Caroli Linnai amænitates Academiæ ,

Jom . J , ſponſalia plantarum , &c .

Je puis ajouter que je n' ai jamais

plus trouvẽ de confuſion dans les

eſpeces de mes laitues qu ' une année

que le Jardinier , voulant en renouveller

toutes les graines pendant mon abſence ,

lanta en entier une planche conſidé -

rable de ſeules laitues bien choiſies ,

& diſtinctes par rangées . Cette diſtinc -

tion ne fut bien réelle que pour les

plantes mereés ; car les graines qu' elles
produiſirent , mélangées par la confu -

ſion des pouſſieres , ne donnerent que

des eſpeces tros: altérees. Cette obſe

vation eſt répetée comme eſſentielle ,

ec dans la fuppoſition quon ne lit

chaque mois que dans ſa ſaiſon ,

Solltenir Ies Laitues quli grainent .

pouR Eviter le mẽme inconvẽnient ,

& pour ne pas ſe tromper , on mettra

au pied de chaque laitue un bat

ou baguette , avec une marqué . Ges

baguettes ſerviront encore XF attacher

les montants pour qu' ils ne ſoient point

fatigués des vents . II faut en mém - ⸗

temps nettoyer les plantes de tontes le.

feuilles inutiles , qui retiennent la ſev

dans le pied , & qui en pourriſſant



DU POTAEE R.
communiquent quelquefois leur co .
ruption à la tige , ſur - tout dans les
annẽes pluvieuſes . Cettè Attenkiog Si
garde principalement les grolles laitues .

Couxs les oiſeaux , & en particulierles chardonnerets ſont friands de cette
Sraine , il ne faut pas attendre que

dand arrachier les Lattiles .

Conduite
du Pota -
ger .

rous les petits boutons od elle eſt ren -
fermée s ' ouvrent , on en perdroit la
meilleure partie ; mais deès que la plu -
Part des fleurs ſont paſſces , vous arra -
cherez la plante , laiſſant contre ſesracines la terre qu' elles entraineront ,& vous les acotterez2 debout , en lieu de
ſüretéẽ ; mais expoſees au grand air &
au ſoleil , mème pour y laiſſer mürir
pleinement la graine . Quand elle pa -roitra bien ſeche vous la froĩſſerez entre
les mains , & battrez la plante avec
un baͤton ; vous criblerez la graine , &la nettoĩcrez dè ſa bale „ & la ſerrerez ,
Eparant exactement chaque eſpece .

Comment ſemer les Laitiles .

AVYANT conſeillé de ſemer deslaitues tous les quinze jours , durant la
belle ſaiſon , pour avoir toujours du
plant bon à treplanter , je dois averti⸗

Alij
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JoIIIET . exigent en certain te

Chap . I.
Conduite

6 ANNHEE CHAMPETRF .

culiers que ſes ſemailles

mps . Quand leés

font ſentir , la
grandes chaleurs ſe

Iquefois dans la
graine sechauffe que

du Pota-Pota·
erre , & ne leve pas . Pour empécher

ger .
cet inconvénient , il faut avoir ſoin de

mouiller tous les ſoirs Lemplacement
ſemé , mais mieux encore , 11 faut ,

auſſi . cõt qu on a ſemè couvrir la place

avec quelques paillaſſons, caniſſes ou

branchages darbre , que on möõte

point , & pardeſſus leſquels on arroſe ,

juſquꝰà ce que les graines commencent

à lever . Dès qu ' on s ' en appergœoſt , on

oᷣte les couvertures au coucher du ſoleil ,

pour que Pair de la nuit endurciſſe un

peu le nouveau plant , & on le recouvre

le matin , avant que le ſoleil ſe leve :

Lon continue ainſi juſqu ' à ce que la

pépiniere ſoit un peu fortifiée . Cette

Pratique eſt pour ce mois & les deux

fuivants , & pour toutes les ſemences

de ce temps .

Des Porreailæ .

L' uritrrf qu' il y a d ' en avoir qui
ſe ſuccedent , engage à continuer d ' en

planter . Voyes en Mai la fagon de le faire .

Des Oignons poiir ſervir en verdure .

Son veut avoir de petits oignons
23 5 7˙ —

Pplus hàtifs en verdure , pour sen ſervir

SD

ſe
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DVPOTACER . 7
à differents uſages , on peut en ſeme :
des Fentrée de ce Mois , comme il JIILEr .
eſt marquè en Aoũt ; mais qu ' on n ' ou - Chap . I .
blie point que ce qu ' on ſemè ainſi 5Lavance , ne doit łtre que pour des 5 82 —
deſtinations moins conſidérables ; car Sᷣr-.

ce plant eſt ſujet à monter en graine ,
ſi on le gardoit au - delà des premiers
mois du printemps .

Oignons mũürs .

Lokscvοa des planches d' Oignons
mürs , on les tire de terre , ainſi qu ' il
eſt marquè au mois prẽcẽdent .

Cboule .

On ſeme dans ce moĩs & dans celui
d ' Aoũt , encore la Ciboule annuelle ;
car la vivace ne graine pas : mais il
faut la munir en ſon temps contre la
froidure , qui ſouvent la fait périr .Pourvu qu' elle rẽſiſte aux gelées , elle
eſt au printemps de plus de duréc queLancienne qui montè de bonne heureen graine .

Des Eeſialotes .

LESs Echalotes dernieres plantées ,ne ſont , quelquefois pas plutët mũres ,& en stat d ' ètre arrachées . Voye au
nois proc eldent comment on doit le faire .

A iv
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K ANNEE CHANMDETNE .

Ail commun , & Ail d Eſpagne .

Lonsdux la tige de Lail jaunit &

commencè à ſecher , il faut le lever

de terre par un temps ſec . On treſſe les

aulx , ou on les attache par bottes , &

on les met pendant quelque temps au

ſoleil , pour qu' ils ſe conſærveit mieux

en hiver . C' eſt tout le ſoin que de -

mande P' ail cõmmun ; celui que de -

mande de plus Fail d Eſpagne , ceſt

de laiſſer acquẽrir unè parfaite matu -

rité à ſes graines , à qui L' on donne

le nom particulier de Rocambole ; leur

maturitẽ eſt quelquefois differée juſ -
ques en Aoüt , ſuivant les ſaiſons ; mais

nous navons point , du moins je ne

connois pas Leſpece d' ail dont parle
ainſi Ticophraſte . „ II y a difference

entre les aulx , en ce que les uns ſont

„ plutõt mürs que les autres ; car les

„ aulx dits Hàtiveaux ne demeurent

gque ſoĩxante jours à mũrir . Hſſtoire

generale des Hlantes , par Dalechamp ;

Tome II , pag . 417 .

Chouæ giui grainent .

Lxs choux de Fannée précédente ;
réſervẽs pour en conſerver Feſpece ,

qui ne ſe perpẽtue que par la graine ,



DUu POYASRER .
la produiſent ordinairement en ce moĩs .

deſe perpetuent que par la graine , Ceſt
que L' on nè connoit ici que la graine
qui ſerve en cela . Il wen eſt pas comme ger.dans les Isles de FAmérique , où les
choux ſe multiplient par boutures , ainſi
que nous Papprend le Here Labat dans
Ia Relation de ſes Voyages , pag . 125 .Voici ſes termes : I es choux pommẽs2. viennent en perfection ; il ſuffit d ' en

avoir un ſeul pour peupler en peu„ de temps un Jardin barce que
* duand il eſt coupé , ſa tige pouſſe

beaucoup de rejetons on les arra -
„ » che P' un apres lautre en dèchirant
un peu Lecorce de la tige ; on les
met en terre , & en quatre mois ils

produiſent de très - beaux choux , bien
„ Fpommès . La tige de ceux ci en pro -„ duit d' autres , ſans qu ' il ſoit jamais„ beſoin d ' en ſemer Pen avois bordè

tout le tour de mon Jardin &.
Lon a vu comment il fallot : con -

duire les choux juſqu ' æ leur graine ;
je dirai maintenant , que pour arracher
les plantes , il ne faut pas attendre la
maturitẽ de toutes les ſil qucs . Des que
quelques - unes Souvrent d' elles - memes,on coupe le pied & on Lexpoſe debout ;

R

2

*

2

8.8

E

au ſoleil , en lieu ſur . Quand toute la
Plante paroit ſeche , on la bat , On la

V5*

E
33 IIILET .Au reſte , quand je dis que les choux IVIIIET



10 ANNESES CHAMPETRE .

groiſſe pour en dẽtacher la graine , on

JvirET .ja laiſſe eſſorer avant ꝗ de Lenfermer
CidL .

aiſſe eſſorer avant que de Lenfermer .

Conduite
du Pota -

ger .

Durèe de la graine en yaleur .

ETAxr ainſi bien müre & bien aoũ -

tée „la graine ſe conſerve bonne & en

etat d ' łtre ſemée huit ou dix ans ; plus

vieille , elle ne leve plus , ce qui eſt

mieux averé que Popinion de ceux qui

veulent qu ' elle produiſe des raves ou

des navets , ou qui diſent qu ' on doit

garder cette graine deux ans avant que

d ' en faire ufage . Je ai point vériſié
la premiere de ces opinions ; mais contre

la ſeconde , jᷣai ſemè de graine à peine

recoltèe , elle a fait comme les autres ;

& eſt bien venue .

Cpoiæ de la graine de Cnollæ.

QuAup on cherche le mieux dans

les graines , il faut diſtinguer les quali -

16s de celle de ſes choux , préférer la

premiere müre , & crue ſur le montant

du milieu ; il eſt aiſe de ſentir , ſaus

beaucoup de diſcuſſion , que Ia préfé -

rence eſt due à la graine qui mürit la

premiere , elle Seſt perfectionnẽe ; & A

celle de la maitreſſe tige , où la direc -

tion de la ſeve fait paſſer plus de

ſecours .

50
ſe co

precs
Pout

Les

13



DUPDTA EA . 11

Cioliæ - Fleurs qui Pomment mal . d
JuiELEr .S1 les choux - fleurs & cabus ont ete Chap . I .

ſoigneuſement cultivés , on doit en Coaduite
avom à manger , ſur - tout des cabus . du Pota -
Quant aux choux - fleurs , ils ſont moin . Ber .
cSommunément bons en cette ſaiſon ,& ils nousrẽuſſiſſent mieux en automne .Je dirai cependant , Pour qui en
eleve , que ſi les pommes viennent peti -
tes , & que les grains 5parpillent ,ce qui denote qu' ils veulent monter en
graine , il faut lier les grandes feuillesſur la pomme , les arroſer largement ,ſoulever méme tant ſoit peu la plante
pour lui õter d ' une vigueur dont elle
abuſe , & finalement à defaut de reuſ .
ſite deè ces moyens , afſin de fixer ces
volontaires , on les arrachè en motte
& on les tranſplante à lombre , ou à
la ſerre , enterrant toute la tige juſqu ' àla pomme , elle acheve Ià de ſe former, ;& durera plus long - temps .

Des Epinards .
Pounx les ẽpinards de ce mois il faut

ſe conformer à Lobſervation du mois
prẽcẽdent, , ſoit pour en ſemer , ſoitK
pour en récolter la graine .

Des Ralforts , rłcolte de leur graine .
Vens la fin de ce mois , lorſque les

A vj



I2 ANNEEP CHAMDETRxR .

aaiforts deſtinés à grainer ont la plus

JuiLLEI .

Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .

grandè partie de leurs coſſes jaunes ,
& quꝰen les ouvrant on trouve les grains
bien colorés , on atrache les plantes ,

on les expoſe au ſole l durant quelques

jours , pour 5 achever de mürir hors

dinſulteè des oiſeaux & des rats , on en

fait enſuite la récolte . LEcole du Po -

tager trouve , par experience , un grand
avantage à garder ces plantes avec leur

fruit , pour ne les battre qu ' au beſoin .

Je ſouſcris volontiers à cette remarqueʒ

mais chez bien des Jardiniers , Fem -

barras de Fentrepbt décidera pour la

célérité de la récolte .

Ces graines amaſſées à propos ; , &

gardes convenablement , nèe perdent
rien de leur valeur , & ſe conſervemt

bonnes à ſemer , au moins pendant
dix ans , lles ſont rondes , médiocre -

ment groſſes & dun rouge tirant ſur

le minime , ſur tout après une anne .

Quoique les chaleurs de Hts ſolent

prẽ judiciables aux Raiforts , ſi Pon en

deſire , on peut en ſemer au haſard ,

dans les planches , ou leur deſtiner des

abris tels qu' ils ont été ptopoſes au

mois de Juin . Semés le 8 bons à

cueillir à Pentrée d ' Aoùt .

Radis .

Ox ſeme les radis dEtẽ , marquẽs



BPüsttbonrsex .
1

en Avril ainſi
que

les radis gros noirs
8 5 1 7& les blancs dehiver , mentionnés au

mois prẽcẽdent .
Semez des radis de tous les mois ,J

le 17 , bons à la mi - Aoüt .

Pois d grainer .

Oxsr r
à prẽſent quꝰ on rẽcolte lespois , plus ordinairement

que dans le
autres mois ʒon les deſtine ouà ètre
ou pour la proviſion ; Pon trouveta en
Octobre , le moyen de conſerver les
uns & les

autres , pour qu' ils ne ſoĩent

point gàtẽs des inſectes , qui les dévo -
rent quand on recueille , & quon
les garde ſans prẽcaution . Lon ajoutera
dependant, ici , des pr Ealables qui ne

ont point indifférents à la ſemence

ꝗqu' on Veut avol 1L bi
8

condi tionnẽc.
On deſtinera exprès quelque planche

on por ion 5 planche , à ſaquelle on
ne touchera point , pour y laiſſer mũrir
les gouſſes ou coſſes , qui Sy formeront
micus In⸗ avam point Etẽ fatiguces par
la cuel Uette des autres ; il n' eſt point
nécelſaire Catte 740 que les grainsſoient touca fait ſecs

pour
les recueillir ;

des que la toſſe jaunit , dueique 1 PDis1ſoit encore verd, on peut les arracht
5 3ils achevent de murir 8 Es au ſoleil .

I convient encore d' oter de ces
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14 ANNEE CHAMPYETRF .

gaauches , toute plante qui dégenere ;
JolrEr . ce changement sannonce , comme on

Hüen a dit , par la vigueur du bois , par les

du Pota - fleurs tardives , qui manquent tout. -à-
fait , ou qui changent de couleur .

Durèe des Pois d ſemer .

Les poĩs de toutes eſpeces ſont très - en

Etat dꝰ&tre ſemès pendant deux annẽes ,

ils commencent à perdre de leur feé-

condité , dès la troiſieme , & gardẽs

plus long - temps , ils ne levent qu ' en

partie , ou point du tout . Ces bornes

de durée pourroient ſe reculer , ſi l ' on

gardoit les pois dans leurs coſſes , pour

ne les en tirer que quand on eſt prét à

les ſemer ; mais ſi L' on ſeme des pois
de plus d ' un an , il faut les mettre au

moins huit jours plutõt que ceux de la

meéme année , pour les avoir en mème

temps .
Feves .

C ' Esr encore le temps de la matu -

ritẽ de quelques feves ſemẽes plus tardʒ
on ne le preſſe point cependant de les

cueillir avant que les coſſes ſoient tout -

A“ fait deſſéchées . Suivant la quantité
qu ' on en a , on les bat , on les foule

ds qu ' on les a recueillies ; car tout le

monde ma pas des logements aſſea



DUDorsernRn . 15
vaſtes pour les y conſerver avec leu
paille , ainſi que le conſeille un Autèur UTkx .
daus le Journal Economique de 1757 83135
diſant que c ' eſt un moyen de préſerver A1 P06
des hannetons x qui les percent preſque ger .
toutes , & leur font par :là un tort con -
ſidérable . D' ailleurs , ajoute - t - il , les
feves reſtant enveloppẽes dans leurs

gouſſes , ne peuvent pas SEchauffer , &

fermenter , comme ſi elles étoient en
tas toutes ẽgrainẽes , d ' où il arrive que
les Sufs que ces inſectes ont dẽpoſes
dans le temps qu' elles étoient encore
tendres , ne peuvent pas éclorre faute
de chaleur , & d ' une humidité ſuffi -

ſante , au lieu que ſi elles étoient en

pile , elles fermenteroient . Preſque tous
les lègumes , ſur - tout les feves , & les

pois , ſont ſujets à ce danger , & les

premiers cueillis le ſont encore plus que
les autres , parce que les tardifs ſont
récoltés dans une ſaiſon oð la chaleur
de Fair n' eſt plus ſi vive , & lorſque la
fraicheur des nuits empẽche qu iꝯls puiſ -
ſent fermenter . C' eſt par une raiſon
ſemblable que des lẽgumes portés à
la cave après les avoir battus , n ' y

* Si lAuteur avoit lu Linnæus , il nappelle -
roit pas ſiannetons VLinſecte avide & deſtructeur
des lẽegumes . Voyen la note rapportèe au mois
d' Octobre , article des ſeves .
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deviennent point verreux , tandis que
1. d ' autres portés en mëme - temps dans

Condlite un grenier ,
ſont tous piquẽs des vers ,

du Pota . Si l ' on n ' a pas une grande quantitè

de legume qu ' on veuille ſouſtraire 0

la voracité du charanſon , qui perce

les grains avec ſa trompe , petite , mais

aigué , & qui en dévore la ſubſtance

la plus pure , & ne laiſſe que le ſon

ou l ' écorce au maitre ; mélez à ce

gume , dans le tas & à la ſurface ,
dès fleurs rẽcentes de ſureau ; ſon odeur

met en fuite Finſecte deſtructeur ; elle

chaſſe auſſi la chenille , la mite & la

teigne .
Voyes differentes fagons de preſerver ces

IAuntes des inſectes , au mois de Sep -
tembre , article des pois .

Hohes encote ce qui eſt dit des feves ,
au mois d ' Octobre .

Ser .

Des Cardons .

Læs cardons quĩ ont paſſe lᷣhiver en

place, ſans quon les ait fait blanchir ,

ſe ſont déjà , en ce mois , éleves de

quatre ou cinꝗ pans , & forme

bout de leur tige , diviſẽe en b

des pommesou tëtes ; elles ſont , er

que ſorte , femblables au fruit des

artichauts . Cette pomme étale dabord

un bouquet de fleurs bleudtres , ſur des
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embryons „ Aul ſe changent chacun n . . . . ———
une ſemence oblongue , liſſe & ver - ToiIILEr .
GAcre res de la groſſeur d ' unChap . I.ätre „ à peu près de la groſſeur d' un Chap. I.

rain de frome arquèée de petits Conduitegrain de froments marquée de petits Jop5 1 * Ota -traits noits daus ſa longucur , & ſur -
R —

montẽe dlaigrettes . Cætte fleur cueil - B.

lie en bon ( tat , ſert à cailler le lait ,
ainſi qu' il ſera dit en traitant de la
Ferme . La graine ſe récolte quand la
fleur a paſſè , & que la tete eſt parfai -
te ment ſeche ; on ne riſque rien à dif⸗-
ferer ; car les graines ſont en ſureté
dans leur loge , & Sen déplacent rare -
ment , ſi on ne les en retire .

Pour que cette graine ſoit mieux
nourrie , il ne faut pas laiſſer aux
plantes toutes les tètes qui paroiſſent
d ' abord , on abat les moindres , & on
ne réſcrve que les plus fortes ; on à
ſoin encore de pencher un peu ces tètes ,
ſi le temps eſt trop pluvieux lorſque les
graines ſont formées , pour éviter que
Leau ne les pourriſſe .

La graine reſtant dans ſa matrice ,
ſe conſerve beaucoup plus long - temps
que ſi elle en ẽtoit ſẽparèe à la fécolte .
Elle peut ètre ſemée , juſqu ' à dix ans .
La Quintinie abrege un peu cette durèe ;
mais non pas comme lAuteur d ' un petit
livret intitulé , Iuſtructions poun bien
Jardiner . Auteur peu fidelle , qui pré -
tendant determiner combien d anndes
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ehneune une ſemeßce bonne , regle ces
J0IILII .

Chap . I
Conduite
du Pola -

ger .

annẽes à ſa fantaiſie , ou par ignorance ;
i dit que la grainè de cardon neſt bonne

qu ' un an , il n' eſt pas véridiquè gëné -
ralement dans tout ce catalogue , Lu -

ſage des pieds qui ont donné des

graines , neſt pas bornsé à une fois ;
on établit meme , que plus ils vieil⸗

liſſent , meilleure eſt la graine qu' ils

rapportent , & qu' ils peuvent ſubſiſter

huit à dix ans également féconds ,

pourvu qu ' on le ſolgne un pen contre

les accidents de Chiver , & Pattaque
des animaux .

Des Haricots .

C' ss7T le temps de la maturité des

haricots ; elle varie , ſuivant leurs eſpeces ,
& le temps auquel ils ont été ſemés ;
en genéral , il faut attendre pour les

récolter , que la plante ait perdu ſes

feuilles , & que les gouſſes ſoient par -
faitement ſeches : on arrache alors la

plante , choiſiſſant pour cela un temps
ſec ; ſi Veſpece donne ſes fruits mürs par
intervalles , ne ſechant que les uns après
les autres , comme fait le haricot d Eſ -

pagne , & le haricot preſque rond , d ' un

rouge brun , ou couleur de marron ,
avec quelques petites marques plus clai -

res , dont I ' cœil eſt blanc , & qui porte
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beaucoup , on aura ſoin de cueilli .
les gouſſes à meſure qu' elles auront JVirTkEr .

acquis leur perfection , ſans quoi Lon Chap . I.
riſque d ' en perdre beaucoup , contre .
la terre , ſur - tout ſi les plantes nEtoient

1½
er .

pas ramées . 8

Haricots gardes pour ſemer .
CE légume , ſi ſatisfaiſant pour

Thomme , n ' eſt pas au goũt d ' aucun
des inſectes qui dèvorent les autres , &

ſi on le gardoit dans ſon étui , comme
Lon a conſeilléè de garder les feves ,
à ceux qui pouvoient le faire , ce
ne ſeroit pas pour les defendre de la
voracitè de ces ennemis , mais pour
conſerver ſa vertu productrice , que
pluſieurs eſpeces perdent au bout de
deux ans , après leſquels une partie
manque de lever , ou quelquefois ne
leve point du tout .

Haricots qu' on ſeme .

Ox peut ſemer en ce mois diffẽrents
Haricots .

Haricots blancs communs , ſemès le

95 récoltés à la fin d ' Octobre .
Haricots d' Indes , ſemès le 165 levés

le 24 , mürs àA la fin de Novembre .
Haricots du Caire , ſemés le 16 ,
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bons à manger à la mi- Septembre ,
11 1

ayant parfaitement rẽſiſtẽ à la ſèchereſſe .

S Haricots nains , ſemés le 25 , levés

da Pota - dans ſix jours , bons à la fin de 0

ger. Septembre .
Tous ces haricots , & pluſieurs autres

qu ' on ne nomme pas , ſervent ordi -

nairement depuis le commencement
de Septembre , juſqu ' à ce que le froid

leur nuiſe .

Alleliya .

Qvoi qu ' on ait dit en Mars que

Lalleluya reſiſtoit aſſez à la ſechereſſe ,
il ſe trouve bien , cependant , quand
on lui donne un peu d ' eau , durant

les chaleurs . Cette plantè produit alors

plus abondamment , & ſa verdure eſt

Plus tendre . men

De LAnis .

8˙11 ſe trouve de la graine müi

on la rẽcolte avec attention preſcrite
au mois prochain .

De LArrochie . l

en
§ 9 l ' on ma point encore recueilli

la graine d ' arroche , on la recueille

maintenant avec l ' attention marquèe 0
au mois précedent . Cune
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Cette graine eſt extrẽmement plat

& mince , ronde & rouſlätre , elle eſt UITILExr.

diligente à lever .

Des Artichiauts pour graine .

Or deſtine en ce temps les artichauts
pour les laiſſer grainer , & on y retran -
che une partie des fruits derniers venus ,
afin que la graine ſoiĩt mieux condition -
nẽe , & mieux nourrie , recevant plus de
ſeve . Si le temps eſt à la pluie il faut
Cviter que Peau ne s ' y introduiſe & ne
gate la graine ; pour cela on attache ces
pommes réſervées , à des &chalas qui les
inclinent vers la terre , & les tournent
du cõté d ' où ne vient point la pluie .
Cette graine , commèe on Pa dit dés

ardons , ne ſe détache point d' elle -
méme , ainſi L' on ne riſque rien à lui
donner tout le temps dont elle a beſoin
pour mũrir & bien ſcher ſur la plante .
Ileſt au reſte à propos dè conſerver
toujours une certaine proviſion de cette
graine , pour des cas qui peuvent ſur -
venir , & dans leſqueéls elle ſert de
reſſource pour ſoi , ou pour des correſ -
pondants qui pourroiĩent en ſouhaiter .

Artichauts d garder ſecs .

QolR la rẽcolte de ce fruit ſoit
Wune allez longue durée oOn peus
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obir en conſerver pour le temps

Juilckr . a quel les plantes nen donnent point ;

815 4 on dira donc la façon dont on peut
onduite Ies garder ſecs . II faut d ' abord éclater

du Pota -

ger .

5e eeee

de force les pommes de leurs tiges , &

non pas les couper , la raiſon eſt qu ' en

les Eclatant , les tiges retiennent les
ets qui ſont annexẽs au cul , ce que

le couteau ne fait point ; on jette en -

ſuite ces pommes , telles qu ' elles ſont ,

dans l ' eau bouillante , ou on les laiſſe

cuire à moitis , retirèes de Feau , &

un peu refroidies , on arrache toutes

les feuilles ; on öte le foin avec - une

cueiller , & on coupe le cul au deſſous ,

de Lepaiſſeur d ' un Ecu , tout de ſuite

on les jette dans de Peau froide , &

aprés y avoir reſté deux heures , on

les met éegouiter ſur des claies expoſees
au ſoleil ,& on les fait ſècher , on les

ferme enfuite dans un endroit où il

my ait point d ' humiditeé .

Pour s ' en ſervir on les fait revenir

dans eau tiede , pendant quelques
heures , & on les fait cuire à ' eau

bouillante , en y jetant un morceau de

beurre , marié avec de la farine , on

jes ap prete enſuite , &c . ou on les
A

meéle dans les ragoũts , &c .

Artichauts en frldit .

LonxsCvοveut avoir des attichauts

ampleme
on bech

chauſſe

Ueſet la.

preferen
& dore

paroiſſe
arrolem

Que
lantes

de Mat

tanſpl
eſpace
& on !

Vient d

Il eſt

qu' ont
fruit ul

Tovr

llainent p
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portant dans l ' automne & Lhiver , &— —qu on a eu ſoin de planter des filleulesTuHCET .ſur la ſin de bautomne on les laiſſe Chap . I.
ſcuffrir pendant les chaleuis , durant Conduite
leſquelles elles paroiſſent comme mor - du Pota -
tes ; mais vers la fin de ce mois on lès ger .
reſſuſcite , pour ainſi dire on les arroſe
amplement ; trois ou Juatre jours aprèson beche toute la planche , on dé -
chauſſe le pied de Partichaut „ ſans
bleſſer la racine , & l ' on met à chaque
Plante une groſſe poignèe du meilleur
fumier , & de celui de brebis „ parprẽfẽrence , on le recouvre de terre ,& dorenavant , juſqu ' à ce que le fruit
Paroiſſe , on ne aux plantes aucun
arrofement dont elles aient beſoin .

Que ſi Lon n ' avoit que de jeunes
plantes miſes en pẽpiniere , au mois
de Mars , comme il a été dit , on les
tranſplante à prẽſent en motte , on les
eſpace de quatre pans en tout ſens ,
& on les ſoigne d' ailleurs , comme il
vient d ' ëtre dit .

Il eſt rare que des pieds vieux , ou
qu ' on traitera autrement , donnent du
fruit plutõt qu ' au printemps .

Graine d. Oſeille .

Tovrxæs les eſpeces d' oſeilles ne
grainent pas , comme on peut voir , en
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vytembre , & du nombte de celles

Euu qul Plälſeurs Aektefue ou

öhcleite ait Ju en pärtte . La graine de

du Pota - Celles qui font leur devoir , & qui

ger. viem bien , mürit ordinairement en I ,
Juillet , ou quelquefois ſeulement en

Aoũt . On coupe les tiges quand le calice

a pris une teinte de rouge brun , n

en fait de petits faiſceaux , & on les

expoſe au ſoleil , pour y fécher par -

faitement ; après quoi lon détache les

graines en les battant ; elles ſe gardent
de deux à quatre ans bonnes A ſemer .

On avertit que les oĩſeaux ſont très -

friands de cette graine , & qu' il faut ,

le mieux que lon peut , les en defendre .

Du Baſilic .

Lx baſilic eſt en fleur dans ce moĩs ,

on doit Larroſer fréquemment , & lè

faire ſur le milieu du jour , comme

ileſt dit ailleurs , ſur Lexperience &

Fautorité des auteurs qui en ont parlé ,

5

Fané des Carottes .

C ' æS＋ L' opinion de pluſieurs , que

pour faire groſſir la carotte par ſa

racine , il faut ſouvent en couper le

feuillage , ou du moins , deux fois en

Eté , au commencement de ce mois ,

& en Octobre .
Craine
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nent , 0l Graine de Scorſonere. — 18 8
Cratne de

Jonduite
˖

Cerrs plante differe du lalsifex, J. Pota -& de beaucoup dautres racin ' s , en ger.ce qu' elle porte ſa graine la mémeannée qu' elle eſt ſemèe ſans que la
01 elne en regoive aucune altération .E5 Des la fin de Juin , elle commence à4faire ſon montant , & la graine ſetrouve müxe en Juillet . Oa doit cepen -gurdent dant profcrer la graine recueilliè la. econde année , comme ayanc tirè plusde force , & ẽtant mieux nourrie quef15 celle de la premiere année .

Koditd. II faut étre attentif de la retirer à
10

meſure qu' elle SEpanouit ; car le moin -dre vent Femporte , & les Oiſeaux qui0 en ſont fort avides „ la ſecouent & la
mangent ; on doit y faire une revuedeux ou trois fois tous les jours , pourla ramaſſer .

Pour éviter leur dẽpradation , onmet des éEpouventails auprès des ſcor -
ſoneres qui doivent grainer , & S' ils neſont pas aſſez puiſſants pour écarter les
voleurs , hardis juſqu ' à percer l ' enve-loppe dubouton , Pour manger la grainequi y eſt renfermée „ quoiqu ' encore
verte ; ſi Lon veut obvier Ace dégat ,on coupe les boutons dès quuls commen -cent à jaunir , mattenc ant Pas qu' ils3 Tome III .Clun
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ourent d ' cuxmeèmes , & on les étend

3 75 Aans un endroit bien aéré , où ils ſe

P. l . développent , & lachent la graine ,

qui weſt pas moins bonne . Laction du

ſoleil , quand on y expoſe ces boutons

ainſi coupés , me paroit trop vive dans

je mois de Juillet , & trop preſſer Len-
tiere maturitè que ces graines prennent

plus doucement , lorſqu ' on les tient à

Fombre & au grand air .

Lorſqu ' elle eſt tout: -à- fait cueillie ,

il faut couper toutes les tiges à fleur

de terre , & mouiller amplement les

plantes , elles reverdiſſent bientöt aprèsz
il wy a plus d ' autres fagons à faire .

Durèe des graines de Scorſonere .

CEs graines ſont bonnes pendant
deux ans .

Graine de Coleri .

Daxs ce mois , ou dans le ſuivant ,

le céleri mürit ſa graine ; il faut la

cueillir le matin à la roſèe ; car ſans

cette attention , on en perd beaucoup ,

A cauſe quelle ſe dẽtache aiſement &

qu' elle tombe . On la laiſſe reſſuyer

quelque temps au ſoleil , puis on doit

la garder en lieu ſec .

Cenfeuil d ſemer .

povn retarder la rapidité avec

du Pota -

Zer .

1
N
Flante,
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lorſque les chaleurs ſemblent précipiter

veut Lempècher de jaunir , & qu' il ne gᷣer.
durciſſe pas . On doit en lemer un peutous les quinze jours , pendant le reſtede IEtes alſi den auelr toujours detendre pour les ſalades .

Endives à blan chier .

Loxsour Fendive a prĩs .A-·peu prason plein ẽtat de force & qu ' on veutIa faire blanchir , on choiſit un tempsſec , & méme la ſoirée du jour ; onlie alors lendive avec des liens de paillede ſeigle , qu ' on aura prẽcẽdemmentfait tremper . dans leau pour la rendreſouple ; on ſe ert auſſi du jonc verd ,ou de Loſier : on ne met dabord qu ' unlien dans le bas de la plante , un peuerré , tout de ſuite ou huit jours aprèson en met un ſecond au milieu pourà contenir , mais ce lien doit etremoins ſerré ; Sil Letoit trop , l ' endiveen pouſſant , creveroit par le cõtẽ ; ſielle eſt aſſez haute pour demander untroiſieme lien , on le lui met de faconquil empeche Ieau d' entrer dans laPlante .

Bij

te en graine .
Joltckr .ſa courſe „ il faut le ſemer alors à Chap . .Lombre de quelque mur & lui pré⸗-ſenter à boire tous les jours , ſi l ' on da Pota-



28 ANNfE CHAMETRF .

Quand on veut häter les endives ,

JolrTEr . 4e8 qu ' elles ſont liées on les entoure
J . 5

4 7015
de fumier bien chaud , cela les fera

Ju Pota -
bientöt planchir ; mais on riſque auſſi

de leur faire prendre un peu le goũt

de fumier .

Un autre moyen de faire plutöét
blanchir les endives , c' eſt de les Hes

encore trempẽes de la roſẽe du matin ;

on ne doit cẽpendant en uſer que ſelon

la conſommation quil Sen fait ; car ſi

Jon en lie trop à la fois , ou qu ' on les

laifle trop long - temps ſur pied, elles

ſont ſujettes à pourrir .

ger .

Endiyes à ſemer .

C' xSr la ſaiſon d ' en ſemer beaucoup

à 12 fin de JIuin , & pendant le mois

de Iuillet , pour en avoir de bonnes

à la fin de Se ptembre .

Arroſement des Endives .

Pov la ſingularité des expreſſions ,

je marque ici ce que le ſieur du Hradel

dit des endives : „ On les tranſplante
„ dès incontinent qu ' on les pen

„ nier , & ce , en terre bien fums

cultivèe un pied l ' une de Fau

„ & lignes droites , & qui , diſtantes

d ' un pied & demi , afin de pouvoir

1 1
C12am



saccroitre en grand feuillage ol
conſiſte le total de telle viande , à

cCettè cauſe ſeront les chicorées cu -
„ rieuſement cultivèes & opportune -4
„ ment arrouſees . La ſoif les dètournant
„ de Sagrandir 4 . *

Raiponces en graine .

Qu axp on a de ces plantes dans
les Jardins , on peut en recueillir la
graine en ce mois . La racine a la forme
dꝰune fort petite rave , elle eſt blanche
tant au dedans qu ' à Lextérieur , elle
eſt ſans odeur , douce au goũt , qui
tient un peu de celui de la noiſette
ſes premieres feuilles ſont petites ,
oblongues , d ' un verd &clairci couchèes
à terre , ſa tige qui ſe diviſe en bran . -
ches menues , Scleve pres de deux pieds ,
& porte des fleurs bleues , d ' unè ſeule
piece coupèe ſur le bord „ A cinq
rayons ; le calice ſe change en fruit ;diviſè en trois loges , où ſont renfer -
mẽes les graines , luiſantes & des plus
menues .

Au lieu de fleurir en bleu lalrai⸗

Fa donne quelquefois des fleurs
dlanches . Quoique ce ne ſoit là qu ' une

Theatre d' Agriculture „ & Meénage des
Champs. liv . 6 , clap . 8.

Bĩij

DDRors . 29

eee e
JoiLLEr .

Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .
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wvariété , comme les Auteèurs en convien -
JoikrEr . nent , & que cette variété ne change
Chap . I. pas Pofage , on a cependant donné à
Conduite ces plantes qui varient en couleur , des

eie phraſes particulieres qui marquent cette
8erditference , toute la plante eſt empreinte

d ' un ſuc laiteux .

Creſſon ᷓ ſemer .2

QuAND ôon veut avoir du creſſon
durant les chaleurs , il faut le renou -
veller plus ſouvent que dans les autres
ſaiſons , le manger encore jeune , Pavoir
ſemé à Fombre & le mouiller ſouvent .

Roquette , Eruca .

L ' o x compte pluſieurs ſortes de ro -
quettes ,& on les diviſe gẽnẽralement
en cultivẽes & en ſauvages . Guridel en
àtron vl dans pliſſicurs chamos & vignes
des envirous d' Aix , deſi reſſemblantes à
celles des Jandius , que peutlétre , ditsil ,
Ia ſemence de la roquette cultivee y 4
ete portee par le vent . Ne pourroĩt - on
pas lui dire au contraire , que la ro -

quette a bien plutöt paſſé originaire -
ment de la campagne , dans nos Jar -
dins , ainſi que bien d ' autres plantes ,
Sc qu' elle a dẽpoſé , en changeant de

lieu , une partie de cette àcreté qu' elle

8
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avoit contractẽe en croiſſant contre le

murailles , dans des lieux incultes , ſecsJuuTEr .
& ſablonneux , & c ?

L' eſpece que nous cultivons e
ſeule dont on fera mention ici , elle

ſt I2 Conduite
2 8 er .ſubſiſte plus d ' une annéc , quoique &

Ray FLappelle Annua . C. B. & Journefort
a nomme Eruca latiſolia , alba , ſativa ;

elle pouſſe des tiges à la hauteut environ
de deux pieds , ſes feuilles ſont longues ,
etrottes , dẽcoupèes profondẽment des
deux cõtẽs , ſes fleurs ſont à quatre pé -
tales , diſpoſces en croix , d ' un blanc
altéré , rayéeS de noir . Du calice legé -
rement velu , qui les contient , ſort le
piſtil quĩ ſe forme en ſilique longue ,
ſeparée en deux loges par une cloiſon ,
& dont chacune eſt remplie de ſemences
preſque rondes ou ovales , d ' un verd
jaunatre , & petites .

La rẽcolte ordinaire de cette graine
ſe fait en Juillet & en Aolt , elle ſe
conſerve bonne trois ou quatre ans .

Culture des Concombres .

OVUrxr les arroſements dont on
doit étre libéral , ſans ètre prodigue ,
aux concombres , il faut viter le dèfaut
de ceux qui ſuppriment une partie des
feuilles de la plante , ſous la raifon

apparente qu ' elles conſument inutile -

B iv
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1ment une ſeve , qui menagéc parlà ,

WIILEr .

Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .

tourne au profit du fruit . Ceſt encorè
un ſoin mal- entendu , que celui d ' é -
carter ces feuilles au lieu de les couper ,
dans la vue de mĩeux expoſer au ſoleil
le jeune fruit lorſqu ' il crott . Ils ne
rẽflechiſſent pas ces Jardiniers , que
le fruit de toute eſpece , & les con -
combres en particulier , croiſſent mieux
à b ' ombre ; que la chaleur immédiate
du ſoleil feſt nceſſaire que pour faire
mürir le fruit , & non pour ſon accroiſ -
ſement : car les rayons du ſoleil tom -
bant directement ſur la plante , en
deſſechent & en reætreciſſent les vail -
ſeaux , de ſorte que la ſeve ne trouvant

pas toute la liberté du paſſage pour
aller au fruit , il eſt ſenſible qu' elle ne
doit pas procurer ſon expanſion ſi

promptement , ni avec autant d ' eten -
due quelle le feroit , ſi ces parties
etoient plus grandes & plus ouvertes ,
comine elles le ſont toujours à Lombre .
La certitude dè ce fait rẽſulte de lex -

périence générale , ſuivant laquelle un
fruit qui croſt à lombre eſt toujours
plus gros que celui de la mẽme eſpece ,
qui croit en plein ſoleil .

Concombres tardiſd .

S1Fon veut avoir de ce fruit juſques
dans la ſaiſon la plus reculée , on ſeme
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des concombres au commencement der

8 8
ce mois , ſur des couches ſourdes ;

Chap .
1 6e5 d ' environ dix pouces de terre , Gi1
& Pl acẽes dans un endroit O 193 du Pota⸗

18 puiſſe les couvrir dès que les gelées ger .
1 blanches ouvrent la carriere de Fhiver .

9 Pour les garantir du dégàt que font ces
eur avant - coureurs , on ſe ſert de paillaſſons ,

de cloches , &c . Moyennant ces ſoins ;
donnès à propos , les plantes continue-
ront de fruiter juſquꝰaux grandes gelẽes .

Des Melons .

Cr meſt pas en Provence quii faut

troufant venir apprendre àà cultiver les melo ons ;
ige polt avec les privautẽs , & les ſoins penib 188

qu' ils exigent ailleurs . La ſituation de

ce pays qui rend le goüt de ces fruits

plus deElicleux qu' ailleurs , nous diſpen
en mẽme temps de leur culture
cherchẽe . Les Jardiniers ne ſont

ſeuls à les élever dans leurs

des agreſtesen rempli
leurs champs , les conduaiſernt ave

1 1
un régime — —ne tient rien de la d

8

3

A.icateliſſe . Ce ſont cependant ces men

champs qui nous produiſen ces fruits

chõris par - tout , &
Juin

ont
pas par -

tout une méme qualitè & une meme

excellence qu ' on leur tro uve
dans ce

Pays . Auſſi voit - on des eur

Tomèe III . X
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grands amateurs des melons , & par
Wirrkr . préference des melons de Provence ,
Chap . I.

Conduite
du Pota -

ger .

abſenter chaque annèe de la Cour
où ils vivent , pour venir en ce pays y
manger des melons , dont ils trouvent
le goũt plus fin & plus relevè que celui
des melons de Paris .

Rien ne fait mieux l ' eloge de nos
melons que la deélicateſſe de ces Sei -

gneurs qui leur ſacrifient les deélices
& les plaiſirs de la Cour . Cependant ,
que fait - on en campagne pour ces
fruits 2 Il eſt des endroits od on les
ſeme aſſez nẽgligemment ; quelquefois
on les replante , on les ſcrfouit une ou8
deux fois pour les delivrer de boppreſ -
ſion des herbes , on les arroſe , ſi Pon

peut , dans leur croiſſance , ou Pon
ne les arroſe pas . Les faveurs du Ciel
& la chaleur du ſoleil font le reſte ,
pour perfectionner ce fruit delicieux .
Je ne me bornèrai pas cepend - AdJene me bornèerai pas cCependant à des.

opẽrations ſi ſimples , & je joindrai aux
expériences annuelles que j ' ai faites ,
ce que jlai appris des lectures , pour le

pays oùò les melons demandent une
culture plus ſoignée que dans le
nötre , cult ure qui , memè dans celui - ci
a fort bien rẽuſſi , lo : ſque j ' en ai fait
uſage : dailleurs , nai - je pas . promis
le précis de mes lectures commè celui
de mes expèriences ?
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Les concombres & les melons ont :

entr ' eux une telle conformitè de nature , JuilIEr .
& demandent une culture ſi reſſemblante Chap . I .
à certains ẽgards , que pluſieurs Auteurs Conduite
Hont fait pour les deux plantes qu ' une du Pota -
ſeule legon . Nous les ſéparerons cepen - ger .

dant , ſauf à renvoyer quelquefois à ce
qui a été déjà dit pour éviter des
repætitions inutiles .

Melon commun .

LE melon le plus connu dans le
public , & le plus genẽralement cultivẽ
dans ce pays , eſt un melon qui n ' a
point ici de nom particulier , & qu' ail -
Ieurs on appelle Melon Frangols ; il varie
extrèmement dans ſes dehors . Les uns
ſont exactement ronds , les autres ont
une forme allongee , on en voit mme
dapplatis ; ſur ceux ci la broderie eſt
Nlus riche , & les cötes plus relevées ;
ſur ceux - là , leur broderie eſt plus baffe ,
moins marquèe , & les cõtes à peine
diſtinguèes ;j la groſſeur weſt pas non
plus uniforme , ſans néanmoins inffuer
à la bonté du fruit . Il eſt des melons
gros , il en eſt de petits , de la mème
eſpece ; jᷣen ai eu dexcellents . qui ont
peſ juſquà vingt - deux livres . On ne
peut donc point regarder ces diffé -
rences , quoique notables , comme des

Bvj
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ypropriétés claſſiques ; mais comme des
JuikkEr .

Chap . I.
Conduite

variẽtẽés peu conſtantes dans leur durèc ;
car les graines dun melon en donnent

du Pota - dautres qui different , ou qui reſſem -

ger . lent au fruit d ' où elles ont été tirées ,
ſans aucune détermination fixe : ainſi ,

malgré toutes ces variétés , conſtam -

ment inconſtantes , nos cultivatèeurs

agreſtes ne reconnoiſſent en gèſEral
qu ' une ſorte de melons , quelque diffé -

rence qu ' on remarque dans la figure .
ILyſa cependant des melons , qui ,

quoique dégénérés , perſevérant dans
leur nouvel ètat , méritent ainſi la qua -
lification d' eſpece differente , tant qàils
conſervent le mẽme caractere ; car par
ſucceſſion , ces eſpeces dẽgenerent elles -
mèmes . Le mélange des pouſſieres que
les fleurs ſe communiquent récipro -
ꝗduement , dans une melonniere od les

Plantes font voiſines , & proche les
unes des autres , produit cet effet . Cette
communication eſt ſi avèrée au juge -
ment de Bradley , qu' il donne pour
avis que ſi lon veut avoir plus certaine -
zent des melons d ' unè bonne oleur , on ne

laiſſe point de concombres auprès ,de craintè

que leur dudet male ne ſoit emportèò par læ
vent , ſur les fleurs des melons , ne les faſſe
tourner en fruit , ce qui donneroit à couh
ſur au melon , ainſi produit , le gout da

coucombre , ſelon que la farine ſeroit

2

S
2
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rombès en plus ou moins grande quantite . — ů — —

C' eſt par cette variation que je na
i Chap.l.

plus quelques eſpeces mentionnes dans Conduite
EEcole du Potager , que j a1 éues „ & qu Pota⸗

qu ' elles mꝰont donnè d' eſpe ces diffé - ger .
3 „ dont les unes ont gagné , & les

autres ont perdu par cett onfufion .

Tai perdu ainſi le petit melon d ' An -

gleteirre , qui dans ſon principe avoit

peine la ggroſſeur d ' une orange , &

qui après deux ou trois récoltes a

beaucoup augmenté en volume , &

iminne t deſorte que je Pai

totalement négligé .

Melon à chair blanche , on Mele .

Leseſſpeces que p̃ ai encore ou que jᷣ ai

gagnẽes , ſont le melon à chair blanche ,
dit ici Nele ou melon dEſpagne il a

extèrieurẽment bien des traits reſſem -

38 ts au melen commun il eſt aſſez

bon généralement .

8u8n
11

Melon de Florence .

Lr melon de Florence orangé S' eſt

aſſez ſoutenu ici ; mais avec les cõtes

applanies .
Les autres eſpeces que j̃ai tirèes

Tome II . pag . 197
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ν ⁊˖ae baris , ſe ſont confond ues entr ' elles ,

́ 33 & ne peuvent par conſẽquent porter

Con duite a0 jourd ' hui le nom ſous lequel elles
du Pota - me ſont venues . Daus le nombre il

ger. Sen trouve pourtant de bonnes .

Melon d chair verte .

JAl de particulier , le melon à chair

verte ; il eſt de moyenne groſſeur , a la

pcau liſſe , d ' un verd blanchàtre , avec

quelques traits de broderie très - lẽgere .

Melon d chair blanche .

JAn une autre eſpece à- peu- près
ſemblable extẽrieurement à la precé -
dente ; mais dont la chair très - blanche
eſt de deux qualités : Pune eſt beurrẽe ,
& Lautre eſt caſſante ; toutes les deux
ſont fort bonnes .

Melon à Couronne .

14J des melons à &corce fort épaiſſe ,
broderie trss - relevée , chair ferme &
bonne , le cõtè oppoſé à la tige a une

eſpece de couronne , ou marque , telle
quꝰon en voit quelquefois ſur certaines

pommies ; mais ſur ce melon , elle a la

grandeur d ' un à deux pouces , & eſt
un peu ſaillante , la forme du melon

eſt applatie . Cette eſpece eſt ſujette à

le lendre .

kea

—
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Melon veni de Rome .

Ja un melon tardif , A&corce verte , Sngut.& liſſe , ſans broderic . Sa chair eſt Conduite

blanche , & tres - ſucrée ; ce qu ' il a de

particulier c' eſt qu ' étant cueilli , il ſe
conſerve plus d ' un mois . Sa figur

8oblongue , amèénuiſce par les deux
bouts , en quoi il differe du melon

dhiver , avec lequel il a une extérieur
aſſez reſſemblant .

Melon dhiver .

IL ya communément ici une eſpece
de melon , qu ' on appelle Melon
4er , dont on fait cas , par rapport
àla ſaiſon dans la quelle il eſt d' uſage.
Eſt - ce le melon d ' hiver de PHcole du
Fotager ? La deſcription qu' elle en fait
a quelque diffèrence du netre . Cette
„ eſpece , eft - il dis , qui eſt très -
„ excellentèe dans le Royaume de Na -
„ ples & de Sicile , qu ' on nomme ici
„ le melon de Morée verd , ou le

„ melon de Candie , & en Ialie
„ le melon dhiser à la chair blan -

„ che , ou ſemblable à celle du con -

„ combre , eſt d ' une forme trèsallon -

„ gée, ala pecau liſſe , d ' un verd päle ,
„ & a Lavantege de ſe conſerver

tout Ihiver , ſuſpendu au plancher ,
dans un lieu ſec & aéré . A Naples
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on attache autour des fenétres des

JuiLIET . „ maiſons , en dchors : la tempèrature
56 „ de cè climat le permet ; car il n ' yonduite 1 eſ . 1e jiama1 5 8 85 brelque jamais . Ce melon eſtdu Pota - 8 1 — 4

ger .
„ plein deau , & ſi ſucrè que ſa grande
„ douceur deéplait à quelques - uns ;
mais ce petit defaut nempëche pas

„ qu' il ne faſſe plaiſir dans la ſaifon
ingrate où il ſè préſente . Je Pai vu

„ réuſſir quelquefois ici , quand Pan -
nẽe s ' eſt trouvẽe favorable ; mais
ſouvent il ma ni goũt ni qualité ;
on peut toujours riſquer PV ement
de quelques pieds &.
On a lieu de croire que ' Auteur dit

vrai , pour le pays où il &crit ; mais
dans le nötre il en faut parler autre -
ment . Le melon d ' hiver eſt pour Lor -
dinaire de figure ronde , & il m' eſt
arrivé d ' en avoir unè fois un , qui
avoit environ deux pieds de longueuùr ,
& peſoit dix livres , ſa peau a quelque
choſe de rude . Cueilli à la fin de la
recolte des autres melons , & gardé en
lieu ſec , ſur la paille , le nötre ſe
conſerve juſquꝰen Février . Le vrai tem pPS
de le manger eſt quand il paroft ſur
ſon Ecorce quelque commencement de
pourriture , indiquæe par de petites
taches qui s forment . Il eſt ꝗuelque -
fois vrai , mais il ne Peſt pas frèquem -
ment , qu on trouve de ces melons qui

8

2

2

—

2
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mont ni goũt ni qualité , cela n ' eſt : ·
JoiLLer .

dChap . I.pas ordinaire .

On wentre pas dans un plus gran

detail des melons connus ailleurs , ſoit

parce que changeant de pays ils chan

gent aſlez ſouvent de nature & de

qualité , raiſon qui devroit auſſi leur

faire changer de nom , ſoit enhn , parce

qu ' une culture genërale convient à tou -

tes les eſpects . Ontrouvera cette culture

rapportèe dans les mois où il convient

de Fexpliquer .

NMoutarde ou Senevè , Sinapi .

§ 1 ß' avois à m' entretenir avec des

Botaniſtes , je diſtinguerois différentes

eſpeces de ſenevèẽ ; mais ne S' agiſſant
que du Potager , je ne dois mentionnet

que Feſpece qu ' on y cultive . Baubin &

Tournefort Lappellent Sinapi Rapi folio .
C' eſt avec ſa ſemence quon prẽpare la

moutarde .

Il ſeroit , ce me ſemble , bon qu ' on
uſat ainſi ſeparẽment des noms de

Fenevs , & de Moltarde . Le premier

déßigneroit la plante , & le ſecond la

compoſition qu on prẽpare pour la table

avec la ſemence de la plante . On évite -

roit ainſi de les confondre , & on ne

tomberoit pas dans un defaut ſemblable

à celuĩ des nouveaux pretendus Botaniſtes ,

du Pota -

ger .
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uui dépayſent les candidats par la ꝑmul⸗

Joirrer tiplication des noms donnés Aune meme
Chaß . L plante , & ſouvent admis par une vaine
Conduite lingularité . Quoi qu il en ſoit , je pro -du Pota - 5 J2 5 1.
Ber. poſe mon idèè ſans la défendre avec

obſtination .

Le ſenevé , dont je veux parler ;
pouſſe des feuilles aſſea ſemblables à
celles de la rave , mais plus petites , plus
rudes au toucher , & moins unies : ſa
tige s ' leve ſuivant le terrein od elle
croit , juſqu ' à cinꝗ ou ſix pieds de hau -
teur , elle eſt ronde , velue , ſe diviſe en
Pluſieurs rameaux qui portent de petites
fleurs jaunes à quatre pætales , diſpo -
ſees en croix ; à ces fleurs ſuccedent des ö

ſiliques courtes , anguleuſes , & poin -
tues , elles contiennent en deux loges
ſẽparẽes par unè cloiſon quelques ſe -
mences preſque rondes , rouſſes , qui
deviennent noiràtres à meſure qu ' on
les garde ; elles reſſemblent à la graine
de navet , mais ſont plus petites ; la
cloiſon qui diviſe la ſilique en deux
Ioges , excede ſa longueur , & ſe ter -
mine en une eſpece dè corne . La ſaveur
Acre & piquante deé la ſemence du
ſenevẽ eſt ſon caractere diſtinctif , quila rend propre pour en fairè de la
moutarde . Elle ſert à réveiller L' appeétit,
& à faciliter la digeſtion , employẽe
avee certaines viandes dont elle releve
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le goüt ſans avoir aucune qualite
nuiſible .

Moutarde proprement dite .

O ð ne ſait point poſitivement com -
ment on la préẽpare à Dijon , à Angers ,
d ' où vient la plus renommèᷣe ; au dẽfaut
de cette fagon , chaque pays a la ſienne ,
qui varie encore , ſuivant le goũt &
Tadreſſe de ceux qui ſe mélent de la

prẽparer . Les uns ajoutent à la ſemence

pilèe , du vin blanc , d ' autres du vinai -

gre , d ' autres du miel ; quelques - uns y
ajoutent un peu de farine . Voici notre
mẽthode la plus ſimple .

Ayant exactement mis en poudre bien
fine la ſemencè de ſenevé , on la fait
infuſer dans le meilleur & le plus fort

vinaigre , autant qu' il en faut pour cou -
vrir la ſemence . Après qu' elle a infuſe
environ vingt - quatre heures , on verſe

par inclination le vinaigre ſunerflu ,
& à ſa place on met du raiſinẽ ce qu' il
en faut pour donner à la moutarde la
gonſiſtance qu' elle doit avoir , & pour
Ladoucir ſelon qu' il convient au goũt
des perſonnes qui doivent en uler :
geſt ainſi qu ' on prẽpare communẽment
la moutarde dans ſa ſimplicité .

On doit choiſir la ſemence du ſenevẽ ,
bien nourrie , d ' un goũt àcre & piquant ;
plus elle eſt nouvelle , meilleure eſt la

JuiLLIEI .

Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .
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moutarde . Pour en juger on en caſſe
ſous la dent ; ſi l ' intérieur eſt verd „ &

Conduite Paroit avoir conſervè ſa ſeve , elle eſt
du Pota bonne , ſi au contraire elle eſt blanche
ger . dẽſſèchẽe , c' eſt une marque d ' an -

eiennetèẽ , & la preuve de ſa moindre
valeur .

Le Jardinien Hantois dit qu⸗a
on ne fait que prendre du

raiune & y mettre de la graine de
ſenevE moulue ou broyée dans un

E mortler avec Lleau , puis paſſéc à tra -
* vers un tamis , bĩen delié : Etant bien

meélés enſemble , il y faut éteindre
des charbons ardents , pour 6ter Pa -
mertume du ſenevẽ , puis la mettre

dans des barrillets ou pots de grès
bien bouchés 4 . Je crois devoir

encore rapporter une façon de mou -
tarde , facile à préparer , & quĩ peutGrer une année & plus , à ce qu ' onaſſure .

Prenez deux onces de moutarde
en poudre , & demi - once de cannelle

commune , auſſi en poudre , faites
„ une maſſe avec de fleur de farine ,

K& une ſaffiſante quantitẽ de vinaigre& de miel , dont vous ferez de petitesboules que vous laiſſerez ſecher au

VJardinien Frangois , troiſieme Traité ,Section quatrieme , Pag . 3og .

2

2

2

2
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e „ ſoleil ou dedans un four , lorſque le
iI pain en eſt retiré . Quand on Feut Gurs 15Ellee —9 een Bap. I .

1 * „ s ' en fervir , il faut detremper une S0 0162ch ou pluſieurs de ces petites boules ,qu Pota -
125 „ avec du vin blanc & du vinaigre , ger .mommde on a par ce moyen en tout temps ,

„ une moutarde agréẽable au goùt , &
» bonne à l ' eſtomac , facile à tranſ —

porter , & commode en particulier ,
„ aux perſonnes qui voyagent , ſoit
ſur terre , ſoit ſur mer &.

Chomel dans ſon Dictionnaire donnèe
la mèẽme formule , à cette differencè
près , qu' il my fait point entrer de
farine , difference qui ne fait point
perdre à Pautre formule ſon droit d' ai -
neſſe . Je n ' ai point fait uſage de cet e
prẽparation ; mais je Fai trouvèe dans
LEcole du Potager , dans PAgronome ,
dans le Dictionnairè de] Hiiſtoire naturelle ,
&c . Je le rẽpete moi mème , & ſur cet
article me mets Jla mode .

Ainſi Lapprobation ſeroit conſtatée
il falloit sen rapporter au nombre des
pprobateurs ; mais je veux encore celle

de lexperience , & je la laiſſe à chercher .

α.

0

Navets Folr grainer .

Læs navets qu ' on a choiſis d ' entre

nütk, les mieux conditionnẽs , & qu ' on a
replantẽs en Mars , ou qui ont paſſe
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huver en place , m riſſant leur graine

environ à ce temps - ci . Il faut velllet 46 J E conſervation de la récolte contre le
du Pota - Pllage qu ' en font les

oileauxʒ il eſt tel
ger. qu' il oblige mème quelquefois de de -

vancer la maturitè de cette graine .
Qn a ſoin auſſi den ſoutenir les ti ges,lorſqu ' elles deviennent grandes ; car la

rave ou le navet venant A ſe pourrir
intérieurement , il ne reſte qune l ' ecorce fl
qui les ſoutienne lorſquelles ſont char .
gées de branches & de graine , de ſorte
quꝰelles ſuccombent ſous leui poids ſi
Pon ne les appuye pas en les attachant
à un Echalas , ou à quelqu ' autre choſe .
Quand la graine paroit müre on arra -
che , les pieds encore mouillès de la
roſee du matin , on les met ſéecher en
ſareté , pendant quelques jours puis
on bat la graine & on l ' enferme .

Duree de la graine de Nayet .

JAI ſemè en 1764 , des navets gris ,
de 1746 , & des memes de 1754 , d ' au -
tres navets de 1759 , des raves rondes
à queue , de 1757 , de toutes ces ſe -
mailles , il ma levè quꝰune ſeule graine .

Nayets à ſemer .
Oð peut ſemer utilement des navets , 0

pendant tout le mois . C' eſt ſans doutè Ih :
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pour LAngleterre proprement , qu . e
Bradley dit de ſemer des navets depuis Joirxkr .

le milicu de Juillet juſqu ' au dix Chap. I.
d ' Aoũt , & pas plus tard ; & qu' il les fait

tranſplanter au printemps . Luſage 5
32

en Provence eſt de ne tranſplanter ꝗde
les navets deſtinés à grainer . Pai fait

Wntz ſemer des navets jaunes , le 25 , qui
ah⸗ ont étè bons vers la fin de Septembre .

Multiplication des Pommes de terre .

Qu Axy la pomme de terre a pouſſẽ
avantageuſement , & que la plante a
des branches aſſez longues , on peut
coucher ces branches , en les coudant

18 dans Lentre - deux desſillons , qui doivent
alors ẽtre diſtants au moins d ' un pied ,
& on jette ſur cette coudure ſeule -

nent , de la terre : les branches ainſi
ſollicitẽes de produire par elles - mẽmes ,
Sattachent à la terre , y prennent de

force , & produiſent de nouveau fruit
à cette coudure . Après quoi on laiſſe
ainſi ces racines , Sen rapportant aux
ſoins de la nature ; elle ne manque
guere de remplir ſa täàche de ſon cöté ,
on ne fait que Faider par quelque
arroſement , durant les ſechereſſes . Le

Obſervation ſur le jardinage , Tome II ,
page 222 .



napport de cette r

IVIIIET . Comme on lè verra dans la Ferme , ou
erviChap I.

Conduite
du Pota -

ger .

Pon trouve la maniere de

pour la nourriture & Fengraise

tiaux , pour en faire du pain aſſe -

de Teau - de - vie , &c .

1

Lſage dil Poivre d Inde .

Ox commence à cueillir le poivre
d ' Inde , on le fait ſucceſſivement , &

à meſure que le fruit eſt avancè comme

Pon ſouhaite , ſe ſouvenant que moins

il eſt gros , plus il eſt tendre , & bon

à manger . On le prépare pour cela ,

comme b' on a dit des cornichons , avec

qui Fon peut les mẽler ſi Lon veut ; car

ce neſt point en cette Province un

uſage établi , comme en d autres , de

les manger cruds & ſans apprèt ; moins

encore oſeroit - or les manger lorſqu ' ils
ont pris leur derniere couleur de ma -

turité . La bouche de nos Provengaux
la mieux pavée ne ſauroit ſupporter
Veſpece de feu , ou d ' acrimonie qu ' ex -

citent en particulier certaines eſpeces

que nous n ' avons point décrites . Celles

dont on a parlé , comme moins àcres ,

ſont auſſi plus en uſo ge , elles ne laiſſent

pas cependant de devenir intraitables

en mũriſſant , & ne ſervent alors qu· aux

vinaigriers qui veulent rendre leur

vinaigre

Rolen
butdt

Jin⸗
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vinaigre plus piquant . Je ne connoitfePoint , au reſte , la facon dont on le
confit au ſucre , dont parlent quelques al151 Auteurs , ainſi je n ' en dis rien . du Pota⸗

er .5—*— B R 8Vauuipier en graine & d ſamer .

Lu pourpier ſemé de bonne heure ,
au printemps , aſſa graine müre dans̃

delne ce mois . Voyez en Aoũt diffèrentes
façons de la récolter . Je dirai cepen -
dant ici , que je préfere la graine quiͤeſt perfectionnèe naturellement ſur la
plante méme , & qui s ' en détache à
meſure qu' on la cueille , comme ayant
recu toute la qualitẽé qui lui convient :urʒcat qualitẽ que les autres fagons ne font quee u ſuppléer .

On peut encore en ſemer .

Coriandre en graine .

CrIPFE qui a hiverné , mürit ſa
Sraine dans ce mois . Pour la récolter
comme il faut , voyez Aoũt .

Naceron , Smyrnium .

Ses ſemences , commèe on a dit en
Avril , different de celles du perſil , en

groſſeur & en figure ; elles Viennent auut bout des tiges en paraſol , deux jointes
Tome III .
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euſemble , aſſcz 8 0 8d ' une ronderr

323 allongée ; plus pointues par un, but

Conduie que par Pautre , cannellees ducbtẽé con -

da Fota - Vcx ,
& comme applati e8 du c0⁴e par

ger. oũ les graincs ſe joignent , dune ſaveur

forte , fans 500355Jelles müriſſent en ce

mois . Des ſon commencęemenf , on les

curille quand elles ſont müres , Prel-
que noiràtres , & on les gardè en licu

ſec , comme toutes les autres graines .

Merin geanes en fruit .

Is le commencement de ce mois on a

des mẽringeanes en Etar d erre mangẽ' es ,

ſans avoir mẽme forcè les plantes bar
emoyen des couches & dès v auds .

C 8 fruit duree ſu eceſlivement juſqu ' aux

gelées . Il faut choiſi des mieux 0
tionnées , chacun ſelon ſon eſpece ,

pour qu ' elles mũ
ent plus 5 arfaite -

ment , pour avoir de la Fonne graine ;
S Llin quꝰon ne les cueille pas , on met

des matques contre les pl antes .

Fraiſiers .

SUVIANT les chaleurs qui ont plutöt
fait 5 5

fraiſes , & apròs qu elles
ont ceſſè , faut couper les montants

Adlermete inutiles , & les feuilles ſeches ,

ſupprimer les trainaſſes ou coulants , &



D P Or A4 R. 5donner
aux Plantes une pleine mouil

lure , qui leur faſſe prendre une nou - JollIEr .velle force . Voyes les breliminaires. Chap . I .On obſerve ſi quelque pied a peri , Conduite
Pour le remplacer ; car cette plante à du Pota -
Pour ennemi un gros ver blanc „ qui Ser·lur· tout en Mai & Juin , ronge ſa racine
entre deux terres : ſi a ſon efſet on
5apperęoit du mal , on fouille au piedde ces plantes , qui commencent à
faner , pour y découvrir Lauteur du
dẽſordre & hen punir . Si Ion ym anque,Fanimal paſſcroit d ' une plante à Fautre ;mais il meſt pas nẽceſſaire pour cela de

Parcourin chaque jour toiss Jes fraiſieræ ,comme dit e Bictionnaire domeſtique ;qui ſur Farticle des fraiſiers eſt aſſez
etendu , mais meſt Pas exact en tout :II ſeroit trop long de le relever .

Le Churiet d : Abignon dans PArticle
Paris , du 12 Juin 1766 , annionce

sdecouvertes nouvelles ſur ſes fralſesz
rapporte ce qu' il dit , alin dengager
echercher ce qu ' il ne dit Pas . On le

ouvera bien détaillé dans Ie. Purnal
zin && Juillet 1766.„ On doit ſavoir gré A M. Duchene

„flls , Auteur du NManuvl d Botanigus ,des recherches qiil vient de faite ſurla nature des fraihhers . II en fit &clorłe
Ane kace nottbelletenαπνν
pour Lavoit ſemee ; Procedẽ qui eſt

CQij

2. 2

8

2.2 *

kei DS S
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Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .
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rarement d' uſage à l ' gard de cette

plante . Cette dècouverte le conduiſit

Wune autre ; il vit que tous les frai -

„ ſiers ne ſont pas hetmaphrod ites

„parfaits ; qu- il / en a ou la puiſſance
„ des ſexes eſt ſéparée ſur des indi -

„ vidus femelles , d ' une autre ſorte , &

qui ſont conſt amment ſtériles dans

les Jardins des curieux . Un entr ' au ,

v tres a produit des fruits d ' une beauté

„ admirable . M. de Mari gni procura

„ AM . Duchéne Fhonneur de le pré -
ſenter au Roi , & s eſt déterminé à

„ en faire élever dans le Potager de

„ Verſailles , ſuivant le mème procédé ;
„ au reſte , la fortune des fraiſiers eſt

„ faite . On vient d ' en raſſembler par

„ Ordre du Roi , toutes les différentes

„ eſpeces qui exiſtent en Europe . Les

„ Jardiniers de ſes maiſons royales

„ leront meme bientõt au point de lui

„preſenter ſucceſſivement de ce fruit

„ toute Pannée „ .

M. Duchéne diſtingue dix races de

fraiſes , compriſes celles qu' il a gagnẽes

par ſemence .

II préfere de planter les fraiſiers par

planches , & d ' en former des quarrés ;
iI obſerve que le fruit des plantes ele -

yees dans les Jardins a plus de ſuc ,

mais qu' il eſt en mẽme temps moins

actif , & que ſon goùut diminue en

2R
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vivacité , ſur - tout ſi Lon engraiſſe les
plantes . Il convient cependan que cette
difference eſt peu ſenſible ; mais il ne

tement ; il veut alors qu ' on les renoù -
velle , ſoit en les propageant par le
moyen ſimple que la nature nous prẽ -
ſente , par les coulants que les fralfiers
jettent ; ſoit en les multipliant de graine .
Si Llon ſe ſert du plant , on doit le lever
des bois ; ſuretout pour les fraiſiets
communs ; on peut pour lè plant de ſe -
mence jeter exactement dans quelque
coin du Jardin toutes les lavures des
fraiſes , il Sy trouve toujours quelque
graine qui ſert à rejeunir les planta -
tions ; mais pour agir plus prompte -
ment & avec ordre , il faut ſemer en
pot , ſur couche , &c .

On trouve un grand détail ſur la
maniere de le faire . La graine , dit - il ,
neſt pas conſtante & unĩformeè dans ſes
progrès , elle leve tantõt en dix , tantõt
en vingt jours , quelquefois memèe , ſea
mée en Juillet „ elte ſe conſerve ſans
action juſques à ' année ſuivante .

Le Savant Hiſlorien des fraiſes exa -
mine la qualité des terres qui leur con -
viennent le plus , & leur culture 8
Pour nè rien laiſſer ignorer d' utile
tant quiil le juge à propos , il ramaſſe

Ciij

laiſſe pas de dẽconſeiller tout engrais , qu POta
ſans quoi les fraiſiers depẽriſſent promp - ger .
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& ré !ͤ unit

ce qu ' en ont d
JoIIIEr . 5
Chap. I . tique

Conduite dantr 1
du Pota -

Lulage 4

„les

Ser .

C' eſt⸗ 4 dire appri
16lesfr aiſiers

daammeßr. CesRemar -1dues
l
ſont ſi * ſi abondantes ,

& il y en ade ſi utiles , quon ne peut
les rapporter toutes .

Ehin ards

SEMüs le 30 , bons des Fentrèe de

deptembre , quoique pluſicurs plantes
dient montées en graine . Pour les

retarder il faut les faire boire ſouvent .

—2ER

geanes à Venter .

lit à la mi -
nt plantes

4
nué du fruit

nution
5

àpas
de plan -

ter deschour dans leur Vritable ſaiſon ,
& que dailleurs il eſt à propos d ' en avoir
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le tardifs , on doit en ſemer juſqu?·0
læ fin0 5 Pour en avoir en ẽtat Juirtr .

A 1 8 8 hap . .
¹

d ' ᷑tre replantẽs da 5le mois de Septem
2bre . Les Petirs choux de Milan ſouffrent ——
5

u Pota-
cet hors de ſaiſon . 853

m. ger .

Tontes des

11 faut , au commen

moistondrelles
vent dans le pota
bordures , comme

ger ainl que
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