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ConNDUITE DU PoTtaceRr,
Des Laitues.

C’E ST en ce mois qu'on récolre les
gramnes de quelques laitues, Quelque
foin qu'on ait pris pour n’avoir que de
plus bonnes efpeces , £i 'on veur fe les per-
- pétuer il faur encore choifir celles qui
ont le mieux confervé leur franchifz ;
. pou! car_louvent elles dégénerent, On les
aille grainer en place , (i celles qu’on
U a choifies font d’une méme efpece , fans
quoi on les enleve avec une bonne
motte , pour les mettre grainer folitaj-

res; ce ou'elles feront & la fin du mois,

oudansle commencementd’ Aoiit. Cerre

{éparation d’efpece n’eft rien moins
qu'indifférente. Pour éviter le mélange

des pouflieres, les amareurs qui you-

dront connoitre le pouvoir efficace de

ces pouflieres, peuvent confulter les
Tranfaitions Philofophiques de Pannée

1703 3 N®° 287, & 1712, Le Spediacle

de la Nature , Tome 1 » COITETIEN I4;

Loonvelles Obfervations Phyfiques ,

Lratigues y parBradley, Tomel, chap. 2,
. 1y
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Wit Journal Economique Novembre 17§27

Annte C

HAMPETILE

JUILLET oy 0ts Linnai am@nitates Academiz ;
Tom. 1, [ponfalia plantarum 5 &c.
Je puis ajouter que je n'al jamais

Chap. L.
Conduite
du Pota-
gers

plus trouvé de confufion dans les

efpeces de mes laitues qu'une annee
que le Jardinier, voulant en renouveller
toutes les graines pendantmon abfence ,

planta en entier

une planche confidé-

rable de feules lairues bien choifies ,
& diftinctes par rangées. Cette diftinc-
tion ne fut bien réelle que pour les

plantes meres; C

ar les graines qu'elles

P = ;
produifirent , mélangces par la confu-
fion des pouﬂieres ,ne donnerent que

des efpeces trés-

altérées. Certe obler-

vation eft répérée comme effentielle ,
pofiion quwon ne lit

& dans la fup
chaque mois qu

e dans fa faifon,

Soutenir les Laitues qui grainent.

Pour éviter le méme inconvénient,
& pour ne pas fe tromper , on mettra

au pied ‘de chaque laitue un b
ou baguette , avec une marque.
baguettes ferviront encore 2 y attac
les montants pour qu’ils ne (oient po
fatigués des vents. Il faut en mem
temps nettoyer les plantes desotes ke

feuilles inutiles

, qui retiennent la {ev

138

dans le pied , & qui’ en: pourrifiant
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communiquent quelquefois leur cor

: > = A e JILLET.
ruption 3 la tige, f{ur-tour dans les JUILLET

’

années pluvieules, Cetre attention re.
garde principalement les grofles laitues,

Q

Conmme les gifeaux , & en particulier
les chardonnerets , font friands de cetre
graine , il ne faur pas attendre que
tous les perits bourons of elle eff ren- -
fermée s‘ouvrent , on en perdroit la
meilleure partie ; mais dés quela plu-
pare des fleurs font pallé=s | vous arra-
cherez la plante > laiflant contre fes
racines la terre qulelles entraineront,
& vous les acotterez, debour, en lieu de
fureté ; mas expolées au grand air &
au foleil , méme pour v [aiffer mirir
pleinement la graine, Quand elle pa-
roitra bien feche vous la froiflerez entre
€s mains, & bartrez | plante avec
un biron; vous criblerez |2 graine, &
la nettoierez de (3 bale , & Ia {errerez,
{éparant exalement chaque efpece.

tand arracher les Laitues.

Comment femer les Laitues.

AY ANT confeilld de femer des
laitues tous les quinze jours, durant la
belle faifon, pour avoir toujours du
plantbon & replancer , je dois avertiy
Aiij
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Chap. L.

Conduite
du Pora-
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CuAMPFETRE
aliers que fes femailles
exigent en certain temps. Quand les
grandes chalears fe font fentr , la
graine s’échauffe quelquefois dans la
terre , & ne leve pas. Pour empécher
cet inconvénient , il faut avoir foin de
snouviller tous les foirs I'emplacement
{emé , mais mieux encore , il faut,
auffi-t5t qu'on a femé , couvrir la place
avec quelques paillafions, canifles ou
branchages d’arbre , que l'on n’ote
point, & pardeflus lefquels on arrofe,
julqud ce que les graines commencent
3 lever, Dés qu’on s’en appergoit , on
bre les couvertures au coucher dufoleil
pour que l'air de la nuit endurcifle un
peu le nouveau plant , & on le recouvre
le matin , avant que le foleil fe leve:
F'on continue ainfi jufqu’a ce que la
pépiniere foit un peu fortifide. Cette
pratique eft pour ce mois & les deux
{uivants , & pour toutes les femences
de ce temps.

Des Porreaux.

6 ANNEE

L’uriitt quil y a d’en avoir qui
{e fuccedent , engage 3 continuer d’en
planter. Poyez en Mui lafagon de e faire,

Des Oignons pour [ervir en verditre.

S1 on veut avoir de petits oignons

A" -
plus hatifs en verdure , pour s'en {ervir

i —————

=
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Dv PotTacctEnr; 7

4 a différencs nfages, on peur en {emer memsem
od kg dés Tentrée de ce  Mois » comme il JurLceT,
T, la eft marqué en Aoiit ; mais quon n’ou- Chap. L
2 blie point que ce quion feme ainfi 3 CO"S“:"_
Ccher Pavance , ne doit e que pour des :r ot
0in e deftinations moins confidérables 5 carB®"

0 ce planteft fujet & monter en graine,

fi on le gardoic au-deld des, premiers

mois du printemps,

Oignons mitrs,

Loxrsqu’onadesplanches d’Oignons
mirs , on- les tire de terre, ainfi qu'il
eft marqué au mois précédent,

Ciboule.

On feme dans ce mois & dans celu}
d’Aott, encore la Ciboule annuelle;
& car la vivace ne graine pas: mais il
faut la munir en fon temps contre la |

X froidure , qui fouvent la fair périr, r
Pourvu quelle réfifie aux gelées, elle -
eft au printemps de plus de durée que

Pancienne qui monte de bonne heure
en graine,

Des FEchalotes. t

Lzs Echalotes dernieres plantées,

ne font- quelquefois pas plutdr miires, I

& en érat d’¢rre arrachdes. Foyez au

mois pré-édent comment on doit le Saize,
Aty
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& AnNnEE CHAMPETRE

Ail commun , & Ail d Efpagne.

Lorsque la tige de lail jaunic &

de terre par un temps fec. On trelle les
aulx, ou on les atrache par bottes, &
on les met pendant quelque temps au
{oleil , pour qu’ils fe confervent mieux
en hiver. Ccft tout le foin que de-
mande Pail. .commun j célui que de-
mande de plus Lail d’Efpagne , ceft
de Taiflir acquérir une patfaite matu-
rité & fes graines, 3 qui I'on donne
le nom particulier de Rocambole ; leur
maturité eft quelquefois différée jul-
ques en Aout, {uivanc les faifons ; mais
nous navons point , du moins je ne
connois pas’s Pelpece d7ail dont parle
ainfi Tidophrafte. » 11 y a différence
» entre les aulx , en ce que les uns font
» plutde mirs que les autres ; car les
s aulx dirs Hiuveaux ne demeurent
» que foixante joursd mirit'« , A ffoire
géncraleides Plantes s par Dalechamp »
Tome 11, pag. 417.

“

»

Chouzx qui grainent.

Les choux de l'année précédente,
réfervés pour en conferver I’efpece,
qui ne {e perpétue que par la graine,




Dv Por aceknr, 9
la pi'(‘d Ltiicnt 01‘d111:'.11'ement €n ce mois.

Au refte, quand je dis que les choux JT:;;;LEIT
Conduite
du Pora-
gcr.

1€ {e perpéruent que parla graine, c’eft
que 'on ne connoit ici que la graine
qui ferve en cela. Il wen eft pas comme
dans les Isles de ’Amérique , ol les
choux fe multiplient par boutures, ainfi
que nous Iapprend le Pere Labar > dans
la Relation de fes Voyages, pag. 125.
Voicifestermes : » Les choux pommés
» viennent en perfection ; il (uffic d’en
» avoir un feul pour peupler en peu
» de temps un Jardin , parce que
» quand 1l eft coupé, fa tige poulfle
beaucoupde rejerons ; on les arra-
» che Pun aprés l'aucre | en déchirant
»un peu Iécorce de la tige 5 on les
* met en terre, & en quatre mois ils
produifentde trés-beaux choux, bien
» pommes. La tige de ceux-cien pro-
duit d’autres, {ans qu’i] foir jamais
befoin d’en femer. Fen avois bordd
tout le tour de mon Jardin « :

L'on a vu comment il falloir con-
duire les choux jufquy leur graine;
je dirai maintenant , que pour arracher
les plantes, il ne fauc pas attendre la
maturité de toutes les fil'ques, Des que
quelques-unes s'ouvrent d’elles-mémes,
oncoupele pied & on Pexpofe debour;
au foleil , en lien fir. Quand roure la
plante paroit feche, on la bar ,on la
Ay
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7o Anwie CHAMPETRE
- froiffe pour en détacher la graine ,on

JuiLLET. i) (A
i) la laifle efforer avant que de enfermer.
Conduite i :

du Potas Durée de la graine en valeur.
ger.

Erant ainfi bien mire & bien aoi-
tée , la graine fe conferve bonne & en
érar d’étre femée huit ou dix ans ; plus
vieille , elle ne leve plus, ce qui e
mieux avéré que Popinion de ceux qui
veulent qu'elle produife des raves ou
des navets , ou qui difent quon doit
garder cette graine deux ans avant que
d’en faire ufage. Je n’ai point vérifié
lapremiere de ces opinions; mais contre
la feconde , j'ai femé de grainea peine
récoltée , elle a fait comme les autres,

& eft bien venue.

Choix de la graine de Choux.

Quavnp on cherche le mieux dans
les graines , il faur diftinguer les quali-
1ée de celle de fes choux , préférer la
premiere mire , & crue fur le montant
du milieu ; il eft aifé de fentir, {ans
beaucoup de difcuffion , que la préfé-
rence eft due 4 la graine gui murit la
premiere , elle s'eft perfedtionnée ; & a
celle de la majuefle tige , on la direc-
Gon de la fcve fait paffer plus de
fecours.
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n Chouz-Fleurs qui pornment mal, ————
JuiLLeT.

S1 les choux-fleurs & cabus ont été Chap. I,

oigneufement cultivés , on doir en Coaduite

avoly a2 manger , fur-tour des cabus, du Pota-
Quant aux choux-fleurs, ils fonr moin; 8¢F ’
communément bons en cette faifon ,

& ils nousréufliffent mieux en automne,

Je dirai cependant , pour qui en

éleve , que fi les pommes viennent peti-

tes , & que les grains s’éparpillent ,

ce qui dénote qu'ils veulent monrer en

graine , il faue lier les grandes feuilles

fur la pomme , les arrofer largement ,

oulever méme tant foit peu la plante
pour lui oter d*une vigueur done elle

abufle, & finalement , 4 défaut de réul

fite de ces moyens , afin de fixer ces
volontaires , on les arrache €n motte ,
& on les tranfplante & Pombre , ou A
la ferre , enterrant toute Ja tige jufqu3 |
la pomme , elle acheve I3 de {e former, !
& durera plus long-temps,

: [it

Des Epinards. ‘
Pounr les épinards de ce mois 5 il faue
fe conformer 3§ Pobfervation du mois

précédent ; {oit pour en femer , foig \
pour en récolter la graine,

LDes Raiforts, récolte de leur graine.

Vers la fin de ce mois, torfque les |
Avj

L=
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12 AnnEe CHAMPETRE.
g, £t deftinds A grainer ont Ja plus
‘jg'h"_l“mi‘ grande partie de leurs cofles jaunes,
Cén\ldp-‘;i:cf & qu'en les ouvrant'on rouve les grains
& Potas bien colorés , on arrache les plantes, I
ger. on les expofe au fole.l durant quelques

jours , pour y. achever de miurir hors

Jdinfulte des oifeaux & desrats', on en

fait enfuire la récolte. L’ Ecole du Po- ‘

tager trouve , par expérience’; un grand ] [

avantage'd garder ces plantes avec leur 0§

fruir , pour-ne les battre’ qu'au befoin:

Je foulcris volontiers A cette remarques;

mais chez: bien: des Jardiniers. ; 'eni

barras de FPentrepor décidera pour la

céléritéd deta récolte. ‘

Cesi‘graines amaflées 3 propos , & :
gardées convenablement 5 ‘ne perdent }
rien ‘de leur valeur ;8 fe confervent
bonnes & femer, au moins pendant

dix ans , «lles font rondes , ‘médiocre-

ment grofles , & d’un rouge tirant {ur

le simime ,- {ur! tour! aprés) une année. on |
Quoique les chalenrs de 'IEté {olent B¢
. 4 \ Sy o > 1

préjudiciables aux Raiforgs , hi PPon en lesg

delire , on peut en {emer au halard , Tl

dans les planches , ‘ou leur deltiner des li

abris tels quils ont éé propolés au
mois. de Tdin. Semés le 8 jibons a
cueillir & Penerée d’Aoat.

Ruadis. lot

O feme les radis d’Etél, marqués , 1

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK
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Dow ol o.77A 6 B R, 13
en A\'r]l jainli que les radis gros noirs 7

& les blancs. d’hiver , mentionnés LI(L

mois précédent.
Semez des radis de tous les ‘mois,
le 17, bons i la. mi-Aout.

Pois. a grainer.

C ES T a pmfcnt qu’on récolte les
pois ; plus ordinairement que dans les
autresmois;onlesdeftine ou 3 étre femés
ou pour la provifion ; I'on trouvera en
Ocobre , le moyen de conflerver les
uns &'les autees , pour qu'ils ne {oient
point gités des infedtes 5. qui les dévo-
rent; quand on les recueille , & qu’on
les gardefans puc.mt on. L’on ajoutcra
cependant,ici ; des préalables qui ne
font point .indiff‘rents 4 la femence
gu'on veut avoir bien conditionnde,

On deftinera exprés quelque planche
on por ion de }_-I;nchc 3 ;‘lecr- elle o
11¢ tUuu €ra poi J‘[, pour ‘)f iaifler muarir
les goufles ou cofles » qui s’y formerone
micex ; 'nidyant peint éré fatigudes par
la cucillette des ausres-; il v’ poing
néceflaire d’artendsc. que les < grains
foient touc-A faie fecs pour !u.:ue llirs
dés que la Eof] jaunic, quoigue ly pois
1oit ‘encore ver 1,0n peut ‘e‘ arrachi;y
ils acheyent de !muirir expo’es au foleil,
AL convigntiencore d ‘Oter. de. ces

LANDESBIBLIOTHEK




14 ANnEr CHAMPETRE
pmmmeremmam | ches , toute plante qui dégéneres
Jéilli'_f‘:ﬂi' ce changement s'annonce , comme oft
C-t;r;c’fl;i[é a dit , par la vigueur du bois , par lo\:s
du pota. fleurs tardives , qui manquent tout-a-
ger. fait , ou qui changent de couleur.

Durée des Pois a [emer.

Les pois de routeselpeces fonttrés-en
&rat d’éure femés pendant deux années,
ils commencent 3 perdre de leur fé-
condité , dés la troifieme , & gardés
plus long-temps , ils ne levent qu'en
pattie , ou point du tout. Ces bornes
de durée pourroient {e veculer, f1 on
gardoit les pois dans leurs cofles; pour
ne les en tirer que quand on eft prét &
fes femer ; mais fi Pon feme des pois
de plus d’un an, il faut les mettre au
moins huit jours plutdt que ceux de'la
méme année , pour les avoir en méme
femps.

2 Feyes.

C’esT encore le temps de la maru-
rité de quelques fewes femées plus tard;
on ne fe prefle point cependant de les
cueillir avant que les cofles {oient tout-
A-fait defféchées, Suivant la quanticé
qu’on en a, on les bat , onles foule
£es quion les a recueillies; car rout le
monde n’a pas des logements aflez

U T e <
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valtes pour les y conferver avec ey mermm—
paille, ainfi que le confeille un Auteyr JUILLET.

dans le Journal Economique de 1757 ' G

difant que c’eft un moyen de préferver AL
des hanuetons * qui les percent prelque ger, -

toutes , & leur font par-13 un torr con-
fidérable, Drailleurs, ajoute-t-il , les
feves reftant enveloppées dans leurs
goufles , ne peuvent pas s'échauffer , &
fermenter , comme {i elles étoient en
tas toutes égrainées , d’ol il arrive que
les ceufs que ces infectes ont dépofés
dans le temps quielles éroient encore
tendres , ne peuvent pas éclorre faute
de chalenr , & d’une humidité {uffi-
fante , au lieu que fi elles éroient en
pile, clles fermenteroient, Prefque tous
les légumes, fur-tour les feves, & les
pois , font fujets 2 ce danger, & les
premiers cueillis le font encore plus que
les autres, parce que les tardifs font
récoltés dans une faifon cti la chaleur
de Pair n’eft plus fi vive , & lorlque la
fraicheur des nuits empéche qu'ils puif=
fent fermenter. Cleft par une raifon
femblable que des légumes portés A
la cave aprés les avoir battus , n’y

% 51 I'Auteur avoit o Linnaus , il n'appelle-
70it pas hannetons Uinfelte avide & deftrultenr
des légumes. Voyez la note rapportée au mois
d'O&tobre , article des feves.

# LANDESBIBLIOTHEK




16 Anntr CHAMPETRE !
= Jeviennen: point verreux , randis que i
& * d’autres pmtré:-; en méme-temps dans :
Contiireun grenier ; font tous piqués des vers.
du Pow- Sl"ﬂ on n’a pas une grande quantité
ger, de légume quon veuille fouftraire A
la voracité du charanfon, qui perce :
les grains avec {a trompe, petite, mais \
igué, & qui en dévore la {ubftance :
la plus pure , & ne laifle que le fon :
ou Vécorce au maltre ; mélez & ce ‘
1égume , dans le tas & A la furface,
des fleurs récentes de {ureau ; fon odeur
met en fuite Pinfe@e deftrueur ; elle
chaffe auffi la chenille , la mite & la
teigne.

Poyez différentes fagous de préferver ces
Igumes des infeites ; au mois de Sep-
tembre , article des pois.

Voyez. encore ce qui eff dit des feves ,
au mois d’Ocobre.

" Des Cardons.

L s cardons qui ont pa(fé hiver en
bi

place , fans qu’on les ait fait blanchir,
Iz fonc dé3 , en ce mois , élevés de
quatre ou cing pans, & forment au
bour de leur tige, divifée en branches,
des pommesou tétes ; ellesfont , en quel-
que forte' , fembiables au fruit des
arrichauts, Cette pomme étale d’abord
uil bouguet de fAcurs bleudues , fur des

Benga
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embryons , qui fe changent chacun e m——
une {emence oblongue , liffe & ver- JuiLrer.
datre , a peu pres de la groffeur d’unChap. 1.
grain de froment , marquée de petits onduite
tiaigs’ noirs, daus {a longueur , & fur- 9" Pota-
montée d’aigrettes, Certte fleur cueil- &

lie en bon érat, fertd cailler le laic,
ainfi quil fera dit en traitant de la
Ferme. La graine fe récolte quand la
flear a palle, & que la téte eft parfai-
tement feche ; on ne rifque rien 4 dif-
férer 5 car les graines font en fureré
dans leur loge , & s’en déplacent rare-
ment, {i on ne les en retire,

Pour que cette graine {oit mienx
noutrie , il ne faut pas laifler aux
plantes toutes les tétes qui paroiflent
d’abord , on abat les moindres, & on
ne réferve que les plus fortes; on a
{oin encore de pencher un peu ces tétes,
fi le temps eft trop pluvieux lorfque les
graines {onc formées , pour éviter que
Ieau ne les pourrifle.

La graine reftant dans {a matrice ,
fe conferve beaucoup plus long-temps
que fielle en éroit {éparée A la récolte.

lle.peut écre femée , jufqu’d dix ans.
La Quintinie abrege un peu cette duréde ;
mais non pas comme I’Auteur d’un petit
liveer intitulé, Juffructions pour bien
Jardiner. Auteur peu fidelle , qui préa
tendant  deéterminer combicn & anndes

LANDESBIBLIOTHEK



18 Annfr CHAMPETRE,
e vy ettve tne [emence bonne | regle ceg '
JuiLrea. anndes A (a fantaifie , ou par ignorance 3 "
Chap. 1 1] dit que la graine de cardon n'eft bonne '
dcong““equ’un an 5 11 n'eft pas véridique giéné- ‘
zrloxa- ralement dans tout ce catalogue, L’u- |
B fage des pieds qui ont donné des =
graines , n’cft pas borné 4 une fois; |
on érablit méme , que plus ils vieil-
liffent , meillevre eft la graine qu’ils
rapportent , & qu’ils peuvent fubfifter
huit ‘3 dix ans également féconds,
pourvu qu’on le foigne un pea contre
les accidents de hiver , & l'artaque

des animaux,

Des Haricots.

=

Cest le temps de la maturité des
haricots;elle varie , fuivantleursefpeces,
& le temps auquel ils ont été femés;
en géndéral , il faut attendre pour les _
récolter , qne la plante ait perdu fes [eve o
feuilles, & que les goulfes foient par-
faitement feches: on arrache alors la
plante , choififfant pour cela un temps
fec; i Pefpece donne fes fruits mirs par Oy
intervalles, ne fechant que les unsaprés
les aurres , comme fait le haricor &’EL&

pagne, & le haricor prefque rond , d’un 9,1
rouge brun , ou couleur de marron, I
avec quelques perites marques plus clai- i
res, dont Veeil eft blanc , & qui porte Ha

BADISCHE
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beaucoup , on aura foin de cueilli; ——

les goufles & mefure qu’elles auront JuiLLer.
acquis leur perfeétion , {ans quoi I'on Chap. 1.

rifque d’en perdre beaucoup ', contre d;’"g;’::’
la terre , fur-tout fi les plantes n’éroient ger. = 1

pas ramées,
Haricots gardis pour Jfemer.

Ce légume , fi {atisfaifant povr
Phomme , n’eft pas au goiit d’aucun
des infe@es qui dévorent les aurres , &
fion le gardoit dans fon éti , comme
Pon a confeillé de garder les feves,
3 ceux qui pouvoient le faire , ce
ne feroit pas pour les défendre de la
voracité de ces ennemis , mais pour
conferver fa vertu produérice , que
plufieurs efpeces perdent an bout de
deux ans , aprés lefquels une partie
manque de lever, ou quclquefois ne
leve point du rout,

Haricots qu'on feme.

O peut femer en ce mois différents
haricots.

Haricots blancs communs , femés Je
9, récoltés A la fin &’O&obre.

Haricors d'Indes , femés le 16 , levés
le 24, mirs 3 la fin de Novembre.
Haricots du Caire , femés le 16,

BADISCHE
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pemem=bons 4 manger & la mi —Septbmbu s

JH“‘LTI .yant parfaitement réfifté i la {écherefTe.
1dD. L.
Conduie . Haricots nains,, femés le 25 , levé

du Pora- dans fix  jours ', bons & la fin de )
ger. Septenibre, .
Tous ces haricots , & plufieursautres Onde

qn ‘on ne nomme pas , fervent ordi-
nairement q'mm e commencement

dc ":'1 embre , julgu’d ce que le froid e

leur nuife,

Allelirya.

Quorl qu'on ait dit en Mars que
Ialleluya n,h toit aflez 3 la {écherefle,
il fe trouve bien , cependant, quand
on lui donne un peu d’eau ; durant
les chaleurs. Cette plante prod u t alors Cere
plus abondammer 1[, & 1a verdure eft il
plus tendre. |

De I Anis.

S'11 {e trouve de la graine mire,
on la récolte avec l'attention prefcrite
au mois prochain,

De I Arroche.

St l'on n'a point encore recueilli
la graine d’arroche, on la recucille
maintenant avec l'attention marquée 0
au mois précédent,

A5 R o e
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Cette graine eft extrémement plare ===y

& mince ; ronde & rouflawe , elle eft JUiLLET.

diligente A lever,
Des Artichauts pour graine,

Ox deftine en ce temps les artichauts
pour les laiffer grainer, & on y retran-
che une partie des fruits derniers venus,
afin que la graine foit mieux condition.
née, & mieux nourrie, recevanr plus de
feve. Si le temps eft 3 la pluie il fauc
cviter que Pean ne s’y introduife , & ne
gare la graine; pour cela on atrache ceg
pommes réfervées, & des échalas quj les
inclinent vers la terre ,; & les routnent
du coté d’otr ne vient point ‘la pluie,
Cette graine , comme on I'a dir des
cardons, ne fe détache point d’elle-
méme , ainfl I'on ne rifque rien 3 lui
donner rout le temps dont elle 2 beloin
pour murir & bien {écher fur la plante,
Il eft au refte 3 propos de conferver
toujours une certaine provifion de cette
graine, pour descas qui peuvent fur-
venir , & 'dans lefquéls elle ferr de
reflource pour {oi; ou pour des corref-
pondants qui pourroient en fouhaiter,

Artichauts a garder feécs.

Qu o1 c v elaréceolte dece fruir foir
d'unc - allez dongue durée , on peut

LANDESBIBLIOTHEK
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wamese 1 0ir en conferver pour le remps

JUILLET,

a:quel les plantes n’en donnent point;

((:;h“[’(i L on dira donc la fagon dont on peut
d;mpst':{cs garder fecs. Il faut d’abord éclater
e force les pommes de leurs tiges , &

ger

LT R e DRSNS

non pas les couper , la raifon eft qu'en
les éclatant , les tiges reriennent les
filets qui font annexés au cul, ce que
le couteau ne fair point; on jette €n-
fuite ces pommes, telles qu'elles font,
dans Ieau bouillante , ou on les laifle
cuire & moirié , retirées de 'ean, &
un peu refroidies , on arrache toutes
les feuilles; on ore le foin avec une
cueiller , & on coupe le cul au deffous,
de Pépaiffeur d’un écu , tout de {uite
on les jerte dans de I'eau froide , &
aprés y avoir refté deux heures, on
les met égoutter fur des claiesexpofées
au foleil , & on les fait {écher , on les
ferme enfuite dans un endroit ou il
wy ait point d’humidité.

Pour s’en {ervir on les fait revenir
dans leau tiede , pendant quelques
heures , & on les fait cuire a leaun
boullante , en y jetant un morceau de
bearre , marié avec de la farine , on
les appréte enfuite , &c. ou on les
méle dans les ragotits , &c.

Artichauts en frut.

Lorsqu’on yeut avoir des atsichauts

D
gortint d
quonace
fur Ja b

préferer
& dore
pasoille
arrolen

Que
plantes
de Mai
tran(pl
efpace
& on |
vient d

1l eft
quon ¢
frait pl

Tour
§fament p
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portant dans I'automne & Ihiver, &

qu'on a eu foin de planter des filleules suircex,
fur la fin de Pautomne > on les laiffe Chap. 1.
fcufivic pendant les chaleurs » durant Conduite
lefquelles elles paroiffent comme mor- 94 Pota-
tes; mais vers la fin de ce mois on Jes 8%

reflufcite , pour ainfi dire s on les arrofe
amplement ; trois ou quatre jours aprés
on beche toure Ia planche, on dé.
chaufle le pied de Tarrichaut , fans
blefler la racine , & 'on mer 3 chaque
plante une groffe poignée du meillenr
fumier , & de celui de brebis , par
préférence, on le recouvre de terre,
& dorénavant, julgu’ ce que le fruit
paroifle , on ne 1'ei:u[(‘}: aux plantes aucun
arrofement dont elles aient befoin,

Que fi Pon n’avoit que de jeunes
plantes mifes en pépiniere , au mojs
de Mars , comme 1l a été dir , on les
tran{plante & préfent en motte , on les
efpace de quatre, pans en tout fens,
& on les foigne d’aillenrs , comme i
vient d’écre dir.

Il eft rare que des pieds vieux, ou
qu’on traitera autrement , donnent du
fruic plutér qu’au printemps,

Graine d’ Ofeille.

Toures les efpeces d’ofeilles ne
grainent pas , comme on peut voir , €1




Sh——

JulLLET.
Chap. L
Conduite
du Pota-

ger.
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24 ANnfr CHAMPETRE,
septembre , & du nombre de celles
qui grainent , plufiturs avortent , ol
tout-a-fait, ou en partie. La graine de
celles qui font leur devoir, & qui
vient bien , murit ordinairement en
Juiller , ou quelquefois feulement en
Aoiit, On coupe les tiges quand le calice
a pris une teinte de rouge brun, on
en fait de petits faifceaux , & on les
expofe au foleil , pour y fécher par-
fairement 3 aprés quoi I'on dérache les
graines en les battant; elles e gardent
de deuxd quatre ans bonnes 4 ferder.
On avertit que les oifeaux font trés- -
friands de cette graine, & qu'il faut;,
le micux que Pon petr, les en'défendre,

Du Bafilic.

L & bafilic eft en fleur dans ce mois,
on doit l'arrofer fréquemment , & le
Faire fur le milieu du jour, comme
il eft dit ailleurs, {ur I'expérience &
Pautoricé des auteurs qui en ont parlé,

Fane 'des ' Carottes.

C’es T 'opinion de plufiears , que
pour faire groflir la ‘carotte par {a
racine , il faut fouvent en couper le
feuillage , ou du moins , deux fois en
Fté 5 aun ‘commencemeént de ¢e mois ,
& -en O&obre.

Graine
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ot o Graine de Scorfonere. 2:;['; 5;‘ : ‘
s ranege Conduite
Cerre plante differe dn falsifix ,fif Polr;-_
& de beaucoup d’autres racin s > en ger.
ce qucle porte fa graine |a méme
année quelle eft femee , fans que la
racine en regoive aucune altération,
Dés la fin de Juin > elle commence a
fare fon montant, & [a graine fa
olis trouve mire en Juiller. On dojt c2pen.
dant préférer la graine recueillie |,
o feconde année , comme ayane tiré plas
de force , & érant mieuy nourrie que

celle de la premiere annde.
Il faut éwe artentif de [a retirer 3

melure quelle s'épanouir;

car le moin-
dre vent Fempore , & e

s oifeaux quj

9510, en font fort avides, |a fecouent & la
mangent ; on doit'y faire une revue
Sitnert deux ou trois fois rous les jours, pour
335053 la ramaffer,

Pour éviter leur dépradation, on
4 met des épouventails auprés des {cor.
foneres qui doivent gramer, & s'ils ne
font pasaflez puiffants pour écarter leg
voleurs , hardis julqua percer Ienve.
loppe dubouton, pour mangerla graine
qui v eft renfermée » quolqu’encore
verte; fi I'on veur obyier 4 co dégie ,
on coupe les boutons dés qu’ils commen-

Cent 2 jaunir , n’amen. ant pas qrlils
Mg ﬂ?ﬂf 1[!:
Wi

=
-Wiirttembel
BADISCHE Baden. T
LANDESBIBLIOTHEK



¢ LANDESBIBLIOTHEK

of Annfr CHAMPETRE,

gy 0 vrent d eux-mémes , & on les érend

JUILLET.

Chap. L
Conduite
du Pota-

ger.

dans un endroit bien aéré , ot ils fe
développent , & lachent la graine,
qui n’eft pas moins bonne. L’action du
{oleil , quand on y expole ces boutons
ainfi coupés , me paroit trop vive dans
le moisde Juillet, & trop prefler 'en-
tiere maturité que ces graines prennent
plus doucement , lorfqu'on les tient d
IPombre & au grand air,

Lot{qu'elle eft tout-a-fait cueillie
il faut couper toutes les tiges & fleur
de terre , & mouiller amplement les
plantes, elles reverdiffent bientot apres;
'y a plus d’autres fagons 2 faire.

Durée des graines de Scorfonere.

C s graines font bonnes pendant
deux ans.

Graine de Celeri.

Daxs ce mois, ou dans le fuivant,
le céleri mirit fa graine; il faut Ia
cueillir le matin 2 la rofée ; car {ans
cette attention , on en perd beaucoup,
3 caufe quelle fe dérache aifément &
quelle tombe. On la laiffe refluyer
quelque temps au foleil , puis on doit
la garder en licu fec.

Cerfeuil d femer.

Pouvr retarder la rapidité avec

BadenWhirttemberg
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lorfque les chalcurs femble
fa courfe , il faur le fer

fenter 3 beire tous les jo

tous les quinze jours, pen
de PEté, afin d'en avoir
tendre pour les (alades,

Lorsque Pendiv
on plein érat de fo
Ia faire blanchir, on choif
ec, & méme la foirde d

fait tremper. dans Peay
fouple; on fe fere auff; du
ou de l'ofier: on ne met da
lien dans le bas de 1, pl
erré , tout de fuige » ou huit
on en met un fecond ay

& contenir , majs ce lien
moins f{errd:

s0.6 - “en pouffant , cre

elle eft affez h

troifieme lien

_ quil empéche I*cay d’entre
e 4% plange,

T2 BADISCHE
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laquelle le cerfuil monte en graine

idant lie alors l'endive avec des liens d
de feigle , quon aura précéde

ER, gy

mer alors 4 Chap. [,

Pombre de quelque mur , & luj pré- Conduice

- D
urs , fi [Pop 44 Poras

e S e ol er,
veut empécher de jaunir , & qu'il neb
durcifle Pas. On doit en femer un peu

dant le refte
toujours de

Endives & blan chir,

€ a pris-d-peu prdg
rce , & qu'on veut

it un temps
u jour; on
e paille
mment

pour la rendre

jonc verd
bord qu'un

ante , un pey

jou's aprés

milieq pour

doit ¢t

i Sl Péeoir trop , l'endive
veroit par le coté;
aute pour demander yy
son le lui met de fagon

r dans la

Bij

It precipiter Juiccer,
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38 Anwfir CHAMPETRE
s (Oand on veut hiter les endives,
JUILLET. d3¢ gqu’elles font liées on les entoure
Chap. L. 1. fimier bien chaud , cela les fera
Conduite, - ", 17 : iy iR >
du Pota- Di€NTOL blanchir ; mais on rifque aulli
ger. de leur faire prendre un peu le gout
de fumier.

Un autre moven de faire plutée |
blanchir les endives, ceft de les lier,
encore trempées de la rofée du matin;
on ne doit cependant en ufer que felon
la confommation qu’il s’en fait ; car fi
Pon en lie trop 2 la fois , ou qu'on les
laifle trop long-temps fur pied , clles

font {ujettes & poutrir.

Endives a [emer.

D

Cst la faifon d’en femer beaucoup
3 la fin de Juin, & pendant le mois
de Tullet , pour en avoir de bonnes
3 la.fin de Seprembre.

Arrofement des Endives.

Pour la fingularité des expreflions,
je marque ici ce que le fieur du Pradel
dit des endives: » Onles tranplante
» dés incontinent quion les peutn
» nier, & ce, en terre bien fumse & § iy
» cultivée - un pied Pune de Pavtre,
» & lignes droites, & qui, diftantes
; d'un pied & demi , afin de pouvoir

-

1) BADISCHE
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Peg. P oiroA ¢n, 290
» saccroitre en grand feunillage ofm—

r 1 . \ JUILLET.
» confifte le total de telle viande ; &

» cette cau'e {eront les chicorées cu-

» ment arroufées, Lafoiflesd étournant
» de s’agrandir «, *

Raiponces en oraine.
Fy o

Quaxpon ade ces plantes dans
les Jardins , on peut en recueillir la
gra:ne en ce mois. La racine a la forme
d’une fort petite rave, elle eft blanche
tant au dedans qu'a lextéricar , elle
elt fans odeur , douce au gout , qui
tient un peu de celui de la noifetre :
fes premicres feuilles font petites ,
oblongues, d’un verd éclairci , couchées
a terre , fa tige qui fe divife en bran-
chesmenues, s'éleve prés de deux pieds,
& porte des fleurs bleues, d’une feule
piece coupée fur le bord , 3 cing
rayons ; le calice (e change en fruic,

ivilé en trois loges , ol font renfer.
mées les graines, luifantes & des plus
menues,

Au lieu de fleurir en bley s la rai-
Eonce donne quelquefois des fleurs

lanches. Quoique ce ne foit 13 qu'une

* Théatre d’Agriculture & Ménage des
Champs, iy, 6, chap : .

Biij
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e v 21160 , cOmme les Autgurs en convien- | :

JuiLLeT. nent,, & que cette variété ne change |

Chap. L. pas Pufage , on a cependant donné 3 |

Conduite ccs plantesqui varient en couleur , des

4 Fora- phrafes particulieres qui marquent cerre

Ber. différence, route la plante eftempreinte |
d’un fuc laiteux,

Creffon a femer.

Quanp on veut avoir du creffon
durant les chaleurs, il faut le renou-
veller plus fouvent que dans les autres
faifons, lemanger encore jeune , Pavoir
femé A Pombre & le mouiller fouvent,

Roguette , Eruca. f

L’on compte plufieurs fortes de ro-
quettes, & on les divile généralement
en cultivées & en fauvages, Guidel en

: a tronve dans plufiers champs & vignes
bes environs d' Aix 5 de fi reffemblantes
eclles des Jardins , que peat-érre , dit-il ,
la femence de la roquette cultivie y
¢té partée par le vent, Ne pourroit-on |

pas lui dire au contraire , que la ro- .

quette a bien plutdt paffé originaire~= |
ment de la campagne , dans nos Jar-
dins, ainfi que bien d’autres plantes,
& quelle a dépofé , enchangeant de
lieu , une partie de cette Acreré qulelle

BADISCHE 3
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avoitcontractée en croiflant contre les mmmm—"
murailles, dans des lieax incultes , fecs JuiLrLet, ‘
& (ablonneux , &c 3 Chap. 1, |
L’efpece que nous cultivons eft la(éonij”““ f
eule dont on fera mention ici, elle :rlata- i
{ubfite plus d’une année , quoique®®™
RayVappelle Annwa. C. B. & Tournefore
la nomme Ernca latifolia , alba s [fativa ;
elle poufle destigesa la hauteur environ
de deux pieds, fes feuilles font longues,
€troites , découpées profondément des
eux cotés , fes fleurs font 3 quatre pé-
2utrey tales , difpolées en croix, d’un blane
vor altéré , rayées de noir. Du calice légé-
rement velu , quiles contient , fore le
piftil qui fe forme en filique longue,
féparée en deux loges par une cloifon,
& dontchacune eft remplie de femences
prelque rondes ou ovales , d’un verd
jaunatre, & petites.
La récolte ordinaire de cette graine
fe fait en Juillet & en Aodr, elle fe
conferye bonne trois ou quatre ans.

Culture des Concombres.

¢ la ro- Ovutre les arrofements dont on
ginaire- doit &tre libéral, fans &re prodigue,
0 aux concombres, il faut évicer le défaut
de ceux qui {uppriment une partie des
feuilles de la plante , fous la raifon
apparente qu'elles confument inutile-
B iy
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32 Annfer CuAMrETRE

L 4
=== ment une {eve » qui ménagée par-la X
JUILLET.

Chap. I.
Condaite

tourne au profit du fruir, C'eft encore
un foin mal-entendu, que celui d’é-
carter ces feuilles au lien de les couper,
dansla vue de mieux expofer au foleil
; ; 7 5
le jeune fruir lorfqu’il croir. Ils ne
réfléchiflent pas ces Jardiniers , que
ruit de toute elpece , & les con-

le £
combres en particulier , croiffent mieux
A Pombre; que la chaleur immédiare
du [oleil w'eft néceflaive que pour faire
mirir le fruit , & non pour fon accroif-
femenr : car les rayons du foleil tom-
bant direétement fur la plante , en
deflechent & en réwreciflent les vails
feaux , de forte que la feve ne trouvant
pas toute la liberté du paflage pour
aller au fruir, il eft {enfible qu’elle ne
doit pas procurer fon expanfion fi
promptement , ni- avec autant d’éten-
due quelle le feroit, fi ces parties
éroient plus grandes & plus ouvertes,
comme elles le font toujours & 'ombre,
La certitude de ce Fait réfulte de Iex-
périence générale, {uivant laquelle un
fruit qui croit & Pombre eft toujours
plus gros que celui de 1a méme efpece,
qui croit en plein foleil.
Concombres tardifs.

S1lon veur avoir de ce fruit julques
dans la faifon la plus reculée , on feme

BadenWhirttemberg
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des concombres au commencement de
ce mois ’ {ur des ' couches -fourdes ;
chargées d’environ dix poucesde tetre,

B o Y
O
JUILLET:

Chap. 1.

Conduite

&  placées dans un endroit ou Ion du Pota=
puiffe les couvrir dés que les gelées ger.

blanches ouvrent la carriere de Phiver.
Pour les garantir du dégar que font ces
avant-courenrs,on {e ferc de paillaffons,
de cloches , &¢. Moyennant ces {oins
donnés & propos, les plantes continue-

ront de fruiter jufqu’aux grandes gelées.

Des Melons.

Cs n'eft pas en Provence qu’il faut
venir a pmcnuu. a cultiver les melons

avec les privautés, & les foins pénibles
qu’ils exigent ailleurs. hm“v on de
C(. p'l‘b qu‘ ICl]d. ]\., *’U.: "L CES ilLl ts
plus d'i cieux qu’ail 'L'i!‘a,HOl sdilpenfe
en méme temps de leur culture fire-
ch ‘lLlILC Les: Jardiniers ne { u:t] as les
feuls' & les élever dans: leurs jardi ns:;
des cultivareurs 1L1<..:e~3“|1 1me"f ‘
leurs champs , & les conduifent
un régime qui ne tient rien de la dé-
licarefle. Ce fontcependant ces mémes
champs qui nous produifent ces fruits
chéris par-tout, & quin’ont pas par-
tout une méme qualié & une méme
e:{CCHLI]CC quon leur: rouve dans ce
FaYos
Lome. I, . *

LANDESBIBLIOTHEK
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mmmmmmm— 2 1ids  amateurs des melons , & par

JUILLET,

Chap. L
Conduite
du Pota-
ger.

préférence des melons de Provence ,
s'abfenter chaque année de la Cour
ot ils vivent , POUL Venir en: ce pays y
manger des melons, dont ils rrouvent
le gout plus fin & plusrelevé que celui
des melons de Paris.

Rien me faiv imieux I'éloge de nos
melons que la délicatefle de ces Sei-
gneurs: qui leur facrifient les’ délices

& les plailirs dela Cour. Cependant,,

que fait-on en campagne pour ces
fruits 2 Il eft des endroits o&r on les
feme aflez négligemment ; quelquefois
on les replante, onles{erfouit une ou

deux fois pour les délivrer de Popprel=.

fion des herbes, on les arrole, fi Pon
peut , dans leur croiffance, ou lon
nie les arrofe pas. Les faveurs du Ciel
& la chaleur du foleil fone le refte
pour perfectionner ce fruir délicieux,

Je ne me bornerai pas cependant A des.

opérations f1 fimples, & je joindrai aux
experiences annuelles que jai faites ,
ce que j'ai appris des lectures, pour le
pays ou les melons demandent une
culture plus foignée que dans le
notre , culiure qui, méme dans celui-ci
a forr bien réufli, lojfque yen ai faic
wlage : d’ailleurs, n’ai-je pas- promis
le précis de mes leGtures comme ¢elui
de mes cxpériences :

=2 ==

-

e
=

i
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fence
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Les concombres & les melons ont e
entr’eux une telle conformité de nature, Jurrrer,
& demandentune culoure fi reflemblante Chap. 1.
a certains égards , que plufieurs Auteurs Conduite
u’ont fait pour les deux plantes qu'unedu Potas
feule lecon. Nous les {éparerons cepen- 8¢fs

dant, {auf 3 renvoyer quelquefois 3 ce
qui a ¢été déjd dic pour éviter des
répéeitions inuriles.

Melon commun,

L e melon le plus connu dans le
public, & le plus généralement cultivé
dans ce pays, eft un melon qui na
point ici de nom particulier , & qu’ail-
leurs on appelle Melon Frangois ; il varie
extrémement dans fes dehors, Les uns
font exactement ronds , les autres ont
une forme allongée , on en voit méme
d’applatis; fur ceax-ci la broderie eft
plus riche , & les céres plus relevées;
fur ceux-13, leur broderie eft plus bafle,
moins marquée , & les cotes & peine
diftinguées ; la groffeur n'eft pas non
plusuniforme , fans néanmoins influer
a labonté du fruit. -1 et des melons
gros, il eneft de petits, de 12 méme
elpece; y'en ai eu d'excellents ; qui ont
pelé julqu’d vingr-deux livres, On ne
peut donc point regarder ces diffé-
rences, quoique notables, comme des

Bvj




36 AnNfE CHAMPETRE
propriétés clafliques ; mais comme des pk

JKL;LE'? variétes peu conftanies danslenr durée; .
P car les graines d’un melon en donnent ,
Conduite *° ST Th Yoyt e

du Pota- 4 autres qui different , ou qui reffem- Vil
} blent au fruit d’on clles onr été tirées .
ger 3 q

{ans aucune dérermination fixe : ainfi,
malgré toutes ces variétés , conftam-
ment inconftantes , nos cultivateurs T4
agreftes’ ne reconnoiflent en géiéral
qu'une forte de melons, quelque difié-
rence qu’on remarque dans la figure,
Il y a cependant des melons, qui , b
quoique dégénérés , perlévérant dans {in
leur nouvel érat , méritent ainfi la qua- o
lification d’efpece différente , tant qils
confervent le méme caractere 5 car par
fucceflion ; ces efpeces dégénerent elies-
mémes. Le mélange des pouflieres que

les fleurs fe communiquent récipro- | g
quement , dans une melonniere ot les R
plantes font voilines, & proche les { e
unes desautres , produit cet effer. Cette b
communication eft fi avérée au juge- bas

ment de Bradley , qu’il donne pour
avis que ff lon vear avoir plus certaine-
ment des melons d'une bonne odenr, on ne

daiffe point de concombres aupres ,de crainte I
que leur dyver male ne [oit empored par le e
went ; fur les fleurs des melons , ne les fuffe A
tourner en fruit , ce qui donmeroit a Goup " ;
fiir au melon , ainfi produit , le gour du ‘

concombre , felon que la farine y [eroig : !

=
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- tombée en plus ou moins grande qu,wr:rc Frnes

i, s rar1a JILLET, i
C’eft par cette variation que je n’ai Cnap.[

plus quduu‘nl')hﬁ mentionnées dans Cynduite |
Y Ecole du Porager, que jai eues , & dn Pota- \
by quelles m’ent donné” d'ef peces difté- ger, |
o rentes , dont les unes ont gagne, & les |
: autres ont perdu par cette €o nfufion.
Jai perdu ain ﬁ le petit melon d’An-
g]tnuc. ui dans {on principe avoit
a peine l'?. groffleur d’une orange, &
qui aprés ‘deux ou trois récoltes a
b: aucoup augmen té en volume , &
diminué en bonté, deforte que je lai

gl o7 totalement négligé.

Melon a chair blanche, our Méle.

Lesefpecesque j’ai encore ou que j’ai
gagnées, font le melon & chair blanche,
dic ici Aféle ou melon 4’ Efpagne ,1] a
extérieurement bien des traits reflem-
blants au melon commun il eft aflez
bon généralement,

Melon de Florence.

Lr melon de Florence orangé s’eft
affez foutenu ici ; mais avec les cortes
applanies,

Les aurres efpeces que jai tirées

& Tome IL pag. 197.
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38 ANNEE CHAMPETRE,

Smememsm= de Paris , {e font confonduesentr’elles ,
(J:‘;l“"'ii"'& ne peavent par conléquent porter
24P v aujourd’hai le nom fous lequel elles
Conduite -

du Pora. ¢ font venues. Dans le nombre il
ger. s’en trouve pourtant de bonnes.

Melon a chair verte.

J’a1de particulier, le melon 3 chair
verte ; il eft de moyenne groffeur, ala
peau liffe , d’un verd blanchitre , avec
quelques traits de broderie trés-légere.

Melon a chair blanche.

YA 1 une autre efpece A -peu- prés
femblable extérieurement 4 la précé-
dente ; mais dont la chair trés-blanche
eft de deux qualités : 'une eft beurrée,
& lautre eft caflante; toutes les deux
font fort bonnes.

Melon a Couronne.

T axdes melons 2 écorce fort épaifle,
broderie trés-relevée , chair ferme &
bonne , le c6té oppolé 2 la tige a une
elpece de couronne , ou marque , telle
qu’on en voit quelquefois fur certaines
pommes ; mais {ur ce melon , elle a la
grandeur d’un 3 deux pouces, & eft
un peu faillante, la forme du melon
cft applatie. Cette efpece eft fujette &
fe fendre,

BadenWhirttemberg
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Melon venu de Rome.

Y A1 unmelontardif, i écorce verte, (:hag. L
& lifle , fans broderie. Sa chair eConduite

blanche,, & trés-fucrée; ce qu’il a de
particulier et qu'étanc cueilli |, il
conferve plus d’un mois. Sa figure eft
oblongue , aménuifée par les deux
bouts , en quoi il differe du melon
d’hiver, avec lequel il a une extérieur
aflez reflemblant.

Melon d’hiver,

I y a communément ici une cfpece
de melon , quon y appelle Melon
d'hiver , dont on fait cas, par rapport
4 la faifon dans la quelle ileft d’ufage,
Eft-ce le melon d’hiver de Ecole du
Porager ¢ La deflcripton qu'elle en faic
a quelque différence du note, » Cette
» clpece , y of-il dir, qui eft trés-
» excellente dans le Royaume de Na-
» ples & de Sicile, qu’on nomme ici
» le melon de Morée verd , ou le
» melon de Candie , & en Italie
» le melon d'hiver a la chair blan-
» che . ou {=mblable i celle du con-
» combre , eft d’une forme trés-allon-
» 8ée, ala peauliffe, d'un verd pile,
» & a lavantare de f2 conferver
s tout’hiver , ufpendu au plancher,
dans un lieu fec & aéré. A Naples

LANDESBIBLIOTHEK
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Beem— ) ()]} j’.’i[f;‘.chf.’ autour dCS FL‘I‘}CT]'CS dc‘i

- » maifons, en dehors: la température

GHapilit;, do ce climat le permet 5 car il n’y

Conduite |
du Pota-

ger.

le prefque jamais. Ce melon eft

» pleind’eau, & 1_3 {ucré que {a grande
» douceur. déplait 3 quelques - uns;
» mais ce petit défaut n‘empéche pas
» qu'ik ne fafle plaifir dans la faifon
» ingrate o il fe prélente, Je Iai vu
» réuflir quelquefois ici, quand [an-
» née seft trouvée favorable ; mais
» fouvent il n’a ni gofit ni qualité;
» on peut toujours rifquer Pévénement
» de quelques pieds «,

On a licu de croire que I’ Auteur dit
vrai , pour le pays ot il écrit; mais
dans le notre il en faut parler autre-
ment. Le melon d*hiver eft pour lor-
dinaire de figure ronde , & il meft
arrivé d’en avoir une fois un, qui
avoit environ deux pieds de fongueur,
& peloit dix livres, {3 peau a quelque
chofe de rude. Cueilli & Ja fin de la
récolte des autres melons, & gardé en
lieu fec , fur la paille , le nére fe
conferve julqu’en Février, Le vraj te mps
de'le manger eft quand il paroir fur
fon écorce quelque commencement de
pourriture , indiquée par de petites
taches qui s’y forment, 1l eft quelque-
fois vrai , maisil ne Peft pas fréquem-
ment , quon trouve de ces melons qui

BadenWhirttemberg



I

Du PoTAcER, 41
p’ont ni gout ni qualité , cela n’efl semmm—m
pas ordinaire. JuiLrLe.
On nentre pas dans un plus grandChap. Il
détail des melons connus ailleurs, foit gonslune
parce que changeant de pays ils chan e
gent aflez {ouvent de nature & de @
qualité , raifon qui devroit avfli leur
faire changer de nom , foit enfin , parce
quune culture générale convient a tou-
tesles efp=ces. Qnrrouvera cette culture
rapportée dans les mois ou il convient
de. Pexpliquer.

Moutarde ou Seneve , Sinapi.

S1 j’avois A m’entretenir avec des
Botaniftes, je diftinguerois différentes
elpeces de fenevé ; mais ne sagiflant
que du Potager , je ne dois mentionnex
que Pefpece qu’on y cultive, Baubin &
Tournefort ’appellent Sinapi Rapi folio,
Celt avec (2 {emence qu’on prépare la
moutarde.

Il feroit, ce me {emble, bon qu'on
ufic ainfi {éparément des noms de
Senevé , & de Moutarde, Le premier
défigneroit la plante , & le fecond la
compofition qu’on prépare pour la rable
avec la femence de la plante. On évite-
roit ainfi de les confondre, & on ne
tomberoit pas dans un défaut femblable
3 celui desnouveaux prérendus Botaniftes 5

# LANDESBIBLIOTHEK




42 ANNEE CHAMPETRE
g ui dépayfent les candidars par la gl
JUILLET.tiplication des noms donnésd ane méme
Chap. L plante , & fouvent admis par une vaine
g:"gi;;e_ﬁugulariré. Quoi quil en foit , je pro= Ot
ger. pole mon idée fans la défendre avee
obftinarion.

Le {enevé , dont je veux parler,
poufle des feuilles aflez femblables 3 :
celles de larave , mais plus petites, plus
rudes au toucher , & moins unies : {3
tige s'¢leve fuivant le terrein on elle
croit, julqu’a cing ou fix pieds de hans
teur, elle eft ronde, velue , fe divife en
plufieurs rameaux quiportent de petites :
fleurs jaunes & quatre pérales, difpo- J
ées en croix; A ces fleurs fuccedent des |
filiques courtes , anguleufes, & poin= i
tues , ¢elles contiennent en deux loges
{éparées par une cloifon, quelques fe-
mences prefque rondes , roufles , qui
deviennent noirAtres 3 mefure quon
les garde ; elles reffemblenc i Ia graine
¢ navet , mais font plus petites; la
cloifon qui divife la filique en deux
loges , excede 2 longueur , & fe ter-
mine en une efpece de corne. La faveur
Scre & piquante de la {emence du
fenevé eft fon caralere diftin&if , qui
la tend propre pour en faire de la
moutarde. Eile fert A réveiller P'appéeir,
& A faciliter la digeftion , employée
avee certaines viandes dont elle releve

BADISCHE =
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le goit fans avoir aucune Qualitd smmm——
nuifible, JuiLLex.

Moutarde proprement dite.

SEHEL A Siis
O~ ne fait point poflitivement com-9u Poia-
ment on la prépare & Dijon, & Angers, 5"

d’ot vient la plus renommée 3 au défaut
de cette fagon , chaque pays ala fienne,,
qui varie encore , {uivant le goilit &
Padreffe de ceux qui fe mélent de la
préparer. Lesuns ajoutent 3 la femence
pilee ; du vin blanc , d’autres du vinai-
gre , d’autres du miel; quelques-unsy
ajoutent un peu de farine, Voici notre
méthode la plus fimple.

Ayant exatement misen poudre bien
fine la femence de fenevé , on la faic
infufer dans le meilleur & le plus fort
vinaigre , autant qu’il en faut pour cou-
vrir la femence, Aprés qu’elle a infufé
environ vingt-quatre heures , on verfe
par inclination le vinaigre fuperflu,
& a fa place on mer du raifiné ce qu’il
en faut pour donner 4 la moutarde la
confiftance qu’elle doit avoir , & pour
Padoucir felon qu'il convient au godt
des perfonnes qui doivent en ufer:
c’eft ainfi qu'on prépare communément
la montarde dans {a fimplicité,

On doit choifir la femence du {enevé,
bien nourrie,, d*un goiit Acre & piquant;
plus elle eft nouvelle , meilleure eft la

LANDESBIBLIOTHEK
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44 ANNEE CuaAMrerne, _
moutarde. Pour en juger on en cafle
fous la dent; fi Pintéricur et verd , &

e Patolt avoir confervé (a feve , elle eft

a- bonne , i au contraire elle eft blanche
du Pota- E]

gEer.

& défléchée , ceft une marque d’an-
eienncté , & la preuve de fa moindre
valeur,
Le Jardinier Francois dit » quii
I

» Dijon on ne fair que prendr
» raiime & y mettre de la g

fenevé moulue ou broyée dans un
mortier avec eau, puis paffée 3 rra-
versun tamis, bien délié: érant bien
mélés enfemble , il y faue éreindre
des charbons ardents, pour oter I"a-

2

3

-

-
b

-
<

3.

-

» mertume du fenevé , puis la mettre
» dans des barrillets ou pots de grés
© bien bouchés * «, Je crojs devoir
€ncore rapporter une facon de mou-
tarde , facile 4 préparer , & qui peut
durer une année & plus, 4 ce quon
aflure,
»» Prenez deux onces de moutarde
» en poudre , & demi-once de cannelle
» commune , aufli en poudre, fajtes
» une mafle avec de fleur de farine ,
» & une {uffifante quantid de vinaigre
» & demiel , dont vous ferez de petites
» boules que vous laifferez (¢cher au

-

* Jardinier Francois , troifieme Traité
Seltion quatrieme , pag, 399.
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2 cafe » foleil ou dedans un four, lorfque |=m————
o, & » pain en eft retitd. Quand on veut J(l 1
¢ » s’en fervir, il faut déemper uie Cc‘)l;a:nlit.e i
ey » ou plufieurs de ces petites boules; 3, Pora- '|
» avec du vin blanc & du vinaigre , ger, {
» ON a par ce moyen , en tout temps, - t
une moutarde agréable au goir, &
» bonne 3 eftomac , facile 3 trani=
porter , & commode en parsiculier ,
aux perlonnes qui voyagent, {oit
fur terre , foic fur mer «, [
Chomel dans{on D'&ionnaire donne i'
la méme formule, 3 cette différence |
prés , qu'il n’y faic point entrer de
farine , différence qui ne fair point
perdre & I'autre formule {on droit d’ai-
unelle. Je n’ai poine fait ufage de cet'e
preparation ; mais je 'ai trouvée dans
PEcole du Porager, dans P Agronome ,
dans le Dictionnaire de I’ Hiffoire naturelle,
&ec. Jele répete moi méme , & fur cet
article me mers ¥ la: mode,
Ainfi approbation feroit conftatée
s'il falloit s’en rapporrer au nombre des
approbateurs ; mais je veux encore celle
del’expérience , & je lalaiffe & chercher.

;4

-
<

-
-

-

Navets pour grainer.

L £s navets quon a choifis d’entre
les mieux conditionnés , & qu'on a
replantcs en Mars , ou qui ont paflé

BADISCHE '
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=== hiver en place , m wil*nt lear graing

J‘c";'hL[""T[' environ a ce temps-ci. Il faur veiller 3

Conﬂdﬁ;ité la conf'crvutim_s de la réa_:()!fc » contre le

du Pora- Pillage qu'en fone les ()1."::111_\'; il eft rel

ger. qu’il oblige méme quelquefois de des
vancer la maturité de certe graine,

On a (oin aufli d’en fourenir les tiges,

lorfqu’clles deviennent grandes; car |a
rave ou le naver venanr i (e pourrit
intérieurement , il ne refte que ’écorce
qui les fousienne lorfqueelles font char.
gées de branches & de graine, de {orte
qu'elles (uccombent {ous leur poids fi
Ponne les appuye pas en les atcachane
d un échalas, ou A quelqu’autre chofe,
Quand la graine paroit mire on arra-
che les pieds encore mouillés de la
rofée du matin , on les mer {écher en
fireté , pendanc quelques jours , puis
on bat la graine & on Penferme.

Duree de Iz graine de Nayer.

Yar femé en 1764, des navers gris,
de 1746 , & des mémes de 1754, d’au.
tres navets de 1759 , des raves rondes
dqueue , de 17§47, de toutes ces {pm
mailles, il n’a levé qu’une feule graine,

Navets g Sfemer.

On peut femer utilement des navets,
pendant tout le mois, C’eft fans doute

BadenWhirttemberg
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7

pour I'Angleterre proprement , qui s———
Bradley dit de {emer des navets depuis JuiLeer.
le milieu de Juiller jufquaua dix Chap. L.

d’Aoir , & pas plus_tard; & quil les Faic

tran{planter au printemps. * L'ufage
i o

en Provence eft de ne tr:m’p!a-nc;- gt
les navers defltinés A grainer, J’ai fait
femer des navets jaunes, le 25 , qui
ont été bons vers la fin de Septembre.

Multiplication des Pommes de terre.

Qu AnD la pomme de terre a poull2
avantageufement , & que la plante a
des branches affez longues, on peur
coucher ces branches, en les coudant
dansentre-deux desfillons, qui doivent
alors éwre diftantsau moins d’un pied,
& on jette [ur cette coudure feule-
ment , de la terre : les branches ainfi
follicitéesde produire par elles-mémes,
sattachent & la terre,, y prennent de
force , & produifent de nouveau fruit
a cette coudure. Aprés quoi on laifle
ainfi ces racines, s'en rapportant aux
foins de la narure ; elle ne manque
guere de remplir fa tiche de fon coré,
on ne fait que laider par quelque
arrofement , durant les {féchereffes. Le

* Obfervation fur le jardinage , Tome I,
Pﬂg‘ 222.
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Pem—— ADDOIT de cetre racine eft forprenanty

JUILLET: comme on le verra dans la Fetme , olt
Chap L 25, trouve la maniere de s'en fervir
&uor:;j(::_e pour la nourriture & Iengrais des be {a
ger. tiaux , pour en fawe du pain aflez bon,

de Peau-de-vie , &c.

Ufagedu Poivre d' Inde.

Ox commence 3 cueillir le poivre
d’Inde, on le fair fucceflivement, &
3 mefure que le fruit eft avancé comme
Pon fouhaite , f¢ {ouvenant que moins
il eft gros, plus il eft tendre , & bon
3 manger. On le prépare pour cela,
comme Pon a dit des cornichons, avec
qui Pon peut lesméler [i I'on veur; car
ce reflt point en certe Province un
ufage éuabli, comme en d’autres, de
les manger cruds & {ans apprét ; moins
encore oferoit-or les manger lorfqu’ils
ont pris leur derniere couleur de ma-
rurité. La bouche de nos Provencaux
la micux pavée ne [auroit fupporter
Pefpece de feu , ou d’acrimonie qu'ex-
citent en particulier certaines efpeces
que nous n’avons point décrites. Celles
dont on a parlé , comme moins icres ,
{ont aufli plusen ufz ge, elles ne laiffenc
pas cependant de devenir intraitables
én miriffant, & ne {ervent alors qu’aux
vinaigriers qui veulent rendre leur
yinaigre

!)0';{ i

Tine
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vinaigre plusipiquant, Je ne connoist_:
i, point , au refte  la facon dont on le E“;LE’I"
sy confit ‘au fucre, dont parlent quelques Condpu'ite.
: Auteurs , ainfi je n’en dis rien, du Pota-

_ ) ¢ ger.
Pourpier en, graine & 4 Sfemer,, 7

L& pourpier femé de bonne heure,
: au printemps , alfa graine mire dans
i€ poure ce mois. Voyez ‘en Aoiit différentes
i fagons de la récolter, Je diraj cepen-
dant ici, que je préfere la graine qui
seft perfectionnée naturellement {ur |a
bon plante méme , & qui s'en dérache &
: mefure qu'on la cucille , comme ayant
recu toute la qualité qui lui convient :
U car ualité que les autresfagons ne font que
un ?upplécr.

On peut encore en {pmer,

Coriandre en graine,

CELrLE qui 'a hiverné | mirir (4
graine dans ce mois. Pour la récolcer
& QU comme il faur, voyez Aoiir.

Celles Maceron Smyrnium,

Ses femences , comme on a dit en
Avril , different de celles du perfil , en
grofleur & en figure ; elles viennens au
bout des riges en parafol, deux jointes

Tome 11,
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du Pora-
ger.

o DUPOTACER.

enfemble ; afléz groflss;d’ane rondent
Jllougctz , 'plus cpointues. par wn. boue
* que par V'antre jcannellées duchré con-
vexe 8¢ comme applatics du cOUé par
ou les grammes {e joignent, d’une Ed\'(.’lli.
forte'; fans odeurjelles mitiriflent en ce
mois. Dés fon commencement , on les
cueille quand elles font 'mitires’y prel-
que noirdtres; &on'les garde en licw
{ec', comme 'toutes-les autres graines,

M 'fE”""" es (”Iff’” s

D#s le commen Cc,n‘n"l'll’tlt‘ Ccemoisona
desm Lll!‘l”calu‘\ ene ‘{; d? érre ["’14!10('('5’
{ans avoir méme forcé lcs p‘qmcs par
le moyen des couches & des réchauds,
Ce fruit dure {ucceflivement j julgu’aux
gelées. 11 faur:choi fir des mieux condi-
tionnées , chacune felon fon efpece,
pour quelles miirifle ”E plus parfaite-
nc"r, pour avolr de 1 Lm‘.m graime ;
& afin quwon neles wc:\l pl‘-.tfn met
des s marques contre les plantes,

SurvaNT les chaleurs qui ont plutor
fair paﬂu les fra ifesy 8caprés qu'elles
ont L.LHE I faut ‘couper les montarits
délormais 'v‘uulcc 8cles feuilles feches,
{upprimer les trainafles ou coulants , &

BadenWhirttemberg
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§1
donner ' aux plz\.nms urie pleine mo
lure qui leur fafle prendre une noy:

velle force: Zoyex fes preliminaires,

N1 —

On obferve i quelque pied a péri; Conduite

2, -

pour le remplacer 3 €ar cette plante z du Pota
¢ e
pour ennemi un- gros ver blane | qui, BT

far-tout en Mai & J win, tonge {a racine
entre ~deux rerres -+ f] a fon effev jon
s'appergoit du mal ', on Fouille ay pied

e ces plantesi, qui commencent §
faner , pour y découvyir Fauteur du
défordre & J'en punir. Silon y manque;
Fanimal pafferoit dune plante 3 Paurres
mais il welt pasnéceffaire pour cela de
parcourir, clhague four toys fos fraifierss
comme: dic {e Diftionnaire domeftrgne:;
qui fur Particlerdes fraifiers eft aflez
etendu , mais’ nleft pas ‘exaét en tour;
1l fegoit trop long de le relever:

Le Comierid’ Avighoy dans I'Article
Patis yodw 12 Juin 1766, ‘aniionce
s découvertes nouvellee furles fraifes;
Je rapporte ce qu’il dit s afin d'engager
2 rechercheér ce' qu’il pe dit pas. On le
touvera bien deraillé’ dans e Joninal

Economique , Tuin & Juilles 1766.

» On doir {aveir 8ré'd M Dichéne
» -ﬁis, Avteyrdu Banuel do Bor
desrechiercles it viengde
'la natard des fra;

awibel,
faitefur
ers. Then fit éclopie

e r76 1) ce' '
5 procedé -qui eft

Cy

#iune race ‘noiivelle
# pour Favolr fenide
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Conduite

CHAMPETRE,
rarement d’nfage  I’égard ‘de cette
» plante. Cette découverte le conduifit
3 une autre; il vit que tous les frai-
» fiers ne font pas hermaphrodites
» parfaits; quily enaotla puiflance
des fexes eft féparée fur des indi-
» vidus femelles, d’une autre {orte ; &
» qui font conffamment ftériles dans
» les Jardins descurieux. Un entr’au-
» tres a produit des fruits d’une beauté
» admirable. M. de Marigni procura
» 3 M. Duchéne Ihonneur de le pré-
» fenter au Roiy & seft déterminé a
» en faire élever dans: le Potager de
» Verfailles, fuivant le méme procédé ;
».au refte , la forrune des fraificrs eft
» faite, On vient d’en raflembler par
» ordre du Roi , toutes les différentes
» efpeces qui exiftent en Europg. Les
» Jardiniers de fes maifons royales
» {eront méme bientdt au point de lui
» préfenter fucceflivement de ce fruit
» toute I'année ».

M. Duchéne diftingue dix races de
fraifes , comprifes celles qu’il a gagnées
par {emence.

1l préfere de planter les fraifiers par
planches, & d’en former des quarréss
il obferve que le fruit des plantes éle-
vées dans, les Jardins a plus de fuc,
mais quil eft en méme-temps moins
acif , & que [on golt diminue en
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Dv Poraéenr,
vivacité , {ur-tout fi I'on engraiffe [e!
plantes. Il convient cependan que cette
différence eft peu fenfible ; mais il ne
laiffe pas de déconfeiller tour eéngrais .
{ans quoi les fraifiers dépérifent promip-
tement ; il ‘veut alors qu'on les renou=
velle , {oir en les propageant par le
moyen fimple que la nature nous pré-
fente , par les coulants que les fraifiers
jettent; foiren les multipliant de graine,
Silonfe fert du plant, on doit le lever
des bois; fur-tout pour les fraifiers
communs; on peut pout le plant de fe«
mence jeter exadtement dans quelque
coin du Jardin toutes les lavures des
fraifes, il 'y ouve toujours quelgue
graine qui fert & rejeunir les planta-
tions ; mais pour agir plus promptes
ment & avec ordre, il faur femer en
pot, {ur couche , &e.

On trouve un grand dérail fur la
maniere de le faire. La graine, dit-il ,
neft pas conftante & uniforme dans fes
progrés , elle teve tantéren dix , Eantot
en vingt jours , quelquefois méme ; fé-
mée en Juiller , elle (e conferve fans
action julques 3 Pannée (uivante.

Le Savant Hiflorien des fraifés exa-
mine Ja qualicé des terres qui leur cori-
viennent le plus; & leur cultyre ; &
pour ne tien laifler ignorer d*utile , au-
tant qu'il le juge & propos; il ramalle
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Bemmm———CCr TEUNIL, Ce qUlen ont ¢
JuiLLeT, Quintinie , les différens
Chap. 1.
Conduite
du Pota-

ger.

— et

Maifons Rufz
iQues , P (R Dlink 2, :

tques ;, Van'Linné . Pluche & bien
d’autres, Il y ajoure {

1) ‘,-. S ale 10
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driencesy &
s de ifon voifi-
nage , ¢ a conndiflance , il recoms

] ef] ren général
clt-3-dire, fuppri-
s oucoulaits,; que lesfraifiers
abondamment. Ces Remar-
quesiont &1 détaillées, fi abondantes,
& il y en @ de fi uriles ,.qu'on ne peut
les: tapporter toutes,

e

mer |

Lpinards.

SEME s le 30, bons dés Pentrde de
Seprembre , quoique plufieurs plantes
oient .monifes en. graine..  Pour les
retarder il faur les faire boire. fouvent,

Meringearnes 4 Jferter.

Semies le dix , en fruir 3 la mi-
Septembre, Celles qui éeoient plantées
du 29 d’Avril ;.ont. denué du, fruic

ois que
inution

e permettrd pas de plan-
tex des choux dans leur yéritable faifon,
&gque dailleuss il eft 2 propos d’enavoir

des lources ne
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de muiif& , on doit en femer julqu’’ sem——
1 ﬁn de hmlet, pour en-avolr en gfat JUILLET.
Chap. L.
‘ondnite
du Pota-
ger:

&ere replantés dansle mois de Septem
b‘L.L..s petits choux de Milan {ouffrent

€et nors {. idt [m

m " 1
Tontes des Ard

Iv faut, an comme ent de' e
mois 5 tondre. les arbultes quis fe tyeh

vent: dans 1le potager , rainh
bordures , comme buis;&c,
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