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GHAPITRE PREMIER .

Conduite du Potager .

L. E travail de ce mois eſt une conti -

nuation de celui du prẽcẽdent ; on fait

ce qu ' on ma pu faire alors .

Les arroſements ne ſe font plus que

le matin , après que le ſoleil à pris le

deſſus de Phorizon , encore eſt - ce avec

économie .

Si , dans ce mois , un Potager w' eſt

pas tout plein , il doit du moins etre

rout propre ; les allées ratiſſces ; les

bordures rétablies ; & les planches
vuides ; bien dreſſces , après leur avoir

donnẽ un profond labour . Ceſt la

ſaiſon de la campagne , comme on a

dit ; elle eſt alors plus fréquentée , &

doit par conſẽquent ètre tenue avec

plus de ſoin .

Laitues à ſemer & à planter .

Ox ſeme les laitues qui peuvent

hiverner , & en particulier la coquille .
On plante des memes eſpeces , quand

on en a en ẽtat , & Fon ne craint point

d' eſſayer des romaines , & des chicons ,
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Sſoit verts , ſoit gris , ſoit rouges , ſoit

Ocron .

Chap .
blonds ; ils font d ' autant plus de plaiſir

Conduite en Hiver , que ce m' eſt pas la plus
du Pota - favorable ſaiſon pour ces eſpeces ; on

ger . rẽuſſit cependant à en avoir de bien

conditionnés , ſi on les protege contre
la froidure .

Laitue groſſe erèpe blonde , ſemee
le 24 . replantée le 5. Mars , & bien

pommée vers la fin de Mai .
Romaine à graine blanche , dite

capueine , étant ſemée le 26 . & re -
plantée le 9. Mars , peut éètre mangéèe
au milieu de Mai .

Siléſie pommèée , étant ſemèe le 28 .
eſt en ẽtat dtre replantẽe à lentrẽe de
Février .

Laitue alphange dont la graine étoit
ancienne de 7 ans , ma pas levé .

Des Oignons .

VExs la fin de ce mois , & pendant
la durée du ſuivant , on replante les
oignons en eétat ; on les èloigne à trois
pouces l ' un de autre ; & on fait les
ſillons ou raies , comme pour les por -
reaux . Loignon paſſe fort bien ' Hiver ,
ſans le craindre d ' une certaine fagon ,
à moins que L' expoſition ne ſoit mau -
vaiſe ; Sil en perit , on regarnit les
vuides en Février ou Mars : pour
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prẽvenir mẽme ces pertes , on peut ?

4e. Hjeter pardeſſus , durant le grand froid , OQ
n

u Conduite
eõ du Pota -

& contre la neige , de la litiere

grande paille , qu ' on öte quand 1
beaux jours reparoiſſent .

Eclialotes , Ciboules , Ail , Rocam -

bolles .

QUANPD on veut avoir de bonne
heureè des échalotes fraiches ; comme
elles ne craignent pas l ' Hiver , on en
plante à prẽſent ; on obſerve ſeulement
de les enterrer un peu plus que ſi on
les plantoit en Fèvrier ou Mars , ſauf
à les dẽcouvrir alors lègérement , car
les echalotes naiment point d' ẽtre trop
enſevelies .

On met en terre Lail & la rocam -
bolle , pour avoir plutõt de leur verdure
en Hiver .

On diviſe les touffes que la ciboule
vivace forme ſur les anciens pieds , &
on les replante ſẽparẽment , pour les

multiplier ; car la ciboule eſt une de
ces plantes dont on fait le plus d ' uſage
à la cuiſine , & y tient quelquefois
lieu de loignon , lorſqu ' on en manque .

Si l ' on ma point des ciboules à

replanter , on peut en ſemer de toutes
les eſpeces ; elles leveront à P' entrée
de Janvier , & ſeront en état d ' ètre
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ereplantées au milieu de Mai , pourvu
Ocron . qu' elles ſoient ſoignées . Je rapporte ce

Chap . . que j ' al fait faire , & dont je me ſuis
Conduite ſIu. Pota - bien trouvé .

ger .
Plantes poun graiger .

IL y a dans le

plantes qui , moyennai
tions , ne craignent point le froid d ' un

Hiver ordinaire , telles ſont les racines
de panais , de Carottes , les choux , les

raves , leés radis , les raiforts , &c .

quelques - unes ſont laiſſèes en place ,
& Y grainent , les autres ſont plus
délicates , ou des raiſons obligent de
les tranſplanter ; on le fait dès le com -
mencement de ce mois , en un lieu
bien abritè , commeé au pied d ' une
muraille qui d' ailleurs facilite le moyen
de donner à ces plantes des couver -
tures au beſoin , pour les garantir d ' un
froid rigoureux .

Ileſt avantageux de faire la tranſ -

plantation de telles plantes plutét que
plus rard , afin qu' elles aient le loiſir

de reprendre en leur nouveau gite ,
avant que lHiver leur en õte le pouvoir .
Il eſt conſtant que ces plantes donneront

plus de graine , & de graine mieux
conditionnẽe que ſi on ne les mettoit en
terre quau Printemps ; on doit , autant

qu' il eſt poſſible , tranſporter en motte .
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Senehé .

CoE cette plante ne craint point
le froid , on peut en ſemer , pour la

joindre aux fournitures des ſalades

d ' Hiver ; car ſon goũt piquant convien -

droit peu pendant PEté ; il faut mẽme

la manger encore fort tendre . Bradley
dit de ſemer avec le ſenevè des laitues ,

du creſſon , des raves , des panais , &

des épinards , pour en faire des ſalades .

Cet aſſortiment me paroit bien Anglois ;
& je neè crois pas qu ' on Sen accom -

modaàt en France .

Des Oignons d Automne .

SEMIESs ici le 24 , ils ont levé à

Pentrée de Janvier ; on les a replantés
e 2. de Mai , ils ont très - bien fait .

Des Endives .

LkEs endives ſemées à la ſin de ce

mois , ont ét en état à Pentrèe de Mai ;

en ayant replanté dans ce mois , qui
avoient ẽté ſemèes le premier de Sep -
tembre , elles ont ẽtè en uſage dans le

carkme ; elles viennent moins groſſes ,
mais , en revanche , elles ſont plus
delicates , & moins ameres . Ce que je



236 ANNEE CHAMPYETRB .
5

＋rYrdis en particulier des eſpeces fines qui
ſervent , ſans qu ' on les lie , ni qu ' on

Conduite les enterre ; il faut ſeulement les bien
du Pota - placer contrèe le froid , & au renouveau

ger . veiller que le retour de la ſeve ne les
faſſe monter en graine , afin de les

manger à propos . Pour la groſſe friſée
& les autres eſpeces d' endives , au lieu
de les lier ſimplement , on les enterre
dẽſormais , ce que lon fait ſur la place ;
ou quand on s ' y dẽſie de la rigueur des

gelées , on les arrache en motte , & on
les met blanchir en ſüreté .

5 4
Oignons d grainer .

S1 FTon ne Pa pas fait plutöt , on

plante des oignons pour grainer .

Oignons qulon replante Pour manger .

gi parmi les oignons quꝰon a rècoltès ,
il sen trouve qui ne ſoient pas bien
aoũtés , ſans figure , n ' ayant point formé
de tète , & cependant d ' une certaĩne

groſſeur ; S' ils ont pluſieurs montants ;
ſi la fane encore bien verte , annonce

qu ils ne doivent pas ſe conſerver ; enfin
tels autres qui paroiſſent trop mal con -
ditionnés pour la proviſion à garder ;
ces oignons , on les plantera de la
meème facon que les ciboules , pour en

„——
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faire auſſi le méme uſage . Cette co -
nomie tourne à profit ; car au lieu que Gcron .
ces oignons ſeroient bientöt gàtés , & Chap . I.
preſque inutiles , les mettant en terre 6 —on prolonge leur durée , & on rend du Pota-
leur uſage profitable .

Quant aux oignons laiſſes à deſſein
en pẽpiniere , & peu arroſes pour les
conſerver petits ; on les plante auſſi ,
non en planche , mais parmi les laitues
oũ ils figurent bien , ſervent en verdurè
agréable , & devancent de beaucoup

eſervice quon ne tire quau Printemps
des oignons ſemés en Aoũt .

Ciouæ - Heurs & Cabus d ſemer .

Oð ſeme , à Fentrée de ce mois , des

choux fleurs printaniers , choux friſẽs
de Milan , & les choux cabus . Quand
on ma point d ' abri aſſez ſùr pour ces
pépinieres , on les fait , comme il a etẽ
dit en Aboũt : ici je les fais ſemer dans
des arceaux qui ſont dans Pépaiſſeur
des murs ; on ma alors qu ' à tendre le
ſoir une couverture ſur le devant ;
quand le froid les pourroit endom -

mager ; & dans ſon augmentation , on
forme un petit grillage ou caniſſe au
deſſus du jeune plant , ſans le toucher ,
& Lon jete pardeſſus de la paille
brülée , qu ' on 6te avec les grillages ,
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quand de beaux jours en avertiſſent ;

Gb ils levent pour Lordinaire en ſept ou

Conduite huit jours .

du Pota - On conduit ainſi ce fonds d' eſpé -
ger. rance , juſqu ' à ce qu' il ſoit fortiſié

aſſez , pour ètre placè à demeure au

commencement dèe Mars ou d ' Avril .

Chou qili crevent .

C' ESTH un accident aſſe : commun
durant lAutomne , que les choux pom -
mẽs crevent ou pourriſſent : pour ſe les

conſerver , il faut les arracher , les
Ilaiſſer exactement égoutter de toute

humidité , pour les tranſplanter à la
ſerre cõte - A- cõte , ce qui Sᷣentend des

eſpeces delicates ; quant aux autres ,
comme choux verds , cabus de mon⸗

tagne , de Milan , brocolis mème , nous 0
n cherchons pas tant de fagon ; voici 207
celle du pays .

Auſſi - tõt que les gelẽes ſe fortifient ,
ou environ la Touſſaint , on arrache

tous les choux qu ' on veut garden ; of
les nettoye desfeuilles ſeches , pourries
ou inutiles ; enſuite on ouvre une petite
tranchéẽe , ou ſillon un peu profond ,
dans un lieu bien expoſè , & , pour le 5
mieux , au pied de quelque mur ; on

place les choux dans la tranchée 1
ajuſtant les feuilles extérieures d ' une
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manierequ elles garantiſſent de ro = = =d ' humidité la pomme qui , par cette Ocron .raiſon , doit ètre penchéc . Quand la Chap . I.
rangẽe eſt complette , on là couvre Conduite
juſques au collet , avec la terre qu ' on du Pota -
tire , pour faire place à la ſecondé ger .
rangẽe , ce qu ' on continue , ſuivant ce
qu ' on a de choux . Lorſque les fortes
gelées sannoncent , on couvre la plan -
che avec de la paille brülée , ou des

paillaſſons qu ' on charge encore au
beſoin de la grande paille des litieres ,
& quꝰon õte de temps en temps , dans
de beaux jours , afin qtetant Aerées
les choux ne contractent point de
mauvais goũt ; nous gardons ainſi nos
choux , tant que leur durẽe eſt . poſſible .

Ralforts .
Cr mois eſt encore très - favorable

aux raiforts ; on peut mèmè en ſemer
abondammem , pourvu qu ' on le faſſe
avec les attentions néceſſaires ; car les
gelẽes qui commencent dans ce mois ,
venant à les ſurprendre , ils periſſent ;
il faut les ſemer en planche , à quelque
abri bien expoſéè au ſoleil , & les
couyrir de paillaſſons ou de pleyons
pendant les mauvais temps , 12
la nuit : il eſt encore plus ſur de les
ſemer ſur de vieilles couches , ou ſur
des ados de terreau , où ils ſont moins
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— ſiccs à rouiller que dans la terre , &

Ocron . ſont toujours plus doux à manger ; ils

Chap . I. ne ſont pas tant expoſes non plus A

9 Etre rongès des inſectes . S ils ſont bien
POta - 5

ger .
ſoignẽs , ils fourniſſent ſucceſſivement
des uns aux autres juſquà Noël : mais

ils perdent beaucoup de leur goũt dans

cette derniere ſaiſon ; & , ſi la moindre

gelée les a ſurpris , ils n ' en ont point

du tout , ou preſque point .
C' eſt ĩci que finit la ſaiſon de ſemer

des raiforts por Fannée ; ceux quꝰon
ſemera en Novembre , ne ſeront que

pour Lannẽe fuivante : ceux mẽmes que

jai fait ſemer le 17 , n ' ont eté en tat

d ' etre mangès qu ' à la mi - Fevrier .

Bradley , cet Auteur de fort bonnes

Obſervat ions ſun le Jardinage : weſt pas

cependant roujours intelligible , lorſ -

quꝰil traite du Raifort , tom . 2. pag . 226 .

VVeut⸗il parler du Raphanls ruſticanus

qui eſt une eſpece de Cochleæria , ou du

Raphanus vulgaris ſativus ? Ce qu' il en

dit ne convient excluſivement ni à

Pune , ni à Fautre plante : Un Jardin

Potager , dit - il , ne doit point en manquer .

Cela convient aſſez à notre raifort :

mais ce qu' il dit , que des Jardiniers

qui en ont planté par trongons , apròs
les avoir laiſſes pendant trois ans , les

envoient au marché ' , ne peut convenir

qu ' au Raphanus ruſticanus , ou Man dont
on

I

——



8ne pbeur pas CcependantpPeut pas cependant d

n ne en manquer . Pen 0CIB .

ON arrache, & on tranſple
quelque abri les raiforts que Pon
reconnus de la meilleure eſpece ,
mieux conditionnẽs de celle dont on

veut avoir de la gr ainez on les er

DrPOhDCEER .
24¹

qu un
—

ni le antes de Medecine ; Chap. l.
oüt trop piquant n ' eüt Pas , Cefte

convenu au ſenſuel
f. 8emand fameux en auroit

aumention dans ſou traitè de
Ce que je ſais, c' ᷣeſt

me trouvant chez un 8eeigneur
dont le cuit er étoit Allemand , jej

Kran preparé à

ESentendu ,
ner ſes ragoũts

coll de ſorte qu ' il1
que la verdure du cœur ; 01

les couvrira mème , quand les gelẽes
ſeriront cette augmenta tion de ſoins .

uelques Jardiniers préferent
e que d

la

mentlesr ai1 rts re
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en Eté , des raiforts ſemés au Printemps .

La raiſon qu' ils en apportent , C' eſt

que les raiforts d ' Automne ont pris

tout l ' accroiſſement qui leur convient ;

au lieu , diſent - ils , que les raiforts

printaniers n ' ont pas pu bien perfec -
tionner leur graine , y ayant travaillé
moins de temps . Pour moi , je crois

quil faut faire attention à Feſpece plus

qu' au temps de Fannée , & que le

raifort rouge hàtif , par exemple , peut

& doit donner de bonne graine , quoi -

qu' il nait pas hiverné , & que le raifort

long & blanc eſt celui qui doit paſſer
1IIiver en terre , ainſi des autres

elpeces ; ſur quoi Lexperience de cha-
que pays doit ètre juge , & décider .

Radis .

81 on eſt amateur des radis , & que

les précẽdents mois nen fourniſſent

pas pour celui - ci , on peut en ſemer
de quelquune des eſpeces mentionnẽes

en Avril . Les radis de tous les mois

ſont ceux qui rẽuſſiſſent le mieux ; jᷣen

ai fait ſemer le 26 . qui ont ẽtẽ en ætat

de ſervir depuis Lentrée de Février ,

juſques au milieu de Mars .
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N Ocros .
cel Des Epin ards .

Chap . I .

Conduite
Dzs L' entrée de ce mois , & juſqu ' à du Pota -

la fin , on peut encore ſemer des ger .
Epinards ; ils ne grandiront pas avant
le froid : mais ils le ſupporteront , &
ſuccẽderont aux premiers après lHiver .
Pour les défendre de ſa vivacité , on
les couvre lègerement avec du crottin
de mouton ou brebis , & deè leurs litieres
dans un froiĩd extraordinaire : on peut
en garantir les planches avec du bran -

chage , des caniſſes , ou des paillaſſons :
ce qui eſt encore mieux , pour conſerver
les Epinards de cette ſaiſon , Ceſt de
les ſemer au pied de quelque muraille
bien expoſce . Semẽs au commencement
de ce mois , & bien ſoignés , ils ſeront

bons au mois de Mars , & dès la fin
de Février .

Perſil gardè ſec .

QVUOIOURB EHiver , en ce pays ,
ſoĩt rarement aſſeʒ dur , pour nous

priver d ' avoir du perſil rẽcent , je pro -
poſe pour d ' autres climats moins bien

ſitués , la précaution que PEcole du

Potager conſeille après pluſieurs autres ;
lorſqu ' on veut , avant IHiver , faire ſa

proviſion de feuilles de perſil , & les

L ij
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cggarder , pour ſuppléer aux feuilles

Ocrob. vertes qu ' on ne peut alors avoir . La
Chap . I.
Conduite
du Pota ·
ger .

maniere de ſecher ces feuilles eſt , de

„ les jeter un moment dans l ' eau

„ bouillante , les ayant auparavant

„ bien lavées & épluchées ; on les

„ étend enſuitèe au ſoleil ſur des

„ clayons , & on les paſſe encore au

„ four tiede , après quoi on les enferme

„ dans un lieu ſec , & enveloppées
„ dans des ſacs de papier , ou dans

„ des boites . D' autres les font ſécher

„ A lombre , attachées en paquets , &

„ ſuſpendues au plancher . , La der -

niete facon eſt prẽfẽrable en ce qu' elle
conſerve mieux aux feuilles la vivacité

de leur couleur , & en altere moins le

goũt ; il faut ſculement les expoſer à

un courant d ' ait qui opere mieux &

plutét . Ce perſil ainſi ſèché , donne le

meme goũt qu' il eũt donnè fraichement

cueilli .

Quoique la neige ne couvre ici la

terre que rarement , durant pluſieurs
jours , on y prévient cè défaut paſſager
du perſil ; on en ſemè contre les mu -
railles où la neige ne peut le couvrir ;

Jen ai toujours de ſemé ainſi qui fai
fort bien ; car le perſil vient afl

ment par - tout ; je dis méme quil ſe

plait à ètre ainſi logé .
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EFOIS il

regne dans el
impẽtueux dont la ceſſa - ger .

gelẽes précoces qui ,
„ ne laiſſent pas de

25
8
1 Potager , par

Un Jardinier

ruyantes voix ,

que deéja
preſſe de 8186

peut , le déſordre qui
ſcrre ou couvre ce qui

in , juſqu ' à ce que le danger

urgiers , les melons , les
res , & les haricots ſont des

plas 185 2
craignent 1e froid au

Fremier degré , & par qui les gelées
commencent à faire ſentir leur brutalité .

Courgier .

5Dxs qu ' on a lieu de craindre ces
gele Our ainſi diré , furtives ; il

lir & enfermer gẽneralement
les courges : celles qui ſont

on les Pacera oùd on les doit
bGr ſa proviſion , & on mettra

autres qu ' on mangera les
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Melons .

Nous avons encore ici aſſez tard ſur

la plante , les melons d ' Hiver , & les

melons d' Italie ; on ne les laiſſe point
ſurprendre au froid , mais on les

cueille , & on les met en lieu de ſüreté .

Les melons dItalie ſe gardent deux ou

trois ſemaines cueillis . La durée des

melons dHiver eſt quelquefois prolon -

gée juſques en E&vrier . Le vrai temps
de manger les melons de ' une & de

Fautre eſpece eſt lorſqu -ils commencent

de montrer ſur leur écorce quelques

legeres taches de pourriture commen -

cèe : il faut alors ne pas laiſſer avancer

la gangraine , & faire paſſer à table

ce fruit qui en fait Pagrément , &

ſatisfait le goüt . Je ne croyois point

que ce fruit délicieux habität encore

dans les champs , & “ y ſoutint ſemé

des mains de la ſeule Nature . Pai

cependant lu que le Chanoine Moriſon

trouva dans la plaine d ' Eſdrelon ou de

Magedo , quantité de melons ſauvages ,
auſſi beaux & auſſi gros que ceux que

nous cultivons *.

Voyage au Mont Sinai , page 2253.
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Concombres . GcroB .

Chap . I.

4 0 Conduite
LEs plantes ſemées de bonne heure , Pock

ont du fruit mür , il faut le cueillir .

Celles qu ' on a ſemées en Juin , ont

encore du fruit qui peut etre d' uſage
à la cuiſine ; il faut le cueillir auſſi ;
il peut ſe garder & ſervir pendant
pluſieurs jours . Les plantes ont de mème

des fruits imparfaits dont quelques -
uns n ' ont quun pouce ou deux de

longueur , & ſont gros comme le doigt ;
on les cueille pour les confire au

vinaigre , & S' en ſervir enſuite durant

IHiver avec les autres fournitures de

ſalade ; c ' eſt ce qu ' on appelle Cornichons .

Outre ces petits avortons , on réſerve

encore pour la cuiſine , des concombres

un peu plus gros , pourvu qu' ils ſoient

encorè tendres , & que les graines n ' y
ſoient point trop fermes , on les prendra
àdemi - groſſeur , dit Sauſſay x . Je rap -

porterai la façon de préparer les uns

& les autres , pour ceux qui les aiment ,

& dont l ' eſtomac ne les craint point .
„ Vous cueillerez les cornichons dès

„ le matin ; lavez - les dans Peau fraiche ,

„ eſſuyez . les enſuite ; laiſſez les quelque

„ temps au ſoleil , S' amortir un peu ;

TFTraité des Jardins , ch. 36 . pag . 72 .
1*

ger .
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Ocrob . mettez - les après dans un linge blanc ,

Chap . I. & les frottez les uns contre
les autres ,

Conduite »„ Pour en détacher le dduvet qu
du Pota - „, faites - les blanchir alors , C'

ger. „ diré , jettez les dans eau houil -

„ lante , & les y laiſſez pendantl ' eſpace
„ deè quatre minutes ; remettez les tout
„ de ſuite dans Peau fraiche d ' où on
„les tirera , pour les faire égoutter ſur

„ un linge blanc : quand cela ſera fait ,
5 „ on pourra les placer où Pon veut les

garder . Les bouteilles de verre ſont

45ies plus convenables pour cet uſage ;
„A leur défaut , on ſe ſert de pots de

55terre bibien verniſſés : on Varrange les

„ cornichons le micux qu ' il eſt poſſible ;
„ les ayant piquẽs en pluſteursendroits ,
„ vous y entremẽlerez qu elques feuillles

anc , & un
15 de poi

ſuite du vinaigre bl -

„ oOu du plus clairet qu ' on aura; aprè
„ l ' avoir un feu bouillir , on y ajoute
„ une oncè de 10l ſuIr chaque pi

„ l ' on y ve

vinal 1
18 corn ichons ; 8 i
„ meroiĩt une moiſiſſure qui 300
„ tout . Il faut enfin couvrir les vaiſſeaux

„ àvec du parchemin bicn lié ; huit

nsjours après les cornichons ſont b

Es en lièu temperé ,
d ' une année à



81

Fporeisn
C' eſt la facon qui m' a toujours 1 . —

wieur rẽuſſi , & que je conſeille par 788référence , dit cet Auteur .
On peut préparer àA- peu - près de —

meèeme les branches de gros pourpier, ger .de Peſtragon , de perce - pierre , & les
montants de laitues . On emploie au
mème uſage des petits melons tardifs
qui mont pas eu le temps de croitre ,
& qui ſont de la taille quon a demandẽc
pour les cornichons ; ceuxci néanmoins
ſont préferables à bien des égards , aux
melons .

Pour les concombres de demi -
groſſeur „ javoue que je nien ai
jamais uſe ; je ne puis donc rapporterſur la fagon de les conſerver , que
ce qu ' en ont écrit Sauſſaà) & lè Jar -
dinier frangois .

Le premier veut à qu ' ayant pris les
„ jeunes cornichons à demi- groſſeur ,
„ & après les avoir fait ſécher , Cappa -
„ rfremment il veut dire , un peu faner
„ au ſoleil, ) on enfonce dans chacun

des bouts deux ou trois clous de
trofle , enſuite on les met dans des

ou des pots de grès , avec du
du poivre , autant qu' il en

pour qu' ils ſoient bons ; rem -
nluite les vaſes d ' eau &

euvinaigre , en égale quantité ;
n autrement ils ſexoient trop Apres ,

EV

＋2

5

＋

582808—
14752

25
6 E
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& ne pourroient ètre employés (1. ) „,

83 Le. Iandinier Frangois ajoute que ces

Conduite o⸗ſortes de concombres ſe confiſent

du Pota - »o Pelés , ou ſans Etre pelès : ceux quon

ger. „ pele , avant que de les confire 3

„ Prennent mieux le ſel , dit - il , & on

„ les dépouille d une peau qui , par ſa

„ dureté , ne flatte pas le goũt , & eſt

„ rude à manger : mais ils ont Favan -

„ tage d ' &tre plus propres & plus blancs ,

„ quand ils ne ſont pelẽés qu Pinſtant

„ qu ' on les veut ſervir , que ceux

„ que l ' on pele , avant que de les

„ Confire . ( 2) „

Des FHaricots .

CETT plante eſt extrẽmement dé -

licate , ſuccombe aux premieres atta -

ques du froid , & ceſſe de végéter ,

quand elle en eſt une fois ſurpriſe ; il

ne faut donc pas attendre le dégàt ,
mais le prévenir : ou , ſi Lon ne E

pu , il faut , dès la premiere inſulte ,

quelque lẽgere qu' elle ſoĩt , arracher

les plantes ; de ſes fruits en faire un

triage diviſé en trois portions , Fune

des grains mürs , Lautre de ceux qui

peuvent encore ſervir à table en

( 1) Traité des Jardins , chap . 36 . pag . 72 .

( 2 ) Le Jardinier Frangoi Pag. 30ꝛ.
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verdure ; & la troiſieme des plus tendres
pour la proviſion d ' Hiver . On ſait GCron -
Tuſage des premiers ; les ſeconds ſe Chap . I .
conſervent pluſieurs jours en etat d ' ẽtre Conduite

mangẽs ſucceſſivement , pourvu qu ' on du Pota -
les garde au frais ; ceux de la troiſieme ger .
claſſe ſe prẽparent comme on va le dire :
mais on donne avant , pour conſeil ,
de ne pas attendre toujours d' &tre ainſi
preſſs par le froid , mais de cueillir à

propos , avant la fin de leur ſaiſon , les
haricots qu ' on veut garder .

On choiſit les haricots de la meilleure
eſpece , les plus tendres que Fon ait ,
& la quantitè quon veut pour la pro -
viſion ; vous les éplucherez , 6tant les
pointes des deux bouts , & les fils des
cõtés , ſans les caſſer ; vous ferez blan -
chir après cela ces haricots , en les
jetant dans de Feau bouillante , & les
retirant preſqu ' auſſi - tõt, ceſt - A- dire ,
quand ils y auront fait deux ou trois
bouillons feulement ; il ben faut pas
davantage , ſi lon veut qu' ils conſervent
leur fraicheur & leur goüt . Pour falre
cette opẽration plus commodément ,
on a vne grande chaudiere ſur le feu ,
dans laquelle Leau bout , & on ſe ſert
dun panier d' oſier avec lequel on
plonge dans cette eau les haricots , &
on les en retire , quand ils ont pris deux
ou trois bouillons : à meſure qu ' on

L vi



ger .

cetire ces hai

OCroB . 4
Chap l.

Conduite
du Pota - Egoutter 5 11

Fombre en gta

le goüùt; c eſt pour n ' avoir p-

25½ ANNEE CHAMHPETRI .

icots de Feau bouillante

Lons ' eſt ſervi d ' un panier , on les

25 ſur des claies , pour les y
fair

. il faut les bien &parpill
ces claies , Four 35

iell

mieux , & les mettreè
ſecl

du on lès ſuſpend , ſi on les a

comme des chapelets , mais touj
1 21T1; Całr Plluté C ils

ſont ſecs , micux il 3115295 conditionnẽs .
Il ne faut pas Ecouter Chomel qui , dans

ſon Diclionnaire , dit de ſecher les haricots

An ſolell . Cè ſeroit leurf .faire perdre la

couleur quiĩ eſt une de leurs plus 87
bles qualités ; le ſoleil en cha 8E

de ſon 1 18 , que Pon n 1

8 chaleurs ſoic nt paſſces ,
& qu' i1

leur ſucccede un cemps pluvieux : dan

le cas
qu.

on en ſeroit ſurpris , on peut, ;

comme l ' on 00 en certains pays ,

après que ces eur

eau , les mettre au

Etant retirè 2
mal

cots n ' y reſ

pour qu ils n ' y

egrẽ de cuite qui
les gäteroit .

Cette facon de ſecher , quelque ſoĩn
quꝰon prenne „ eſt de beaucoup infé⸗

ricure à la premĩere .



D' u POTAGSEEN . 2

Quand ces haricots ſont bien ſe

le véritable moyen deé les onſerver
dans leur bonté , & exempts de toute
corruption , Ceſt de le: enfermer dans
des ſacs de papier , ou dans descaiſſes ,
de maniere que Fair n ' y puiſſe entrer

par aucun endroit , car Ceſt le point
eſſentiel pour les pouvoir garder. On

Placera ces petits ſacs ou la caiſſe dan

un lieu ſec & propre , juſqu' ⸗à ce qu' on
vueille en faire ulage ; & Lonpeut ètre

aſſurè que de cette maniere on conſer -

vera ces haricots fort long temps .
Lorſqu ' on en

3 —
a manger⸗ dans

PHiver , ou dans le temps de 63 ne ,
ndra les 8 que Pon mettra

tremper dans de l ' eau fraſche

un jour entier , depuis le m

loirz5MalS il ne comiem PaS

Peau

5

mt trois ou
heureès . L- eau les fait renfler , &

on poutra
AI55 ner ,

EE feroit , Sil

ans la lalor
le 80fit men

8

omme de les con Afire

e9 5 & du ſel

OcereB .

Oonduite
du Pota -

ger .
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ou dans du beurre ; parce que , ſuivant

Chap . 1 celle - ci , ayant toujours été dans des

Condaite ſacs bien clos , à couvert des impreſſions
du Pota - de Lair & de tout autre corps étranger ;

ger . ils ſe ſeront mieux conſervẽs dans leur

nature ; & leurs ſucs n ' auront pas eu
lieu de SCEvaporer .

Cette petite diffèrence , au reſte ,
dans le goüũt & la qualité , dépend
principalement du ſoin quꝰon aura eu ,
de les faire bien ſécher , & de les en -
fermer promptement : mais ils feront

toujours un mets tros - agréèable ; & une

proviſion d ' un grand ſecours , ſans

beaucoup de peine , ni de dépenſe .

Des Meringeanes .

CouMzE en Hiver les fruits d ' une

autre ſaiſon ſont d ' autant plus agra -
bles , qu' ils ſont moins communs , &

que l ' abondance ne leur ö6te rien de
Ieur prix ; on peut encore faire proviſion
de méringeanes , quoiqu ' elles perdent
beaucoup de leur bontè : voici le moyen
de les conſerver .

On cueille ces fruits dans leur

demi :·groſſeur , on les pele , on les

coupe à tranches dune ẽpaiſſeur double
de celle dont on les couperoit , ſi Fon
devoit les appreter tout de ſuite ; on
en détache les graines qui tombent
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facilement ; on enfile - les tranches , &
on les trempe dans Feau bouillante ,

Chap . I
ainſi que les haricots ; on les met ſecher Congaite
à P' ombre , ou au ſoleil dont on ne du Pota -
craint point Leffet pour la couleur qui ger .
n ' eſt point ici à conſerver . On les paſſe
au four en certaines Provinces , uſant
des précautions qui ont étè recom -
mandées en traitant des haricots ; on
les enferme enſuite exactement ; &

lorſqu ' on veut s ' en ſervir , on les fait
revenir dans Peau tiede . „

Il faut , pour cette opẽration , ne ſe

pas laiſſer ſurprendre aux gelées qui ,

pour peu qu' elles ſoient fortes , gatent
les fruits , & font périr les plantes .

Graine de Meringeanes .

L ' EXACTITVUDE qu ' on conſeille

pour prévenir le froid , n' eſt pas auſſi
eſſentielle pour la graine , comme elle

Peſt pour tout le fruĩt ; car , ( par eſſai ; )
jai ſemé de graine dont le fruit avoit

reſté expoſe tout Hiver à ſon action ,
& qui avec cela a bièen levé. Je ne

rapporte pourtant pas cette épreuve ,
comme unèe mẽthode à ſuivre , & que

je conſeille : & Des que la méringeane

„ paroit bien müre , on la cueille , &

„ on la gardeè en ſüreté ; elle pourrit &

„ ſeche , ſans que la graine en ſouffre .
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Oeron “ Cette graine 5 . forme d ' un

Chap . I. rein , eſt ronde , plate, & de couleur

Segdat roufſatre ; elle
8 aſſez 5du Pota - „ temps ſa qualité ve getative : ſi l -

ger. veut qu elle tienne moins dev 5188545
pare du fruit : pour le faire ,
d que ce fruit Pour riſſe ; car
le eſt plus aiſèe à dètacher ;„Alors ell

5 On 75 lave , & on Fenferme ſoigneu -
5³ ſement . 55

Des Feyes .

PEV d ' Auteurs anciens & modernes
ont manquèé de parlerc des Feues : mais
les uns Lont

75AUttes 18
8

tousſe c 0 erv ·˖
les erreurs mèmes . En certains Pays ,
& 515 80 ¹ ivres on lui donneel
le nom de Fes 26 , ſoit parce
quꝰon 75 culti les Potagers-ſoit pour ne point la confondre

les Haricots it -il pas

plus facile , & uivoqu
à chacun de ces lègu 1685 465V
& propre nom 2 C

je ferai .
du moins ce quẽ
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OccirOB .
Liei & Terrein convenable auæ 8On

me Feves . Conduite.
e. du Pota -

ger .
43

daus un petit
eil 3Ou elle eſt fort ſujette à

Etreè niellée . Lexperience a fait con -
noitre que plus lIa feve a de place ,

705
ec facili

3

10 16Aie ment
t

forte ,
er & un u krache ; car , en général ,

e ce léẽgume ne ommode pas des
es ſeche & l᷑gereé J 81 terres ſeches 8 3 ene 4

cependant , comme LEc

que inieuæ la terre à

elle
323 — g²
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◻ ees ſeves , eſt trop gras , on aura de

Ocron .

Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .

magnifiques plantes , mais point ou

fort peu de fruit . Je conſeille donc le

milieu entre ce que dit cet Auteur &

Bradley & qui ſoutient que les Feves ſe
Plaiſent dans un terrein ſerré , ſans auc un
amendement . On cultive ici cinq ou ſiæ

eſpeces de feves , dont on en place trois

dans les Potegers ; les autres ſe ſement

daus le champ ; nous le renvoyons par

conſẽquent à la Ferme .

La premiere , & plus remarqua ble

par ſa groſſeur , eſt plate , blonde ; ſa
gouſſe ne contient que troĩs ou quatre

grains : c' eſt la moins délicate ; elle a

quelque choſe de groſſier pour le goũt
comme pour la taille ; il en eſt venu

une variẽtẽ qui a la méme forme , mais

un peu plus petite , & eſt d ' un meilleur

goũt . Ces feves de deux qualités ſont

ailleurs appellées Feves de marais , &

ici ſimplement groſſes Feves . Les Anciens

ſemblent né les avoir pas connues ,

puiſque Theophraſte & Dioſcoride diſent

que la Feve des Anciens ctoit petite &

ronde ; peut - etre a - t - on gagnè les nötres

depuis eux ; car les feves ſont très -

ſujettes à dégẽnẽrer , de quoi Pon doit

etre averti , pour prendre la prẽcaution

Nouvelles Obſetvations ſur le Jatdinage ;
par Bradley , Tom . 2. pag . 266 .
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de bien choiſir les eſpeces qu ' on —

récolte , ou ſe procurer d ' ailleurs de
Ia bonne ſemence .

Conduitc
La ſeconde eſpece de feve moins qu Pota -

large & moins groſſe que Fautre , eſt ger.
plus longue & plus arrondie : les gouſſes
qu' elle porte alongẽes & plus nombreu -

ſes , contiennent davantage de grains ,
& le goüt de ces grains a quelque
choſe auſſi de plus fin : je l ' ai tirée
d - Arles ; elle eſt , ſans contredit , pré -
ferable aux autres , ſoit par ſon goũt ,
ſoit par ſa feconditè qui la fait appeller
en certaines Provinces , Feves &abon -
dance , nom que nous lui conſerverons

ici , pour la diſtinguer des autres feves :
elle a Lavantage de porter dans une
coſſe qui eſt longue de quatre à cinꝗ
pouces , cinꝗᷓ ou ſix feves : ſes coſſes
viennent ordinairement pluſieurs en -
ſemble , & penchent vers la terre par
leur propre peſanteur .

La troiſieme , moindre que les pré -
cédentes en groſſeur , & inférieurè en
bonté , eſt la feve commune dont le
relief eſt de mieux réſiſter à la dureté
des ſaiſons , & d' ètre aſſez fertile .

Quoiqu ' on en ſeme dans les bonnes

terres , on en éleve auſſi dans les

Potagers , pour le commun : elle pro -
duit beaucoup ; le goùt en eſt bon :

& , comme les autres feves , elle eſt
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— — une cuiſſon aiſee : ſon grand uſage
Ocrox . eſt cependant pour la Trime où Lom en

Cha
377233
du Pota -

ger .

A di 1111 animaux .

De cès trois eſpeces, Les deux pre -
ieres moins agreſtes , demandent

d ' etre cultivées dans le Potager ; la
3 n ' ya deè place qu

Temps de ſemer les Feves .4

Ox peut en ce mois commencer de

ſemer les trois eſpeces de feves men -
tionnẽcs mais on en ſeme plus de la

troiſieme ,„Par les raiſons qulon a dites .
On choiſit quelque place bien abritẽe

contre les vents qui ſurviennent en
cette ſaiſon , & leur nuiſent : mais ſi
ceſt au pied d ' un mur , il faudra

33 les feves , lorſqu ' elles auront

levé , due les gelẽes wiendront Lalis

quoi l3 f

Par le ſol .
& la te 854

que la nuit ſurvenant , il regeleroi 1⸗
de nouveaug ce qui ar rivant Tiaſcefois ſucceſſivement , deétruiroit à la ſin
les plantes par ces alter

na⸗ti ident le plus nuiſible .

éſexver OU Par

2
es qui ſont

Il faut donc
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un emplacement
des ſecours &quivalents . En des ſaiſons
qui ne ſont point extrabordinaires „ elles
donnent du fruit des le milieu de Mai
ſur- tout ſi Fon peut leur d

3
Dnnher quel -

celle du Printemps : ſelon
ns & grands Maitres Eexpé -

rlence men détourne pas .
La façon de les ſemer n ' a rien de

particulier ; on peut conſulter celle
quon emploie pour ſemer les pois , au9

25
mois de Mars , pag . 154 , Fune

Tautre fagon etant A- peu - près Ia mém＋ 0

Des Pols .

Ior , ſur la fin de ce mois , l ' on ſeme
en planche , & mieux encore au pied
de quelque mur qui ſerve d' abri , des

ois goulus , des pois barons ; des poiĩs
michauds , des pois mi - nains , des poĩsnains , &c . Si LHiver n' eſt pas trople,

ou qu ' on uſe de précautions
our les dẽfendre de ſes

urs , ces pois travaillent ſous
lan nauvaiſe ſaiſon ; &

ement ſur de bonnes
acines , il ullent au Printemps avec

igueur & plus de ſuecès que

E

1
1de V

i
ne ſont ſemès qu ' après EHiver .

onvenable , ou p2
OcrosB .

Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .
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eciis dans la haute Provence , & je

Gcron. rapporte ce que jy ai Eprouvé , n' igno -

Chap . I. rant pas que le ſuccès de ces legumes ,
Conduite & la bàtivetẽ de leur fruit ſur les terres

du Pota - méridionales de cette Province , ne

ger . ſont pas les mèmes qu. ici , mais plus
ſavorables pour le ſuccès .

En ayant ſemé , le 26 , di flèrentes

eſpeces , elles ont levé dans quinze
— 8 4 — 5
jours , & donné du fruit à Pentrée de

Mai , qui ont été mürs à la mi JIuillet .

Cholær de Semence .

O obſervera , comme pour les pois ,
dc choifir le fruit le mieux conditionnẽ ,

& le plus ſain , c ' eſt - A- dire , les feves

qui ne ſont point percées , ſur⸗tout
à Pendroit du germe , par Pinſecte

appellé en Provençal ; Courcouſſon , &

Curculio par Columelle &.

* Columelle , lib . 22. pag . 63 6 64 .

En Francois c' eſt le Charengon , inſecte auquel
on à auſfi donné les noms de Calendre & de

Chatepeleuſe . M. Linnæus la mis dans la claſſe

des Inſectes qui ont de fauſſes ailes , & dont

la bouche eſt formée par des mächoires ;

Cᷣeſt un Scarabee qui vient d ' un ver ; il ala

bouche & le goſier fort grands , Ceſt pourquoĩ
on le nomme Curculio ou Gurgalis ; & lorſqu il
eſt parvenu à celle de Scatabèe , il ronge le

froment & les feves .
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De nſecke 4 attagule les

Legumes .

Oer Auteur veut qu ' on en garantiſſe 568le fruit mür en le frottant avec la lic Ber .
d ' huile . On peut en enduire les mains ,
& en frotter ainſi les feves & autres
légumes . Pajouterois plus de foi à
cette prẽcaution , qu ' celle que le
mème recommande tout de ſuite „ duoi -
qu ' il diſe qu' il en aſſure d' après ſon
experience : Experti pracipimus , ſilente
Lund , fabam vellito ante lucem . . Sic
condita à curculionibus erit innoxia .

Ces vieilles fables des Lunaiſons
ſont aujourd hui trop decrẽditèes , pour
faire des dupes .

Et L' on nè croit plus à préſent que
cet aſtre qui nous êclaire la nuit , ait
ſur les plantes le meme pouvoir qu' il
avoit , dit - on , ſur le cclebre Bacon en
qui , ( Si le fait eſt vrai, ) « on a
„ remarquẽ une ſingularité ẽtrange ;
„ cꝰeſt que toutes les fois qu' il y avoit
„ une Eclipſe de Lune , ſoit qu' il 5
„ Prit garde , ou non , il tomboit en
„ deéfaillance ; & il ne revenoit à lui ,

qꝗue lorſque lEclipſe ẽtoit paſſeée * . „

Frangois Bacon , un des plus beaux & des
Plus vaſtes Genies de Angleterte , né le 22 .



— ——
Ocror - fai

Chap . I.

Conduit
du Pota -

ger .

264 ANNFEE CHAMTETRxk . *
mine tout - d -

nt percẽes de

es à cuire ,
ves qui

—
petits trous ;

elles ſont ai

& on ne les elt

Ce légume de plus
lité de pouvoir ſe

annkes en état d ' stre ſemé ,

LEcole du Potager déconſeille d' après

ſes Epreuves , ditsil , de faire tremper

les feves , avant que de les ſemer ;

Jautres diſent ſe trouver bien de les

tenir un jour ou deux , au bain d ' eau

purè ou prẽparẽc , ou de jus de fumier ,

ou dans du lait , dit le Gentilbomme

Cultivateun , pour en r la germi -

nation , & la rendre p rtile par le

ſecours des ſels quon leur fournit . Nos

cicns Maitres en uſoient ainſi ;

mais il faut faire diſtinction des ſaiſons
ſur ce point ; car je croirai avec M.

de Combe que ſemant les feves ainſi

imbibées enterre forthumide , & dans

un temps peu chaud , il pourriroit

beaucoup de ſemence ſans lever : mais ,
fi lon feme durant les chaleurs de

lus

plus an

Janvier , 1560. & mort le 9, d' Avril 1626 ,

agé de 66 ans . Le fait ci - deſſus eſt rapportẽ

dens le Didlionnaire de Moreri , dans FHiſtoire
Jef Pfiloſophies modetnes avec leur portrait , Ec.

Tom . 3. Hiſtoire des Reſtaurateurs des Scien -

ces ; premiere pattie , pag . 377/ . in - 12.

Paris , 1763 .
PEté ,

UU
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DU POFTFACER . 265VEté , ou en terrein fort ſec , je ſuivroisla
methode des autres ; on eſpace les grains
d ' environ demi - pan , & on les couvre

— —

8
Conduitede trois doigts de terre . Pour la facilitède les garantir du froid , on n ' en fait gqu ' une ou deux rangées le long de

quelque paliſſade ou mur , pourvu
qu ' on ait ſoin de les y ſauver des rui -
neuſes alternatives des gelées & du
dégel : pour cela on ne les dẽcouvre
pas à un loleil un peu vif , tant qu' elles
ſont glacées . Si on fait deux rangéesde ces feves hàtives , il faut les eloignerFune de Pautre , d ' un pan & demi , ou

de deux pans : ſans cette prẽcaution les
plantes trop peu aérées , ſe nuiſent ;elles montent en tiges , avorten pro -duiſent peu de fleurs , & moins encore
de fruit .

Aux approches du froid „ & , avant
qu il les endommage , on les chauſie
de terre , & on met encore pardeſſus ,de la grande litiere ou paille brälée .
Quand elles ſont un peu fortes , on
leur donne les fagons dont elles ont

eſoin , pour tenir la terre meuble , &
nette d ' herbe . Les arroſements quꝰonleur donne au beſoin , font proſpererla plante , & en adouciſſent le fruit ,
au lieu du petit goũt auſtere & ſauvage
Jue contractent celles qui ne ſont pasarroſees .

Tome III . M
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Les feves ſemẽes au milieu du mois ,
CTOB .Ocroz . ont levé à L' entrée de Novembre , &c

Chap . I.
Conduite Jue Iquefois ont donnè du fruit bon à

du Poia - manger à la fin d' Avril , mais plus

ger . Ordinairement en Mai .

Si Lon à du regret au terrein qui

paroit ne produire pas aſſez , on peut

ſemer qu elques raiforts , ou planter
des laitues dans Centre - deux des feves .

Des Lecteurs qui pourroient croire

que ce deétail a quelque choſe de

ſuperflu , doivent conſidérer que cet

Ouvrage eſt un Recueil d ' avis pour

tout le monde , & qu ' on a dũ prévenir
1e beſoin des genies les plus bornés ,

& les moins en erat de ſe procurer

des ſecours , par eux - memes , ou par

d ' autres Lectures .

Des Cardons .

povn ſe donner en differents temps ,

des cardons à manger , on peut en

celui - ci les préparer ; pour cela on

choiſit un temps bien ſec ; on lie d ' abord

chaque plante de deux ou trois liens ,

ſuivant que les feuilles ont plus d ' Eten -

due , après quoi on les enveloppe

entiérement de paille , ou de litlere

ſeche , bien entortillèe , enſorte que

Lair fwait aucun accès dans le cœur

de la plante , ne laiſſant libre que

0

1
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ſon extremité . Les pieds des cardons :ainſi empaillés , blanchiſſent , & ſont Ocron-bons à manger au bout de quinze jours Chap. I.
ou de trois ſemaines : on traite ainſi Conduite
autant de cardons qu ' on en a beſoin , du Pota -
& Fon continue ce traitement juſquesaux approches des gelées .

Quelquefois on a encore de la graine
deè cardon ſur plante ; on la recueille ,
comme il eſt dit au mois de Juillet .
On en a parlé au mois de Septembre .

Du Fenouil & Talte .

CETTE eſpece de fenouil qui à
Rome eſt ſi eſtimè , n ' a pas ici la mème
valeur , parce qu' il y vient moins bien ,
& monte en graine tres. aiſement ; il 7
prend d' ailleurs un goũt plus piquant .
La ſaiſon de le ſemer qui ma quel -
quefois réuſſi , eſt ce mois ; quand il
ſera aſſez fort , on le butera , pour le
manger au Printemps .

Le Jardinier du grand Potager dit
pag . , 68 « de ſemer le fenouil en
5Feévrier , Mars , & Avril , en lune
„„ Pleine , & juſques à la nouvelle ; il
„ faut , ( dit - il, ) avoir ſoin de le bien
fumer & arroſer : il ſert à la ſalade :
„ ( & il ajoute, ) ſi vous voulez avoir

du fenouil fort doux , il faut mettte la
„ ſemence dans une figue de Marleille ,

Mij

ger .
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ͤ
Eler du

mi

6
ou bien méler du miel avec la terre

CTOB- 7 3

Chap. Io ;
Ou on le veut ſemer . „ Ce ſont - là

ee ces contes de la myſtérieuſe Anti -

du Pota- quité , qu ' une experience poſtẽrieure

ger .
n ' a point accrédités . On peut voir au

mois de Novembre ce que M. Nraft

en a éprouvé ſur la germination des

plantes .

Du Baſilic .

LA graine de cette plante , qui eſt

d ' une couleur minime - Obſcure fort

menue , un peu ovale , & liſſe , eſt

communẽément müre en ce mois ſur

bien des plantes ; elle eſt fort ſujette à

ſe gater , ſi les pluies trop continues ,

tombent deſſus ; il faut donc les en

garantir de quelque fagon .

Des Artichauts .

DAxs ce mois on choiſit “ empla -
cement que l ' on veut garnir d' Arti -

chauts , on le fume , s' il a beſoin

d ' amendement ; & on défonce ce

terrein à la profondeur deè deux pieds

pour le mieux , afin qu' il ſoit d ' avance

prét pour le mois d Avril .

Un tel labour eſt fort au godùt des

artichauts , mais peu de Jardiniers

fouillent la terre à trois pieds de

C...

FEECECECCCCCCCCC
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profondeur , comme le preſcrit le Dic
Tionnaire portatif d' Hiſtoire naturelle OGcrosß
car le travail ſeroit ſouvent peu poſſi - Chap . I .
ble , & toujours trop diſpendieux : Conduite
auſſi cet Auteur , ( comme “' il vouloit du Pota⸗
ſe rẽtracter, ) dit à la page ſuivante , ger .
de défoncer la terre d un pied & demi .
I avoit copié littéralement , avec ſa
fidẽlitè ordinaire , ce quꝰavoit dit avant
lui , ſur ce profond labour de trois
pieds , FAgronome ; & celui - ci avoit
apparemment lu la mème choſe dans
la Nouvelle Maiſon ruſtique . Ceeſt ainſi
qu ' une contagion littéraire ſe commu -
nique , & ſe rẽpand parmi les Ecrivains ,
Juand ils n ' ont que lu , & que , ſans
etre ſortis du cabinet , pour voir ce
dont ils veulent traiter , ils écrivent
d' apròs les autres ; & ne font quꝰ adopter
ſimplement ce qu ' ilsont publiẽ . Ileſt vrai
qu ' un labour bien profond ne ſauroit
nuire au progrès des artichauts , S' il ẽtoit
poſſible & convenable à tous éEgards . Je
ra pporterai en preuve quun Seigneur
de ce canton voulant faire un Potager . à
neuf , fit tranſporter de la terre dans
un quartier , à une hauteur conſidé -
rable , & fit planter des artichauts
dans ce terrein tranſporté : les plantes
vigoureuſes au dernier point , ont fruitẽ
tous les douze mois de Lannte , juſqu ' à
ce que le terrein ait pris une conſiſtance

ordinaire . M iij
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Ocron . Carde d ' artichauts .
Chap . I.

Conduite ; l té
eeen ,

LES artichauts recrus , S' ils ont été

ger . oignẽs , peuvent à préſent ètre préparẽs
comme les vrais cardons . On fait pour
eux ce qu ' on a dit , & ce qu ' on dira

de faire au ſujet des cardons dEſpagne :
on les lie , & on les empaille , ou on
les couche doucement dans un creux
fait à leur pied , ou on les place
tout de leur long , ſans les ſéparer de

leur ſouche ; & on les couvrè enſuite

d ' un pied de terre , ne laiſſant paroitre
que Fextrémité des feuilles , pour in -

diquer où ils ſont gitẽs : ils ſe conſervent

ainſi depuis la Saint Michel juſqu ' à
Päque . Dans des contrées plus froides

gue les vötres , au lieu de diſpoſer les

plantes d ' artichauts dans les Jardins
de Fune des deux manieres qu ' on a

expliquèes , on les fait blanchir dans
Ila ſerre , mettant les pieds dans du

ſable , & deé la paille ſeche entre

chaque rang .
On doit dẽautant plus uſer de ce mẽna -

gement , & profiter ainſi des artichauts

que cette carde à beaucoup plus de fineſſe
de gout , que le cardon d Eſpagne , au

jugement de M. de Combe , & à celui
de Garidel qui ſoutient dans ſon Hiſtoire
des Plantes , que le terroir d ' Aix fournit
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les meilleures cardes d' artichauts , o — —

ſeulement de la Province , mais aulſi 833
ꝗ

peutæõtre de tout le Royaume .

Capucine .

Couuz dans ce mois il ſurvient

quelquefois des gelées qu ' on peut
appeller précoces , il faut étre en garde
contre leur arrivẽe , pour préſerver les

capucines , ſi Lon veut en prolonger la

durèe ; car leur premiere atteinte eſt

mortelle à ces plantes ; & C' eſt en y
ſuccombant quelles ne ſont qu ' an -
nuelles en ce pays : mais elles paſſent
à une ſeconde ſaiſon , quand on a ſoin

de les ſauver des priſes de Hiver : onb
peut pour cela en avoir de plantées
précsdemment en pots , & on les in -
troduit dans cettè voiture à la ſerre

oũ on leur mẽnage tout Lair qu ' on peut
leur accorder à b' inſu de PHiver ; &

meme , &il veut le permettre , on expoſe
ces pots au ſoleil , lorſqu ' on peut le

faire ſans peéril .
Les boutures qu ' on a faites en Aoũt ,

ſont les plus propres à cette deſtination ,
& xẽſiſtent mieux : mais , ſi Pon n' a point
pris d ' avance ſes meſures , on choiſira

les plantes les plus vigoureuſes parmi
celles qui ſont en pleine terre , & on
les emportera : mais il eſt eſſentiel pour

Miv

Conduite
du Pota -

ger .
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leur durée , que les lieux de leur aſyle
ne ſoiĩent aucunement humides , ou

Conduite lon travailleroit en vain pour les ſauver .

du Pota - Pour les plantes reſtées dans le Po -

Ler . tager , on les couvre du mieux que lon

peut , pour prolonger la durée de leur

rapport , le plus long - temps qu' il eſt

poſſible ; on peut encore avoir des

Plantes plus robuſtes , ſi Pon en a ſemé
en Aoüt .

Fellillage des Carottes d retrancſier .

Ox peut , pour la ſeconde fois ,
couper le feuillage des carottes , commè
on a dit au mois de Juillet , ou ,
comme d ' autres conſeillent , faire rou -
ler deſſus une groſſe piece de bois ,
ou de pierre en cylindre , pour rabattre
les feuilles , ce qui fait , ( nous dit - on, )
que la ſeve porte mieux dans la racine ,
& s ' y arrétant , la fait groſſir . Pour

moi , je fais laiſſer leur fane aux
carottes qui doiĩvent hiverner en terre ;
elle leur ſert de préſervatif contre le
froid .

Cerfeuil commun .

QVOdUnle Cerfeuil ſerve à diffé -
rents uſages , ſoit en Médecine , ſoit

Ppour la cuiſine , il eſt principalement
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regardè comme une des plus communes
garnitures de ſalade : il leur donne 83
bon goüt , & une odeur agrẽable; on F
peut avec quelques ſoins en avoir toute qu Pota -
Lannée ; il faut pour cela ſemer en ger .
differents temps , pour en avoir toujours
de jeune , parce qu' il monte aiſément ,
& quelquefois dans trois ou quatre
ſemaines , pendant les chaleurs : auſſi
n ' en ſeme - t - . ·on que peu à la fois ; ce
meſt quen Automne , & ſur la ſin que
e ſemeur peut étre moins réſervé ,

parce que le cerfeuil de cette ſaiſon eſt
de plus de durée ; la diminution des
chaleurs , & le froid Larretent ; ce qui
fait qu' il fournit tout ꝰHiver , & meme
une partie du Printemps .

Ceſt en le ſemant ainſi que nos
45 Jardiniers ſe diſpenſent d ' en ſemer ſur

couche au renouveau .
Cette plante au reſte weſt pointb délicate ; elle Saccommode de tout

terrein potager , quoique , ſi elle eſt
miſe en bonne table , elle en vaut
mieux ; elle croſt plus vite , & eſt plus
tendre ; elle heſt point vivace , ni mème
tout - A- fait annuelle ; car elle ne figure
que quelques mois , où elle eſt ſemée .
Tout ce qu ' on vient de dire , regarde
le cerfeuil commun ; car il en eſt un
autre dont on va parler .

M v
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Seconde Eſpece de Cerfenlil .

OUTRR le cerfeuil commun , il y
a encore le Myrthis qui porte le nom

de Cerfeuil milſquè , ou Cerfeuil d' IEſ.
pagne : celui - ci eſt vivace , & ſert

comme lautre , de fourniture aux

ſalades ; ſon goũt qui approche de

celui de Panis , le releve beaucoup ,
& lèe rend agréable ; on en a la plus
grande partie de L' annèe ; on le raſe

quelquefois , & on n' emploic que les

feuilles tendres ; car en vieilliſſant ,
elles durciſſent , & deviennent velues

après ; ces feuilles ſont grandes , amples ,
dẽcoupces , & reſſemblantes à celles de

la ciguł , d ' où elle a ẽtè ſurnommee

Cicutaria . L ' on doit prendre garde de

ne les pas confondre ; car , quelque
faveur que la ciguẽ prenne aujourd ' hui
chez les Meédecins , il ne ſeroit pas
falutaire de la manger en ſalade . On

peut les diſtinguer en ce que les feuilles

du cerfeuil muſqué ſont plus pales ,
& ſouvent marquettées de taches blan -

ches , molles , un pen velues : on les

diſtingue auſſi à lodeur qui eſt agrẽable
dans celui - ci , & rebutante dans la

eigus ; le goũt ſert encore à cette

diſtinction ; on trouve ici un goüt

d ' anis , & aromatique , au lieu du gout
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fetide de la cigus . Tai cru devoir

60105iaſiſter ſur la diſtinction de ces plantes , Shap . L.
pour qu ' on évite les mauvais effets Jue Conduitela derniere a produits en ce pays , étant du Pota -
mangée par mépriſe : la mémoire me ger .
fournit pluſieurs faits ſur cela .

Qicoree ſauvage à fuire Manchir .

CoMuxE la fane de cette chicorte
eſt moins agrẽable A la vue , tant qu ' elleeſt verte , que ſon goũt mëmèe a quelquechoſe dapre & dauſtere , on à ſongẽà la faire blanchir , pour la rendre
plus agréable , plus tendre , & moins
ſauvage . Les Jardiniers 8Yy ſont pris
pour cela de pluſieurs manieres ; on les
rapportera , afin que le Lecteur choiſiſie
les plus efficaces , ou qu' il emploie les
moyens les plus convenables , & les
plus faciles par rapport à lui .

Temps de faire hlanchir I2
Chcorèe .

LE temps , pour cette opèration , eſt
depuis le mois d ' Octobre , juſqu ' à
Noéël . On arrache alors les plantes de
chicorse ; on leur coupe entierement
le feuillage , hors Fœil , ou le cœur
quꝰon ẽpargne ; on rogne auſſi quelque
peu du bout des racines ; en cet Etat

M vj
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— oa les enterre par rayons diſtants de

Gcron . trois pouces ſeulement , dans une cave -

Chap. L.ou lieu ſemblable qui ſoit chaud , &

9
1 85—

ait peu d ' air : les ayant plantées , on
u Pota- Ies arroſe l &gérement .

ger . Dautres au lieu de les mettre dans -

la terre ou dans le ſable , font avec du

fumier , & dans le meme endroit , une

eſpece de couche de la hauteur d ' un

pied , & placent dans ſon Epaiſſeur les

chicorées par groſſes bottes .

Je trouve encore plus ſinguliere ,
plus agréable , & plus utile , la mẽthode

de ceux qui font percer des tonneaux ,

près -A-près , de la grandeur d ' un gros

ecu , & introduiſent une ou pluſieurs
racines par chaque trou , le cœur en

dchors : à meſure qu' ils garniſſent des

racines les trous , ils augmentent le

ſable dans ce tonneau : les racines ainſi

rangées par étage , & couvertes de

ſabie , ꝰy entretiennent fraiches , pouſ -
ſent des rejets blancs & tendres qui
font plaiſir à voir : plus on coupe ces

rejets , plus il en renait de nouveaux ;

de teſlè ſorte qu ' une certaine quantit
de pieds fournit de la ſalade tout

EHiver .
Voilà comme L' on fait blanchir la

chicorẽe qu ' on enferme .

Il ya auſſi divers moyens de faire

blanchir celles qu ' on laiſſe en place .

ι
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Il faut couper à fleur de terre toutess

les feuilles des plantes , ſans en couper
CTOB .

hap . I .
Tœil , & les couvrir ainſi mutiléèes , de Conduite
ſix bons pouces de grand fumier , ſous du Potæ -
lequel la plante repouſſe , & devient ger .
blanche ; il faut avoir ſoin , à meſure

qu ' on en coupe , de bien recouvrir la

place moiſſonnẽe , pour y trouver quel -
ques jours après , une nouvelle récolte
à faire .

Cette mẽthode que pluſieurs ſuivent ,
me paroĩt née de la pareſſe , & capable
de donner un goùt de fumier à la

chicorẽe . Pour empëcher , ou du moins

pour diminuer cet inconvénient , on

met ſur les plantes des lattes , & ſur les

lattes le fumier ; de ſorte qu' il ne touche

point les plantes : elles pouſſent tout
de mème ſous cette couverture , pourvu

que les cötés ſoient ſi bien bouchés ,
que le jour n ' y entre point du tout ;
les rejets alors ſont plus propres , &

blanchiſſent mieux : mais on ne les

empèłche pas abſolument de contracter

quelque goũt du fumier que les eaux
de la pluie leur communiquent , en

lavant le fumier , & paſſant juſqu ' au
cœur des plantes . Pour moi , je fais

couvrir les ſillons avec des tuiles pro -

portionnẽes à cet uſage , & faites pour
cela ; on répand du gros fumier par -

leſſus , afin d ' õter auæ plantes tout le
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ijour , & lair qui empécheroit ces

Ocros

Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .

plantes de blanchir .
Cette facon me paroit préferable ,

& moins diſpendieuſe que luſage des
caiſſes ; je le marque cependant , afin

contenter tous mes Lecteurs . Pour
8en ſervir , on plante les chicorées en
petites planches , larges ſeulement de
dcux à trois pieds , & longuès à volont .
Quand il eſt queſtion de faire blanchir
les chicorèes , on couvre leur planche
avec des caiſſes de mème largeur ;
hautes d ' un à deur pieds , & longues
comme il plait , bouchant avec du
fumier tous les endroits par o Pair
& le jour pourroient s ' inſinuer .

Quoique l ' on ↄit marquẽ EAutomne ;
comme le temps le plus propte , on
peut faire blanchir les chicorécs dans
d ' autres ſaiſons , ſi on Faime .

Lſage de la Chicorde .

LA chicorée , bonne pour la fanté ,
mange , étant coupée je une , &

elée avec du pourpier : quand elle
tplus forte , on la coupe en morceaux ,
om la mange de mæme , la ſaupoudrant

de ſucre , apròs Lavoir fait tremper
pendant quelques heures , pour lui oter

a plus grande amertume . IIl y a des
perſonnes méme qui font cuire les

EE
—2



en279

racines , & les mangent auſſi en ſalade,Æ
en ötant le filet du milieu . Cette ſalade Ooron .

eſt auſſi très - ſaine ; elle eſt meilleure Qhap . I.

que celle qu ' on fait avec les feuilles ;Condaite

8 car ſon petit goat d ' amertume corrigè du Pota -

0
par Fhuile & le vinaigre , eſt trés - - Ser .

ſupportable : il y en a dautres qui
mangent les montants , lorſqu' ils ſont

encore tendres . Enfin on la fait blan -

chir , & ceſt une des principales ſalades

de LHiver .

Maches d ſemer .

Juscuss vers la ſin de ce mois

on peut encore ſemer des mäches ; & ,

pourvu qu' elles ſoient bien levées ,
avant qu' il gele , elles reſiſtent aſſez

enſuite à la rigueur du froid , & elles

ſervent ordinairement en Carème .

Ralponces à ſemer .8.

AVENT recueilli la graine de rai -

ponce en Juillet , on peut encore en

0 ſemer en Octobre , de la maniere qu ' on
à dit en Juin , ſans avoir beſoin de ö
prendre aucune prècaurion contre la

rigueur de LHiver qu ' elle brave impu -
nément en campagne , & que par

conſequent elle ne craindra point dans

les Iardins .
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6 Ceſſon , Naſturtium ; ſes Eſpeces .
Conduite 7 jdu Fota - II n ' y a point de Jardinier , & je
ger . crois quil y a peu d ' autres perſonnes

qui ne connoiſſent cette fourniture de
ſalade , mais tous n ' en diſtinguent pas
les eſpeces . LEcole du Potager en fait
mention de trois , le Creſon commun ,
le Creſſon friſæ , & le Cyeſſon doré ; je ne
connois point ce troĩſieme : mais pour
le Lecteur , cela minflue point ſur ce que
je dois dire ; car ces trois eſpeces
Saccommodent d ' une mèẽme culture ,
comme leur goũt eſt A- peu- près ſem -
blable à ce qu ' on nous dit .

Sans avoir le creſſon doré , j ' en ai
ici trois eſpeces .

Le creſſon commun appellé Ceſſon
alenois dans pluſieurs Livres , Naflur -
tium hortenſe , vulgatum . C. B. Pin . 10 33
Tournefort 213 . Le nom de Naſitord
duiil porroit autrefois , Weſt plus duſage
aujourd ' hui .

Le Creſſon friſéè , Naſturtium hortenſe ,
criſpum , C. B. Pin . 104 . Tournefort 1 132

Le creſſon double que quelquesuns
appellent Cyeſſon dEſoagne , ou le Plus

Hijè , Naſturtium hortenſe , criſpius an -
guiſtifobium .

Ces eſpeces ont les mẽmes qualités ,
ſeryent aux mẽmes uſages , demandent

6



Do PorASER . 281

une culture ſemblable , & ne différent

que par leur feuillage . Ocron .

Le creſſon alenois a ſes feuilles ob - Shap . I.
longues , & découpées profondément „Londuite
d ' un goũt Acre , mais agréable , & d ' un u Pota -

verd clair & tendre . Ser

Le creſſon friſè en differe par ſa

feuille qui en effet eſt friſée ; à cela

près , il reſſemble au premier , & ſert

de méme .

Le troiſieme eſt aſſez dẽſigné par le

mot de criſpius ; il eſt le plus agréable
à la vue ; car pour tout le reſte , il en

eſt de celui - ci comme des autres .

Toutes les trois ſortes de creſſons

ne ſe multiplient que par le moyen
de la graine , & les plantes ne ſont

qu ' annuelles .

Creſſon d ſemer .

0

DAxs ce mois on ſeme un peu plus
de creſſon qu ' à FPordinaire : outre que
la température de la ſaiſon contribue

à le faire durer davantage ; il ſert

encore durant Hiver .

Percepierre à garantir dil Frocd .

83 CoMuxE cette plante redoute aſſez
3 — 85

le froid , il faut le prévoir pour Ben

garantir , ſi Lon ne veut pas la perdre :
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Ocron - ainſi , ayant cueilli ce qu ' on en doit

Chabp . I. garder pour la proviſion d' Hiver , on
Conduite terrẽaute les plantes ſur la ſin du mois ;
du Pota - & enſuite , quand les gelées donnent
Ser . lieu de craindre quelque mauvais tour ,

on les couvre encore avec de la paille ,
ou avec du feuillage ,

1 1 —
Concombres à ſemer .

CE que PEcole dis Dotæger dit de
faire au meis de Novembre , Bradley
le place en celui - ci , & il cite un
Jardinier qui cueille de fruit ſur ces
pl antes hätives de fort bonne heure ,
& au mois de Janvier . Ce fait weſt

pas aſſez puiſſant , pour nous perſuader ;
ilen coũte trop de ſoins , pour ſauver
de tous les dangers què courent les

plantes durant la rude ſaiſon ; & le
fruit qu' elles produiſent , eſt trop
chẽtif , & trop imparfait , foit pour le
goũt , ſoit auttement , pour meériter ces

oins : je cite néanmoins ces Auteurs

pour qui voudra les conſulter , & les
ſuivre . Leur conſeil eſt toujours pẽnible
dans la pratique , & douteux pour le
ſuccès ; de ſorte qu ' on ſe procurera de
bien meilleurs concombres , & avec
moins de peine , quand on fait pour
eux la premĩere couche , après la mi -
Fevrier , & celle où on les tranſplante

l

—
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vers la fin de Mars ; mieux encore pour⸗

Maladie des Concombres .

Lys premieres fralcheurs cauſent

quelquefois en ce mois , ou dans le

ſuivant , aux concombres une maladie

qu ' on appelle 4e Blauc , ou le Meunier ,

parce que les feuilles ſe farinent , &

en périſſant , cauſent auſſi la perte du

fruit . Ce qu ' on doit faire alors , eſt

de couper toutes les feuilles infectées ;
il vaut mieux cependant prévenir le

mal , & Sen préſerver . Pour cela ,
quand le froid commence , il faut

abriter les concombres ſous des pail -
laſſons , ſur - tout pendant la nuit dont

on ſe déſie .

Cornichons qͥ confire .

CEux qui aiment à varier les four -

nitures de ſalade en Hiver , & à relever

leur goüt , préparent au vinaigre les

jeunes concombres , appellés Cornichons

à cauſe de leur figure qui eſt quelque -
fois crochue : on prend ceux - A prefera -

blement , parce quẽtant ainſi mal for -

mès , ils ne profitent point en groſſiſſant ;

1
f ke 5 5 Ocros .

ce pays - ci „ fi Fon ne. ſeme du ' en Chap . I .

Mars , & avec
moins de fagon , comme Condͥite

il eſt marqus en ce mois . du Pota -
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on choiſir les plus petits ; on les met

Ocron. dans un linge blanc ; on les y frotte
Chap . I.
Conduite

les uns contre les autres , pour les
depouiller de leur duvet , après quoi
on les jette dans de Leau bouillante ,
où on les laiſſe environ quatre minutes ;
on les en retire , pour les mettre dans
de Feau fraiche , où on les laiſſe re -
froidir ; on les fait égoutter ſur un
Iinge blanc ; & quand ils ont perdu
leur eau , on les place dans un pot de
grès , mais mieux dans des bouteilles
où on les range , y entremélant quel -
ques feuilles de laurier & quelques
grains de poivre ; après quoi on verſera
deſſus du vinaigre blanc , ou du plus
clairet quon pourra trouver , ajoutant
une once de ſel ſur chaque pinte de
vinaigre , & l ' on couvrira exactement
les pots ou bouteilles . , , Ces cornichons
ſe garderont d ' une annẽe à Fautre , ſi
Fon veut : cette facon de conſerver
les jeunes fruits eſt la meilleure . On
peut prẽparer encore de mëme les
petits melons qui ſe trouvent contre
les plantes , lorſqu ' on les arrache , ou
qu ' on retranche au profit des grands .

Si l ' on veut confire des concombres
in peu plus gros , mais cependant

encore tendres , & qui maient point
les graines trop formèes , on peut les
peler , avant que de les confire , ou
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les confire ſans les peler . Les premiers
ſeront plus tendres à manger ; mais les
autres ſeront plus propres , s ' ils ne ſont
pelẽs qu ' à meſure quꝰon les doit ſervir .

On cueillera les uns & les autres ger .
dès le matin , par un beau temps , &
on leur laiſſera paſſer la journèe au
ſoleil , pour les amortir , afin qu' ils
Pprennent mieux le ſel ; ou on les fera
blanchir , comme il a étè dit des petits
cornichons ; enſuite on les range cha -
cun dans le vaiſſeau od l ' on doit les
conſerver , les preſſant le plus que lon

peut , ſans les trop froiſſer ; on y ajoute
du ſel & du vinaigre comme ci - devant ,
juſques à ce que ious les concombres

trempent ; car autrement il &y formeroit
une moiſiſſure qui corromproit le fruit

qui ne tremperoit pas ; on couvrira ces

pots comme les autres , & on les gardera
en lieu tempèré , ſix ou ſept ſemaines ,
après Lon en pourra faire uſage .

Quoique ce petit ménage puiſſe ſe
faire plutõöt , on attend ordinairement
ce mois , afin de mettre à profit le fruit

que les gelées pourroĩent gàter .

Temps de ſemer la Coriandre .

Coxux la coriandre ne craint pas
autrement le froid , car j ' en ai vu ici
des plantes qui ſemẽes d ' elles - mémes ,
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2eunt ſoutenu impunément la rigucur des
Ocron . Hivers aſſeꝝ rudes ; on peut donc imiter

05 la Nature , & ſemer en Automne de

⸗ coriandre , ſi Pon veut en avoir avant

ger. celle du Printemps .
Je n ' ai point dit en Mars , & je dis

ici que la plante & la graine de co -

riandre , contraſtent en qualité , plus ˖

0

encore qu ' en odeur ; car , ſi la graine
eſt ſalutaire , le ſuc des feuilles eſt un

5
auſſi grand poiſon que celui de la

ciguk , ainſi qu ' on peut voir dans 1
Lemeri , Traitè des Dregues . Jen avertis ‚
ſur le dire de cet Auteur . 0

Conſervation des Nayets . f

Sun la ſin de ce mois , ou en celui
de Novembre on retire de terre les

navets , & on les conſerve tout lHiver ,
comme il eſt dit ailleurs des racines

qui demandent de ſemblables précau -
tions . IIy a des perſonnes qui laiſſent

en terrt les petits navets , après avoir
cueilli les plus gros ; ils réſiſtent mieux

aux gelées , & repouſſent dans le Prin -

temps ; leurs rejettons encore tendres ,
4 ſont auſſi bons dans le pot que les

re jettons des choux .
Pour les raves , on doit auſſi , avant

que les froĩds ſurprennent , les retirer
de la Raviere : mais on renvoie tout

..·
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ge qui regarde leur conſervation ,
Uſage quon en doit faire , A la Ferme .

Deſcription de la Pomme di

terre .

Ckrrs eſpece de Solanum pouſſe
pluſicurs tiges dures & ligneuſes qui
n ' excẽdent guere deux pieds en hau -
teur ; elles ſont aſſez groſſes , angu -
Ieuſes , preſque triangulaires ou quar -
rées , un peu velues ou lanugineuſes ,
foibles , cè qui les fait pencher de cotẽ
& d' autre ; elles ſe diviſent en pluſieurs
rameaux qui partent des aiſelles des

GCrOB .
Chap . I.

Conduite
du Pota -

ger .

feuilles ; ces feuilles ſont conjuguèes ,
& compoſées de pluſicurs follioles

d' inégale grandeur , & d ' un verd terne ;
à Vextremitẽ des rameaux ſont placẽs
ſur une queue aſſez longue , des bou -

quets de fleurs ſimples , diunè ſeule

piece , découpce en ëtoile , communè -
ment de couleur gris de lin , ou blan -
chàtre , environ d ' un pouce de dia -
mèétre , avec des étamines jaunes raſſem -
blées au centre . Le piſtil ſe change en
une baie de la groſſcur des groſſes
cériſes , charnue , aigrelette , qui de
blanchatre devient jaune en mũriſſant ,
& dans laquelle ſe trouve une grande
ꝗuantité de ſemences dont on ne fait
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6070b Suere uſage à cauſe de la facilitẽ quꝰon

Chap . I.
Conduite
du Pota -

trouve à les perpẽtuer par les tubẽro -

ſitẽs ; au lieu qu' il eſt difficile , & moins

ſar de ſemer ; le calice eſt diviſé en

cinꝗ parties .
Cette plante pouſſe d ' abord ſes ra -

cines fibreuſes en terre , vers ſon pied ;
& environ le mois de Juillet , il s ' en

forme au milieu d' elles qui ne tiennent

à la plante que par de petits nerfs ou

filets ; celles -ci ſont tubereuſes , à la

difference des autres qui varient en

nombre , en groſſeur , & en figure .
Sur leur ſuperficie on appergoit des

cavités d ' où ſortent , dans les annẽes

ſuivantes , les tiges & les racines che -

velues qui nourriſſent la plante , &

qui donnent naiſſance à dè nouvelles

pommes . Il ya de ces pommes dont

la peau eſt d ' un rouge de pelure
d' oignons ; d ' autres ſont preſque blan -

ches : j ' en ai de deux eſpeces qui
different en forme , & en groſſeur . Les

unes s ' alongent en croiſſant ; & les

autres qui ſont le double en groſſeur ,
ſont preſque rondes , quand elles ont

pris tout leur accroiſſement : ces der -

nieres ſont celles qui ont le moins de

couleur , & ont moins de goũt ; en

général , toutes ſont un peu àcres ,
etant crues ; & fades , quand elles ſont

cuites ſans apprt .
On
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On dit en general ; car ces variétés

ditferentielles ne ſont pas ſi conſtantes

7

7

—
Ocros .

5 5 8 Chap . I .Ju' elles N eprouvent Jamais AUcune Conduitealtéèration . M. Moread qui dit œ en du Pota -
„ avoir cultivẽ des premiĩers à POrient ger .n⸗ „ en Bretagne , dit auſſi n ' en avoir

z „ „ jamais ſemé , ni planté que d ' une
„ couleur , & que cependant il lui en
„ eſt venu de jaunes parmi le grand
5 nombre des autres ; & il aſſurè qu ' s

force de cultiver les pet
en „ terre , on parvient à

ul pourroient paſſer , ( mais mal8 E 3
à propos, ) pour des eſpeces ori -5⁵

güife „
che· La fẽcondité de la pomme de terre
„ K eſt telle , au rapport de M. Dahamel ,

qu il eſt arrivẽ quelquefois quune ſeule
en produit huit à neuf cents en Irlande .

Ce weſt pas méme en nombre ſeu -
lement que la pomme de terre eſt fertile ;
car il eſt dit dans le Journal economique ,
Juin 1753 que à dans la Louiſiane ,
„ Province de “ Amerique ſeptentrio -
„ nale , on a vu de ces racines ꝗui pe -
o„ ſoĩent ſept livres ; &dans le ſournal du

mois de Mars , mẽme annèe , il avoit
rapporté que dans les Iſles Antilles ,

„ ces racines deviennent groſſes com -

„ me la tète , peſant quelquefois plus
„ de vingt livres , lorſqwelles font

Plantẽes dans une terre lẽgere , ſablon -
01 Tome III . N

35
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Ocroß .
Chap . I. 5

Sösde „ une terre Sraſſe . , , Ces faits peuvent

du Dota - avoir place dans lEloge des Vatates ,

2 ANnfE CHANMPYERV E.
neuſe , & moyennement humide ;

où elles ſe plaiſent mieux que dans

ou Pemmes de terre : mais ils ſeroient

déſavouès dans IHiſtoire de ce Pays ,

où les pommes de terre nacquiérent

point cet embonpoint giganteſque , &

ne donnent jamais unè ſi nombreuſe
deſcendance .

Recolte des Pommes de terre ,

& Maniere de les conſerver .

QuAxp ces pommes ſont en ma -

turitéẽ , ce quon connoĩt aux tiges qui

jauniſſent , ſechent , & commencent

déperir , on rerverſe la terre qui les

couvre ; & Fon ramaſſe avec ſoin toutes

les pommes , ſoit groſſes , ſoit petites ,
non ſeulement par éEconomie , mais

parce que , &il en reſtoit quelques- unes

en terre , celles qui Echapperoient à la

gelẽe , ne manqueroient pas de repouſſer
en leur temps , & dẽpareroient la place ,
comme font les mauvaiſes herbes .

Lorſquꝰon les a tirèes de terre , on

les enferme , non dans une ſerre trop

chaude ; elles y germeroient ; ni dans

une cave ttop humide , elles y pour -

riroient ; mais dans un lieu ſur contre

2.
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les gelẽes , ſec & tempèré , ſi l ' on veu
qu ' elles ſe conſervem ſaines , & puiſſent
ſervir juſques à Pàque : on les y couvr
de ſable , afin de les entretenir d
leur fraĩicheur , & pour les mieux ga -
rantir du froid dont Fimpreſſion leur
eſt très- nuiſible ; ceſt pourquoĩ il faut
le prævenir , & ne pas S' en laiſſer ſur -
prendre , avant que den faire la récolte ;
quand elles ſont , pour ainſi dire emma .
gaſinées , il faut avoir grand ſoin quele froid ne ꝑpuiſſe aller juſque dans la
ſerre , le cellier , & telleè autre retràite
où on les aura retirées .

Lorſqu oꝯn a quautité de ces pommes
conſerver , ou que ' on manque
d ' endroit à les placer , on creuſe des
foſſes de troĩis pieds de largeur , & de
cinꝗ de profondeur ; on répand dans
le fond du ſable , & l ' on garnit les
cõtẽs de paille bien ſeche ; on remplit
ces foſſes ainſi dreſſees , de pommes
que Lon recouvre avec de la paille ,
ſur laquelle on ( leve encore de terrc
ſeche qu ' on bat bien , pour L' affermir .
Cette Mẽthode eſt excellente ; les
pommes 8y conſervent parfaitement
pendant tout “ Hiver .

On peut auſſi les garder dans un
endroit bien aeré , de fagon qu' elles
ne ſe recouvrent point , pourvu que la
Selẽe n ' y atteigne pas ; elles ſont moine

Nij

eeeeeeeeee .—
CTOB.

Conduite
4118 du Pota⸗

ger .



2 %½ ANNEIE CHAMPETAE .

ujettes alors à pouſſer des racines , que
Ocron .

Chap . I.
Conduite
du Pota -

ger .

quand elles ſont entaſſẽes en monceaux

un peu conſidérables ; car , quoique
ces pommes ne ſe gatent pas toujours ,
lorſqu ' elles pouſſent ainſi des racines

dans le tas , elles acquicrent cependant
une àcreté qui les depriſe .

Une autre maniere de conſerver les

pommes de terre que le Journal econo -

znique du mois de Mars 1753 , dit utile ,
eſt « de faire ſecher ces racines au

„ four , ou au ſoleil , lorſque la chaleur

„ de cet aſtre eſt aſſez forte , pour

„ diſſiper Lhumidité qui pourroit leur

„ nuire : elles ſont beaucoup meilleu -

„ res , dit PAuteur ; elles ſe rident en

„ ſéchant ; mais elles reviennent en

„ cuiſant dans leau . On ne l ' a jamais
e

Poivre d ' Inde en graine .

81Fon ma point encore fait la cueil -

lette du poivre d ' Inde pour graine ,

on la fait en ce mois . Voyez ce qui en

eſt dit en Septembre .

Coleri .

O les butte plutõt ou plus tard ,
ſelon leur groſſeur .
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Ocron .
Plantes vtvaces , & RBordures

S 1.
d¹ν Potager . Conduite

du Pota -
Lant ger .LA terre etant déſaltérée par les

pluies de la ſaiſon , on peut planter les
arbriſſeaux du Potager tels que myrthe ,
buis , romarin , &c . & les diverſes
petites plantes vivaces , comme i0lettes ,
marjolaine , & toutes les bordures quon
doit planter de neuf , ou changer de
ſituation : c' eſt le vraĩ temps , ſur - tout

cur
Pour le terrein que PEté a fait ſouffrir .

Roqulette .

2 rpiquant de cette plante , preſque
ut route Fannẽe , eſt un peu modèré

la qualité de la ſaiſon : ainſi c' eſt
prétent qu' il eſt le plus convenable

de ſemer de la roquette , pour la trouver
plus agrEable , lorſquon la mange ,
non ſeule , mais mèlée avec les autres 1
fournitures de ſalade dont elle releve
le gout , quand elle y eſt employèe en
doſe modèrèe .

—8.

8 15
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Ocron . 3

Chap l. Obſervation generale .
Conduite
du Pota -

ger .
Ex certaines années , des pluies

abondantes & obſtinẽes empẽchent ſur
la fin de Septembre , de donner au

Potager toute l ' attention qu' il deman -

deroit ; il faut alors faire en ce mois
les ouvrages ſuſpendus .

Porreduc .

O enterre les porreaux qu ' on veut
faire blanchir : pour cela on en dé -
chauſſe le pied d ' un cõté , & on les
couche dans le creux qu ' on a fait ; on
les recouvte enſuite de terre , laiſſant

paroitre leur extrèmité , C' eſt - A- dire , le
Haut des feuilles ; ſorte qu' ils ne
ſoient point etouffés ; ils blanchiſſent

ainſi ; & , Sils salongent encore , on

peut méme les coucher une ſeconde
fois ; car Ceſt de ce cõtè qu' ils croiſſent ,
& non dè celui de la racine , comme

veut faire croire Pallade qui dit que

pour les aider , il faut ſoulever la
plante , qu ' alors elle remplit , en croiſ -

ſant , le vuide qu ' on lui a procuré . Je
cite cettèe pratique , pour qu ' on évite

d' y ajouter foi . Si je ne releve pas de

S2“

——
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mme toutes les legons ſuperſtitieuſes 5
ou inutiles que la crédule Antiquité Chae 1.
prẽſente à tous les pas , Ceſt que jaurois Conduitè
trop à faire ; & je trouverois plus de du Pota⸗
travail à critiquer le fauæ , qu ' à con - ger .

5

eiller ce qui eſt convenable . Le mẽme

Pallade , par exemple , dit tout de ſuite ,
dans ce mois d ' Octobre , qu ' on ſeme

alors de baſilic ; & que la graine leve

plutöt , ſi on l ' arroſe avec du vinaigre .
On peut voir au mois de janvier dautres

Pratiques erronẽes ſur les porreaux .
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