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12 sy e N O CTO B ;

CHAPITRE PREMIER.
Conduite du Potager.
?L. E travail de ce mois eft une conti-

nuation de celui du précédent; on fait
ce quon n’a pu faire alors

Les arrofements ne fe font plus que

le matin , aprés que le foleil arpris le
deflus de I'horizon , encore eft-ce avec
économie.

Si, dass ce mois, un Potager n'eft
pas tout plein, il doit du moins ére
rout propre ; les allées ratiffées; les
bordures rérablies ; & les planches
vuides, bien dreffées, aprésleur avoir
donné un profond labour. Cleft la
faifon de la campagne, comme ona
dic; elle eft alors plus fréquentée, &
doit par conféquent étre tenue avec
plus de foin.

- A ~ Y, \ Al
Laitues & femer & a planter. /w?’
‘

Ox f{eme les laitues qui peuvent
hiverner , & en particulier la coquille, ‘
©On plante des mémes efpeces s quand 5 '
on en a enérat, & l'on ne craint pomt \
d’eflayer des romaines, & des chicons, |
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232 ANNE'E CHAMPETRE
S——={oit yerts, foit gris, {oit rouges, foit ,
Cohacrof' blonds; ils font d’autant plusde plaifir i
Conduite €1 Hiver, gque ce n'eft pas la plus
du Pora- favorable faifon pour ces efpeces ; on
ger. réuffic cependant A en avoir de bien
conditionnés , {1 on les protege contre 1
la froidure.
Laitue grofle erépe blonde , femée
le 24. replantée le 5, Mars, & bien
pommée vers la fin de Mai. ‘
Romaine a graine blanche , dite [
capucine , étant femée le 26. & re-
plantée le 9. Mars, peut étre mangée ;
au milieu de Mai. ‘
Siléfie pommée , érant femée le 28, |
eft en érat d’étre replantée a Pentrée de |
Féyrier. g
Laitue alphange dont la graine éroit
ancienne de 7 ans, n'a pas levé,

Des Oignons.

Venrs lafinde ce mois, & pendant A

la durée du fuivanr, on replante les . .

- oignons en état; on les éloigne 3 trois '
r pouces l'un de lautre ; & on fait les
", ; fillons ou raies, comme pour les por-
reaux. L'oignon pafle fort bien 'Hiver
{ans le craindre d’une certaine fagon ,
a moins que lexpofition ne foit mau~
vaile ; il en périt , on regarnic les

yuides en Février ou Mars : poux
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Dv PoTAcER. 233
. 3

prévenir méme ces pertes , on  peut

jeter pardeffus, durant le grand froid, (QCTO?'
e =% nap. .
. contre la nei > itiere o P
& el ges d}, la litiere OU G hite
grande paille, qu’on 6te quand les ANID ot
beaux jours reparoiffent. ger.

Echalotes, Ciboules, Ail, Rocam-
bolles.

QuAND on veut avoir de bomie
heure des échalotes fraiches; comme
elles ne craignent pas I’'Hiver, on en
plante & préfent; on obferve feulement
de les enterrer un peu plus que fi on
les plantoic en Février ou Mars, fauf
a les découvrir alors légérement , car
les échalotes n"aiment point d’étre trop
enfevelies.

On mer en terre lail & la rocam-
bolle , pour avoir plutér de leur verdure
en Hiver.

On divife les touffes que la ciboul=
vivace forme {ur les anciens pieds, &
on les replante {éparément , pour les
mulriplier; car la ciboule eft une de
ces plantes dont on fait le plus d*ufage
a la cuifine, & vy tent quelguefors
lieu de 'oignon, lorfqu'on en manque,

Si l'on m’a point des ciboules i
replanter, on peut en femer de toutes
les efpeces; elles leveront A I'entrée
de Janvier , & feront en état d’étre

LANDESBIBLIOTHEK




234 ANNEE CHAMPETRE,
memwureplantées au milieu de Mai, pourvi
TR b [
8““’?'(111’@1105 foient foignées, Je rapporte ce
C(J':Y'JI‘_“"i‘lL]C jai fait faire , & dont je me fuis
e bien trouvé, (
du-Pota= |5
ger. £ ;
Plantes pour graiper. |

I vy a dans le Porager plufieurs d
plantes qui , moyennant des précau- I
tions , ne craignent point le froid d’un d
Hiver ordinaire , telles font les racines |
de panais, de Carottes , les choux, les | d
raves, les radis , les raiforts , &c. (
quelques-unes font laiflées en place | &
& vy grainent , les autres font plus I
délicates , ou des raifons obligent de !
les tranfplanter; on le fait désle com-
mencement . de ce mois , en un lieu
bien abrité , comme au pied d’une
muraille qui d’ailleurs facilite le moyen
de donner 4 ces plantes des couver-
tures au befoin, pour les garantir d’un
froid rigoureux. ‘
- Il eft avantageux de faire la tranf- |
¥ plantation de telles plantes plutor que
. } plus rard , afin qu’elles aient le loifir
de reprendre en leur nouveau gite,
avant que I’'Hiver leur en 6re le pouvoir,
11 eft conftant que ces plantes donneront
plus de graine, & de graine mieux
condirionnée que {i on ne lesmerttoit en
terre qu'au Printemps; on doit, aurant
qu'il eft poflible , tran{porter en motte.
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Seneve,

Conduite i
du Pota-
ger.

CoMmME cette plante ne craint point
le froid , on peut en {emer, pour la
joindre aux fournitures des falades
d’Hiver ; car fon gotit piquant convien-
droic peu pendant PEté; il faur méme
la manger encore fort tendre. Bradley
dic de [i‘lm—:’r avec le fenevé des laitues,
du creffon , des raves , des panais, &
des épinards , pour en faire des {alades.
Cer affortimentme paroit bien Anglois;
& je ne crois pas quon sen accom-
modit en France.

Des Oignons d Automne.
Semfs ici le 24, ils ont levé &

i Ientrée de Janvier; on les a replantés
le 2. de Mai, ils ont trés-bien fait.

Des Endives.

Les endives femées a la fin de ce il
mois, ont éréen érat & Lentrée de Mai;
en ayant replanté dans ce mois, qui
avoient été {emées le premier de Sep- \
tembre , elles ont été en ufage dans le -
caréme ; elles viennent moins grofles, \
mais , en revanche, elles font plus |
délicates , & moins ameres. Ce que je
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236 ANNEE CHAMPETRE, f

mdis en par;iculier’ des efpeces fines ‘fiui -,
Gl 1 {ervent , {ans qu’on les lie , ni quon |
Conduite €5 enterre ; il faur feulement les bien ]
du Pota -placer contre le froid , & au renouveau |
ger. veiller que le retour de la feve ne les |

faffe monter en graine , afin de’ les
manger a propos. Pour la groffe frifée
& les autres efpeces d’endives, au lieu
de les lier fimplement, on les enterre
déformais, ce que I'on fait fur la place,
ou quand on s’y défie de la rigueur des
gelées, on les arrache en motte , & on
les met blanchir en fireté, |

Oignons a grainer.

S1 l'on ne I'a pas fait plutér, om
plante des oignons pour grainer.

Oignons c_,w’orz rcplante pour manger,

S1 parmilesoignonsqu’on a récoltés,

il Sen trouve qui ne foient pas bien
i aeités, fansfigure, n’ayant point formé [
v de tére, & cependant d’une certaine ‘
grofleur; s’ils ont plufieurs montants !
" ) {1 la fane encore bien verte , annonce
; qu’ilsne doivent pas fe conferver; enfin '
tels autres qui paroiffent trop mal con- |

ditionnés pour la provifion i garder; j

ces oignons , on les plantera de la

méme fagon que les ciboules, pour en
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) Dv PoTAGER, 137

% faire aufli le méme ufage. Cette ¢co- mummm

nomie tourne A profity carau lieu que OctoE,

ces oignons {eroient bientdt gités, & Chap. 1.

prefque inutiles, les metrant en terre , Conduite

on prolonge leur durée, & on rend 9u Pota-

leur ufage profitable. Bt
Quant aux oignous laiflés A deffein

en pépiniere, & peu arrofés pour les

conferver petits; on les plante aufli,

non en planche , mais parmi les laitues

oi ils figurent bien, fervent en verdure

agréable , & devancent de beaucoup

e fervice quon ne tire qu’au Printemps

des oignons femés en Aofit,

Choux-fleurs & Cabus & Sfemer,

O {eme, 3 Pentrée de ce mois, des
choux-fleurs printaniers , choux frifés
de Milan, & les choux-cabus. Quand
on m’a point d’abri affez {iir pour ces
pépinieres, on les fait, commeil a été
= dit en Aoiit : ‘ici je les fais femer dans
des arceaux qui font dans Iépaiffeur
des murs; on n’a alors qu’'d tendre le
foir une couverture fur le devant,
quand le froid les pourroit endom-
mager; & dans fon augmentation , on
forme un petit grillage ou caniffe au
deflus du jeune plant, fans le toucher , \ I
& Tlon jete pardeffus de la paille
brillée, quon ote avec les grillages,
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“-——~—"—qu1nd de beaux jours en avertiffent;

OctO

Chap. 1
Conduite
du Pota-

ger.

“ils levent pour lordinaire en fept oun

huit jours.

On conduit ainfi ce fonds d’efpé-
rance , jufqua ce quil foit forufié
aflez, pour étre placé i demeure au
commencement de Mars ou d’Avril,

Choux: qui crevent.

C’EsT un accident aflez commun
durant I'’Automne, que les choux pom-
més crevent ou pouuzﬂlnt pour fe les
conferver ;= il faut les arracher, les
laiffer exactement (goutru de toute
humidité , pour les tranfplanter 3 la
{erre core-a-cote, ce qui s‘entend des
efpeces dcl;cn.tcs, quant. aux autres,
comme choux verds, cabus:de mon=
tagne, de Milan, brocelisméme', nous
n’y cherchons pas tant de fagon; voict
celle du pays.

Aufli-tot que les gelées{e fortifient)
ou environ la Tounflaint., on arrache
tous les ¢l 10ux qu’on veut garder; oh
lesnettoye des valins {eches , pourries
ouinutiles; enfuite on ouvre une perite
tranchée ;- ou fillon un peu profond ,
dans'un liew bien vaofe » &, pour le
mieux, au pied de quelque mur; on
place lés c¢houx'| dans la - tranchée’,
ajuftant les feunilles. extérieures. d’une
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Botrgtint e A gl ¥ 'p! 239
maniere quelles garantiffent de {10 | sy
d’humidité la pomme qui, par cette Ocrop,
raifon, doit étre penchée. Quand la Chap. I, '
rangée elt complette , on la couvre Conduite
jufques au collet, avec la rerre qu’on du Pota-
tire, pour faire place i la feconde 8°r
rangée , ce qu'on continue, {uivant ce

quon a de choux. Lorfque les fortes

gelées s'annoncent, on couvre la plan-

che avec de la paille brilée , ou des
paillaffons qu’on charge encore an

befoin de la grande paille des litieres,

& qu’on dte de temps en temps, dans

de beaux jours, afin qu’érant aérés,

les choux ne contradtent poinc de
mauvais goit; nous gardons ainfi nos

choux , tant que leur durée eft. poffible.

Raiforts.

Ce mois cft encore trés-favorable

aux raiforts; on peut méme en femer
abondamment, pourvu qu'on le faffé
avec les attentions néceflaires; car les |

e gelées qui. commencent dans ce mois ,

i venant i les {urprendre, ils périffent ; e

il faut lesfemer en planche , 4 quelque

abri bien expofé au foleil , & les .

4, couvrir de paillaflons on de pleyons -
4 pendant les mauvais temps , {ur-tout !u
n la nuit : il eft encore plus fir de les

¢ | femer fur de vieilles couches, ou fur
¢ desados de terrean, on ils font moins
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240 AnNEE CHAMPETRE.
3 rouiller que dans la terre, &

e s
OCTOB. [ont roujours plus doux 3 manger; ils

Chap. L
Conduite
du Pota-
(ger.

ne font pas tant expol¢és non plus a
ftre rongés des infectes, S'ils {ont bien
{oignés, ils fourniffent fucceffivement
des uns aux aurres jufqua Noél : mais
ils perdent beaucoup de leur gotr dans
cette derniere faifon; &, fila moindre
gelée les a furpris, ils n'en ont point
du rout , ou prefque point.

Ceft ici que finit la faifon de femer
des raifortsfpour I'année ; ceux qu'on
(emera en Novembre, ne-{eront que
pour Pannée fuivante : ceux mémes que
yai fait femer le 17 , nont été en érat
d’dtre mangés qu'd la mi-Février.

Bradley, cet Auteur de fort bonnes
Obfervations [ur le Jardinage 3 n'eft pas
cependant toujours intelligible , lorl-
qu’il traite du Raifort  tom. 2. pag, 226.
Y veut-il patler du Raphanus rufticanus
qui eft une efpece de Cochlearia, ou du
Raphanus wulgaris fativus 2 Ce qu’il en
dit ne convient exclufivement ni 2
I'une, ni & lautre plante : Un Jardin
Potager, dit-il, ne doir point en manquer,
Cela convient affez 3 notre raifort :
mais ce qu’il dit, que des Jardiniers
qui en ont planté par trongons, apres
les avoir laiffés pendant trois ams, les
envoient au marché, ne peut convenir
qu’au Raphanus iufticanns , ou Krandont

on

J
f
I
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1 | B
on ne ;’;’i‘:'L pas cepenuant dire Ll\.. un l_-

ardin ne do
ai,
& fon g)_z: trop piquant n’eit p‘\,(
je crois , cm“w‘:‘u au fen{uel Apicius,
Ce (.?uumnm{ fameux en auroit au Ben
! "'i'c mention dans fon traité de
5. Ce que je 1ms c'elt
ue me trouvant chez un Se *gnfmr
lont le o ier e*ort Allemand ,
{ai Kran i"puci
cuifinier weés-entendu ,
1er {es ragoiits
de fon pays : mais ']J ‘en
aritva-t-il 2 c’eft que les ayant fobr
ment goutes laiflimes tous
fans d: m"‘u::ni appareinte,

s‘évertua po
a la mode
i |
i

'1“3‘1 G

us

Raiforts deftinés a grain

OxN Jr:c{ie & on h’l‘.ibln[‘“ ;i
quelque abri les_raiforts que l'on
reconnus de la meilleure efpece, & Ls
mieux conditionnés de celle dont on
veut avoirde la graine; on les enterre
jufgu’an coller ; de forte qu’il n’en
paroifle que la verdure du cceur; on
les uml'm méme , quand les g._.-.écs
pu €l

irout cette augment'tion de foins.

Quelques ~ Jardiniers préferent h
graine que donnent lesraiforts replantds
dans cetre faifon , A celle quion récolte
-[Llru'.'l.i 11/.

LANDESBIBLIOTHEK

it pas en manquet, J'en-Ocros,
s parmi les plantes de Médeci :-Lmol
nais parmi €S piantes aec Medecin:
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Chap. L.
Comﬁ!ite
du Pota-

ger.

242 ANNEE CHAMPETRE,
en Eté, des raiforts {femés au Printemps.

La raifon quils en apportent, ceft
que les raiforts d’Automne ont pris
tout ’accroiffement qui leur convient ;
au lieu, difentils,. que les raiforts
printaniers n'ont pas pu bien perfec-
tionnet leur graine, y ayant travaillé
moins de temps. Pour moi, je crois
qu’il faut faire artention 3 I’efpece plus
qu’au - temps de Pannée, & que le
raifort rouge hatif, par exemple , peut
& doit donner de bonne graine, quoi-
qu'il n’ait pas hiverné,, & que le raifort
long & blanc eft celui qui doit paffer
I'Hiver en terre , ainfi des autres
efpeces; fur quoi l'expérience de cha-
que pays doit étre juge, & décider.

Radis.

S1 on eft amateur des radis, & que
les précédents mois n’en fourniflent
pas pour celui-ci , on peut en {emer
de quelqu'une des efpeces mentionnées
en Avril. Les radis de tous les mois
font ceux qui réuffiffent le mieax; yen
ai fait femer le 26. qui ont été en érat
de fervir depuis lentrée de Février,
jufques au milieu de Mars.

BadenWhirttemberg



Du PoTAGER, 243

Des Epinards. 8&?'}

Conduite
Des l'entrée de ce mois, & julqu*idy pora-

la fin, on peut encere femer des ger,
¢pinards; ils ne grandiront pas avant
le froid : mais ils le fupporteront , &
{fuccéderont aux premiers aprés I'Hiver.,
Pour les défendre de {a vivacité, on
les couvre légérement avec du crottin
de mouton ou brebis, & de leurs litieres
dans un froid extraordinaire : on peut
en garancir les planches avec du bran-
chage , des canilles, ou des paillaffons;
ce qui eft encore micax , pour conferyver
les épinards de cette {aifon, ceft de
es {emer an pied de quelque muraille
bien expofée. Semés au commencement
de ce mois, & bien {oignés, ils feront
bons au mois de Mars, & dés la fim
de Février.

Perfil garde fec.

QuoiQue I'Hiver, en ce pays,
foit rarement affez dur, pour nous j'
priver d’avoir du perfil récent, je pro-
pole pour d’autres climats moins bien iy
{irués , la précaution que I'Ecole du ‘
Porager confeille aprés plufieurs autres ; \ .
lorfqu'on veut, avant PHiver, faire {a
provifion de feuilles de perfil, & les

L i |
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244 ANNEE CHAMPETRE.
pemmeemoarder , pour {uppléer aux feuilles
OcToB.yerres quon ne peut alots avoir. La

S::l;ﬁm:e manic:‘_c de fécher ces feuilles eft ,, de

e, » les jeter un moment dans 'eaun

ger. »» bouillante , les ayant auparavant |

,» bien lavées & épluchées; on. les [

5 ¢tend enfuite au foleill " fur des

,» clayons, & on les paffe encore au

»» fourtiede, aprés quoion lesenferme

»» dans un lieu fec, & enveloppées

,» dans des facs de papier, ou dans

,» des boites, D’autres les font {écher

,, & lombre, attachées en paquers, & ‘
,» lufpendues au plancher. ,, La der- l
riece facon eft préférable en ce quiell

conferve mieux aux feuilles la vivacit
de leur couleur, & en altere moins 1
goit; il faur feulement les expofer
un courant d’air qui opere micux &

plutor. Ce perfil ainfi {éché , donne le.

méme gofit qu'il eiit donné fraichement

cueilli,

Quoique la neige ne couvre ici la \
terre que rarement , durant plufieurs |
jours, ony prévient ce défaur paflager ‘
du petfil; on en feme contre les mu- 1
railles ol la neige ne peur le couvrir; f
j jen ai toujours de femé ainfi qui
Fﬂ' fort bien ; car le perfil vient af
y ment par-tout; je dis méme quil fe -
plait a étre ainfi loge. j

s

20 D~ 0D
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Vents pernicieur.

(‘t,‘:Lﬁ{'rmns il regne d ans ce
mois des vents impétueux dont la cefla-
tion eft {uivie de gelées précoces qui,
quo'que res , ne laiflent pas de
t dans le Potager , par
faifon. Un Jardinier
E CEY ?JI'LI}"DT”S ‘(H‘. s
pt:"tv, & que déja

fle de prévenir,
autant qui’'il le }_ut le défordre qui
le menaces il ferre ou couvre ce qui
en a befoin, jufqu'd ce que le danger
foit paflé.

Les courgiers , les melons, les
comm"‘:ns > & les haricots font des
plantes "qui cm"q-wnt le ‘froid an
premier c[;‘grr:' & par qui les gelées
commencent A fajre fentir leur brutalité,

Courgier.

u de craindre ces
nfl dire; furrives ; il

& enfermer généralement
les courges : celles qui font
s, on-les "lﬂ.' era o on lesdoit
'vam (a provifion, & on mettra
\ part les autres quom mangera les
premiere

Dks

L iij

OcToB.
Chap, L.
Conduite
du Pota-
get.
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Ocros.

Chap. 1. Melons.

Coadus b

d‘fn&:z: Nous avons encore ici aflez tard fur
la plante, les melons d’Hiver, & les

ger. P

melons d’Iralie; on ne les laifle point
furprendre au froid , mais on les
cueille, & onlesmet en lieu de fireté,
Les melons d’lwalie fe gardent deuxou
trois {emaines cueillis. La durée des
melons d’Hiver eft quelquefois prolon-
gée iufques en Février. Le vrai temps
de manger les melons de I'une & de
Pautre efpece eft lorfqu’ils commencent
de montrer fur leur écorce quelques
légeres taches de pourriture commen-
cée: il faut alorsne paslaiffer avancer
la gangraine, & faire pafler & table
ce fruic qui en fait Pagrément, &
{atisfait le goir. Je ne croyois point
que ce fruit délicieux habirat encore
dans les champs, & ¢y foutint femé
des mains de la feule Narture, J’ai
cependant lu que le Chanoine Morifon
trouva dans la plaine d'Efdrelon ou de
Magedo, quantité de melons fauvages,
aufli beaux & auili gros que ceux que
nous cultvons ¥,

% Voyage an Mont Sinai, page 223
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Concombres.

Les plantes {emées de bonne heure,
ont du fruit mir,. il faur le cuoeillir,
Celles quon a f{emées en Juin, ont
encore du fruit qui peut ére d’ufage
3 la cuifine; il faur le cueillir aufli;
il peut {e garder & fervir pendant
plufieurs jours. Les plantes ont de méme
des fruits imparfaits dont quelques-
uns n'ont quun pouce ou deux de
longueur , & {ont gros comme le doigt;
on les cueille pour les confire au
vinaigre, & s’en fervir enfuite durant
I’Hiver avec les autres fournitures de
falade ; c’eft ce qu’on appelle Cornichons.

Qutre ces petits avoitons, on réferve
encore pour la cuifine, des concombres
un peu plus gros, pourvu qu'ils {ojent
encore tendres, & que les graines n’y
{oient point trop fermes, on les prendra
3 demi- grofleur, dit Sauffay *¥. Je rap-
porterai la facon de preparer les uns
& les autres, pour ceux qui les aiment,
& dont Ieftomac ne les craint point.

»» Vous cueillerez les cornichons dés
,» le matin; lavez-les dans I’eau fraiche,
,» elfuyez-les enfuire; laiflez-les quelque
.» temps au foleil , samortir un peu;

* Traité des Jardins, ch. 36. pag, 72.
L iv
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248 Anwg CrHAMPETRE
»» mettez-les aprés dans un linge blane,
. & les froreez ,Tes uns contre les autres,
o pvm en déracher le duvet qn"i‘. ont;
» faites - les blanchir alors, :
tez-les dans une edu bouj
['-u*tc > & les y laiffez pendantl’efpace
4 B ru atre minutes; remettez- Ie\ tout
., de fuite dans eau fraiche d’olt on
»s les tirera , pour les faire égoutter fur
»unlinge blanc : quand cela fera faic
»» on pourra les placer oti''on veut ]cs
»» garder, Les bouteilles de verre font
4 [LS plus convenables pour cet ufage;
5 4 le ur défaut , on fe fert de pots de
»» terre bien verniflés : on y arrange les
s> cornichons le mieux qu i eft poflible;
»» les ayant piqués en plufeurs endroirs,
3> VOUS y entr cmc.flc.aqvcln ues feuilles
s> de laurier flm.c 5 & un peu ¢ de pf. ivre';
,» Pon y verfe enfuite du vinaigre
L, ou du clairet qu’on 'Ima, apt
+» Pavoirfaitun peu bouillir, ony ajoure
,, une once de fel fur ch aque - de
inaigre : le vinaigre doit lﬁmnﬂ(mt;'
1s cela i S’y for-
»; METOIt notilfure qz_11 gateroit
s, tout, 1l faut enfin couvrirles vaifleaux
» avec du parchemin bien lié; huit
jours arpres les corni lens font lwns




Du PortAacEr, 14

Ceft la fagon qui m’a TOUJOUrs [o T —
micux-réufli, & que je confeille par Chfm}g‘ ‘
préférence!, - dit cet Adreur. Cor‘agﬁité |

On peut préparer i -peu-prés de g, Pota~
méme les branches de gros pourpier , ger,
de Peftragon, de perce-pierre , & les
montants de laitues. On emploie au
méme ufage des petits melons tardifs
qui n'ont pas eu le temps de croitre ,
& qui font de 1 taille qu'on a demandée
pour les cornichons ; ceux-ci néanmoins
font préférables & bien des égards, aux

nelons,
Pour les concombres de demi.-
la grolieur , javoue que je n’en ai

jamais ufé; je ne puis donc rapporter
fur la fagon de les conferver , que
ce quen ont écrit Sauffay & le Jar-
3 dinier francois,
Le premicr veut « qu'ayant pris les
X »» jeunes cornichons & demi-groffeur ,
» & aprés les avoir fait fécher, ( appa-
¢ s> remment il veuor dire, un peu faner
: xau foleil, ) on enfonce dans chacun
s> des bours deux ou trois clous de il
e, enfuite on les met dans des f
: s ou des pots de gres, avec du v
5 fel & du poivre , auntant quil en '
5; faut, pour qu'ils foient bons 3 rem-

33

. ,

» Pliflez’ enfuite les vafes d’ean & \

»de . vinaigre, en égale quanticé ; ‘

»> antement. ils feroient. trop Apres, |
Ly

3
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250 ANNEE CHAMPETRE,

,, & ne pourroient étre employés (1.} .»
Le Jardinier Frangois ajoute que « ces
{ortes de concombres fe confifent
elés, ou fans éure pelés : ceux gu'on
,, pele , avant que de les confire ;
,» prennent mieux le fel, dit-il, & on
,» les dépouille d'une peau qui, parfa
,, dureté , ne flatte pas le goiit, & eft
5> tude 3 manger : mais ils ont I’avan-
-, tage d’éwre plus propres & plus blancs,
5, quand ils ne {ont pelés qu’a Vinftant
,, quon les veur fervir, que ceux
,, que lon pele , avant que de les
»> confire. (2) 5

Des Haricots.

CrrrE plante eft extrémement dé-
licate , fuccombe aux premieres atta-
ques du froid , & cefle de végéter ,
quand elle en eft une fois furprife; il
ne faut donc pas auwendre le dégar,
mais le prévenir : ou, fi I'on ne Pa
pu, il faut, dés la premiere infulte ,
quelque légere quielle {oit , arracher
Jes plantes; de fes fruits en faire un
triage divifé en trois portions , Fune
des grains miirs, lautre de ceux qui
peuvent €ncore fervicr 4 table en

(1) Traité des Jardins, chap. 36. pag. 72»
(3) Le Jardinies Frangoikpag. 301




Du PoTAGER, 241

: verdure; & la troifieme des plus tendres s
ts our la provifion d’'Hiver. On fair Ocros.

t Fu[’age des premiers ; les feconds fe Chap. I. ‘
confervent plufieurs jours en érat d’étre Conduite .
e mangés {ucceflivement , pourvu qu’on 4u Pota-
les garde au frais; ceux de la troifieme 89
claffe fe préparent comme onvale dire:
mais on donne avant, pour confeil,
de ne pas atrendre toujours d’étre ainfi
preflé par le froid , mais de cueillir 3
propos, avant la fin de leur faifon, les
haricots qu'on veur garder,

s On chofit les haricors de la meilleure
efpece, les plus tendres que l'on ait,
& la quantité qu'on veut pour la pro-
vifion; vous les éplucherez , 6rant les
pointes des deux bours , & les fils des
cotés, fans les cafler; vous ferez blan-
. chir aprés cela ces haricots , en les
: jetant dans de 'eau bouillante, & les
i retirant prefquauffi-tde, ceft-a-dire,

quand ils y auront fait deux ou trois
, bouillons {feulement 3 il n’en faur pas

3 davantage, fil'on veat qu’ils confervent
leur fraicheur & leur goiit. Pour faire Al
cette opération plus commodément , /ﬂ
on a eue grande chaudiere fur le feu,
danslaquelle I'eau bour, & onfe fere
dun panier d'ofier avec leguel on -
plonge dans certe eau les haricots, & \ ‘
on les en rerire , quand ils ont pris deux
ou trois bouillons : 3 melure qu'on {
L \

i
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‘To m’ en grai

CIJA‘{I‘ETRI.
bouillante,
11 l(m s'eft {ervi d’un pamc; , on les
“verfe fur des L‘L."S, pour les y
lle
refi

253 ANNE'E

ooutter; il faut les bien éparp
ces ch-ve, pour quils [:

mieux ‘wimmvhdm _11u
ou on 1 s {ufpen d fi onles a en
comme des ciut}"- ets, m ais ma jours a
-d ir; car pl lutot ‘15
{ont fe Lg., micux ils ﬂm conditionneés.
1l ne far ut pas écouter Chomel qui, dans
{on Didtionn: ”?’!?,(lit de [écher les baricots
au foleil. Ce fero l ur faire pud'L la
coulenr qui eft une de leurs plus L.g:_a-
bles qua i,t s e foleil en change méme

‘le gour;_c'cft pour n’avoir pas be {‘u n

de fon fecours, que Pon n’artend pa
que les Ll.,..iLU‘: {oient pafites, & q1 il
leur fucccede un temps pluvieux : dans
le cas qu *on en feroirt furpris, on peuts
comme l'on: fait en certains pays,
aprés que ces haricots ont per rdu leur
eau, les mettre au four, le pain en
Srant retiré » mais une attention 1
que le fout ne loit g
haricots n'y reftent
pour qu’ ils n’y
pas un degré de -cuiter qui

[1L|l\'.. 3 (}L]"t

pas trop
prennerit
les gateroir.

Cetre facon de {écher, quelque foin
qu’on prenne , eft de b'*aucc,u:} infe-
ricure 3la premiere




Du PoTacen. 28

Quand ces haricots font bien fecs ,T

le véritable moyen de les conferver

: dans leur bonté, & exemprs de toute

: corruption, c’eft’ de les enfermer dans gy 1\Ct4_
des {acs de papier, oudans des caifles, ger.

de maniere que Pair n’y puifle entrer

par aucun endroit, car c'eft le point

effentiel pour les pouvoir garder. On

pl'l\,mc- ces petits [acs ou la caifle ds..

un lieu {ec & propre, jul:u a ce qu'on

\uuuc en faire ulage; & l'on peur érre

afluré que de cette maniere on confer-
vera ccs haricots fort long temps.

- Lor{qu’on en voudra manger, dans

£ PHiver, ou dans le temps de Caréme ,

on prendra les haricots que 'on mettra

tremper dans de l'eau fraiche p md_vn

un jour entier , depuis h, matin jul gu au

foir; mais il ne convient pas de fuivre

i ive tremper dans

12141
t d?étre cueillis ¢
qui leur eft propre; le

B ! 5
pas tout-3-fait le méme,
“rence ne ﬂw as bi:
beaucoup mr" dre que
: S et
autres méthades, comme de les confite

‘ S : e
au vinaigre avec de l'eau & du fel
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254 ANNE'E CHAMPETRE,
ou dans du beurre; parce que , {uivant
celle-ci, ayant toujours été dans des

Conduite 1acs bien clos, A couvertdes impreflions
du Pota- de I'ait & de tout autre corps érranger ;

ils {e feront mieux confervés dans leur
nature ; & leurs fucs n’auront pas eu
lieu de s’évaporer,

Cette petite différence , au refte ,
dans le golt & la qualité, dépend
principalement du {oin gu’on aura eu,
de les faire bien {écher, & de les en-
fermer promprement : mais ils feront
foujours un mets irés-agréable ; & une
provifion d’un grand fecours, fans
beaucoup de peine, ni de dépenfe.

Des Me ringeanes.

ComMme en Hiver les fruits d’une
autre faifon font d’autant plus agréa-

les, qu’ils font moins communs, &
que Pabondance ne leur ote rien de
leur prix ; on peut encore faire provifion
de méringeants, quoiqu'elles perdent
beaucoupde leur bonté: voicile moyen
de les conferver,

« On cueille ces fruits dans leur
demi - groffeur , on les pele, on les
coupe a tranches d'vne épaiffeur double
de celle dont onles couperoir, fi I'on
devoit les appréter tout de fuite; on
en détache les graines qui tombent




«ur

(0

Duv Poracer. 25§

facilement ; on enfileles tranches, &=======

on les trempe dans 'eau bouillante ,
ainfi que les haricots; on les met fécher
3 'ombre, ou au foleil dont on ne
craint point l'effet pour la couleur qui
n’eft point ici & conferver. On les paile
au four en certaines Provinces, ufant
des précautions qui ont éré recom-
mandées en traitant des haricots; on
les enferme enluite exaltement ; &
lorfqu’on veut s’en fervir , on les faic
revenir dans I'eau tiede. ,,

11 faut, pour cette op#ration , ne fe
pas laiffer {urprendre aux gelées qui,
pour peu qu'elles foient fortes, gitent
les fruits, & font périr les plantes,

Graine de Meringeanes.

L'ExactiTUupe quon confeille
pour prévenir le froid, n'eft pasaufli
eflentielle pour la graine, comme elle
Yelt pour rout le fruir; car, ( par efai})
jai femé de graine dont le fruit avoit
refté expo(é tout 'Hiver 3 fon acion,
& qui avec cela a bien lcvc:. Je ne
rapporte pourtant pas cette épreuve,
comme une méthode & (uivre, & que
je conleille : « Dés que laméringeane
» paroit bien mire, on la cueille, &
s on la garde en fiireté; elle pourrit &
»» feche, (ans que la graine en fouffre,

LANDESBIBLIOTHEK
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Conduite
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~Ocion. » Cette graine qui a la. forme d’un
(,hap 1 » rein, eft ronde , plate, & de couleur
Conduire »» roufldtre ; ‘elle conferve affez lo:m-
du Pota- »» tEINES fa qu Lnnc ugcr:m : fi 'on
ger. veut qu'elle tienne moinsde v olume ,

£ “onla fépare du fru: t: pour le faife

s» onattend que ce frui pour rifle; mr
sy alors elle eft plus aifée & déracher;
s, on la lave , & on PPenferme foigneu-

» {ement, 2
Des Feyes.,

Prv d’Auteurs anciens & modernes
ont manqué de parler des Feves : mais
les uns Pont faic s précifion), - lgs
autres fans connoiflance; & prefque
tous [e copient {ervilement jufque dans
les erreurs mémes. En certains Pays,
& dans quelques livres on lui donne
le nom de Feve de n s {oit parce
quon la cultive dans les Potagers
foit pour ne 5’0;1 tla '
ic Haricors. Ne feroit-il p-,a.
plus facm, & fams équivoque de lai
a chacun de ces légume 5, {on véritable
& propre nom » Ceft du moins ce g jue
je ferai,

BadenWhirttemberg
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Lieu & Terrein éonvenable aux

210

lume Feves,

o

eve eft une rl:mfe commune ,
icate , i'ac ile & élever, & qui
es ch 1 s les

1

1
mieux que dans un pet
es ot elle eft fort
L’expérience a fait con-
lus la feve a de place),
l-'f’ (‘ ¢

cher en s'¢

2 un ;‘:m.)ﬁd Jab ‘ur, une
tcrr-’: naturellement bonne on amendée
€n certain poin ocrement ﬁ e
% un peua fi > €N gén
ce Iégu] e ne nmode pas des
terres {eches & es.. Tc ne dirai p:

ue x la terre a c’fa’ 1‘?{-5;:’6
J s
elle rapporfe. L'ufage elt conrrai

cette [:’:0'1 Ju0ic :1':-1‘-""-'.53 de
PPy

par-tout, qa_c fi le fonds ol Fon feme
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258 Awne'e CHAMPETRE
e | o5 feves , eft trop gras, on aura de [
OctoB. magnifiques plantes, mais point ou
Chap.L forr peu de fruit. Je confeille donc le
Conduite | c1ioy; entre ce que dit cet Auteur &
du Pota- 8 T Tes Be
ger. Bradley * qui foutient que les Feoes fe '
plaifent dans un terven ferré | [ans aucun
amendement. On cultive ici cing cu fix
efpeces de feves, dont on en place trois
dans les Potagers; les autres fe {fement
dans le champ; nous le renvoyons par
conféquent 4 la Ferme.
La premiere, & plus remarquable
par {a groffeur, eft plate, blonde; {a
goulle ne contient que trois ou quatre
grains : Ceft la moins délicate; elle a
quelque chofe de groffier pour le goir
comme pour la taille; il en eft venu
une variété qui a la méme forme , mais
un peu plus petite, & eft d’un meilleur
goiit. Ces feves de deux qualités font
ailleurs appellées Feves de marais, &
ici fimplement groffes Feves. Les Anciens
femblent ne les avoir pas connues ,
puifque Theéophrafte & Dioftoride difent
que la Feve des Anciens éroit petite &
ronde ; peut-Ctre a-t-on gagné les notres
) * depuis eux; car les feves font trés-
§ {ujcttes 3 dégénérer, de quoi I'on doit
‘»{! éire averti, pour prendre Ja précaution
A

* Nouvelles Obfervations fur le Jardinage
par Bradley , Tom. 2., pag. 266.
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de bien choifir les elpeces qu’on

’ e CT .
récolte, ou fe procurer d’ailleurs de ghqpml’ ‘
la bonne femence. i I

La feconde efpece de feve moinsgy pota.
large & moins grofle que l'autre, eft ger.
plus longue & plus arrondie: les goufles
qu’elle porte alongées & plus nombreu-
fes, contiennent davantage de grains,
& le goir de ces grains a quelque
chofe aufli de plus fin : je I’ai tiréde
d’Arles; elle eft, {ans contredit, pré-
férable aux autres, foit par fon goiit
foit par {a fécondité qui la fait appeller
en certaines Provinces, Fewves d’abon-
dance , nom que nous lui conferverons
ici, pour ladiftinguer des autres feves::
elle a l'avantage de porter dans une
cofle qui eft longue de quatre & cinq
pouces, cing ou fix feves : fes cofles
viennent ordinairement pluficurs en-
femble , & penchent vers la terre par
leur propre pefanteur.

La wroifieme, moindre que les pré-
cédentes en grofleur, & inférieure en
bonté , eft la feve commune dont le il
relief eft de mieux rélifter 3 la dureré ’
des faifons, & déuwe aflez fertile, ;
Quoigw’on en feme dans les bonnes ~
terres, ‘on en éleve aufli dans les l |
Poragers, pour le commun : elle pro- ‘
duit beaucoup; le goiit en eft bon : L
&, comme les autres feves , elle eft

BADISCHE
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260 ANNE'E \CHA MPETRE,
':E’E"E""d une cuiffon aifée : fon grand ulage i
Oc TOb eft CLandnn pour la Fezme ol I'onien
Chap.1. donpe A différents animaux,
5:},’2": De cestrois cf}.ﬁ(-cr:-:s, I;s‘dcux pre-
ger. mieres ! moins agreftes:, - demandent ¢

d’ére culrivées dans le :Porager ;- la y
me n’y;a de place qu 2 déf rf
& pour I'abondar
yduife bien mieux g

Temps de femer les Feves. i

On peut en ce mois commencer de .‘
femer les trois efpeces de feves men-
tn()l PL’L‘S . 'Ial‘; on €n {‘Lrﬂ{‘: pﬂ.l% (_A(: 13,
troifieme , par lesraifons qu'on a dites.
On choifit (iut‘li'U(_ place bien;abritée
contre les vents . quiifurviennent en
cette faifon, & leur nuifent : mais fi f
ceft -au pied d'onmur, il faudra ¢
couvrir les feves, IL"'I-quaﬂl es auront |
levé , & queles gelées viendront ; fans
quoi 1115k "’L”l‘. le ce mur éch: wffé !
pat le foleil dura t‘i jout ;'dégelerait 1
& ia terre 'c; }L5 plantes ;= tandis ‘
" | que la nuit {urvenant, il rcgcfu“olt, !

! de nouveau; de qui it plubeurs
fois {ucceffivement , dérruiroir A la fin !
les plantes par ces murations alterna- '
tives qui font accident le plus nuifible. k-

1l faut donc les en N‘L,mu, ou par (

BADISCHE
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un -emplacement cons 'cmLLa €5 0l par S e———

nen des {i lecours équivalent En des faifons YCros.

qut ne {ont point extraord: s, elles (Lh“') L{

DIi[Alufe

donnent du fruit dés le milieu de Mai, q4 pora
fur-tout fi Pon peut leur donner quel- ger,

h que couverture contre la neige & \’ la

: >, Cette nmuul d’Automne e}

1‘1‘;(;1u.blu acelle du l’r'ﬂ’ emps : {elon

i nos anciens & grands Maitres Pexpé-

rience nen iu[oumc pas.

La facon de les femer n’a rien de

}“1(-"*11 1, on peut confulter celle

quon emploie pour femer les pois, au

e mois de Mars, Pag. 14, lum &

Pautre fagon éra nt a-peu-pres Ja méme,

d
it

Des Pois.

Icr, furla finde ce mois, I’on feme
en pla T‘Ci“’, & l':]hfi(k encore au pied
de quelque m ur qui ferve d’a bu,dgs
pois gc ult us, des pois barons; des pois
mi LII’H J:., des pois mi-nains , des pois
nai s, &c. Sty __.\Ll’ n'eft pas trop
quion ufe de précautions
pour les défendre de fes
‘. mauvais tours , ces pois t"a\a' lent (ous

ont la mauvaile faifon; & i
dés folidement {ur de bonnes ' |
. r:'-;c;m-3, i entau Printemps avec
plus de viguenr A plus de fueces que 1
ceux qui ne {ont femés qu'aprés IHiver.

LANDESB BadenWhirttemberg
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e Véeris dans la haute Provence, & je
Ocros. rapporte ce que j'y al éprouvé , n’igno-
Chap. I. rant pas que le {ucces de ces légumes ,
Conduite & |a hitiveré de leur fruit {ur les terres
dv Pora- . iiidionales de cette Province , ne

et

font pas les mémes qu'ici, mais plus
favorables pour le fucces.

En ayant {emé, le 26, diférentes
efpeces , elles ont levé dans quinze
jours , & donné du fruit & Pentrée de
Mai, qui ont été miirs & la mi Juillet.

Choix de Semence.

O n obfervera, comme pour les pois,
de choifir le fruit le mieux conditionné,
& le plus {ain, ceft-a-dire , les feves
qui ne font point percées , fur-tout
3 Pendroit du germe, par linfecte
appellé en Provencal ; Courcouffon , &
Curculio par Columelle ¥,

* Columelle , lib. 12, pag. 63 & 64
En Francois c'eft le Charencon, infelte anquel
on a aufli donné les noms de Calendre & de
Chatepelenfe. M. Linnaus I'amis dans la claffe
des Infeltes qui ont de faufles ailes, & dont
la bouche et formée par des machoires;
Ceft un Scarabée qui vient d’un ver; il ala
bouche & le gofier fort grands, c’eft pourquoi
on le nomme Curculio ou Gurgalis; 8 lorfqu'il
eft parvenu i celle de Scarabée, il ronge le
froment & les feves.

BadenWhirttemberg




Du PoTtAcER,

RN ST |

De I'Infede qui attaque les  Ocros, |
Leégumes. Chap. L. |

Conduite 1

CeT Auteur veut qu'on en garantifle du_l’ou-_
le fruit miir en le frottanc avec la lic 8%
d’huile. On peut en enduire les mains,
& en frotter ainfi les feves & aurres
légumes, Jajouterois plus de foi 3
cette précaution , qu'a celle que le
méme recommande tout de {uite, quoi-
qu'il dife qu’il en aflure d’aprés fon
expérience : Experti pracipimus filente
Luni, fabam wellito ante lucem,, . Sic
condita 4 curculionibus erit inmoxia,

Ces vieilles fables des Lunaifons

ont aujourd’hui trop décréditées, pour
faire des dupes.

Et I'on ne croit plus & préfent que
cet aftre qui nous éclaire la nuir, ait
fur les plantes le méme pouvoir qu’il
avoit, dit-on, fur le célebre Bacon en
b qui, (Sile fair eft vrai_,) “« on a
s> Temarqué une fingularité Ztrange ;
»» Ceft que routes les fois qu'il y avoit
»» une Ecliple de Lune, foit quil y i
» prit garde, ou non, il tomboit en |
s> défaillance; & il ne revenoit 2 lui,

w

£ E 9

2> que lorfque I'Eclipfe étoit paflée*, ,, | |

I

* Francois Bacon, un des plus beaux & des ‘1
Plus vafles Génies de I'Angleterre , né le 22,

BADISCHE '
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CHAMPETRE.
yas comme Tout-d=

egarde }
5 les feves qui font p reées de
setirs trous; elles font aifées a cuire ,
& on ne les eft

Ce légume

guere Mmoins.
plus a_la bonne qua-
(e conferver plufieurs
anndes € irre femé

1.2 Ecole du Potager déconfeille d’aprés
fes épreuves, dit-il, de faire tremper
les feves , avant que de les lemers
Jautres difent fe trouver bien de les
tenir un jour ou deux, au bain d’eau
pure ou préparec, ou de jus de fumier,
ot dans du lait, dit le Gentilhomme
Cultivateur , pour en hiter la germi-
nation 5 & la rendre plus fertile par le
{=cours des fels quion leur fournit. Nos
plus anciens Maitres en ufoient ainfi ;
rais il faut faire diftinéion des faifons
fur ce point; car je croirat avec M.
de Combe que femant les feves ainfi
imbibées en teire fort humide, & dans
un temps peu chaud , il pourriroit
beaucoup de femence {anslever : mais,
{i Pon feme durant les chaleurs de

Janvier, 1560. & mort le 9. d'Avril 1626,
4gé de 65 ans. Le fait ci-deffus eft rapporté
dons le Diffionnaire de Moreri, dans I’ Hifoire
des Philofophes modernes .c:wclcurpm'rmit', Gec.
Tom. 3. Hifloire des Reftaurateurs des Scien=
ces, premiere partie , pag. 377: in= 12
Paris, 1763, :
PEte,
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VEté, ouenterreinfort fec, je fuivroisia
methode des autres; on efpace les grains

SehE ; shap, T,
d’environ demi-pan, & on les couvre 4 P

de trois doigts de terre, Pour la facilicé
de les garantir du froid, on n'en fait
quune ou deux rangées le long de
quelque paliffade ou mur , pourvy
qu’on ait {oin de les y fauver des ry;.
neufles alternarives des gelées & du
dégel : pour cela on ne les découvre
pasd un foleil un peu vif, tant qu'elles
font glacées. Si on fair deux rangées
de ces feves hitives, il faut les éloigner
Pune de P'autre, d’un pan & demi, on
de deux pans : {ans cette précaution 5 les
plantes trop peu aérées, fe nuifent;
elles montent en tiges, avortent pro-
duifent pey de fleurs, & moins encore
de fruir,

Aux approches du froid , & , avane
qu’il les endommage , on les chauffe
de terre, & on met encore pardeflus,
de la grande litiere ou paille briilée,
Quand elles font un peu fortes, on
leur donne les fagons dont elles ont
befoin, pour tenir la terre meuble, &
nette d’herbe. Les arrofements qu’on
leur donne au befoin, fone profpérer
la plante, & en adouciffent le fruic,
au lieu du petit goiit auftere & {auvage
que contractent celles qui ne fone pas
arrofées.

Tome 111, M
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p— LF s 3
O Les feves lemées au milieu du mois,
“ont levé A Pentrée de Novembre , &
Chap. L. : ; ] X
lquefois ont donneé du fruic bon a

Conduite T4¢ s e -
du Pota- manger 2 la fin d Avril , mais plus
ger. ordinairement cn Mai.

Si Pon a du regret au terrein qui
paroit ne produire pas aflez , on peut
{emer quelques raiforts, ou planter
des laitves dans Pentre-deux des feves,

Des Ledeurs qui pourroient croire
que ce dérail a quelque chofe de
{uperflu , doivent confidérer que cet
Ouvrage eft un Recueil d’avis pour
cout le monde , & qu’on a dit prévenir
le befoin des génies les plus bornés,
& les moins en érat de fe procurer
des fecours, par eux-meémes , ou par
d’autres Lectures.

Des Cardons.

P ounr fedonner en différents temps,
des cardons 3 manger, on peut en
celui-ci les préparer ; pour cela on
choifit un temps bien {ec; on lie d’abord
chaque plante de deux ou trois liens ,
' ‘ fuivant que les fenilles ont plus d’éten=
‘ } .due , aprés quol on les enveloppe
entiérement de paille, ou de litiere

! feche , bien entortillée, enforte que
)“ Vair wait aucun acces dans le cocur
de la plante , ne laiffant libre que

BADISCHE
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fon extrémité. Les pieds des cardons s

ain(i empaillés, blanchiffent, & font Ocrog.

bons a manger au bout de quinze jours Chap. L.

ou de trois {emaines : on traite ainfj Conduite
' 1 3o . beloin du Pora-

autant de cardons qu'on en a befoin > oa

& lon continue ce traitement jufques &%

aux approches des gelées,

Quelquefois on a encore de la graine
de cardon fur plante; on la recueille,
comme il eft dit au mois de Juille.
On en a parlé au mois de Septembre,

Du Fenouil d'Itale.

Certe efpece de fenouil qui i
Rome cft fi eftimé, n’a pas ici la méme
valeur, parce quil y vient moins bien,
& monte en graine trés-aifément; i Y
prend dailleurs un gofit plus piquant,
La faifon de le femer qui m’a quel-
quefois réufli, eft ce mois; quand il
fera aflez forr, on le butera, pour le
manger au Printemps.

Le Jardinier du grand Potager dit
pag. 68 « de femer le fenouil en
»s Février, Mars, & Avril, en lune
»> pleine, & julques 3 la nouvelles il
s> faur, (dit-1l,) avoir foin de le bien
» fumer & arrofer : il fert 4 la falade -
» (& ilajoute, ) fi vous voulez avoir
»» dufenouil fort doux, il faur metcre 1a
» lemence dansune figue de Macleille,
M ij
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p=an ] . A z
Boron. " bien méler du miel avec la terre
| . \ X

v - e

Gl O o1 le veut femer. ,, Ce font-ld

de ces contes de la myftérieufe Anti-

> r

du Dota- QUité, qu’une expérience pofterieure

ger.

n’a point accrédités, On peut voir au
mois de Novembre ce que M. Kraft
en a éprouvé fur la germination des
plantes.

Du Bafilic.

L4 graine de cette plante, qui -elt
d’une couleur minime-obfcure , fort
menue, un peu ovale, & lifle, eft
COI’DmUﬂémen[ mﬁl’c en cc mOiS ftlr
bien des plantes; elle eft fort fujetee 2
{e ghter , fi les pluies trop continues,
tombent defTus ; il faur donc les en
garantir de quelque fagon.

Des Artichauts.

DaAxs ce mois on choific 'empla-
cement que P'on veut garnir d’Arti-
chauts , on le fume, sl a befoin
d’amendement 3 & on défonce ce
terrein 4 la profondeur de deux pieds
pour le mieux, afin qu’il {oit d’avance
prét pour le mois d’Avril.

Un tel labour eft forr au golt des
artichauts , mais peu de Jardiniers
fouillent la terre & trois pieds de
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profondeur , comme le prefcrit le Dit- ammms
tionnaire portatif & Hiffoire naturelle 5 Qcrop,

car le travail feroit fouvent peu poffi-

ble, & coujours trop difpendieux : Conduite
aufli cet Auteur, (comme il vouloir du Potas
fe rétra&er,) dit i la page fuivante , 8er-

de défoncer la terre d’un pied & demi.
Il avoit copié littéralement, avec {a
fidélité ordinaire , ce qu'avoit dit avane
lui, fur ce profond labour de trois
pieds , I'dgronome ; & celui-ci avoit
apparemment lu la méme chofe dans
la Nowvelle Maifon ruftique. Ceft ainf
qu'une contagion littéraire fe commu-
nique , & {¢ répand parmi lesEcrivains,
quand ils n’ont que lu, & que, fans
Etre fortis du cabinet, pour voir ce
dont ils veulent traiter, ils écrivent
d’aprés lesautres; & ne font qu'adopter
fimplement ce quilsont publié. Il eft yrai
qu'un labour bien profond ne (aurojt
nuireau progres des arzichauts, s’il éroit
poflible & convenable 3 tous égards, Je
rapporterai en preuve qu'un Seigneur
de ce canton voulant faire un Potager
neuf, fic tranfporter de la terre dans
un quartier, & une hauteur confidé-
rable, & fir planter des artichauts
dans ce terrein tranfporté : les plantes
vigoureufes au dernier point, ont fruiré
tous les douze mois de I'année | jufqua
ce que le terrein ait pris une confiftance
ordinaire, M iij

BadenWhirttemberg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

el

OcroB.

Chap. I.

Conduite

du Pota-
ger,

270 ANNEE CHAMPETRE.
Carde d artichauts.

LEs artichauts recrus, s’ils ont été
oignés, peuvent & préfent éure préparés
comme les vrais cardons. On fait pour
eux ce qu'on a dit, & ce qu'on dira
de faire au {ujet des cardons d’Efpagne:
on les lie, & on les empaille, ou on
les couche doucement dans un creux
fait 4 leur pied , ou on les place
tout de leur long, {ans les {éparer de
leur fouche; & on les couvre enfuite
d’un pied de rerre , ne laiflant paroitre
que Lextrémité des feuilles , pour in-
diquer ot ils font girés: ilsfe confervent
ainfi depuis la Saint Michel juflqu’d
Pique. Dans des contrées plus froides
que les ndires, au lieu de difpofer les
plantes d’artichauts dans les Jardins
de PPune des deux manieres qu'on a
expliquées, on les fait blanchir dans
la ferre , mettant les pieds dans du
fable , & de la paille feche entre
chaque rang,

Ondoitd’autant plusufer de ce ména-
gement, & profiter ainfi des artichauts
que cecte carde a beaucoup plus de fineffe
& de goit , que le cardon &’ E(pagne , an
jugement de M. de Combe, & & celui
de Garidel qui foutient dans fon Hifloire
des Plantes, que le terroir d’Aix fournig
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les meilleuves cardes dartichauts , wonme————
feulement de la Province , mais auffi &CTOB.

peut-etre de tour le Royaume.
Capucine.

ComumEe dans ce mois il {urvient
quelquefois des gelées quion peut
appeller précoces , il faut étre en garde
contre leur arrivée , pour préferver les
capucines, fi l'on veut en prolongerla
durée; car leur premiere atteinte eft
mortelle & ces plances; & ceft en y
fuccombant quelles ne font qu’an-
nuelles en ce pays : mais elles paflent
3 une feconde {aifon, quand on a foin
de les fauver des prifes de I'Hiver : on
pent pour cela en- avoir de plantées
précédemment en pots; & on les in-
troduit dans certe voiture 3 la ferre
ou onlear ménage tourt 'air qu’on peut
leur accorder & l'infu de I'Hiver; &
méme , s’il vent le permettre , on expofe
ces pots au f{oleil, lorfqu'on peut le
faire (ans péril.

Les boutures qu'on a faites en Aoiit,
{ont les plus propres A cette deftination,
& réfitent mieux : mais, fil’'on n’a point
pris d’avance fes mefures, on choifira
les plantes les plus vigoureufes parmi
celles qui font en pleine terre , & on
les emportera: maisil eft eflentiel pour
M iv
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272 ANNEE CHAMPETRE.
leur durée , que leslieux de leur afyle
ne foient aucunement humides , ou

Conduite 1'on travailleroit en vain pour les fauver,

du  Pota-

ger.

Pour les plantes reftées dans le Po-
tager, on les couvre du mieux que l'on
peut , pour prolonger la durée de leur
rapport , le plus long-temps qu’il eft
poflible ; on peur encore avoir des
plantes plus robuftes, fi Fon en a femé
en Aout,

Fevillage des Caroties a retrancher,

ON peut, pour la feconde fois,
couper le feuillage descarottes, comme
on a dit au mois de Juillet, ou,
comme_d’autres confeillent , faire rou-
ler deflus une grofle piece de bois,
ou de pierre en cylindre, pour rabatre
les feuilles, ce qui fait, ( nous dit-on, )
que la feve porte mieux dans la racine,
& s’y arrétant, la fait groffir. Pour
moi , je fais laiffer leur fane aux
carottes qui doivent hiverner cn terre;
elle leur fert de prélervartif contre le

froid.
Cerfeuil commun.
Quoique le Cerfeuil ferve 4 diffé-

rents ufages, foit en Médecine, foit
pour la cuifine, il eft principalement
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regardé comme une des plus communes
garnitures de falade : il leur donne Chap. 1.
: bon goiit, & une odeur agréable ; on Coadiiie
o peut avec quelques foins en avoir toute gy poya-
Pannée; il faut pour cela femer en ger,
différents temps, pour en avoir toujours
de jeune, parce qu’il monte aifément,
& quelquefois dans trois ou quatre
{emaines, pendant les chaleurs : auffi
n'en feme-t-on que peu 3 la fois; ce
weft quen Automne, & fur la fin que
le femeur peut étre moins réfervé,
' parce que le cerfeuil de cette faifon eft
de plus de durée ; la diminution des
chaleurs , & le froid l'arrérent; ce qui
fait qu’il fournit tout 'Hiver , & méme
une partie du Printemps.

Ceft en le femant ainfi que nos
Jardiniers {e difpenfent d’en femer fur
couche au renouveau,

Cette plante au refte _neft point
s délicate ; elle saccommode de tout
T terrein potager, quoique, fi elle eft
mife en” bonne table , elle en vaut
) micux ; elle croit plus vite, & eft plus lj
£ teridre; elle n'eft point vivace , ni méme J

tout-3-fait annuelle; car elle ne figure
que quelques mois, ouelle eft femdée, \

Tout ce qu'on vient de dire, regarde |\ ‘4
le cerfenil commun; car il en eft un -
autre dont on va patler, ['

My
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274 ANNEE CHAMPETRE
Seconde Efpece de Cerfeuil.

Ovurtre le cetfenil commun, il y
a encore le Myrehis qui porte le nom
de Cerfenil maufyué, on Cerfenil d’Ef-
pagne : celui-ci eft vivace, & feft
tomme lautre , de fourniture aux
falades; fon golt gui approche de
celui de Panis, le releve beaucoup ,
& le rend agréable; on en a la plus
grande partie de I'année; on le rafe
quelquefois , & on n'emploie que les
feuilles tendres ; car en vieilliffant ,
elles durciflent , & deviennent velues
apreés; ces feuilles font grandes, amples,
découpées , & rellemblantes a celles de
la cigué , d'ou elle a éié (urnommée
Cicutaria. L’on doit prendre garde de
ne les pas confondre; car, quelque
faveur que la cigué prenne aujourd’hui
chez les Médecins, il pe feroit pas
falutaire de la manger en [alade. On
peut les diftinguer en ce que les feuilles
du cerfenil mufgué font plus piles,
& {oavent marquettées de taches blan-
ches, molles, un peu velves: on les
diftingue aufli & 'odeur quieft agréable
dans celui-ci, & rebutante dans la
cigué; le goir fert encore a certe
diftinétion ; on trouve ici un goi
d’anis , & aromarique, au liew du gout
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fiiide de la cigu®. Tai cru devoir
infifter {ur la diftinéion de ces plantes, Chap. 1. !
pour qu’on évite les mauvais effets que Conduite i
la dernierea produits en ce pays, étant da Pora-

mangée par méprile : la mémoire me ger.

fournit plufieurs faits fur cela,

Ocros.

Chicorée fauvage & fuire blanchir.

CoMue la fane de cette chicorde
eft moins agréable 3 la vue, tant qu’elle
eft verte, que fon goir méme a quelque
chofe d’dpre & d’auftere, on a {ongé
a la faire blanchir, pour la rendre
plus agréable, plus tendre > & moins
fauvage. Les Jardiniers s’y font pris
pour cela de plufieurs manieres; on les
rapportera, afin que le LeGeur choifife
les plus efficaces, ou quil emploie les
moyens les plus convenables, & les
plus faciles par rapporc A lui,

Temps de faire blanchir Iz

Chicorde.
J
L e temps, pour cette opération, eft ‘}
depuis le mois d’'O&obre , julqua ‘

Noél. On arrache alors les plances de |
chicorée ; on lear coupe cntiérement | |
le feuillage, hors Peeil, oule corur (-
gu’on épargne; on rogne auili quelque ‘1
peudu bour des racipes; en cer état s 1

: M vj
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smasssme o) les enterre par rayons diftants de
Ocros. trois pouces {eulement, dans une cave
Chap. Lou licu femblable qui foit chaud, & ;
Conduite 5it pey d’air : les ayant plantées , on
d: Pota- Jes arrofe 1égérement. |
D’autres au lieu de les mettre dans '
la terre ou dans le fable, font avec dt
fumier , & dans le méme endroit, uiie
efpece de couche de la hauteur d’un
pied, & placent dans {on épaiffeur les
chicorées par groffes bottes.

Je trouve encore plus finguliere ,
plus agréable, & plus utile, la méthode
de ceux qui font percer des tonneaux,
prés-a-pres, de la grandeur d’'un gros
écu, & introduifent une ou plufieurs
racines par chaque trou, le coeur en |
dehors : 3 mefure qu’ils garniffent des |
racines les trous , ils augmentent le |
fable dans ce tonneau : les racines ainft
rangées par ¢rage , & couvertes de
fable , s’y entretiennent fraiches, pouf-

{ent des rejers blancs & tendres qui
font plaifir 3 veir : pluson coupe ces |
rejets, plus il en renait de nouveaux; i
de telle forte qu'une certaine quantite
: de pieds fournit de la falade tout
" } PHiver.
Voild comme lon fait blanchir la
| chicorée gu’on enferme.
," 1l y a aufli divers moyens de faire
| blanchir celles qu'on laifle en place.
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11 faur couper 2 fleur de terre toutes=5—"==

les feuilles des plantes, {ans en couper C,.:’:DO];'

Peeil , & les couvrir ainfi mutilées , -de Conduite !

fix bons pouces de grand fumier , fous du Pota~

lequel la plante repoufle, & devient ger,
blanche ; il faut avoir {oin, 3 mefure

quon en coupe , de bien recouvrir la

place moiffonnée, pour y trouver quel-

s ques jours aprés, une nouvelle récolte

- a faire,

Cette méthode que plufieurs fuivent,

me paroit née de la parefle,, & capable

de donner un golit de fumier & la

, chicorée. Pour empécher, ou du moins
pour diminuer cet inconvénient, omn -
met {ur les plantes des lattes , & fur les
lattes le fumier ; de {orte qu’il ne touche

5 point les plantes : elles pouflent tout

de méme fous cette couverture , pourvu

que les cotés foient [i bien bouchés ,

_ que le jour n’y entre point du tout;

- les rejets alors font plus propres, &

1 blanchiffent mieux : mais on ne les
empéche pas abfolument de contracter
guelque gofit du fumier que les eaux

de la pluie leur communiquent, en jﬁ"

lavant le fumier , & paflant jufqu’au

ceeur des plantes, Pour moi, je fais
'l couvrir les fillons avec des tuiles pro-

portionnées 4 cet ufage, & faites pour ¢ 0
celas on répand du gros fumier par-
leflus, afin d’oter aux plantes tout le \
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278 ANNE'E C HAMPETRE,
jour, & lair qui empécheroit ces
plantes de blanchir,

Cette fagon me paroit préférable ,
& moins difpendieufe que T'ufage des
caiffes; je le marque cependant, afin
de contenter tous mes Ledeurs. Pour
s’en {ervir, on plante les chicorées en
petites planches, larges feulement de
deux 4 trois pieds, & longues A volonté,
Quand il eft queftion de faire blanchir
les chicorées , on couvre leur planche
avec des caiffes de méme largeur;
hautes d’un 3 deux pieds, & longues
comme il plait, bouchant avec du
fumier tous les endroits par ou laix
& le jour pourrcient s’infinuer.

Quoique ’on 2it marqué I’Automne,
comme le temps le plus propte , on
peut faire blanchir les chicorées dans
d’autres (aifons, i on Paime,

Ufage de la Chicorle.

L4 chicorée, bonne pour la fanté,
fe mange , érant coupce jeune, &
mélée avec du pourpier : quand elle
eltplus forte, onla coupe en moreeaux,
& onlamange de méme, la faupoudrant
de fucre, aprés Pavoir fait tremper
pendant quelques heures, pour lui oter
fa plus grande amerrume. 1 y a des
perlonnes méme qui font cuire les

B A
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rec'ihx es, & les mangent auﬂ:l":u falade , =
en btant Lz Alec du milieu, Cette {alade Ocros.
elt aufi oés-faine; elle eft meilleure Chap. L
que celle qu’on fait avec les fenilles; Condaite
car fon ‘perit gotit d’amertume corrige “}P""a‘-

o par lhuile & le vinaigre , eft tres- b
5 fupportable : il y en a d’autres qui
i mangent les montants, lorfgu’ils {ont

& encore tendres. Enfin on la fait blan=
: chir, & c’eft une des principales falades
de I'Hiver,

Miches a f[emer.

JusqueEs vers la fin de ce mois
on peut encore femer des méches; &,
pourva quelles foient bien levées,
avant quil gele, elles réfiftent aflez

nfuite 3 la rigueur du froid, & elles
fervent ordinairement en Caréme,

Raiponces d femer.

AvanT recueilli la graine de rai-
ponce en Juiller; on peut encore em
femer en O&obre , de la maniere quon i
a dit en Tuin, fans avoir befoin de i‘
prendre aucune précaution coutre la i
rigueur de I'Hiver qu’elle brave impu-

&
;

; nément en campagne , & que par ' /
s conléquent elle ne craindra point dans
les Jardins.
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él): ;‘;OIE Creffon , Nafturtium; Jes Efpeces.
f]fn;?;:f It v’y a point de Jardinier, & je ;
ger. crois quil y a peu d’autres perfonnes

qui ne comoiflent cette fourniture de
falade , mais tous n’en diftinguent pas
les elpeces. L'Ecole du Potager en fait
mention de trois, le Creffon commun ,
le Creffon frif¢, & le Creffon doré; je ne
connois point ce troifieme : mais pour
le Lecteur, cela n’influe point fur ce que
je dois dire ; car ces trois efpeces
saccommodent d’une méme culture ~
comme leur gotic eft 3-peu-prés fem-
blable & ce qu’on nous dit. ‘
Sans avoir le creffon doré, jen ai {
ici trois efpeces. |
Le creflon commun appellé Creffon ‘
alenois dans plufieurs Livres, Naffura '
tiam horrenfe , valgatum, C, B. Pin, 103,
Tourneforr 213, Le nom de Nafitord
qu’il portoir autrefois, n’eft plusd’ufage
aujourd’hui,
Le Creflon frifé, Naffurtium hortenfe ,
¢rifpum , C. B. Pin. 104. Tournefort 1 13.
Le creffon double que quelques-uns '

' appellent Creffon &’ Efpagne , ou le plus ‘

Jrif¢ , Nafturcium borcenfe , crifpius” an- ‘l

i gujiifelinm,

I Ces efpeces ont les mémes qualités,

,d fervent aux mémes ufzges , demandent
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une calture femblable , & ne différent v
que par leur feuillage. OcToB.

Le creflon alenois a fes feuilles ob-Chap. 1.
longues, & découpées profondément , Gonduite
d’un gotir Acre , mais agréable , & d’un
verd clair & tendre. Ber

Le creffon frifé en differe par fa
feuille qui en effet eft frifée; & cela
prés, il reffemble au premier , & fert
de méme.

Le troifieme eft affez déigné par le
mot de crifpius; il eft le plus agréable
3 la vue; car pour tout le refte, il en
elt de celui-ci comme des autres.

Toutes les trois fortes de creffons
ne fe mulciplient que par le moyen
de la graine, & les plantes ne font
gu'annuelles.

Creffon & f[emer.

D aNs ce mois on {eme un peu plus
de creflon qu’a ordinaire : outre que
la température de la {aifon contribue
3 le faire durer davantage; il fert
encore durant ’Hiver.

Perce-pierre @ garantir du fro’d.
CoumuE cette plante redoute aflez

le froid , il fiur le prévoir pour en
: : P
garantir, fi l’on ne veut pas la perdre:
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“Ocros. 2infl, ayant cueilli ce quon en doit
Chay. 1. garder pour la provifion d’Hiver, o

Conduite terréaute les plantes {ur la fin du mois;

du Powa- & enfuite, quand les gelées donnent

ger.

lieu de craindre quelque mauvais tour ,
on les couvre encore avec de la paille,
ou avec du feuillage.

5 : J
Concombres a (emer.

Ce que PEcole du Potager dic de
faire au mois de Novembre, Bradley
le place en celui-ci, & il cite un
Jardinier qui cueille de fruit fur ces
plantes hitives de fort bonne heure ,
& au mois de Janvier. Ce fait n'eft
pas aflez puiffant, pour nous per{uader;
1l en coiite trop de foins, pour fauver
de tous les dangers que courent les
Eia‘ntcﬁ Li"‘l'::I':[ la rude faifon; & le
froic qu'elles produifent , eft wop
chétif, & trop imparfair, foir pour le
gout, {oit autrement, pour mériter ces
oins : je cite néanmoins ces Auteurs
pour qui voudra Jes confulter, & les
{uivre. Leur confeil eft toujours pénible
dans la pratique, & douteux pour le
fuccés ; de forte quion fe procurera de
bien meillears concombres, & avee
moins de peine, quand on fait pour
cux la premiere couche, aprés la mi-
Février, & celle ot on les tranf] plante

-

—c e T e -
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vers la fin de Mars; mieux encore pour=g—=cs

R Q - CTOB.
, ce paysci , fi on ne feme qu’en Chap, 1
g, Mars, & avec moins de fagon , comme Conduite
il eft marqué en ce mois, du Pota-

ger.

Maladie des Concombres.

Les premieres fraicheurs caufent
uelquefois en ce mois, ou dans le
?ui\‘ant, aux concombres une maladie
quon appelle le Blanc , ou le Mennier ,
parce que les feui fe farinent , &
& en périllant, caufent aufli la perte du
fruit, Ce quon doit faire alors, eft
de couper toutes les feuilles infeckées; ,
il vaut mieux cependant prévenir le
. mal , & s'en préferver. Pour cela,
: quand le froid commence , il faue
abriter les concombres fous des pail-
laffons, fur-tout pendant la nuit dent
on fe défie,

Cornichons & confire.

CEevx qui aiment i varier les four- i
nitures de falade en Hiver, & 3 relever f"
leur gout, préparent au vinaigre les :
jeunes concombres, appellés Cornichons W

a caufe de leur figure qui eft quelque- |
¥ fois crochue : on prend ceux-13 préféra- | =
: blement, parce qu’érant ainfi mal for- i

!

més, ils ne profitent point en groffiffant;
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w0 choifit les plus petits; on les met
OCTOB.dans un linge blanc; on les y froree
lea[:l. L les uns contre les autres , pour les
3’:;0’::_6 dépouiuer de leur duvet, aprés quoi
ger. on les jette dans de I’eau bouillante ,
ot on les laifle environ quatre minutes;

on les en retire, pour les mettre dans

de l'eau fraiche, ol on les laifle re-
froidir 5 on les fait égoutter fur un

linge blanc; & quand ils ont perdu

leur eau, on les place dans un pot de

grés, mais mieux dans des bouteilles

ou on les range , y entremélant quel-

ques feuilles de laurier & quelques

grains de poivre; aprés quoi on verfera

deflus du vinaigre blanc, ou du plus

clairer qu’on pourra trouver, ajoutant

une once de fel fur chaque pinte de
vinaigre, & l'on couvrira exa&ement

les pots ou bouteilles, ,, Ces cornichons

{e garderont d’une année A l'autre, i

Pon veut : cette facon de conferver

les jeunes fruits eft la meilleure. On

peut préparer encore de méme les

petits melons qui {e trouvent contre

les plantes, lorfquon les arrache , ou

qu'on retranche au profic des grands.

l Si Pon veut confire des concombres

. / un peu plus gros, mais cependant
encore tendres, & qui n’aient point
les graines trop formées, on peut les
T# peler, avant que de les confire, om

BADISCHE
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les confire (ans les peler. Les premiers mmmmm—"

feront plus tendres & manger ; mais les
autres feront plus propres, s’ils ne font
pelés qu'a mefure quon les doit {ervir,

« On cueillera les uns & les autres
dés le matin, par un beau temps, &
on leur laiffera paffer la journde au
foleil , pour les amortir, afin qu'ils
prennent mieux le fel; ouon les fera
blanchir, comme il a été dir des petits
cornichons; enfuite on les range cha=
cun dans le vaiffeau o I'on doit les
conferver , les preffant le plus que I'on
peut, fansles trop froiffer; on ¥ ajoute
du (el & du vinaigre comme ci-devant,
julques & ce que tous les concombres
trempent; car autrement il s’y formeroit
une moififfure qui corromproit le fruic
qui n¢ tremperoit pas; on couvrira ces
pots comme les autres, & on lesgardera
en lieu tempéré, ix ou {ept femaines ,
aprés I'on en pourra faire ufage.

Quoique ce petit ménage puifle fe
faire plutor , on attend ordinairement
ce mois, afin de mettre & profit le fruit
que les gelées pourroient giter.

Temps de femer la Coriandre.
ConmumE la coriandre ne craint pas

autrement le froid , car jen ai vu ici
des plantes qui femées d’elles~-mémes »

CTOB.
Chap. L.
Conduite
du Pota=
ger.
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gmmmmen 111 {purenu impunément la rigueur de§

Ocrtos.
Chap. L
Conduite
du Pota-

ger.

Hivers aflex rudes; on peut donc imiter
la Nature, & femer en Automne de
la coriandre, fi 'on veut en avoir avant
celle du Printemps,

Jen’ai point dit en Mars , & je dis
ici que la plante & la graine de co-
riandre , contraftent en qualité, plus
encore qu’en odeur; car, fi la graine
eft faluraire, le {uc des feuilles eft un
aufli grand poifon que celui de la
cigué , ainfi qu'on peut voir dans
Lemeri, Traiié des Drcgues, J'en avertis
fur le dire de cet Auteur.

Confervation des Navets.

Sur la in de ce mois, ou en celui
de Novembre on retire de rcrre les
navets, & on les conferve tout |'Hiver ,
comme il eft dic ailleurs des racines
qui demandent de femblables précau-
tions. 1y a des perfonnes qui laiffent
en tetre les petits navets , aprés avoir
cueilli les plus gros; ils réfiftent mieux
aux gelées, & repouflent dans le Prin-
temps; leurs rejettons encore tendres,
{font aufli bons dans le por que les
rejettons des choux,

Pour les raves, on doit aufli, avant
que les froids furprennent, les retirer
de la Ravicre : mais on renvoie tout

gk Rl
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ce qui regarde leur confervation , & s

PUlage quion en doit faire, A la Ferme.

Defiription de la Pomme d:

terre.

Crrre efpece de Solanum poufle
plufieurs tiges dures & ligneufes qui
n'excédent guere deux pieds en hau-
teur; elles font aflez groffes, angu-
leufes, prefque triangulaires on quar-
rées, un peu velues ou lanugineufes,
foibles, ce qui les fait pencher de coté
& d’autre; elles fe divifent en plufieurs
rameaux qui partent des aifelles des
feuilles; ces feuilles font conjugnées ,
& compolées de pluficurs follioles
d’inégale grandeur, & d’un verd terne;
a Pextrémité des rameaux font placés
{ur une queue affez longue , des bou-
quets de fleurs fimples, d’une feule
piece , découpée en éroile, communé-
ment de couleur gris de lin, ou blan-
chitre , environ d’un pouce de dia-
métre, avec des éramines jaunes raffem-
blées au centre, Le piftil {e change en
une baie de la groffeur des grofles
cérifes , chamue, aigrelette, qui de
blanchétre devient jaune en miiriffant,
& dans laquelle fe trouve une grande
quantité de {emences dont on ne fait

OcroB,

Chap. L.
Cenduite
du Pota-
ger,
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-O'J === svere ufage A caufe de la facilité qu'on
Cw?'trouvc a les perpéruer par les tubéro-

Chap. 1. - d il A 1
Comeuite fités; au lien qu'il eft diflicile, & moins
du Pora- 1ur de femer; le calice eft divifé en

ger. cing parties.

Cette plante poufle d’abord fes ra-
cines fibreufes en terre, vers {on pied;
& environ le mois de Juiller, il s’en
forme au milieu d’elles qui ne tiennent
i la plante que par de petits nerfs ou
filets; celles-ci font tubéreufes, & la
différence des autres qui varient en
nombre , en grofleur, & en figure.

Sur leur {uperficie on appercoit des
cavités d’ou {ortent, dans les années
{uivantes, les tiges & les racines che-
velues qui nourriffent la plante, &
qui donnent naiffance 3 de nouvelles
pommes. 1l y a de ces pommes dont
la peau eft d’'un rouge de pelure
d’oignons; d’autres font prefque blan-
ches : jen ai de deux efpeces qui
different en forme, & en grofleur. Les
unes s’alongent en croiffant; & les
autres qui font le double en grofleur,
font prefque rondes, quand elles ont
pris tout leur accroiffement : ces der=
nieres font celles qui ont le moins de
couleur, & ont moins de gotit; en
général , toutes font un peu icres,
érant crues ; & fades, quand elles font

cuites fans apptéc,
On
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On dic en géndral; car ces varidpds =
différentiellesne font pas fi conftances, &im‘{f
quelles n’éprouvent jdimais aucune Cmfé'ugt;
altération. M. AMerean qui dit # en dy Porie
s> avoir cultivé des premiers 3 ['Orient ger. .
»» en Bretagne , dit aufli n’en avoir
ped; »» Jamais {emé, ni planté que d’une
St s couleur, & que cependant il lui en
s> eft venu de jaunes parmi le grand

15 0g »» nombre des autres; & il affure qu’s
11 ss force de culciver le pommes de

S

ten s» terte , on parvient 3 des varie
s> ‘qui pourroient paffer, { mais mal
»» @ propos,) pour des efpeces ori-
: »» ginaires, ,,
che. La fécondité de la pomme de terre
K eft telle, au rapport de M. Duhainel
qu’il eft arrivé quelquefois qu'une feule
en produit huit & neuf centsen Irlande,

Ce n'eft pas méme en nombre feq..
lement quela pomme de terre eft fertile;
car il et dit dans le Journal économique ,
Juin 1753 que « dans la Louifiane,
»» Province de I’Amérique {eptentrio-
» nale, onavu de ces racines qui pa=
»» loientfeptlivres; & dansle Journal du
»» moisde Mars, méme année, il avoit

; ,

s> rapporté que dans les Ifles Antilles,
ces racines deviennent grofles com=
me la téte, pefant quelquefois plus \
»» de vingt livres , loifqu'elles fone |

-
-

»» plantéesdansune terre 1égere, fablo- |
2 P |
01 Tome 111, N

i
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OcraE. > m\:ufe, & moyennement humide, -

Chap. 1. » OV elles fg plaifent micux que dans | o

Conduite » une terre grafle. ,, Ces faits peuvent

du Pota-avoir place dans I'Eloge des Patates

ger,  ou Pemmes de terre : mais ils feroient
défavoués dans I Hiftoire de ce Pays,
ol les pommes de terre n'acquiérent
point cet embonpoint gigantelque, &
ne donnent jamais une f{i nombreufe
defcendance.

+ Récolte des Pommes de terre,
& Maniere de les conferyer.

QUuAND ces pommes font en ma-
warité , ce qu'on connoit auxtiges qui

jauniffent, {échent , & commencent a {
dépérir, on renverfe la terre qui les ;
couvre ; & Pon ramaffe avec {oin toutes I

les pommes, foit grofles, foit petites, W
non feulement par économie , mais |
patce que, sil en reftoit quelques-unes
en terre , celles qui échapperoient 4 la {
gelée, ne manqueroient pas de repoufler
en leur temps , & dépareroient la place, [
comme font les mauvaifes herbes,
" Lorfqu’on les a tirées de terre, on }
} les enferme, non dans une ferre trop
chaude; elles y germeroient; ni dans |
] une cave trop humide , elles y pour- ;
, wﬂ riroient ; mais dans un lieu {ir contre

BADISCHE
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fes gelées; fec & tempéré , fi I'on veu oy
qu’c]ics.I"ccm'.ftr‘.rcz:-tfamcs‘,S\'pmillunr ka2

- e RIS TR, 0 b 1ap, L,
tervir julques d Paque : on lesy couvie Condiita
de fable ; afinide les entretenir dans du Potg-

leur fraicheur, & pour les mieux ga- ger.
rantir du froid dont Pimpreflion leyr
eft trés-nuifible; c’eft pourquoi il faur
le prévenir, & ne pas s'en laiffer (-
prendre, avant que d’en faire la récolte;
quand elles font, pour 2infi dire emma-
galnées, il faur avoir grand foin que
t, le froid ne puifle aller jufque dansla
r ferre, lecellier , & telle autre re:raite
ot on les aura retirées,
Lorfqu’on a quautité de ces pommes
2 conferver , ‘ou que I’on manque
d’endroit 2 les placer, on creufe des
fofles de trois pieds de largeur, & de
cing de profondeur; on répand dans
le fond du fable, & lon garnic les
cotés de paille bien {feche ; on remplic
ces fofles ainfi dreffées, de pommes
que. l'on recouvre avec de la paille
fur laquelle. on éleve encore de terre
feche  qu'on bas bien, pour I"affermir.
Cette Meéthode eft excellente 3 les
pommes s’y confervent parfaitement
pendant tout I'Hiver.,
n peut aufli les garder dans un " !
endroit bien aéré, de facon qu’elles
ne {e recouvrent point, pourva que la
gelée n’y atreigne pas; elles font moine

N ij
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memammes 11 jertes alors & poufler desracines , que
Ocros. quand elles font entaflées en monceaux
Chap. L un pen confidérables ; car, quoique
Conduite ¢ pomimes ne [e ghtent pas toujours,
duPota- |, (Guelles pouflent ainfi des racines

ger.

dans le tas, elles acquiérent cependant
une Acreté qui les déprife.

Une autre maniere de conferver les
pommes de terre que le Journal écono-
inique du mois de Mars 1753, dit utile,
eft « de faire fécher ces racines au
, four, ou aufoleil, lor{que la chaleur
,,de cet aftre eft aflez forte, pour
,» diffiper 'humidité qui pourroit leur
,» nuire : elles font beaucoup meilleu-
,, tes, dit PAuteur; elles fe rident en
,» {échant ; mais elles reviennent en
,, cuifant dans Peau, On ne 'a jamais
Akt lieks

Poivre d'Inde en graine.

S1 I'on n’a point encore fait la cueil-
lette du poivre d’Inde pour graine ,
on la fait en ce mois. Voyez ce qui en
eft dit.en Septembre.

Celeri.

_ Ox les butte’ plutde ou plus tard,
{elon leur grofleut.
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QOcToB.
Plantes vivaces, & Bordures Chap. 1.
du Potager. Conduite
v du Pota~
ger.

LA terre érant défaltérée par les
pluies de la faifon, on peut planter les
arbrifleaux du Porager tels que myrthe ,
buis, ‘romarin, &c. & les diverfes

tes plantes vivaces, comme violetres,
marjolaine, & routesles bordures qu’on
doit planter de neuf, ou changer de
firuation : c’eft le vrai temps, fur-rout
pour le terrein que I’Eté a fait fouffrir,

: Roguetre,

quant de cette plante, prefque
urant toute Pannde , eftun peu modéré
ar la qualité de la faifon = ainfi ceft
préfent quiil eft le plus convenable
de femer de la roquerte , pourla trouver
plus agréable , lorfqu’on la mange ,
non feule, mais mélée avee les antres
fournitures de falade dont elle releve ‘
le gout, quand elle y et employée en L
dole modérée, I

- s = B = T

i
BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK BadenWhirttemberg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

2904 ANNEE CHAMPETRE,

Ocrog,

Chap L
Conduite
dp Pota=-

gere

Obfervation génerale.

EN certaines années , des pluies
abondantes & obftinées empéchent fur
la fin de Septembre, de donner au
Porager toute 'attention qu’il deman-
deroirt; il faut alors faire en ¢e mois
les ouvrages fufpendus.

Porreanr,

On enterre les porreaux qu’on veut
faire blanchir : pour cela on en dé-
chaufle le pied d’un coté, & on les
couche dans le creux qu’on a fair; on
les recouvre -enfuite de terre, lailfant
paroitre leur extrémité, ceft-a-dire, le
haur des feuilles; de forte qu'ils ne
foient point érouffés; ils blanchiffent
ainfi; & , sils s’alongent encore , on
peut méme les coucher une feconde
fois; car Celt de ce coté qu’ils croiflent,
& non de celni de la racine , comme
weur faire croite Pallade qui dit que
pour les aider , il faur foulever la
plante , qu’alors elle remplic, en croif-
fant, le yuide qu’on lui a procuré. Je
cite cette pratique, pour qu’on évite
d’y ajouter foi. Si je ne releve pas de

BadenWhirttemberg
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méme toutes les legons {uperflitien(es=s

ou inuriles que la crédule Antiquité CthTOB]'
préfente A tous les pas, Ceft que aurois Goniuie
trop A faire; & je trouverois plus de dy Pora-
travail & critiquer le faux, qu'd con- ger. °
feiller ce qui eft convenable, Le méme
Pallade , par exemple , dit tout de {uite,

dans ce mois d’O&oabre , qu’on {eme

alors de bafilic; & que la graine leve

plucde, fion l'arrole avec du vinaigre.

On paut voir au moisde janvier d’autres
pratiques erronées {ur les porreaux,

BADISCHE i
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