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Erat de ce quon peut trouver dans

un Potager .

G nos Jardins en ce pays ne

ſoient pas encore fletris par le froid , &

qu' ils ſoient meme agrèablement fournis

d' hortolage , la longueur des nuits , &

la diminution des chaleurs commencent

à faire ſentir la diffèrence de ce clirnat

avec la ſituation avamageuſe de la

baſſe Provence . Nous avons cependant
encore pluſicurs eſpeces de laitues ,
quand on les a garanties des ardeurs

de PEté , ſoit en leur menageant une

expoſition tempèrẽe , ſoit en leur don -

nant toute leau dont elles avolent

beſoin , pour ſubſiſter , & venir juſ -
qu' ici . Les endives de toute eſpece
ſuppléent à ce qui pourroit manquer
en laitues ; car C' efft maintenant leur

ſaiſon , & elles brillent durant tout le

mois .
Les amateurs de ſalades oùᷣ les laitues

entrent , peuvent en former avec de leur

petit plant , & en relever le goüt par
Pluſieurs fournitures , ſi , pour ſe les

Procurer , ils ont eu ſoin de les garantic
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de la ſéechereſſe , & des autres inconye =
nients , par les moyens expliquẽs dans Ch. Ill.
Ie corps de Pouvrage . Ces fournitures Etat de
ſont les deux cerfeuils , tous les creſſons , c& qu ' on
la berle , les différents pourpiers , les peut trou-
mäches , Palleluya , &c . La roquette ver dans

en particulier , craint moins la che - un Pota :

reſſe que les autres fournitures ; jᷣen ai Sᷣer.

ſouvent vu dans ce mois qui avoient
d ' elles - mémes levé ſans Faide du Jar -

dinier , & de la graine répandue ſans

i
Haricots ' on en a ; & leur durée

dépend de l ' ẽtat de la ſaiſon , 1. 2. 3.
Pois verds , ils ſont un peu moins

ſenſibles à la froidure prècoce , 1. 2. 33
Les feves réſiſtent un peu plus

encors 3
Tous les choux mentionnés au mois

précẽdent , ſervent en celui - ci ; & les
choux verds , ainſi que les deux eſpeces
de ceux de Milan , commencent , en

particulier , d ' entrer en leur ſaiſon de

Bontée 123
Les raiforts & radis donnent aſſezꝝ,

1 3
Les raves & navets ont atteint leur

vraie ſaiſon , 1. 2. 3.
Toutes les racines , comme carottes ,

panais , bettes - raves , &c . ſont d ' u -

1388 233
L ' on a quelquefois dans ce canton ,
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des artichauts ſur des pieds plantès au

Ocron . Printemps , & ſoignes en Eté , 1. 2. 3.
Ck. III . Porreaux , c' eſt leur temps de ſer -

tat de vir , 1. 2. 30ce du os Les melons d' Italie ſuccedent à ceux
Peut trou -

E 2ſſE dins ire 8
ver dans d Eté , qui ont ceſſe pour Lordinaire :
un Pota - j ' en ai cependant mangé encore après

ger. le milieu de ce mois ; & les melons

dHiver , à leur tour , ſuccedent à ceux
dItalie .

Les concombres , derniers ſemés ,
tiennent encore leur place , ſi les gelées
matinieres ne les chaſſent point , ou ſi
le Aeunier wen altére pas les plantes .

Les courges des différentes eſpeces
que l ' on réècolte & ſerre dans ce mois ,
fondent une proviſion durable pour
tout LHiver , & le Printemps mẽme ;
on en a encore ſur les plantes , 1. 2.

Epinards , 1. 2. 3.
Poirée blonde , & poirée à car -

„„
Cardons d Eſpagne& de Tours , 1. 2. 3.

32 1 8
Sree „ „

9 Pommes d ' amour , 1. 2. 3.
mmes de ter 15

HeSs, I 2

„
Grande patience , 1. 2. 3.
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— —Graines . 60s

11
Raiforts . Aſperges .

Cardons d' Eſpagne & de Tours . 3
Haricots . peut trou -

Fruits de ce mois . We
un Pota -

Ourkx les poires & pommes , il eſt ger .

pluſieurs fruits à noyaux quꝰon peut
manger en ce mois , à melſure qu ' on
les rẽcolte , comme des pëches tardives ,
des pavies , quelques prunes : mais , en
génèral , c ' eſt le temps de faire uſage
de la fruiterie . ou pour y dépoſer
durant peu de jours , les fruits , ou

pour les conſerver un certain temps , &
les y laiſſer acquèrir tout le goũt quune
parfaite maturité peut leur procurer .

L ' on cueille auſſi des figdes ſur les
arbres : ce fruit eſt de tous , celui qui fait
le mieux ſentir la diſparitè de la haute
& de la baſſe Provence ; car dans le mè -
me temps qu ' à Marſeille , & le long des
cõtes de la mer , on mange des figues qui

onſervent encore leur valeur , les nötres
n perdent beaucoup ici , deès le milieu

de ce mois ; leur goũt relevé Sabaiſſe ;
leur ſucre S' affadit ; leur peau s ' Epaiſſit ,
& devient äpre ; elles ſont 1

0

lentes à

mürir , & ne ſe perfectionnent plus ,
quand elles peuvent faire tant que
daller juſquà leur terme ; car ſouvent
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Zelles n ' en ont pas le temps . La quaii -
' tité des pluies qui tombent durant

cette ſaiſon , fournit à ces figues ,
ce quon Pour ainſi dire , avortées , une abon -

peuttrou- dance de ſucs , mais des ſucs mal

ver dans élaborés , faute de chaleur ; ils gonflent
un Pota -

ger .
tellement ce fruit encore imparfait ,
que ne pouvant y ſuffire , Eœil So⁰,eʒ
tout le corps ſe dilate , juſqu ' à dẽcou -

vrir ſon intétieur , & là altérer

ſa douceur , & éventer ſon parfum : il

ne reſte , pour ainſi dire , que les feces

d ' un corps dont les qualitẽs ſont ẽpuiſees
par la dilatation .

Il ne faut pas cependant croire que
toutes nos figues aient un ſi triſte ſort ;
elles ne LéEprouvent que par la conti -

nuitẽ d un temps pluvieux : & lorſque
Hiver eſt trop bäté , par les gelées
blanches qui le devancent ; car dans
les années ordinaires , on ne voit point
tous ces dẽſordres . Juſqu ' à la fin du

mois , ' on mange des figues , moins

qualifiékes , à la vérité , mais encore
bonnes cependant , ſur - tout ſi Farbre
d ' où on les tire , eſt avantageuſement
ſitué , comme à bexpoſition du Midi ,
& dans les coins où ſe joignent les mu -

railles du Jardin ; car alors il eſt poſſible ,
& aiſé de couvrir les figuiers , pour
les prẽſerver d ' une partie des accidents

quꝰon vient de rapporter .

——

SS

1

—2.—

errrereeeee


	Seite 304
	Seite 305
	Seite 306
	Seite 307
	Seite 308

