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fiusvant les Framgois, 123
CuariTrE VI,

D’on vient gue de la graine dune [enle & méme
Tulipe #/ y en a @’unes qui pouflent miensx
gue d'antres.

uoique nousayonsdit que nous ne vou-

lions point examiner toutes chofes trop
en Philofophes , ni amufer ainfi les Ama-
teurs, nous pouvons pourtant dire fimple-
ment, que les grains de Ja femence érant fi
fort ferrez les uns contre les autres, & pla-
cez fi differemment dans la petite bourfe, ne
peuvent pas €trc nourris également ; par-oil
un grain tirc incgalement plus de fubftance
que Pautre , & ainfi 1l a plus de force & de
difpofition a bien croftre & a prendrediver-
fes couleurs.

[}

CuAariTrRE VIL

Comment il fawut accommoder les Tulipes, de
\ 2 3
pres qne les flewrs font tombees.

es feuilles des fleurs des Tulipes érant
Ltombé:s, il faut d’abord rompre le bou-
ton 4 graine de celles qu’on ne veat poing
garder pour avoir de la graine, afin quc la
plante croiffant n’employe favigueur a pro-
duire
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124 Maniere de cultiver les Flenrs

duire de la graine , mais qu’clle la mette pour
faire groflir ’oignon & pour donner une
fleur Pannée fuivante.

Cela érant fait, on doit laiffer meurir les
oignons; ce que l'on reconnoit, lorfque la
tige ne tirant plus de nourriture commence
i fe fecher. La tige éant fechée, il faut
choifir un beau jour, avant lequel il fe foit
paflé quelques jours fans pluye, pour arra-
cher les oignons , & pour les nettoyer de
leurs vieilles peaux qui fontgétées ou pour-
ries. On doit bien prendre garde, que cela
ne f{e fafle durant Pardeur du foleil, dau-
tant que le foleil leur eft nuifible, lorfque
fesrayons viennent a donner fur ces oignons
decouverts tout fraichement.  Lor{qu’l fait
trop chaud , on differe cela pour quelques
jours & on attend qu’il faflfc une chaleur un
peu plus temperée, 4 moins qu’on n’etitune
trop grande quantité d’oignons, & en ce
cas-1a on pourroit le faire le matin jufqu’a
fept ou huit heures, ou ’aprés- midi depuis
cing heures jufqu’iu foir. Lesoignons étant
arrachez, il faut garder chaque forte a part,
afin qu’ils ne fe mélent point enfembleavee
lcurs jeunes cayeux ; puifquon auroit
bien de la peine avant qu’on pit les net-
toyer dereehef & les remettre chaque forte
a part. :

Ces oignons, que l'on vient d’arracher ,
doi-
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[wivant les Frangois, 12§

doivent étre decouverts dans Jeurs boitesou
vafes, afinque’humidité, qu'ils pourroicnt
encore avoir de la terre, fe feche bien, &
de cette maniere ils peuvent demeurer bons.
Cependant il faut y regarder dec temps en
temps, les manier doucement, & les tour-
ner, pour voirs’il y en auroit quelqu’un de
bleflé ou de malade, afin qu’on y pourviit
4 temps €n Otant la peau ot ’on decouvre
le mal, ou bien en les mettant en terre avee
cette peau, ouils reprendrontleur premiere
vigueur & fe conferveront.

CuariTre VIIL

La neceffie qu’il 3 a dParracher les Tulipes
gus 3 P
tows les ans.

1 eft abfolument neceffaire d’arracher les

Twlspes tous les ans 4 la fin de Juin ou au
commencement de Juiller, lorfque les tiges
font feches, non feulement afin de nettoyer
les oignons de leurs vieilles peaux qui font
entierement gitées, & pour éviter quils ne
fe pourriffent , & d’autres accidens , qui
leur peuvent arriver; mais auffi parce que
les oignons de certaines Tulipes s’enfoncent
naturellement i avant en terre, que {i on
vouloit les y laifier pendant quelques années,
{ans doute qu’on en perdroit pluficurs ; mais
on
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