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fteif gelchlagenen Sdnee der H Eiweif darunter, sulest bdas
Deehl. BVon diefer Mafje badt man auf einem qut beftdubten
Backbled) diinne Kudhen nuv gang [hwachgelb, fireicht, Jolanae
fie nod) warm find, irgend eine fduerliche Marmelade, nidt
jehr bid, bdavitber, rollt fie auf und jdneidet fie, wenn er:
faltet, in Sdeiben. Wer feinen Badofen ur Verfligung
bat, fann die Sudjen aud) in einer Lfanne mit wenig Fett
hellgelb baden.
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Pranntuchen.

170. Sdanmpfannfuden.

Muf die Perjon rvednet man 1 gqrofes Gi, 26 Gramm
Mehl, 1 Ehlofel voll Mild) und 1 Kajfeeldfiel voll Wafjer,
etwas Saly oder, joll der Pfannfudhen als Nadipeife geaeben
werden, Suder und nad) Gejdmacdt audy etwas Vanillin.
Milch, Mehl, Waffer und Eidotter vitbrt man miteinanber,
big e5 Blafen wirft; die Cimeif HlEat man su Feftem Schnee,
gibt es gu dem Teig, von bem man dann [Bffelweife in eine
Pfanne mit wenig heifem Fett qibt. Die Kuchen miiffen fehr
idhnell bacfent, fonft nehmen fie su viel Fett auf. Sie miifien
heify ferviert werben, am beften mit einer Falten Creme, Dbt
marnielade, Rbabarberfauce ober mit frifdhen Beerentalte
jhalen. Gine johnell bereitete und febhr jhmadhafte Nadyipeife.

171. $Haferflodenpfanntudyen.
250 Gramm Haferflocen werden mit 3 y Liter Halb Milch,
halb Wafler zu einem fteifen Brei gefodt. Gtwas abfitblen
laffen, mifdht man 100 Gramm Buder, 25 Gramm MWan

deln und 3 Gier bazu, veravbeitet alles st einem glatten
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Teig und bact in Butter odber Sanin fleine Kuden dvavon
Als Nadyjpeije mit Obftnarmelaben 2c. wie Nv. 170. DOfne
Sucer und Mandeln ju Salaten und Gemiifen,

172, Kartofielyfanntuden.
(Siehe Kartoffelipeifen Nr. 62.)
173. Qartojfelpnifer, ven rohen Kartoffeln.

(Siehe Kavtofreljpeifen Jir. G1.)

174. Giefillte Biaunfuden.

Bu je 1 Ei 2 Cploffel voll Mehl, 1 Kaffeeldffel voll
Suder und Mild, daf es cinen ziemlid) diimnen Teig gibt.
Man Hackt in Sanin diinne Kudhen davom, bejtreidht fie mit
Marmelade und rollt fie auf. Dann jdneidet man fie in
Sdeiben, beftreut fie mit Bucfer und ferviert fie wavm,
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Aufldufe und Torten.

175. Apfelanflani.

2 Rund Aepfel, 150 Gramm Butter, 150 Gramm
Quder, dben Saft ciner 1/, Gitvone, etwas Orangefdhale obder
Mustatblitte, 70 Gramm geftofenen Jwicbad und 8 ESier.
Die Aepfel werben mit einem Teil Juder und dem Saft der
1/, Gitrone, fowie etwas Mustatbliite ober Orangejdhale weid)-
gefod)t, burchgefchlagen und evfalten lafjen. Die Butter viihrt
man mit dem anbdern Teil des Jucers und den 8 Cibottern
jhaumig, gibt bden Upfelbrei nebjt dem geftoenen Jwiebad
hingu, rithrt dies nod) eine Weile und mijdht zulept den
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