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Liebis - dellerielale
elleriegeſchmacł iſt bei Fleiſchbrühe und duppe

I PIzC. FEaus Fleiſch oder aus Liebig Fleiſch - Extrał
42

und bei anderen Speilen ſehr beliebt . Friſcher
Sellerie ilt nicht immer zur Hand, auch ilt ſeine
77. 5 8 ＋◻4e
Zubereitung umſtöõndlich . Auf einfache Weile

7 8können Sie den gewünlchten Geſchmack er
37 3 1

reichen , indem Sie eine Prile Liebigs Sellerie
Sal zugeben

Prałtiſche Winle Ue

2Ur Verwenduns der E

e

Fleiſchſluppen , welche wegen ihrer appetitanregenden und die Verdau -

ung der Speilen fördernden Wirkuns bei keiner Hauptmahhgeit fehlen

lollten , ſind teuer zu bereiten , ſolange Sie Suppenfleiſch dazu verwenden .

Nehmen Sie jedoch die Fleiſchbrüherzeusnilſle der Liebis Geſellſchaft ,
ſo wird dieſes entbehrlich und die Koſten ermõbigen ſich ganꝝ erheblich

Eine ſchmaclchaſte Fleiſchſuppe köõnnen Sie bereiten , indem Sie Mark -
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