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48. *GEinfaded Leipgiger Allerlei.
Ber 5 Tour

Man nimmt 20 junge KLarotten, 13 Rgr. Spargel, 1/4 L.

Morcheln, 1 Kopf Blumenfohl und 10 Krebje. Spargel,
Blumentohl und Mordjeln fodht man nad) dbem Pugen in
Saljwajjer gar, die Karotten diin 1in 25 Gr. Butter
weid e Srebje fodht man, 3 Hletjdh) aus den

Sdyalen und jtigt dieje. Man jhwit fie in 50 Gr. Butter
durd), giept 1/3 Ltr. desd verjdhiedenen Gemiijervaiiers daran
und fodyt alles 20 Minuten, umesdurdiugeben, worauf man
die obenjdhwimniende Krebsbutter abfiillt. ihr diinjtet
man nun 30 Gr. Mehl gar, verfodt ed mit joviel Krebs
flitjfigteit, daf eine jimige Sauce entftelt, gibt 8 Gr. Liebig’s
trletjd)=Crtract und etwas feinen Pfejfer baran und lift alle
Gemiije I}m‘mum;‘.v:rhcn. (MNichtrithren!) Bulest filgtman
dad Rrebafleijd) su den Gemiijen und ridytet bas Allerlet an.

49, * @ebratene Mafthithner.

berett

ungsdaucr 1'/¢ Stunden.

Bwei junge Majthiihner ridtet man vor, drejfiert fie,
bebindet fie mit Spedjdheiben und legt fie in fteigende Butter,
in der man jie unter fleigigemn BVegiefen in einer Stunbe gar
und jaftig briit. — Cine trefilide Sauce iit Hauptjacde bei
allem Gefliigel: Man nimmnt den Bratenjag dagu, entfettet
ihn, fodt ihn mit etwas fievendem Waijjer (o8, gibt jum
Samigmacdjen einen Theeldifel Kartojfelmehl davan und

D ‘hlmmu bered)net.

dmtlidye .Jun,vu find §
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julegt 5 Gr. Liebig’s Fletjd-Ertract in ihr durd), das
thr den richtigen Wohlgejdhmact gibt.

50. *Qithauer Suppe.

®

(L N
Man fodht 250 Gr. gewtegte Fletjchabfdlle mit aller-
hand Suppengriin in 2 Ltr. Wajfer nebjt dem nitigen Salj
15 Minuten, gibt die Vriihe durd) und verleiht ihr durd
Jujal von 15 Gr. Liebig’s Fletjh-Crtract Kraft und Wohl:
gejdmact, SKohlrabiideiben
Sleine Kavotten fodht man
ditmpft man in
Butter mit
wenty Jucker
und einigen

thut dieje Ge-
miije in bie
LojfelnBouillon 7 fertige Suppe,
wetd), aud) ailw sufegt eine
Sellerie: wie Wehl, wm ter Guf begin Handvoll ge-
wiegte gedimpfte «mlcmu'v‘w [iitter hinein und ridytet fie
{iber vexlorenen Giern an.

sl. *Junge (ﬁ(m‘n a 'anglaise.

20 M

poll

qe Grbien mit 30 Gr.
Butter, wenig Salz und nem Peterjilienftraupden
unbd einer Mefjerjpife Liebig’s Fleijdy-Crtract weid), nimmt
jie dann aus ver Sauce, legt fie in eine heife Schiifjel, belegt
fie mit zu tletnen Sugeln geformter Vutter und beftrent jie
mit gewiegter Peterjilie.

Man diinjtet 11/ T

9
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52. *@®chbratene Kalbsleber.

20 M

1 fgr. Kalbsleber wird gehiutet, von Selhnen befreit und
in fingerdicte Sdciben gejdhnitten. Man jalstjie, beftreut jie
mit Pfeffer, wendet fie in Mebhl, dann in Ei und Reibbrot
und brit jie jdnell in Butter auf beiden Seiten braun.
Wenn die Leber gar ift, wird fie jofort aus
nonunen. Die Bratbutter v
jiedendem Wafje

o

er Planne ge-
rfocht man mit einer Tajje
und 5 Gr. Liebig’s Fleijd-Crirvact.

*Roajtheef.
e
Man lopft 2 Kgr. Roajtbeef tiidhti, jalst €8, legt o5 in
gebriuntes Bratenfett, lifit e8 Farbe annehmen und gict

Bereity

e,

allmdahlid) ntmmt man
2 Tajjen ihn aus
fodjenbes jeinerSauce,

Wajjer unter verdickt dieje

dag NRoajt: mit etwas

beef. FWenn -- fartofjel:
der Braten mehl und
gar ijt, A fodyt, was

i
sum Wohlgejdhmad unbedingt notig ift, 5 Gr. Liebig’s
oletjd-Crtract julegt darin durd.

5. "U?mfnmunc!u

2 &

Bereitungdraner 2 Stunda

Aus 100 Gr, BVutter, ebenjoniel \).‘CL'J)I, 1 Gi, ettoas Saly
und einigen Lojeln faltem Wajjer wivd ein Butterteig be-

)
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DITD UnD

nt dem man

Jn der Rubejeit

; i die 2 Man ftokt
; deln, ®r

| 9 1o Y e

| e gete

| jerjdynitten

| bie Becherfdrmdyen, beftreut

| Peterfilie und bdact die Wanneln dunfelgeld.

Kraftbriibe, die

gletjd:=Grivact fer-

1
E
a3 *Ralbsrouladen.
etoet man 10 gleidhgrohe f T
jured)t und flopft fie
etiwad Sped und einer
i, geweichter Semmel,
3 einer ber
! und i hfletichidyetben bejtri
rollt 8} mbindet jie mit feinen Fdden und brit
jie in Butter auf allen Seiten braun. Darauf be-
jtiubt man fie mit feinem Diehl, giept 1/y Qr. fodendes
i ;i‘in.n'w.,r in P;"Ili man eine grofe ‘.‘j‘i;"‘?is:""Lail;-.' Liebig's
| gletjh=Griract [Bfte, dbaran und dampft jie weid. e

(Y]

wird julet nod) mit einigen LWifeln Jaurem

JRahm vertodht und 3u den von den Faven befreiten Ralh
roitladen gereicht.
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zh. ‘Q‘\u{)nmaiufm

@hauet 1 f1

1 3iebt man ab, bridht jie durd) und
fodht fie m:nw,‘m fer weid). — Wan |

dann 4 Loffel Oel mit etnter halben geriebenen Zwiebel, etwasd

Bt jie abtiihlen, mijcht

Piejter, fetnem Juder, 3 Lofrel Gijiq und 2 Lofel Boutllon !
aus Liebig's Fleijd) = Crtvact und vermengt hiermit bie
Bohnen, die man mit gewiegter Peterjilte beftrent.
57. *Remounladenfance.
Beraritungdvauer 1
3 Gier werben hart gefodyt, die Gigelb durdygeftrichen und

mit 3 rohen Cigelb, Salz, einer Prife Juder und Pfeffer,
jowie 150 Gramm Oel ju einer Salbe verriihrt. Man fiigt |
r*l»'-mnn 2 Liffel Ejfig und 1 fraftige Bouillon ausd i

Ciebig's Fletjd)-Crtract, 1 Theeldijel gewiegte Kapern, 1 ge-
badte Sardelle, 1/o Loffel Mo und 1 fel gewtegte R

feine Srauter dbazu, mit denen man die Sauce glatt riihrt

e

'd Niemand gereue ®

Rebus,
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