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ADISC]
LANDESBI BLIOTHEK

geprefit einige
e und 1n\ 1 HL nun neben:
etnanber in bheifed z‘um it, in mlu)cm man fie rajd) bet
ftarfem Feuer auf betden Seiten briunt. Dann gibt man
eine halbe Tajje fodendes Wafjer, in dem man 5 Gr. Liebig’s
Fleijh-Crtract aufgeldit Hat, jowie mehrere in Ringe ge:
jdnittene Bwiebeln daran, fodt alled bamit durd) und ridtet
bie Roftbraten auf heiker Sdyiifjel an. Die Sauce wird
dariiber gegoffen.

26, *fFaljde Koniginfuppe.

Bereitungsbauer 2 Stunden.
Man fiberfilllt etwa 1 Kgr. Abfdlle einer Ralbsfeule mit
21/4 Ltr. Waffer, gibt 2 jiige ‘.Uum‘nm, Sal3, 1 Peterfilten:

wurjel und ein fleines Stiid Buder b nu:; um fod)t bie
Brithe 11/s Stunden. Jn 50 Gr. ‘i\l:tck fdhwigt man 50 Gr.
Wtehl hellgeld, verfodt bieje Einbrenne mitver burd)gejeihten
Kalbfleijdbriihe ju jdmiger Suppe, fodht 10 Gr. Liebig’s
letjd)-Crtract dbamit dburd), gibt wenig Mustatnup und
fleine m‘[L‘L"‘ Blumentohlvdddhen an die Sutppe, die man

mit 2 Gigelb abjieht.

27. *Einfode Holandijde Sauce ju Fijd.
Bereity

Jit 30 Gr. Butter {dHwigt man 25 Gr. MehI Hellgeld und
gar, verfodyt bie Mehljdhwite mit 1/» Liter ved Fijdhwafjers
und 5 Gr. Liebig’s Fletjdh-Crtvact qu jimiger Sauce und

. M

1101 thr durd) emen Theeloifel \',[ Ie ull,\!xlf\, eine +H[h Pfeffer

aé
q

gbauer 25 Minuten

BadenWiirttemberg



und wenig Musfatnup die ridhtige Wiirze. Die Sautce wird
burdgefi ‘id;;cn nodymals eif geriihrt und julegt mit 2 zer-
quiriten Gigelb abgezogen.

28, *@ebratene Lommlenle.

Bereitungdbauer 3 Stunden.

2 gr. Sammieule Yopft man qut, Hiutet und Jpicdt bas
oletjd) und legt ben Braten in braune Butter Pan brit
ihn etroa s f dann 1 Tafje

Stunde nur in dem Fett, gie
fodenbed Wafjer unter ven Braten, gibt
beft ein € Brotrinde, einige Pfeffertbrner

unb ein ‘J"nw att un die Sauce und brit bagd Keuleny i..l'f
nod) 1 Stunbde. Die Sauce wird entfett ‘r, burdyaeitrichen,
mit ettvad .ihtt-l'l,wrrclnm;I und 5 ®r. Liebig’s Fleijd-Griract
verfodyt.

tne mit Nelfen

e lL“f"h"

Bleibe nicht am Boben BHeften,
rijd) gewagt und frijd) Hinaus!
Kopf und WArm mit Heitern Krdften!
Ueberall jind fie 3u Haus;

o wir und ber Smm‘ freuen,
Sind wir jede Sorge lo8;
Dag wir und in ihr gerftreuen,

Darum ift die Welt jo groB.  Goethe
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