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Recepte.
fie in eine feuerfefte Badjdhiiffel. — Vorher bereitet man den
Uebergup. Ju ihm riftet man 30 Gr. Mehl in 45 Gr. Butte
aelb, verfodyt die Ginbrenne mi rhmh BI (umentohlmajjer, halb
jiiper Sahne mit Juthat von 5 Gr. Liebig’s Fleijh-Crtract
ju dider Sauce, wiiryt fie mit Cayenne und wenig Mustat:
nuf und jieht fie mit 3wei Eigelb ab. Der Blumentoh!
wird mit der Sauce iibergogen, mit geriebener Semmel und
etinas Parmejantdje beftreut und in gelinder £ Dfenbite gold:
braun gebaden.

36. *(ﬁchmtrur Kalbérippen.

Bereitungdvauer 20 Minuten,

1 fgr. Ralbsrippen ftut man juredt, jalzt jie, iiberftreut
fe mit Pfeffer, wendet fie tn Gi und geriebener Semmel und
brdt fie in fteigender Butter goldbraun. — Die Bratbutter
verfodht man mit 1 Tafje todendes “Hniicr und 8 Gr. Lie:
big's Fletid-Grtract ju trefilider Sauce.

37. *@cbratened Oifterlamm.

Bereitungsddau

er 1'/: Stunben.

Man nimmt ein der Linge nad) geteilted Lamm, ohne
Kopf, wajdht und jalzt e8, legt e8 in eine pajjende Pfanne,
iibergiefit 8 mit reichlich briunlicher Butter und brit cs
eine Stunde. Dann iibertriufelt man den Braten mit
wenig frijdjer Butter und Jitronenjaft, iiberftreut ihn mit
gertebener Semmel, unter bie man eine Rleinigleit Meh!
mijdhte, betrdufelt thn nodymals mit Butter und brit ihn
nod) 1/3 Stunbe. Der Bratenfond wird mit 1)y Lr.
Bouillon aus Liebig’s Fleijdh-Criract und etwas § artoffel-
mebl gut durdygefodht und dann nebenher gereicht.
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38, *Wiener Shiifiel.

40 Minut

6 Mordheln retntqt man, thut jie in 20 Gr. jerlafjene

: Qe eif

Butter, gibt eine Wejferipie Liebig's Fletjd:-Sxir

et 1es Waffer, etwad Saly und Pfeffer
fi

ie 20 Manuten, worauf man die Pior-
deln aus ber Brithe nimmt und einmal durdichier Ein

halber Eifig mit

paran uno

D berlejen und n

: S : £
wenig ¢t gefdhwentt, worauf man tmmer L
melrer nmenfakt und in fleine Senumel-

jnitten jtectt, die man ber 1 audg :

und bann in Butter gerdftet hat.
10 frijhe Gier mit 1)y Ltr. friftig '8
Fletjch-Crtract, bereitet davon in Butter ein Riihrer und
ridytet died an. MWian belegt 3 mit ben Wordjeln und gibt

pie Krefjebrdtdyen nebenfer.

Pler Jreunde judgt, ift fie u finden wert;
Wer feinen Hat, hHat fetnen nod) begehrt.
Lefjing.
Dad golone Sdild der hrheit bleibt; ihre Streiter || |
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fonnen perjdniid)
unfterblich. Hervet. “ |
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