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7. Senfsauce zu Rindfleisch,
Fiir 4 Personen.

r, 10g N 1 Ei

feeloffel

Zucker, '/s |

Zuerst werden die 20 ¢ Fleisch-Extract in 3/j5 1| Wasser
gelost, worauf man es beiseite stellt. Die anderen Zu-
taten werden mit der langsam zuzugiefenden Milch
glatt geriihrt, danach kommt die Fleisch-Extractbriihe
hinzu und nun dickt man alles auf dem Feuer ein.

.8, Zwicbelsauce zu Rindfleisch.
fiir 6 Per
ol 2wl

\Saiz; 1P

Zutaten 2 mittelgr
25 ¢ Mehl, 1 Teel
Briihe, 10 g Liebig’s

leisch-Extract.

Die Zwiebeln werden ganz fein gehackt und miissen
in Butter und Rinderfett, zugedeckt, nur gelb nicht
braun schwitzen, worauf mit Extractbrithe aus-
gerithrt wird. . Nun ist das Mehl mit der Milch gut
verquirlt und nebst allen anderen Zutaten hinzuzugeben,

nach tiichtigem Durchkochen abzuschmecken und die

Sauce durchpassiert aufzutragen.
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9. Ralte friiblingskrautersauce zu warmem
Rindfleisch.

Ffiir ¢ Personen.

Die harten Dotter werden durch ein feines Sieb
gestrichen, mit dem frischen Dotter und Salz salbig
geriihrt, dann das Ol tropfenweise mit allen
Zutaten anriihren. Der Extract wird in
wenig heiBem Wasser gelést und ebenfalls unter stetem

Riihren beigegeben. Der Vorsicht wegen nehme m
von den feingehackten Zutaten zunichst weniger und
gebe von diesem oder jenem mehr oder weniger zu,
je nach Geschmack.

Die Reste konnen unter Zusatz von Ol zu griinem
Salat oder kaltem Kartoffelsalat verwendet werden.

10. Remoulade zu kaltem Braten usw.
Fiir 5 Personen

anze Eier, 1 Prise Salz und Pfefier

offel O1, 1 EBI5ffel Weinessig, 10 g

rte Sardelle, 1 T¢

Zutaten::
Schalotte, 4 El
i
16ffel
Zucker,

act, 1 gewisserte gewi

1ackte Pete Estragon, Schnittlauch, 1 Messerspitze

2 EBl6fiel di

¢ Sahne

11, Hpfelereen.

tichwurzel, -

Zutaten: Fiir 10 Pfg
Weinessig, 1 Teelbffel Zuck ]
Apfel, 3 EBloffel dicke saure Sahne, 1 Messerspitze Fleis

ebene N re
¥ ffe 1z, 2 gerieb

Dies wird alles recht gut ge ht und abgeschmeckt
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