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Die ETO Nahrungsmittelfabriken Richard Graebener, Karlsruhe, wur-
den im Jahre 1900 gegriindet und z&hlen zu den bedautendsten Unter-
nehmen der Suppenindustrie in Deutschland. Das Produktionspro-
gramm umfaBt: kochfertige Suppen, Soflen, Fleischbriihfabrikate, Fer-
tiggerichte, Suppenwiirze und Glutamat, sowie SiBspeisen der ver-
schiedensten Art.

Die Firma ETO hat zu allen Zeiten Pionierarbeit in dieser Branche
geleistet. Sie war das erste Unternehmen, das vor dem lelzlen Krieg
dia seinerzeit normalerweise gepreften Suppen nicht in dieser Form,
sondern lose in Beutel gefiillt und in Faltschachteln verpackt auf den
Markt brachte. Es gibt wohl keinen schlagenderen Beweis fir die
Richtigkeit dieses Weges als die Tatsache, daB heute praktisch alle
Suppen in loser Form — teilweise in Aluminiumfolienbeuteln und zum
Teil in Wirlelvarpackungen — gefilhrt werden. Nach der Wahrungs-
reform ging man im Hause ETO wiederum vdéllig neue Wege, die zur
Erschliefung eines erweilerten Marktes fir fertige Suppen flhrten.
Durch die Zugabe von Glutamat — ein aus natiirlichen Eiweifistoffen
gewonnenas Erzeugnis — konnten die im Jahre 1949 in Aluminium-
folien-Frischhaltebeuteln herausgebrachten .Feinen ETO-Suppen” die
letzte geschmackliche Vollendung erfahren.

Dia Hausfrau markte sehr bald, daf es sich hier nicht mehr um Suppen
dar bis dahin bekannten und iblichen Geschmacksarten handelle,
sondern um ganz neue Mihr- und Geschmackswerle. Es blieb nichl
aus, daf auch aus denjenigen Schichten, die fertige Suppen ablehnten,
sich nun ein groBer Tell flir die Varwendung dieser Suppan in ihrem
Haushalt entschlof.

Wie schwer hatten es doch unsere Mitler und GroBmitler! Sie waren
bei der Zubereitung ihrer Mahlzeiten darauf angewiesen, was Feld
und Garten in der jeweiligen Jahreszeil zu bieten halten oder was
gerade auf dem Markt zu haben war. Wieviel einfacher haben es
dagegen die Hausfrauen von heutel Sie finden z. B. bei ihrem Lebens-
mittelkaufmann zu jeder Zeil eine reiche Auswahl kochlerliger Sup-
pen, deren Zubereitung nur einen Bruchteil der Zeit beansprucht, die
friiher ndétig war, um eine so schmackhafte Suppe auf den Tisch zu
bringen; denn diese ,Suppenspezialititen”, welche die ETO Nahrungs-
mittelfabriken in verschiedensten Geschmacksarten herstellen, sind
in den flachen Goldfalienbeuteln fast unbeschrinkt haltbar.

Mit den kochfertigen Suppen kommt ETO auch den GroBkichen mit
einer echten Leistung entgegen. Bei dem heutigen Mangel an Kichen-
personal sind ETO-Suppen auch liberall dort unentbehrlich geworden,
wo viele Menschen verpflegt werden missen, wie z. B. in Grofikiichen,
Werks- und Militdrkantinen, Gaststitten und Krankenanstalten. Uber
25 000 GroBkichen sind heute zufriedene ETO-Kunden.

Hierflir und fir Millionen Hausfrauen arbeiten fleiBige Hinde in den
mustergiiltig sauberen Rdumen der ETO-Suppenfabriken in Karlsruhe
und Ettlingen. Im Grund wird dort nichts anderes getan als das, was
in jeder Kiiche geschieht. Die Beschaffung und Aufbereitung der
Bestandteile und Zutaten erfolgt lediglich in groflen Mengen unter
Verwendung moderner Maschinen, so daB alles duBerst rationell und
hygienisch von der Hand geht.

Die kochfartigen ETO-Suppen sind — wie alle Suppen — aus absolut
reinen Naturprodukten hergestelll, ohne den geringsten Zusatz chemi-
scher oder sonstiger fremder Stoffe. Sie unterscheiden sich von der
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Naflkonserve nur dadurch, daB allen Bestandieilen das Wasser ent-
zogen wurde, das der Suppe beim Aufkochen wiedar rugesetzt wird.
Jede Kostprobe der verschiedenen ETO-Erzeugnisse bestitigt diese
Tatsache und den ké&stlichen natiirlichen Geschmack.

So ist @s auch mdéglich, daB wir je nach Appetit — ob Sommer oder
Winter — eine ETO Champignon- oder Sellerie-Suppe, ja sogar die
mil jungen Krdutern zubereitete ETC Kalifornia Frilhling-Suppe genie-
Ben kdnnen.

In blitzsauberen GroBkesseln in der Fleischkiiche des Karls-
ruher ETO-Werkes werden gleich 50 ausgesucht gule Hihner
auf einmal gargekocht.

In modernen Rihrwerken und Mischmaschinen werden der
Suppenmasse nach sorgfiltig erprobten Spezialrezepien ge-
trocknete Gemiise, Gewirze, Feit und das den pikanten
Geschmack hervorhebende Glutamat beigemengt.

Die ETO MNahrungsmittelfabriken waren die erste deutsche
Firma, die dem Einzelhandel transportable Verkaufsstiander
zur Ubersichtlichen Ausstellung im Laden und zur Selbstbedie-
nung mit Suppenspezialitéten zur Verfligung stellta.
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